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АННОТАЦИЯ

Ушбу укув дарслигида одамларнинг истеъмоли учун ишлатиладиган 
барча турдаги озик-овкат махсулотларини хар томонлама текшириб, 
экспертиза килиш тартиб коидалари ва услублари кенг баён килинган. 
Жумладан; гушт ва гушт махсулотлари, сут ва сут махсулотлари хамда 
усимлик, озик-овкат махсулотларини ветеринария-санитария 
жсиертизаси. Пупдан ташкари балик, тухум ва асал экспертизаси кенг 
ёршилган. Шу билан биргаликда сутнинг кимёвий таркиби ва сут 
махсулотларини тайёрлаш техноло: ияси ва экспертиза килиш тартиб- 
коидалари ёзилган.

Кигобдан ветеринария мутахассислш и буйича укиётган талабалар, 
ветсанэкспсртиза ходимлари, биологлар, биотехнологлар ва тиббиёт 
ходимлари фойдаланишлари мумкин.

Н учебнике изложены правила и методы экспертизы пищевых 
продуктов. Иегсршшрно-сппитарной экспертизы молока и молочных 
продую ов, мяса п мясных продуктов а также растительных продуктов. 
Кроме mm жспертизы рыб, яиц и мёда. Подробно описаны химический 
состав молока и технология приготовления молочных продуктов. Учебник 
предназначен для студентов вузов по специальности ветеринарии, 
биологов, биотехнологов и медицинских работников.

In this text book is given an account of rules and methods of food stuff 
examinations. Veterinary-sanitary examinations of milk and dairy products, 
meat and meat pruducts and also vegetable products. Besides that examinations 
of fish, eggs and honey. In detail is described chemical composition of milk and 
technology of preparing dairy products. This text book is for students whose 
profession concerns in veterinary, that is biologists, biotechnologists, medcal 
workers.
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Hi-1 примирим i пин i нрнм un i и-p i irim ii фпнинннг вазифаси доирасига, 
купи ним Mmii iii'inp hiipii iii

I I у hi i i. hi ii in i и хам iiiiii'i iiiiinii сифагига бахо бериш ва уни кайта 
iiiiiutiiii, Mmll'Hipiii i.'ikiihuh усулларн;

' Киш инь xV'ii'i miii хнмнонларининг махсулотини ишлайдиган 
i inn in i Kiipxiiiiii 11 ipi 11111 (i Sun корхоналари, маррапда кушхоналари, суйиш 
nyui>’iлари на хаки iii.iiip) iiiiiinui kiihiiiii, куриладиган жойларни танлашга 
муннфнк iiiniiCimipM,

( Чирнн монларплан. мнррандалардам олинадиган гушт 
мнхеулшimpiimi к а т и  iiiiijiiiiii icxiiojidi нмсп ва гигиенаси;

4. Гтрлн гу мп 1111111 морфолш ияси на кнмёний гаркибий кисмлари;
5. Моллармм суишидап олдим на суйилгандан кейинги ветеринария- 

саннглрни холл мши аникдат усулларн;
(). Х,апин111)| махсулогларини ветеринария-санитария жихатдан 

гскишриш книдалари (усулларн);
7. Х,ар хил нжумли, юкумсиз ва инвазион касалликлар содир булган 

нашла молларниш гуштидан ва ички органларидан фойдаланиш 
усулларн;

8. Моллар суйилгандан кейин, диагноз куйишда патологоанатомик 
ва лаборатория усулларининг кулланилиши;

9. Сут ва суг махсулотларини технологияси ва унинг сифатини 
аникдаш усулларн.

Ветеринария-санитария экснергизаси фани, узининг тараккиёти учун 
купгина фанлар билан, жумладан анатомия, наталогик анатомия, 
физиология, зоогигиена, биокимё, микробиология, эпизоотология, терапия, 
фармакология, токсикологиянинг ютукдаридан, усулларидан фойдаланади



ва бу фанлар билан узвий, чамбарчас богланган. Ветеринария экспертизаси 
касби эгалари, юкорида изо* килинган фанларнинг усулларига, 
ютукларига таянган холда озик-овкат махсулотларининг таркибий 
кисмларини урганади ва уларни санитария жихдтидан ту три бахолайди. 
Одамларнинг соглигига зарар етказмайдиган гушт ва гушт махеулотлари 
ишлаб чикаришда, асосий омиллардан бири моллар суйилгандан кейин 
уларнинг танаси ва ички органлари кайта ишлаш жараёнида, суйиш 
пунктларида, майдончаларида, дехкон бозорида, ветеринария ходимларига 
талабни кучайтириш керак. Бу мураккаб ишларни амалга оширишда 
ветеринария дастурлари асосида иш тутилмоги лозим.

ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ ФАНИНИНГ 
КИСКАЧА ТАРИХИ

Олдинги вактларда, инсоиият узвий яшаш жараёнида, ов килиш, 
балик тутиш билан биргаликда хар хил ёввойи усимликларнинг 
илдизларини ва меналарини исчеьмол килган. Одамлар усимлик 
махсулотларини истеъмол килшндап гушч махсулотларини истеъмол 
килишга утиши, одамларнинг кслиб чикиш чараккиётига (эволюциясига) 
капа гаьсир книгам. Олимларниш таьлимогнга кура одамзотнинг келиб 
чикиш тарихмда. тупи махеулотлари капа роль уинатап. Бу таълимотнинг 
изохлашша к^ра Усимлик махеулотлари билан биргаликда, гушт 
махеулоишрша одагланнш, кишиларнинг танасида жисмоний кучнинг 
найдо булншша ва уларнинг чакомиллашишига олиб келган. Бир утмиш 
1араккибтндан, иккинчи уч миш чараккиётига утиш даврида гушт истеъмол 
килншлши уларнинг мня тукималарига ва онгининг ривожланишига 
нп.сир килган.

I унгпшш чаркибида бошка моддаларга нисбатан, оксил куп булади.
Масалам: гуш гда 18,39 21,2 %, бугдой нонида 10-11 %, жавдар уни

нонида - 6,5 9,5 %, карчошкада - 2 -  2,5 % оксил бор.
Illy билап биргаликда одамларнинг организмида синтез 

килинмайдиган амипокислоталар, жумладан триптофан, лизин, лецитин, 
гистидин ва бошкалар гуштнинг таркибида усимликлардагига Караганда 
анча куп.

Гуштдаги оксил усимликнинг оксилига нисбатан яхши хазм 
килинади.

Масалан: гуштдаги оксил урта хисобда 97 %, бугдой нонидаги оксил 
75 %, жавдар унининг нонидаги оксил эса атиги 68 % хазм булади.

Малакали ветеринария-санитария кадрларини тайёрлаш билан бир 
каторда, Узбекистонда хароба холдаги кушхоналарни кайта куриш керак 
булади. Айни вактда кушхона ва гушт корхоналарини зарур хом-ашё, яъни 
суйиладиган моллар билан таъминлаб туриш масаласига айникса зур 
зътибор берилмокда. Ана шу максадлар учун дехкон ва фермер 
хужаликларида чорвачилик фермалари яратилмокда.
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ГУ111ТСАНОЛТИ УЧУН ХОМ АШЁ 
СУЙИЛАДИГАН ХАЙВОН.1А1Ч1ИМГ УМУМИИ ТАМ’ИФИ

Узбекистонда 171111 саноати учуи, жамоа на фермер хужаликларининг 
чорвачилик фермалари, бурдокигн бокиш комплскслари, парранда 
фабрикалари хом-ашё базаси булиб хисоблннади. Гушт ва 17шт 
махсулотларини ишлаб чикарнш учуп хом ашё кишлок хужалик 
хайвонлари ва наррамдалари хисоблаиади. liyjiapi а йирик ва майда шохли 
хайвонлар, чучка, уй паррандаларининг барчаси: товук, урдак, юз, курка 
ва куСнлар киради. Бундан ташкари давлатимизнинг айрим туман ва 
улкаларида от, кутос, туя, бугунинг гушти ишлатилади.

Йирик шохли хайвонлар (корамол) зотига караб иккига булинади
1. Гушт берадиган. 2. Сут ва гушт сут берадиган.
1. Гуштдор зотли моллар. Бу зотдаги моллар узининг ташки 

куринишига караб куйидагича таъри(|>ланади. Суяклари енгил, нозик, 
бошлари кенг, калта, буйни киска, йугон, кукраклари кенг ва олдинга 
чиккан, пойчалари калта, сут безлари кам тараккий килган, тери кисми 
эластик-юмшок, тери жунлари калта.

Бундай корамол зотлари тез етиладиган булиб, эркин холатда 
яйловларда бокилганда мускул тукималарининг орасида «мармарга» 
ухшаш ёг кдтламлари хосил булади.

Ёш молларнинг гушти нозик, юмшок на ширали б^лиш хусусиятига 
эта. Гуштдор зотли хайвонлар суйилганда, семизлигига караб улардан 58­
65 % гушт олиш мумкин.

Куйидаги зотли моллар юкори сифагли i-vim беради:
1 . Ок бошли козоки зоти тез егилувчан булиб, букалари икки ёшда 

тирик вазнда 500-600 кг.ни ташкил килиб, гуштнинг микдори 54-65 %. 
Гушти юмшок ва ширали булиб, ёг катламларига эга.

2. Калмик зоти кеч етиладиган, букалари икки ёшида тирик вазнда 
400-500 кг. булиб, |ушти юмшок, ширали, хушбуй ва ёг катламларига бой. 
(тирик вазндан 46-58 %гушт чикади).

3. Шортгорн ва Герефорд зотлари -  тез етиладиган булиб, букалари 
икки ёшда тирик холда 500-600 кг, шундан гуштининг микдори 60-65 % ни 
ташкил килади. Гушти нозик, юмшок ва ёг катламларига эга bv иди.

4. Абердин -  ангус зотли моллар тез етиладиган, букалари 1,5-2 ёшда 
тирик вазнда 400-500 кг, гуштининг микдори 62-68 %. Бу зотдаги 
корамоллардан нихоятда юкори сифатли гушт олинади.

2. Сут ва гушт -  сут берадиган.
Гушт ва сут берадиган зотли корамоллар куйидаги ташки куриниши 

билан таърифланади: боши енгил, буйни уртача узунликда, кукраги тор, 
Корин чегараси яхши тараккий килган, сут бези катта, териси уртача 
эластик холатда булиб, танасининг тузилиши учбурчак шаклда булади.

6



Бу зотли корамолларга куйидагилар киради: костром, украина, 
семментал, олатау, айрим типдаги кора-ола моллар, белорус, холмогор ва 
хоказо.

Бу зотдаги корамолларнинг ёш таначалари 1,5-2 ёшда 350-450 кг 
вазнга эга. Сут берадиган сигирлар хужаликда “уз вазифасини утаб 
булгач” гушт корхоналарига топширилади.

Куйлар. Куйлар хужаликда ишлатилишига караб куйидаги 
гурухдарга булинади: Гушт ва жун берадиган, думбали, коракул, гушт 
берадиган.

1. Гушт ва жун берадиган зотли куйларнинг тирик вазни 55-90 кг 
булиб, кучкорлари 100-120 кг (45-50 %)гача тош босади.

2. Думбали куйларнинг тирик вазни 65-80 кг, хисори куй -  200 кг 
(50-55 %)гача.

3. Коракул зотли куйларининг тирик вазни 45-50 кг, (40-45 %). Бу 
зотли куйлар «каракулча» олишга мулжалланган булиб, гуштининг сифати 
таъмсизрок ва каттик булади.

4. Гушт берадиган зотли куйларнинг гирик вазни 100-130 кг (50-52 
%), гушти юмшок на яхши пп.мга зга.

Чучкалар. Чучкалар хужаликда ишлатилишига кура куйидагича 
булинади: Гунн на ёг берадиган, ёг берадиган.

1. Гуш на ёг берадиган чучкаларпинг гирик вазни 180-250 кг булиб, 
соф ryiirniiiiinr микдори (80-85 %).

2. Г. берадиган чучкаларпинг гирик вазни 150-200 кг, соф гушти 
микдори (78-85 %).

Бу югдаги чучкаларпинг териси остидаги ёг катлами жуда калин 
булиб, «шпик» деб юритилади. Шпик эса колбаса ишлаб чикаришда 
шплагилади.

Иаррандалар. Уй паррандаларидан гушт олиш билан биргаликда, 
куп микдорда тухум хам олинади. Гушт берадиган товуклар, тухум 
берадиган товуклар.

Гоз, урдак, курка ва куёнлар хам гушт корхоналарида кайта ишланади 
ва улардан юкори сифатли гушт олинади.

СУЙИЛАДИГАН ХАЙВОНЛАРНИНГ СЕМИЗЛИГИНИ 
АНЩЛАШ

Суйиладиган хайвонларнинг семизлигини аникдашда, мускул 
тукималарининг усиши ва ёгининг тупланиши эътиборга олинади. Бунинг 
учун хайвонлар ташки тарафдан чукур текширилади ва кул билан молнинг 
ганасидаги ёг тупланадиган жойлар пайпаслаб курилади.

Мисол учун: елинининг олдинги томони, тиззаси, думи, бели, 
ковургалари, бикини, курак суягининг атрофи, кукрак кисми ва буйни.
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(Окорили кайл килингаи жойлнрни iiiilniaraiili кУрши йули билан ь 

молларниш ССМ1ПЛН1 ими iiiiiiichiiiii mviiixiiccih Hiipiiiiii юкори бинпм ва 
саниига зга булинши шлаб пали

\о зи р | и пап I ма хаНнон lapniini ирнк на семинин ним шриклик 
нлкшда хдр хиа тСнКмфр (мпим mihii. hiih нуааарн i.iiiiipoo юнннмокди.

Моллнршнн гемм п т  ими immm. iimm.ui mi у маргамм \n r o 6ia олиш 
uipypmi. нмми i'lii мианарла (Л лгиелм мускул 1Лкимааармми111 орасида,
Hill га молларлл >гл п рш iiiimii мм млл ал iriMiiipi лмнарнла iViiJianaan.

К )кмрм гифи I mi I Viiii мл | у1111 млм умни Hiipii iiiiniali чмнармшди, rvim 
raiiiiani ткирн (|| ||мнл|| mim miik'ih и. i iiiiiip Игра ли Хом aiiiCiiniii енфати 
rVHii на мм an mi111'iti|iniiiif и11 hi л i гми hum in л. ('imiia, жимгига на нормал
l|lll IIHMIlll III ХИЛЛ i hi л Г».i мм.

Kiiiimiiik Miniiiii|iiiiiiiiii ггмм мин и на opnicnii и дамлаг стандартига 
мумифик аммкалмл hi IЛ ( )

l<opiiMo.i.nip ( упм 1111:1111 пн корамоллар Спина на жинсига караб 
ли ила I памларпн а мунифик (Д ( ' S 110- 55) 4 гурухга буишади. .

Х,укн (лар на пн нрлар, буклллр, гамалар, бузоклар.
\VHiiuiiip нм «'in ирлнр. 1>у гурухга кмралмган моллар семизлигига 

караб 3 зоофага булинали К >корн, vpra, Аргалам паст.
1. Юкори ггмм И1ИКЛ1П н молларнмнг гама тузилиши юмалок шаклда 

булади. Ташки юмопилам суик усимгалари куринмайди. Мускуллари 
HXMHI зараккий 111 ам Кукрак гуяш оч ларажала сезиларли. Буйин урта 
дара жала тулипм ам. глкагн, бели на сагри старли кенгликда булади. 
Умурзка iioroiiariimiiii Си и kiumm.iiii м Сибош усимгалари билинмайди. Оч 
бикини оз микдор.щ oiiaiiiiapiiii оуналн Гернгининг остидаги ёг кукрак 
гохасида, кейшим iii.kiihi uiaiypiiiiihih орагнда, куймич усимталарида, 
думпипг агогий кипим.ш на n in a  бурмапнм1 гг шларли даражада булади.

2. Урга геми ншнлигм моаларншн iana гузилмши бирмунча 
бурчаксимон булади ('ункмн1н угим ouiapii куримарли. Мускуллари 
тараккий кмлгам, лекмм яхпш курнммайлн Кукрак суя1 и ажралиб туради. ■ 
CaipiiiiMiM мускуллари ypia даражада 1араккпп кмлгам Бунин, елка, бел ва 
сагри гор, бел умурткиаиншн ёноош усимгалари куриммайди. Оч бикини 
ажралиб туради. 'Сирией харакагчап, емгил йигиладиган булади. Ёг 
гукималари тизза буцмлсида, куймич усимталарида на думнинг асосида 
сезилади.

3. Уртадан паст ссмизликдаги молларнинг куймич усимгалари, 
умурткаларинииг ёпбош усимгалари ажралиб, куриниб гуради. 
Мускуллари кучей» тараккий книгам. Буйии, елка, бел ва сагри тор булиб, 
умурткаларинииг усимгалари куримиб гуради. Оч бикин аник ажралиб 
туради ва танасининг тузилиши бурчаксимон. Тери ости сглари 
сезилмайди. Тизза бурмалари орик булади. Думнинг асосий кисмидаги 
чукурлик аник куриниб туради.

Букалар (бугаи). Семизлигига караб иккита тоифага булинади.
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1- тоифа. Танасининг тузилиши юмалок. Тана суякларининг 
усимталари ажралмайди. Мускуллар яхши тараккий килган. Сагри ва 
курак сохдлари тулишган. Буйни йугон. Елкаси, бели ва сагри кенг. Тери 
ости ёглари тизза бурмасида, кукракда, куймич усимталарида ва думнинг 
асосий кисмида яхши сезилади.

2- тоифа. Тана скелетини суякларининг усимталари ажратиб туради.
Мускуллари кам ривожланган. Сагрининг мускуллари бироз

тулишган. Буйин у даражада йугон эмас. Елкаси, бели ва сагри 
тулишмаган. Танасининг шакли юмалок эмас. Ёг тукималари терисининг 
ос гида яхши сезилмайди.

Та и ал ар. Бу тоифага кирадиган моллар 3 ойдан 3 ёшгача булиб, 
жинси эътиборга олинади (ургочи ва эркак таналар, ахталанган ва 
ахгаланмаган таналар). Буларнинг хдммаси уч тоифага булинади.

Юкори, урта ва уртадан пас г.
1. Юкори семизликдаги таналарнинг скелет усимталари куринмайди. 

Мускуллари яхши тараккий килган, сагри тулишган, гавдасининг шакли 
юмалок. Тери ости ёг тукималари кукрагида, кейинги икки ковурганинг 
оралигида, куймич усимталарида, думнинг асосий кисмида ва тизза 
бурмаларида сезиларли булади.

2. Урта семизликдаги таналарда скелет усимталари сезилмайди. 
Скелет мускуллари тараккий килмаган, сагри тортилган. Буйин, елкаси ва 
сагри тор булиб, мускуллари яхши тараккий этмаган. Танасининг шакли 
юмалок эмас. Ёг тукималари думининг асосий кисмида сезиларли.

3. Уртадан паст семизликдаги таналарнинг скелет усимталари аник 
сезиларли. Мускуллари паст даражада тараккий килган булиб буйин, елка, 
бел на сагри мускуллари уртадан паст даражада ривожланган. Буйин, 
елкаси, бели торрок. Тери ости ёглари кеч жойда сезилмайди.

Бузокдар. Буларга 14 кундан 3 ойгача булган бузокдар киради. Булар 
семизлилига кура икки тоифага булинади.

1- тоифи. Бу гофиага кирадиган бузокларнинг вазни 30 кг.дан кам 
булмаслиги керак (cyi эмадиган бузокдар).

Бупдай бузокларнинг мускуллари уртача тараккий килган, тери, 
жунлари юмшок, ялгирок. Умуртка погонасининг, бел ва елкасининг 
ёнбош усимталари сезиларли. Огиз бушлигидаги тишларининг атрофи, 
лаби ва танглайининг шиллик пардаси ок-кизгиш рангда. Кузининг 
шиллик пардаси ок.

2- тоифа. Булар бироз мудцат сут эмган бузоклар булиб, мускуллари 
тараккий килмаган ва терисининг жунлари дагал. Умурткаларининг ёнбош 
усимталари аник куринади. Кузи, лаби ва танглайининг шиллик пардаси 
кизгиш.

Куй ва эчкилар. Куй ва эчкилар семизлигига караб (ДС) давлат 
стандартига мувофик (ДС 5111 - 55) уч тоифага булинади. Юкори, уртача 
на уртадан паст.



1. Юкори семизликдаги куйларнинг скелет J/симзалари ва 
умуртканинг ёнбош усимталари куриимайди, ажралмайди. Мускуллари 
яхши тараккий калган. Танасппипг зузилтпи юмалок. Кукракнинг * 
устидаги ва бел томонидиги С» сезиларли.

2. у рта семизликдши куйлармшн елка суяги, ягрипи ва думгаза 
усимталари сезилиб туради. Мускуллари Уртача зараккий кил гаи. Ёг -> 
зукималари (|*акд|11 inia бел сохаснда сезиларли. Думбали ва думи узун 
кУйларда зумипиш пенсий кпемида t'i гунлаиадн.

1 у ................ кУЙнарнши уму|зi каiiapiiiiiiiu ёнбош усимталари ва
KoaypnuiapH ажраинб |урадп Мускуллари унча гараккий килмаган. Тери 
оезн ttniapn есзнлмпИди, icpncn ici йш клади.

'IVKKa iap (Д< 121.1 74). Чучкалар данлаз сзандар1И1а мувофик
семи ими in а, а ..... а ва бурдокт а бокилишига кура беш зхзифага булинади.

I шифа (Пскоили чучка). ( Гузлаш аи ёки дудлаи|ци гунн олиш 
учун 0ок11лцдиП1н i*iii чу*1ка). Бу тоифага кирадиган чучкалар 8 ойгача 
(>Ул1иии керак, бундам гашкари шундай бурдокига бокилиши керакки, < 
и Min озуканит з аркиби чучка «бекон» гушти тайёрлашга каратилган 
бул1нин кс|)нк. Танасининг узунлиги энса суягининг тарогидан то 
думшачл 100 см, булиб зерисида кар хил усимталар булмаслиги ва 
Яшин найма)ни булиши керак. Тирик огирлиги 80-100 кг.

I I HHHHI калиплиги 6,7-кукрак умурткасининг каршисида терисининг 
к и hi и I и in и хисобга олинмаганда 1,5-3,5 см булиши лозим.

2-мшфа (гунн берадиган чучка). Ёш гуштли чучкаларнинг тирик 
oi iipjiiii и 60 130 кг. ёгининг калиплиги 6,7, кукрак умурткаларининг 
|Угрисида 1,5-4 см ёг буладн. Бу зоифага 20-60 кг. тирик огирликдаги 
чучкалар хам киради I пнннн калиплиги I см.

.3- юифа (1ч 6«ради111м чучкалар). й.г берадиган чучкаларга она 
чучкалар ва ах га килинган чучкалар кирадн. Бунда тирик вазн хисобга 
олннмайди. Ёгининг калиплиги 4,1 см.дан кунрок.

4- юнфи (капа ёшдаги чучкалар). Бу зоифадаги чучкаларга ахта i ■ 
килинган гирик огирлиги 130 кг булган ва она чучкалар (лекин она 
чучкаларнинг гирик огирлиги хисобга олинмайди) киради. Ёгнинг 
калиплиги 1,5-4 см.

Бу тоифага кирадиган чучкаларнинг танаси, коидага биноан саноат 
тинидаги махсулотлар ишлаб чикариш корхоналарига тошнирилади.

5- гоифа (чучка болалари, чучкачалар). Суг змадиган чучка 
болаларининг териси ок ёки кизгишрок булиб усимталари йук, кизармаган, 
елка умурткаларининг ёнбош усимталари ва ковургалари ажралиб туради. 
Тирик огирлиги 4-8 кг. Ёгнинг калинлиги хисобга олинмайди.

Кийиклар. Семизлигига караб учга булинади:
1. Юкори;
2. Урта;
3. Уртадан паст.

Цуёнлар. Куёнлар семизлигига караб икки тоифага булинади.
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Паррандалар. Паррандалар давлат стандарта (ДС 18292 - 72) га 
мувофик, икки тоифага булинади.

1. Жужалар (бройлер -  жужалар, курка, гоз ва урдакнинг болалари)
2. Катга ёшдаги паррандалар (товуклар, урдак, гоз, курка ва хоказо)
Жужаларга таърифнома. Кукрак суягининг урталик усимтаси

суяклашмаган, тогайсимон, трахеясининг халкалари эластик булиб, енгил 
кисилади, канотларидаги пати битга, баъзида купрок. Силкинадиган 
патларининг учи уткир.

Катга ёшдаги товукларга (паррандаларга) таърифнома.
Кукрак суягининг урталик усимтаси суяклашган ва каттик, 

трахеясининг халкалари каттик ва кисилмайди, оёгидаги тери копламаси 
тангачалар билан копланган ва дагал булади.

Канотлари жуда хам махкам, каттик.

ДАВЛАТ СТАНДАРТИ (ДС 182 92 - 72) ТАЛАБИГА МУВОФИК 
ПАРРАНДАЛАРНИНГ СЕМИЗЛИГИНИ АНИКЛАШ

Ёш паррандалар (жужалар). Туш суягининг кукрак мускуллари урта 
даражада тараккий килган.

Кукрак суяги учбурчак хосил килади. Тери ости ёглари кукрагининг 
иастки юм он и, яыш корни гомонила тунланиб, капа ёшдаги товукдарда 
ссзилади, кичик жужаларда сезилмайди. Соннинг мускуллари катта 
паррапдаларда ургача тараккий килган. Тсрисининг остидаги ёг хам бироз 
ссзиларли булади, ёш жужаларда ёг сезилмайди.

Урдак, гоз ва куркаларнинг мускуллари ургача тараккий килган 
булиб, (киль) кукрак суягининг усимтаси чикиб туради. Буларда тери ости 
ёглари кисман ссзиларли булади.

СУЙИЛАДИГАН КИШЛОК ХУЖАЛИК КАЙВОНЛАРИНИ 
СУЙИШГА ТАЙЁРЛАШ

Коида талабларига мувофик хайвонларни суйишдан олдин, яйловга 
хайдаб бокилади ёки бойлаб бокилади.

1. Хдйвонларни яйловда эркин бокиш (нагул)
Бу тартибда корамоллар, куйлар ва отлар табиий яйловда бокилади.
Бу -  жуда оддий усуллардан бири булиб, одамларнинг иш кучи кам 

сарф килинади. Арзон таннархда хайвонларнинг махсулдорлиги ва тирик 
вазни ошади. Уларнинг табиий кукатлардан озикданиб, куёш нурида, тоза 
хавода юриши организмнинг тез етилишига ва ёг хосил булишига олиб 
келади.

Бу усулда бокилган хайвонларнинг гушти, бошка усуллар билан 
бокилган хайвонларнинг гуштидан фарк килади.

Агар яйловдан фойдаланиш тугри йулга куйилган булса, 24 соат 
мобайнида корамоллар ва отлар уртача 700-800 грамм семиради, куйлар
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150-200 грамм, ахтилангин чучкалар 1-1,5 Сшда 1.0 1,5 кг стилиши 
мумкин. Бундам ташкари с*т молларшми icpnoi oi up на спфати яхши 
булиб, уларлан яхши марсалар тй^рламалм буи-ши усулда бокиш учун, 
хайномлар капа пдадан ажратб олипили

Лжрапипам капа на киник (Uiniai и xaimoiuiap мим а ироксиз ва 
нимжом. кнсад fiv-nniiii мумкии (бутклнр К) ойдмн кичик булмаслиги, 
кулинар I 15 оИник OVhmiiim niapi) \аКмонпарим ажрапиида уларнинг 
/КШК И1 а, Спим a, i мрмк иа ним а мм геми ими ш а и. I и(’кЗр бсрилади.

I Дачи чу,а а та  мИломларн учуй, корамоллар 70-1 (И) бошдан, 
кУЧаар КК) -100 (мандам, ш аар 50 70 (камлай ажра i млалм.

Ярим чун мм чун тмаларм учум, корамоллар 150-200 бошдан, 
кун аар ООО 'ЛЮ Гюш лам, ш нар 100 150 бом1дам ажратилади.

бнйлонлл боки май молларнм яйлоша утказшн, аста-секинлик билан,
5 7 кум l aa i iMM ia олмб бормладн. Бунине учун хдйвонлар олдиндан 
пМК'рламали liyl'Kjiapit юзаланади, мюхлари киркилади ва хоказо). 
букалнр. кучкорлар яйлоша чикаримщан уч хафта олдин ахта килинади. , 
Яйлой угулида бокмм! турли бшдаги молларга х,ар хил муддатда олиб 
бормладп

Масалам: калла См1даги хайвонлар учун 3-4 ой.
Кичик (!1млш и хайвонлар учун 4-5 ой муддат талаб килинади. 
бундам бокилган молларни гушт корхоналарига топширишдан олдин 

хам, ни га■ гекпн лик билам утлатиб, хайдаб борилади. Буни шундай ташкил 
килим! керакки, ял.мм бокилган моллар семизлигини й^котмаслиги керак.
11lyiiiiiii учум бмр кумда босиб утган масофаси 10-12 км булиши керак. 
бордмю гунн корхомаларш а борадиган яйловлар булмаса, уларга хар хил 
коммешра1лар ма бошка озукалар берилимш керак. Яйлов шароитида 
бокмл1аида мп аеоемй муаммолардам бнрм, молларга сув беришни тугри 
laiiiKiui КМЛММ1 керак.



ИККИНЧИ БОБ

ЧОРВА ХАЙВОНЛАРИНИ ВА ПАРРАНДАЛАРНИ ТАШИШ ВА 
ЙУЛДА УЛАРГА ВЕТЕРИНАРИЯ ХИЗМАТИ КУРСАТИШ ХА МД А 

ТЕЗ БУЗИЛАДИГАН ОЗИК-ОВКАТ МАХСУЛОТЛАРИНИ ТАШИШ

Бизнинг давлатимизда хайвонларни ва паррандаларни бир жойдан 
иккинчи жойга олиб бориш ёки ташиш оддий машиналар ёрдамида, темир 
йул, хаво ва сув йуллари оркали амалга оширилади. Айрим пайтларда 
хайвонларни хайдаб олиб бориш мумкин. Бундай пайтларда яйловлардан 
фойдаланилади. Бу ишларни амалга оширишда давлатимизнинг конун ва 
коидаларига зътибор бсрилади. Темир йул оркали олиб борилаётган юклар 
айрим конунларга мувофик ва халк хужалигида ишлатиш ахамиятига 
караб, икки тоифага булинади.

Ташилаётган хайвонлар ва паррандалар биринчи гурух тоифасига 
киради. Буларни олиб бориш режали булиб, вазирликларни ва 
хужаликларнинг талабларига караб амалга оширилади.

ТЕЗ БУЗИЛАДИГАН ОЗИК-ОВКДТ ВА ХДЙВОНЛАРДАН 
ОЛИНАДИГАН 

МАХСУЛОТЛАРНИ ТАШИШ

Халкимизии успб бораётгап, юкори сифатли озик-овкатга булган 
галабни lyxioaun комдириш ва сапоаши махсулот билан таъминлаш, тез 
буншадш ап озик-овкат махсулогларини темир йул оркали вактида олиб 
бориш аеоеий капа ахамиятга эга. Бу махсулотлар темир йул транспорта 
билан олиб борилганда, темир йул умумий иш фаолиятининг 3 % ташкил 
килади, лскин шунга карамасдан бу махсулотларни ташишига катта 
ахам пят бсрилади. Тез бузиладиган юклар каторига куйидагилар киради: 
хайаоиларнинг гушти (парранда гушти) ва гушт махсулотлари, балик ва 
бал и к махсулотлари, суг ва сут махсулотлари, тухум ва унинг 
махсулотлари, турли консервалар (гуштли балик консерваси, мевали 
консерва, полиз консерваси), картошка, ачиткилар, майонез, пиво, вино, 
узумли ва мевали ичимликлар, менерал сувлар, тирик асалари, сувли муз, 
биопрепаратлар. Бу юклар манзилга элтилаётганда, хаво харорати 
таъсиридан ва намликдан саклаш керак. Шунинг учун бу юкларни 
юклайдиган махсус вагонлар булиб, уларда бир хил харорат ва намлик 
сакпаниши керак. Бундай харакатланувчи вагонлар сирасига 
рсферижираторли вагонлар кириб, улар таркибида 4-5-10 та гача вагонлар 
булиши мумкин. Дастурларга асосан вагонларга юк ортилмасдан олдин, 
уларнинг техник холатини куриш керак, бундан ташкари вагонларни 
яхшилаб тозалаб, ювиб, дезинфекция килиш лозим. Ундан кейин бу 
вагонлар яхшилаб куритилади. Бу ишларнинг хаммаси Давлат ветеринария 
назоратчилари томонидан амалга оширилади. Олиб келинган озик-овкат
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махсулотларига юк жунатувчилар, станция давлат ветеринария 
назоратчилари томонидан форма №2 вегеримария гувохномасини беради, 
бу гувохномада хакикатдан хам шу озик-овказ махсулотлари жунатилган 
жойда юкумли касалликлар йук экаплиги кайд этилади.

Жунатилаётган хай вон гушзипиш гамаси бошеиз булади. Кррамол 
гуштини жунатиш учуй иккига ёки i vp it а булинган холда, чучканинг 
танаси иккига бузингаи Ски б угу* куй ва бошка майда хайвонларнинг 
танаси бутун шаклда булади. I vim занасининг юза томонида, бирон-бир 
урилган Ски конзалаш жойлари б^линина йул куйилмайди.

Гушт корхонасидаги совуггичларнииг кувватига караб, 
жунатилаётган гушт музлатилган, яхлатилган ва совугилган холатларда 
булади. Музлатилган гуштнинг харорати шу гуштнинг ички томонида - -  
6° дан зиёд булмаслиги, музлатилган гушт блокларида -  8° дан ортик 
булмаслиги керак. I ушт махсулотлари «экспортга» мулжаланган булса, 
бундай гуштнинг чегара станциясидаги ички харорати 10° булиши керак. 
Гуштнинг блоклари яхшилаб пергамент когозларнга ёки нлёнкаларга 
уралиб, картон яшикларга жойланади.

Яхлатилган гушт ортилаётганда гушт ичидаги суякнинг харорати — 
0° дан -  4° гача булиши, бундан ташкари уезки зомони котиб, пардалаган, 
замбуругларнинг изи булмаслиги, шилимшик булмаслиги, хулланмаслиги 
ва корайиши мумкин эмас. Яхлазилгап на совугилган гушт вагон ичидаги 
илгичларга осиб куйилади. Бу осилгап гуштларнинг бугунлари ёки 
нимталари полга жойлаштирилиши ва вагон дсворларига тегиши мумкин 
эмас.

Жунатилаётган нарранда гушти музлазилган ёки яхлатилган булиб, 
яшикларга жойланган холда булади. Музлатилган парранда г^шти 
бутунлай тозаланган, яъни ичаклари, клаока хамда мускул, корни олинган 
булиши ёки ярим тозаланган (факатгина ичаклари ва клаокаси олинган) 
холатда булиб, харорати -  6° булмоги лозим.

Яхлатилган холатдаги парранда гушти тозаланган холда булиб, 
харорати -  0° дан -  4° дан ошмаслиги шарт. Ёввойи паррандаларнинг 
гушти эса музлатилган холатда булиши керак.

Куён гушти яшикларда музлатилган холатда олиб борилади (харорати 
-  6°). Териси, боши ва ички органлари булмайди.

Китнинг гушти ва жигари жунатилиш учун музлатилган ва упаковка 
килинган блоклар шаклида булиб, харорати -  10° булиши керак.

Каллапоча (боши, тили, мияси, лаби, оёги, юраги, упкаси, жигари, 
буйраги, кулоги, думи, коринлари) жунатилиш учун музлатилган холатда 
булади.

Музлатилган каллапочани олиб боришда улар когоз халталарга 
уралиб, яшикларга жойланади. Яроксиз, ишлатилмайдиган каллапочалар 
ёввойи хайвонлар учун озука сифатида ишлатишга олиб борилаётганда 
полга когоз тушалиб, устига ташланади, бунинг учун факатгина давлат 
ветеринария назоратчилари рухсат бериши керак.



Дудланган гуштлар (окорок, грудинка, корейка) жунатиш учун олиб 
келинганда харорати -  4° булиб, хидланмаган булиши, юза тарафида курук

- замбуруглар, жунлар булиши мумкин эмас. Улар яшикларга жойланганда, 
орасига х,аво кириши учун ораликдар колдириш керак.

Х,ар хил гурдаги колбасалар ташки томонидан тоза, хиди яхши, курук,
- устки нардалари бутун, консистенцияси каттик булиши ва харорати -  4° 

дан ортмаслиги керак.
«Шпик» (чучка ёги) жунатилаётганда ок рангда ёки кизгишрок, сарик 

эмас, капик, хидианмаган булиши керак. Шпик, бекон, колбаса упаковка 
килинган колла олиб борилади.

Озик-оикат учун ишлатиладиган хайвон ёги эритилган холатда 
бочкаларга ёки банкаларга солинган булиб, ёг утказмайдиган когозлар 
билан урангаи холатда яшиклар1а жойланади, харорати-4 °  булиши керак.

Молнинг, куйнинг тузланган гуппи ва тузланган тилини жунатиш 
учун бочкаларга жойлаб, устидан тулгунча тузли сув солинади.

^  Консервация килинган кон жунатиш олдидан темир ёки тахтали 
бочкаларга жойланиб, бочканинг 4\5 кисми тулдирилади.

Ички безлар (ошкозон ости, калконсимон, калкон олди ва хоказо) 
музлатилган холатда жунатилади (- 12°).

Сут ва сут махсулотларини (сут, каймок, сметана, творог ва хоказо) 
жунатишда улар табиий холатда, тоза ва харорати -  8° булиши керак.

Сут махсулотлари билан биргаликда хидга эга булган махсулотлар 
жунатилиши мумкин эмас, чунки сут махсулотлари ташки хидни тезда 
У ни а кабул килиб олади.

Сариёг, эритилган ёг жунатилаётганда харорати -  2 дан + 6 гача 
булиши керак.

Mapi арии, ошхонада ишлатиладиган ёглар жунатилаётганда харорати 
К)" оргик булмаслиги керак. Уларнинг хаммаси яшикларга упаковка 

килинган холатда жунатилади.
г Катжк мсьдали пишлоклар тахтали ёки кардонли яшикларга

упаковка килиниб, харорати -  8°, эритилган пишлокларнинг харорати -  2° 
+ 5" гача булади.

Бринза эса бочкаларда тузли суви билан жунатилади.
Товук тухуми (совутилган ва совутилмаганлари) яшикларга 

жойланиб, каторлари орасига картон куйилади. Музлатилган тухум 
масхулоти (меланж, сарик оксил) жунатилиш учун харорати - 6° булиши 
керак.

Колган хамма тез бузиладиган махсулотлар (консерва, балик ва балик 
махсулотлари, полиз махсулоти, картошка, вино, минерал сув,

* ичимликлар, биопрепаратлар, ачиткилар) ветеринария назоратининг 
хизматига кирмайди.

Чорва махсулотлари, мисол учун, тери, жун, булар тез бузилмайдиган
* ва тузланган, куритилган, тахланган булади. Муйна ва тери 

жунатилаётганда куйдирги касаллигига карши текширилганлиги хакида
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лабораториянинг хужжати булиши ксрак. Жуп, сом, пат, тахланиб, юмшок, 
идишларга жойланади.

Куритилган ичаклар ва сийдик иуфагими ямшкларга жойланган х,олда 
жунатилади. Шох, туСк ва суяклар жунагишдан олдин яхшилаб 
тозаланиши, кейин эса Спик вагомларда олиб борилшпи керак.

УЧИМЧИ 1,01,

СУЙИЛАДИГАН ХАЙНОМ ГУШ ГЛАРИНИ КАЙТА 
И111ЛАЙДИ1 АН КОРХОНАЛАР ВА УЛАРГА БУЛГАН 

В НТК РИМ АРИЯ-СА11ИТАРИЯ ТАЛ АБ ЛАРИ

Чорва молларини ва паррандаларни кайта ишлайдиган 
корхоиаларнинг куввати турлича булади. Уларни саноат типидаги 
курилмалар деб эмас, балки ветеринария-санитария корхоналари хам дея. 
аташ мумкин. Бу корхоналарда молларни кайта ишлаш жараёнида, янги 
техника воситаларига таяниб, янги технологик жараёнларни тадбик этган 
холда ва малакали мутахассисларнинг ёрдамидан кенг фойдаланилиб, 
моллардан олинаётган махсулотларни тулигича кайта ишлашга эришмок 
керак.

Булардан юкори сифатли махсулотлар, жумладан озик-овкат 
махсулотлари, дорилар ва техник озукалар ишлаб чикарилади.

Молларни суйиш бу корхоналардан ташкари жойда утказилса, халк 
хужалигининг ривожланишига катта иктисодий таъсир курсатади, бу 
пайтда керакли булган кун махсулотлар ишлатилмай колади (кон, ичак, 
суяк ва хоказо), (50-60 % махсулот ишлатилади). Бундан ташкари танани 
билмасдан нимгалаш гуштнинг нави, товарлигининг пасайишига олиб 
келади. Кайта ишлаш корхоналирига куйидаги талаблар куйилади:

1. Халк учун юкори сифатли озик-овкат махсулотлари ишлаб 
чикариш ва енгил саноат учун хом ашё бериш;

2. Гушт ва гушт махсулотлари хамда техник хом-ашё оркали одамга 
утадиган касалликларнинг олдини олиш;

3. Чорва хайвонларини дастлабки кайта ишлашда юкумли ва 
инвазион касалликларнинг таркалишига йул куймаслик;

4. Бу корхоналардан чикаётган колдик моддалар ерни, хавони ва 
сувларни булгамаслиги учун олдини олиш тадбирларини ишлаб чикиш.

Бу мураккаб муаммоларни амалга ошириш учун куйидагиларга 
эътибор бериш керак:

1. Бу корхоналардан коидалар асосида тугри фойдаланиш ва ишлата 
билиш;

2. Суйилаётган хайвонларни жуда эътибор билан текшириш;
3. Гуштни текширишни ветеринария-санитария коидалари асосида 

олиб бориш.
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Махсулотларни кайта ишлайдиган корхоналарнинг лойихасини 
чизишда, авваламбор уларни каерда курилишини билиш керак.

Иктисодий - тежамкорлик жихатидан бу корхоналарни чорвачилик 
тумапларида куриш, куп хисобларга кура яхши натижа беради. Бу 
корхоналар билан хом ашё етказиб берадиган базаларнинг уртасидаги 
масофа 150 км бу лиши лозим.

Корхоналарни бу тартибда жойлаштиришнинг афзалликлари шундан 
иборат:

1. Хайнонларнинг семизлиги сакланади;
2. Ташки мухт хар хилдаги булганишдан сакланади;
3. Киска масофада молларга турли стресс омиллар таъсир килмайди;
I vim корхоналари учун курилиш жойлари ажратаётган пайтда 

куйидагиларни зътиборга олшп керак.
1. Шамолпинг зеишипи;
2. Окар сувнинг якин ва олислш ини;
3. Ахоли яшайдиган уйларни (300-400м);
4. Темир йулнинг якин ва олислигини.
Бундан ташкари ер шароитига караб, иложи булса, баландрок жойлар 

ташланиши керак. Баланд жойларда курилса ёмгир, кор сувлари гушт 
корхонасининг чегарасидан, узипипг окими билан чикиб кетади.

Чорва молларини кайта ишлайдиган корхопаларга куйидагилар 
киради:

1. Турли кувва Iз а зга булган гушт корхоналари;
2. Суйиш пунктлари;
3. Буги суйиладиган жойлар;
4. Яйловдаги пунктлар;
5. Куён суйиладиган жойлар;
6. Паррандаларни суядиган корхоналар.

ГУШТ КОРХОНАЛАРИ

Гушт корхоналари, саноат типидаги ишлаб чикариш корхоналари 
сирасига киради.

Гушт корхоналари хакида умумий тушунча (таърифнома).
Хозирги шароитда хамма гушт корхоналари механизациялаштирилган.

Гуштни кайта ишлаш корхоналарида озик-овкат, техник дори-дармон 
(фармацевтик) ва озука махсулотлари ишлаб чикарилади.

Техник жихатдан яхши жихозланган гушт корхоналарида иш 
жараёнининг туутпиензпигц. тп  м|птптинз Турли цехлар уртасида узвий 
богЦаниш буднши юа что а чарс«цирни ютоза нарсалардан ажратишни

, Махсулот ишлаб чнкаринг микдори га ва кувватига караб, режага 
мувпфйк бир йил гик махсулот-\1икдори эътиборга олинган холда гушт 
санОаги олти гурухга булинади.
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I I ypyx I у.......II кий in MillHIIIII корхоппларига, бир йил мобайнида
I Vim им i Viih x.m (•liiiini ii11unit) 'inivitpiuif ini михсулотларни хисобга олганда
1 у 1111 55 мши 1П1П111Д11П оршкрок 2 rypyx 30 мипгдан 55 минг 
lonnaiii'iii: I ivpvx I 1 мши ши 1(1 мши т и ш и  пчп; 4 - lypyx 5 мингдан 12 
мши i(iiiiiaiii4ii 5 i vpyк 1 мши дин 5 мши 1опппгача; 6 - rypyx 1 мингдан
2 мши loiiiiiiiinia

I InppiiiHia iapiiii kiiIIiii ши lain корхонллари \ам шу тартиб асосида 
0) jTm 11 i •; 111

I i ypyx fmp Mini мобиМпида 12 миш гоммадан ортик 
(• лап 12 мши шниагача 

1 2,5 лап 6 мши шниагача
4 1.4 дан 2,5 мши тоннагача
5 - 0,8 дан 1,4 минг тоннагача
6 -  0,5 дан 0,8 минг тоннагача

Оу гуш г корхоналари уч, турт каватли булиб, иморатлари бир-бири 
билап чамбарчас богланган булади.

Гехник жихатдан мукаммаллашган гушт корхоналарида молларни 
саклайдиган жойлар, асосий ишлаб чикариш цехлари ва бир канча 
кушимча цехлар ташкил этилади.

МОЛНИ САКЛАЙДИГАН ЖОЙЛАР (МОЛ БАЗАСИ)

Яхши, сифатли гушт олиш учун хайвонлар суйилишидан олдин икки 
кунгача дам олиши керак. Бунинг учун молларни сакдайдиган жойлар 
булиши керак. Бу жойларда хар хил иморатлар булиб, уларнинг усти очик 
ски ёпик холатда булиши мумкин. Майдончалари эса асфальтланган 
булиши лозим.

Молни саклайдиган жойларда, охурлар, станоклар ва бошка керакли 
жихозлар шундай материалдан килиниши керакки, яъни уларни 
зарарсизлантириш, дезинфекция килиш осон булсин. Бинолар ичидаги 
харорат кишда +5 +8° дан паст булиши мумкин эмас, хавонинг намлиги эса 
65 - 80 % булиши керак.

Шуни назарда тутиш керакки, яъни моллардан яхши гушт олиш учун 
улар яхши дам олиши керак. Бунинг учун улар езда айвонлар тагида, 
кишда эса иситилган хоналарда булиши лозим. Хоналарда моллар эркин 
харакат кила олиши шарт, бунинг учун хар бир молга куйидаги сатхда 
майдон ажратилади.

Корамоллар учун 6-7 м2, куй ва эчкилар учун 0,8-1 м2, чучка учун 1,8­
2 м2 . '

Молларни саклайдиган базаларда (жойларда) карантин булими, 
изолятор ва касал моллар суйиладиган жойлар булиши шарт.

1. Карантин булими. Юкумли касалликлар таркалишинининг 
олдини олиш максадида гушт корхоналарида карантин булими ташкил
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0  килинади. Бу булим мол базаларидан ажратилган холда, атрофи 2-2,5 метр 
баландлик даги девор билан уралади.

Бунда очик жойлар, ёпик базалар ва иссяк саройлар булиб, бир кунда 
гушт комбинатига тушаётган барча молларнинг 10 % кабул килиш 
кувватш-а эга булиши керак. Изолятор эса 1 % молни жойлашга имкон 
берадиган хажмда курилади. Карантин булими ва изолятор купинча бир 
каватли бинодан ёки бостирмадан иборат булади.

Бу бинолар ва улардаги мавжуд асбоб-ускуналар дезинфекция 
килиниши, чикиндилари эса зарарсизлантирилиши лозим.

2. Изолятор. Карантин булимига ва касал молларни суядиган 
жойларта якин жойда изолятор булиши керак.

Изолятор бир кунда тушаёттан молларнинг 1 %ини кабул килиш 
кувватша эта булади. Изоляторда шундай курилмалар булиши керакки, 
яъни туркун сувларни зарарсизлаширадиган ва хайвонларнинг ахлатини 
ёкадиган псчлар булиши керак. Ултан хайвоннинг корнини ёриш ва 

♦  утилизация килиш учун карантин булимининг майдонида алохида хона 
булиши лозим. Карантин булимида касал ва юкумли касалликдан шубха 
килинган, шунингдск йулда касалланиб колган моллар ветеринария 
ходимларининг рухсати билан санитария кушхонасида суйилади. 
Санитария кушхонасиниш капа кичиклити гушт корхонасининг 
кувватша мувофик белгиланади. Баъзи гушт корхоналарида санитария 
кушхонаси бир каватли, баъэиларида эса икки каватли килиб курилади.

Санитария кушхонасида суйиш ва нимталаш цехи, музхона, терини 
зузлиМлшли ва шрарсизлантирадиган цех, ичак цехи, хамда шартли ярокли 
туш Iларнп зарарсизлантириш цехи булиши керак.

Кун холларда касалликни аникдаш ва гуштга санитария жихатидан 
тугри бахо бсриш учун суйилган молнинг танасидан ва ички органларидан 
намуна олиниб, лабораториясига юборилади, лабораториядан хулоса 
жавоби олингунча молнинг танаси ва органлари музхонага куйилади.

♦  Чикинди махсулотларини куйдириш учун санитария кушхонасида
алохида цех булиши ёки гушт корхонасининг умумий куйдириш заводига 
ёки цсхига жукатилиши шарт.

3. Ишлаб чикариш цсхлари. Гушт корхоналарида куйидаги ишлаб 
чикариш цсхлари мавжуд: махсулотни кайта ишлаш, каллапоча, ёг, ичак, 
колбаса, кулинария, барак, конссрва, совутгич, тери тузлаш, техник 
фабрикатлар, (утильцех), бундан ташкари хужалик учун хар хил нарсалар 
ишлаб чикариш. Катга кувватга эга б) лган гушт корхоналарида 
цехларнинг уртасидаги алока, транспортёрлар ёки трубалар ёрдамида 
амалга оширилади. Бундай богланиш санитария ва иктисодий томондан 
капа ахамиятга эга. 6-7 каватли гушт корхоналарида молларни кайта 
ишлаш цехи 6- ёки 7- каватларда жойлашиб, пастки каватларда жойлашган 
каллапоча, ичак, ёг, тори тузлаш ва бошка цехларга махсулот етказиб 
беради.
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4Суйилгандан кейииги олипгаи махсулотлар насгки каватларга, труба 
оркали узининг окими билам боради. Ьумдаи иуллардам фойладаниш иш 
кучини куп талаб килмайди. Грубалар ёрдамида махсулотларни узининг 
огирлиги билам мастки кавлгллргл окиб боришини яна бир афзаллиги 
шундан ибораг, яьмм бу папiда махсулотлар ташки мухит билан 
мулокотда булмайди, имтиллрмиш кули махсулотларга тегмайди, шунинг 
патижасида махсулотлар мнкробллр билам жуда кам микдорда 
ифлосламадм.

Куншмча курмлмаларга куйидаиишр киради: машина булими, омбор, 
oMixona, маьмурииг хомаси, усшхонв на х.окаю

I I цсхш а махсуло1ллр i yjuni хлйвомллрми дастлабки кайта ишлаш 
цех идам, шунишлек ички opiaiuiap, мчак, колбаса ва консерва цехларидан 
келтириладм бу ергл ксл'шрнл1'ам махсулоглар мавларга ажратилиб 
|ри1илади гнршила горгилади ва музхАнага утказилади. Озик-овкат учун 
ярлмлйдшан чикимдилар, с» цехидан техник фабрикатлар цехига 
Утказилади. I t i(ехида махсулогни совутиш учун моелаштирилган катта - 
тогоралар, Сг зритиш на тиндириш козонлари ёки ёг хайдовчи ускуна ва 
хокаюлар булади. Махсулотлар дастлабки кайта ишлаш цехидан ичак 
цехига юборилади. Янги тузланган ва куритилган ичаклар бу цехдан 
бевоеша колбаса цехига ёки сакдаш учун музхонага утказилади. Ичак 
цехида |умламгам ёгмимг озик-овкатга ярамайдиган кисми ёг цехига, 
ярокли кисми зеа техмик фабрикатлар цехига юборилади. Конни кайта 
ишлаш цехига >са ком суйилган хайвонларни дастлабки кайта ишлаш 
цехидан утади. Лгар кондак техмик альбумин тайёрланадиган булса, 
eyiiiiNi цехида моллардаи гумлашам кон, махсус тарное оркали техник 
альбумин цехига окизилади. Гсри туминн цехига махсулотлар дастлабки 
кайта ишлаш цехидан олиб келшшди.

1>у ерда гушаимб, кури гилтам хамда бошка усуллар билан кайта 
шалашам герилар саклаш омборларига ва у ердан тери заводларига 
ж /на гилади. Тери i узлаш цехида тсрини кайта ишланганда чикадиган тери ' 
осгида1и ёги техмик фабрикатлар цехига жунатилади. Бу цехда 
келгирилган oi териларининг турли жойларидан юлиб олинган киллар 
даегаламиб, тегишли корхоналарга жунатиш учун омборга топширилади. 
Корхомамимг ишлаб чикариш кувватига караб, бу бинога колбаса цехи ёки 
заводи жойламп ирилади. Суйилган молларнинг нимталари музхона оркали 
колбаса цехимимг энг юкори кисмига узатилади, унда нимталаниб, 
навларга ажратилади ва туйнуклардан пастки каватга гуширилади. У ерда 
махсулотнинг хамда тайёрланиши керак булган колбасанинг хилига караб, 
турли хилдаги колбаса тайёрланади. Колбаса тайёрлашда чиккан яроксиз 
ёглар ёг цехига, гушт чикиндилари ва суяклар озука тайёрлаш цехига 
утказилади.

Суякларнинг яхширок кисми турли-туман кенг истеъмол буюмларини 
тайёрлаш цехига жунатилади.
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Ф  Музхона -  колбаса тайёрланадиган бинога чала тайёр махсулотлар ва
гуштни кадоклаш цехи урнашган булиб, бу цехларда чучвара, кийма ва 
бопща чала тайёр махсулотлар ишлаб чикилади, гушт эса навига хамда 
озик-овкат турларига караб кадокланади. Бу цех чучвара тугадиган, кийма 
киладиган машиналар билан жихозланган булади.

Пиширилиб -  дудланган гушт махсулотлари тайёрлайдиган цех 
музхона -  колбаса тайёрланадиган бинонинг ертула булимига жойлашган 
булиб, бу цехда молларнинг нимта ва бошка кисмларини тузлаш учун 
капа тогора хамда бошка зарур мосламалар уРнатилаДи- Агар гушт 
корхоналарида консерва тайёрлайдиган цех булса, у хам музхона -  колбаса 
биносида жойлашади. Консерва цехига махсулотлар суйиш ва нимталаш 
цехи дан ва бошка цехлардан хамда музхонадан келтирилади. Консерва 
цехининг чикиндилари ёг цехига, уларнинг озик-овкат эхтиёжлари учун 
ярамайдиган кисми эса техник фабрикатлар цехига юборилади. Йирик ва 
уртача кувватдаги гушт корхоналарида бу цех алохида бинога 

♦  жойлаштирилади ва техник фабрикат заводи деб аталади. Техник 
фабрикатлар заводида техник ёг, шунингдск, курук ва моллар учун 
пиширилган озукалар (суяк, гушт ва суяк уни ва хоказо) хамда елим, 
техник альбумин ва бошка махсулотлар тайёрланади.

Гушт корхоналарида техник фабрикатлар заводи ва цехларининг 
моллар учун озука ишлаб чикарадигам цех булими амалий жихатдан катга 
ахамиятга эта.

Озик-овкат эхгиёжлари учун яроксиз махсулотлар техник
фабрикатлар заводига корхонанинг деярли хамма цехларидан
келшрилади. Масалан, суйиш ва нимталаш цехидан молларнинг 
эмбриони, жинсий органлари ва бошка чикиндилари, техник альбумин, 
кон, фибрин ва бошкалар.

Колбаса цехидан -  гуштнинг чикиндилари ва жизза, тиндириладиган 
идишлардаги куйка:

Ички органлар цехидан -  талок, кекирдак ва бошка яроксиз 
чикиндилар.

Ичак цехидан -  шилимшик парда, ичакнинг булакчалари техник 
(фабрикатлар заводига жунатилади. Кон техник альбумин цехига молларни 
дастлабки кайта ишлаш цехидан тарновлар оркали окиб келади. Бу цехга 
келгач, махсус тегирмондан утказилиб майдаланади ва тиндирилади, 
суигра унинг суюк кисми куритиш учун минорага узатилади. Нихоят 
техник фабрикатлар заводига хом махсулотлар бошка корхоналардан, 
шунингдск айрим жамоа ва давлат хужаликларидан хам олиб келинади. 
Йирик гушт корхоналарининг купчилигида молларнинг турли органлари 
ва ичак секреция безларидан тиббиёт препаратлари тайёрлайдиган завод 
ёки цехлар булади. Гушт корхонларини лойихалашда уларни, иложи 
борича, йириклаштиришга, яъни уларга гушт -  колбаса ва консерва 
цехлари, парранда цехи, музхона ва бошка ёрдамчи цехлар, шунингдек,
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мол базаси, санитария кушхоиаси, карантин хужалиги, изолятор ва * 
хоказоларнинг булиши зарурлигига эътнбор бсриш ксрак.

Kyuixoiia ва суйиш нунк клари. К,ушхоиа ва суйиш пунктлари кичик 
шахарларда, ишчи носёлкаларда, туман марказларида ва ахоли яшайдиган 
бошка жойларда ташкил килипади. Улар ахолипи ветеринария-санитария 
экспертизасидан утказилкан соиюм хам да си(|>атли гушт ва гушт 
махсулочлари билам чач.минлаб чуриш максадида курилади. Айни вактда 
тори ва бошка махсулотларни бунишшдан саклаш, коп, ичак-чавок, шох, 
туСк косаси ва хока юлардаи хам фойдаланиш кузда тутилади. 
Давлатимизда кушхона ва суйиш нуикчлари апча кун бучса хам хозирги 
талабни гула коидмра олмайди.

Кушхомалар ознк-онкак корхоналариниш' талабини туда кондира 
оладшаи булиши ксрак. Юкумли на инназион касалликлар таркалишининг 
олдини олиш максадида кушхонапиш майдопи баланд девор билан 
уралган булиши, майдоша бекона одамларнинк хам да чорва моллари, ит, 
мушукларниш, ёввойи йирткичларнинг, кириб-чикиб юришига йул * 
ку11маслик ксрак. Кушхона майдонининг ярмида мол базаси ташкил 
кплшшб, моллар суйилишдан олдин шу ерда текширилади.

1»у базапиш бир кисми касал хамда касаллик жихатидан гумонли 
молларни асраш учун ажратилади. Соглом моллар эса суйиш учун 
дастлабки кайча ишлаш цехига киритилиб, улар суйилгандан кейин 
олишам махсулотлар ичак, ички органлар, ёг ва тери тузлаш цехларига 
юборилади. Гушт хамда бошка хом махсулотларни саклаш учун 
мсханизациилашч'ирилган музхона булади.

^онни чуилаш учун хам махсус жойлар курилади. Цехлар бир 
зшш идан хом махсулотни киричиб, иккипчи эшикдан тайёр махсулотни 
чикаримпа имкон берадиган килиб курилади. Ишлаб чикариш цехининг 
ёиида вечерипария врачипиш хонаси булади.

Шу пш билан бирка, яроксиз махсулотларни куйдириш учун алохида 
цех курилади, бирок бу цех ишлаб чикариш цехларидан анча узокда 
буииши лозим. Молларнинг истеъмол учун яроксиз тана ва ички 
орканлари, змбриони, талоги ва жинсий органлари хамда бошка 
цехларнинк озик-овкат эхтиёжларига ярамайдиган чикиндилари ана шу 
цехia юборилади. Кушхоналарда суйилган йирик молларни танаси ёки 
ярим чана холачида кайта ишлаш хамда терисини механизация ёрдамида 
ишлаш учун чикирик ёки электромотор, куй-эчкиларни консизлантирилиш 
учун юзаси ботик (тогорасимон) столлар, суйилган молни осиш учун, 
терисини ишлаш, чана ва айрим органларини ветеринария-санитария 
экснертизаси[ а чайёрлаш учун махсус (канора) илмокдар булади.

Кушхоналар йирик молларнинг гавда ёки танасини бир жойдан 
иккинчи жойга кучириш учун релъели осма йуллар билан, сиртида 
зангламайдиган рух тунука копланган столлар билан конфискатларни 
туплаш ва консервацияланган ичак, чала тайёр махсулотларни саклаш 
учун махсус яшиклар, ёг эритиладиган козонлар, кайнок сув солинадиган
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катта-катта тогоралар хамда ички дудланадиган печкалар билан 
жихозланади. Агар касал моллар суйиладиган булса, улар соглом 
моллардан кейин суйилади, сунгра цехлар синчиклаб 
зарарсизлантирилади. Цехлар 3,5 м баландрок курилиб, ифлос сувлар 
чикиб кетиши учун поли сув окадиган томонга 1,5° нишаб килиб 
ишланади. Окова сувлар хам зарарсизлантирилади.

4. Суйиш пун юл ари. Суйиш пунктларининг хажми кичикрок, яъни 
ишлаб чикариш куввати кушхоналарникига Караганда камрок булади. 
Амалдаги лойихаларга мувофик бу пунктларда суйиш учун келтирилган 
хайвонлар ветеринария назоратидан утказилади, назоратдан утказилган 
соглом хамда касал моллар суйиладиган булимлар курилади: касал моллар 
суйиладиган булимнинг атрофи яхлит девор билан уралади: суйиш 
булимларининг поли асфалтланади ёки цементланади, усти тунука ёки 
шифер билан ёпилади.

Суйилган молларни осиб куйиш терисини шилиш ва ички 
органларини чикариб олиш учун бу булимга чигирик урнатилади ва конни 
туплаш учун махсус идиш, молларнинг ички органларини текшириш учун 
устига рух тунука копланган стол хамда бошка зарур ускуналар билан 
жихозланади.

Бу булимда хамма асбоб-ускуналар тозаланган ва яхши стерилланган 
булиши шарт. Терини тузлаш ва ичакларни саклаш учун суйиш 
пунктининг майдонида омбор хамда ярокди булган гуигг махсулотларини 
ва тупланган конни пишириш учун алохида хона курилади.

Суйиш пунктлари сувни умумий сув йулидан (водопровод) ёки 
артсзиан кудукларидан олади. Бир кунда, корамоллар учун 60 литр, чучка 
учун 20 литр, куй ва эчки учун 10 литр сув сарф килинади.

Бу пунктдаги ветеринария ходими юкори сифатли гушт ва гушт 
махсулотлари ишлаб чикариш учун гуштларни синчиклаб экспертиза 
килади ва унинг натижаси учун жавоб беради. Гушт экспертизадан 
утказилгандан кейин сифатли деб топилса, уларни сотишга чикаришдан 
олдин мухр босилади.

5. Паррандани кай га ишлайдиган корхоналар. Буларга парранда 
комбинатлари ва фабрикалари киради. Парранда комбинатларида 
паррандалар суйилади, кайта ишланади ва колбаса, консерва, меланж, 
тухум талкони ишлаб чикарилади. Шунинг учун парранда комбинатларида 
суйиш цехи, танасини кайта ишлайдиган, тухум меланжи тайёрлайдиган, 
тухум куритадиган, консерва тайёрлайдиган ва “утил” цехлари булади. 
Булар хаммаси бошка курилиш корхоналари каби бир каватли биноларда 
жойлашади.

6. Парранда кушхоналари. Бу кушхоналар паррандачилик 
фабрикаларида, йирик паррандачилик хужаликларининг ёнида курилади. 
Одатда бундай кушхоналарда суйиш цехлари булади. У ерда 
паррандаларни суйишдан олдин асраш учун алохида майдонча, суйиш ва



ката  ишлаш цсхлари, музхоиа, санитария цехи х,амда патларини  ̂
кури'гадигаи цех булади.

7. Куён кутхоиалари. Куёнялр махеуе курил1ап куён кушхоналарида 
ёки парраида комбинатллри на кушхоналарида суйилади. Куён 
кушхоналарида куёнларни кабул килиш майдончалари ва уларни 
еуйишгача аераш учуп боешрмалар булади. Куён кушхоналарида 
дастлабки кай га ишлаш цехи (куёнларни еуйиб конини окизиш ва 
териеини шилиш хам шу цех да бажарилади), баъзи кушхоналарда эса 
куйдириш курилмалари хам булади.

8. Кугу Kynixoiia.iapii. liy хил кушхоналар бугучилик тараккий килган 
туманларда курилади. Сушим, кайш ишлаш ветеринария талабларининг 
хаммаси худди еуйши нупктларидагидек амалга опшрилади.

Ишлаб чикариш курилмаеида, еуйиш майдончаси, ажратиш- 
нимталаш, еонутгич, icpn тузлаш бумимлари билан биргаликда
ветеринария ходимлари учуй хам хоналар ажратилган булади. Суйишдан 
олдин бугуларни ушлаб туриш учун, тахтадан 1,5-2 метр баландликка « 
кутарилади, булар айлана шаклда булади. Бу курилма бир неча булимларга 
ажратилган булиб, улардаги хайвонлар гурухларга ажратилади ва 
ветеринария назоратидан утказилади.

9. Узи юрар еуйиш пунктлари. Х,03ИРГИ пайтда фан ва техника
ривожланиб борган сари, янги еуйиш курилмалари ишлаб чикилмокда, 
бундай курилмалар жуда кулай булиб, кам иш кучи талаб килади. Узи 
юрар еуйиш пунктлари (ПМ-40) корамолларни, чучкаларни, куй- 
эчкиларни яйловда еуйиб, кайта ишлаб, совутилган гушт олиш имконини 
беради. Бундай пунктлар икки автомашинадан ташкил топтан булиб, 
фургон турт тоннали прицепга эта ва буларга тиркалган совутгич 
курилмаси, кучирилиб юрадиган электростанция, иккита палатка ва бошка 
жихозлар киради. Фургон бир жойдан иккинчи жойга КРАЗ маркали 
автомашинада, электростанция эса ЗИЛ-130 автомашинасида олиб 
юрилади. V)

Бундай узи юрар еуйиш агрегатлари 40-45 корамолни 90-100 чучкани 
ва 200 бошгача куй ва эчкиларни кайта ишлашга мулжалланган. Бир 
сменада 5 тоннагача гушт ишлаб чикариш кобилиятига эга. Бу курилмани 
териб, тиклаш учун 4-5 соат, йигиш учун 6 соат вакт керак булади.

Икки палатанинг бири еуйиш ва нимталаш учун, иккинчиси эса 
терини тузлаш учун ишлатилади. Бу еуйиш агрегатининг мунтазам 
ишлаши учун бир кунда 20 кубометр сув керак булади. Агар бордию якин 
атрофда сувлар булмаса, сув олиб келиш ташкил килиниб, хар бир 
корамолга уртача 80-100 л сув сарф килинади. Кар хилдаги чикинди 
нарсаларни ва ишлатилган сувларни йукотиш учун бу курилмадан 20 метр 
олисликда урал^о казилиб, бу ураларга техник чикинди моддалар 
солинади ва кумиб ташланади.
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ЧОРВА МАХ.СУЛОТЛАРИНИ ДАСТЛАБКИ КАЙ ТА
ИШЛАЙДИГАН КОРХОНАЛАРГА БУЛГАН САНИТАРИЯ- 

ГИГИЕНА ТАЛАБЛАРИ

Чорва махсулотларини кайта ишлайдиган корхоналарнинг асосий 
талаблари шундан иборатки, яъни гушт ва гушт махсулотлари ишлаб 
чикаришда санитария-гигиена ко и дал ар и га риоя килиш керак. Гуштни 
кайта ишлаш корхоналарида айрим цехларни технологик жараёнга 
мослаштириб жойлаштириш, озик-овкат хамда техник тайёр ва хом 
махсулотларни ташиш пайтида улар бир-бирига тегиб, аралашиб 
кетмаслигига эътибор бериш керак. Санитария талабларига биноан турли 
озик-овкат махсулотлари бир хил иссиклик ва намлик шароитида 
ишланиши зарур булганидек, улар бир бинога жойлаштирилади. Корхона 
ва кушхоналардаги барча цехларнинг девори силлик, айлана бурчакли, 
тозалаш, ювиш ва зарарсизлантириш (дезинфекция килиш) учун кулай 
булиши керак.

Купчилик цехларнинг: мол суйиш, дастлабки кайта ишлаш, ичак, ёг, 
альбумин, колбаса, чала тайёр махсулотлар, медицина препаратлари 
цехларининг поли, ён деворлари силлик плиткалар билан копланади. Бир 
хафтада бир марта поли, шифти ва деворлари чангдан, ургимчак 
инларидан тозаланади. Эшиклари хам силлик, текис 63 лиши, дермантин, 
плёнка кокилмаслиги керак, чунки булар тозалашда, ювишда халакит 
беради. Тиббиёт препаратлари тайёрлаш ва гушт махсулотларини тозалаш 
хоналарининг деворлари полидан шифтигача силлик плиткалар билан 
копланган булади. Пол силлик булиши, лекин сирганчок булмаслиги 
хамда ифлос сувларнинг окиб кетиши учун бирмунча нишаб килиб 
ишланиши керак. Корхоналар иссик сув билан таъминланиши зарур, чунки 
иссик суьсиз суйиш, нимталаш ва бошка цехларини тоза-озода тутиб 
б^лмайди. Гуштни дастлабки кайта ишлаш корхоналаридаги асбоб- 
ускуналар осон ювиладиган, тозаланадиган ва зарарсизлантириладиган 
булиши зарур. Улар гушт махсулотлари таъсирида узгармайдиган хамда 
нам ва ёгни шимимайдиган булиши керак.

Одатда, столларнинг усти зангламайдиган тунука билан копланади 
ёки калин тунука, ёхуд бетон хамда майда мармар тош ёткизилади. Катта 
хажмдаги тогораларнинг ички девори хам сирли плита билан копланган 
булиши керак.

МОЛЛАРНИ СУЙИШНИ ФЕРМЕР ХУЖАЛИКЛАРИДА 
ТАШКИЛ КИЛИШ

Фермер хужаликларида молларни гуштга суйиш учун хужаликнинг 
ичида махсус санитария суйиш пунктлари ажратилган булиб, бу ерда гушт 
олиш учун сот моллар, айрим пайтларда эса бирваракайига мажбурий 
суйилади.



Бундай суйиш технологик жихатидан юкори сифатли гушт олишга, 4 
гуштни синчиклаб экспертиза килишга, махсулотлардан тулигича 
фойдаланишга ва тери тайёрлашни яхши йупган куйишга ёрдам беради. 
Санитария суйиш пунктида факатгипа шу хужаликнинг моллари 
суйилиши мумкин, чакама, бошка молларни бу срга олиб келиб суйиш 
таъкикданади.

Бундай нунктларни куриш комплскснинг ихтисослашганлигига,
\амда молларни суйиш мпкдормга боглик. Умумий нунктнинг курилиши 
чизмасида хайвонларии с^ядшан, вактипча гушт ва териларни 
саклайдигап угил на молларнпнг танасинн очадиган жойлар хамда гушт ва 
гушт махсулотларини саклайдигап музхопа булиши шарт. Бундай 
нупкгларпи куриш учуй тайпнланган комиссия таркибида ветеринар 
ходимлар булиши керак. Ьу иуикгми хизмагга топширишда, актни кабул 
комиссияси таркибига курилиш бирлашмалари комплексининг ветеринар 
пазорати ва санитария-эпидемиология хизматчиларининг вакили киради.

Корхоналарни сув билам таъминлаш. Гуштни дастлабки кайта • 
ишловчи корхоналарни сув билан таъминлаш катга ахамиятга эга. Бу 
корхоиаларда ишлатиладиган сув санитария жихатидан ичиладиган сувдан 
фарк килмайдиган булиши, яъни тиник, хидсиз, мазасиз ва таркибидаги 
хлорпипг микдори 20-30 %, фтор эса 1,5 мг.дан ошмаслиги лозим. Гуштни 
дастлабки кайта ишловчи корхоналарни сув билан таъминлаш учун 
умумий шахар водонроводининг узанига уланади ёки корхонанинг узида 
водопровод иишооти курилади. Агар суви ишлатиладиган кудуклар гушт 
корхонасининг майдонида булса, корхона ва мол базалари бу кудукдардан 
камида 50 метр парила булиши керак.

Айрим озик-овкат махсулотларини кайта ишлаш билан боглик 
булмаган цехларда (компрессор, асбоб-ускуна, вакуум, насос цехлари ва 
бошкалар) техник сув ишлатилади. Берк хоналардан (музхона, медицина 
нренаратлари тайёрлаш цехи ва бошкалардан) чиккан сувдан пол ва асбоб- 
ускуналарни ювиш, техник махсулотлар ишлаб чикариш ва бошка техник '  ) 
макеадлар учун фойдаланиш мумкин. Ёг ишлаб чикариш цехларининг 
полним ювиш учун 35-36° ли илитилган сув ишлатилади. Гушт 
корхоналарида ишлатиладиган сув куйидагича таксимланиши керак.

(литр хисобида): I кунда хар бош мол учун а) корамолга -  60, чучкага 
-  25, куйга - 10; б) хар одам бошига душ учун -  40; в) кукатларни сугориш 
учун -  I; 5-4 (1 м2 хисобида); г) йулларга сепиш учун (1 м2 хисобида); д) 
лабораторияда тозаликни сакдаш эхтиёжларига -  40-60; е) иморатнинг 
полини, дсворини ювиш учун: дастлабки кайта ишлаш цехини, ичак, 
каллапоча, молларнинг озукаси ва техник озукалар, конни кайта ишлаш ва 
гуштни суякдан ажратиш цехларига (бир сменада 1 м2 хисобида) — 6; ж) 
биноларнинг у даражада куп ифлос булмаган полларини ювиш учун: 
колбасанинг гуштини тузлаш, терини консервация килиш учун (1 м2 
хисобида) -  3.
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#  Гуштни кайта ишлаш корхоналарининг биносини шамоллатиш, 
иситиш ва ёритиш. Турли ишлаб чикариш цехларида, айникса озик-овкат 
цехида хавонинг тозалиги санитария жихатидан жуда катта ахамиятга эта. 
Хонанинг хавосини тозалаш учун хона вакти-вакти билан шамоллатиб 
турилади. 2 соат мобайнида хонага кирадиган ва ундан чикадиган хавони 
м3 хисобидаги мивдори шамоллатиш коэффициента деб аталади. Бу 
коэффициент хонадаги хавонинг бузилиши ёки тозаланиш даражасига 
караб белгиланади. Корхона биноларининг хавоси табиий, сунъий хамда 
аралаш усуллар ёрдамида шамоллатилади.

Бино табиий усулда шамоллатилганда, ундаги хаво форточкаси, 
эшик, дераза ойналарининг тиркишлари оркали амалга оширилади. 
Сунъий усул кулланилганда бузилган хавонинг хонадан чикиб кетишини 
кучайтириш учун дефлектор урнатилган тортиш ва киритиш каналлари 
курилади.

Шамоллатиш каналларига ташкаридан кирган хаво чангдан
*  тозаланган, ёзда эса совитилгандан сунг бинога утади. Шамоллатиш 

каналлари силлик булиши керак. Бунда корхона биносининг хавоси чанг- 
тузон, газ ва буглардан тозаланади ва бинонинг харорати 
нормаллаштирилади.

Бинони иситиш. Агар марказлаштирилган иситиш тартибси 
курилмаган булса. Корхона бинолари печка ёки иситиш асбобларни билан 
истилади.

Бинони ёритиш. Махсулотларни кайта ишлашда ветеринария- 
санитария назоратига риоя килиб, бинони ёритиш жуда катта ахамиятга 
эга. Ишлаб чикариш хоналари табиий хамда сунъий йул билан ёритилади. 
Бино ёки цех етарлича ёритилганда ундаги деярли куз илгамас узгаришлар 
равшан куриниб туради. Хоналарда ёругликнинг манбалари кузни 
камаштирмайдиган ва соя бермайдиган булиши керак.

Майдонни сунъий ёритиш даражаси люкс (ЛК) билан улчанади ва 
ёруглик бирлиги деб аталади. 1 м2 майдоннинг бир меёрда ёритилиши бир 
люкс деб тушунилади. Ишлаб чикариш бинолари хам табиий хамда 
сунъий йул билан ёритилади. Сунъий ёритиш учун люминесцент ва 
чугланма лампалардан фойдаланилади. Люминисцент лампаларининг 
ёруглиги табиий ёругликка анча якин булади ва бир текисда таркалади, соя 
бермайди. Иссиклик ажратиш учун чугланма лампаларникига нисбатан 
анча кам, равшанлиги пастрок булади. Корхона биносидаги табиий 
ёруглик ёритиш коэффициентининг микдори билан нормаллаштирилади. 
Ойна майдонининг пол майдонига булган нисбати табиий ёруглик 
коэффициента деб аталади. Хоналар табиий равишда ён томондан (дераза 
оркали), юкоридан (штатив ойнабанддан) хамда аралаш холда ойна ва 
ойнабанд оркали ёритилади. Корхоналарнинг сунъий ёритилишини 
лойихалашда асосан люминисцент лампалардан фойдаланишни назарда 
тутиш керак.



К,аттик чикинди ва окиндиларни зарарсизлангириш. Ифлосланиш « 
белгиларига кура, окиндилар шартли точа ва ифлосланган сувларга 
булинади. Ифлосланган сувда ёг булиши ёки булмаслиги мумкин. Шартли 
тоза сув музхона ва вакуум насосининг цехидан чикади.

Ёг билан ифлосланган сув дастлабки кайта ишлаш, озик-овкат ёги 
ишлаб чикариш, ичак, ички органлар, колбаса, хом ашё, кийма тайёрлаш 
ва бошка цехлардан чикади. Ёгдан бошка нарсалар билан ифлосланган 
сувга хамма окинди сунлар хамда молкура ёки молхонадан чиккан шилта, 
шатлок киради. Таркибида ёг кун булган окиндилар ташкарига 
чикарилишидан олдин ички ёг ушлагичлардан утказилади. Суюк 
окиндиларни чикариб юбориш учун ишлаб чикариш хоналарининг полига 
15-20 см чукурликда кия гарнонлар килинади хамда канализация 
трубалари урнатилади.

Ну тарпон ва трубалар озик-овкат махсулотларини дастлабки кайта 
ишлайдаган асбоб-ускуналар сакланадиган ва машиналар урнатилган 
цехлардан хамда иш жойларидан утмаслиги лозим. *

Моллар турадиган очик кураларда, гунг саклайдиган ва ёгин сувлари 
чикариб юбориладиган алохида жойлар булади.

Гушт корхоналарининг майдонида махаллий тозалаш иншоотлари 
курилиши керак, чунончи: а) окинди сувлардаги ёг ва кумни ушлаб 
коладиган гусикдар; б) корхоналардан чиккан окиндидаги гунгни ушлаб 
коладиган гусиклар; в) санитария кушхонаси, изолятор ва карантин 
хонадан чиккан окиндини гунгдан тозалаш ва зарарсизлантириш 
курилмаси (дезинфек гор).

Бу ишпоотлар гурар жойдан ва озик-овкат цехларидан камида 300 м. 
парила булиши керак. Суяк окиндиларини тортиш жойи озик-овкат 
цехларидан камида 50 м. бошка ишлаб чикариш корхоналари, маъмурий- 
идора ва маиший бинолардан камида 25 м нарида о> пиши лозим. Ишлаб 
чикариш корхонасининг кувватига кура окиндилар хар хил усул билан 
тозаланади. '  •

Кио.нм ик гозалаш. Окиндилар яхши, тоза булиши учун биологик 
тозалагичдан бир неча марта утказилади. Кейинги пайтларда окинди 
сувини гозалаш учун биологик станциялардан фойдаланилади.

Бу станциялар корхоналардан 200-400 м масофада курилади. Бу 
стаицияга куйидагилар киради: 1. Коллектор -  туплагич -  насос
станциясии -  чаш лар фильтр -  коллектор -  тоза сув.

Биологик фильтрлаш йули билан тозаланган окинди суви кейинчалик 
зарарсизлантирилади. Бунинг учун тозаланган сувнинг 1 м3 га 60 мг фаол 
хлор кушилади.

Мол базаларидаги гунгни хам биологик усулда зарарсизлантириш 
учун махсус иншоот курилиши лозим. Чорва махсулотларини дастлабки 
кайта ишлаш корхоналарига юкумли касаллик жихатидан хавфли булган 
молларни етказиб беришда фойдаланилган транспорт воситаларини 
зарарсизлантиришга айникса катга ахамият берилиши керак.
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ТУРТИНЧИ БОБ

ХАЙВОНЛАРНИ КАБУЛ КИЛИШ, с у й и ш д а н  о л д и н  
САКЛАШ ВА ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ХОЛАТИНИ 

ТЕКШИРИШ

Жамоа ва фермер хужаликлари томонидан гушт корхоналарига 
хайвонларни ва паррандаларни топшириш олдиндан келишилган 
шартнома асосида амалга оширилади.

Бу шартномага мувофик топшириш вакти, хайвоннинг тури, ёши ва 
семизлик тоифаси хисобга олинади. Х,озирги пайтда хайвонларни 
тошпириш, бсносита гушт корхоналарида амалга оширилади. Бу эса семиз 
молларни олиб кслишга, жамгаришга ва топшириш учуй кетган 
харажатларни камайтиради. Молларни кабул килиш пайтида уларнинг 
хужжатлари текширилиб, ксйии эса ветеринария-санитария назоратидан 

W  утказилади.
Соглом деб аникланган моллар тарозиларда тортилиб, кейин эса 

суйишдан олдин саклайдиган базаларга утказилади. Молларни тарозида 
тортиш пайтида умумий тирик вазнидан ичак ва кориннинг ичидаги 
нарсаларнинг хисобига 3 % скидка килинади.

Агар моллар автотранспорт ёрдамида 50-100 км масофадан олиб 
келинса 1,5%, 100 км масофадан ошик жойдан олиб келинса, тирик вазни 
хисобига скидка килинмайди. Молларни кабул килиш пайтида иккинчи 
давр бугозлиги аникданса, 3 % дан ташкари яна 10 % скидка килинади. 
Касап ва касал, дея гумон килинган моллар аникланса, улар карантин 
булимига юборилиб, у ерда молларнинг холати кузатиб борилади. 
Хайвонлар узок масофадан олиб келиниш пайтида йулда толикади, 
чарчайди бу холатлар купинча хайдаб келинган молларда булади. Сот, 
лекин олиб келинаётганда толиккан хайвонлардан олинган гушт ва гушт 

•  махсулотларидан кон туласинча окиб кетмайди. Гликоген ва сут 
кислотасининг микдори камаяди ва бундай гуштда протеолетик микроблар 
купайган булиб, у узок сакдашга яроксиз булади. Шуларни эътиборга 
олган холда гушт корхоналарига олиб келинган хайвонлар суйишдан 
олдин узининг нормал физиологик холатини тиклаши керак. Бунинг учун 
хайвонларга дам бериш керак, бу холатда уларнинг организмида модца 
алмашиниши хисобига хосил булган моддалар бартараф этилади. 
Хайвонлар маълум муддатда дам олгандан кейин уларни оч холатда ушлаб 
туриш керак:

Корамол ва куйлар 24, чучкалар 6-12, бузоклар 6 соат оч ушланади. 
Суйишга 3-4 соат колганда молларга сув бериш тухтатилади. Вольферц ва 
Винниковнинг таъкидлашича, агар молларга бир кун сув берилмаса, 
организмнинг тукималарида сувнинг -  5 % камайиши натижасида 
суйилган моллар териси ёмон ажралади.
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Томмэ, Мозгова, Караваева ва бошка олимларнинг (1991 йилги) 
тажрибасидан шу нарса аниклангаики, яъни моллар бир кун оч 
колдирилса, уларнинг гушти куйидаги нисбатда камаяди.

Мисол учун: 2,5 ёшли 100 кг.лик корамолнинг гушт йукотиши 
куйидагича: (кг) хисобида 24 соат очликда 0,085. 48 соат очликда -  0,793, 
72 соат очликда -  1,5кг ва 96 соат очликда 2,1 кг. Лекин шунга 
карамасдан молларни оч ушлаш икгисодий ва санитария технологик 
жихатдан капа ахамияиа зга.

Мисол учун бир кунда хар бир мол учун озуканинг сарфланишини 
хисобга олсак, бунда капа ракамлар пайдо булади. Буни пулга 
айлангирсак, гунгг корхоиалари капа харажатга тушиши мумкин. Бундан 
ташкари бир кунда ошкозои-ичакииш ичидаги нарсаларнинг кисман 
тозаланиши хамда корни дсворига ички органларнинг босими камаяди.

11.Я.Спринскийиинг (1970) таълимотига мувофик, агар чучкалар 50 
км масофадан олиб келинса, бордию бу масофа 100-150 км булса, дам 
олиши 12 соатдан кам булиши мумкин эмас. Бу олимнинг маълумотига 
кура, агар чучкалар 18 соат оч ушланса, уларнинг гушти таркибидаги 
гликоген 500 мг % дан купрок, агар бир кун оч ушланса 500 мг % камрок 
булиб, бу эса гуштни саклашда хамда санитария-гигиена ва технологик 
томондан сифатли гушт олишда катта ахамиятга эга.

Гуштнинг сифатига стресс омилларининг таъсири.Ташки 
мухитнинг хар хил таъсирларига нисбатан организмда содир буладиган, 
узига хос булмаган реакцияси «Стресс» деб аталади.

«Стресс» омиллар таъсир килганда организмда куйидаги клиник 
узгаришлар содир булади. Суйиладиган хайвонларнинг ичида «Стресс» 
омилларга энг сезгири чучка хисобланади.

Чучкаларда куркинч пайдо булади, мускуллари, оёкдари калтирайди, 
думи тез харакатланади, нафас олиши тезлашади, огиздан купик чикади, 
ок терисида кизгиш доглар булади, танасининг харорати 43° гача 
кутарилади. Корамоллар «Стресс» пайтида нотинч б) зади, мускуллари тез 
харакатланади, тез-тез сиядиган булади, танасининг харорати 40,2 
кутарилганда пульси бир дакикада 126-140 марта булиб, нафас олиши 72­
76 мартага етади. Хайвонларга жуда куп «Стресс» омиллар таъсир килиши 
мумкин.

Мисол учун:
1. Транспорт стресси
Хайвонларни автотранспортга юклаш пайтида, улар бу холатга 

мослашмаганлиги туфайли кучли даражада куркинч пайдо булади.
Бунинг натижасида хайвонларнинг нормал физиологик холати 

узгаради ва нокулай холатга кириб колади. У вактда организмнинг 
резиситентлиги пасайиб. Нафас олиш ва ошкозон-ичак кисмидаги 
микробларнинг таъсири жадаллашади. «Стресс» омилларнинг таъсири 
натижасида айрим пайтда, айникса чучкаларни ташишда уларнинг 5 % 
улиши мумкин.
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р  2. Х,арорат стресси (хароратнинг таъсиридаги стресс)
Хайвонларни иссик ёки совук вактда ташишда бу стресслар содир 

булади. Бунинг натижасида хайвонларнинг организми каттик исиб ёки 
совиб кетиши натижасида организмнинг резистентлиги пасаяди. Стресс 
омилларнинг таъсирида коннинг таркибидаги куп ишлаб чикарилган 
адреналин мускулнинг кон томирларини кенгайтиради. Бунинг окибатида 
моллар суйилганда кони тула чикиб кетмайди ва бундай гуштни узок 
вактга саклаб булмайди. Барча стресс омилларнинг таъсири натижасида 
организмда чукур физиологик колат узгариши руй беради. Хамма ички 
безларнипг нормал холати бузилади, натижада коннинг таркиби узгариб, 
бутун орган ва тартибларнинг узгаришига олиб келади. Бутун жахон 
ам.ишётининг маълумотига кура, кейинги 20 йил ичида, урта хисобда 
кайвонларни ташишда уларнинг 0,7 % халок булган.

Гушт корхоналарига у3 вактида хайвонларни кайта ишлашга 
топширмаслик натижасида ёки календар режаларининг узгартирилиши 

щ  натижасида ишлаб чикариш корхоналари уз кувватини пасайтиради ва 
бунга кетган амартизацион харажатлар бир йилда 30 миллион сумни 
ташкил килади. Гушттарни сакдаш ва музлатиш учун кетган харажатлар 
бир йилда 72 миллион, бир ой мобайнида бир ритмда молларни 
топширмасдан кейинги ойларга суриш харажати бир йилда 46 миллион 
сум. Йил мобайнида айрим ойларда режадан ташкари молларни купрок 
топшириш учун кетган транспорт харажатлари бир йилга 8 миллион сумни 
ташкил этади.

Хайвонларни суйишдан олдин, ветеринария-санитария 
дастурлари асосида текшириб курит буйича умумий маълумот. Гушт 
корхоналарига соглом хайвонлар билан биргаликда зооноз билан 
касалланган хайвонлар олиб келинса (мисол учун: куйдирги, манка, 
паратиф, бруцеллёз ва хоказо) шу ерда ишлайдиган ишчиларни 
касаллантириши мумкин, бу эса у з  навбатида корхонага иктисодий 
жихатдан таъсир килиб, соглом хайвонлардан олинган гушт ва гушт 
махсулотларини микроблар билан ифлослантириши табиий. Шунинг учун 
суйишдан олдин хайвонларни ветеринария конун коидалари асосида 
синчиклаб текшириш ва касалликнинг олдини олиш тадбирлари курилиши 
санитария жихатидан катга ахамиятга эга. Коидага мувофик 
топширилаётган хайвонлар учун ветеринария гувохномаси булиб, 
хайвонларнинг умумий сони, тури, тайёрланган жойи, жойларда юкумли 
касалликнинг йуклиги курсатилган булади. Бордию гушт корхоналарига 
олиб келинган бир туркум хайвонларнинг ичида касаллари ёки хавфли 
юкумли касалликлар гумон килинса (мисол учун куйдирги, корасон) бу 
холатда шу туркумдаги молларнинг хаммаси карантин килинади. Олиб 
келинаётган хайвонларнинг ичида айрим сабабларга кура улган моллар 
булиши мумкин, у вактда гувохномадаги умумий молларнинг сонига тугри 
кслмайди, бу холатда хам шу туркумдаги моллар изоляция килинади
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(ажратилади). Касалликнинг диагнози ёки сабаби аниклангунча карантин 
килинади, лекин бу ишларнинг хаммаси уч кундан ошмаслиги керак.

Суйишдан олдин моллар ветеринария назоратидан утказилади ва 
танасининг харорати улчанади (термометрия). Корамол ва отларнинг тана 
харорати бошма-бош улчанади, куй ва чучкаларники эса ветеринария 
мутахассисларининг хохишига караб улчанади. Куён, паррандаларнинг 
тана харорати улчанмайди.

1988 йилдан бошлаб «Бутуниттифок илмий текшириш ва конструктор 
гушт саноати инстнтутида» юкори даражада есзувчи «радиотермометр» 
ишлаб чикарила бошланди. Бу термометр терининг устидаги жунининг 
калин, сийраклигига карамасдан laiiaiiinii айрим жойлари хароратини 
тугри улчайди. Бу тсрмометрднн фойдаланиш хайвонларда нотинчлик 
уйготмайди, балки улардаги «стресс» омилларни йукотиб, шу билан 
бирталикда г^иггимиш сифатинн яхшилайди. Радиотермометр гушт 
саноагнда ва кшнлок хужалигида кснг кулланилиши мумкин.

Суйишдан олдин хайвонлар энсиз коридорга хайдалади ва синчиклаб 
текпшрилади. Гекшириш пайтида камдармон, орик, усмали ёки абсцесли, 
тана харорати ошган, ичи кетган моллар умумий гурухдан ажратилиб 
яхшилаб текпшрилади. Ветеринария устави коидасига мувофик касал ёки 
касалга гумон килинтан моллар мисол учун: куйдирги, корасон, манка, 
корамол улати, туя улати, кутуриш, котма, хавфли шиш, «бродзот», 
энтератокенмия, эпизоотик лимфангоит, туляремия, парранда улати, 
иссвдачума, орнитоз ва бундан ташкари атания холатидаги молларни 
суйиш мумкин эмас.

Соглом моллар билан биргаликда юкумли касалликлар билан 
касалланган мастит, ошкозон-ичак, тугиш органларининг йули 
касалланган, йирингли яллигланган, орик хамда бугимлари, киндигининг 
атро(|)и яллигланган бузокдарни хам суйиш мумкин эмас. Хдйвонларни 
суйишдан олдин улар жинсига, ёшига, турига караб ажратилиши керак. 
Шушин учун суйишдан олдин хар бир молни синчковлик билан куриш 
керак.

Корамолларни текшириш. Корамоллар энсиз коридорга хайдалиб, 
ветеринария ходимлари томонидан текширилади. Текширишда авваламбор 
термометрия килинади. Синчиклаб текшириш пайтида молларнинг 
умумий холатига, танасининг ташки экстерерига, бошига ва буйнининг, 
кузининг холати1а тери копламасига, юришига, нафас олишига, сут безига, 
хукизларнинг уругдонига эътибор килинади.

Молларнинг йуталишига эътибор бериш билан биргаликда, табиий 
тешиклардан суюкдикнинг окишига (огиз, куз, бурун, орка чикарув 
тешиги, жинсий органлари) хам эътибор бериш керак. Бу текширишда сот 
деб хисобланган хайвонлар бевосита суйиш залига утказилади. Бордию 
текшириш пайтида бирон-бир нормал холатнинг узгарганлиги 
аникданилса, хайвонлар янада синчиклаб текширилади.
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Бузокларнн текшириш. Х,ар бир бузокни бошма-бош текшириш 
пайтида уларнинг семизлигига, тери копламасига, куз шохланган 
пардасининг рангига, юкори танглайвда шишларнинг бор йуклигига, 
куздан, бурундан, огиздан сукжликнинг окишига эътибор берилади.

Киндигининг атрофига, бугимларнинг терисини калинлашганлигига 
ва кузпшм шохланган пардасининг рангини сарикдигига жиддий эътибор 
билан карат ксрак, чунки купгина касалликларда бу парданинг ранги 
уэгаради. ( )рик ёки сурункали касалликларда бузокдарнинг доимо 
жунлари хурнайиб туради, кузлари хиралашган, йиринглашган, ичига 
кирган буниб, куэннш ок пардаси саргиш булади. Бундай бузокдарнинг 
тана хдрораш юкори Ски aiipuM иайтларда паст хам булиши мумкин. 3-5 
кун касаллашан буюк.1шрпнш ссмизлиги яхши булса суйиш мумкин, 
лекин гуштини ва ички opiaiiJiapnini ишлатишдан олдин бактериологик 
текшириш керак.

Чучкаларни icKiiiiipiiin. Чучкалар энсиз коридорда юрганда 
оркасидан уларнинг харакаш кузашиади. Каридорнинг уртасида ва 
охирида тусик куйнл1аи буниб. бу срда гумон килинган чучкалар ушлаб 
олинади.

Чучкаларни 1скншрнш ы уларншп семизлигига, умумий холатига, 
юришига, тана lyiii niiiiiiiа. шн|)ас олншнга. бугимларининг холатига, 
ташки чикарув icimiimimii атро(|)ша, йузалпшига, тсри копламининг 
кизарган жойларша (чечак. сарамас, yjiai, насзсриллСз) эътибор берилади. 
Яна шу нарсанп ii.mitopia олиш керакки, чучкаларни тскширганда 
танасининг папки iepn кнсмнда хар хил кизил догларни пайдо булиши 
касалликдап змас, балки, куСш нурининг таъсиридан, юраги кучсиз 
булганда хам найдо булиши мумкин. Тскширилган касал чучкалар 
санитария кушхоналарида суйилади, агар бундай жой булмаса, соглом 
моллар сумнлалигаи жойда суйилиб, суйилгандан кейин жойлари 
дезинфекция килинади.

Куйларни 1ск111ирин1. Куйларни текшириш худди корамолни 
тскширгам каби тскширилади. Гушт корхонаси ховлисининг юзига кам- 
камдан гушпрплпб, эъгнбор билан тскширилади.

Огларни гскчиириш. Х,ар бир от алохида текширилади. Текширишда 
отларнинг семизлигига, оскларига, бугимларига, мояк халтасининг 
шишига, ягринининг яллигланганлигига, энсасига, терисининг 
дерматитига эътибор бериш керак. Бундан ташкари хар доим пастки 
жагининг лимфа тугунига, бурун бушлигининг шиллик пардасига (манка), 
кейинги оёкларининг териси калинлашганлигига, бу ердаги лимфа 
йулларида хар хил шишларнинг бор йуклигига каралади. Отлар суйишдан 
олдин малинизация килинади, бунда олдинги малинизация килинган, 
килинмаганлиги эътиборга олинмайди. Малинизация ёрдамида отларнинг 
манка касаллиги хамда бу касалликнинг айрим белгилари аникланса, отлар 
суйишга куйилмайди. Отлар бахтсиз ходисага учраган булса, яъни (оёги 
синган, бирон жойи ёрилган, кон тухтамаса ва хоказо), у вактда хам



малинизация килинмасдан суйишга рухсат берилмайди, агар суйилса 
отнинг гушти озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

Эшакни, хачирни ва туями текшириш. Бу хайвонлар худди 
отларни текширгандек текширилади. Суйишдан олдин албатта 
малинизациядан утказилади.

Паррандаларни текшириш. 11аррандаларни текширганда тарогига, 
бошига ва орка чикарув тсшигига эътибор берилади. Паррандаларда 
учрайдиган улат, пастерсллёз касаллиги содир булганда, паррандалар 
дармонсизланади, тарокдари кукаради, ичи кетади, орка чикарув 
тешигининг азрофи булганади. Пастерсллёз касаллиги гоз ва урдакларда 
кучли ич кегиши билам харакгерлаииб, ахлати кон аралаш булади. 
Паррандалар пссвдочума на улат касалликларша учраган булса, суйишга 
куйилмайди, оспа-дифтерити, сил ва аспиргиллёз билан касалланган 
паррандаларни сог паррандалар билам бирга суйиш таъкикданади.

Куёнларни текшириш. Куёнларни текширишда куйидагиларга 
эътибор берилади: яъни шамоллаш, миксоматозни аникдаш учун бош 
томонининг юзаси курилади, кулокдари (чесоткага), тана тузилишига 
эътибор берилади (чунки куп холларда терисининг остида абсцесслар 
булиши мумкин). Касал куёнлар согларидан ажратилиб суйилади.

КАСАЛ ВА ЭМЛАНГАН ХАЙВОНЛАРНИ СУЙИШДАН 
ОЛДИНГИ ВЕТЕРИНАРИЯ ДАСТУРЛАРИГА АМАЛ КИЛИШ

Куйдирги касаллигига карши эмланган хайвонларда касалликка 
карши иммунитет 12-15 кундан кейин пайдо булади. Шунинг учун бундай 
эмланган хайвонларни 14-15 кундан кейин суйиш мумкин. Айрим 
пайтларда эмланган хайвонларда кайталаниш булиши мумкин: яъни 
вакцина юборилган жойнинг шишиши тана хароратининг кутарилиши ва 
толикиши мумкин.

Бундай хайвонларни суйишга факат 15 кундан кейин рухсат этилади, 
качонки зардоб юборилган жойдаги шишлар йукотилса, хайвонлар 
куйдирги касаллигига карши зардоб билан эмланган булса, агар тана 
харорати кутарилмаса бу хайвонларни уч кундан кейин суйишга рухсат 
этиш мумкин. Пассив иммунизация килинган хайвонларнинг тана 
харорати эрталаб ва кечкурун улчаниши керак. Уларни кутурган 
хайвонлар тишласа, кутуриш касаллигининг яширин даври 3 кундан 10 
ойгача чузилиши мумкин. Лскин (айрим пайтларда купрок) 3-8 кундан 
сунг касал молнинг сулагида вируслар пайдо булади. Чорва хайвонларини 
кутурган хайвонлар тишлаган булса, лекин бу хайвонларда кутуришнинг 
белгилари булмаса бундай хайвонларни шу хужаликнинг ичида суйиш 
мумкин. Кутуриш касаллигига карши «антирабик» зардоб билан эмланган 
хайвонларни уч ойдан кейин суйиш мумкин.

Оксил касаллигига учраган хайвонлар. Оксил билан касалланган 
молларни суйиш учун хужаликдан гушт корхонасига юбориш мумкин
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эмас. Гушт корхоналарига олиб борилаётган молларнинг орасида оксил 
учраса, бу туркумдаги молларнинг хаммаси шу ерга энг якин жойлашган 
I ушт корхоналарига ёки суйиш пунктларига олиб бориб суйилиши керак. 
Гунн корхоналарида ёки кушхоналарда, суйиш пунктларида оксил билан 
касалланган моллар учраса, шу туркумдаги хамма моллар тезлик билан 
всзеринария устави конунларига риоя килинган холда суйилиши керак. 
Бунда шу корхоналардаги хамма ишлар оксил касаллиги чиккан 
жойдагидск утказилади.

\iiiiiio iijiap корасон касаллигига гумон килинса. Хдйвонларнинг 
ичида шу касаллик аникданса ёки улган мол шу касалликка гумон 
килинса, дархол шу гурухга кирган молларнинг хаммаси ветеринария 
куригидан утказилиб, танасининг харорати улчаниши керак. Аник клиник 
бслгилари аникданилса, бундай хайвонларни ажратиб даволаш керак, агар 
клиник белгилари булмаса ва танасининг харорати нормал булса, бундай 
хайвонлар тезда суйишга юборилади. Агар бир туркумда жуда куп 
хайвонлар булиб, уларни тезликда суйишнинг имкони булмаса у вактда 
хамма хайвонлар зардоб билан пассив иммунизация килинади. Бу 
гурухдаги хайвонлар эмланган булса, факатгина уч кундан кейин 
суйилиши мумкин, качонким тананинг харорати ва касалликнинг клиник 
бслгилари булмаса.

Бруцеллёз билан касалланган моллар. Касалликнинг клиник 
белI илари булганда ёки булмаганда хамда хужаликда касаллик чиккан 
булса, бу хужаликдан олисдаги гушт корхоналарига молларни суйиш учун 
юбориш гаькикданади. Куйчилик хужаликларида касалланган куйларни уч 
ойлап кейин суйиш мумкин, яъни кочириш бошланишидан олдин. 
ХУжаликлардаги i й ва эчкиларда бруцеллёз касаллиги аник булса, 
суйинши шу хужаликнинг ичида ташкил килиш керак ёки булмаса якин 
жойлашган гушт корхоналарида ёки суйиш пунктларида суйиш мумкин. 
Клиник бед| илари аник булган молларни суйишга юборишдан олдин гушт 
епшмириш корхоналарининг маъмуриятига 2-3 кун олдин хабар килиш 
керак. Бу каеал моллар бевосита ветеринария ходимларининг назорати 
ос гида суйилади. Бу хайвонларни кайта ишлаш пайтида ишчиларнинг 
кулида бирон-бир жарохат булиши мумкин эмас, жарохати бор ишчилар 
иложи булса ишга куйилмаслиги керак. Бундан ташкари ишчилар уз 
кулларшш ёгланш керак, ёгланган кулнинг терисидаги тешиклар ёг билан 
вак1пнча ёиилади Бруцеллёз хайвонлар кайта ишланган гушт корхоналари 
гезда дезинфекции кплиниши керак.

Улш касаллш in а учраган чучкалар. Гушт корхоналарига олиб 
келинган чучкаларниш ичида улат касаллиги учраса, бу холда хамма 
чучкаларпиш пша харорати улчанади ва ветеринария текширувидан 
Утказилиб; улар икки гурухга булинади.

1. Аник клиник белгиларига хамда танасининг харорати юкори 
булган чучкалар.

2. Гана хдроратм нормал, лекин гумон килинган чучкалар.
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Биринчи гурухга кирган чучкалар тезликда суйилиши керак, уларни 
суйиш санитария кушхонасида ёки cof хайвонлардан кейин суйилади.

Иккинчи гурухга кирган чучкалар биринчи гурухдан кейин тезда 
суйилиши керак. Пекин хамма ишлар биринчи гурухдагидек утказилади.

Чучкачилик хужаликларида улат касаллиги учраса ва чучкаларда 
касалликнинг клиник белгилари аник булиб, танасининг харорати юкори 
булса, бундай чучкалар тезликда ажратилади ва суйилади. Чучкалар ташки 
куринишидан сотом, харорати нормада ёки озгина кутарилган булса, 
бундай чучкалар тезликда специфик зардоб ёрдамида эмланади ва олдини 
олиш чоралари дастур асосида олиб борилади. Касалланган чучкалар якин 
гушт корхоналарида ёки суйиш пунктларида суйилади. Бу корхоналарга 
чучкаларни олиб келган автомашиналар тозаланиб синчиклаб дезинфекция 
килинади. Юкоридаги тадбирий чоралар ва коидаларнинг хаммаси 
чучкаларнинг сарамас, ауески, пастереллёз, лестириоз касалликларида хам 
кулланилади.

Энтеритга учраган бузоклар. Бу касалликка учраган бузокларни • 
даволаганда фойда бермаса, тезда шу хужаликнинг ичида ёки суйиш 
пунктида суйиш керак. Бу бузокдарни хужаликдан ташкарига чикариб 
булмайди, чунки касаллик таркалиши мумкин. Ветеринария ходимлари шу 
нарсаларни эътиборга олиши керакки, яъни касалликка учраган бузоклар 
5-7 кун ичида тезда ориклайди. Булардан олинган гуштда эса микроблар 
куп булади. Шуларни эътиборга олган холда хужаликдаги касал 
бузокларни тезда суйиш керак, чунки бундай касал бузоклар хужаликка 
фойда келтирмайди.

Жарохат ретикулитига ва перикордитга учраган хайвонлар.
Корамолларда бу касаллик тез учраб туради. Бу касаллик куп вактларда 
яхши булмай моллар ориклайди ва лат еган жойларида яъни кукрак 
кафасининг чап томонида йиринг пайдо булади. Бу хайвонларни суйиш 
вактида жуда хам хушёр булиш керак, чунки йиринг гуштни 
ифлослантириши мумкин.

Жарохатга учраган хайвонлар. Айрим пайтларда хайвонларнинг 
суяги синиши мумкин, у вактда танасининг харорати кутарилади ва синган 
жойнинг атрофидаги тукималарга кон куйилади. Бу холатдаги хайвонлар 
12-20 соатдан кейин узини жуда нотинч сезади. Бундай хайвонлар гуштга 
тезда суйилмаса хужаликка иктисодий зарар келтиради. Бундай 
хайвонларни хужалик ичида ёки якинрок булган суйиш пунктларида 
суйиш керак.

Хайвонларни даволаш учун сассик дорилар ишлатилган булса.
Хайвонларда учрайдиган касалликларни даволаш учун, айрим пайтларда 
жуда кучли хидга эга булган дорилар ишлатилади.

Масалан: Камфора, скипидар, ихтиол, лизол, креолин, карбол 
кислотаси, формалин ва хоказо Бу дорилар танага шимилиб, гуштнинг 
таъмини узгартиради. Шунинг учун огир касалланган хайвонларга бу 
дориларни ишлатиш мумкин эмас, чунки бундай моллар тезда суйилади.



Бордию бу дорилар ишлатилган булса, хдйвонлар 2-3 кундан кейин 
суйилиши ксрак, бу вактда гуштнинг хиди ва ранги нормаллашади, 
илгариги холатига кайтади.

Х.ЛЙВОНЛАРДА ЗАХДРЛАНИШ БЕЛГИЛАРИ СОДИР 
bVJII АНДА ВА АНТИБИОТИКЛАР БИЛАН ДАВОЛАНГАН БУЛСА

С.Д.Анциферов, Н.И.Жаворонков, Ф.П.Кохтюка, В.А.Макаров ва 
бошка олимларнинг таъкидлашига кура хайвонлар уткиР формада 
захарланишни указган булса, бундай хайвонларни суйиш учун маълум 
бир накг у тиши керак.

Мисол учун: дибром, циодрин, руэлен билан захарланганда 7 кундан 
кейин аптио, амифос, карбофос, фосфамид ва бутифос билан 
захарланганда 20 кундан кейин, фазолон ва хлорофос билан ишланганда 30 
кундан кейин, гардоний таъсир этилганда 46 кундан кейин суйиш мумкин. 
Гаподермин хлорофос билан ишланган молларни, уша кундан бошлаб 21 
кунгача суйишга топшириш таъкикланади. Хайвонлар мишякли 
препаратлар билан ишланган булса, 24 кундан кейин гуштга топшириш 
мумкин. Бир гурухга кирган куп молларни гушт корхонасида бирдан 
суйиш мумкин эмас, чунки хар бир мол гуштининг сифати кимёвий- 
гоксикологик ва бактериологик йуллар билан аникланади. Бурдокига 
бокилаёмаи молларнинг озукасига хар хилдаги антибиотик кушиб 
борплаСи аи булса, суйишга юборишга етти кун колганда бу хил дорилар 
берпшнп I'Vxiarnin ксрак.

Беншлненнцпллип, зрнгромпцпп, олеандомицин 1 кун колганда, 
хлорин рониклип, окситстроциклин, тетроциклин, левомицитин, 
полимпнип 1 куп колганда, стрептомицин, канамицин, неомицин, 
мономании 7 кун колганда, бициллин 6 кун колганда, дитетроциклин 25 
кун колганда. дибиомицин }0 кун колганда тухгатилиши керак.

\лйио||Ллр|111 суйншлам олдин руйхана олиш. Гушт 
корхоналарнга loiiiiiiipiiJiai'iiли кайионларни суйишдан олдинги айрим 
камчиликлари ва холатлари шу корхонадаги журналга ёзиб куйилади. 
Бундам ташкари бу журнал! а суиинна олиб келинган соглом хайвонлар 
\ам ёзилади. Хайвонларни бу шрика руйхатга олишнинг афзалликлари 
бор, чунки бироп-бир тушунмовчилик руй берса, дархол бу журналдаги 
мш.лумшларга асосланиб, мазкур муаммони ечишга харакат килинади. 
Хозирги найтда (фермер ва давлат хужаликлари топширилган моллардан 
чпккан гуштга на семизлигига караб гушт корхоналари билан тугридан- 
ryipn хисоб китоб килади. Бупи режали олиб бориш учун гушт 
корхоналари (фермер ва давлат хужаликлари билан олдиндан шартнома 
тузади.

1>у шаршомага мувофик йилнинг кайси ойида, кунида молларнинг 
тошнирилиши аникланади. Бу муаммоларнинг хаммаси гушт 
корхоналарининг тухтовсиз ишлашини таъминлаб, чикарилаётган гушт



махсулотларининг сифатига хам таъсир килади. Бундан ташкари 
чикарилаётган махсулотларни ветеринария назоратчилари томонидан 
текшириш учун кулайликлар яратади. Гушт топширишни бошка йуллари 
хам бор, яъни молларни тайёрлаш идоралари молни тайёрлаб, кейин гушт 
корхоналарига rypyx-iypyx килиб топширади. Гушт корхоналари эса уз 
навбатида олинган молларнинг хисобига маблаг тулайди, маблаг тулашда 
моллардан олинган гуштнинг ссмизлиги хисобга олинади.

ЬКШИНЧИ БОБ

ХАЙВОНЛАР ВА IIАРРАНДАЛАРНИ ДАСТЛАБКИ КАЙТА 
И1НЛА1М ТЕХНОЛОГИЯСИ ВА ГИГИЕНАСИ

К,ишлок хужалик хайвонларини суйиш гушт корхоналарида, суйиш 
пунктларида, кушхоналарда амалга оширилади. Чорва махсулотларини 
дастлабки кайта ишлаш санитария ва гуштшунослик жихатидан катта 
ахамиятга эга. Бу ишлар тугри олиб борилмаса, гуштнинг куриниши 
хунуклашади ва товарлик киймаги пасайиб, тез бузилади.

Вертикал типдаги гушт корхоналари кувватига караб суйиш ва 
дастлабки кайта ишлаш цехи гушт ва ёг ишлаб чикариш биноларининг 
устида ёки кайта ишлаш заводининг устида жойлашади.

Горизонтал типдаги кичик гушт корхоналарида ва суйиш 
пунктларида кайта ишлаш цехи катта бинолардан бирини эгаллайди. 
Суйиш ва дастлабки кайта ишлаш цехи асосан цех хисобланиб, гуштни ва 
бошка махсулотларни кайта ишлаш корхоналарини хом ашё билан 
таъминлайди. Шунинг учун бу цехга катта ахамият берилади, у ёритилган, 
кенг ва катта булиб, баландлиги 4,5 метр булади.

Хайвонларни суйиш. Хайвонларни суйиш биринчи технологик 
жараён булиб, бунда хайвонларнинг тириклик холати йуколади ва 
танадаги кони окизилади. Хайвонлар суйилгандан кейин кони тезда 
окизилса, бу яхши суйилган хисобланади.

Суйиш жараёнида ишчиларга шикает етказмаслиги учун хайвонлар 
хар хил йуллар билан хушеизлантирилади. Шуларни эътиборга олган 
холда йирик хайвонларни (молни, отни, туяни ва чучкаларни) суйиш икки 
хил кетма-кет жараёнларни уз ичига олади: хушеизлантириш ва конини 
окизиш.

Хайвонларни хушеизлантириш. Хайвонлар нотугри 
хушеизлантирилганда баъзан юраги уришдан тухтаб колади ва бу уз 
навбатда танадаги коннинг чала окишига сабаб булади. Бинобарин, 
хайвонларни хушеизлантиришда юрагининг фаолиятини тухтатмай туриб, 
танасидаги коннинг туласинча окишига эришиш зарур.



Хайвонларни хушсизлантиришнинг бир неча усули мавжуд, уларнинг 
хдр кайсиси хайвопларга турлича таъсир этади. Улар кайси усул билан 
хушсизлаптирилмасин, бир неча дакикадан кейин узига келиши керак.

Хайвонларни электр токи ёрдамида хушсизлантириш. Бу усул 
1935 йили Каледин ва Дубовин томонидан ишлаб чикилган. Электр 
токининг ёрдамида бундай хушсизлантиришда хайвоннинг организмидан 
токнинг утиши ёпик занжирдагидек амалга оширилади. Электр токининг 
таъсиридан хайвонлар электронаркоз холатига кириб бу холат 3-5 дакика 
давом этиши мумкин. Утказилган купгина текширишларга кура шу нарса 
аникланганки, яъни электр токи юракнинг ишини яхшилаб, бутун кон 
томирларининг умумий тонусини кутаради, бу эса уз навбатида 
тукималардан яхши кон чикишини таъминлайди. Бундан ташкари 
хайвонларнинг кони электр токининг таъсиридан тонусни кутарадиган 
модцалар билан бойийди. Натижада, бундай хайвонларнинг кони юкори 
сифатли булиб, улардан хар хил озик-овкат ва дори-дармон моддалари 
тайёрлаш мумкин. Йирик хайвонларни хушсизлантириш учун, суйиш 
цехининг кириш эшигида махсус бокслар жихозланиб, бу бокснинг 
узунлиги 240 см, кенглиги 65-90 см.булади. Бокснинг кейинги кисми ва ён 
дсворларипинг бири кран ёрдамида кутариладиган булади. Жумладан, 
Боку гушт корхонасининг тавсиясига кура, электр токи хайвоннинг 
бошидан, буйнидан ва олдинги оёкларидан юборилади. Бунинг учун 
молпинг олдинги кисми метал ва кейинги кисми резинадан иборат 
элсктронаркоэ боксита киритилади ва унинг энса кисмига электр токининг 
курили тс1 изилади.

liy холда электр токи хайвон танасининг факат олдинги кисмидан 
утади. Электр токининг мол организмида таркалиш кучи ва таъсир килиш 
муддати хайвонларнинг пормал физиологик холатига, ёшига ва 
йириклпгпга бел лик.

Мисол учун: бир ёниача 6>jnan корамолларни электронаркоз усулида 
ХушсизланIириш учун ткнинг кучланиши 70-90 вольт, таъсир килиш 
муддати 10-12 секунд, уч ёшдан ошгап моллар учун эса 100-120 вольт 
кучи 1,5 ампер ёки 200 волы кучи I ампер булиб, таъсир килиш муддати 
7-30 секунд булади. Барча ёшдаги моллар учун электр токининг кучи зфта 
хисобда 1-1,5 ампер булшии керак. Юкоридаги усулдан фойдаланилганда, 
шу нарса аникланганки, яъпи 5-10 % хайвонларнинг юраги электр 
10КИНШН таъсирида «паралич» булиб, урушдан тухтайди, бу эса уз 
навбатида глпадаги конпиш гула чикиб кетмаслигига олиб келади.

Хайвонларни «Москва» гушт корхоналарининг усули билан 
хушсизлантириш мумкин, бунинг учун хушсизлантириш мосламали 
бокснинг ноли остита уч фазали ток утказилган булиб, токнинг кучланиши 
220-260 вольт, кучи 1,5 ампергача булиб, таъсир килиш кучи 8-15 секунд.

Бутунжахон гушт саноатининг илмий текшириш олийгохида ишлаб 
чикилган, бу усул кулланилганда икки учидан электр токи утадиган



илмоксимон «стилет» ишлатилади. Бу усул асосан чучкалар учун жуда t 
кулай булиб, бошка хайвонлар учун хам ишлатилади.

Чучкалар учун 65-100 вольт, отлар учун электр токининг кучи 0,75 
ампер ва кучланиш 110 вольт булиб, таъсир килиши 10-25 секунд. 
«Стилет» кайвоннинг энса кисмига тегизилиши билан электр токи мияга 
утиб, хайвонни хушсизлантиради. Бу усулдан фойдаланилганда камдан- 
кам кайвонларнинг юраш урушдан тухтаб, организмда чукур узгариш руй 
бермайди. Бунда юракнинг иш фаолияти яхшиланиб, кон томирларининг 
тонуси кутарилади камда кон хайвон тапасидан туда чикиб кетади. Электр 
токининг таъсиридан хушсизланган мол бокснинг ичига йикилади, сунгра 
бокс очилади ва хайвон суйиш ва нимталаш цехининг поли устига тушади.
Бу срда орка оёклари занжир билан богланиб, кон окизиш рсльсига 
кутарилади.

Чучкаларни электр токи билан хушсизлантиришнинг бир неча усули 
кулланилади. Жумладан, Полтава гушт корхонасида чучка элеватор 
воситаси билан кон окизиш рельсига кутарилади, сунгра электр токи • 
б>лган игна кулогининг остита тегизилиши натижасида хушсизланади.

Чучкаларни хушсизлантириш учун алохида электр симчадан хам 
фойдаланилади. 65-1000 вольт ва 0,5 ампер кучга эга булган симча 
чучканинг бош кисмига 4-6 дакика куйиб турилганда у хушдан кетади. 
Нихоят, чучкаларни хушсизлантириш учун электр токи булган махсус 
кони окизиладиган пичок хам ишлатилади. Бу холда чучка элеватор 
воситаси билан кон окизиш рельсига кутарилади ва 24-36 вольт 
кучланишли пичок томогига тегизилади.

Волга ёрдамида хушсизлантириш. Бунинг учун дастасининг 
узунлиги 1 м, огирлиги 1,5-2 кг булган болга ишлатилади. К,орамолнинг 
чап кулогидан унг кузига ва унг кулогидан чап кузига утган чизикдар бир- 
бири билан кесишган жойга болга билан урилади. Бунда уриш кучи 
хайвоннинг бош суягини механик шикастламасдан факатгина миясининг 
молекуляр алокасини узгартирадиган булиши керак. .

Хапжар билан хушсизлантириш. Бу холатдаги хушсизлантириш 
электр токи билан хушсизлантиришнинг имкони булмасагина ишлатилади.
Чор Россиясида бу усул кенг кулланилган.

Бунда молнинг шохлари аркон билан богланиб, арконнинг учи полга 
урнатилган халкадан утказилади, шундан кейин кассоб ханжарни энса 
суяги билан биринчи буйин умурткаси атлантнинг орасидан утказиб уради 
хамда орка мияга таъсир килади, жарохатлайди, натижада хайвон 
харакатсиз холатга келади, аммо сезгирлиги йуколмайди. Бу вактда 
хайвонинг харакат килиш ва нафас олиш марказлари «паралич» булиб, кон 
окизиши яхши булмайди. Х,айвон харакатсизланган булсада, лекин 
огрикни сезади.

Отувчи аппаратлар билан хушсизлантириш. Бу усул Германияда, 
кейинги пайтларда АК,Шда хам кулланила бошлади. Бунинг учун махсус 
туппончага металл стержень (ук) жойланиб, пешонанинг мия юзасига
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я  отилади, бу ук тсрини ва пешона суягини кесиб, миянинг каггик катлам 
пардасига урилади. Бу вактда мия шикасланмайди, лекин мия кобигига 
куйилган кон мияни озик-овкат учун ишлатиш кийматини пасайтирмайди. 
Бирок, хайвонни отувчи аппаратлар билан хушсизлантиришда мех,нат 
унумдорлиги анча паст булиб, бу усул кишлок хужалигида кам 
ишлатилади.

Газ ёрдамида хушсизлантириш. Купгина мамлакатларда жумладан 
Дания, Голландия ва бошка давлатларда чучкаларни хушсизлантириш 
учун карбонад ангидрид газидан фойдаланилади. Бунинг учун улар 
хавонинг таркибида карбонад ангидрид газининг микдори 60-65 % булган 
узун каридордан утказилади. Чучкалар бу каридордан утаётганда карбонад 
ангидрид аралашган хаводан 40-50 секунд давомида нафас олади ва 
хушсизланиб йикилади, кейин чучкалар транспортёр ёрдамида суйиш, 
кайта ишлаш цехига утказилади. Бу газнинг манбаи, курук муз 
хисобланади. Бу усул бизнинг мамлакатимизда ишлатиб курилган, лекин 

v  ишлаб чикаришга кенг жорий килинмаган.
Хайвонларни конини окизиш. Кон окизиш мухим жавобгарлик 

муаммоларидан бири булиб, хайвонларнинг кони канча яхши окизилса, 
олинган гуштнинг сифати яхши булади ва бундай гуштни узок саклаш 
мумкин.

Кон окизиш усуллари. Хдйвонларнинг кони икки усул билан 
окизилади: ётган холатда -  горизонтал, осилган холатда -  вертикал. 
Суйиш пунктларида, майдончаларида хайвонлар асосан ётган холатда, 
жихозланган гушт корхоналарида эса осиб куйилган холатда кон 
окизилади. Осиб куйиш йули билан кон окизишнинг афзаллик томонлари 
булиб, кон куп ажралиб чикади ва гуштнинг санитария холати 
яхшиланади.

Корамолни уз огирлигига нисбатан 4,2%, чучкани 3-5% кони 
чикарилса, бундай хайвонларнинг кони яхши окизилган хисобланади. Бу 
хайвоннинг организмидан оккан кон тахминан 40-60% ни ташкил килади.

Кон окизиш техникаси суйиладиган хайвонларнинг турига ва конни 
кайси максадда ишлатилишига боглик. Озик-овкат, тиббиёт эхтиёжлари 
учун ишлатиладиган хайвонлар кони стерилланмаган холда оддий усулда 
ёки стерилланган холда троакр шаклидаги пичок билан олинади. Оддий 
усулда кон окизиш учун вертикал холатда осиб куйилган корамол 
томогининг териси 25-30 см узунликда кесилиб, кизилунгачга ип 
богланади. Сунгра уйку артерияси ва веналари пичок билан кесилиб, 
хайвоннинг кони окизилади. Бирок кекирдак ва кизилунгачни кесиб 
юбормаслик керак, чунки бу, коннинг ифлосланишига сабаб булиши 
мумкин. Бу усул билан куйларнинг конини окизишда хар иккала томони 
уткир пичок, унинг пастки жагига якин жойининг бир томонидан 
санчилиб, иккинчи томондан чикарилади. Бу холда уйку артерияси ва 
веналари кесилади ва хайвон кони окизилади, кон ифлосланмайди.
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Чучкаларнинг конини окизишда кон томирлари буйин билан кукрак |  . 
кафасининг туташган жойидан кесилади. Лекин бунда кукрак кафасининг 
ичидаги томирларини кесиб юбормаслик керак, чунки бу холда кукрак 
кафасида кон тупланиб колади.

Одни ва туялар К°н окизиш худди корамоллар кочини окизиш 
сингари булади. Факат соглом хайвонлардан олинган конни, озик -  овкат 
ва дори-дармон прспаратлари тайёрлаш учун ишлатиш мумкин.

Бунинг учун кон В.Ю.Вольферц пичоги ёрдамида олинади. Бу пичок 
корамоллардан кон олиш учун ишлатилиб, ичи говак трубасимон булиб, 
зангламайдиган пулатдан ишланади, калинлиги 51 см ва кенглиги 22-24 
мм. булади

Трубанинг бир томонида овал шаклидаги тешик булиб, иккала 
томонининг тиги хам уткир чархланган булади. Трубанинг айлана 
шаклида ушлайдиган ручкаси бор. Бу труба шаклидаги пичокнинг иккинчи 
томонига 1м резина шланг кийгизилади. Кон окизишдан олдин буйнининг 
териси кесилиб, кизилунгачи ип билан богланади. Кейин эса стерилланган х ) 
пичок кукрак кафасига киритилиб, кекирдакнинг унг томонидан, юракнинг 
унг булмасига киритилади. Кон юрак булмасидан пичокнинг говак тешиги 
оркали, шлангга кейин эса стерилланган идишларга тушади. Бир 
стерилланган идишга 6-8 бош молнинг конини олиш мумкин. Молларнинг 
танасига кандай ракам куйилган б^лса, бу идишларга хам шундай ракам 
куйилади.

Кон 30-40 секунд оккандан кейин говак трубка шаклидаги пичок 
сугуриб олинади. Бу пичок олинган жой оддий пичокдар билан 
кенгайтирилади ва котган кон техник максадлар учун ишлатилади. 
Чучкалар конини окизишда шу пичокларнинг кичик размерларини (25­
30см) ишлатиш мумкин. Англияда корамоллар «бифштекс» усулида 
суйилади. Бу усулга кура, хушсизлантирилган корамолнинг кукрак кафаси 
тешил иб, унга хаво тулдирилади. Хавонинг сикиши натижасида юрак ва 
упканинг фаолияти тухтаб, хайвон бугилади. Бундай хайвонларнинг *  

териси шилиниб, ички органлари чикариб олингандан кейин, гушти 
фойдаланишга берилади.

Хайвонларнинг конини окизишда горизонтал холатда (полга 
ёткизилган холда) кизилунгачга шпагат урнатилмайди, буйиннинг вена ва 
уйку артериясининг кон томирлари кесилиб, кон техник максадларга 
ишлатиш учун йигиб олинади. Н.К.Белинский ва А.М.Капланнинг 
маълумотларига кура, корамол суйилишидан олдин яхши «пархез» 
озукалар билан бокилган булса, унинг организмидаги коннинг 30-50% га 
якинини олиб ишлатиш мумкин.

Суйилган хайвонларнинг танасини кайта ишлашда технология 
ва гигиена дастурларига риоя килиш. Чорва хайвонлари суйилгандан 
кейин уларнинг танасини кайта ишлаш жараёни умумлашган технологик 
операцияларни бирлаштириб, санитария-гигиена коидаларига риоя килган
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холда, суйилган моллардан купрок гушт ва гушт махсулоти ва техник 
махсулотлар олишга каратилган.

Корамолларнинг танасини ишлаш. Механизациялаштирилган гушт 
корхоналарида молнинг танаси вертикал холатда рельсли йулга осилади. 
Молниш танасини кайта ишлаш бир канча технологик жараёнларни уз 
ичига олади. Терини ажратиш бош кисмидан бошланади, бош кисмидаги 
тори ажратилгандан кейин кулоклари киркилади, кейин эса бошига ва 
танасига бир хилдаги ракамлар ёпиштирилади. Ракам ёпиштирилган боши 
танадан ажратилади. Бошдан танасини ажратиш энса суяги билан атлант 
суягининг уртасидан булиши керак.

Биринчи холатда бош иккинчи ёки учинчи кекирдакнинг халкасидан, 
иккинчи холатда эса пастки жаг суягининг бурчагидан махсус илмокка 
(конвертка) осилади. Шу пайтнинг узида экспертиза учун тили ажратиб 
олиниб, боши текширилгандан кейин шохлари кесиб олинади, кейин эса 
терини ажратишга киришилади.

Теридан ажрагиш. Терини танадан ажратиш жараёни икки усулда 
бажарилади:

1. Забелоика ёки кисман теридан ажратиш; 2. Терини танадан 
охиригача ажрагиш

I Заослонка бунда танадан юри кисман ажратилади, яъни ок чизик 
буйлаб кесилнб курак олди суя[ ининг атрофидан, сон суягининг 
атрофидан, оёкларидан ва кисман думидан. Шу билан бир вакгда олдинги 
билакушк на кейинги сакраш бугимидан оёклари кесилади.

Барча гурдаги гуштни кайта ишлаш корхоналарида «забеловка» 
кнлиш кассоблар ёрдамида кулда бажарилади. Бу ишни амалга ошириш 
горизонгал ёки вертикал холатларда булиши мумкин.

Забеловка пайтида танадан терини 25-30% ни ажратиш мумкин. Бу 
ишни бажаришдан асосий максад гуштни ифлослантирмаслик, терининг 
кийматини бузмаслик ва гуштнинг товарлик хусусиятини йукотмаслик.

2. Терини танадан охиригача ажратиш. Бу жараён хар хил йуллар 
билан амалга оширилади ва корхоналарнинг техник холатига боглик 
булади.

Кичик гушт корхоналарида, суйиш пунктларида бу жараён худди 
«забеловка» сингари амалга оширилади. У рта ва катта кувватга эга булган 
гушт корхоналарида терини танадан охиригача ажратиш 
механизациялаштирилган агрегат ёрдамида килинади. Бунинг учун бир 
неча хил агрегат таклиф килинган. Жумладан Бокудаги гушт корхоналари 
таклиф килган агрегатлар билан терини шилишда тана рельси йулда 
тухталиб, олдинги оёкларидан илмок ёрдамида темир устундаги 
думбокларга бириктирилади.

Сунгра забеловка пайтида терининг буйин ва гушт сохаларидан 
шилинган кисми агрегатнинг илмогига утказилади, натижада тери механик 
равишда танадан ажрала бошлайди. Москва ва Ленинград гушт 
корхоналари таклиф килган агрегатлардан фойдаланилганда, тана рельсли
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йулга осилади ва йул буйлаб сурилган сари тери танадан шилинаверади. 
Бу усулнинг афзаллиги шундаки, танадан ажралган тери х,амма вакт 
тананинг пастки томонида булади, шу сабабли тана теридаги чуп-хаслар 
билан ифлосланмайди.

Механик йул билан терини ажратишда, тери ости ёглари тармашиб 
узулиб чикиши мумкин. Бу холатда купгина тери ости ёглари тараккий 
килган молларда учрайди. Тери билан ажралиб, узилиб чиккан ёглар, кул 
ёрдамида тозаланади.

Тери танадан ажратилгандан ксйин «мездра» томони юкорига килиб 
ёйилади, кейин эса синчиклаб гскширилади. Текширишдан утказилган 
терилар, тугри тузлаш цехига юборилади ва у ерда тери навларга 
ажратилиб, консервация килинади.

Нутронка -  кукрак, корин ва тос бушликларидаги органларни 
чикариб олишга нутровка деб аталади.

Бу техпологик жараённи амалга ошириш пайтида пичокнинг тиги 
билан, ичак, корин, сийдик халтача кабилар яллигланса ёки тешиб 
юборилса, уз навбатида гуштнинг сифатини пасайтиради. Шунинг учун бу 
жуда маьсулиятли иш булиб, доимо ветеринария ходимларининг 
назоратида булмоги керак.

Бу техпологик жараён тери шилиниб олингандан кейин 
кечиктирмасдан дархол бошланиши керак. Агар кечиктирилса, 30 
дакикадан ошмаслиги керак, бу муддатдан ошеа, гуштни ва бошка 
махсулогларнинг сифати пасаяди яъни ичаклар кораяди, ошкозон ости 
бези ишлаб чикарадиган инсулиннинг фаоллиги пасаяди.

Г viiiT корхопаларининг тури га ва ишлаб чикариш кувватига 
карамасдан кора молл арии кайта ишлашдаги нутровка жараёни вертикал 
холатда бажарилиши керак, чунки бу холат ишчилар учун кулай булиб, 
гушт ва гушт махсулотларига микроблар кам тушади. Агар бордию 
горизон гал холатда нутровка килинса, бу жуда нокулай булиб, куп мехнат 
талаб килади. Шуларни эътиборга олган холда катта гушт корхоналаридан 
тортиб, эш’ кичик кушхоналарда хам нутровка вертикал холатда булиши 
керак. Механи зациялаштирилган гушт корхоналарида нутровка килиш 
жараёни ишчиларнинг кули ёрдамида уткир пичокдар билан бажарилиши 
керак.

Нутровка килиш учун, нутровкадан олдин куйидаги тайёрлов 
ишларини утказиш керак: тананинг кейинги оёкдари шилжитилади, тугри 
ичак айлана шаклида атрофдаги тукималаридан ажратилади, тос суягининг 
бирлашган жойи чопилади, кукрак суяги уз йуналиши буйича арраланади, 
кейин эса кориннинг ок чизиги буйлаб кесилади.

Хозирги пайтда ишлаб чикаришда купгина янгиликлар жорий 
килинмокда яъни нутровкадан олдин шпагат ёрдамида тугри ичакнинг 
охири, сийдик пуфагиниш буйни ун икки бармокди ичакнинг бошланиши 
ва кизилунгач богланади. Шундан кейин тос ва корин бушлигида 
жойлашган органлар чикарилиб, охирида диафрагма кесилиб, кукрак
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в  кафасининг жойлашган органлар чикарилади. Чикариб олинган корин, 
ичак ва ливерга, тана ва бошига кандай ракамлар ёпиштирилган булса, 
уларга х,ам шу ракамлар ёпиштирилади.

Танадан чикариб олинган органлар гушт корхоналарида, суйиш 
пунктларида, кушхоналарда ветеринария-санитария экспертиза килиш 
учун махсус столларга куйилади ёки металл халкаларга осилади. Бирин- 
кетин осилган ёки столларга куйилган органлар ветеринария куригидан 
синчиклаб утказилади. Танадан чикариб олинган органлар экспертиза 
килингандан кейин ширдон ва кат корин катта кориндан «рубец», тапок, 
кизилунгач, ошкозон ости бези ва буйрак усти бези хамда кориннинг 
атрофидаги чарви ёглари ажратилади.

Кейин эса корин, ичак, кизилунгач билан биргаликда ичакни кайта 
ишлаш цехига юборилади. Ливер яъни бунга кекирдак, упка, жигар 
каллапоча цехга, кориннинг ёги ёг цехига, ошкозон ости ва буйрак усти 
бези музлатиш учун музхонага юборилади.

9  Танадан хамма ички органлар олингандан кейин конвейерда 
факатгина гушти колади. Кичик ва урта кувватга эга булган гушт 
корхоналарида универсал конвейер урнатилган булиб, конвейер корамол, 
чучка ва куйларнинг танасини кайта ишлашга ва нутровкага мулжалланган
6>jjaflH.

Бу конвейерда навбатма-навбат кар хил хайвонларнинг танасига 
кайта ишлов бериш мумкин. Бундай усуллардан фойдаланилганда мекнат 
кам сарф килиниб, унумдорлик ошади.(1-расм)



ОЛТИНЧИ БОБ ч

ГУШТНИНГ МОРФОЛОГИ К, КИМЁВИЙ ТАРКИБИ ВА 
ТОВАРЛИЛИГИ, ГУШТ ТУГРИСИДА УМУМИЙ ТУШУНЧА

Гушт саноатида ва савдо сохасида гушт деганда суйилган 
хайвонларнинг танасидан тсрисини, бошини, оёкдарйнинг пастки кисмини 
ва ички органлари ажратилгандан колган кисмига айтилади. Шунга 
мувофик гушт узипинг морфологик тузилиши жихатидан таркибига 
мураккаб тукималарни бирлаштиради, бунга мускул, пай тукималари 
билан биргаликда ёг, суяк, кон ва лимфа томирлари, лимфа тугунчалари ва 
асаб толалари киради.

Гуштнинг асосий ва кимматбахо кисмини гушт тукимаси ёки скелет 
мускули ташкил кидали. Узбекча айтганда, гушт тукимаси - умумий гушт 
деган тушунчани бериб, колган бошка тукималар гушт деб аталмайди.

Дастлабки каша ишлаш жараёнига ва саноатда кайта ишланишига у  \ 

караб гушт куйидаги тоифаларга булинади:
1. Суякдаги |ушт - тана гушти ва ярим тана гушти
2. Суяксиз lyiin (обваленное) -  суяклардан тананинг юмшок 

жойлари ажратил] ан кисми.
3. Пайсиз гунп - мускул тукимасини куринарли пай 

бирикмаларидап, ёгдан, лимфа тугунларидан ва томирлардан 
ажратилгандан колган кисми.

Гушт - истеьмол учун лиг кимматбахо махсулотлар каторига кириб, 
унинг таркибида одам оргапизми учун керакли булган барча биологик 
фаол модцалар мавжуд, бу зса одамларнинг хаёти, усишида ва 
ривожланишида капа ахамиятга эга.

Тана ryiiiinia ва унинг гаркибий кисмига кирадиган 
тукималарнинг морфологик гузилишига таърифнома.

Тана гушти тукималарининг таркибига куйидаги асосий тукималар j 
киради:

Гушт, пай, ёт ва суяк. Танадаги бу тукималарнинг микдори 
хайвонларнинг турига, зотига, жинсига, ёшига ва семизлигига боглик.

Мускул тукимаси. Умумий тананинг огирлигига нисбатан мускул 
тукимаси уртача 50-60 % ни ташкил килади. Мускул тукимасининг ранги 
кизил, лекин хар хил молларда турлича рангларда булиши мумкин. Отнинг 
гушти корамтир кизгиш, куйники кизил, корамолники тук кизил, 
чучканики оч кизгиш ёки окимтир кизгиш рангда булади.

Кундаланг таргил мускуллардаги гуштнинг глобулини (михром) 
булганлиги сабабли ранги кизил. Гушт тукимаси рангининг турлича 
булиши хайвонларнинг турига боглик булибгина колмасдан, бошка 
купгина сабабларга хам богликдир (ёши, жинси, озикданиши, яшаш тарзи, 
гуштининг термик холати, кон окизилиш даражаси, тозалиги). Кам 
ишлайдиган ва бурдокига бокилган моллар гуштининг ранги окишрок
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булади, бунга сабаб гушт тукимасининг таркибида гушт оксилининг 
(миоглобулин) камлиги ва оксидпаниш реакцияси кучининг пастлиги. 
Бундан ташкари гушт тукималари рангининг окиш булишига сабаб 
хайвонларнинг касаллик холати билан хам боглик булиши ёки бурдокига 
бокиш технологияси таъсир килиши мумкин.

Мисол учун: «Ох гушт» хайвонларнинг «ок мускул» касаллигига оид 
булиб, гушти ок рангда булади, бундан ташкари чучкаларни бурдокига 
бокишда харакатсиз холатда булса хам гуштнинг ранги ок булади. Бу 
иккала холатда хам олинган ок рангли гушт тоифаси паст гуштлар 
каторига кириб, сифати ёмон булади. Гуштнинг каттик-юмшокдиги 
хайвоннинг суйилган вактига боглик булади, яъни янги суйилган 
хайвонларники каттик, совутилгандан кейин эса таранг булади. Бундай 
гуштнинг юзасига бармок билан босганимизда, чукурлик хосил булиб, бу 
чукурлик тезда кутарилиб, тугриланади. Музлатиб эритилган ва катгик- 
юмшоклиги пасайган гуштнинг юзасига бармок билан босганимизда 
чукурлик хосил Ьулиб, лекин бу чукурлик тезда тугриланмайди.

Гуштнинг хиди. Гуштнинг хиди хайвонларнинг турига ва жинсига 
боглик булиб, суйилгандан кейин бирдан аникдаш мумкин (парное мясо). 
Кррамол ва куйлар елинининг олдинги томонидан олинган гуштдан 
купинча сутнинг хиди келади.

Гуштнинг таъми. Гушт кулинария ишловидан чиккандан кейин 
унинг хиди узгаришига куп нарсалар сабабчи булади. Яхши, сифатли гушт 
кайнатилса ёки ковурилса жуда яхши хидга эга булиб, иштахани очади ва 
таъми ширин булади. Ахта килинмаган, кари ва куп ишлатилган моллар 
гуштининг сифати паст булиб, таъми ёмон булади. Айрим пайтларда озука 
ва дориларнинг хиди хам моллар гуштининг сифатига салбий таъсир 
килиб, уни озик-овкат учун яроксиз килиб куйиши мумкин. Мускул 
тукималарининг анатома-морфологик тузилиши бир бутун булиб, улар куп 
ядроли тукималарнинг (структурасига) тузилишига эгадир. Бу 
тукималарнинг бирламчи бирлик структураси -  мускул толаларидир.

Уларнинг шакли урчуксимон булиб, узунлиги 12 мм, кундаланг 
жойлашганлари эса 10 дан 100 мкм.гача. Мускул толалари ташки 
томонидан кайишкок парда билан уралган булиб, бунга сарколемма 
дейилади. Сарколема ички юзасининг олдида жуда куп ядролар булади. 
Мускул толасининг кундаланг толасида мускул иплари (миофибрилла) 
жойлашган булиб, ташки томонидан саркоплазма билан уралган, бу эса 
асосан мускул тукималарини кискартириш вазифасини бажаради.

Миофибриллаларнинг диаметри 1 мкм. улар уз навбатида ёришган 
изотроп ва коронгулашган анизотроп дискалардан иборат.

Аралашган миофибриллаларда (мускул толаларида) бир хил 
мувозанатда, бир хил дискаларда ётади, шунинг учун микроскоп билан 
текширганимизда кундаланг ёруг ва коронги йуллар куринади, бу эса 
мускул тукимаси толаларини кундаланг чузилгандек курсатади.

Шунга эътиборан скелет мускулларини таргил деб атаймиз.
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Мускул толалари ташки томондан бириктирувчи тукима копламаси 
(пардаси) билан уралган холатда бирлашиб дасталар х,осил килади. 
Мускул дасталарида мускул толалари нихоятда юпка бириктирувчи 
тукима катламалари билан бир-биридан ажралиб туради, эндомизий деб 
аталадиган ана шу бириктирувчи тукима катламлари юпка ва нозик 
коллоген хам да кайишкок (эластик) толалардан ташкил топтан. Мускул 
дасталарининг бириктирувчи тукима пардаси - перемизий билан уралган. 
Эндомизий билан перемизий табиатан бириктирувчи тукимадан иборат 
булиб, мускулни зугиб туриш вазифасини бажаради. Мускул дасталари 
орасидаги буш камчакларни оралик модда тулдириб туради, бу модда хам 
таркиби жихатидан бириктирувчи тукиманинг оксилларига киради. Бу 
оксиллар rj за киймагга эта булмаган оксиллар деб хисобланади. 
Мускулларниш ташки юзаси калин коплама билан уралган булиб, бунга -  
фасцией дейилади.

Ьириктруичи тукима. Бириктирувчи тукима мухим ахамиятга эга 
булиб, заяпч ва грофик функицияларни бажаради. Бу тукима асосан 
коллоген ва зластик оксиллардан ташкил топган. Хдйвонлар танасининг 
суяклари зич толали бириктирувчи тукима, эластик тукима (пайлар) ва 
тогайлар воситасида бир-бири билан бирикади. Зич толали тукималар 
эгилувчан, маьлум даражада пишик, аммо унча майин эмас. Эластик 
тукималар майин, лекин унча пишик булмайди.

Гогай гукималари хам хар хил: глиолин, эластик ва толали 
тукималар. Булариипг эгилувчанлиги, пишикдиги ва кайишкокдиги бир- 
бириникига тент келади. Бириктирувчи тукималар хосил булишига караб 
бир меча хилда булади: силлик (юмшок) бириктирувчи тукима, ёг 
ретикуляр, кайишкок, тогай ва хоказо Торрок маънода айтганимизда 
бириктирувчи тукимага пай, чок, фасции, мускулнинг ташки ва ички 
иеремизилари киради. Гушт ишлаб чикариш саноатида буларнинг 
хаммасига «жилка» дейилади. Тананинг гуштига нисбатан буларнинг 
микдори корамолларда 9,7-12,4 % булса, бошка хайвонларда 10-16 % 
булади. Умуман олганда унинг таркибида унча куп даражада булмаган 
хужайра ва хужайралараро моддалар булиб, бу толасимон тузилишга 
(crpyKiypai a) эга булган элементлардан (Коллоген, кайишкок ва ретикуляр 
толалар) ва тукима суюкдигидан иборат. Бунинг микдори тукиманинг 
таркибий тушлишини аникдайди.

Ретикуляр тукима. Бу тукима купрок микдорда лимфа тугунларида, 
талокда, суякларнинг илигида, асаб толаларининг атрофида, кон ва лимфа 
томирларида булади.

Тола тукимаси. Бу тукиманинг таркибига юмшок бириктирувчи, 
каттик ва кайишкок тукималар киради. Юмшок бириктирувчи тукималар 
терини якин жойлашган тукималар билан бириктиради, шунинг учун 
уларни тери ости хужайраси дейилади. Бундан ташкари куп пайтларда бу 
тукима сероз кобиги билан бирлашган холатда булади, шунинг учун сероз 
ости катлами хам деб аталади. Куп олимлар уни ёгнинг бириктирувчи



^  тукималари каторига киритади, яъни хужайраларнинг булигини ёг 
томчилари тулдиради. Шундай килиб юмшок бириктирувчи тукиманинг 
цитоплазмасида кичкина ёг шарикчалари тупланиб, бу эса оралик 
ёгларининг тупланадиган жойи булиб колади. Катти к ёки фиброз 
бириктирувчи тукималар, пайни, чокни, суякнинг устки копламаларини 

• ташкил килади.
Бу тукималар асосан клей берадиган толалардан ташкил топтан 

булиб, хужайралари бир-бирига ёпишган холатда булади. Шунинг учун 
иссикдик ишловига чидамли.

Эластик ёки таранг катгик бириктирувчи тукималар, эластик 
толалардан ташкил топтан булиб, унта буйиннинг устки ахиливо пайи ва 
копиннинг сарик фасцияси киради. Бириктирувчи тукималарнинг 
таркибида эластик толалар булиб, жуда катгик ва уларни кайнатганда 
пишмайди.

Тотай тукимаси коллоген ва кайишкок толалардан ташкил топтан 
w  булиб, хондромукоид, яъни клейга ухшаш мод да билан копланган. Тотай 

тукимасида кайишкок толалар канчалик куп булса, шунча эгилувчан 
булади. Тотай тукималарига кекирдак, бронхлар, бурун булимлари, кулок, 
умурткалар орасидаги тотай, бугимлар орасидаги силлик юзаси (мениски) 
киради. Гуштнинг таркибида бириктирувчи тукима канча куп булса, 
бундай гушт шунча каттик ва сифати паст булади. Бундай гушт ахта 
килинмаган, кари ва куп ишлатилган молларда булади.

Ёг тукимаси. Гуштнинг бу таркибий кисми махсус ёг хужайраларида 
учрайди ва хайвоннинг танасининг купгина жойларида булади. Мана 
шундай хужайраларнинг тупланишидан хосил булган тукима ёг тукимаси 
деб аталади. Хдр бир ёг тукимасида ёг томчи ёки кичик шарча шаклида 
тупланиб боради, мана шу шарча катталашиб борган сари хужайранинг 
протоплазмаси билан ядросини четга томон суриб боради. Шунта кура, 
айрим ёг хужайраларининг ичида канча ёг тупланганлигига караб, улар 
хар хил катталикда булади. Семиз хукиз ёги хужайраларининг диаметри 
100 микрондан ортик булиши мумкин. Ёг тукималарининг асосий 
вазифаларидан бири у резерв озик модда булиб хизмат килишидир.

Ёг тукималари организмда кандай жойлашганлигига караб, тери ости 
ёг тукимасига, мускуллар орасидаги ёг тукимасига, мускуллар 
ичидаги ёг тукимасига хдмда бошка жойлардаги ёг тукимасига буланади.

Тери остидаги ёг тукимаси. Бу ёг семиз молнинг нимтаси ташки 
юзасининг куп кисмини коплаб туради. У юмшок бириктирувчи 
тукиманинг ичида жойлашган булиб, суйилган молнинг териси шилиниб 
олингандан кейин, гуштнинг ташки юзасини хосил килади.

Хдйвонлар гириклигида терисининг остидаги ёги унинг киёфасига 
юмалокдик шаклини бериб туради. Гуштнинг устидаги ёги уни микроблар 
таъсири туфайли пайдо буладиган бузилишдан асрайди. Бу ёгнинг хаддан 

' ташкари куп булиши маъкул эмас.
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Мускуллар орасидаги ёг тукимаси. Бу ёг мускулларнинг орасида 
йирик томирлар, асаб толалари буйлаб лимфа тугунларининг атрофида ва 
юмшок бириктирувчи тукима яхши ривожланган жойларда тупланиб 
боради.

Мускуллар ичидаги ёг тукимаси. Бу ёг мускул дасталарининг 
уртасидаги бириктирувчи тукимада жойлашади. Организм кисмларининг 
анатомик жихатдан кандай жой олганлигига караб, мускуллар ичидаги 
ётнинг микдори хам турлича булади.

Бошка жойлардаги ёг тл'кимаси. Бу корин пардасининг 
бурмаларида тунлападиган ёгдир, шунинг учун хам у корин пардасининг 
тагидаги ёг деб аталади. Молнинг буйракларини ураб турадиган иккита ёг 
халтачаси хам шу хилдаги ёг жумласига киради. Буйрак олди ёги деб 
аталадиган бу ёг бириктирувчи тукималарининг юмшок ёки мурт булиши 
билан фарк килади. Корин ости ёгининг бошка турларига ичактуткич ёги 
билан чарви ёги хам киради, булар хазм йулининг ичак ва каткорин 
сохасидаги корин пардасининг бурмаларида жойлашган булади ва гушт . 
нимтасидан алохида хисобланади. Суйилган мол нимталанганда, 
ичактуткич ёги ва чарви ёги алохида ажратиб олинади. Бичилган 
букаларда тери ости ёгининг давоми булган ташки катлами, корин ёгига 
айланиб кетадиган урта катлам ва корин ости ёгидан иборат ички 
катламдан ташкил топтан.

Хдйвонлар семирган сари ёг тукимасидаги ёгнинг микдори купайиб 
боради. Гуштнинг сифати ва туйимлилиги юкорида айтилган 
тукималарнинг нисбати ва кимёвий таркибига куп жихатдан боглик. 
Моллар танасидаги умумий ёгнинг микдори куйидагича булиб, улар 
зотига, ёшига, жинсига, семизлигига боглик булади: корамолларда 1,5% 
дан 10 % гача, куйларда 0,6% дан 7,5% гача, чучкаларда 12,5% дан 40 
%гача булади.

Буьдан ташкари суйилган хайвонларнинг ички ёги корамолларда 0,5­
6,4 %, куйларда 0,2-5,4% ва чучкаларда 1,9-6,8 %. Шу нарсани эътиборда 
тутиш керакки, яъни бирга суйилган хайвонларнинг ёги бир-биридан 
узининг рангига, хидига, таъмига ва эриш хароратига караб фарк килади.
Бу шу нарсани англатадики, яъни хайвонларнинг ёги бир-биридан узининг 
таркибий кисмига караб фаркланади.

Суяк тукимаси. Суяк тукимаси хам бириктирувчи тукиманинг 
узгарган тури булиб хисобланади.

Тана гуштининг вазнига нисбатан суяк тукимаси хайвонларнинг 
зотига ва семизлигига боглик булган холда корамолларда 22,2-29,3%, 
куйларда 24,8-40,5% ва чучкаларда 10,0-20,5% ни ташкил этади.

Суяк, таянч ва харакат органи булиб, скелет таркибида мураккаб 
тузилишга эта. Бундай тузилиш унинг вазифаси ва ривожланиши билан 
боглик. Суякнинг асосий кисмини пластинкасимон суяк тукимаси ташкил 
этади. Суякнинг сирти бириктирувчи тукимадан хосил булган парда-суяк
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устки пардаси (коиламаси) билан копланган булиб, ички найсимон 
Gvimjiiii ила >са плпк булади. Суякда кон томирлари ва асаб толалари куп.

Ьажарадшап шиша караб суякларнинг шакли турлича булади. Улар 
шаклига караб: учун-най шаклидаги ва эгик, киска-симметрик ва
iiciiMMCiрик хам да нластинкасимон суякларга булинади.

( уикларминг ички тузилиш. Суяк кесиб каралганда унда каттик ва 
юнак моддалар куринади.

Кв пик, яъни компакт мода суякнинг ташки юзасида, суяк 
мардасшшш осгида жойлашган. Бу модда узун найсимон суякларда яхши 
ртюжлашан. Капик модда ясси суякларда иккита ташки ва ички 
пластика х,осил килади, улар хайвонлар ёрдамида бир-бири билан 
бпрпккан булади.

Говак мода найсимон суякларнинг учида, киска суякларнинг ички 
кисмида учрайди. Ясси суякларда говак модда кам булади ёки бутунлай 
булмайди. Суяк бушлигидаги говак модцаларда бир нечта хавон булади. 
Булар амартизация вазифасини бажаради ва юк босими томонга караб 
жойлашади. Каста ёшли хайвонларда найсимон узун суяклардаги 
бушликлар сарик илик билан тулган булиб, уларда захира озука модда 
хисобланади. Узун ва калта суякларнинг говак моддасида кизил илик 
булади, у кон косил килишда иштирок этади.

Усаётган ёш организмнинг суякларида факатгина кизил илик булади.
Суякларнинг кимёвий таркиби. Янги суякда 50% гача сув, 15% 

гача ёг, 12% гача органик модда оссеин ва 21% гача минерал моддалар 
булади. Органик моддалар суякка кайишкокдик, чузилувчанлик, минерал 
моддалар эса кастикдик беради. Буни билиш учун бир булак суякни бирор 
кислотага солсак, таркибидаги тузлар эриб, суяк эгилувчан булиб колади, 
агар куйдирсак, оссеин куйиб, суяк мурт булиб колади. Суякнинг 
таркибида бир канча минерал тузлар: кальций фосфат (8 % гача), кальций 
карбонат (9 % гача), кальций фторид (3 % гача), мольтний фосфат (1,7 % 
гача), хлор тузлари (0,2 % гача) ва темир тузлари (0,6 % гача) булади.

Суякларнинг кимёвий таркиби хайвонларнинг ёшига караб узгариб 
боради. Кари хайвонларнинг суягида органик моддалар камайиб, 
анорганик моддалар купаяди. Натижада суякнинг таркибий кисми узгариб, 
мурт булиб колади.

Суяклар кайнатилганда клей берувчи моддалар ва суяк ёглари 
ажратилади, колган кисмидан гушт суяк уни тайёрланиб бу кишлок 
хужалигида кенг ишлатилади.

\айвонлар гуштининг кимёвий таркиби. Гуштнинг кимёвий 
таркиби жуда мураккаб булиб, унинг таркибига кирадиган тукималар 
хайвонларнинг зотига, турига, жинсига, семизлигига ва озуканинг 
таркибига богликдир. Озик-овкат сифатида гуштнинг асосий ва 
кимматбахо кисми мускул тукимаси хисобланади.

Мускул тукимасининг таркибий кисмига куйидагилар киради: сув, 
оксил, азотли ва азотсиз экстрфаол моддалар, ёгсимон ва минерал
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моддалар, ферментлар, гармонлар ва витаминлар. Бириктирувчи ва ёг 
тукималари бошка таркибий кисмга эга.

1-жадвал.

Гуштниш таркиби
Семизлиги

Уртачадан
паст

V ртача Уртачада 
н юкори

Ёгли

Морфологик таркиби (%): 
мускуллар 60,0 59,7 56,6 52,1
Ёг 3,5 10,3 16,6 23,0
Суяк ва тогай 21,6 17,5 15,7 16,1
Бириктирувчи тукима 14,3 12,3 11,5 9,6
Кимёвий таркиби (%): 
Сув 74,1 68,3 61,6 58,5
Оксил 21,0 20,0 19,2 17,7
Ёг 3,8 10,7 18,3 27,9
Кул U 1,0 0,9 0,9
Ёгсимон модда 
(липидлар)

1,0 3,0 3,2 3,0

Аютли экстрфаол 
моддалар

1,7 2,0 1,8 2,2

Аютсич эксчрфаол 
моддалар

0,9 1,2 1,3 1,2

Минерал 0,8 1,2 1,1 0,9

Мускул тукимасининг кимёвий таркиби. Суйиладиган хайвонлар 
мускул тукимасининг таркибий кием лари куйидагича изохданади 
(характерланади): Х^Р хил семизликдаги мол гуштининг морфологик ва 
кимёвий таркиби.

Мускул тукималаридаги сув эркин ва сув бирикмаси холатида булади. 
Сув бирикмаси умумий массанинг 6-15 % ташкил килиб, хужайраларнинг 
кимёвий бирикмалари ёрдамида махкам ушланган булиб, хатто куритиш 
ёрдамида хам уни хужайрадан ажратиш мумкин эмас. Сувнинг колган куп 
кисми эркин холатда б>либ, тукималар осматик босимининг таъсири 
остида ушланиб туради ва хужайра элементларини адсорбция килади. 
Хужайранин! таркибидаги эркин холатдаги сувни куритиш ёрдамида 
ажратиш мумкин.

Мускул тукимасининг асосий кисмини органик оксил моддалар 
ташкил килиб, бу оксил гуштнинг озик-овкат кийматини белгилайди. 
Булар узининг тузилиши, таркиби ва бажарадиган ишларига караб бир- 
биридан ажралади. Мускул тукимасидаги оксилларнинг хар хиллигини 
куйидаги схема оркали аниклаш мумкин.
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Мускул толаларининг оксиллари (схема)

Ци гоплазма__________ Ядро Сарколемма
Миофибриллалар_______Саркоплазма Нуклеопротиидлар
Коллаген эластин Миоген
Актин Миозин Трипомиозин
Муконрогсинлар
Акгомиозин Миоальбумин

Глобулин
Миоглобин

Мускул голиларидаги нитоплазманинг оксилларига альбумин ва 
Iюбулинлар киради на бугун мускул тукимасидаги умумий оксилнинг 90 
%  ни ташкил килиб, озик-онкат сифатида юкори сифатли булади. 
Таркибида алмаштирилмайдиган аминокислоталар (аргинен, лейцин, 
гистидин, изолейцин, лизин, метионин, треонин, триптофан, фенилаланин) 

•  булади.
Мускул тукимасидаги умумий оксилнинг 60 % ни миофибрилл 

оксили ташкил килади. Мускул толаларининг кискаришида бевосита 
иштирок этадиган оксил актомиозин булиб, бу актин ва миозин 
бирикмасидан ташкил топган. Бу гурух оксилларининг каторига 
трипомиозин кириб, унинг уртача микдори 2,5 дан 5 % гача. Бу оксилнинг 
бажарадиган иш вазифаси аник эмас. Узининг таркиби, хусусияти 
жихатидан актин, миозин ва трипомиозин глобулинларининг тоифасига 
киради.

Мускул тукимасидаги умумий оксилининг 30 % ни саркоплазма 
оксили ташкил килади. Саркоплазма оксилининг куп таркиби(фрацияси)ни 
(20 %) ни глобулин X оксили ташкил килади. Бу оксилнинг физиологик 
ахамияти аник эмас. Саркоплазма оксилининг 10 % миогенига тугри 
келади. Бу оксил узининг синфига караб альбумин ва глобулин уртасидаги 
холатни эгаллайди. Миоальбумин хакикий альбумин, умумий оксилнинг 1­
2 % ташкил килиб, миогенга ухшаш ферментатив вазифани бажаради. 
Миоглобулин, апьбуминлар каторига кириб, умумий оксилнинг 1 % ни 
ташкил килади, уз таркибида пигмент группаси «Гем»ни сакдайди ва улар 
мускул тукимасига кизил ранг беради. Бу оксилнинг физиологик 
хусусияти шупдан иборатки, яъни улар хар хил газларнинг молекуласи 
билан бирикади на тукималарни кислород билан таъминлайди.

Х,ужаира ядросинииг оксили-нуклеопротеидлар таркибида фосфор 
булиб, альбуммнларнинг синфига киради ва бу гуштдаги оксил умумий 
микдориниш уидан бир кисмини ташкил этади.

Сарколсмманинг оксили, гушт тукимасидаги умумий оксилнинг 10 % 
ни ташкил килади, асосан коллоген ва эластин холатда булади. Коллоген 
ва эластинлар туйинмаган оксиллар каторига киради, уларнинг таркибида 
трифтофан ва алмаштирилмайдиган аминокислоталар йук. Корамол, чучка 
ва куй гуштининг аминокислота таркиби куйидаги жадвалда берилган. Бу
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жадвалдан куриниб турибдики, яъни суйиладиган хдйвонларнинг гуштида 
хар хил аминокислоталар канча куп булса, у биологик жихатидан шунча 
юкори сифатли гушт хисобланади.

ТАЪМЛАРНИНГ ФАРКИНИ АНИКЛАШДА 
КОБИЛИЯТЛИЛИК ВА ТУРЛИ ХИЛ ТАЪМГА ЭГА БУЛГАН 

МОДДАЛАРНИНГ КАМЧИЛИГИНИ АНИКЛАШ 
(СИНОВЧИЛАРНИ ТАНЛАШ)

Гушт ва сутдан тайёрланган озик-овкат махсулотларини аниклашда 
киши органларининг сезиш кобилияти асосий уринлардан бири 
хисобланади. Одамлардаги сезиш кобилиятини оширишда купгина илмий 
фан ютукдарига таяниб иш курилади.

Текшириш хайъатининг дастурига мувофик озик-овкат 
махсулотларининг органолептик хусусиятларига ва улар гаъмининг 
фаркини ажратишда тугри бахо бера билишлик керак. Синовчиларнинг 
танлаш усуллари билан танишиш, таъмларнинг асосий фаркини ажрата 
билиш кобилияти мухим ахамиятга эга.

Синовчиларни танлаш усуллари. Озик-овкат махсулотларига 
умумий таъриф бериш вакдида уларнинг таъмига, хидига ва хушбуйлигига 
эътибор берган холда сезги органларимиз оркали аниклаймиз.

Х,озирга кадар уларнинг сифатини тулик аникдайдиган ишончли 
физикавий ва кимёвий усуллар йук- Органолептик усулларни 
таком иллаштири ш борасида кейинги йилларда жуда куп илмий 
текширишлар утказилмокда. Органолептик тараккиётнинг маълум бир 
боскичи йулида шахсларни танлаш ва уларнинг сезгирлик кобилиятини 
такомиллаштириш катта ахамиятга эгадир. Синовчилар комиссиясининг 
дастурига мувофик танланадиган ва тайёрланадиган синовчи шахслар 
озик-овкат махсулотларининг органолептик хусусиятларига аник бахо 
берадиган, таъмларнинг, хушбуйликнинг нозик фаркларини ажрата 
оладиган булиши керак.

Самарканд кишлок хужалиги институти, ветеринария факультетида 
синовчиларни тайёрлаш усуллари ишлаб чикилган булиб, улар 
лабораторияларда кимёвий ва органолептик усуллар асосида озик-овкат 
махсулотларининг сифатига бахо беради. Шунга биноан синов хайъатига 
шундай кишилар таклиф килинадики, яъни уларни олдиндан барча 
курсаткичлар буйича сезгирлик кобилияти аникданган булиб, текшириш 
хулосасига мувофик бу шахслар озик-овкат махсулотларининг таъмига 
тугри бахо бера оладиган булади. Сезгирлик кобилиятини текшириш бир 
неча боскичларда олиб борилади.

1. Х,ар хил таъмларнинг асосий фаркини ажрата билишлик 
Кобилиятини аниклаш (таъмларнинг фаркини билишликни текшириб 
куриш);



2. Алохида-алохида тайёрланган турли микдордаги, таъмли 
моддаларни сезиш кобилиятини аникдаш (етишмаслик сезгирлиги);

3. Таъмларнинг фаркини ажрата билишлик кобилиятини аникдаш 
(таъм фаркларининг камчилиги);

4. Хид сезиш кобилиятини аникдаш;
5. Хидларнинг фаркини сезиш кобилиятини аниклаш (хид фаркининг 

стишмаслмгм).
1.\ар хид гаьмларнинг асосий фаркини ажрата билишлик 

кобилиигини аииклаш. Купинча озик-овкат махсулотларининг таъми 
узининг турт хиллиги билам фаркланади: ширин, ш}ф, тузли ва аччик. 
Шунта асосан кимёвий тоза моддалардан турли таъмли эритмалар 
тайёрланади. Шакардан-ширин, ош тузидан-тузли, табиий вино 
кислотасидан - шур, кофеин ёки хининдан-аччик. 2-жадвал.

2. Таъмли эритмалар куйидати кониентрацияларда тайёрланади
Таъмли моддалар Суюкдик концентрацияси, фоиз 

хисобида
Шакар 1,0
Ош тузи 0,25
Табиий вино кислотаси 0,02
Кофеин 0, 10 - 0,02
Хинин 0,00002

Турли хилдаги таъмли моддаларни тайёрлаш учун дистилланган ёки 
кайнатилган сув ишлатилади. Ишлатилган сув янги тайёрланган булиб, 
таъми ва хиди мувофиклаштирилган булиши керак. Тайёрланган 
эритмалар 100 миллилитрли колбачаларга куйилади, сунгра тикини 
ёпилади. Колбачаларнинг хар кайсига ёрлик ёпиштирилиб, шартли белги 
ракамлари ёзилади. Ширин, тузли ва шур фитмаларнинг хар кайсисидан 
икки колбадан, аччик эритмадан уч колба, хаммаси булиб 9 колба 
тайёрланади. Суюкдик харорати 20-22° б' лиши керак. Бу суюкдикларнинг 
гаъмини текшираётгам шахе тскшириш учун зангламайдиган пулатдан 
тайёрланган кошикка навбатма-навбат 5-10 мл.дан куйиб, кейин эса 
таъмини билиш учун бу еуюкдик билан огзини чайкайди. Чайкаганда бу 
cyiOKiiiiK бугун огиз бушлигини ювинш керак. Бир намунани текшириб, 
иккпнчиеини 1ек1нирин|дан оддин 1-2 минут танаффус килинади. Барча 9 
кодбач1на кунилглн суюкликниш гаъмини тутри аникдаса, ёки уларнинг 
■ ii i.m in I м икки in х а т  билан аникдаса, у вактда синовчи кишини таъм 
оиишнлик кобилиитига гам берилиб, у кишини кейинги буладиган 
пнкшларга юборшн мумкин.

2.Ллохида-плохида тайёрланган турли микдордаги таъмли 
моддаларни сезиш кобилиятини аниклаш. ХаР хил таъмга эга булган 
суюклик моддаларини тайёрлашда уларнинг концентрацияси ортиб 
боради, лскин синаш х у д д ,л юкоридагидек тартибда утказилади. Агар хар 
хил суюк моддаларнинг таъми тугри аникданса ва уларнинг
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концентрацияси паст булганда хам тугри аникланса (ширин -  0,4 дан 0,8 ,
фоизгача, тузли 0,10 дан 0,15 фоизгача, шур 0,003 дан 0,008 фоизгача, 
аччик 0,000008 дан 0,000015 фоизгача) синовчи кишини кейинги 
буладиган синовларга юбориш мумкин.

З.Таъмларнинг фаркини ажрата билишлик кобилиятини 
аниклаш.Ош тузидан хар хил концснтрацияларда тайёрланган суюклик 
эритмалар 0,15 фоизли (а) ва 0,25 фоизли (б) харфлари билан белгиланиб, 
синовчи кишига синаш учун еттита бирлашмаган учлик намунада 
берилади, (хаммаси 21 намуна, синаш куйидаги усулларда олиб борилади:

а-а-б, а-б-б, б-а-а, б-б-а, б-а-б, а-а-б, б-а-б.

Синовчи таъмларнинг фаркини камида 5 та бирлашган учлик 
намунада тугри аникласа, у вактда синовчи кишини, тузли эритмаларнинг 
таъмини ажрата билишлик кобилиятлилиги тан олиниб, бу эритмаларнинг 
концентрацияси 0,10 фоиз булганда хам тугри аниклай олади деган 
хулосага келинади. (2-расм) » I

3. Турли хил гаъмдаги моддалар, фоиз хисобида.
4. \и д  ссзиш кобилиятини аниклаш. Х,ид сезишни аниклаш учун 

махсус тайёрланган шишали бюксчаларга бир кават пахта солиниб, 
бюксчаларнинг огзи копкок билан ёпилади (бюксчаларда пахтанинг хиди 
булмаслиги ксрак). Лекин бюксчалардаги ва пахтадаги кисман хидларни 
йукотиш учун бюксчалар 100° хароратда 30 минут чамаси куритиш 
шкафида куритилади. Ксйин эса бюксчаларга турли хидга эга булган хар 
хил нарсалар солиниб, нарсаларнинг усти пахта билан ёпилади ва 
бюксчаларнинг копкоги кийдирилади. (моддаларнинг хиди кучли ёки 
кучсиз булиши ксрак). Масалан,

хар хил дудланган колбаса булаклари, зиравор моддаларнинг барги, 
мурч, калампир, хидланган гушт булаклари ва х.з. Сунгра бюксчалар 
синовчиларга хидни аниклаш учун берилади. Бу бюксчалардаги 
нарсаларнинг хидларини аниклаш навбатма-навбат усулда бажарилади.
Агар синовчилар 10 та бюксчадаги нарсаларнинг 7-8 хидини тугри 
аникдаса, бу синовчиларнинг хид билиш кобилияти яхши деб тан олинади.

5. Х,идларнинг фаркини сезиш кобилиятини аниклаш. Турли хидга 
эга булган бир хил моддалар (кучсиз хид -  а, кучли хид - б) синовчилар 
хидларнинг кучли ёки кучсизлигини аниклашда учбурчакли намуна усули 
кулланилади. Намуналарнинг умумий сони 7 та (21-намуна). Аниклаш 
куйидаги тартибда бажарилади:

а-а-б а-б-а а-б-б б-а-а б-б-а б-а-б а-а-б

Синовчилар 5 та учлик намунанинг хидини тугри аникдаса, бу 
синовчилар махсулотларнинг хидини билишда кобилиятли деб тан 
олинади. Агар синовчилар юкоридаги хамма текширишлардан уртача 
курсаткичлар билан утса, у шахсларни синовчи деб аташ мумкин.

56



ГУШТ МАХСУЛОТЛАРИНИНГ ОРГАНОЛЕПТИК 
СИФАТИГА Б А \() БЕРИШДА 9 БАЛЛИ ТАРТИБДАН 

ФОЙДАЛАНИШ (СИНОВ ВАРАГИ)

I уигI махсулотларининг органолептик курсаткичларига бахо беришда 
турли бахолаш гаршби ишлатилади.

\о  iiipi и паки а кадар бахолаш тартибининг икки хили кулланилади:
I Куж iui;iai II ба\о тартиби; 2. Балли бахо тартиби.
1. К ум) iiJiaai и fiaxo lapiiifm
Бу lapnif) асосан озик-овкат махсулотларини кабул килиб олишда 

ишлатилади. Ямш бу тартмб махсулотларнинг органолептик 
курсаткичларига туласиича бахо бора олмайди, лскин шунга карамасдан, 
айрим махсулотларниш kviii илдагидек жаилиги аникданади. Кунгилдаги 
бахо гаргиби м ат икий фнкрлар вносила тушлган булади.

2. Балли бахо гаргиби
Бу тартиб кунгилдаги мантикий фикрлар ва математик текширишлар 

асоеида тузилган. Озик-овкат махсулотларининг курсаткичларига бахо 
беришда шартли ракамлар ёки балли тартиб курсаткичлари асоеида бахо 
берилади. Бунинг учун 5, 10, 20, 30, 100 балли тартиблар ва уларнинг 
гурли вариантлари ишлатилади. Чунончи, 5 балли тартиб, айрим вактларда 
0,5 ёки 0,25 балл тартиблар ишлатилади, ва шу йусинда 15 ёки 20 балли 
тартибга айланади. Гушт махсулотларининг органолептик 
курсаткичларига бахо беришда 9 балли тартиб ишлатилади (бу тартиб 
гушт саноати илмий текшириш илмгохида ишлаб чикилган). Бу тартибга 
биноан гушт махсулотларининг органолептик курсаткичлари 
аникланганда, махсулотларнинг ташки куринишига, кесилгандаги рангига, 
хушбуйлигига, таъмига, консистенциясига ва ширалигига эътибор 
берилади.

Х,ар кайси курсаткичлар шкаласи 9 даражали сифатга эга. Балли 
тартибни ракамлар билан аниклаганимизда: энг кулайи - 9, жуда яхши 
булса -  8, яхши булса -  7, уртадан юкори булса -  6, урга булса -  5, 
истеъмол килиш учун маъкул булмаса -  2, 1 балл берилади. Шкала шундай 
тузилганки, яъни навбатма-навбат махсулотларнинг сифатига бахо бериш 
кетма-кет органолептик курсаткичлар билан боглик, кандай махсулот 
булишидан катьий назар авваламбор бу махсулотларнинг сифат 
курсаткичлари куз билан куриш ёрдамида аникланади, бунда 
махсулотларнинг ташки куриниши, ранги, хушбуйлиги ва охирида сифат 
курсаткичлари, таъми аникланади. Махсулотларнинг сифат 
курсаткичларига балли тартибда бахо беришда факатгина бутун ракамлар 
ишлатилади.

Синовчилар махсулотларнинг сифат курсаткичларига навбатма- 
навбат бахо берадилар, сунгра махсулотлар таърифланади ва 
намуналарнинг ракамлари синов варагининг устунларига ёзилади. 
Махсулотларнинг сифатига умумий бахо бериш билан синовчилар
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текширилаётган махсулотлар тугрисида умумий хулосага эга булишади,  ̂ j 
лекин бу усулда махсулотларнинг айрим хусусиятлари тугрисида уртача 
арифметик курсаткичларга эга була олишмайди. Шунинг учун хам синов 
вараги билан ишлашда уртача арифметик киймат (х) топилади, яъни 
синовчиларнинг хдмма курсаткичлар буйича куйган шкаласи асосидаги 
бахоси ва уртача квадрат огиши (С) куйидаги формула асосида топилади:

Е* -
X = ------  C=VE*2-X‘2 ,

п п
Бунда:
X -  синовчининг уртача арифметик бахоси
С -  уртача квадрат огиши
Ех-  умумий балл бахоси
Ех 2 -  умумий балл квадрат бахоси
11 -  синовчилар сони

> )
Уртача квадрат огиши синовчиларнинг органолептик бахосининг бир 

хиллик курсаткичи хисобланади.
Бордию, намуналар бир хилда булса, у вактда 9 балли шкаланинг 

огиши + И дан ошмайди.

Турли хилдаги таъмли моддалар
З-жадвал

Таъмли Концентрацияси. фоиз
моддалар 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Шакар
(Саха­
роза)

0 0,2 0,8 0,4 0,5 0,6 0,7 0,8 0,9 0,1

Ош тузи 0 0,025 0,05 0,08 0,10 0,13 0,15 0,18 0,19 0,20
Табиий
вино
кислотаси

0 0,003 0,005 0,008 0,01 0,013 0,015 0,018 0,022 0,022

Хлорли 0 ОС (N 1Г) ОО О (N «Г»
в о д о р о д 8 Оо

Оо О
О

оо Оо
fN
О
О

ао
смоо

хинини О
сГ о

сГ
о
о о

о О

оо
o '

оо
о

оо
о

оо
о
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Гушт махсулотларининг сифатига органолептик бахо берадиган шкала (синов вараги)
Махсулот тури_____________________
Намуна___________________________
Коникарли сифатли махсулот курсаткичи

4-жадвал.
Балл сифа- 
тида бахо

Ташки
куриниши

Кесилган- 
даги ранги

Хушбуйлиги Таъми Консис-
тенцияси

Ширинлиги Сифатигаумумий
бахо

Намуна
№9

Жуда
чиройли

Жуда
чиройли

Жуда
хушбуй

Жуда
таъмли

Жуда майин Жуда
ширали

аъло

Намуна
№8

Чиройли Чиройли Хушбуй Таъмли Майин Ширали Жуда яхши

Намуна
№7

Яхши Яхши Етарли
хушбуй

Етарли
даражада
таъмли

Етарли
даражада

майин

Етарли
даражада
ширали

Яхши

Намуна
№6

У даражада 
яхши эмас

У даражада 
яхши эмас

У даражада 
хушбуй эмас

У даражада 
таъмга эга 

эмас

У даражада 
майин эмас

У даражада 
ширали эмас

Уртадан юкори

Намуна
№5

Урта Урта Урта Урта Урта Урта Урта

Намуна
№4

Озрок ёким 
сиз (ейиш 
мумким)

Текис эмас, 
кисман

рангсизланган

Аник эмас Озрок
таъмсиз

Озрок
каттик

Озрок
курукрок

Уртадан паст

Намуна
№3

Ёкимсиз Озрок
рангсизланган

Озрок
ёкимсиз

Ёкимсиз Каттик
кайишкок

Курукрок
(намли)

Ёмон

Намуна
№2

Ёмон Ёмон Ёкимсиз Ёмон Каттик Курук Ёмон

Намуна 
№ 1

Жуда ёмон Жуда ёмон Жуда ёмон Жуда ёмон Жуда
каттик

Жуда курук Жуда ёмон



ОРГАНОЛЕПТИК ВА ЛАБОРАТОРИЯ УСУЛЛАРИ 
ЁРДАМИДА ГУШТНИНГ ЯНГИЛИГИНИ АНИКЛАШ

\

Гуштнинг юкори сифатлилигини аниклашда органолептик, кимёвий 
ва бактериологик усуллар кулланилади. Айрим вактда бутун тана, ярим 
тана гуштларининг сифатини текширишда бактериоскопия ёки суртма 
тайёрлаш усулидан фойдаланилади. I уштнинг юкори сифатлилигини 
аниклашда ва уни ветеринария-санитария жихдтидан бахолашда зарурий 
холларда янгилиги текширилади. Бу эса текширишнинг максадини 
белгилайди.

1. Намуна олиш коидаси. Х,ар кайси тана гуштидан ёки 
нимталардан намуна олинади, намунанинг огирлиги 200 грамм ва бутун 
булак булиши керак. Намуна асосан тананинг куйидаги кисмларидан 
олинади:

а) Буйин мускулидан -  4, 5 буйин умурткаси рупарасидан; б) Тана 
гуштидан - кукрак сохаси кисмидан; в) Соннинг калин мускулларидан

Лабораторияга жунатилиш пайтида хар кайси намуна пергамент 
когозларга алохида-алохида уралади.

Намуна уралган пергамент когозига оддий калам билан гушт олинган 
тана раками, тукиманинг номи ёки текшириш учун олинган органнинг 
номи ёзилади. Бир тана гуштидан олинган намуналарни темир кутига 
жойлаштиришда улар пакет когозчада бирга уралади, кейин бу кутининг 
копкоги ёпилиб сургичланади. Бу намуна билан

жунатилаётган хужжатда намуна олинган жойи, сана, хайвон тури, 
тана раками, гуштнинг эгаси, нима максадда текширилиши ва 
жунатилаётган кишининг имзоси булади.

2.Органолептик текшириш усули. Гуштнинг ташки юзаси 
текширилаётганда аввало унинг рангига эътибор берилиб, юзаси кесиб 
курилади. Гуштнинг ёпишкоклиги пайпаслаб аникданади. Янги кесилган ■ 
гушт юзасини бармок билан босиб куриш оркали унинг консистенцияси 
аникданади. Босилганда гушт юзасида хосил булган чукурча кулни 
олгандан кейин тезда уз холатига кайтса, бу, гуштнинг янгилигидан 
далолат беради. Х,осил булган чукурча бир дакика мобайнида уз холатига 
кайтмаса, бу гушт янги хисобланмайди.

Гуштнинг хиди ташки ва кесилгандан кейин ички чукур юзасида 
аникданади. Гуштнинг хиди тугрисида туларок маълумотга эга булиш 
учун гушт кайнатилади. Кайнаш вактида чикаётган бут ёрдамида хиди 
туларок аникданади. Шундай килиб гуштнинг ранги, хиди, 
консистенцияси аникдангандан кейин, гушт ёгининг хиди, ранги ва 
консистенцияси аникданади. Илик магзининг ранги, хиди, говак найсимон 
шаклдаги суяклар олиб келинганда текширилади. Пайларнинг холати 
аникданаётганда уларнинг хидига, рангига ва ялтирокдигига эътибор 
берилади. Текшириш хулосасига биноан, хиднинг кучи ва категорияси
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в  аникданади. Шунга мувофик уткир, сезиларли, 5фта даражали, кучсиз ва 
жуда кучсиз хдцларга булинади.

Хдцнинг категорияси гуштнинг турига, янгилик даражасига, молнинг 
суйилишидан олдинги холатига боглик булади.

Х,идлар табиатига кура куйидагича таснифга булинади: ГУзига хос 
• (хар хил гуштларга хос хидлар); 2.Бадбуй; З.Чириган; 4.0лтингугурт 

водороди; б.Замбуруг (могор хиди); б.Озука; 7.Сассик; 8. Ачиган; 
9.1 loaiiMK.

3. Бактериоскопия текшириш.
I уш г намупасидап буюм шишачасида икки дона суртма тайёрланади:
бири ryuiIниш юза кисмидан, иккинчиси гуштнинг чукур кисмидан 

олинади. fiyiiu гапёрлаш учун кичик гушт булаги кесиб олиниб, кесилган 
гомони шишага бир марта тегизилади, кейин эса хавода куритилади ва 
куритилган суртма ёииб тургаи алапга устидан утказилиб, фиксация 
килинади ва Грам усулида буялади. 1 уштпинг чукур кисмидан бу тарзда 

ш  тайёрланган суртмада микроблар булмайди, ски микроскоп тагида бир 
икки дона микроблар куриниши мумкин. Бузилган гуштдан тайёрланган 
суртмада хеч нарса куринмайди.

Янгилигига гумон килинган гуштлардан тайёрланган суртмада 
микроскоп тагида бир неча унлаб шарсимон шаклга эга булган 
микробларни куриш мумкин (20-30). Намуна шишачасида бузилаётган 
гуштдан тайёрланган суртма булса, бунда тукиманинг бузилган холатидан 
бошка нарса куринмайди. Агар янги булмаган гуштдан суртма тайёрланган 
булса, бунда тукималарнинг бузилган холатидан бошка нарса куринмайди. 
Агар янги булмаган гуштдан суртма тайёрланган булса, суртмада куплаб 
шарсимон ва таёкчасимон шаклдаги микробларни куриш мумкин.

4. Гушт экстрактини тайёрлаш
Гушт экстрактини тайёрлаш учун 25 грамм гушт олиниб, у ёгдан, 

майдан ва суякдан ажратилади, кейин 40-50 булакка булиниб, 250 мл. 
«. хажмли колбага солинади. Бу колбага 100 мл. дистилланган сув куйилиб, 

яхшилаб аралаштирилади. Бу гушт аралашмаси 15 дакика тургандан кейин 
(шу орада 3 марта кузгатилади) когоз филтрдан утказилиб, филтрланади.

Коидага мувофик яхши гуштдан тайёрланган экстракт филтр 
когозидан тезда утади ва бу экстрактнинг ранги тиник булади. Бузилиш 
жараёни кетаётган гуштлардан тайёрланган экстракт филтрланганда ёмон 
(филтрланади ва олинган филтрат лойка булади. (3, 4, 5-расмлар)

5. Водород иони концентрациясининг курсагкичини анкклаш 
(РИ). Водород иони концентрациясининг курсаткичини аниклашда 
Михаэлис шкаласидан (курсаткичидан) фойдаланиб, 6 хонали компаратор

' ордамида аникланади ( 1 , 2 - раем).

6 5 4
1 2 3
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Аниклаш гехникаси. Иккинчи ракамли пробиркага 2 мл 
текширилаётган гушт экстрактидан куйилади ва бунга яна 1 мл индикатор 
(паранитрофинол), 4 мл дистилланган сув кушилади; биринчи, учинчи, 
пробиркаларга 2 мл дан гушт экстракта ва 5 мл дистилланган сув 
кушилади, охирги бешинчи ракамли пробиркага факат 7 мл сув куйилади. 
Компараторнинг туртинчи ва олтинчи хоналарига Михаэлис шкаласида 
жойлашган, ранги иккинчи пробиркага ухшаш пробиркалар танланади, бу 
танланган пробиркаларда PH курсаткичи булади.

Шундай килиб, соглом моллардан олинган гуштда PH 5,8 - 6,0, 
кисман сифати узгарган гуштда pH 6,2 -  6,4, сифати жуда ёмон гуштда pH 
6,7 дан юкори булади.

6. Пероксидаза реакцияси (бензидин билан).
Тайёрланган гушт экстракта таркибида пероксидаза булса, бунга биз 

пероксид водороди ва енгил оксидловчи индикатор кушсак, пероксидаза 
иштирокида кислород перекисдан ажралади ва эритманинг ранги узгаради.

Реакциянинг услуби. Текширилаётган гуштдан тайёрланган 
филтратдан 2 мл пробиркага олиниб (бу филтрат 1:4 нисбатда 
тайёрланган) 5- 6 томчи 0,2 фоиз бензидиннинг спиртли эритмаси 
кушилади ва яхшилаб аралаштирилади, кейин эса 3 томчи 1 фоизли 
перекис водороди эритмаси томизилади. Агар гушт соглом хдйвонлардан 
олинган булса, пробиркадаги эритманинг таркиби 1-10 секунд ичида 
кукимтир-кук рангга киради. Бундай курсаткич мусбат реакцияси 
хцсобланади. Гуштнинг таркибий кисми кисман узгара бошлаган булса, 
бензидин иштирокида буладиган реакция аста-секин булади. Гушт 
экстракта ёмон гуштдан тайёрланган булса реакцияси манфийни 
курсатади.

7. Несслер рефаоли билан аммиакнинг сифаг услубини аниклаш.
Аммиак, Несслер рефаоли билан кимёвий реакцияга киришади ва 

эритмайдиган чукма йодли димеркураммония х,осил килади. Оддий сифат 
реакциясида пробиркага 2 мл гушт экстракта солинади ( 1 :10) ва томчилаб 
10 томчи Несслер рефаоли томизилади. Агар эритмада аммиак булса, 
пробиркадаги эритманинг ранги узгаради ва эритма тиник булади.

Агар бордию гушт у даражада янги булмаса, эритманинг ранги 
саргаяди ва кисман лойкаланади (5-6 томчи томизилгандан кейин). Агар 
гушт янги булмаса, у вактда эритма лойкаланади ва биринчи томчи 
томизилганда саргаяди. (5 - жадвал).
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5. Жадвал ёрдамида кисман аммиак булишини аниклаш. 
Гушт экстрактида аммиакнинг кисман булиши

Тартиби
Рефаол

сони
Узгариши

Реакция
бахоси

Мг.хисобида 
аммиакнинг 
кисман бу­

лиши

Янгилик
тоифаси

1 -5 Ранги тез узгариб 
кизгишрок булади ва 
турганда куп чукмага 
тушади

45 Янги эмас

6 - 9 Узгаради ва чукма 
беради 31 -45

Янгилиги
кисман
узгарган

10 Узгаради, лойкаланади 
ва кисман чукмага 
тушади

21 -30
Бузулиш
бошланган

10 Худди шундай, лекин 
чукмасиз

16-20 Янги,
лекин
тезрок
сотилиши
керак

10 Ранги узгармайди, 
чукмага тушмайди

16 гача Янги

8. Амин-аммиакли азотнинг ми хлорин и аниклаш.
Сувга нисбатан 1:4 нисбатда тайёрланган гушт экстрактидан 10 мл 

филтрлаб олиниб, 40 мл дистилланган сув кушилади ва 3 томчи 1 фоизли 
фенолфталеининг спиртли эритмаси томизилади. Колба ичидаги 
суюкликни бартарафлаштириш учун ишкорнинг денсинормал эритмаси 
ишлатилади ва оч кизгиш ранг х,осил б) тгунча кушилади. Кейин эса 
колбага 10 мл фармалин кушилади, колбадаги эритманинг ранги окиш 
кизгиш булиб, фенолфталеин кушиш билан бартарафлаштирилади.

Бунинг натижасида ажралиб чиккан карбоксил гурух,и аралашмаси 
кислотали булади ва индикаторнинг кизгиш ранги йуколади. Кейин эса 
колба ичидаги нарсалар яна (0,1) денсинормал ишкор эритмаси ёрдамида 
ок кизгиш ранг х,осил булгунча титрланади. 1 мл денсинормал натрий 
ишкори 1,4 мг азотга, эквивалент булади, шунда денсинормал ишкорнинг 
микдорини иккинчи марта титрлашга кетгани 1,4 га купайтирилади ва 
амин-амиакли азотнинг микдори 10 мл гушт экстракта учун аникданади.

Гушт сифати жихдтидан янги хдсобланади, качонким амин-аммиакли 
азотнинг микдори (ААА) 1,26 мг гача булса: янгиликка гумон килинса 1,2 
дан 1,68 гача, озик-овкат учун яроксиз гушт булса AAA 1,68 мг.дан купрок 
булади.
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С.А.Лубянескийнинг маълумотига кура куйидаги курсаткичлар 
ишлатилади ААА:

янги гуштда -  1,47 мг,
гумон килинган гуштда -  1,54 дан 1,89 гача,
бузилган гуштда -  1,95 мг дан юкори,
9. Булённинг мис кукуни билан реакцияси.
Колбага 20 г фарш солиниб, устига 60 мл дистилланган сув 

кушилади. Сунгра кайнаб гурган сув хдммомида усти шиша билан ёпик 
колатда 10 минут кичдирилади.

Кейин эса иссик булён 0,5 см.ли пахта катлами филтридан утказилиб 
филтрланади. Бу филгрдан пробиркага солиниб, стакандаги совук сувга 
ботирилади. Illy вактда филтратда оксил куйкаси колса, кайтадан когоз 
филтридан утказилиб филтрланади. Филтрлангандан кейин 2 мл. булёндан 
олиниб, пробиркага куйилади ва 3 томчи 5 фоизли мис кукуни кушилади, 
2-3 марта чайкалади ва 5 минут тиндирилади. Ёмон гуштдан тайёрланган 
гушт булёни куйка косил килади ёки куюк бирикма косил килиб, кукимтир 
рашта киради. Гумон килинган гуштдан тайёрланган булён куйка косил 
килади. Яш и гуштдан тайёрланган булён тиник булади.

10. Оксидланиш-кислотали коэффициентини аниклаш 
(Г.Н.Кплпбплоцкий усули буйича). Титрлаб кислоталилигини аниклаш 
учун 10 мл гушт экстракта олиниб (1:4) 40 мл дистилланган сув кушилади 
ва 0,1 фоизли натрий ишкори билан фенолфталеин иштирокида 
титрланади. Оксидланишни аниклаш учун колбага 50 мл. дистилланган 
сув солиниб, 5 мл 0,4 фоизли сулфат кислотаси кушилади ва то оч кизгиш 
рашта киргунча 1-2 томчи 0,1 фоизли марганцовка томизилади. Кейин 
эритма 40-50° чамаси иссикликда киздирилади ва кизиган эритмага 2 мл 
гушт экстракта кушилади ва тезда 0,1 фоизли марганцовка билан оч- 
кизгиш рангга киргунча титрланади. Бу косил булган ранг 0,5 минутда 
йуколмаслиги керак.

Кейин эса буни кисоблаш учун 10 мл олинган экстракт 5га 
купайтирилади. Биринчи курсаткични иккинчисига булади ва шундай 
килиб оксидланиш-кислотали коэффицентини аниклайди. Янги гуштда 
оксидланиш-кислоталиги 0,15 -  0,20.

Соглом моллардан олинган гуштда 0,40 -  0,60 
Гумон килинган гуштда 0,20 -  0,40 
Бузилган гуштда 0,05 -  0,20 булади.

64



6-жадвал.
Гуштнинг курсаткичларига таърифнома 

(материалнинг номи, намунанинг раками, куни)

Курсаткич турлари Текширганлик 
хакида маълумот

Органолептик усулида текширганда 
куйидагиларга тьтибор берилади: 
ташки куринишига, рангига, 
консистснцнясига, хидига, ёгнинг холатига, 
пайига ва суяк ил и гига

2 Бактериоскопия усулида текширганда 
куйидагиларга ты и бор берилади: 
микробларнинг микроскоп тагидаги 
микдорига ва уларшнп мор(|)ологиясига

3 Физикавий ва кпмёинй усулда зекширганда 
куйидагиларга тьтибор берилади: 
филтратнинг рангига, тиниклигига ва 
ёпишкоклигша
водород иони к^рсагкичига (pH) 
пероксидаза рсакциясига 
аммиакли реакцняга 
амин-аммиакли азотни аникдашга 
мис кукуни рсакциясига 
оксидланиш-кислотали реакциясига

Гуштнинг ишлатилиши тугрисида хулоса.

ОРГАНОЛЕПТИК ВА БИОКИМЁВИЙ УСУЛЛАР ЁРДАМИДА 
КАСАЛ Х.АЙВОНЛАРНИНГ ГУШТИНИ ТЕКШИРИШ

Текширишдан максад. Олиб келинган тана гушти касал ёки улим 
талвасаси олдида суйилган молники деб тахмин килинса, бундай гуштни 
текширишдан олдин хайвонларни суйишдан олдинги холатини билишлик 
катта ахамиятга эта.

Бундай гуштни \ар томонлама синчиклаб текширишда органолептик 
бактериоскопия, бактериологик ва биохимявий усуллардан 
фойдаланилади. Бу усуллардан тугри фойдаланилса, соглом хдйвонлар 
гуштини касал хайвонлар гуштидан фарк килишга эришилади.

Текшириш усули. Танада ёки гушт намунасида конталаш жойлар 
булса, аввало уларнинг табиатини аниклаш керак. 7-жадвал
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7. Уликдан фарки
Конталаш жойлар Улгандан кейин хосил буладиган доглар 

(гипостаз)
а) уз териси эпидермиси тагида 
ёки тери ости тукимасида.

а) эпидермисда ёки терининг устики 
юзасида жойлашади, конга тулган 
капилярлари эпидермисдан куриниб 
туради.

б) уз жойида ва жарохат 
атрофида пайдо булади.

б) уз жойида пайдо булади, лекин 
огирлик тортиш кучи конуни асосида 
аникланади.

д) ортикча коннинг нотугри 
сурилиши (шимилиши) 
натижаси

д) кон томирларидаги кон даражаси, 
кирралари аник чегараланган.

е) уртаси ва кирралари 
кутарилган, бу эса шимилиш 
жараёнининг натижаси.

е) кирралари кутарилмаган

ф) кирра со\асидаги кон 
томирдан гашкарида

ф) кон томирлар устидаги коплама 
тукималарининг ранги ок.

г) ранги хар хил. г) ранги бир хил.

Танадан кои окизилганлик даражасини аниклаш. Тананинг кон 
окизилганлик даражасини куриш ва лабораторияда текшириш йули билан 
аникданади. кон окичилганлик даражаси 4 га булинади: яхши, уртача, 
ёмон, жуда ёмон. Танани ёмон кон окизилганлиги бирон бир касаллик 
окибати натижаси билан богланган булади. (Улим олди талвасасида, касал, 
чарчаган холатларда суйилган хайвонлар). Бундан ташкари буйин 
сохасидаги кон томирлари ёмон очилганда кон окизилганлик у даражада 
яхши булмайди.

Тана 1'уштини кон окизилганлик даражасини бахолашда мускул ва ёг 
тукималарининг ранги аникланади, катта ва кичик кон томирларда 
коннинг булиши ва янги кесилган гушт кесмалари текширилади. Бундан 
ташкари, куйидагича тажриба килиб куриш мумкин. Янги кесилган гушт 
юзасида бир тилим филтр когози бир неча дакика колдирилади.

Бу филтр когозга гушт шираси ва кони маълум даражагача гушт 
юзасидан чикиб шимилади, бу эса ёмон кон окизилганликдан далолат 
беради. Бу усул музлатилган гушт эритилаётганда кулланилмайди.

Гуштнинг кон окизилганлик даражасини куриш й^ли билан 
аниклаш. кони яхши окизилган гушт, кайси хайвонники б змасин узига 
хос рангга эга, ёги ок сарик, кон томирлари кесилганда кон чикмайди, 
плевра тагидаги ва корин деворидаги кичик кон томирлар билинмайди, 
гушт кесимларига куйилган бир булак филтр когозчалари гушт ширасини, 
конни кам тортади.

У рта даражада кони окизилган гушт (хар кайси хайвонники) узига 
хос рангга эга: ёги ок сарик, кон томирларида у даражада куп булмаган
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кон булади, упка пардаси ва корин девори томонидан кон томирлар аранг 
куринади, гуштнн кесганда кон чикмайди. Факатгина кисганда кон 
томчиси чикиши мумкин, филтр когозчалари конни ва гушт ширасини 
шимиб олади, лскин гушт теккан жойдан юкори эмас.

Кони смон окизилган гуштнинг ранги корамтир-кизил, гушт 
кссилганда айрим конли жойларини куриш мумкин, ёг тукимасининг 
ранги кизгиш, кон томирларида колдик колган конлар булади, упка 
пардаси на корин пардаси томондан кон томирлари куриниб туради, 
кисганда коп гомирлари пайдо булади. Филтр когозчалари конни 2-3 
мл.1Л'Ш1 нпасидан юкоршача шимийди.

Кони ж уда Смон окизилган гуштнинг ранги корамтир-кизил булиб, 
кукимтир (ушафша рангда говланади, ёг тукимасининг ранги тук кизил, 
кон гомирлари конга гулгап, упка пардаси, корин пардаси юзаларидаги 
кон гомирлари коша |улшшан, ранги кизил, гушт кесимига куйилган 
филзр когоз 0,5см конни гунн юзасидан шимийди.

КОМ ОКИ !ИЛ1 А ИЛИ К ДА Г АЖ АСИ НИ ЛАБОРАТОРИЯ 
УС УЛЛАРИДА АМИКЛАШ

1. Лубнннсский усули. Мускул тукималаридан бир нечта гушт 
киркимлари тайёрланади, худди грнхинсллоскоиия утказишдагидек. Гушт 
киркимлари комнрсссориум шишалари орасида кисилади ва кейин 
кУрилади. Агар яхши ёки кони уртача окизилган булса кон излари 
бучмайди, коиикарсиз кон окизилган булса кон доглари ва капиллярлар 
конга тулган булади.

2. Шомберг усули (гемоглобин -  пероксидаза намунаси).
Тскшириластган гуштдан кичик булакча кесиб олинади ва хавончага 
жойланггирилади. Бунинг устига 5 фоизли гвоякола эритмаси солиниб, 
шиша таёкча билан гушт булакланади. Кейин эса 2 томчи 2 фоизли 
водород пероксид кушилади. Бир неча секунд утгандан кейин каталаза 
таъсирида кислород пуфакчалари ажралади. Агар гушт яхши кони ёмон 
окизилган булса, бир минутдан кейин гушт булакчаси устида ингичка 
кукимтир йулча хосил булади ёки 5 дакика ичида умуман реакция 
булмаслиги мумкин. 3 дакика утгандан кейин пинцет ёрдамида эритмадаги 
гушт булакчаси кузгатилади. Кон окизилганлик даражасига караб 
зритманинг ранги хар хилда булади. Гушт кони яхши окизилган булса 
суюклик саргиш малла, гушт уртача окизилган булса, суюклик очик кук, 
гуштнинг кони ёмон, кони коникарсиз холда окизилган булса, 
суюкликнинг ранги корамтир кук булади.

3. Родер усули. Реакция учун таркиби 0,1 мл.ли Леффлер свинкаси, 
40 мл дистилланган сув ва фуксиннинг 0,05 мл ли туйинган спиртли 
эритмасидан (10 баробар сув билан аралаштирилган) иборат рефаол 
ишлатилади. Пробиркага 3 грамм яхши эзилган гушт солинади ва устига 5 
мл суюклик куйилади. Пробирка бир неча марта силкитилади, кейин эса 5
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дакика тиндирилади ва реакция утилади. Агар гуштнинг кони яхши 
окизилган ёки уртача кони окизилган булса, рефаолнинг ранги куклигича 
колади, агар ранги малла кук булса, гушт ёмон консизланган хисобланади, 
агар аралашманинг ранги малла кунгир булса, у пайтда гуштнинг кони 
жуда ёмон окизилган хисобланади.

И.С. Загасвский тана гуштининг кон окизилганизланганлигини аник 
текширишнинг содда усулини тавсия этади.

4. Загаевский усули. Тана гуштининг хар хил жойларидан 25 грамм 
гушт киркиб олиниб, майда килиб эзилади ва хаванчада туйилади, кейин 
эса унинг устига 5 мл 0,2 фоисли хлорид кислотасининг эритмаси гушт 
экстракти то кизил fhiu рангга киргунча солинади. Докадан ^тказилган 0,5 
мл гушт экстрати гемоглобинни улчайдиган Сали булмали пробиркага 
солинади ва 0,2 фоизли хлорид кислотаси гушт экстрактининг ранги 
стандарт пробирканинг рангига ухшагунча томчилатиб томизилади. 
Пробиркадаги булимлари, малум даражадаги суюкликда 0,5 мл гушт 
экстрактидаги гемоглобинни курсатади.

Кони окизилганлик даражаси куйидагича изохланади: 
аъло 30 -  40 бирлик (булиниши); яхши -  41 -  50 бирлик 

(булиниши); уртача -  51 -  65 бирлик (б>линиши); ёмон -  65 -  85 бирлик 
(булиниши); жуда ёмон -  86 дан куп бирлик

Ёш хайвонлар гуштида гемоглобин микдори 8 - 1 0  бирлик, урта 
ёшдаги хайвонлар гуштидаги гемоглобиндан паст, кари хайвонларда 5 - 1 0  
бирлик.

Улим талвасаси олдида суйилган хайвонлардан олинган гуштда 
гемоглобиннинг микдори 60 дан 80 бирликкача, улик жасади мускулида 
100 бирликдан ошикрок булади. (8 - жадвал).

___________________ 8. Утказилган текшириш натижаси_______________
___________________ Кон окизиш даражаси белгилари:_______________

а) ало
б) яхши 
Д) урта 
е) ёмон

_____ ф) жуда ёмон____________________

5. Лимфа тугунларининг узгариши
Хайвонлар улим талвасаси олдида суйилган булса лимфа 

тугунларининг ранги оч бинафша кизгиш булади. Лимфа тугунларининг 
узгариши касалликка ва организмда кечаётган жараёнга боглик.

7. Бактериоскопия
Бактериоскопия текшириши кимёвий усулларга йул очиб беради. 

Бактериоскопия текшириши айрим касалликларнинг кузгатувчисини 
аникдашда катта ахмиятга эга. Бактериоскопия текширишини утказиш ва
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микробларни аниклаб, уларни х,исобга олиш умумий ишлатиладиган 
усуллар асосида амалга оширилади.

8. Киокимсвий гскшириш учун гушт экстракти тайёрлаш
Сувли гушт экстракти 1:4 нисбатда тайёрланади.

9. I'll ни аниклаш
I’ll ни аниклаш учун Михаэлис шкаласидан фойдаланилади ва 6 

хонали компаратор ишлатилади (куйидаги схема асосида)

6 5 4
I 2 3

Tckiimpiiiii тсхникиси. Худди янги гуштдаги каби аникланади. PH: 
яш и гуштда 5,8-6,0 кисмап у чгарган гуштда 6,4-6,6, ёмон гуштда 6,7-7,0.

К). Пероксида иши аниклаш
Худди яш и гунпларда! идск аникланади.
11 ()ксидланнп1 на кислоталилик коэффиценгини аниклаш
Худди яш и 1'уштлардагидск аникланади.
12. Иаголшик сарикликни аниклаш учун билирубинга реакция 

(акс rai.cup)
Гскшириш учун 1-5 грамм ёг ёки илик магш олиниб, майдаланади ва 

конкокли шиша банка га жойланиирилади. Устига 10 хджм хлороформ 
солиниб, 15-30 дакика тиндирилади. Нробиркага 1 мл хлороформли 
жеаракз солиниб, усгига 1-2 томчи концентрланган учхлорсирка 
кислогаси ва 12 томчи концентрланган темир хлори томизилади. Пробирка 
чайкалади. Агар экстрактда билирубин булса, у кук рангга ёки очик кук 
рангга киради, билирубин булмаса, ранги узгармайди.

а) билирубинни аниклаш. Ёг тукимаси бир дакика хлорформ 
иштирокида экстрактланади. 1 мл хлроформли экстрактга 2-3 томчи 
учхлорсирка кислотаси ва 1-2 томчи темир хлорининг концентрланган 
эритмаси томизилади. Билирубин булса, 2-3 дакикадан кейин, эритма 
тиник кук рангга буялади.

б) каустик реакция. 2 грамм ёг таркибига 5 мл 5 фоизли ишкор 
эритмаси кушилади. (КОН) кейин эса бир дакика мобайнида киздирилади. 
Охирида пробирканинг ярмигача эфир солинади.

Ёг таркибида билирубин булса, билирубин эритманинг пастки 
кием ига утади ва пастки кисми кук-сарик рангга буялади, эритманинг 
юкори кисми эса каротин иштирокида сарик рангга буялади.

13. Фармалинли реакция (Г.В.Колоболоцкий усули буйича)
Гушт намунаси ёгдан ва бириктирувчи тукималардан ажратилади.

Тоза гушт намунасидан 10 грамм олиниб, кайчи билан майдаланади, кейин 
эса хавончага жойланади ва устига 10 мл физиологик эритма, 10 томчи 0,1 
фоизли ишкор эритмаси томизилади. Гушт келископ ёрдамида эзилади, 
ишкаланади, бунинг натижасида х,осил булган бутка, шиша таёкча 
ёрдамида колбага утказилади ва оксилларни чуктириш учун кайнаш 
даражасигача киздирилади.
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Колба окиб турган сув ёрдамида совутилади ва нейтраллаш учун 5 
томчи 5 фоизли шовел кислотаси томизилади, кейин эса когоз филтрдан 
утказилиб филтрланади. Филтрлаш натижасида олинган филтрат лойка 
булса, кайта филтрланади ёки цетрафуга килинади.

Тайёрланган гунн 'жстрактидаи пробиркага 2 мл олиниб, устига 1 мл 
нейтрал формалин кушилади. Формалинни нейтраллаш индикатор 
иштирокида Я1.пи 0,1 нормал ишкор ёрдамида амалга оширилади. Бир 
киемдаш 0,2 фоизли пейтралрот ва метил куки эритмаси ранги 
бинаф|иадан кукка утиши керак.

Ai ар филзрат шпик булеа ёки кисман лойкаланса, гушт соглом 
хлйионлардаи олинган деб хисобланади, агар филтрат лахта-лахта котмага 
а плата ёки фил зрагда куйка косил килса, гушт касал ёки улим талвасаси 
олдида суйилган моллардан олинган деб хисобланади. (6-расм)

СТАНДАРТ БУЙИЧА ГУШТНИНГ ЯНГИЛИГИНИ АНИКЛАШ
УСУЛЛАРИ

Гушт бир вактининг узида куп олиб келинганда уни текширишнинг 
оддий усулларидан бири стандарт усули хисобланади. Бу усул гуштнинг 
янгилигини аниклашда алохида ахамиятга эга, шунга мувофик стандарт 
усулнинг х,акикий аник курсаткичига ценсор (органолептик) текшириш 
усулларидан ташкари бактериоскопия, мис кукунинг реакцияси, учувчан 
ёг кислоталари ва аминли-аммиак азотини аниклаш билан эришилади.

Бундан ташкари, гуштниш янгилик тоифасини аниклашда 25 балли 
бахо тартиби кулланилади.

I.Учувчан ёг кислоталарини аниклаш.
Гушт таркибидаги учувчан ёг кислоталарини аниклаш сув бути 

ёрдамида, кайдаш усули билан амалга оширилади. Бунинг учун гуштдан 
тайёрланган фаршга концентрланган сулфат кислотаси кушилади, сулфат 
кислотаси учувчан асосларни бирлаштиради ва учувчан ёг кислоталарини 
сикиб чикаради. Текширишни утказиш учун хайдаш аппарата, яъни кенг 
каттарок колбалар, совутгич, бут косил килувчи мослама ва ажралиб 
чиккан суюкликни йигадиган колбалар керак. Ичи кенг юмалок колбага 25 
грамм гушт фарши солиниб, 150 мл 2 фоизли сулфат кислота эритмаси 
солинади ва аралаштирилади.

Кейин асбобларнинг хамма кисмлари бир-бирига уланади. Буг косил 
кил и ш мосламасидаги сув кайнаш даражасига етказилади, шу вактнинг 
узида ичи кенг юмалок колба электр печи ёрдамида киздирилади. Учувчан 
ёг кислоталарини хайдаш йигувчи колбадаги суюклик (дистиллат) 
микдори 200 мл булгунча давом этгирилади, кейин бу йигилган суюкликка 
3-5 томчи фенолфталеин томизилади ва 0,1 нормал ишкор эритмаси билан 
титрланади. Титрлаш малина ранги косил булгунча давом килинади. Бир 
вактнинг узида назорат тажрибаси утказилади. Бунинг учун 150 мл. 2 
фоизли сулфат кислотаси гуштсиз хайдалади. Йигилган 200 мл суюклик
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Ф фенолфталеин иштирокида 0,1 нормал ишкор эритмаси билан аникланади: 
(7 - раем)

( а - в ) к
X = -------------

2

Бунда: х -  учувчан ёг кислотасининг микдори, мл хисобида
а -  25 г гушт таркибидан хайдаш натижасида чиккан 200 мл 

суюкдикни титрлаш учун сарфланган 0,1 нормал ишкор эритмасининг 
микдори.

н худди юкоридагидек, лекин назорат тажрибаси учун ишлатилган 
ишкор.

2 0,2 нормал ишкор эритмасининг кайта аникданиши.
К -  0 ,1 н. эритмасига ту1атма.
25 грамм янги 17111т таркибидаги учувчан ёг кислотасини хайдашда 

0  0,35 мл гача 0,2 нормал ишкор эритмаси сарфланади. Гумон килинган
гушт учун 0,36 дан 1 мл гача, ёмон гушт учун I мл купрок сарфланади.

7-расм. Сув буги ёрдамида гуштнинг таркибидаги учувчан 
модцаларни аниклаш учун ишлатиладиган асбоб. 1 - к о л б а ;  2 - т щ и н ;  3 -  

с о в у т г и ч ;  4 - д и с т и л л а т н и  й и г а д и г а н  к о л б а ;  5 - б у г  у о с и л  ц и л г и ч  II.

II. Амин -аммиакли азотни аниклаш.
Гуштнинг таркибида аминокислоталарни ва аммиакнинг тупланиши 

гуштнинг бузилишидан далолат беради. Амин-аммиакли азотни 
аникдашда гуштдан оксил ажратилади ва титрлаш икки йул билан амалга 
оширилади. Яъни аралаш индикатор ёрдамида ва нейтрал формалин 
кушиш билан. Формалин билан аминокислота реакциясининг мохияти 
шундан иборатки, яъни аминокислотада икки водород амин группаси 
углерод радикаллари билан алмаштирилади. Натижада
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аминокислоталарнинг ишкорий функцияси йуколади, лекин кислоталиги 
сакланади.

а) гушт экстракти гайсрлаш. Колбага 25 г фарш солиниб, устига 
100 мл дистилланган сув кушилади. Аралашма 3 минут мобайнида 
чайкатилади, тиндирилади ва яна 2 минут чайкатилади. Х,осил булган 
экстракт уч каватли докадан утказилиб филтрланади. Гушт экстракти 
таркибидаги оксил ажратилади ва икки усулда титрланади.

Биринчиси аралаш индикаторда (0,1 фоизли спиртли нейтралрот 
эритмасининг хдмда метил кукунинг бир хилдаги аралашмаси) pH 7,0 гача, 
яъни нордон озик-овкатни нейтраллаш учун, кейин эса нейтрал 
формалинни кушгандан кейин иккинчи аралаш индикатори буйича (бир 
кием 1 фоизли фенолфталеинни 50 фоизли спиртдаги эритмаси) pH 9,0 
гача булган амин-аммиакли азот учун. 100 мл ли улчов колбасига 40 мл 
экстракт солиниб, сунгра устига аста-секинлик билан оксилларни 
чуктириш учун 10 фоизли алюмин кваси ва барий ишкорининг туйинган 
эритмаси, гушт экстракти хажмидан купрок ёки бироз солинади. 10 
фоизли квасни нейтраллаш учун олдиндан барий ишкорининг микдори 
белгиланади. Кейин эса 10 мл 10 фоизли алюминли квасни титрлаш учун 
барий ишкорнинг туйинган эритмаси фенолфталеин буйича титрлаб 
олинади, сунгра ишлатилган рефаолларнинг микдорига караб оксилларни 
чуктириш учун кетган рефаолларнинг микдори аникланади. Колбанинг 
белгисигача дистилланган сув солиниб, 10 дакика тиниш учун 
колдирилади.

Иккинчи назорат тажрибаси колбасига алюминий кваси ва барий 
ишкори худди юкоридагидек микдорда солинади, кейин эса белгисигача 
дистилланган сув кушилиб, 10 минут тиндирилади.

б) аниклаш усули. Текширилаётган гушт экстрактининг оксили 
чуктрилгандан кейин назорат эритмаси когоз филтри ёрдамида 
филтрланади ва филтратда амин-аммиакли азот аникланади. Колбага 20 мл 
гушт экстракти олиниб, устига 0,3 мл биринчи аралашма индикатори 
кушилади. Х,осил булган аралашма 0,1 н ишкор эритмаси билан нейтрал 
реакциясигача титрланади, яъни бу филтратнинг ранги кук бинафшадан 
кук рангга утгунча титрланади. Шу колбанинг узига 10 мл фармалин 
кушилади. Колбанинг ичи кук бинафша рангга киради. Филтрат кайтадан 
0,1 Н ишкор эритмаси билан титрланади. Титрлаш жараёнининг бошида 
филтрат аник кук рангли, кейинги титрлашда кук бинафша рангига 
киради. Филтрат рангининг узгариши формалинни титрлашнинг тугаши 
деб тушинилади.

Амин-аммиакли азотнинг миллиграмм микдори (100 грамм гуштда) 
куйидаги формула асосида аникланади.

1,4- 100- 100 (А-Б) 100
X = .......................................... - ёки X -  70 (А-Б)

25 ■ 40 • 20
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Бунда: А — текширилаётган гушт экстрактини титрлаш учун 
сарфлаган 0,1 н ишкор эритмасининг микдори.

Б назорат тажрибаси эритмасини титрлаш учун сарфланган 0,1 н 
ишкор эритмасининг микдори.

Яши гуштда амин-аммиакли азотнинг микдори 80 мл дан юкори 
булмаслиги ксрак. Гумон килинган гуштда 81 дан 100 мл гача ва ёмон 
гуштда 130 мл фоиз булади.

в) гуштни балли тартибда бахолаш. Гуштнинг янгилиги 25 балли 
гартиб билан бахоланади.

Органолептик ёки ценсор текшириш натижасида олинган 
курсаткичларга 13 балл берилади, лаборатория текширувидан олинган 
натижага 12 балл белгиланади. Балл ёрдамида бахолашда махсулотнинг 
сифат курсаткичига караб балл камайиши мумкин. Органолептик, ценсор 
текширишда куйидаги нохуш белгилари булса, «скидка» килинади. Гушт 
юзаси кисман шилимшикданган булса 2 балл, гушт юзасининг ранги 

р кисман узгарган булиб, камдан-кам замбуругланган, хиди ачкимтил ёки 
бадбуй булса, кул билан босганда хосил булган чукурча бир дакикадан 
ортик вактда йуколса, тайёрлаган булён лойка булса -  5 балл, гушт юзаси 
шилимшик коплама билан копланган (кисман ёпишкок), гуштнинг хиди 
чириганликни англатса (гуштнинг ички юза кисмида хнд булмаса), хосил 
булган чукурча тулигича тугриланмаса, булёни лойка, хушбуй хидга эга 
булмаса, булён юзасида хосил булган ёг томчилари кичик булса -  7 балл. 
Гушт юзаси кучли даражада намланган ёки куриб кетган б$/лса, юза 
кисмининг ранги кулранг ёки кукимтир, кирилганда корайган, чукур 
юзасидан чикаётган хид ачкимтил булса, гушт юзасида хосил булган 
чукурча тугриланмаса, булён ёмон холатда ва хидли булса 13 балл. Гушт 
юзаси кулранг ёки кукимтир, замбуруг билан копланган, хиди сассик ёки 
чириган хидни эслатса, консистенцияси шалвираган, булёни ёмон, сассик 
булса -  у вактда гушт органолептик текширишлар натижасига асосланиб, 
брак килинади ва кимёвий бактериологик текширишлар утказилмайди.

Лаборатория текширишлари натижасига асосланиб, баллар 
куйидагича хисоб килинади. Агар текширишлаётган гушт курсаткичи янги 
гушт курсаткичларига мос келса, бактериоскопик текшириш натижаси ва 
мис кукуни билан булён реакциясига 2 балл, учувчан ёг кислоталарини ва 
амин -  аммиакли азотнинг микдори аникданган булса 4 балл берилади.

Янгиликка гумон килинган гушт курсаткичини аниклашда ярим 
балли тартиб буйича хисобланади. Яъни биринчи икки курсаткичга бир 
баллдан чикариб ташланади, кейинги икки курсаткич учун 2 баллдан 
чикарилади. Агар текширилаётган гушт аник текширишлар натижаси 
асосида янги эмас деб топилса, у пайтда уларнинг хар кайсиси учун 
белгиланган балл бутунлай бекор килинади.

Гуштларни балли тартибда бахолашнинг охирида гушт куйидаги 
тоифаларнинг бирига киритилади:

Ишлатилиш учун ярокдисига 21-25 балл
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Янгиликка гумон килинганига 10-20 балл i
Яроксиз, янги булмаган гуштга 0-9 балл берилади.
Гуштнинг янгилигини аниклашда балл тартиби ёрдамида бахолаш 

стандарт талабига мувофик бажарилиши керак. Гуштни органолептик ва 
лаборатория усуллари ёрдамида текширганда уларнинг сифатига )фтача 
коникарли бахр бсрилса, ёки ишлатиш учун яроксиз деб топилса, у вактда 
г^шт касал, чарчаган ёки улим олдидан суйилган хайвонлардан олинган 
деб хулоса килинади. Бундай пайтда олинган гуштни сотиш ёки сотмаслик 
бактериологии текширишлар натижасига асосланган холда хал килинади.
Визуал люминесценция усули ва аминокислоталар реакцияси асосида 
гуштнинг янгилигини аникдаш.

I. Нингидрин билан аминокислоталарнинг умумий реакцияси 
сифат намунаси.

Нингидрин аминокислоталар ва аммиак учун универсал индикатор 
хисобланади ва улар билан рангли бирикмалар хосил килади. Пробиркага 
(1:4) нисбатда тайёрланган гушт экстракта солиниб, оксилларни чуктириш > 
учун киздирилади ва филтрланади. Бошка пробиркага 5 мл оксилдан 
тозаланган филтратдан олиниб, устига 1 мл 1 фоизли нингидрин эритмаси 
кушилади. Пробирка чайкатилади ва кайнаб турган сув хаммомида 10-11 
минут ушлаб турилади, кейин эса сув хаммомидан олиниб, совутилади, 
совутиш жумракдан окиб турган сувдан фойдаланган холда амалга 
оширилади. Бунинг натижасида янги гуштдан тайёрланган филтрат оч кук 
рангга буялади.

Гумон килинган гуштдан тайёрланган филтрат настарин рангига ва 
янги булмаган гуштдан тайёрланган филтрат кизгиш рангга буялади.

II. Ярим микдор усули.
Бундай текширишни утказиш учун 1 фоизли гликол эритмасининг 

рангли шкаласи тайёрланади. Бунинг учун 7 та бир хил диаметрдаги 
пробиркалар олиниб, шартли равишда белги куйилади, яъни бу белги 5 мл 
га мулжалланган булади. Пробиркаларга шу холатда ракамлар ёзилади ва » « 
хар кайсисига куйидаги микдорда 1 фоизли гликол эритмаси солинади (мл 
хисобида).

Биринчига -  0,25, иккинчига -  0,5, учинчига -  0,75, туртинчига -  1,0, 
бешинчига -  1,25, олтинчига -  1,5, еттинчига -  1,75. Шундан кейин хамма 
пробиркаларни белгисигача дистилланган сув кушилади. Бошка 
пробиркага 5 мл (1:4) нисбатда оксиллардан ажратилган гушт филтрати 
солинади. Кейин эса хамма гликол солинган пробиркаларга ва кейинги 
филтрат солинган пробиркага 1 мл дан 1 фоизли нингидрин эритмаси 
солиниб, пробиркалар чайкатилади ва кайнаб турган сув хаммомида 10-11 
минут ушланади. Кейин эса сув хаммомидан чикариб олинади ва сувда 
совутилади. Гликол бир ракамли пробиркалар шу ракамлар асосида 
штативга урнатилади. Бу пробиркалардаги рангларни кучли ёки 
кучсизлиги гликол концентрациясига боглик булади.



Текширилаётган филтратнинг ранги, стандарт шкалалар ранги билан 
таккосланади. 1 мл 1 фоизли эритма таркибида 1 мл гликол булади. 
Стандарт шкаласидаги хар бир пробиркадаги гликол микдори миллиграмм 
фоиз хисобида ифодаланиб, 1 фоизли гликол эритмасининг (мл хисобида) 
100 га купайтирилганига тенг булади. Агар текширилаётган гушт 
филтратнинг ранги биринчи уч пробирка стандарт эритмалари рангига 
тугри келса, гушт янгилик тоифасига киради (бу вактда амин-аммиакли 
азот микдори 25 дан 75 мг фоизгача булади).

Текширилаётган гушт филтратнинг ранги туртинчи, бешинчи 
пробиркалар эритмаси рангига мос келса, бу вактда гушт янгиликка гумон 
килинган гуштлар тоифасига киради (амин-аммиакли азотнинг микдори 
100-125 мг фоиз булади). Текширилаётган гушт филтратнинг ранги 
олтинчи ва еттинчи пробиркалар рангига тугри келса, у вактда 
текширилаётган гушт янги эмас ва унинг таркибида амин-аммиакли 
азотнинг микдори 150 мг фоиздан ортик булади.

III. Тирозинга реакция.
Тирозин эркин холатда Милон рефаоли билан буялган симоб тузи 

нитротирозинни косил килади. Пробиркага 2 мл филтрат солиниб, унинг 
устига 3 томчи Милон томизилади. Пробиркани аста-секин кийшайтириб 
ёниб турган горелка устида кайнаш даражасигача етказилади, кейин эса 
штативга урнатилади. Реакция 2-3 минутдан кейин аникланади. Шунга 
мувофик: янги гуштдан тайёрланган филтрат ок чукма беради, гумон 
килинган гуштдан тайёрланган филтрат ок кизгиш ва янги булмаган 
гуштдан тайёрланган филтрат кизгиш рангга киради.

Милон рефаолини тайёрлаш усули: 57 мл концентрланган азот 
кислотасида 40 грамм симоб эритилади. Симобни бутунлай эриши учун 
симоб эритмаси сув хдммомида кучсиз иссикликда киздирилади. Шундай 
килиб, олинган эритмага икки хисса шунча сув кушилади, тиндирилади, 
кейин эса чукма устидаги суюкдик олинади ва бу суюкдик реакция куйиш 
учун ишлатилади. Милон рефаолни \ано тортувчи шкафларида тайёрлаш 
ксрак.

1У.Олтингугуртли аминокислоталарга реакция куйиш
Олтингугуртли аминокислоталарга цистин, цистеин, метионин 

киради. Бу аминокислоталар кучли ишкорлар таъсирида олтингугуртни 
олтингугурт 1 натрий сингари тортиб олади, бунинг натижасида плюмбит 
натрий корамтир малла ёки кора олтингугуртли капай чукмасини беради. 2 
мл гушт филтратига 4 мл 10 фоизли ишкор эритмаси кушилади ва унинг 
устига тезда 1 мл плюмбит натрий кушилади. Пробирканинг ичи аста- 
секин кораяди. Реакция 4-6 дакикадан кейин хисобланади.

Янги, яхши гуштдан тайёрланган экстракт саргиш рангга, гумон 
килинган гуштдан тайёрланган экстракт тиник малла рангга киради.

Плюмбит натрий тайёрлаш усули:
У даражада куп булмаган 10 фоизли сиркали калайга 10 фоизли 

натрий ишкоридан чукма хосил булгунча купшлали



V. Гуштни санитария жихатидан бахолаш ,
Гуштнинг сифат курсаткичига бахо беришда органолептик (ценсор) 

ва лаборатория текширишлари натижасига асосланади. Шу олинган 
гуштларнинг сифатига караб:

а) янги гушт (ёки янги, лекин тезда сотилиши керак)
б) янгиликка гумон килинган гуигг
д) янги эмас гуштларга булинади.
Текширишлар хулосасига биноан, текширилаётган гуштларнинг 

органолептик ва лаборатория текширишларининг натижаси уртача булса, 
бундай гуштлар касал хайвонларни суйгандан кейин олинган гушт деб 
гумон килинади. Бундай гуштни савдо шахобчасида сотишдан олдин 
бактериологик текшириш утказиш керак. Гумон килинган, сифати у 
даражада яхши булмаган гуштлар ишлатилишдан олдин, ёки сотилишдан 
олдин санитария ишлови берилиши керак, яъни гуштнинг узгарган юза 
кисмлари кесиб ажратилади ва брак килинади. Тозаланган гуштлар тезда 
ишлатилади ёки сотилади. .

Текширишдан максад
а) Мавжуд ветеринария-санитария коида ва дастурларига мувофик 

чучканинг тана гушти хамда табиий шароитда трихинеллёз билан 
касалланган бошка хайвонлар гушти махсус трихонеллоскопия усуллари 
ёрдамида доимий равишда текширилиши керак. Трихонеллоскопия 
текширишини утказиш учун компрессориум шишалари орасига гушт 
кесимлари куйилгандан кейин пастки шиша устига юкори шиша куйилиб, 
махкамлаб кисилади, кейин эса микроскоп ёки трихонеллоскоп ёрдамида 
гушт кесимлари синчиклаб текширилади. Текширилишнинг асосий 
максади, гушт оркали бу касалликнинг одамлар орасида таркалишига йул 
куймаслик.

б) Корамол, чучка гуштлари цистицерклар билан кисман
зарареизланган булса, бундай гуштларни ишлатишдан олдин 
зарарсизлантириш лозим. < ,

Турли усуллар билан зарарсизлантирилган гуштлар истеъмол учун 
ишлатилишдан олдин, бу гуштлар таркибидаги цистицерклар ажратиб 
олиниб, уларнинг тирик ёки улганлиги аникланиши керак. Аниклаш учун 
ут суюкдигидан тайёрланган эритма ишлатилади.



ЕТТИНЧИ БОБ

СУЙИЛГАН ХДЙВОНЛАРНИНГ ИЧКИ ОРГАНЛАРИНИ ВА 
ТАНАСИНИ ТЕКШИРИШНИ ТАШКИЛЛАШТИРИШ 

УМУМИЙ ДАСТУР

Чорва хайвонлари суйилгандан кейин, шу жойнинг узида кайта 
ишланади ва ветеринария-санитария экспертиза текширувидан утказилади 
(гушт корхоналарида, суйиш пунктларида ва майдончаларида), бундан 
ташкари дехкон бозорларида (ветеринария-санитария лабораториясида) 
гушт ва гушт махсулогларини озик-овкат учун сифатлисини чикариш ва бу 
чикарилаётган махсулотлар одам организми учун зарарсиз булиши керак. 
Суйилгандан кейин экспертиза утказиш вактида куп муаммолар ечилади, 
шулар жумласидан:

- хайвонлардан олинган гушт одам учун хавфли булса, сотишга 
чикариш таъкикланади:

- брак килинган органларни ват насини оркали юкумли ва инвозион 
касалликлари таркалишига йул куймаслик.

- шартли ярокли деб аникланган гуштларни, иктисодий жихатдан 
кулай усуллар ёрдамида зарарсизлантириш чораларини курит.

- бузилган ва булганган гуштларни сотишга чикармаслик.
- Давлат ва кооператив бирлашмаларига, дехкон ва фермерларга 

ортикча харажат булмаслиги учун, айрим гуштлар маълум даражада 
санитария жихатидан ишлов берилган кейин, одамлар учун овкат ёки 
хайвонлар учун озука сифатида ишлатиш.

Гушт корхоналарини конвейер йулларида бу ишларни хаммасини 
утказиш учун, махсус ветеринария куриги (нуктапари) ташкил килинади. 
Ветеринария-санитария текшириш нукталарининг сони текширилаётган 
хайвонлар турига боглик булади.

Конвейерли гушт корхонларида тана ва органлар ветеринария 
врачлари томонидан алохида-алохида текширилади. Шу сабабли ички 
органлар танадан ажратилгунча дастлабки кайта ишлаш вактида кетма-кет 
ветеринария-санитария текширувидан утказилади. Конвейерли гушт 
корхоналарида корамолларни ва отларни суйиш ва нимталаш цехида 
куйидаги текшириш нукталари ташкил килинади.

1. Бошини текшириш; 2. Ички органларини текшириш; 3. Бутун 
танасини текшириш; 4. Охирги нукта (финал)

Текшириш вактида органларида бирон бир патологик узгаришлар 
содир булган булса, бу органлар билан биргаликда бутун тана охирги 
нуктада хар томонлама текширилади.

Конвейерли гушт корхоналарида чучкаларни суйиш ва дастлабки 
кайта ишлашда, чучкалар териси билан яъни шилинмасдан кайта 
ишланаётганлиги ва айрим холларда терисини «крупонлаш» усулида 
ишланаётганлиги эътиборга олинади. Шунга биноан 4 та ветеринария



клалари белгиланади. Бордию чучкаларни териси конвейерли гушт  ̂
рхоналарида, конвейер бошида шилиб олинаётган булса у вактда, 
шимча бешинчи ветеринария нуктаси, яъни жагора ва жаг ости лимфа 
гунларининг холати «куйдирги» касаллигига нисбатан текширилади.

Кора мол ва чучкалар танасини ва ички органларини ветеринария- 
нитария экспертиза килиш пайтида, бирон бир пагологик узгариш 
насида ёки ички органларида содир булган оулса, у вактда охирги 
теринария нуктасида бу тана гуштини ва ички органларини озик-овкат 
[ун ярокли ёки яроксиз эканлиги хал килинади.

Куйларни суйиш ва нимталаш учун конвейер цехида учта 
ггеринария-санитария текшириш нуктаси булади.

1. Ички органларини текшириш; 2. Танани текшириш; 3. Охирги,/ 
жшириш нуктаси (финал)

Тана ва бошка органлардан фойдаланиш учинчи нуктада хал 
ишнади. Суйиш пунктларида ва майдончаларида суйилган хайвонлар 
шасини ва органларини текшириш учун алохида врачлар учун махсус , 
ойлар ташкил килинади, дехкон бозорларига яъни экспертиза 
абораторияларига суйиб олиб келинган моллар танасини ва органларини 
гкшириш алохида курик (текшириш зали) биноларига олиб борилади. 
1етеринария ходимлари текшириш учун махсус кийимларга, пичокка, 
илкага, лупага, микроскопга эга булиши керак. Тана, бош, ливер, талок, 
уйрак, корин, ичаклар ва сут безлари доимо экспертиза текширилишидан 
тказилиши лозим. Айрим вактда жинсий органлари ва сийдик пуфаги 
екширилади.

Бир танага мувофик булган юкоридаги хамма органлари текшириш 
'чун бир жойга тупланади, лекин конвейерли линияларда тана, бош ва 
1чки органларига бир хилдаги когоздан тайёрланган 3-4 см ли ракамлар 
;зилган когозчалар ёпиштирилади. Конвейерли гушт корхоналарида 
;уйиш ва нимталаш цехида авваламбор суйилган хайвонларнинг боши, 
<ейин ички органлари ва охирида танаси текширилади. Худди шу усулда 
:уйиш пунктларида, майдончаларида суйилган хайвонлар текширилади.

Бозорларда яъни экспертиза лабораторияларида айрим дастурларга 
мувофик биринчи булиб ички органлари, кейин боши ва охирида танаси 
текширилади.

Ветеринария-санитария текширувида аникланган патологик 
узгаришлар ва касалликлар кайд килиниши керак. Агарда юкумли 
касалликка хос патологоанатомик узгаришлар аникданса, у холда бундай 
тананинг раками, хайвоннинг тури ва келтирилган жойи, тананинг яроксиз 
ёки зарарсизлантирилган кисмлари хам курсатилиши лозим. Одатда, бу 
маълумотлар цех санитария врачлари томонидан алохида журналга 
ёзилади ва бундай журнал бир неча йилгача сакданади. Буни хисобга олиб 
бориш амалий ахамиятга эга.

Чунки, бундай статистик маълумотлар тугри уюштирилганда гушт 
корхоналарида ва тс-лпхснала \ямдя упарга хайвонлар келтирилган



Ф жойларда кандай касалликлар борлиги аникланади. Бу эса касалликларга 
карши курашиш тадбирларини амалга ошириш имконини беради. Агар 
суйиш учун келтирилган хдйвонларнинг баъзилари касаллик жихатидан 
хавфли деб топилса ёки юкумли касалликка учраганлиги аникданса, бу 
тугрида хайвонларни юборган туманнинг тегишли мутахассисига хат ёзиб 
юборилади.

Гушт ва гушт махсулотлари сифатига коникарли бахо беришда 
эксперт купгина усуллардан фойдаланади:

1 .Бактериологик текшириш;
2. Биохимёвий текшириш;
3. Люминесцент лампалари ёрдамида текшириш
Чучкаларнинг тана ва органларини экспертиза килишда 

трихинеллёзга текширишни эсдан чикармаслик керак.
Ветеринария-санитария текшириши пайтида, асосий хал килувчи 

омиллардан бири, бу тана лимфа тугунлари ва суюкдикларининг таркибий 
<i кисмлари нормал холатининг узгариши билан богликдир. Купгина 

холатларда лимфа тугунларининг катгалиги узгаради.
Гуштни экспертиза килишда лимфа холатининг ахамияти. Лимфа 

холати хам кон айланиш тартибига ухшаб бутун органларга ва танага 
таркалган. Хайвонлар суйилгандан кейин лимфа холатини, биринчи 
навбатда лимфа тугунларини текшириш катта ахамиятига эга. Бу тартиб 
хам моддалар алмашинувида мухим вазифани бажаради: капиллярлар 
деворидан шимилиб утган эриган озик моддалар тукималарнинг хаёт 
фаолияти учун хизмат килади, улар лимфанинг кил томирлари оркали 
етказиб берилади. Лимфа тугуни кон томирларнинг кушимчаси 
хисобланади.

Лимфа тугунига лимфа бушлиюшри, ёрикчаларидаги коваклар, лимфа 
капиллярлари, йирик томирлар, лимфа тугунлари ва лимфа тукималари 
киради. Лимфа томирларидан тукималараро суюклик-лимфа окади.

Лимфа капиллярлари хам худди кон томирларнинг капиллярларига 
ухшаш, бир катор эндотелий хужайраларидан тузилган, лекин уларнинг 
ички найсимон бушлиги бироз кенгрок- Лимфа суюклиги капиллярлардан 
томирларга утади. Томирларда у жуда секин окади. Уларнинг кириш ва 
чикиш йули булиб, кириш йули чикиш йулига Караганда кичикрок. 
Томирлардан окаётган суюкдик таркибидаги ёт моддалар ана шу 
тугунларда ушланиб колади.

Шунинг учун хам лимфа, лимфа тугунлари организмнинг биологик 
фильтри хисобланади. Лимфа тугунларида сакланиб колган юкумли 
касалликни кузгатувчи микроблар баъзан шундай патологик узгаришлар 
хосил киладики, улар танада кайси касалликни кузгатувчи микроблар 
мавжудлигини ва унинг организмда таркалиш даражасини тугри аниклаш 
имконини беради. Шунга асосланиб, ветеринария-санитария экспертизаси 
юкумли касаллйкларни аниклашда лимфа тугунларининг ролини, 
уларнинг жойлашган урнини ва кайси тукималардан, кисмлардан суюклик



тупланишини яхши билиши керак. Тана ва ички органларда жуда куп у 

лимфа тугунлари бор. Аммо ветеринария врачи экспертиза иши учун энг 
куп зарур б^ладиган тугунларни билиб олиши зарур. Органлар ва тананинг 
муайян кисмларида жойлашган лимфа тугунлари лимфа суюклигини хам 
худди шу орган ва кисмларида туплайди. Лимфа тугунлари организмнинг 
аник жойларида туп-туп булиб жойлащади. Лимфа тугунлари - 
l y m p h a n o d u s  зич ретикуляр тукимадан тузилган" булиб, капсула билан 
уралган. Бу капсуладан лимфа тугунлари ички кисмига бир канча ховон 
(тусик) t r a b e s u l a  чикади, улар орлигида лимфа тугунининг пустлок ва 
магиз моддалари жойлашади. Лимфа томирларидан окадиган лимфа 
суюклигининг микдорини аниклаш жуда кийин, чунки унинг 2/3 кисми 
сув, шундан 10 % ни кон, колгани (55-60 %) лимфа суюклиги ташкил 
этади.

Лимфа суюклиги кон томирлари буйлаб организмнинг тукималарига 
таркалиб, кейин лимфа томирлари оркали лимфа тугунларига утади, 
сунгра бутун организмдан йигилиб келиб, яна кон томирларига тушади. .

Бутун танадан лимфа суюклиги куйидаги иккита асосий лимфа йули 
буйлаб йигилади. Кукрак лимфа йули d u c t u s  t h o r a c i c u s  бутун танасининг 
Ул кисмидан лимфа суюклигини туплайди. Бу йул бел цистернасидан 
бошланади ва кукрак аортасининг унг кисмига жойлашади. У олдинги 
ковак венага куйилади. Бел цестернаси c i s t e m a  c h y l i  хар хил шаклда 
булади. У аортанинг унг кисмида 1-бел умурткаси остида жойлашади. 
Цистернанинг орка кисмига белнинг лимфа стволи t r u n c u s  l y m p h a t i c u s  

l u m b a l i s  ва ичак лимфатик стволи t r u n c u s  l y m p h a t i c u s  i n t e s t i n a l i s  келиб 
кушилади. Коракул куйларда кукрак йули буйинтурук венасига куйилади. 
Унг ва чап кекирдак лимфа томирлари d u c t u s  t r a c h i a l i s  d e x t e r  e t  s i n i s t e r  

халкум орти лимфа тугунларидан лимфа суюклигини йигади. (8-расм)

1



1-расм. К«рнмол тана гумп иииш етилиш камераларида 
сакланиши.

2 -р а с м . Б о ш  м и я д а г и  с е н с о р  м а р к а з л а р .



{v

3-расм. РНни аникдаш учун 
ишлатиладиган универсал 

иономер.

4-расм. РНни аниклаш учун 
ишлатиладиган универсал 

компаратор.

I

Н

5 -р а с м . П е р о к с и д а з а  р е а к ц и я с и .



6-расм. Формалинли реакция.

8-расм. Чучка ва корамолни тана юзасида жойлашган лимфа 
тугунлари.



9-расм. Куйдирги касаллигида талокнинг катталашиши ва 
лимфа тугунларидаги узгаришлар.

10-расм. Сил касаллигидаги узгаришлар.



11 -раем. Сил касаллигидаги узгаришлар.

12-раем. Бруцеллёз касаллигида бачадондаги, тухумдондаги ва 
бугимлардаги узгариши.



13-расм. Сарколемада жойлашган трихинеллалар

2 0 -р а с м . Г у ш т н и  с у я к д а н  а ж р а т и ш  ж а р а ё н и .



21-раем. Жиловкалаш жараёни.

22-раем. Шпринцовкалаш жараёни.

23-раем. Колбаса батонларини дудлаш камепа лапигя жойлаш



25-расм. Пишган батонларни текшириш.



26-расм. Доктор колбаса турлари

27-расм. Дудланган колбаса батонлари.



3 0 -р а с м . Д у д л а н г а н  ч у ч к а  г у ш т и .



33-расм. Сутнинг зичлигини аниклаш тартиби. 1 - у л ч о в  

ц и л и н д и р и г а  с у т н и  ц у й и ш ;  2 - 3  ц и л и н д и р д а г и  с у т г а  а р и о м е т р н и  

б о т и р и ш ;  4 - с у т д а г и  у а р о р а т н и  а н и ц л а ш ;  5 - с у т н и н г  з и ч л и г и н и

а н и к , , м и .

39-расм. Титрлаш усулида сутнинг кислоталилигини аниклаш. 
1 , 2 , 3  — п и п е т к а  ё р д а м и д а  1 0  м л  с у т  о л и ш ;  4 - с у т  н а м у н а с и н и н г  

у с т и г а  2 0  м л  с у в  к , у ш и б  с у ю л т и р и ш ;  5 - н а м у н а  у с т и г а  2 - 3  т о м ч и  

ф е н о л ф т а л е и н  т о м и з и ш ;  6 -  с у т  т и т р л а ш  н а м у н а с и н и  

( 0 , 1 N  N a O H ) .



41-раем. Яхши сифатли пишлок турлари.



40-расм. Яхпш снфатлн иишлок турлари.



. 4 3 -р а с м . С у т  м а х ,с у л о т л а р н и  т у р л а р и .



44-pill‘M. T y x y M lIII т у ж л и ш и .
1-пустмщ ycmtt napiUn и, 2 н\ч т:ищ; i-yaeo камераси; 4-оцсил 

цисми; 5-оцсил цитлими; Л inpusu. 7-сарщ цатламлари; 8-оцсил 
бцлСшмшри; У uipoi)iiiii.

45-расм. Тухумдаги камчиликлар.



49-расм. Касалланган 
сабзовотлар.



САККИЗИНЧИ БОБ

ЮКУМЛИ КАСАЛЛИКЛАР ГУМОН ЦИЛИНГАНДА 
СУЙИЛГАН Х.АЙВОНЛАРНИНГ ТАНА ГУШТИ ВА БОШКД 

М А\СУЛОТЛАРИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ -  САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ 

КУЙДИРГИ (ANTHRAX)

Куйдирги антопозооноз касаллик булиб, хар хил холатларда утади. Бу 
касаллнк билам айзарлик хамма чорва хайвонлари ва одамлар касалланади. 
Бундам пммкарм фил, мшмол бугуси ва бошка ёввойи хайвонлар хам 
касалламмши мумким. Касаллик микроби, чорва хайвонлари ва ёввойи 
хайвомлар махсулотларипи кай та ишлашда, одамларга ва хайвонларга 
юкиши мумким. Мисол учуй гсрмни, суякни, жунни ва конни кайта 
ишлашда хавфли хисобланади. Куйдирги касалига дучор булган молларни 

« суйишга рухсаг этилмайдм. Ьордшо суймлган такдирда, бу хайвонларни 
экспертиза килишда ушбу касаллик аникланиб колинса, тасодифан ёмон 
ходиса руй берганлш идам далолаз беради.

Ky infiyiiMn -  H u c i l l i s  u n t h n u i s .  Хдракагсиз граммусбат аэроб таёкча 
булиб узуилиги 4 дам 8 мкм.гача, калшинн и I 1,5 мкм. Ташки томондан 
капсула билам уралит запжиреммои им косил килади. Организмдан 
ташкари холазда, кислородли мухизда, 15 421,С хароратда, 8 -  10 соатдан
кейин, ж уда хам ташки шароизза чидамли спора (кобик) хосил килади. 
Микробииш BciciaiiiB формаларм 60"С хароразда 1 соатда, 50 % ли 
хлорли охак эризмасиииш заз.сирида 15 -  20 минут мобайнида нойиб 
булади. Авзоклавда споралар 125 130"С хароразда 30 дакика ичида, 10 %
ли натрийли ва калийли ишкор эртмалари заз.сирида 2 соат ичида халок 
булади.

Суйишлин 0.1ДИИ juiaiiioi куйиш. Куйдирги уткир, яшинсимон, 
сурункали булиб, ичак ва ункада учрайди. Х,айвонларни суйишдан олдин 
бу касалликни апикдаш гушазмунослик зажрибаси жараёнида жуда хам 
мураккаб, чумки бу касалликишн клиник белгилари, касалликнинг 
бошланиш даврида асосаи чучкаларда узига хос эмас, шунинг учун 
куйдирги дсб гумон килиб булмайди. Касалликнинг уткир шакли 
корамолларга ва куйларга хос булиб, куйидаги клиник белгилари билан 
ажралиб гуради: хайвонларнинг гана харорати кутарилади (40-42°С), 
холсизланади, юрак уриши ва на(|)ас олиши тезлашади, ташки шилимшик 
каватларининг кукариши, ич котиши ёки кон утиши, айрим вактда сийдик 
оркали кон чикиши кузазилади.

Тори ёки карбункулёз шаклларида купинча корамолларда, айрим 
пайтларда куйларда гери оези тукималарида якка-якка холатда, 
бошланишида иссик, тананинг хар хил жойларида огрийдиган каттик 
шишлар пайдо булади, купинча корин, кукрак, елин сохаларида (куйларни 
елинида, оёгида). Айрим пайтларда корамолларда карбункул тури халта



шаклида огиз бушлигининг шиллик пардасида учрайди. Бу шаклида хам 
тана харорати кутарилиши мумкин (С.Н.Вышелесский).

Сурункали шаклида хайвонлар тез орикдайди ва пастки жат остида 
(шишлар) инфильтрат пайдо булади, кейинчалик бош сохасидаги лимфа 
тугунлари катталашади. Бу шаклида касаллик икки, уч ой давом этиши 
мумкин.

Ичак шакли: касалликнинг бу тури жуда кам учрайди, бунда 
хдйвонларнинг нотинчланиши, ич кетиши, ич санчуви булиши, айрим 
вактларда сартайиши мумкин. Пекин чучкаларда айрим пайтларда 
юкорида талаффуз килинган клиник белгилар пайдо б^лмасдан, балки 
холсизланиши, чарчаши, ёругликдан куркиши, озука емаслик холатлари 
кузатилиши мумкин.

Упка шакли чорва хдйвонлари орасида жуда кам учрайдиган тури 
хисобланади. Бу тур упкада шишлар пайдо булиши билан таърифланади. 
Купинча чучкаларда куйдиргининг анчагина шакли учрайди, бунда 
хикилдок яллигланади ва бош сохасидаги лимфа тугунлари катталашади. 
Ютиш ва нафас олиш кийинлашиб, йутал пайдо булади.

Гуйилгандан кейин диагноз куйиш. Бу касалликка учраган 
хайвонларни суйгандан кейин уларнинг танасига ва ички органларининг 
узгаришига караб аниклаш жуда мураккаб булиб, х,ар доим хам аниклаб 
булмайди. Корамолларда куйдирги касаллиги карбункул турининг 
дастлабки боскичида хавф тугдирадиган асосий патологоанатом ик 
узгариш, тери остида ёки ички органлар атрофида, чарви ёки тукималар 
орасида геморрагик йиринг, шишларнинг пайдо булиши шу сохдда 
жойлашган лимфа тугунлари кесиб каралганда уларнинг консистенцияси 
каттик, ранги кизил ёки саргиш ва устки юзасида кон доглари булади. 
В.Ю.Вольферцнинг курсатиб утишича, бундай холларда куйдирги 
микроби асосан узгарган лимфа тугунида, баъзан буйракда, айрим 
холларда эса конда булади.

Мускул тукимасида эса аксинча, хеч кандай патологоанатомик 
узгаришлар ( '  лмайди. Куйдиргининг сурункали шаклида халкум ва 
хикилдок лимфа тугунлари йириклашади, консистенцияси юмшайди, 
кесилгандаги юзаси тук кизил рангли, атрофида эса шилимшик конли 
шишлар, йиринг куринади. Организмда куйдирги касаллигининг абортив 
шакли кечаётганда, лимфа тугунларининг айримлари кесилганда юзаси 
кизил, ташки юзасида эса кон доглари булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Куйдирги билан касалланган 
хайвонларни ёриб куриш катьиян ман килинади. Айрим холларда улган 
молларнинг жасадини билмасдан ёриб куйилса, куйидаги узаришларнинг 
мавжудлиги аникданади.

Хай вон жасадидан ёмон кон сизмайди, мускуллари котмайди, оёк 
бугимларидан енгил букилади. Карбункулалар аникланган жойда 
корамтир кизил, лаксимон инфильтратлар мускул тукималарида ва
6 n n n K T 4 n v R 4 H  т у к и м я п я п и п я  Т 'т п а н г я н  б''гтягги А й р и м  у п ч п п ч я  гЗ^-мгит



мускулларининг чукурлигида ва кукрак остида кон куйилган жойлари 
булади. Карбункулёз шаклида, шу шиш атрофидаги лимфа тугунлари 
катгалашади. Тугунларнинг ранги кизил, геморрогик шикастланган ва 
атрофи саргич инфильтрат билан уралган булади. Куйдирги (кизил ёкути) 
(корбункули) запани хохлаган юзасидан чикиши мумкин: мисол учун 
буйипдап, бошдан, кукрак пастидан, кориндан ва х.к. хикилдок ва 
кскирдакнинг шиллик иардасига нуктасимон ёки хар хил ёйилган доглар 
шаклида ком куйилган булиб, айрим пайтда диффуз кизаради. Лимфа 
тугунлари аник куринарли эксудатив ёки геморрогик -  эксудатив 
яллигланган холатда булади. Упканинг ранги корамтир кизил, айрим 
холатда плевра тагида на наренхимасида нуктали ва ёкилган доглар 
шаклида кон куйилган булади.

Мсрикардпиш ичкп юзасига пукта шаклда кон куйилган, ички 
бушлигида саргшп коп жсудаш булади. Эпикард юзасида ва юза тагида 
жуда кун нукта ва ёйилган шаклда кон куйилган булиб, кора кизил рангли, 
айрим пайтда мускулнимг 0,5 - 0,8 мм чукурлигига хам нукта шаклда кон 
куйилади. Куп холатларда кон юрак бунмасига хам нукта шаклида 
куйилади. Куп холатларда юрак булмасиниш деворларида (урта кулогида) 
ва зпикардиал гомонила кон куйилган жойлари аникланади. Эпикард 
юзасига ёки юза тагига кора-кизил ёкилган ва белбогсимон кон куйилган 
булади. Галок 3 - 4  марта катгалашглн, юмшок нарснхимаси эзилган, 
жигар кора-малла рангли юмшок булади.

Жигар лимфа тугунлари йириклашган, шалнираган, кесилган, юзаси 
саргич ёки корамтир-кизил рангли, юзасини кссганда ундан консимон 
саргич рангли конли суюклик чикади, жигар зса худди пиширилганга 
ухшаш, кесилган юзасида ва ташкарисида кун кон куйилган холатда 
булади.

Юза ва магиз кисмининг чегаралари кушилиб кетган. Буйрак 
жоминиш шиллик иардасида ёйилган кизил доглар булади.

Корин ва ичаклариинг шиллик иардасига нукта ёки ёйилган шаклда 
кон куйилган; Куйдиргипи ичак шаклида лимфа тугунлари йириклашган, 
юмшок, ташки гомопидан корамгир-кизил, кесилган юзаси корамтир- 
кизил ва кесилган юзасидан саргич лимфа суюкдиги чикади.

Куйдирги касаллигини бошка ухшаш касалликлардан фарклаш 
(дифференциал!, диагноз). Кррамолларда куйдирги касаллигини 
корасон, иастереллёз ва ниранлазмидоз касалликларига ухшаш 
томонлари бор. Улар куйидаги белгилар асосида ажратилади. Корасон 
касаллигида мускул тукималарипинг купли инфильтрацияси, гимолиз, 
мускул хужайралари таркибий кисмининг узгариши ва мускул тукимасида 
куп газ пайдо булиши, шунинг натижасида мускул тукимасини кул билан 
босганимизда гижирлаши, бу эса куйдиргида булмайди. Пастериллёзда 
эса яллигланиш шиши геморрогиясиз булиб, бу шиш бош сохасида, 
буйинда ва айрим пайтларда кукрак пастида жойлашади. Бу холат



куйдиргига хос булмайди, чунки куйдирги шишлари тананинг хар кандай 
кисмидан хам чикиш мумкин.

Пастереллёзни кукрак шакли купинча пневмания булиши билан 
характерланса, куйдиргида пневмания булмайди. Талок пастереллёзда 
катталашмайди ва консистенцияси каттик булади. Бабизиозда, 
пироплазмизда талок катталашади, лекин юмшок эмас, юзаси 
киркилганда суюклик чикмайди. Пироплазмозда лимфа тугунлари 
йириклашган, ширали, лекин геморрогик яллигланмаган, бундан ташкари 
пироплазмидозда эпикард ва эндокардларга кон куйилмаган булади. Куй, 
эчки ва огларда патологоанатомик узгаришлар худди юкоридагидек 
б)лади, лекин шу нарсани унутмаслик керакки, куй ва отларда купинча 
касаллик уткир формада кечади. Чучкаларда куйдирги купинча сурункали 
ангина шаклида содир булади. Айрим пайтда касаллик уткир септик 
холатда хам кечади. (9-расм)

Диагноз куйиш учун бактериоскопия ва бактериологик 
текшириш. Куйдирги касалига диагноз куйиш пайтида патологоанатомик 
текшириш билан биргаликда бактериоскопия ва бактериологик текшириш 
утказилади. Патологик узгарган лимфа тугунларидан ёки шилимшик 
геморрогик моддалардан суртма тайёрланиб: кейинчалик бу патологик 
материални оддий пептонли гушт шурвасига (ПТШ) экиш керак, лозим 
топилса, патологик материал билан преципитация реакцияси хам 
куйилиши ва тажриба килинадиган хайвонга хам юктириб курилиши 
керак. Тайёрланган суртма хавода куритилиб, фиксация килинади ва 1-2 % 
ли сафронин эритмаси ёки 1-2 %ли метил буёги аралашмаси билан 
буялади. Шунингдек, суртмани Грамм усули билан хам буяш мумкин. 
Сафранин билан буялган суртмада куйдирги кузгатувчиси гишт рангида, 
уни коплаган капсуласи оч сарик рангда булади. Шуни хам айтиш керакки, 
куйдиргининг махаллий сурункали шаклларида микроб жуда куп узгариб, 
узунчок, энли, занжирсимон, гилофли ёки гилофсиз шаклларга киради, 
баъзан гилофнинг узи куринади. Грамм усули билан бактериоскопик 
текрширилганда мусбат буялиб, учлари кесилган якка ёки занжирсимон, 
таёкча шаклли бактериялар топилса ва сафронин, ёхуд метил буёги билан 
буялгандан кейин микроскопда гилофли бактерия куринса, куйдирги 
кузгатувчисининг топилганлиги хакида хужаликка маълумот берилиши 
керак.

Кейинги бактериологик ва биологик текширишларда топилган 
кузгатувчи, купинча хакикатдан куйдирги кузгатувчиси эканлигини 
курсатади. Куйдирги кузгатувчиси пентонли гушт мухитида четлари эгри- 
бугри, кукимтир ва ок колониялар хосил килади. Куйдирги колонияси 
микроскопнинг кичик объективида ёки лупада каралганда колониялар 
атрофида хар хил узунликдаги таёкчалар борлиги аникданади. Бу эса «сув 
медузасининг бошига» ухшайди.

Бундай колониялар мавжуд булса, микроскопик текшириш олиб 
борилиши, уларнинг харакатланишини аникдаш хамда бу колонияларни



агарга, одций ва пентонли гушт шурвасига, лакмусли сутга ва желатинга 
экиш ксрак. Пентонли гушт шурвасида куйдирги кузгатувчиси чукма 
х,осил килади, шурва эса шаффоф рангда колади, конли шурвада гемолиз 
булмайди, лакмусли сут 24 соатдан кейин кизаради, желатинада эса бир 
неча кундан кейин тескари, арча дарахтига ухшаб усиб чикади. Агар зарур 
булса, бактериоскопия текшириши билан биргаликда, лабораторияга 
юборилган гушт намуналари преципитация реакцияси билан хам 
текширилиши мумкин. Бунинг учун узгарган жойдан 1-2 г олиб, майдалаб, 
пробиркага солинади ва 10 мл 0,5 % ли карбон кислотаси билан 
физиологик эритма аралаштирилиб устига куйилади. Текшириладиган 
гушт янги суйилган молдан олинган булса, уни термостатда 37° хароратда 
18-24 соат сакдангандан кейин преципитация реакцияси куйилади. Гушт 
намунасини биологик усул билан текшириш учун патологик материалдан 
эмульсия тайёрлаб, иккита ок сичконнинг бел кисми териси остига 0,25 мл 
микдорда юбориш керак. Агар куйдирги бор деб шубха килинган 
патологик материал чучкалардан олинган булса, биологик усул факат 
олинган соф куйдирги культураси билан утказилиши мумкин, чунки баъзи 
патологик материалда куйдирги кузгатувчиси билан биргаликда 
пастерелла ва бошка микроблар хам булиши мумкин, улар биологик 
усулнинг натижасини чалкаштиради.

Одатда ок сичкон 24-48 соатдан кейин улади. Улган ок сичконнинг 
юрак конидан, жигаридан, томогидан ва патологик намуна юборилган 
жойидан суртма тайёрланиши ички органларини эса озик мухитига экиш 
керак.

Ветеринарии -  санитария тадбирий -  чоралари. Суйиш жараёнида 
ветеринария врачи томонидан текширилаётган тана куйдирги касаллигига 
гумон килинса, дархол суйиш тухтатилади, шу захотиёк диагнозни 
тасдикдаш учун чоралар курилиб, килинадиган ишларнинг дастурлари 
ишлаб чикилади. Гумон килинган тападан олдин утган таналар, бу танага 
тегмаган булса, у пайтда тсгмаган таналар совутиш хоналарига олиб 
келинади на дархол умумий коидалар асосида сотиш чоралари курилади. 
Бордию куйдир!и касаллигининг септик ва карбункулёз шакллари 
суйилаётган корамол, куй, чучка ва бошка молларда учраса, у вактда тана 
гушти ва бу гуштга тааллукли булган бутун тана органлари ва териси 
дархол куйдириш йули билан йукотилади ёки техник утилизация 
килинади. Олинган гушт ёки каллапоча куйдирги бациласи билан 
зарарланганлиги, дастлабки кайта ишлашда ёки технологик жараёнда 
гумон килинса, куйдирги касалига дучор булган хайвонлар суйилгандан 
бошлаб 6 соатдан кечиктирмасдан зарарсизлантириш учун кайнатилади. 
Агар зарарсизлантириш учун тезда имконият булмаса, бу гумон килинган 
гушт алохида 10° хароратли камераларга жойлаштирилади кейин 
зарарсизлантирилади, зарарсизлантириш 48 соатдан кечиктирилмаслиги 
керак. Шу йусинда зарарсизлантириш тадбири амалга оширилмаса бу 
гумон килинган тана техник утилизация килинади ёки куйдирилади.



Хамма гумон килинган махсулотлар билан хам, худди шу тадбирлар 
асосида чора курилади.

Техник жихатдан жихозланган гушт корхоналарида кундузги 
навбатда йигиштирилган кон куйдирги микроби билан зарарланган булса, 
бу холатда кон 130 -  140° харорагда автоклавда 2,4 соат мобайнида 
зарарсизлантирилади.

Бордию гушт корхоналарида автоклав булмаса, конни 
зарарсизлантириш учун 100° хароратда 2-2,5 соат кайнатилади, кейин эса 
окмайдиган идишларда йукотиладиган жойга олиб борилади. С'йиш 
пунктларида ва майдончаларида конни зарарсизлантириш учун 25 % ли 
хлорли охак ёки 10 % ли натрий ишкори ишлатилади. Куйдирги 
касаллигига дучор булган моллардан олинган териси куйдирилади. Мол 
базаларида, суйишдан олдин сакданган биноларда, куйдирги касали билан 
касалланган моллар сакланган булса, бу жойлар дезинфекция килинади. 
Ишчилар гигиенаси учун ишлатиладиган махсус кийимлар 
зарарсизлантириш учун автоклавда 2 атм босимда ва 125-130° хдроратда 1 
соат мобайнида ушлаб турилади. Ишлатилган асбоб ускуналар (пичок, 
вилка ва хоказо) 5 % ли содада 1 соат мобайнида ёпик идишда 
кайнатилади.

Касалланган хдйвон танасини кайта ишлашда катнашган кишилар 6 
кун мобайнида врачлар назоратида булади. Гушт корхоналарида, суйиш 
пунктларида ва майдончаларида куйдирги касаллигига карши утказилган 
Хамма тадбирий чоралар хдкида «далолатнома» тузилади ва бу 
далолатномага шу корхона эгалари имзо чекади. Хамма утказилган 
чоралар якунлангандан кейин, шу корхоналарда яна иш бошланади. 
Куйдирги бозорга сотиш учун олиб келинган тана гуштида аникданса, 
тезда экспертиза лабораторияси биносидан бу тана гуштини ва шу танаси 
билан олиб келинган хамма махсулотларини тезрок ташкарига чикаришга 
харакат килиш керак, кейин эса бу лаборатория хоналари синчиклаб 
тозаланиб, ветеринария дастурлари асосида дезинфекция килинади.

Сил -  T u b e rcu lo s is . Сил касали билан барча суйиладиган чорва 
моллари, ёввойи хайвонлар, паррандалар ва одам касалланади. Касаллик 
асосан куп холатларда сурункали шаклда намоён булади.

Касалликнинг кузгатувчиси M y c o b a c t e r i u m  t u b e r c u l o s i s  асосан 
табиатда уч типда маджуд булиб, уларни типларга булишда хар хил 
мухитларда усиши эътиборга олинган. Мисол учун угли мухитда усишига 
караб ажратиш мумкин, бунга биноан корамол тури факат корамол ути 
кушилганда яхши усади, одам типи факат одам ути кушилганда яхши 
усади, парранда типи факат парранда ути кушилганда яхши усади.

Шунга мувофик: Одам типи (h u m a n u s ), корамол типи (b o v i n u s ), 
парранда типи (a v i n u s ).

Сил кузгагувчисининг чидамлилиги. Сил кузгатувчисининг 
узунлиги 1,5 — 5 мкм булиб, харакатсиз, енгил кайишган, кислотага 
чидамли. Грамм усули билан мусбат буялади. Бу микроб купинча Циль -



Нильсон усулида буялади. Сил микроби бир организмдан иккинчи 
организмга хар хил йуллар билан утиши мумкин. Одам купинча корамол, 
парранда типи билан, чучка хар учала типи, куй, эчки ва отлар купинча 
корамол хдмда кушлар типи билан касалланиши мумкин. Сил микроби 60° 
хароратда 15-20 дакика мобайнида, 70° ли хдроратда 10 дакикада халок 
булиши мумкин. Паст харорат таъсир килмайди. Натрий ишкори ёки 5 % 
ли калий сил таёкчаларини 2 - 3  соатда, 5 % ли совунли -  креозот 48 
соатда улдириши мумкин. Суюк гунгда 478 кун, балик танасида 485 кун 
сакданиши мумкин. Сутнинг таркибида сил бациласи 9 - 1 0  кун, сариёгда 
10 ойгача, пишлокда 160 кун сакданиши мумкин. (1954 йил Вишелесский 
тажриба кузатишига асосан).

Сил бациласи жуда кучли захар модцаси ишлаб чикариш хусусиятига 
зга булиб, бу захар денгиз чучкасининг териси тагига 0,02 мл юборилганда 
улдиради. Ош тузи таъсирига хам жуда чидамли, айрим холатларда ош 
тузининг ута туйинган эритмаларида сил бациласи 3 ойгача сакданиши 
мумкин.

Суйишдан олдин сил касалига диагноз куйиш. Гушт ишлаб 
чикариш корхоналарида сил касаллигига суйишдан олдин диагноз куйиш 
анча кийин ва масъулиятли булиб, айрим вактларда диагноз нотугри 
булиши хам мумкин, чунки сил касаллигининг клиник белгилари узига хос 
булмайди ва купгина бошка касалликларнинг хуружига ухшайди. Лекин 
айрим холатларда сил касаллигининг клиник белгиларига караб суйишдан 
олдин аниклаш мумкин.

Шунинг учун ветеринария врачлари бу касалликнинг узига хос 
белгиларини яхши билиши керак. Агар яхши билмаса, сил танаси сог 
моллар тулик кайта ишланиши мумкин, бу эса ветеринария дастурларига 
тугри келмайди. Корамолларда сил касаллигининг белгилари, сил 
жарохати жойлашган орган ва тукималарга боглик булиб, жуда хам хар 
хилдаги клиник белгилари содир булиши мумкин. Нафас олиш органлари 
сили пайтида корамолларда курук йутал, бу корамоллар совук хаводан 
нафас олганда ёки чангли биноларда нафас олганда содир булмайди. 
Бурун тешигидан йирингли шиллик суюкдигининг чикиши, нафас 
олишнинг кийинлашиши, иштахднинг йукдиги ва орикдиги эътиборга 
олипади. Ичакларда сил тугупчалари булса, санчик, ич кетиши, ахлати 
билан шилимшик ёки йиринг суюкдигининг ажралиши кузатилади.

Сут безинипг олдинги ёки кейинги кисмларида хар хил шаклдаги 
каггик усимталар ссзилиши ва лимфа тугунларининг йириклашиши содир 
булади.

Су йил га н да н ксйии диагноз куйиш. Патологоанатомик 
узгаришлар. Моллар суйилгандан кейин силнинг хар хил 
патологоморфологик шаклларини аниклаш мумкин. Демак, гуштга 
санитария жихатидан бахо бериш хам турлича булади. Сил касаллиги 
асосан продуктив ёки эксудатив холатларда утади. Гуштга санитария 
жихатдан бахо беришда касаллик кайси холатда утишини аниклаш катта



ахдмиятга эга. Касаллик продуктив шаклда утганда сил микробининг 
таъсиридан касаллик жараёни pvii бсрадиган жойда бириктирувчи тукима 
хужайралари ривожланиб, эпителоид ва катта хужайралар пайдо булади. 
Натижада, хар хил катталикда, кук (биринчи даврда) ярим тиник ва 
купинча микроскопик сил тугунлари вужудга келади. Бора-бора 
тугунларнинг марказларн кораяди, оч-сарик рангли буткага айланади ва 
охаклашади, баъзан продуктив жараёни тугун Шаклида эмас, диффуз 
характерида утади, бунга ташки пардаларнинг «Марварид» сил шакли 
яккол мисол була олади.

Эксудатив шаклда сил микробининг ривожланган кисмига маълум 
тартибда фибринли -  эксудат ва лимфацит хужайралари йигилади. 
Тукималар оралигига йигилган эксудат лимфацитлар билан биргаликда оч- 
сарик буткага айланиб, оч-сарик бутка баъзан охаклашиб, гилофнинг ичига 
киради. Баъзи холларда куюкдашиб йирингга ухшаб колади. Ветеринария- 
санитария экспертизасига кура, касалликнинг продуктив холатга утиши 
унча куркинчли эмас (чунки, гуштда микроб оз булади) эксудатив холатга 
утиши анча хавфли хисобланади, бундай холатда сил микроби гуштда ва 
конда хам купрок учрайди. Корамолларда куп холатларда упка сили 
учрайди, бунга сабаб упка тукималари тузилишининг фарки ва вена 
конларини авваламбор упкага келишидандир.

Упка силида окимтир -  сарик йирингли жарохатланган жойлари 
атрофида окимтир ярим тиник ва сарик тугунчалар дон катталигида булиб, 
яккол куриниб туради. Жарохат атрофи юпка бириктирувчи тукима 
копламаси билан уралган ва куп вактда бу тугунчаларнинг катгалиги 
каптар ёки гоз тухуми катталигида булади. Бу жарохат жойларининг юза 
коплами (гилоф) каттик кобик фиброз тукимадан ташкил топган булиб, 
органлар юзасини нотекис килади. Бу тугунчаларнинг юзаси кесилганда 
улар кизгиш -  окиш рангга эга булиб, ичида творогли бутка булади. 
Упкадаги сил айрим вактда жуда тезлик билан тараккий килиб ёйилади, бу 
вактда жарохат жойлар юзаси кенгайиб «каверна» хосил килади ва унинг 
атрофи калин бириктирувчи тукималар билан копланади. Каверналар 
бронхлар билан кушилиб кетиши хам мумкин.

Бу вактда творогли масса ташкарига шилликдар оркали чикарилиши 
ёки каверна ичида колиши мумкин. Жарохат тугунчалари оралигидаги 
упка тукималари нормал холатда, лекин шилимшик ёки эксудат билан 
тулган булади ёки айрим вактда каттикдашади ёки хаво булмайди. Ёш 
хайвонларда сил касаллиги упка яллигланиши каби утади. Жарохатланган 
упка кисмининг кесилган юзаси саргичрок ёки окимтир -  кизгиш булиб, 
ичидан творогсимон йирингли суюкдик чикади.

Упка сили хар доим, бронхларнинг яллигланиши билан биргаликда 
кечади. Шунинг учун бронхларнинг шиллик пардаси, кизарган, шишган 
холатда ва ички девор юзаси шилимшик йирингли эксудат билан 
копланган булиб, айрим холатда усимталар ёки валиксимон киррали 
яралар булиши мумкин. Хикилдокда айрим пайтда нухат катталигидаги



^  замбуругсимон гранулёмалар булиши мумкин. Шикастланган плеврада 
айрим вактда корин деворининг ташки сероз копламаларида донадор ута

• кизгиш ва кизил -  кулрангли усимталар булиб, уларнинг консистенцияси 
тарант ва ингичка оёкчалари билан плеврага ёки корин деворига ёпишган 
булади.

• Бундай усимталар куп вакт турган булса, пайпаслашда каггик, 
юмалок ёки замбуругсимон формада булиб, айрим пайтда бу усимталар 
бирга кушилишиб худди рангли карамсимон булиб, ичида творогсимон 
ёки охакланган фокусларга эта булади. Бу усимталарни сероз копламасида 
усиб хар хилда! и донадор тасвирларни хосил килишига «марваридлар» 
деб аталади. Айрим пайтда марваридлар бутун плевра юзасини коплайди. 
Бу даражадаги плевранинг жарохатланганлиги кейинчалик (перикардии) 
юрак устки булимларининг ташки ва ички юзасига утади ва юракни 
камрайди. Кейинчалик юракнинг ншкард кисмини жарохатласа, бу пайтда 
юрак мускулларининг ранги окиш кулранг булади. Бу пайтда юрак ички

4 деворларининг ранги нормал мускул рангига ухшаши мумкин. Упка ёки 
плевра сил касаллиги билан жарохатланганда бронх ва оралик упка лимфа 
тугунлари хам жарохатланади. Олдин улар йириклашади, каттикдашади, 
кайишкок булиб, гадур-будур нотекис юзларни хосил килади.

Касалликнинг уткир шаклида лимфа тугунларини кесганимизда 
ширали, ута кизтич рангга эга булади. Бу тугунларнинг ичида эса саргич- 
кулсимон ёки окиш кулсимон ярим-тиник усимталарнинг ташки юзасини 
кесганда, бу тугунларда йирингли творогсимон бутка булиб, бу 
буткаларни сийириб олиш хам мумкин. Силнинг сурункали шаклида 
лимфа тугунларини кесганимизда гижирлаган овоз чикади, ички кисми 
кулранг ок, юза кисми кесилганда кальцийлашган творогли тугунчалар 
булиб, бу тугунчаларнинг устки юзаси каггик бириктирувчи тукима билан 
ураб олинган. Бронх ва оралик лимфа тугунлари сили учраса, бу тугунлар 
5-10 баробар катталашади.

•  Орка булим оралик лимфа тугунлари ёппасига сил буткаси билан 
копланган булиб, ичи охак катламлари билан тулган. Талок ва жигарда 
кичкина творогсимон ёки охакли усимталар, айрим вактда хар хил 
катталикдаги йирингли жарохатлар булиб, уларнинг устки копламаси 
каттик бириктирувчи тукималар билан уралган булади.

Бунинг натижасида жарохатланган жигар каггик, гадур-будур ва жуда 
катталашган (портал лимфа тугунлари худди оралик лимфа тугунлари 
каби узгарган булади). Купинча талок хам жарохатланади. Буйрак сили 
купинча кари молларга оид булиб, бу генерализланган шаклининг 
курасткичи хисобланади. Юзасида, капсула тагида ва орган магзида, 

* купчилик холатларда устки катламида саргич ёки кулранг тугунчалар 
булиб, уларнинг катталиги кукнор донидан нухат катталигигача булиши 
мумкин. Бунинг ичида творогсимон кулранг-сарик йиринг ёки охак 

' тузлари булади. Айрим вактда бу жарохатланган жойларнинг устки кисми 
каттик бириктирувчи тукима билан уралган булади. Ичакларнинг сил



касаллиги билан жарохатланиши жуда кам учрайди, бордию учраса j 
ичаклар девори шишган, шиллик пардаси юзасида саргич тугунчалар, 
айрим вакгда яра хам булади.

Ичак лимфа тугунларида, ичакка нисбатан купрок сил касаллиги 
содир булади, лекин паренхиматоз органларга нисбатан кам, лимфа 
тугунлари жарохатланганда худди юкоридаги лимфа тугунлари каби 
узгаришга учрайди. Сут безларида сил касаллиги куп вакгда юкори 
кисмида содир булади. Бу жарохатланган жойларда жуда куп саргич 
йирингли ёки бошка тугунчалар учрайди. Жарохатланган жойларнинг юза 
кисмини каттик бириктирувчи тукима ураб олиб, жарохатланган елинни 
каттик холатга ва гадур-будур килиб куяди. Бу жарохатланган жойларнинг 
юза кисми кесилганда охак тузлари булади. Сут безлари сил билан 
жарохатланганда шу сохадаги чов лимфа тугунлари йириклашади, 
кесилганда эса ёш ва кари сил тугунчалари топилади.

Мускулларда, суякларда, тери копламасида ва тери ости тукимасида 
сил манбалари жуда кам учрайди, одатда манбаларнинг бу жойларда < 
учраши силни генерализланган шаклига боглик.

Тана мускулларида лимфа суюклигини йигадиган лимфа тугунлари 
сил касаллиги билан тез-тез жарохатланади, айтарлик бу пайтларда шу 
тугун атрофида сил жарохати булмаслиги мумкин. Чучкаларда сил билан 
купинча жаг ости, буйин ва оралик лимфа тугунлари жарохатланади, 
камдан-кам упка, талок, жигар ва буйрак, жуда кам холатларда суяк тана 
мускули ва тана лимфа тугунлари жарохатланади. Х,икилдокнинг шиллик 
пардасида ва бодомда кичик саргимтил шишлар, шишлар ичи йирингли 
ёки йиринг-буткали булиб, уларнинг атрофида куринарли шишлар ва 
атроф тукималари кучли даражада кизарган булади. Айрим вактда шишлар 
ажралган шаклда булиб, устки юзаси бириктирувчи тукималар копламаси 
билан уралган булади. Бу холатда шишлар курук творогсимон буткага ёки 
охаксимон буткага айланади. Жаг ости, хикилдок ва буйин лимфа 
тугунлари йириклашади ва айрим холатларда бу тугунларда шишлар хосил • 
булиб, каттиклашади.

Бу тугунлар кесилганда уларнинг бириктирувчи тукималари асоси 
(сил гранулемаси) куринарли кенгайган ва тогайлашган булиб, улар саргич 
рангда дарахт каби шохланган, куп вактларда доглар ёки кичкина сарик 
кулранг шишлар, шишлар ичида йирингли ёки творогсимон йирингли 
бутка булади. Сурункали шаклда жарохатланган манбалар ичидаги 
творогсимон бутка, каттик бириктирувчи тукима копламаси билан уралган 
ва ичида охак тузлари тупланган булиб, айрим холатларда бу тузлар 
курукрок буткалар билан аралашиб кетган булади. Упкада творогсимон- 
йирингли ёки курук творог манбалар топилиб (бутка жарохати), улар хар 
хил катталикда, каттик, айрим холатларда нотекис, кесилганда сарик- 
кулранг ёки кизгич-кулранг булиб, жарохат марказида бутка туплами 
булади. Плеврада ута кизгиш ва кизил фибринли грануленмалар топилади, 
бу холатдаги жарохатланиш жараёни юрак юза булмаларига утади.



Кекирдакнинг ички юзасининг шиллик пардаси тагида йирингли- 
бутка шишлари учрайди. Сил жараёни бронхларда ва урталик лимфа 
тугунларида худди буйин ва бош лимфа тугунларидагидек кечади.

Талокда (купрок), жигарда (камрок) кесилганда узига хос саргимтил 
ёки ок-кулранг жарохат аникланади. Буйракда пирамида шаклида ёки 
нотугри шаклларда сил жарохати учрайди. Бу жарохатлар асосан пустлок 
кисмида ва торайган магиз кисмида жойлашиб, узига хос катти к булиб 
грануляцион тукималар билан кушилишиб кетади.

Бу шишлар кесилганда ок-кулранг ва ок-саргич рангга эга булади. 
Уларнинг ичида йирингли, творогсимон буткалар булмайди. Кнорин девори 
юзасида айрим вакгларда плеврадаги каби узгаришлар руй беради. Скелет 
мускулида упка сили учрайди, лекин учраганда узига хос кечади. Мускул 
дасталари орасида ёки уларнинг ичида, айрим вактда ёг тукималарида 
куплаб кичик сил шишлари б> пиб, уларнинг- катталиги кукнор донидан то 
нухат катталигида булиши мумкин.

Уларнинг консистенцияси каттик, юзаси киркилганда саргич- 
кулрангли ёки ок кулранг рангга эга булиб, марказдан нурлар каби 
таркалганга ухшайди. Марказида бутка ва охак тузлари булади. Суяк 
силида, суяклар шишади ва муртлашади. Купинча ички лимфа тугунлари 
сил билан жарохатланган булиб, устки юзаси каттик бириктирувчи тукима 
билан уралган булади.

Упка силида эчки упкасида жуда куп шишлар ёки катта-катта 
тугунчалар булиб, уларнинг ичи йиринг ёки творогли бутка билан тулган 
ва айрим пайтларда охакланган булади. Жарохатланган «чипконсимон» 
ва ичи говак жарохат бушликларининг ташки юзаси каттик бириктирувчи 
тукима билан копланади, ичида эса бадбуй хидга эга булган кукимтир 
бутка булади. Плеврада эса «марваридсимон» усимталар куриниб туради. 
Жигарда ва талокда творогсимон манбалар аникланади, эчкининг сут 
безлари камдан-кам сил касалига чалинади.

Куйларда сил тугунчалари упкада, талокда, жигарда ва шунга 
тааллукди лимфа тугунларида учрайди. Жарохатланган сил манбаларининг 
ички кисмида доимо улган тукималар творогсимон бутка ёки охакланган 
зардоб булиб, уларнинг ташки юзаси каттик коплама гилофи билан 
уралган булади. Сероз ташки кобигида хар хилдаги усимталаР 
«марваридни» эслатади. Айрим вактда сил тугунлари сут безларида 
кузчалар хосил килади.

Отларда сил жарохати асосан бурун булмаларининг шиллик 
пардасида кичик шишлар каби урнашган булиб, уларнинг катталиги наша 
донидек булади. Яллигланган яра жарохатининг огзи «вулкон» огзига 
ухшаш ва кирралари кзлинлашган, ичида эса ок-кулранг бутка булади. 
Яхши булган жарохатларнинг (яралар), урнида усимталар нурсимон 
чандик хосил килади. Жарохат атрофидаги лимфа тугунларида хам сил 
тугунчалари учрайди. Упкада жуда куп кичик шишасимон шишлар булиб, 
бу шишлар худди кум сепилган каби куринади. Лекин айрим пайтда сил



тугунчаларининг катталиги урмон ёнгоги ва ундан хам каттарок булиши  ̂
мумкин.

Сил тугунчаларининг устки юзасини пайсимон усимталар ураб олган 
булиб, ичида юмшок творогсимон-йирингли саргиш ёки кулранг бутка 
булади. Бундан ташкари плеврани, корин деворларини ва юрак усти 
(перикард) сероз юза копламалари хам жарохатланади, бу жарохат ичида 
фибрин (эксудатив) моддаси булади. Жигарда купрок ва талокда камрок 
сил тугунчалари булиб, уларнинг ичида йирингли бутка булади. Сил 
касаллиги пайтида органлар жуда катталашади, сурункали шаклида 
организмларда катта амилоид узгаришлар содир булади. Агар кучли сил 
жарохати содир булса жараён оралик урта лимфа тугунлари билан 
биргаликда аорта деворини ва буйинтурук веналарини хам кдмраб олади. 
Суякларда хам сил булиши мумкин, лекин мускулларда жуда кам.

Паррандаларда сил касали содир булганда жигари, талоги айрим 
вактларда буйраги катталашган, шакли узгарган булиб, уларда тарикдан 
тортиб то урмон ёнгоги катталигида хар хил тугунчалар булиб, бу  ̂ , 
тугунчалар юмшок ёки кагтик булиши мумкин. Касалликнинг бошланиш 
жараёнида бу тугунчалар ва шишлар ичида окиш каймоксимон ёпишкок 
йиринг булиб, кейинчалик творогсимон буткага айланади. Жарохатланиш 
узок чузилган булса, шишчалар охакланган булади. Огир силга дучор 
булган паррандаларда хар хил боскичдаги шишлар ичагида, тухумдонда ва 
тухум йуллари деворида учрайди. Бу вактда асцит ёки деворларнинг 
яллигланиши кузатилади. Камдан-кам холларда упка, юрак мускули, юрак 
устки пардаси ва тана мускуллари жарохатланади.

Куёнларда сил тугунчалари упкада ва жигарда аник-тиник саргиш- 
кулранг хар хил шишлар катталиги тарикдан то ловия катгалигича булиб, 
яккол куриниб туради. Кичик шишлар айрим пайтда бир-бири билан 
кушилишиб кетган булади ва ичида саргич йиринг ёки творогли бутка 
булиб, камдан-кам охакланган булади. Ичак деворларининг сили хам 
учраши мумкин, лекин камдан-кам лимфа тугунларида сил учрайди. 4 /  

Парранда ва куёнлар сил касаллигига учраганда, одатдагидек тана 
мускулларида сил микроби топилади.(Ю-расм)

Сил касаллигини бошка ухшаш касалликлардан фарклаш 
(Дифференциаль диагностикаси). Сил касали узининг купгина 
паталогоанатомик узгаришлари жихатидан юкумли ва инвазион 
касалликларга ухшайди, айрим пайтда синчиклаб текширилмаса 
касалликлар бир-бири билан алмаштирилиши мумкин. Актиномикоз 
яраси сил шишларидан шу билан фарк киладики, яъни актиномикоз 
яраларининг ташки копламаси (гилофи) жуда калин, гумбазсимон, ранги 
окиш-кулранг ва марказга караб жойлашган булади.

Актиномикоз яраси кесилганда, яра марказида сарик тугунчалар 
каймоксимон чузилувчан йирингли булиб, касаллик кузгатувчиси 
топилади, бу тугунчалар хеч качон буткасимон емирилишга эга булмайди



ф ва ох,ак тузлари тупланмайди. Актиномикозда шу атроф лимфа 
тугунларининг хдлати узгармайди.

Паратуберкул езда асосан ичак яллигланади, бу вактда ичакнинг 
шиллик пардаси (куп вакт утган булса) жуда калинлашиб ель дарахти 
пустлогисимон булади, сил касаллигида эса бу холат булмайди.

Паратуберкулёзда мускул тукималари орасида каптар тухуми 
катгалигидаги жарохат манбалари булади ва уларнинг ичида кукимтир- 
саргиш йиринг булиб, бу хол сил касаллигида кузатилмайди. 
Чучкаларнинг паратиф ва улат касаллиги билан огриб согайганлари 
булса, ички оргаиларииииг лимфа тугунларида кичик некрозлашган 
тугунчалар булади, бу эса сил касаллигида булмайди. Упкада, жигарда, 
тадокда ва буйракда куп вакгларда, куп камерали эхинококк шишлари 
булади, бу шишлар оргаиларда куп тургаи булса охаклашади ва худци сил 
шишларини эслатади. Аспида эса эхинококк иаренхиматоз оргаиларда 
айрим вактларда кичик тугунчалар шаклида булиб, уларнинг ичида улган 

« личинка паразитлари булади. Бундан ташкари силни куп вактлар хар хил 
шиш турларидан тугри ажрата билишлик, парранда ва куёнларда эса 
какцидиоздан тугри фарклай ажрата билиш керак.

Бактериологик диагноз куйиш. Жарохатланган йирингдан ёки 
буткалар манбаидан олинган намуналардан суртма тайёрланади ва Циль- 
Нильсен усулида буялади. (11 -раем)

Тайёрланган препаратда сил микроби кизил рангга буялади ва узун 
ингичка донадор таёкчалар булиб, якка-якка ёки гурух булиб жойлашади. 
Шунинг учуй хар доим камида бешта суртмани текшириш керак, бордию 
икки-уч суртмани караб курганда сил микроблари булмасалиги хам 
мумкин.

Сил касаллиги билан касалланган молларнинг гуштини 
ветеринария-санитария жихатидан бахолаш. У даражада семиз 
булмаган, ори к тана гуштини текширишда ички органларида ёки лимфа 

ф  . тугунларининг бирида сил тугуни жарохати аникданганда, бундан ташкари 
ички оргаиларда силнинг генерализли шакли аникланса, хатто семиз тана 
гуштлари хам эътиборга олинмасдан техник утилизация килинади. Юкори 

# ва урта семизликка эга булган тана гуштларини текширишда ички 
органларининг бирортасида, лимфа тугунларида ёки бошка тукималарида 
сил жарохати аникланса, бу вактда хамма ички органлари ва тана гушти 
кайнатилишга юборилади ва бу махсулотлардан факатгина консервалар 
тайёрланади. Факат ички органлар ва ташки лимфа тугунлари сил билан 
жарохатланган булса техник утилизация килинади ёки йукотилади. 
Бордию факатгина плевра ва корин девор мускуллари сил билан 

' жарохатланган булса, бу вактда бу жарохатланган жойлари тозаланиб, 
техник утилизация килинади ва колган гуштидан консерва тайёрланади.

Сил билан касалланган моллардан олинган терилари оддий усулда 
тузланиб, тухтовсиз кайта ишлашга жунатилади. Чучкаларнинг пастки 
жаг, хикилдок лимфа тугунларида сил тугунчалари жарохати аникланса,



бу вакггда тана гушти, ички органлари ва ичаклари тухтовсиз кайта ^ , 
ишлашга чикарилади, лекин боши тили билан биргаликда кайнатилади. 
Органларида ёки танасида сил жарохати топилса, хатго бу жарохатнинг 
кайси холатда эканлиги хам эътиборга олинмай утилизация килинади.
Ичак лимфа тугунлари жарохатланган булса, факат ичак утилизация 
килиниб, колган органлари ва тана гуштлари тухтовсиз кайта ишланиши 
мумкин.

Парранда, куён тана гуштлари урта даражада семизликка эга булса,
100° хароратда бир соат кайнатилиб ишлатилади, ички органлари утил 
килинади.

Сил таналарини кайта ишлаш жараёнида ишлатилган пичок, илгичлар 
ва бошка асбоб ускуналар 5% ли гидрокарбонат натрий эритмасида 10 
минут кайнатилиб, стерилизация килинади.

Бруцеллёз -  B r u c e l l o s i s .  Бруцеллёз билан корамол, куй, эчки, чучка, 
от, лаборатория хайвонларидан сичкон, денгиз чучкаси ва одам 
касалланади. Одамлар асосан касал молларнинг танасини кайта ишлаш ) i 
жараёнида, шахсий гигиена талабларига эътибор килмаслиги натижасида, 
зарарсизлантирилмаган гушт, сут ёки сут махсулотларини (бринза) 
истеъмол килиш окибатида касалланади. Касаллик сурункали холатда 
кечади. Х,озирги вактда олтита бруцелла тури мавжуд булиб, касалликни: 
куй ва эчкиларда -  B r u c e l l a  m e l i t e n s i s ,  корамолларда -  B r u c e l l a  a b o r t u s ,  

чучкаларда -  B r u c e l l a  s u i s ,  итларда -  B r u c e l l a  c a m s ,  кучкорларда -  B r u c e l l a  

o v i s ,  итларда -  B r u c e l l a  n e o t o m a e  кузгайди.
Лаборатория хайвонларидан денгиз чучкаси ва ок сичкон бруцеллёзга 

купрок сезувчан булади. Х,ар кайси бруцелла микроби узига хос хайвон 
учун эмас, балки бошка хайвонларга юкмайди. Масалан, куй ва эчкиларда, 
корамол, чучка учун хос булган бруцеллалар топилган.

Одам хам бруцелла микроблари билан зарарланиши мумкин, лекин 
куй, эчки бруцеллалари одамга, айникса юкумли булади ва касаллик огир 
кечади. , 4 >

КУзга гувчиси -  B r u c e l l a .  Бруцелла кичик шарсимон, овальсимон ёки 
узунчок шаклда булиб, узунлиги 0,5 дан 1,5 мкм ва кенглиги 0,4 дан 0,6 
мкм гача, харакатсиз спора ва (капсула) гилоф хосил килмайди, оддий 
буёкларда яхши буяладиган грамм мусбат микроб.

Козловский тавсия килган усулда (1936) буялганда бруцеллалар оч- 
кизил рангда, колган бошка бактериялар кук рангга буялади.

Бруцелла оддий озик мухитларда (PH 7,0-7,2) яхши усади. Устириш 
учун гушт пептон жигарли агари ва (ГПА) гушт пептонли агари 5 % ли 
глициринда ишлатилади.

Бруцелланинг чидамлилиги. Бруцелла ташки мухитнинг хар хил 
таъсирига гурлича чидамли, 70° ли иссиклик хароратида бруцелла 5 дакика 
кайнатилса дархол улади.

Паст хароратда уз тириклик холатини узок сакдайди. Тузли-
у т ю т т л т о  ТТТ7 » ПГТГГТТО • • VO ГГ О Г" Л^7ТТТЛТТТТЛ ^*>ХГТТР*ТТ ГТР"! М  О ЛЛ?.!? Л Э Н



«  олинган гуштни зарарсизлантириш катта ахдмиятга эга. Янги тайёрланган 
5 % ли охдкда икки соат мобайнида халок булади. Кучеренканинг 

' текширишидан шу нарса аникланганки, яъни бруцелла -20° харорат 20 кун 
мобайнида узининг патогенлик кучини йукотмаган. Бруцеллани озик- 
овкат махсулотларида узок вакт давомида сакданиб колишлиги 

' тугрисидаги маълумотларни билишлик амалиётда катта ахамиятга эга.
Сутда оддий хона хароратида узининг тириклигини 10 кундан то 16 

кунгача сакдайди. Совутилган сутда эса 6 кундан 40-45 кунгача уз 
тириклигини йукотмайди. Киздирилган 65° ли харорат 15, 70° ли хароратда 
10 дакикада халок булади. Куй ва эчки сутларида B . m e l i t e n s i s  узок вакт 
сакланади. Зарарланган каймокда 10 кун, сариёгда 25 кундан 67 кунгача, 
пишлокда 42 кунгача тирик сакланади. Куй сутидан тайёрланган бринзада 
бруцелла 45 кун сакланади.

Н.Н.Степанованинг тажрибасидан (1942) шу нарса аникланганки, 
яъни минус 23° хароратда бруцелла m e l i t e n s i s  47 кун уз тириклигини 

4  саклаган. В.И.Иванованинг маълумотига кура сунъий равишда 
зарарлантирилган мол гуштида бруцелла минус 18-20° хароратда 24 соат 
давомида музлатилгандан кейин узининг патогенлигини 320 кун 
йукотмаган, бу эса денгиз чучкаларига тажриба куйиш натижасида 
аникланган. Купгина бошка олимларнинг маълумотига кура табиий 
холатда зарарлантирилган чучкалардан олинган тана гушти минус 23° 
хароратда совутилганда B r . s u i s  узининг тириклигини 40 кун саклаган. 1937 
йилда М.А.Агульник ва Д.М.Тетерниканинг олган маълумотига биноан 
хар турдаги бруцеллалар узининг тириклигини тузланган гуштда 
куйидагича саклаган: B r . b o v i s  2  ой мобайнида, B r . s u i s  83 кунгача ва В г .  

m e l i t e n s i s  икки ойдан ошикрок. Хдйвонлардан олинган техник 
махсулотларда, мисол учун куйдан, эчкидан олинган жунда, терида 
бруцелла 3-4 ой мобайнида уз тириклигини сакдайди.

Суйишдан олдин диагноз куйиш. Чорва хайвонларини суйишдан 
4  т олдин диагноз куйиш жуда хам маъсулиятли ишлардан бири хисобланади, 

чунки молларда бруцеллёз касаллигининг аник клиник белгилари 
булмайди. Суйиш корхоналарида хамма молларни лаборатория усулида 

_ текширишнинг имконияти йук. Пекин суйишга олиб келинган хайвонларда 
айрим вактларда бруцеллёзга хос клиник белгилар сезилиши мумкин. 
Шундай белгилардан корамолларда, куйидагилар: сигирларда-эшини 
ажралмаслиги, мастит ва метрит, касалликларида бачадондан кизгиш 
суюкликларнинг чикиши, айрим вактларда бу суюкдик хиди бадбуй. Бу 
курсатилган клиник белгилардан ташкари куп вактларда олдинги 
оёкларида бурсит ва кейинги оёкдарида абцесс учрайди. Куй ва эчкиларда 

* худди корамоллардаги каби мастит, эндометрит ва вагинит, вагинитнинг 
клиник белгиси жинсий органдан шилимшик йирингли суюкликнинг 
окиши ва кисман тана хароратининг кутарилиши билан тарифланади.

' Бундан бошка клиник белгилардан, узок чулокланиш, артрит ёки синовит, 
бурсит, тендовагинит айрим вактларда кейинги тана б^лимларининг ярми



ёки бутунлай шал булиши. Кучкорларда оёкларининг яллигланиши билан 
биргаликда орхитнинг йирингли шакли булади.

Бруцеллёз чучкаларда (аборт) бола ташлаш, корамол ва куйларникига 
нисбатан камрок булади. Чучкалар бола ташлаганда худци 
корамолларникига ухшаш метрит ва вагинит булишлиги кузатилади. 
Эркак чучкаларда орхит ва эпидодимит учрайди. Бошка клиник 
белгиларидан куйидагилар кузатилади: йирингли артрит, бурсит,
остеомиелит, кейинги тана кисмларининг шали. Энг узига хос клиник 
белгиларидан артрит хисобланиб, бу вактда чучкалар жуда кийналиб 
юрадиган ёки оксайдиган булиб колади. Юкорида кайд килинган клиник 
белгилар бруцеллёзга хос эмас, бу клиник белгилар бошка касалликларда 
хам кузатилиши мумкин. Бутун мамлакатимиздаги гушт корхоналарида 
суйишдан олдин диагноз куйишда, хужаликдан жунатилган гувохнома 
дастурларига асосланади. Бу дастурда хужаликда юкумли 
касалликларнинг бор-йуклиги хакида кискача изох берилган булади.

О  шлгандан кейин диагноз куйиш. Паталогоанагомик
узгаришлар. Чорва хайвонларини суйгандан кейин хам бруцеллёз 
касаллигига диагноз куйиш анча кийинчилик тугдиради, чунки 
патологоанатомик узгаришлар бруцеллёз касаллигида хар хил булади. 
Талабга мувофик, гушт корхоналарида жинсий органлари у даражада 
текширилмайди, агар бу органлар синчиклаб текширилганда эди, 
бруцеллёз касаллигига диагноз куйиш бирмунча осонлашган булар эди. 
Корамоллар суйилгандан кейин куйидаги патологоанатомик узгаришлар 
аникланади. Корамолларда бола ташлашдан олдин ва кейин вагинами 
(кинни) шиллик пардаси кизарган ва шишган холатда булади.

Бачадоннинг шиллик пардаси йирингли яллигланган диффуз 
холатда. Булар билан эхарион оралигида кулранг бутка эксудат тупланган, 
булиб, таркиби шилимшик, йирингли ва фибриндан ташкил топган. ( 12- 
расм)

Бачадондан ташкари коидага мувофик сут безлари хам жарохатланган 
булиб, бу сохани бошкарадиган лимфа тугунлари йириклашади.

Сут безида йирингли ва фибринли мастит, бу жараён эса кейинчалик 
сут безининг магзи атрофига (кичрайишига) ва бириктирувчи 
тукималарнинг усиб котишига олиб келади. Бугоз булмаган молларда 
абцесс, гигрома ва бурсит асосан оёкларида кузатилади. Бошка 
белгиларга нисбатан купрок Б.К.Больнинг маълумотига кура буйракнинг 
яллигланишидан бузокларда «ок буйрак» хам деб аталади. Х,укизларда 
йирингли-некрозли орхит ва эпидидимит аникланади. Б.К.Боль, 
С.Н.Вишелесский ва М.К.Юсковаларнинг маълумотига кура, 
корамолларда сероз ва шиллик пардалар юзасига кон куйилиши, тери ости 
тукимасининг яллигланиши, талокни ва купгина лимфа тугунларининг 
йириклашиши кузатилган. Жигар юзасида некрозли манбалар, упкада 
купгина яллигланган-йирингли манбалар аникланган.



,<ь Куйларда, худди корамолларникига ухшаш жинсий органларида
купрок хар хил узгаришлар аникданади. Мисол учун бачадонда ва сут 
безида. Бу органларнинг шиллик пардасида жарохат тугунлари б) либ, бу 
тугунчаларнинг ртаси кари хайвонларда некрозлашган булади.

Бачадоп бола ташлагандан кейин жуда кенгайиб, шалвираган булиб, 
шиллик пардаси шишган ва кизарган булади. Касалликнинг 
генерализланган ва сурункали шаклида патологоанотомик узгаришлар 
факатгина жинсий органларида булмасдан, балки бошка колган ички 
органларида хам аникланади. Асосан талок ва жигарнинг лимфа тугунлари 
йириклашади. Бу курсатилган орхит узгаришлардан ташкари артрит, 
тендовагинит, бурсит ва кучкорларда орхит аникланади.

Чучкаларда патологоанатомик узгаришлар жуда хилма-хилдир. 
Бачадонинг шиллик пардасида яллигланган йирингли жараён булиб, куп 
вактларда куйларники сингари купгина урта марказий кисмида 
некрозлашган тугунчалар аникланади.

■ +  Бачадоннинг бу холатда яллигланишига моллар «бруцеллёз
бачадони» деб аталади. Эркак чучкаларда худди хукизлардагидек клиник 
белгилар кузатилади. Чучкаларда бруцеллёз касаллиги кечганда факатгина 
жинсий органларида узгаришлар содир булиб колмасдан 
Н.Н.Степанованинг маълумотига кура 100% лимфа тугунлари 
жарохатланади. Бу холатда лимфа тугунлари катталашади ва ширали 
булиб, юза кисмидан кесилганда ок, ок-кулрангли, айрим вактларда 
киркилган юза кисмларида некрозлашган ок-сарик рангли манбачалар 
аникланиб, купгина холларда капсулага уралган абцесслар учрайди. 
Уларнинг ичида куюк йиринг ёки курук бутка булади. Лимфа 
тугунларидан ташкари узгаришлар жигарда, буйракда, талокда, упкада ва 
тери ости коплама гукимасида учрайди. Б.К.Больнинг маълумотига кура 
абцесслар куп холатларда терн ости гукимасида, бош сохасида ва кукрак 
олди кисмларида учрайди. Чучкаларда жуда кам холатларда бруцеллёз 

*  артрита учраб, улар шилимшик йирингли ва фибринли булади.
Отларда асосан узига хос харакгсрли клиник белгиларидан 

куйидагилар хисобланади. Яллигланган йирингли жараён ягринида, 
энсасида ва туёк тогайида, тендовагинит, артрит ва бурситда, айрим 
вактларда корин ва кукрак олди гери кисмларида шишлар аникланади.

Одам бруцеллёзи. Одамларпинг касалланиши, чорва хайвонлари 
бруцеллёзи билан узвий равишда боглик ва купгина одам учун уч тури 
хавфли булиб, лекин улар ичида энг асосийси B . m e l i t e n s i s  хисобланади. 
Украинада (1957йили) А.С. Коротинанинг маълумотига кура одамларпинг 
касалланиш манбаи 170,6%, куйлар 28,8%, корамоллар ва факатгина 0,6% 
чучкалар хисобланади. Бруцеллёз касаллиги учраб турадиган 
хужаликларда купинча чорва ходимларидан ветврачлар ва зоотехниклар 
хамда чорвага алокадор булган кишилар (чупон, сут согувчи, молбокар ва 
хоказо) купрок касалланади, чунки бу кишилар касал моллар билан 
итппайти ва уларлан олинган махсулотларни истеъмол килади.
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В.Г.Полипенконинг тажрибасига биноан шу нарса аникланганки, 
яъни бруцеллёз, куйчилик хужалигида иммунобиологик реакцияларга 
мусбат натижаси курсатган кишилардан: чупон ва ёрдамчи чупонлар 56%, 
зооветеринария ишчилари 34,8%, ишчи хизматчилардан ва уларнинг 
оилаларидаги кишилар 34,8%, ни ташкил килган.

П.А.Вершилованинг маълумотига кура (1957) касал моллар билан 
бевосита алокада булган кишилардан 60-75% касалланган. Бундан 
ташкари бруцеллёз касаллиги билан куп касалланадиган кишилар, асосан 
гушт корхоналарида ишлайдиганлар булиб, купроги суйиш цехида ва 
ичакларни кайта ишлаш цехида, камрок касалланадигани колбаса ва бошка 
цехларда булади. Одамларда бруцеллёзнинг клиник белгилари ноаник ва 
х,ар хил булганлиги учуй бу касаллик малерия, ревматизм, туберкулёз, 
сепсис, корин тифи ва бошка касалликларнинг клиникасига ухшайди. 
Касалликнинг яширин даври 2-3 хафта хисобланади. Касаллик 
бошланишида умумий холсизланиш, кучсизланиш, иштаханинг пасайиши, 
бош огриги, тана хароратининг кутарилиши ва бел сохасида огрик пайдо 
булиши билан таърифланади. Кейинчалик касалликнинг кечишига караб 
иситмали калтирок, жонсарак булиш, кучли терлаш, асаб бузилиши, 
жинсий органларда узгариш содир булиши, бронхларнинг яллигланиши, 
артрит бугимларининг шишиб огриши ва жинсий органларнинг 
яллигланиши билан характерланади.

Бруцеллёз моллардан олинган гушт ва гушт махсулотини 
санитария жихатидан бахолаш. Аник клиник белгиларга ва 
патологоанотомик узгаришга эга булган бруцеллёз моллардан олинган 
гушт кайнатилгандан кейин ишлатилади. Бирон бир органида ёки 
тукималарида патологоанатомик узгаришлар бор жойлари техник 
утилизация килинади. РСК ва РА реакцияси текширишларига мусбат 
курсатилган корамол ва чучкалар гуштида ва ички органларида 
патологоанатомик узгаришлар булмаса гушти ва бошка махсулотлари 
тухтовсиз ишлатилади. Корамол ва чучкаларда куй тури B . m e l i t e n s i s  

аникданса, уларнинг гушти колбаса ва консерва тайёрлаш учун 
ишлатилади. Бу хайвонлар хужаликлардан гушт корхоналарига 
жунатилишда гувохномага аник ёзилган булиши керак. РСК ва PH 
реакцияси текширишга мусбат натижа курсатилган куй ва эчкилардан 
олинган гуштлар факатгина колбаса ва консерва тайёрлашда ишлатилади.

Бруцеллёз касаллигига серологик текширилган хамма чорва 
хайвонлари мусбат натижа курсатган булса, ички органлари, яъни жигари, 
юраги, упкаси, буйраги, корни ва бошка органларини хомлай сотишга 
чикариш ман килинади, факатгина кайнатилгандан кейин колбаса ва 
консерва тайёрлаш мумкин. Корамол ва чучка оёклари, кулоги, корамол 
лаблари, чучка думи олдиндан иссик сувда порт килиниши ёки 
куйдирилиши, куй ва чучка бошлари куйдирилиши, коринлари порт 
килинган булиши керак. Корамол бошлари чекловсиз чикарилади. 
Бруцеллёзга текширилганда мусбат реакция натижаси курсатилган булса,



лекин клиник белгилари аникланмаса, тукима ва органларда 
патологоанатомик узгаришлар булса, бундай корамол, эчки ва куй сут 
безлари кайнатилиш натижасида зарарсизлантирилади. Текширишда 
бруцеллёзиинг клиник белгилари аникланса ёки сут безида бруцеллёзга 
хос жарохат булса, техник утилизация килинади. РСК ва РА реакциялари 
натижаси мусбат булса, хайвонлардан олинган ичаклари, кизилунгачи ва 
сийдик халтаси заркибида 0,5% хлорит кислотаси булган 15% ли туз 
эритмасида, 15-20° хароратда 48 соат ушлаб турилади. Бордию мана шу 
юкоридаги органлар, клиник белгилари аник моллардан олинган булса, 
техник угилизация килинади. Клиник белгилари аник ва серологик 
рсакциялар натижаси мусбат булса, бундай бруцеллёз хайвонлардан ички 
(секреция) чикарув безларини йигиштириб олиш такикданади.

Ошкозон ости безларини йигиштириб олиб «инсулин» тайёрлаш 
мумкин, качонки серологик натижалар мусбат лекин клиник белгилари ва 
органларида патологоанатомик узгаришлар булмаса. Касал ва мусбат 
натижа курсатган молларнинг кони, кон уни ёки техник махсулотлар 
тайёрлаш учун ишлатилади. Бруцеллёз моллардан олинган терилари шу 
жумладан чучкалардан «крупон» усулда олинган терилари хам дезинфеция 
килиш андан кейин чикарилади.

Бруцеллёз молларни гуштга суйганда утказиладиган тадбирий 
чоралар. Юкорида кайд килинганидек, яъни одамларнинг бруцеллёз 
билан касалланиши асосан касал моллар билан мулокотдаги кишилар 
урзасида, улардан олинган махсулотларни истеъмол килганда ва касал 
молларни каша ишлаш жараёнида узининг шахеий гигиенасига риоя 
килмаганлиги туфайли содир булади. Гушт корхоналарига олиб келинган 
моллар хужаликда серологик рсакцияларига мусбат натижа курсатган 
Оулса, бунда!! хайвонлар гушт корхоналарига олиб келингандан кейин 
суйишдан олдин сог моллардан ажратилган холда алохида сакданиши 
керак.

Бу касал молларга карайдшан кишилар махсус ишчи кийимлари 
билан, яз.пн комбинезон, халат, кулкоп, резина этиклар билан 
гаъминланглн булиши на бу махсус кийимлар уз вактида коидалар асосида 
хар кун зарарсизланзирилиши керак. Бино ичидаги молларга караётган 
кишилар учун алохида шкафлар (кийимлар учун), лопатка, паншаха, 
накир, дезинфекция кпладшан зризмалар, кул ювадиган мосламалар, 
сопун, сочик булиши шарз. Касал моллар сакданган бинолар, айвонлар, 
моллар суйишга зошниршп андан кейин яхшилаб тозаланиб, дезинфекция 
кплшппнн керак. Касал моллар санитария суйиш жойларида ёки умумий 
суйнладиган жойларда сои i ом моллардан кейин суйилиши лозим. 
Суйилгапдап кейин бу суйиш цехлари яхшилаб ветеринария дастурлари 
асосида дсзин(|)екцпя килинади.

Суйиш жарарёпида катнашадиган хамма ишчилар махсус кийимлар 
билан заз.минлашан булиши керак. Касал моллар суйилаётган жараёнга 
хомиладор хоз инларни ва ёш болаларни куйиш мумкин эмас.



Гушт корхонасида касал молларга карайдиган кишилар ва бевосита 
суйишга катнашадиган ишчилар бруцеллёзга карши тирик вакцина билан 
эмланган булиши керак.

Чучка сарамаси -  R h u s i o p a t h i a e  s u i s .  Чучка сарамаси юкумли 
касаллик булиб, асосан чучка болалари 3 ойдан 12 ойгача касалланади. 
Касалликнинг уткир шаклида септицемия, терининг кизил доглар билан 
яллигланиши, сурункали шаклида эндокардит, фибринли артрит ёки 
терида некрозларнинг пайдо булиши билан характерланади. Касал 
чучкалар билан ишлайдиган кишилар уртасида ёки касал чучкаларни кайта 
ишлаш жараёнидаги ишчилар хам сарамас касаллиги билан касалланиши 
мумкин ва бу касаллик одамларнинг юза териси кисмларида хар хил кизил 
доглар ва пуфаклар хосил булиши билан характерланади. Кишиларнинг 
касалланиши яллигланган кул терилари оркали хам булиши мумкин. 
Одамларда айрим вактларда касалликни уткир септик шаклда утиши, 
бундан ташкари бугимларнинг яллигланиши, веррукоз эндокартиди 
булиши билан характерланиб, охир-окибатда одамлар халок булиши хам 
мумкин. Шунинг учун суйиш корхоналарида ишчилар доимо узининг 
шахсий гигиенасига риоя килиши зарур. Чучка сарамасининг кузгатувчиси 
E r y s i p e l a s  s u u m  шакли кичик таёкчасимон, харакатсиз катталиги 0,2 х 1,5 
мкм. Купинча узун ип хосил килади. Анилин буёкдарида яхши буялади. 
Буяшда Грамм усулидан фойдаланилади.

Одатдаги одций озик мухитларида яхши усади.
Кузгатувчисининг чидамлилиги. Сарамас кузгатувчиси юкори 

хароратга жуда сезувчан. Пекин юкори харорат таъсири кузгатувчининг 
жойлашган жойига боглик.

Кузгатувчиси 37% ли хароратда 31 кунгача уз тириклигини саклайди, 
лекин тугри куёш нурининг таъсирида 12 кунда халок булади. 70° ли 
хароратда 5 дакика мобайнида халок булади. Чучка гушти ва ёги (саласи) 
курук тузлаш усулида тузланган булса, кузгатувчисининг касаллик 
чакириш кобилияти 30 кунгача сакланади, туз эритмаси ёрдамида 
консервация килинган гуштда 170 кун сакланади. 2,5 кг килиб кесилиб 
нимталанган гуштлар тузланиб, дудланса сарамас кузгатувчиси 2 хафтадан 
кейин халок булади. Айрим тузланиб дудланган гуштларда Глессер 
маълумотига биноан 4 ойгача сарамас таёкчаси сакланиши мумкин. 1% ли 
охак (янги ивитилган охак), иссик ишкор ва 5% ли сода эритмалари 
сарамас таёкчасини тезда улдиради. Касал чучкалардан олинган гуштни 
зарарсизлантириш учун гушт калинлиги 8 см килиб чопилади ва 2,5-3 соат 
кайнатилади. Минус 7-15° ли хароратда сарамас кузгатувчиси гуштда 
улмасдан тириклик холатини саклаш кобилиятига эга. Юкоридаги 
келтирилган маълумотларни эътиборга олган холда касал чучкалардан 
олинган гуштларни зарарсизлантиришда тузлаш, дудлаш ва музлатиш у 
даражада яхши натижа бермайди.

Суйишдан олдин диагноз куйиш. Чучкаларга суйишдан олдин 
диагноз куйишда, касалликнинг организмда кечиш холатлари эътиборга



олинган холда куйидаги клиник белгилари аникданади. Касалликнинг 
уткир шаклида - умумий толикиш, тана хароратининг кутарилиши (42°), 
иштахд йуколиши, кусиш белгисининг пайдо булиши, сулак окиши, 
кузнинг шиллик пардаси яллигланиши, ич котиши ёки кетиши, танасининг 
кейинги кисми кучсизланиши, терида кизил догларнинг косил булиши, 
кулокдарида кукимтир кизил доглар булиши билан таърифланади. Бу 
доглар кон куйилишидан эмас, балки терининг шишиб яллигланиши 
туфайли пайдо булганлигидан, кул билан босганда окаради, босмаганда 
яна тезда пайдо булади.

Сарамас касаллигининг (крапивница) тери шаклида касал чучкаларда 
тана хароратининг кутарилиши билан биргаликда, умумий толикиш ва 
агосан тери копламасида куплаб кизил догларнинг пайдо булиши билан 
характерланади. Бу кизил доглар елкасида, тананинг ёнбошида, буйнида, 
оёклари терисининг ташки юзасида каттикдашган рангсиз ялпок 
дунгчалар, айрим вактда бу дунгчаларнинг ранги корамтир-кизил, купинча 
юмалок, туртбурчак, ромбсимон ёки аник шаклга эга булмаган холатларда 
булади. Бу кизил догларнинг сони биттадан бир нечтагача, айрим вактда 
бутун тана тери копламасини коплаган холатда булиши мумкин.

Касалликнинг сурункали шаклида куйидаги асосий клиник 
белгиларни куриш мумкин: огир формада юрак жарохаги-веррукоз 
эндокардит. Касал чучкаларда тери копламаларининг кизаришидан 
ташкари, кизарган жойларда некроз косил булиши, нафас олишида 
инкиллаши ва юрак уришининг тезлашиши, йуталиши, бутунлай иштака 
йуколиши, ич кетиши, касал чучкаларни куп пайтларда кукрак билан 
ётиши кузатилади.

Айрим вактларда оёк бугимларининг яллигланиши натижасида 
чучкалар юрганда кийналади ва оксайди. Купгина олимларнинг айтишига 
биноан, айрим далолатларга асосан бугимларнинг яллигланиши юрак 
клапанларининг жарокатланиши билан боглик.

Суйгандан ксйин диагноз куйиш. Пагологоанатомик узгаришлар. 
Сарамас касаллигига аник патологоанатом и к диагноз куйишнинг кар доим 
кам имкони булмайди, чунки кушина белгилари бошка юкумли 
касалликларда хам учрайди.

Шунга карамасдан кушина узига хос белгиларга асосланган холда 
тугри диагноз куйиш мумкин. Сарамас касаллигининг кар хил шаклларида 
пайдо буладиган узи1а хос клиник белгилардан куйидагилар хисобланди. 
Чучкаларнинг тсрисида кизил ёки кукимтир кар хил катгаликда ва 
шаклларда доглар булиб, бу догларнинг юзасида, касалликнинг сурункали 
шаклида тери нскрози пайдо булади. Юрак халтачасида, сероз 
бушликларида кун вакгларда оз микдорда тиник-сарик, лойкасимон 
суюклик тупланади. Гохида сероз копламаларида куринарли кичик кон 
куйилган жойлар аникланади. Хамма лимфа тугунлари катталашган, 
ширали, конли, диффуз шаклда, кизил буялган ва кон куйилган булади.

1 А 1



Упкасида шилимшик-йирингли бронхит, купинча вена кон томирлари 
кон тупланиш натижасида шишади. Юкори нафас йулларининг шиллик 
пардаси кукаради: кекирдак ва бронхлар ичида кисман кизгич купик 
булади. Яна узига хос узгаришлар ошкозон ва ичакларда содир булади.

Кориннинг шиллик пардаси калинлашади, кизаради, нукта шаклида 
кон куйилган жойлар булиб, уларнинг усти шилимшик, ч^зилувчан 
моддалар билан копланган; худди шу каби узгаришлар ингичка ичак 
олдинги б) пимининг шиллик пардасида кузатилади. Касалликнинг огир 
шаклида ичакнинг шиллик пардаларида конли инфильтрат ва солитар 
фаликулалари шишган; йугон ичак булимидаги вена томирларида вена 
конлари куп тупланади, гохцда шиллик пардасида некрозли жойлар 
учрайди. Талок куринарли даражада катталашган, конга тулган; 1953 
йилги Лютье маълумотига кура, айрим вактларда талок кирраларида 
геморрогик инфаркт жойлари булади. Жигар катталашган, конга тулган, 
паренхимасида некрозлашган жойлари булади. Буйракларнинг кисман 
катталашган вена томирларида кон тупланган булиб, ранги корамтир- 
кизил, юзасига доглар ёки кичик нукталар шаклида кон куюлган.

Пустлок ва магиз кисмининг чегаралари аник эмас. Касалликнинг 
сурункали шаклида патологоанатомик текширишда эндокарда асосий 
узгаришлар аникланади: юрак клапанларида юмшок, силлик усимталар 
булиб, бу усимталар рангли карам япрокларига ухшайди ва юзаси 
фибрин билан копланган булади. Янги суйилган чучкаларда бу усимталар 
юзасини осонлик билан сидириб олиш мумкин ва сидирилган жойларда 
эндокарднинг ички юзасида чукур яллигланган яралар куринади.

Диагноз куйишда сарамас касаллигини бошка ухшаш 
касалликлардан ажратиш (дифференциал диагноз).Куп холатларда 
сарамас касаллигини чучкаларнинг улат касалидан тугри ажрата билишлик 
керак. Бу икки ухшаш касаллик куйидаги белгилари билан ажратилади.

1. Чучкаларнинг улат касаллигида одатда купинча йугон булим 
ичаклари яллигланиб, ичакда куртик ёки тугмачалар х,осил килса, 
чучкаларнинг сарамас касаллигида эса яллигланиш узгариши ингичка 
ичакларда булади. Улат касаллигида лимфа тугунлари узига хос 
«мармар» шаклда узгариб кон куйилган булади, сарамасда эса бу х,олат 
булмайди; улат касаллигида талок катталашмайди, сарамасда катталашади, 
сарамаснинг сурункали шаклида терида некроз булса, улатда булмайди.

2. Сарамасни пастереллёздан ажратганда куйидаги белгиларига 
эътибор бериш керак. Пастереллёзда мускуллар ва мускул тукималари 
орасида геморрогик инфилтрация х.осил булади, упка яллигланади, сероз 
пардаларда нуктали кон куйилиш аломатлари, овкат хдзм килиш 
аъзосининг шиллик пардаларида ва лимфа тугунларида кон куйилган жуда 
куп нуктали жойлар булади. Юкоридаги аломатлар сарамасда булмайди.

Бактериологик диагноз куйиш. Лабораторияга текшириш учун 
талок, жигар, лимфа тугунлари ва говак суяклар юборилади. Айрим 
пайтларда жарохдтланган кичик булак терн хам юборилади. Юборилган



намуналардан лабораторияда суртма тайёрланади, суртма Грамм усулида 
Леффлар куки билан буялади.

Кейин эса шу вактнинг узига х,ар хил озик му\итларига экилади. 
Биопроба учун кабутарлар ишлатилади. Сарамас касаллигига учраган 
чучкаларнинг гушти ветеринария-санитария ж и хат и дан бахоланади, чунки 
касал чучкалардан олинган гушт, каллапоча одам учун хавфли яъни 
одамлар истеъмол килганда касалланиши мумкин, шунинг учун бу 
махсулотларни хом холатда чикариш маън килинади. Мускулларида 
дегенератив узгаришлар аникланса, хамма ички органлари ва тана гушти 
бутунлай йукотилади ёки утил килинади.

Агар мускулларида дегенератив узгаришлар аникланмаса тана гушти 
ва органларидан намуна олиниб сальманеллёзга текширилади. Бордию 
текширишда сальманеллёз аникланса, тана гушти кайнатилади, кайнатиб 
зарарсизлантириш ветеринария дастурларига асосланган холда амалга 
оширилади, ички органлари йукотилади ёки утил килинади.

Тана гуштини ва яллигланмаган ички органларини бактериологик 
текширганда манфий курсаткичга эга булса, гушти ва ички органлари 
пиширилиб, дудланиб, колбаса тайёрлаш учун ёки консерва учун 
ишлатилади. Тери ости (кичик) ва ички ёглари 100° ли хароратда 20 дакика 
эритилади. Ичаклар, кон ва ички чикарув безлари йукотилади ёки техник 
утилизация килинади. Касалланган чучкалар теридан ажратилмай порт 
килинади ёки юкори хароратда куйдирилади. Касал чучкалардан олинган 
гуштни тузлаш мумкин эмас, чунки тузланган гуштларда сарамас 
кузгатувчиси узок вакт сакланади.

САРАМАС БИЛАН КАСАЛЛАНГАН ЧУЧКАЛАРНИНГ 
ГУШТИНИ КАЙТА ИШЛАШДА КУЛЛАНИЛАДИГАН т а д б и р и й

ЧОРАЛАР

Гушт корхоналарида сарамасга чалинган чучкаларни дастлабки кайта 
ишлаш санитария суйиш биноларида ветеринария дастурлари асосида 
бажарилади. Ишчиларнинг куллари жарохатланган булса кайта ишлаш 
жараёни билан боглик ишларга куйилмайди.

Касал молларни суйишга катнашадиган ишчилар ва олинган 
махсулотни кайта ишлайдиган кишилар доимо вакти-вакди билан тиббиёт 
куригидан утиб туриши зарур. Х,ар кун иш вакти тамом булиши билан 
хамма асбоб-ускуналар иссик ишкорли эритмалар билан ювилади.

Кайта ишлаш цсхининг поли, деворлари ва жихозлари янги 
тайёрлаш ап охак ёки 5% ли иссик ишкор билан синчиклаб дезинфекция 
килинади. Ювинди, окинди ва тупланиб колган сувлар охак билан 
зарарсизлантирилади.

Чучка улаги -  P e s t i s  s u u m .  Чучка улати юкумли геморрогик . 
касаллик булиб, хамма ёшдаги чучкалар, йилнинг хамма фаслида хам



касалланади. Касалликнинг кечиши эпизоотик булади. Бу касаллик билан _ 
ёввойи чучкалар хам касалланади.

Чучка улатининг кузгатувчиси. Касалликни РНК ли вируслари 
кузгайди. Чучка улатининг кузгатувчиси бошка чорва хайвонлари ва 
одам учун патоген эмас. Вирус чучка конида, гуштида, ички органларида, 
сийдигида, утида ва бошка чикариладиган суюкликларида булади. Бу 
вирус чучканинг упкасидан, талогидан ва буйрак хужайраларидан 
тайёрланган озик мухитларида усади. Шакли юмалок, катталиги 20-25 мм.

Кузгатувчиси и и нг чидамлилиги. Вируснинг чидамлилиги хар хил 
ташки мухитда турлича. +78° ли хароратда вируслар бир соатдан кейин 
халок булади. Вирусни жуда паст хароратда консервация килиш мумкин. 
Музлатилган г/штда 116 кундан то 225 кунгача, музлатилган кон 
зардобида 3 ойдан ошикрок яшайди.

Ош тузи таъсирида вируслар улмайди, балки консервация булиб 
колади. Чучка улатидан олинган гушт юкори концентрацияли туз билан 
тузланганда хам кузгатувчиси 80 кундан ортик уз тириклигини саклайди. 2 

Чучка гушти дудланганда хам вирусларга у даражада таъсир килмайди.
Куритилган мускул тукималарида вирус 20 кунгача сакланади. 

Вирусларга кислотали мухит таъсир килмайди. И.В.Шурнинг (1941) 
маълумотига кура, чучкалар улат касаллиги билан касалланганда олинган 
гушт (окорокни) совутилгандан кейин 10% ли сирка кислотаси билан 
мариновка килинганда вируслар уз жадаллик даражасини 10 кундан ошик, 
(гуштни pH 5,0-5,2 булганда) саклаган.

S l a v i n a w w r  (1938), кузатишига биноан конда ва кон зардобида улат 
вируси хлорид кислотаси билан ишланганда (pH 4,0) узининг тириклигини 
78 кун сакдаган. Улат чучкалардан олинган гуштдаги вирусларга, гуштни 
тузлашни ёки булмаса мариновка килишни фойдаси йук, чунки бу усулда 
гуштни зарарсизлантириб булмайди. Тузланган чучка гуштида вирус уз 
вирулентлигини 80 кунгача саклайди. Хлорли охакни 1:20 нисбатдаги 
концентрацияси вирусни 30 дакика 1-2% ишкор эритмаси, 5% ли охак ёки >. 
5% ли натрий хлорид эритмалари вирусни бир соат мобайнида тириклик 
мувозанатини бузади.

Суйишдан олдин диагноз куйиш. Суйишдан олдин улат касаллиги 
билан касалланган чучкаларга диагноз куйиш мураккаб булиб, бу 
касалликнинг клиник белгилари куп вактларда узига хос булмай, 
узгарувчан булади.

Касаллик уткир формаларда кечганда куйидаги клиник белгилари 
билан таърифланади: геморрогик диатез, касаллик организмда узок 
чузилганда сукжлик тупланиб, упка паренхимасининг яллигланиши 
ва йугон ичак булимларининг жарохатланиши билан характерланади.
Улат касаллигини организмда хар хил формаларда кечиши ва суйишдан 
олдинги айрим клиник белгиларига таянган холда диагноз куйиш мумкин.

Мисол учун: уткир шаклида куйидаги клиник белгилари аникланади.
Тана хдроратининг ошиши (+41° гача), нафас олишини тезлашиши, юриш



мувозанатининг бузилиши, тана орка кисмларининг жонсизланиши, кусиш 
аломатлари пайдо булиши ва оч кизил рангли доглар тананинг тери 
кисмида пайдо булади. Касалликнинг ярим уткир шаклида куйидаги 
клиник белгиларни аникдаш мумкин. Юкори тана хдроратидан ташкари 
умумий кучсизланиш, чучкалар тушамалар орасига бошини тикиб узок 
вакт ётиши, иштакаси бутунлай йуколиши, кузидан йирингли суюклик 
окиши ва куз ковокларининг ёпишиб колиши, ич кетиши, айрим вактларда 
ахлати билан кон чикиши, ич котиши, кулок, корин, оёкдарининг тери 
юзасида корамтир-кизил кичик кон куйилган доглар булади. Куп узок 
чузилган касал чучкалар терисида бу догларнинг устки кисмини котиб 
корамтир-кизил улган тукималар косил килиши, гокида кулок, оёк 
териларида некрозли жойларнинг косил булиши билан характерланади. 
Касалликнинг сурункали шаклида куйидаги клиник белгилар аникланади. 
Касалликнинг бу шаклида йугон ичакнинг крупоз-дифтеритик 
яллигланиши, тез орикдаши, бели букчайиши, корни тортилиши, боши 
пастга эгилиши, кулок, дум оёк териларида некроз жойларнинг косил 
булиши, лаб, тиш милки, тил, каттик танглай шиллик пардаларининг 
дифтеритик копланиши ва упканинг паренкимасида суюклик тупланиб, 
яллигланиши билан таърифланади.

Юкорида кайд килинган клиник белгилар асосан чучка улатига кос 
булиб колмасдан, чучкаларнинг бошка юкумли касалликларида кам шу 
клиник белгилар кайд килиниши мумкин. Мисол учун чучкаларнинг 
сарамасида ва пастереллёзда.

Суйгандан кейин диагноз куйиш. Патологоанатомик узгаришлар. 
Чучкаларнинг улат касаллигида патологоанатомик узгаришлар асосида 
содир буладиган узига хос белгилари асосида диагноз куйиш мумкин. Бу 
ухшаш клиник белгилар шу вактда содир буладики, качонки 
патологоанатомик органларнинг узгариши бир туркумда суйилган 
хайвонларнинг купчилигида учраса, лекин касалликнинг сурункали 
шаклига диагноз куйишда геморрогик узгаришлар булмаса, аникдашда 
жуда кийинчилик тугдиради. Чучка улати содир буладиган 
патологоанатомик .узгаришлар хилма-хил булиб, касалликнинг кайси 
шаклда кечаётганига боглик булади ва купинча бошка юкумли 
касалликлар асосида кайталаган булади. Мисол учун геморрогик 
септицемия ва паратиф. Касалликнинг уткир (септик) шаклида энг 
характерли клиник белгилардан бири геморрогик узгаришлар
хисобланади. Кулокда, елкада, коринда, соннинг ички томонида ва 
оёкдарининг терисида кичик ёки каттарок кизил доглар булиши ёки кизил 
диффуз холатда буялган б> тади. Кизарган тана терисидаги доглар ва 
шиллик пардалар копламасида, паринхиматоз органларда, лимфа 
тугунларида, хикилдокда, кизилунгачда, сийдик пуфагида ва йугон ичакда 
учратиш мумкин. Купинча кар хил даражадаги кон куйилган жойларни 
кекирдакда ва тугри ичакда куриш мумкин. Диагноз куйишда катта 
ахамиятга эга 6yjiraH узгаришлар лимфа тугунларида, яъни жаг ости,



х,икилдок, буйин, буйрак олди, нарви атрофи ва тугри тешик атрофи.  ̂
Яллигланган лимфа тугунлари катталашади, ташки томони кизоради, 
консистенцияси каттикдашади, кесиб курилганда коидага мувофик 
уларнинг хаммаси ола-була «мармар» тусга эта булади.

Лимфа тугунларининг бу даражадаги узгариши чучка улатига хос 
булсада, лекин асосий белгиларни белгиламайди. Шунга карамасдан 
диагноз куйишда катта ахамиятга эга. Талоги одатга биноан бошка 
касаллик билан кайталамаган булса узгармайди. Шунга карамасдан (40­
50%) vtkhp шаклида талок юзасида геморрогик инфаркт булиб, бу эса 
талок кирралари жойлашиб корамтир-кизил каттик тугунчалар учбурчак 
шаклда булади. Жигарда коидага мувофик узига хос узгаришлар 
булмайди, лекин консизланган, буйракнинг кобик ва магиз кисмларида куп 
кон куйилган жуда кичик жойлар булиб, худди бирон бир нарса 
тишлаганга ухшаш булиб туради (бурга). Упкада характерли узига хос 
узгариш булмайди. Лекин юзасида кизгич ёки корамтир-кизил ранглар ва 
жуда кичик кон куйилган жойларни учратиш мумкин. j

Гохида улат касаллигининг бошланиш холатида фибринли ёки 
геморрогик-фибринли яллигланиш, бундан ташкари сероз-геморрогик 
плеврит ва камдан-кам перикардит булиши мумкин. Бордию фибринли 
пневмания булса, бу пастереллёз билан кайталаганини билдиради. Чучка 
улатида юракнинг эпикард тагида, купинча юрак булмаларида кон 
куйилган жойларни куриш мумкин. Миокард дегенератив узгаришлар 
булмайди. Корин-ичак сохасида яллигланиш булиб, йул-йул шаклда 
кизарган, лекин йугон ичагининг шиллик пардаси валиксимон, 
калинлашган, чеккалари куртаксимон фолликулярда ярани куриш 
мумкин. Чучка улатининг ярим угкир ва сурункали шакли хам худди 
уткир шаклидаги каби узгаришлар содир булади, лекин септик белгилари 
аник булмайди.

ЧУЧКА УЛАТИНИ БОШКА УХШАШ КАСАЛЛИКЛАРДАН
ФАРКЛАБ АЖРАТИШ (ДИФФЕРЕНЦИАЛ ДИАГНОЗ)

Юкорида кайд килинган патологоанатомик узгаришларга асосланиб, 
чучка улатига диагноз куйиш мумкин. Лекин гохида патологоанатомик 
узгаришлар у даражада аник булмаса, диагноз куйиш кийинлашади, 
бундай узгаришлар бошка юкумли касалликларда хам учраши мумкин, 
мисол учун, сарамасда, пастереллёзда ва чучка паратифида. Сарамас чучка 
улатидан шу билан фарк киладики, яъни терида хосил буладиган доглар 
тургун кизариш натижасида рангсизрок, жуда кизил ва ёйилган холатда 
булиб, кул билан босганда окаради, талок коидага мувофик катталашган, 
ичаклардаги яллигланиш ингичка булимида булади, шуларга карамасдан 
хал килувчи пайт, суртмада сарамас таёкчасининг топилиши ва аник 
микроб культурасини ажратиб олиш. Пастереллёзни чума улатидан фарки 
талок сохасини шишиши, кон куйилиши, купинча лимфа тугунларида,
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^  суртмада пастереллёз микробининг чикиши ва аник микроб културасини 
ажратиб олиш.

■ • Чучка улатини паратифни сурункали шаклидан ажратиш жуда
мураккаб, айникса йугон ичак булмаларида дифтерик узгаришлар булса, 
бу чучка улатини паратиф билан кайталаганини билдиради. Кушимча 

• узгаришлардан шу нарсани эътиборда тутиш керак, яъни улатда талокнинг 
узгармаслиги ва ичакларда дифтерик узгаришнинг мавжудлиги.

Чучкалар улатида гуштни санитария жихатидан бахолаш. Улат 
вируси одам учун хавфли эмас ва шу нуктаи назардан, чучка гушти ва 
каллапочаси зарарли эмас. Лскин шунта карамасдан чучка улатидан 
зарарланган озик-овкат махсулотлари айрим сабабларга биноан хавфли 
булиши мумкин. Шунта мувофик чукур мускул тукималарига кон 
куйилган мускуллараро бириктирувчи тукималар орасида инфилтрация 
мускул тукималари кулранг-сартиш рантта эта булса, бутун тана ва ички 
органлари йукотилади ёки техник утилизация килинади.

Ф 1. Мускул тукималарида ва ички ортанларида дегенератив
узгаришлар булмаса, у вактда гуштни ва ички органларини озик-овкат 
сифатида ишлатилиши, бактериологик текширишнинг натижасига ботлик 
булади.

2. Бу текширишда гуштида ёки ички ортанларида сальманеллёз 
гурухига кирадиган микроблар ажратиб олинса, ички органлари 
йукотилади ёки утилизация килинади, тана гушти эса кайнатилгандан 
кейин ишлатилишга чикарилади. Гуштни зарарсизлантириш учун 1,5-2 
кг.дан килиб чопилади кейин эса 3 соат мобайнида кайнатилади.

3. Агар бактериологик текширишда сальмонелла булмаса гуштни ва 
ички органларини кайта ишлаш жараёнида пишириб дудланган хар хил 
колбаса тайёрланади, агар имкони булмаса худци юкоридаги каби 
зарарсизлантирилади.

4. Улат билан касалланган чучка гуштидан колбаса тайёрлаш
• > •  вактида куйидаги талабларга жавоб бериш керак. Колбаса батонининг

калинлиги 5 см булиб шу холатда 60 минут пиширилади. (харорати 88­
92°). Батоннинг ичи'даги харорат +75° паст булмаслиги керак.

5. Ички эндокрен безлари, корни, ичаги ва бошка колдиклар 1,5-2 
соат кайнатилади ёки хлорли охак сепиб йукотилади.

6. Касал чучкалардан шилиб олинган териларни зарарсизлантириш 
учун техник шароит булса, тсри 24 соат мобайнида, + 17-20° хароратда 5% 
ли сода эритмасидан ош тузининг туйинган эритмаси тайёрланиб 
зарарсизлантирилади. Кейин эса бу терилар тахланиб, сув утказмайдиган 
идишларга солиниб, заводга жунатилади.
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ТУККИЗИНЧИ БОБ

ИНВАЗИОН КАСАЛЛИКЛАР СОДИР БУЛГАНДА ТАНА ВА 
ОРГАНЛАРНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ 

(ГУШТ ОРКАЛИ ОДАМЛАРГА УТАДИГАН ИНВАЗИОН 
КАСАЛЛИКЛАР)

Трихинеллёз -  Т. s p ir a lis  . Трихинеллёз инвазион касаллик булиб, бу 
касаллик билан дуч келган нарсани еяверадиган хайвонлар ва 
хайвонларнинг гуштини истеъмол киладиган этхур хайвонлар, шу 
жумладан одам хам касалланади. Гушт корхоналарида суйиладиган 
хайвонлардан чучка касалланади. Кишилар яшайдиган махаллаларда 
мушук, ит, сичкон ва каламушлар трихинеллёз касаллигини таркатади.

Табиий шароитда ёввойи хайвонлардан тулки, бури, айик, ёввойи 
чучка ва бошка ёввойи хайвонлар, шулар каторида денгиз сут 
эмизувчилари касалланади. Бу турдаги хайвонлар табиатда одам учун 
хавфли инвазияларни таркатадиган манба булиб хизмат килади. 
Трихинеллёз билан касалланган хайвонларнинг гуштини (шпик) истеъмол 
килганда одамлар касалланади. Тажриба йули билан трихинеллёз 
касаллиги билан купгина утхур хайвонларни касаллантириш мумкин, 
мисол учун куённи, денгиз чучкасини, бузокни, отни ва хоказо. Бу инвазия 
билан паррандалар куп марталаб касаллантирилганда хам уларда 
факатгина касалликнинг ичак шакли ривожланади, лекин мускул шакли 
ривожланмайди. Балик, амфибия ва курбакаларда ичак шакли тараккий 
килмайди.

Трихинелланинг морфологияси ва биологияси. Трихинеллёз 
касаллигининг кузгатувчиси Т . S p i r a l i s  узининг тараккиёти жараёнида 
куйидаги боскичларни босиб угади: хужайинининг ичагида яшовчи 
жинсий тараккий килган ичак трихинеллалари, ургочисидаги эмбрион 
яъни ёш трихинеллалар (булар тугилгандан токи мускул тукималарига 
киргунча), мускул трихинеллалари (гилоф билан коплангунча булган давр) 
ва гилоф билан копланиб уралиб олганлари.

Вояга етган катта ичак трихинелласи ипсимон паразит булиб, бош 
кисмининг тугаш жойи уткирлашган, дум кисмининг охири кайтган. 
Ургочилари уруглангунча узунлиги 1,5-1,8 мм ва кенглиги 0,04-0,05 мм.

Уругланганларининг узунлиги 3-4 мм ва кенглиги 0,04-0,06 мм. 
Эркаклари ургочисидан кичик, уларнинг катгалиги узунасига 1,4-1,6 мм ва 
кенглиги 0,04-0,05 мм. Эркакларининг думи охирида иккита кураги булиб, 
бу курак жинсий алока пайтида ургочиларини ушлаб туришга хизмат 
килади.

Ичак трихинеллаларининг (ёш мускул трихинеллалари хам) ташки 
юзаси жуда нозик, юпка, структурасиз китикула билан уралган. Ичак ва 
мускул трихинеллаларининг хужайра таначалари булади, уларнинг сони 
50 тагача булиб. кизипунгачнинг пастки кисми атооЛила жойлашган.



Ф  Эркакларининг жинсий органи уругдондан ва уруг йулларидан ташкил 
топган булиб, клоакага очилади. Ургочиларининг жинсий органлари 
тухумдондан, халтасимон бачадондан ва киндан ташкил топган булиб, 
ташки жинсий тешигига очилади. Бачадон бушлигида личинкалар булиб, 
тирик тугилади. Геллернинг маълумотига кура ичак трихинеллалари 
асосап иигичка ва 12 бармокли ичакнинг ичида бир соатдан кейин гушт 
билан мускул трихинеллалари истеъмол килинган булса топилиши 
мумкин. Ичак трихинеллаларининг етилиши ичакнинг ичида жуда тез 
боради, яъни 24 соатдан кейин куплаб топилиши мумкин. Эркак ва 
ургочиси бир-бири билан кушилгандан кейин ёш трихинеллаларнинг 
тугилиши Ашкинази ва Казариновнинг маълумотларига кура, ичакнинг 
ичида булмай, балки ичак тукчаларининг, лимфа кон томирларининг 
ичида булади. Остертагнинг маълумотига кура, ичакнинг ичидаги 
трихинеллаларнинг яшаш даври 10 кундан 8 хафтагача, айрим пайтда 12 
хафтагача давом килиши мумкин. Битта ургочи уруглангани узи хаётида, 

•  яшаш вактида 1500 дан 2000 гача ёш трихинеллаларни яратиш мумкин.
Ёш трихинеллаларнинг узунлиги 0,1 мм кенглиги 0,005-0,006 мм 

булиб, уларнинг ички тузилиши у даражада урганилмаган. Ёш 
трихинеллалар ичакнинг лимфа томирлари оркали кукракнинг лимфа 
йулига, кейин эса конга утади.

Суигра бутун организм буйлаб таркалади. Купгина трихинеллалар 
упкада, лимфа тугунларида, мияда, калконсимон безда корин бушлигининг 
суюклигида аниклаган. Лекин бу жойларда ёш трихинеллалар тезда халок 
булади. Купинча ёш трихинеллалар кундаланг-таргил мускул толалари 
сарколеммасининг ичига кириб жойлашади ва уз ривожланиш даврини 
бошлайди, буларга мускул трихинеллалари дейилади. Ёш трихинеллалар 
силлик мускулларга тушиши мумкин, лекин биринчи кундаёк халок 
булади. Ёш трихинеллалар кундаланг-таргил мускулларда бир хилда 
учрамайди, купинча узлари айрим танлаган мускулларда учрайди.

•  Трихинеллалар купинча мускул толаларининг пайларга утиш жойида 
тупланади. Жойланишини яхши билишлик трихинеллоскопия утказишда 
катта ахамиягга эга, чунки хар кандай паразитнинг яхши курган жойини 
тугри аниклаб билишлик керак. Куп текширишлар, тажрибалар 
натижасида аникланишига кура, яъни чучкаларда трихинеллалар асосан 
диафрагманинг оёкчаларида учрайди ва улар купинча пай томонида 
тупланади. Шунга асосланган холда, трихинеллоскопия утказиш пайтида 
диафрагманинг иккала оёкчасидан текшириш учун намуна олинади. 
Чучкаларда трихинеллалар диафрагманинг оёкчаларидан ташкари купинча 
ковургаларнинг диафрагмасида ва тил мускулида, камрок холатларда 

■ чайнаш, ковургалараро, бел ва буйин мускулларида учрайди. 
А.В.Меркушевнинг маълумотига кура трихинеллалар купинча кукракнинг 
кенгиш тери ва кизилунгачнинг мускулларида учрайди (13-расм).

Мускул трихинеллалари. Ёш трихинеллалар мускул толаларининг 
сарколеммаслга киргапдан кейин тараккиёгнни бошлайди



Мускул толаларининг ичига кирган трихинеллалар шу толалар  ̂
йуналишида харакат килади ва мускул толаларининг пайларга утиш 
жойида каршиликка учраб тухтайди, шунинг учун хам шу пайларнинг 
мускул толалари билан бирлашган жойида купрок булади. Трихинеллалар 
билан зарарлангандан кейин 7-8 кун ичида мускулларда улар учратиш 
мумкин. Мана шу даврда уларнинг узунлиги 0,1 мм ва кенглиги 0,006 мм 
булади.

Мускул толасининг ичига кирган паразитлар шу толалар фаолиятини 
кисман ёки бутунлай ишдан чикаради. Бунинг натижасида кундаланг- 
таргил мускуллар узининг нормал куринишини йукотади ва кейинчалик 
донадор тузилишга эга булиб колади. Уларнинг ядролари купли кенгаяди 
ва узлуксиз булиниш холатига кириб колади. Мускул трихинеллалари 
бошида тугри ёки кисман буралган шаклда булиб, кейинчалик S шаклига 
киради. Ёш трихинеллалар мускул тукималарининг ичида 36 кун утгандан 
кейин асосан спиралсимон шаклга кириб, ташки гилофи сезиларли 
булмай колади. Кейинги тараккиёт жараёнида, тахминан 5-6 хафтадан j 
кейин мускул тукималари томонидан турли акстаъсирлар натижасида 
трихинеллаларнинг атрофида гилоф хосил булади, бундай гилофларнинг 
хосил булиши учинчи ойнинг охирига бориб тамом булади.

Хосил булган гилофларнинг маълум шакл катгалиги булмай уртача 
0,26 дан 0,66 мм узунликда ва 0,21 дан 0,41 мм кенгликда булади.

Бу гилофларнинг шакли чучкаларда лимонсимон, овал, олмурутсимон 
ёки бугилкасимон булади. Бошка хайвонларда трихинеллаларнинг гилофи 
тухумсимон, юмалок, овал шаклларда булиб, купгина махсулдор семиз 
хайвонлар танасидагилар гилофида ёг тупланиши мумкин. Ёгларнинг 
гилофда тупланиши айрим пайтларда жуда куп булиб, бу гилофларни 
оддий куз билан хам куриш мумкин. Fилоф узининг тузилишига кура икки 
катламдан иборат, яъни ташки тогайсимон элементлардан ташкил топади. 
Купгина олимларнинг тажрибасидан (Колмиков, 1939, А.В.Меркушев,
1954) шу нарса хулоса килинганки, яъни гилофнинг ташки катлами А )  

хужайини мускул тукималарининг яллигланишига курсатган таъсири 
натижасида, ички катлами эса шу паразитнинг тараккиёт фаолияти 
натижасида хосил булади. Битга гилофнинг ичида битга-иккита эмас, 
балки еттитагача трихинеллалар булиши мумкин. Вакт утиши билан 
гилофларда охак тузлари ту плана боради. 3-6 ойдан ва бир йилдан 
ошгандан кейин бутунлай гилофлар охакланган булади. Чучкаларда бу 
жараён 6 ойдан кейин бошланади. Гилофларнинг охакланиши, 
паразитларнинг улиши эмас, балки бундай охакланган гилофларда 
трихинеллалар узининг тириклигини унлаб йиллар сакдаб колиши 
мумкин. Лангеранснинг маълумотига кура, одам мускулларида 31 йил 
тургандан кейин касаллик чакириш кобилиятини йукотмаган. Айрим 
пайтларда гилофнинг ичида охакланган трихинеллалар улиб, шимилиб 
кетиши хам мумкин, бу вактда гилоф ичида бириктирувчи тукима ёки ёг 
булиши мумкин. Бир хайвоннинг узидан олиб тайёрланган препаратларда



4  охакланган охакланмаган гилофларни, шу билан биргаликда улган ва 
тирик трихинеллаларни учратиш мумкин. Тахмин килинишича, 
касалликни факат буралган мускул трихинеллалари чакиради, деб гумон 
килинган. Хрзирги вактда тажриба йули билан купгина олимларнинг 
аниклашига биноан спиралсимон трихинеллалар узининг маълум ёшидан 
бошлаб касаллик чакириши мумкин (П.М.Лемишко). Купгина
олимларнинг фикрига кура мускул трихинеллалари захарли модцалар 
чикариш кобилиятига эга ва бу захарли модцалар юкори хароратга 
чидамли. А.В.Калюс (1952) купгина адабиётлар хулосасига асосланиб ва 
узининг кузатишича, хозирги замон илмий нуктаи назаридан 
трихинеллалар ички ва ташки захарли модцалар чикармайди, деган 
хусолага келган. Калюснинг фиркича, одамлар касалланганда
захарланишнинг клиник белгилари найдо булиши иккинчи даражали 
аллергик рсакцияларга боглик деб тушунтиради. Лекин трихинеллёз 
касаллиги пайтида захарли модцалар хосил булиши, б^лмаслигининг 

9  табиагига карамасдан эпидсмиологик нуктаи назардан трихинелла билан 
захарланган гуштни истеъмол килганда организмга захарли таъсирлар 
курсатилади, шунинг учун гуштни санитария жихатидан бахолаш бу 
касалликда мухим ахамиятга эга.

Мускул трихинеллаларининг чидамлилиги. Трихинеллаларнинг 
ташки шароитга чидамлилиги бир хилда эмас. Купгина олимларнинг 
кузатишига мувофик мускул трихинеллалари 65-75° ли хароратда халок 
булади. Шунга карамасдан гушт трихинеллалари гуштнинг чукур 
кисмларида булса, уларни улдириш учун узок вахт иссиклик таъсир 
килишига тугри келади. Гуштнинг ички кисмида харорат 80° га етганда 
трихинеллалар халок булади. Трихинеллаларнинг паст даражадаги 
хароратга чидамлилиги хакидаги маълумот зиддиятли. Шмид, Пономарёв 
ва Савельевнинг маълумотларига кура, гуштнинг таркибидаги 
трихинеллалар минус 15-16° хароратда 10 кундан кейин халок булади.

Ш _ Олим у з  тажрибасида мана шу юкоридаги фикрни тасдикдайди. 
Утказилган кузатишларга карама-карши Крылова, Овсянникова, 
Казаринова ва Рудневнинг таълимотига биноан гуштдаги харорат минус 17 
дан 27° гача булганда хам трихинеллалар узок вакт халок булмайди. Гушт 
тузланганда хамма вакт хам трихинеллаларга кучли таъсир килиб 
улдирмайди. П.М.Лемишконинг аниклашича, гушт хулланиб тузланганда, 
яъни тузли сувнинг таркибидаги тузнинг кучи Боме буйича +18° булганда 
гушт таркибидаги 20 кунлик гилоф хосил килмаган трихинеллалар 6 
кундан кейин халок булади. Герлах, Блазиус ва Лейкартнинг 
маълумотларига биноан юпка килиб тузланган гуштнинг булакларидаги 

' гилофли трихинеллалар 2-6 хафтадан кейин халок булган. Лекин гуштнинг 
калин кисмидаги паразитлар 2-5 ойгача узининг тириклигини саклаш 
мумкин. Гушт оддий усулда дудланганда трихинеллалар улмайди.

Касалликнинг эпизоотологияси, гаркалнши. Трихинеллёз хозирги 
кунгача етарли даражада хар томонлама синчиклаб урганилмаган. Лекин



бу сохдда купгина илмий ишлар олиб борилмокда. Бу касалликка карши * 
курашиш ва олдини олиш учун авваламбор одамлар ва хайвонлар орасида 
бу касалликнинг таркалишини ва таркалаётган йулларини х,ар томонлама 
урганишимиз керак.

Кейинги вактларгача фанда икки таълимот мавжуд булиб, биринчи 
таълимотнинг тарафдорлари Лейкарт ва Стейблнинг айтишича, табиатда 
бу касалликни таркатадиган каламуш деб тан олинган. (Каламуш 
таълимоти). Иккинчи таълимотга биноан Ценкер ва Герлахнинг айтишича, 
кура бу касалликни таркатувчиси чучка хисобланади. (чучка таълимоти).
Бу икки таълимотга асосланганда табиатда бу касалликнинг таркалиш 
занжири факатгина икки хайвоннинг уртасида, яъни каламуш-чучка 
орасида содир булади. Хдкикатан хам статистика маълумотларига 
асослансак, кайсики суйиш жойларида, утил заводларда чучкалар кайта 
ишланишидан чиккан чикиндиларни истеъмол килган шу атрофдаги 
каламушларнинг 60-70% трихинеллёз касаллигига учраган. Хужаликларда 
касал каламушларни чучкалар истеъмол килиши мумкин, шунинг > / 
натижасида чучкаларнинг бу касаллик билан касалланиш даражаси юкори. 
Лекин бу таълимотларга туда ишониш кийин, чунки табиатда бошка 
хайвонларнинг орасида хам трихинеллёз касаллигини борлиги куп 
аникланган.

Давлатимиздаги ва чет мамлакатлардаги олимларнинг кузатишига 
мувофик (А.Н.Каденации, 1941; Б.Ф.Бобров, 1952; О.Г.Третькова, 1953;
А.В.Меркушев, 1954; Е.Т.Маширов, 1955; М. Я .  Беляев 1955; Аазер 
Нарвегияда, 1941; Шооп Германияда, 1941; Матов Болгарияда, 1955; Рауш 
Аляскада, 1956). кейинги йилларда трихинеллёз инвазияси эркин юрадиган 
ёввойи хайвонларнинг (тулки, б$фи, айик, ёввойи чучка ва хоказо) 
уртасида табиатда жуда кенг таркалган. Шунга мувофик касалликни 
таркатадиган табиатдаги асосий манба ёввойи хайвонлар хисобланади. 
Табиатда бу касалликнинг таркалишига ва бир хайвондан иккинчисига 
утишига асосий сабаб, бири иккинчисининг улган жасади гуштини 4 * 
истеъмол килиши натижасида руй беради. Юкорида келтирилган айрим 
маълумотларга асосланган холда трихинеллёз касаллигини ёввойи ва уй 
хайвонларининг уртасида кенг таркалишига жуда куп умумий омиллар 
сабабчи булади, деб караш мумкин.

Трихинеллёз касаллигининг диагностикаси. Суйиладиган 
чучкаларга тириклигида диагноз куйиш жуда куп мехнатни талаб 
киладиган, кийинчилик билан бажариладиган иш булиб, гушт 
корхоналарида биопсия, аллергия, прицепитация реакцияларидан 
фойдаланиб, диагноз куйиш нихоятда огир. Шунинг учун одамларнинг 
касалланишига йул куймаслик учун купгина мамлакатларда чучкаларнинг 
гуштини трихинеллоскопия килиш, бундан ташкари овкат сифатида 
ишлатиладиган ёввойи хайвонлар гуштини истеъмол килишдан олдин 
трихинеллоскопия утказилиши лозим. Гушт корхоналарида чучка гуштини



0 I'CKiiiiipinii учуй проекцион трихинеллоскоплар ишлатилади. 
4'рихиысллоскоиия утказиш учун куйидаги асбоб ускуналар керак:

I I рихииеллоском ёки кичик катгалик берадиган оддий микроскоп. 
(40 100 Алраиар капалаштиради).

2. Компрсссормум
• Жаррох 1пк кайчмси, ботик кайчи, узунлиги 10-12 см.
4. ViKiip Учли пинцет
V 1’сфлол учуп 20-Л0 мл идишлар
0 IlniiciKa
7. I о т  iiiiiiiiacn (мамуиаии iiiiuiaiti учун)
1 ричине"пик КОИИН1 a препарат гайерлаш учун намуна олишдан олдин 

<■ '*111к каМчи (ниши мускул юлаиарп буйлаб бугун узунасига кесилади.
Кссшн иакшишп узидл гунн толалари юзасидаги бошка ёт 

napcaaapni хам н.шбор (ч-рпладп Х,ар кайси олинган намунадан мускул 
юлаларм буйлаб (кундлнаш >млс) кичик килнб 12 гадай, хаммаси булиб 24 

ф дома дом капалш и каби кпркиб олимади. Бу киркилган гушт 
толлллриииш калиплм111 1 мм. дам 01ммаслпги керак. Гуштнинг тола 
киркпмлари, гунн тлаллрипиш маша учит жойидам олимиши керак, 
чумкм бу жойларда фнхмиелллллр кум буладн, бундам пинкари гуштнинг 
гола киркнмларм мамумасм i i m i i h i m i i i  хар хил жойлардам олинмши лозим. 
I V h i i  кмркммларммм оиишла I i o i i i k  кайчи шмлашлмб, бу клйчннинг ботик 
гомони I Vim и а нчиши керак бу мУенндл нлмунадлн < уш тнинг тола 
кмркммларммм олшм осомлашадм Illy 1арш(>да олмнган 24 та гуштнинг 
юла киркими компрсссормум мшмшчасмнмш маокн булим хомачаларига 
Хар ЮМОМИД1М1 I.’ мщам жойлаш i нрмладм. Кеймм зса юкори 
ком11рсс1'ориумммш ММШ1Л кашамм iiac’i кмеп■ а урманпмрилади ва темир 
муршниар Срдамида махкамлаб кмсил!1дм. Illy йусимда хосил булган 
npcnapai оркалм latent харфлирими укмй оладмгам булиши керак. Кейин 
>са мрсмаранш icKiiMipmii бошламадн. Гскшмрмш мремаратларнинг пастки 

•  Ски юкори Лир чсккасидаи бошламишн ва мускул толалари буйлаб 
комм|К'Ссормумми хараклишм1мрмм1 оркалм олиб борилиши керак. 
Микроскоп ос I иди норма л 1мло<|> билам Уралган трихинелла урчуксимон 
шаклда ку|жнмшм мумкин Трихннеллалар бор мускул толалари узининг 
мормал кундалаш шргмл чм 1маларммм йукотади.

Х,али гмло<|) билам Урал1ан енмрал каби буралмаган трихинеллаларни 
мускул голалармда шиши ж уда огир булиб, бунинг учун текшириш 
усулларини ва ил гор (|>ан югукиармни куллай билишлик керак.

Грихинеллоскоммя гекширишини утказиш пайтида айрим холатларда 
мрсмарана махсус Шилов берилиши керак. Яъни трихинеллаларнинг 

• дегенерагив узтрганида гилофнинг атрофи жуда купли бириктирувчи 
тукима билам уршианда, чучка гушти музлатилаган булса, тузланган 
холатда дудланганда, мшикни, колбасани текширишда трихинеллаларни 
топиш учун махсус ишлов берилади. Агар препарат бириктирувчи 
тукималари билан ураб олинган булса, глицерин билан ишланади. Бунинг

t г т



учун гушт киркимлари жуда енгил компрессориум шиша копламлари 
билан кисилади, кейин юкори кисми олинади ва бир неча томчи глицерин 
томизилади. Глицерин сув билан баравар нисбатда аралаштирилган 
булиши керак. Бир неча дакикадан кейин устки шиша куйилади ва 
текшириш бошланади. Гилофи ёки паразитларнинг узи охакланган булса, 
трихинеллоскопнинг остида гилофнинг донадор лойсимон куриниши ёки 
корамтир охак массаси к риниши мумкин.

Бу ушт киркимининг толасини 2-3 соат 10% ли хлорид кислотасига 
солиб куйилганда тирик паразитнинг ёки уларнинг тана колдигини топиш 
мумкин. Музлатилган чучка гуштида трихинеллаларни топиш жуда 
маъсулиятли булиб, препарат тайёрлашда гушт киркимларининг 
калинлиги жуда юпка 1,5-2 мм булишлиги керак ва гуштнинг шираси бу 
толалардан чикиб кетиши учун компрессориум катгик кисилиши керак.

Вольферцнинг (1950) таълимотига биноан текширишни юкори 
даражадаги маъсулиятга эришишлик учун у киши шу нарсани тавсия 
этади, яъни препаратлар хлорид кислотаси ёки метил куки билан 
ишланиши керак. Бунинг учун гушт киркимининг толалари икки шиша 
орасида кисилади, кейин юкори шиша олинади ва хар кайси киркимга 1-2 
томчи децинормал хлорид кислотаси томизилади ёки 0,5 мл метил 
кукининг спиртли туйинган эритмаси 10 мл дистилланган сувда эритилиб 
томизилади. Хлорид кислотаси билан мускул толалари ишланганда улар 
жуда тиник булиб колади, бунда гуштнинг оксили кагуляцияга учраши 
натижасида гилофлар шишади ва шунинг натижасида яхши куринадиган 
булади. Гилофнинг ичидаги суюклик тиникдашади. Гушт киркимининг 
толалари метил куки билан ишланганда, гушт толалари окиш-кук рангга 
киради, бунда ёг хужайралари буялмайди ёки улар чеккарок кучсиз- 
кизгиш рангга киради, трихинелланинг гилофи кук рангга буялади, 
ичидаги паразит буялмайди ва шунинг натижасида яхши куринади.

Дудланган ва тузланган чучканинг гуштини текширишда, гушт 
киркимларининг толалари худди музланган гуштни текширгандек юпка 
(1,5-2 мм) килиб киркилади. Агар текширилаётган материал жуда катгик 
булса (зеки тузланган гушт ёки зеки дудланган гушт) бу вактда кайчи 
билан юпка киркилмайди, шунинг учун улар уткир пичок ёки лезвия 
ёрдамида киркилади, 5% ли калий ишкори ёрдамида соат шишасининг 
устида гуштни аста-секин киздириб юмшатиш мумкин. Юкорида кайд 
килинган усулда трихинеллаларнинг куринишини яхшилаш учун 
глицериннинг сув билан баравар эритмасидан фойдаланиш мумкин.

Шмиднинг тавсиясига кура колбаса ва дудланган чучка гуштини 
текширишда гушт киркимларининг толалари 10% ли калий ишкорининг 
эритмаси билан ишланиши керак. Бунинг учун текширилаётган 
колбасанинг фаршидан ёки дудланган гуштдан гушт киркими тайёрланиб 
(0,5-1 см узунлиги, калинлиги 1 мм) Петри идишига солиниб устига 10% 
ли калий ишкори куйилади, шу куйилган эритма гуштнинг киркимларини 
ёпиши керак. Шундай ишлов бериш 0,5 соат давом этади. Кейин эса гушт



киркимлари ёгдан тозаланиб, компрессориумга жойлаштирилади ва одций 
усулда тскшнрилади.

Шииким (чучка ёгини) текшириш учун, шпикдан эмас, балки шпик 
оралигилпгп гушт кагламларидан олиниб, одций усулда текширилади. Бу 
текширишда мускул катлами булмаса у вактда шпикдаги гушт 
ка1ламларшшш чсгараси аникланади ёки айрим гушт тола колдиклари 
аиикдапиб Текширилади. Х,ар кайси намунадан уткир пичок ёрдамида 0,3­
0,5 мм калинликда киркилади. Киркимлар шишаларнинг орасида 
кисилади, кейин зса 1-2 томчи мстил куки томизилади. (1 г метил куки 100 
мл 5(1% ли спирта зртилади ва бунга 0,5 мл 1% ли калий ишкори 
кушпиадп) Cyinpa iiiiiiiiaiiniii катламлари бир-бирига куйиб кисилади ва 
преиараз 10 15 секунд еппрг горелкаси устига киздирилади, киздириш 
назижасида г^ил киркимлари шпиклашади, кейин эса улар оддий усулда 
зекпшриладн. (у т р а  биримируичи гукима кукка буялади, мускул 
тлалари кукимзпр lainopit раина киради. 1 1репаратнинг тиникдиги ва 
курининш 5 дакикагача мхиш саклападн кейин зса керак булса препарат 
яма кпздпрнлпшн мумкин.

1 1.M.Ямщиков 1|иихпмс]|лаларнип1 чучка 1’уштида яхши куриниши 
учун препарагларнн нккп марш бумнпппп хар хил усуллариии тавсия 
.паи 111 viH а кури Хмшпкоа юмопидан шпсия чтил га и асосий усулнинг 
мохияш шундап nnopaiMi, mi.ни комирессориумнп1П нппналари орасида 
кисилтн мускул киркимлари чикариб олиниб, 1-2 дакика 1% ли кизил 
С1рспкщнд i p i r i M a c m a  солипадп (кизил с 1реигоцид 5% ли калий ишкори 
ппппрокпда шёрлашап).

Кейин >са бу мускул киркимлари 1-2 дакика мстил кукининг 
гуйннглн ipiiiMaciiia солипади 15-17 i 100 мл 80%ли сирка кислотаси. Шу 
йусиида о у н j н а 11 мускул киркимлари чикариб олиниб, иссик сувда 
ювилади, кейин зса микроскоп ёрдамида оддий усулда текширилади. 
Шундай гаёрлашан ирепаразда \ужайралар оч-сарик, гилоф тиник-кук 
ва ipiixiiiiejuia kVk pain  hi йуилади. Бошка усул буйича мускул кисмлари 
1 дакика пробиркага солипадп, пробнркада 0,5 мл глицерин булади. Шу 
пробиркапиш узига икки киемдан иборат буёкларнинг аралашмаси 
солипади. 3% ли мешл кукининг сувдаги эритмаси ва 1% ли кизил 
стрептоциднипг Юза суг кислогаеидаги зритмаси. Мускул киркимлари ва 
буёкларнинг аралашмаси спиртонкада буг хосил булгунча киздирилади ва 
совугандан кейин оддий усулда микроскопия килинади. Бунинг 
натижасида мускул толалари хар хил рангга корамтир-кук ёки сарик, 
трихинеллалар зса кук рангга киради. Буёкнинг ранги бир соатгача 
йуколмайди, кейин зса мускул тукимасининг рангига киради. 
Трихинеллаларнинг зркин личинкасини сунъий меъда шираси ёрдамида 
хам ажратиб олиш мумкин.

Цистицсркозга текшириш (финноз). Цистицеркоз (финноз) -  
инвазион касаллик булиб, паразит личинкасининг хайвон мускулларида ва 
ички органларида урнашишидан иборатдир. Личинканинг номи цистицерк,



касаллиги эса цистицеркоз деб аталади. Касалликнинг келиб чикиш 
табиати хар хил. Хдйвонларда цистицеркоз, одамларда лентасимон 
гижжаси -  T . S a g i n a t u s  (хукиз солитёри) ва T . S o l i u m  (чучка солитёри). 
Кишлок хужалик хайвонларидан корамол ва чучкаларни суйиш ва кайта 
ишлаш жараёнида танасини ва ички органларини экспертиза килишда 
цистицеркларни бор-йуклиги синчиклаб текширилади. (14-расм)

14-расм. Цистицеркалар билан шикастланган буканинг юраги.

ГОШПИРИКНИ БАЖАРИШ УЧУН УСЛУБИЙ КУЛЛАИМА

Касалликка диагноз куйиш хайвон суйилгандан кейин тана гуштида 
ва ички органларида цистицеркларни аницлашдан иборат. Корамол 
цистицерки пуфакча булиб, тиник, шакли юмалок ёки тухумсимон, ранги 
кулранг окиш, катталиги игнатугма бошидек. Ташки томонидан нозик 
бириктирувчи тукима кобиги билан уралган, ичидаги суюкликда паразит 
куриниб туради.

Цистицерк пуфакчаларининг ташки юзаси босилганда ичидаги боши 
(сколекси) кимирлайди. Лупа ёрдамида ёки микроскопнинг кичик 
катталигида каралганда туртта яхши тараккий килган сургичлари ва 
ундаги илмокдари куриниб туради. Одатда корамол цистицерклари 
купинча юрак мускулида, нисбатан камрок тил, буйин, корин девори 
мускулларида учрайди. Тана мускулларидан ташкари цистицерк 
личинкалари бош мияда, упкада, жигарда ва талокда хам учраши мумкин.

Чучка цистицерки ярим тиник пуфакча булиб, шакли шарсимон ёки 
эллипсга ухшаш, катталиги 0,5-0,8 см пуфак ичида сколепс ок догдек 
куриниб туради.



Сколекс 50-70 баровар катгалаштирилганда, огиз тешигини, 4 та 
сургичини, 28-32 та илмокдарини куриш мумкин. Цистицерклар чучканинг 
юрак, гил, бел, буйии ва кукрак мускуллари атрофида учрайди.

УI сушклш и ердамида цистицеркларнинг тириклигини аниклаш 
усули. Ишлаб чикаришда бу усул куп кулланилмайди, чунки тузланган 
цистицерклар бужмайиб колиши натижасида уларни гуштдан ажратиб 
ОЛИ11ШИПГ имконияти булмайди. Текширишни утказиш учун гушт 
намунасидам камида 10 та паразитни ажратиб олиш керак. Агар тузланган 
гуштдаги цистицерклар текширилаётган булса, олдиндан иссик сув 
ердамида яхшилаб ювилади, кейин эса кайчи билан мускул тукимасидан 
ажаратилади ва ташки бириктирувчи тукима копламасидан холи килинади. 
Хдр кайси цистицерк бармок ердамида пуфагидан сикиб чикарилади ва 
бактериологик ликопчага солинади. Ликопчада 50 фоизли ёки 80 фоизли 
физиологик эритмада тайёрланган ут булади.

Бундай эритмани тайёрлаш учун хамма хайвонлар ути ишлатилиши 
мумкин. Иложи булса, ут суюкдиги эритмасими 37-40° гача киздириб, шу 
хдроратда ушлаб туриш керак. Агар паразитлар тирик булса, 10-30 
минутдан кейин сколексининг хдр томонлама харакатини кузатиш 
мумкин, лекин дум кисми харакатсиз булади. Юкоридаги усул ёрдамида 
зарарсизлантирилган цистицеркли гушт ишлатишга чикаришдан олдин 
гекширилиши лозим.

Корамол цистицеркози - C y s t i c e r c o s i s  b o v u m .  К,орамол 
цист и I (ер коз и н и ш кузгатувчиси C y s t i c e r c o s i s  b o v u m  тасмасимон
T . S a g i m t t u s - ш  личиикали шакли. T . S a g i n a t u s  тасмасининг узунлиги 4-10 
мегрдан узунрок булиб, 1000 га якин бугимлардан иборат. T . S o l i u m - дан 
фарки T . S a g i n u t u s - m  сургичлари илмоксиз. Етилган бугимларнинг 
узунлиги 16-20 мм ва кешлиги 4 мм булиб, бачадони 18-30 та ёнбош 
шохча тармоклари хосил килган булиб, T . S o l i u m - ш  бачадонининг ёнбош 
шохлари 7-12 гадай иборат.

Шунипг учун хам бир-биридаи фарк килади. Етилган бугимлардаги 
бачадопнинг ичида 145 задан 175 миштача тухум бутади. Охирги 
бугимлари бора-бора етилиши билан узилиб, ташкарига ахлат билан 
чикади. Бу бугимлар ичакдан ахлагсиз хам уз-узидан мунтазам равишда 
чикиб туради. Айрим бугимларми бутун холатда ёки бузилиб, тухуми 
чиккандан кейин, корамоллар озука, сув билан истеъмол килиши мумкин. 
Хдзм органида кобигидан онкосфера ажралиб чикади, ва зародиш 
илмоцлари ёрдамида ичакнинг деворини тешиб, кон ва асосан 
мускуллараро бириктирувчи тукималарга урнашиб олади. Бу ерда улар 
аста-секин тараккий килиб, узининг зародиш илмокларини йукотади. 
Мускуллар орасидаги онкосфера 6 ойдан кейин тараккий килган 
цистицеркларга айланади. Одамлар бундай гуштни истеъмол килганда, 
гуштда тирик цистицерклар булса, улар ичакнинг ичида сколекси буралиб 
ичакнинг шиллик пардасига 4 та мускулли сургичи билан тармашиб олади. 
Кейин эса думи йуколади ва цистицеркнинг буйнидан тасмасимон



гижжанинг бугимлари усади. Одамларнинг ингичка ичаги ичида 2-3 ойдан 
кейин жинсий волга етган шаклга киради. Шундай килиб одамлар 
корамолларни зарарсизлантиради ва униш гуштидан узи зарарланади.

Мамлакатда кейинги йилларда утказилаётган режали ишлар асосида 
корамолларнинг зарарланиши камайган. Ленин шунга карамасдан купгина 
вилоятларда касалланиш даражаси юкори. Шу нарсани кайд нилиш 
керакки, яъни корамоллар уртасида бу касаллиьг чучкаларга нисбатан 
юкори.

Корамоллар финнасиниинг морфологияси. Корамолларнинг 
финнаси ( C y s t i c e r c u s i s  b o v u m )  юмалок ёки овал шаклидаги пуфак булиб, 
ранги ок, узунлиги 5мм. дан 15 мм.гача ва кенглиги 3 мм. дан 8 мм.гача. 
Циститеркнинг катталиги ёшига боглик булиб, уртача игнатугма бошидан 
нухат катталигидек булади.

Цистицерклар асосан мускул толалари орасидаги бириктирувчи 
тукималарда жойлашади, шу жумладан тана мускулларида, юракда ва хдр 
хил ички органларда, терида, тери ости тукимасида ва ёг тукимасида 
булади.

Финналарнинг ташки юзаси нозик бириктирувчи тукима копламаси 
(гилоф) билан уралган. Бу юпка нозик кобикнинг ичида суюкдик булиб, 
паразитнинг боши ва буйни куриниб туради. Агар бу пуфакни босса 
ундаги сколекс буралади. Паразитнинг сколексида 4 та яхши тараккий 
килган сургичлари бор ва уларда илмоклар йук. Цистицеркларнинг 
бошида, думида ва купинча буйнида жуда куп охакли таначалари булиб, 
уларнинг катталиги 0,02 мм.гача булади. Зарарланган хайвонларнинг 
организмида кар хил сабаблар окибатида финналар дегенератив 
узгаришларга учраши ва халок булиши мумкин. Цистицерклар халок 
булиши натижасида пуфак деворинининг ичидаги суюкдик лойкаланади, 
шу вактда буйни ва сколекси саргаяди. Финналарда купинча дегенератив 
узгаришлар содир булади ва бу узгаришлар творогсимон б утка хосил 
килади ва охакланади, бундай холат купинча юрак мускулларида булади. 
Айрим пайтда цистицеркнинг атрофидаги кобиги нихоятда катталашади, 
бунда тирик ёки улик финна тараккий килмаган холатда булади. Купгина 
кузатишлардан шу нарса аникланганки, яъни бир хайвоннинг организмида 
улган хам тирик паразитларни топиш мумкин.

Корамол организмида цистицеркозларнинг жойлашиши.
Цистицерклар купинча чайнаш мускулларида, юрак ва тилда булади. 

Рыхловскийнинг Боку гушти корхоналарида утказган текшириши 
натижасига биноан юракда 68,8 %, тилда 51,2 % ва чайнаш мускулларида 
11,4 % учрайди.

Пекин кейинги йиллардаги текшириш натижасига асосан 
цистицеркларнинг яхши курган жойи биринчи навбатда чайнаш 
мускуллари, юрак, буйин, энса, кизилунгач, диафрагма, елка олди, камдан- 
кам елка, кукрак ва сон мускуллари хисобланади.



Организм инвазия билан них.оя гда кучли даражада зарарланган булса, 
цистицерклар упкада, жигарда, буйракда, талокда, мияда, ошкозон ости 
безида ва лимфа тутунларида, ёг тукимасида учрайди. Еш хайвонларнинг 
купинча юрагида, мускулларида цистицерклар жойлашади. В.Садиков ва 
С.Мурадовнинг утказган текширишлари асосида юракда куп 
финналарнинг борлиги аникданган. Шунинг учун хам ёш бузокдар х,амда 
катта корамоллар суйилганда уларни текшириш пайтида тана ва органлари 
синчиклаб курилиши билан биргаликда асосий эътибор юракка 
каратилади.

Цистицеркларнинг чидамлилиги. Корамолларнинг цистицерки 
ташки мухитнинг таъсирига у даражада чидамли эмас. Юкори х.ароратга 
жуда чидамсиз +47 - +48°да халок булади. Паст хароратнинг таъсирига хам 
чидамсиз, шунинг учун муглатилган гуштларда тез халок булади. 
Н.М.Бородин Боку 17шт корхонасида бу сохада хар томонлама чукур, 
кишини хаяжонга соладиган текширишлар утказган.

Бу киши томонидан хар хил ёшдаги махсулдорлиги юкори ва паст 
булган 2448 бош корамоллар текширилган. Цистицеркпи гуштлар хар хил 
даражада музлатилган, музлаш даражасини гуштнинг энг чукур 
катламларида хам текширган ва цистицеркларни совуклик таъсирида 
халок булганлиги ёки тириклиги лаборатория усулларида аникданган ва 
узини хамда уз ходимларини хам цистицерклар билан зарарлантириб, 
текшириш утказган. Бородиннинг утказган хар томонлама текширишидан 
шу нарса аникланганки, яъни корамол финналари гуштнинг чукур 
катламларида, харорат минус 12-14° га етказилганда халок булган. 
Музлатилганда гуштнинг чукур кисмида минус 6° булганда финналарнинг 
халок булиши учун бир кун минус 9-9,5° ли хоналарида ушланиши керак. 
Цистицеркли гуштларни зарарсизлантиришда хамма вакг музлатиш 
камерасидаги хавонинг хароратини назорат килиб туриш ва гуштнинг 
чукур катламларидаги хароратни аник билишлик зарур.

Юкорида кайд килинган хароратлар гуштни зарарсизлантиришда 
аник, тугри бажарилса, бундай гуштларни чикаришдан олдин 
финналарнинг тириклигини текширмаса хам булади. Бородин томонидан 
тавсия килинган цистицеркли гуштларни зарарсизлантириш усули ишлаб 
чикаришга тавсия этилган. Корамолнинг цистицерклари ош тузининг 
эритмасига хам жуда чидамсиз, маълум бир ош тузи эритмасида тезда 
халок булади. 1932 йили Остертагнинг маълум калишича, кичик бир гушт 
булагини 25 % ли туз эритмасида ушланганда ёки бу эритмани бевосита 
гуштнинг ичига юборганда финналар 14 кундан кейин халок булган. 
Шунга карамасдан Давлатимиздаги мавжуд конунга асосан финнозли 
гуштни зарарсизлантириш учун гушт 2,5 кг килиб нимталанади ва 20 кун 
тузда ушлаб турилади.

Диагноз куйиш. Корамол цистицеркозига диагноз куйиш 
финналарни топишга асосланади, лекин бирон-бир клиник белгилари ёки 
органларининг патологоанатомик узгаришларига караб диагноз куйиш



мумкин эмас. Корамоллар цистицеркозини текширишда авваломбор 
чайнаш мускуллари (ичи ва ташкисп) текширилади. Бу мускулларни 
куришда х,ар кайси тарафига 3 тадан, хаммаси булиб 6 жойдан юпка килиб 
киркилади (иккита ташки ва битта ички). Ташки мускул киркилганда 
унинг катталиги кафт катталигидек булиши керак. Ташки чайнаш 
мускулини киркканда юкори жагнинг пастки киррасидан бошланиб то 
ёнок (юз) суягигача киркилади. Ички чайнаш мускулини киркканда жат 
суягининг пастки киррасидан то юкори мускуллар бирикадиган жойгача 
киркилиши керак. Кейин юрак мускулининг юза кисми узунасига ва 
кундалангига кесилиб текширилади.

Ёш молларнинг юраги синчиклаб текширилади. Текшириш пайтида 
бирон-бир майда, у даражада куринарли булмаган финналар борлигига 
гумон килинса, лупа ишлатилади. Юракдан бошка органлари, яъни жигар, 
упка хамда кизилунгач ташки томонидан текширилади.
В.И.Митрофановнинг (1957) кузатиши натижасида бузокларнинг жигари 
ва юрагида нихоятда куп, упкасида эса камрок цистицерклар топилган, 
аммо шу молнинг тана ва бош мускулларида цистицерклар топилмаган. 
Бордию цистицерклар бош мускулларида ёки органларини бирортасида 
топилса, у вактда тана мускуллари синчиклаб текширилади. Тана 
мускулларини текширишда жуда эътибор килиб, юза кисмини, кейин эса 
буйин, энса, сон, диафрагма, анкенеус ва чукур бел мускуллари кесиб 
курилади. Нормал холатдаги цистицеркларни ажратиб аниклаб диагноз 
куйиш мумкин, лекин узгарган яъни творогли бутка хосил килган, 
охакланган, котган цистицеркларни ажратиш кийин, шунинг учун уларни 
текшириб аниклашда микроскоп ёки трихинеллоскоп ишлатилади. 
Микроскопнинг тагида жуда куп юмалок таначалар булиб, бу таначалар 
нурларни кайтариш хусусиятига эга ва жуда тиник, ойнасимон булади. Бу 
таначалар хамма вакт булиб, охаксимон альбулинатдан ташкил топган.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Одамлар, хом ёки у 
даражада яхши зарарсизлантирилмаган цистицеркли корамол гуштини 
истеъмол килганда тениаринхоз касаллиги билан касалланади. Бу касаллик 
организмга тушган паразитнинг микдорига ва организмнинг 
иммунобиологик кувватига караб хар хилча содир булади, айрим 
пайтларда жуда огир ошкозон-ичакларнинг иш фаолиятини бузади ва 
умумий киши холатини ёмонлаштиради. Шу нарсани кайд килиш керакки, 
яъни корамол солитёри киши организмидан тезда чикиб кетмайди, ингичка 
ичакнинг шиллик пардаларига термашиб колган паразитларнинг боши 
янги бугимлар хосил килиб, жинсий вояга етади ва ташки мухитга етилган 
куплаб бугимларни чикаради.

Куп йиллик кузатишлар натижасида шу нарса аникданганки, яъни куп 
миллат вакиллари хом гуштни истеъмол килади, шунинг учун бундай 
кишилар орасида тениаринхоз куп таркалган. Гуштларни санитария 
жихатидан бахолашда хамма мамлакатларда шу жумладан бизнинг 
мамлакатимизда конунга асосан зарарланган даражада хисобга олинади ва



шунга мувофик агар 40 см2 майдончадаги гуштнинг юзасида учтадан 
ортик тирик ёки улган цистицерклар учраса, бу тана гушти кучли даражада 
зарарланган, деб тан олинади ва тана гушти, боши, тили, юраги ва 
каллапочаси йукотилади ёки техник утилизация килинади. Агар учтадан 
кам цистицерклар топилса, тана гушти музлатиш, тузлаш ва кайнатиш 
йуллари билан зарарсизлантирилади. Ички ёглари, мия, жигар, буйрак, 
коринлар, сут бсзи ва оёкларнинг учлари зарарланганлик даражасига 
карамасдан финналар тонилмаса чекловсиз чикарилади, бордию 
паразитлар топилса худди зарарланган гуштни зарарсизлантиргандек 
зарарсизлантирилади.

Ичаклар оддий кайта ишлангандан кейин чекловсиз чакирилади.
Чучка цистицеркози. Чучка цистицеркозининг кузгатувчиси 

Cysticercus cellulosae одамлар ингичка ичагининг ичида паразитлик 
килувчи тасмасимон гижжа taenia soliumHHHr личинкали шакли 
хисобланади.

Одамлар ингичка ичагининг ичида паразитлик килади ва куролланган 
сколексга эга булади. Паразитнинг узунлиги 4 метр ва ундан купрок 
булиши хам мумкин. Боши 0,6-1 мм, куролланган булиб, икки катор 
жойлашган илмокдарининг халка сони 22-32 та булади. Илмокди икки хил 
катталикда яъни каттаси 0,16-0,18 мм булиб, кичиклари билан алмашиб 
келади ва кичиги 0,11-0,14 мм.булади. Етилган бугимларида бачадон 
булиб, ички медиал устунидан хар томонига 7-12 тадан ёнбош шохчалари 
чикади. Етилган бугимларда бачадон тухумга т^лган булиб, унинг 
микдори 50 000 тагача булиши мумкин. Тениаринхоз билан касалланган 
одамларнинг ахлатини чучкалар истеъмол килганда, цистицеркоз 
касаллиги вужудга келади. Чучкаларнинг организмига тушган тирик 
цистицерклар худди корамолларникидаги каби тараккиётга эга булиб, 2,5 -  
4 ойдан кейин мускуллар бириктирувчи тукималарининг орасида вояга 
етган цистицеркларга айланади.

Вояга етган тирик цистицерклар киши организмига 
зарарсизлантирилмаган гуштни истеъмол килиш натижасида ингичка 
ичакнинг ичида чучка солитёри тараккий килиб, паразитнинг б$тимлари 
узининг бутунлай тараккиётига 2-3 ойдан кейин эришади. Чучкаларнинг 
финнози, худди корамолларнинг финнози каби купгина мамлакатларда 
турлича таркалган.

Чучкалар зарарланиш даражасининг фоизи корамолларникига 
нисбатан кам. Буни тушунишда шунга эътибор бериш керакки, яъни 
одамлар хар иккала касалликда хам охирги асосий хужайини хисобланади. 
Пекин одамлар купинча корамол солитёрининг таркатувчиси хисобланади.

Чучка цистециркозининг морфоло!ияси. Табиатда C.cellulosae-ни 
олиб юрувчиси асосан чучка хисобланади, лекин бу цистицерклар ёввойи 
чучкада, итда, мушукда, каламушда, куенда, малла айикда, маймунларда 
хамда одамда учрайди. Чучка цистицерки хам худди корамол 
цистицеркига ухшаш булиб, юмалок ёки овалсимон узунчок шаклга эга,



ичида ичакларига караб тортилган боши ва ташкарисидан бириктирувчи # 
тукимаси копламаси (кобиги) билан уралган. Узунлиги 6-20 мм, кенглиги 
5-10 мм. Корамол цистицеркининг сколекси куролланмаган, чучка 
цистицеркининг сколекси куролланган, бу биринчи фарки, иккинчиси 
шундан иборатки, яъни чучканинг цистицерки корамолларникига нисбатан 
жуда тиник ва нозик, кобиги билан уралган булади, шунинг учун хам 
чучка цистицерки пуфагининг ичидаги сколекси корамолларникига 
нисбатан аник куриниб туради. 3 ойдан кейин цистицерк узининг тулик 
тараккиёт даражасига эришади. Чучка ва корамолнинг организмида 
цистицерклар халок булиши, бунинг натижасида бутка косил булиши ва 
окакланиши мумкин. Улган цистицеркларнинг шакли юмалок ёки 
овалсимон булиб, кар хил катталикка эга булади.

Чучка организмида цистицеркларнинг жойлашиши. Чучка 
организмида цистицеркларнинг жойлашиши корамолларникига нисбатан 
бошкачарок- Купгина олимларнинг кузатувларига биноан цистицерклар 
анконеусда, чайнаш, корни, тил, юрак, энса ва бел мускулларида ( , 
жойлашади.

Бошка мускул ва органларда камдан-кам холатларда учрайди. 
(упкада, жигарда, талокда). Цистицеркларнинг чучка организмида аник 
жойлашишини аникдашда купгина олимлар катори Агульник ва 
Тетиринларнинг хизмати катта. Бу олимларнинг аниклашича, чучка 
танасининг олдинги кисмида кейинги кисмига нисбатан цистицерклар куп 
жойлашади. Бундан ташкари куп холатларда бел мускули (m.psoas) да куп 
жойлашади, уларнинг жойланишини аник билиш тугри диагноз куйишда 
катта ахамиятга эга. Чайнаш, юрак, тил, буйин, сон мускулларида 
цистицерклар кам учрайди.

Цистицеркларнинг чидамлилиги. Марининг маълумотига кура, 
чучка цистицерклари -70-80°ли хароратда халок булади. Шунга биноан 
гуштнинг ички чукур кисмларида жойлашган цистицерклар, шу чукур 
кисмида харорат -80° булса, гушт бутунлай зарарсизлантирилади. Чучка > 

финналари совукликка корамолникига нисбатан чидамли булади.
В.Ю.Вольферц ва С.Д.Винникованинг утказган куплаб тажрибасидан 

шу нарса аникданганки, яъни алохида олинган чучканинг финналари 
минус -8-8,5°да 4 соат мобайнида халок булади, агар бу харорат минус -
10-10,5° булса 2,5 соат мобайнида финналар узининг тириклигини 
йукотади.

Цистицеркли гуштнинг чукур катлам юзаларидаги харорат минус -  
10° булиб камеранинг харорати - 12° булганда 10 кун ушлаб турилса 
цистицеркли гушт бутунлай зарарсизланган хисобланади. Агар гушт чукур 
катламининг юзаларидаги харорат минус - 12° булса, музлатиш камерасида 
3 кун ушлаб турилса, зарарсизланган хисобланади. Муаллифларнинг 
маълумотига биноан, хар доим цистицеркли гуштларни 
зарарсизлантиришда гушт чукур катламининг юзаларидаги хароратни 
назорат килиб туриш катта ахамиятга эга. Чунки гуштнинг чукур



катламида бир хилдаги хароратни ушлаб туришда гуштнинг семизлигини 
ёг копламини назарда тугиш керак. Бордию гуштнинг калин юза 
кисмларида бир хилда минус хароратни назорат килиб туришнинг имкони 
булмаса ёки вактида тскшириш турилмаса, бундай цистицеркли гуштларни 
ишлатишга чикаришдан олдин финналарнинг тириклиги аникланиши 
шарт. Ош гуж эритмасининг таъсирида чучка цистицерклари холати 
худди корамолларпики каби булади. Шунинг учун чучканинг цистицеркли 
гушти хам 20 кун тузли эритмада ушлаб турилса, бутунлай 
зарарсизлат ирилади.

Чучка цисгицеркозига диагноз куйиш. Чучка суйилгандан кейин 
тана мускулларида ёки ички органларида цистицеркларни топиш асосида 
диагноз куйилади. Чучкаларни тириклигида касалликнинг клиник 
белгилари аник булмайди, шунинг учун диагноз куйишнинг иложи йук. 
Пекин шу нарсани кайд килиш керакки, тириклигида чучканинг тилида 
жойлашган цистицеркларни к . риш на аниклаш мумкин. Бу цистицерклар 
тугунчаларга ухшаш булиб, тил мускулининг чукур кисмларида 
жойлашади. Бундан ташкари кузнинг шиллик парадасидаги 
цистицеркларни хам аниклаш мумкин. И.А.Черкас (1954) суйишга олиб 
келинган чучкаларни суйишдан олдин синчиклаб текширганда, кузининг 
пастки ва юкори ковоги шиллик пардаларида 1 тадан 3 тагача цистицеркни 
топган. Айрим олимлар Ершов, Агульник чучкаларнинг тириклик вактида 
диагноз куйиш учун аллергик усуллардан фойдаланишни тавсия килган, 
Травинский, Маширов преципитация реакциясини тавсия килган. Пекин 
бу усулни суйишдан олдин гушт корхоналарида утказиш гуштчилик 
саноати амалиётда кенг йул топмаган. Чучкалар суйилгандан кейин 
цистицеркозга диагноз куйиш у даражада кийинчилик тугдирмайди. 
Шунга карамасдан паразитларнинг организмда хар хилда жойланишига ва 
купинча дегенератив узгарган холатлари синчиклаб текширилиши лозим. 
Чайнаш мускулларини текширганда ташки ва ички юзаси кесиб курилади. 
Тили пайпасланиб курилиши керак, айрим холда кесилиб, текширилиши 
керак. Юракни текширишда хар доим бир канча томонларидан кесиб 
курилиши шарт. Танаси текширилаётганда хар доим М.psoas-ни кесиб 
куришни эсдан чикармаслик керак. Текшириш пайтида бирон жойида 
цистицерк аникданоа, бу тана гуштининг курак, энса, сагри мускуллари 
синчиклаб текширилади. Керак булганда мияси хам текширилади.

Одамларнинг цистицеркози. Одамлар факатгина тениидоз билан 
касалланиб колмасдан цистицсркоз билан хам касалланади, одамларда хар 
доим C.celluiosae топилади. Одамларнинг цистицеркоз билан касалланиши 
«аутоинвазия», яъни кайт килганда ичакдаги паразитнинг етилган 
бугимлари ёки тухуми кайтиб ошкозонга тушади, ёки булмаса гижжанинг 
тухумлари хазм органига ифлосланган кул оркали хам утади. Купинча 
одамлар цистицеркоз касаллиги билан гижжа тухумлари булган утларни, 
кукатни ва полиз экинларини ювмай истеъмол килганда касалланади. 
Юкорида кайд килинган йуллар билан киши организмига тушган



гижжанинг тухумлари худци хайвонларнинг организмдагидек тараккиёт t 
йулини утайди ва мускул тукималарида ва ички органларда 
цистицеркларни хосил килади. Одамларда цистицеркларнинг жойлашиши 
купгина адабиётларнинг маълумотига биноан мияда ва кузда булади. Мия 
гукимасига жойлашиб олган тирик финналар юмшок тукимада унчалик 
каршиликка учрамай тез катталашиб, катталиги каптар тухуми каби 
булиши мумкин.

Бундай холатда кишиларнинг организмида нихоятда огир жараёнлар: 
эпилепсия, шол, уйкусизлик, кусиш, акдни йукотиши, асаб узгариши каби 
холатлар кузатилади. Бундай касалликнинг окибати улим билан тугайди.

Кишининг кузи цистицеркоз булганда куриш жараёни бузилиши хам 
мумкин. Мускулларнинг цистицерк жарохатида клиник белгилари ноаник 
кечади. Кишиларда касаллик содир булганда цистицеркларнинг микдори 
500 дан бир неча мингтагача булиши хам мумкин. Цистицеркларнинг 
киши организмида яшаши бир йилдан 20-30 йилганча булиши мумкин.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. М.А.Агульник, , 
Д.М.Тетерник, Н.В.Николаев, С.Д.Винниковларнинг утказган тажрибалари 
асосида шу нарса аникданганки, гуштда цистицерк кам булса, бундай гушт 
ишлатилишга чикарилишдан олдин зарарсизлантирилиши керак, бундай 
гуштларнинг таркибида физикавий ва кимёвий узгаришлар у даражада 
содир булмайди.

Лекин кейинги вактда В.М.Садиков, С.Мурадов, А.Муминов, 
В.Тенларнинг маълумотига кура, цистицеркозли гуштнинг таркибидаги 
аминокислоталар микдорининг нисбатан узгариши содир булиши 
аникланган, яъни нисбий кийматнинг узгариши гуштнинг сифатига салбий 
таъсир курсатади. Мавжуд конун асосида чучкалардан олинган 
цистицеркозли гушт куйидагича бахоланади. 40 см2 гуштнинг юза 
майдончасида учтадан ортик финналар булса (улик ёки тирик) тана гушти 
ва гуштли каллапочаси техник утил килинади.

Агар шу юкоридаги майдончада учтадан кам цистицерклар булса 
гушт ва гуштли каллапоча кдйнатиш, тузлаш ёки музлатиш йули билан ' 
махсус дастурлар асосида зарарсизлантирилади. Ички ёглари мия, жигар, 
буйрак, корин ва оёкларнинг пастки кисмларида ветеринария текшириши 
натижасида цистицерклар аникланмаса, чекловсиз ишлатишга чикарилади, 
агар цистицерк топилса, худди гуштларни зарарсизлантиргандек 
зарарсизлантирилади.

Ташки тери ости ёги (шпиг) эритилади, эритишда хдрорат +100° 
етказилади ва шу хароратда 20 дакика ушлаб турилади.

Цистицеркларнинг тириклигини аниклаш. Гуштда 
цистицеркларнинг тириклигини аниклаш зарарсизлантирилган гуштлар 
ишлатилишга чикарилишидан олдин текширилади. Айрим пайтларда 
тузланган ёки музлатилиш вактида гуштлар таркибидаги цистицерклар 
узининг тириклик кобилиятини йукотмайди, шунинг учун бундай гуштлар 
кишилар томонидан истеъмол килинганда касаллик кузгатади. Бир канча



Ф  олимлар узларнинг купгина тажрибасига асосланган хдлда цистицерклар 
тириклигини аниклашнинг бир канча усулларини тавсия этган. Шу 
тавсияларнинг ичида энг кулайи физиологик эритманинг таркибига ут 
куйиш йули билан цистицеркнинг тириклигини аниклаш хисобланади. Бу 
эритмада (+38-42° хароратда) бир неча вактдан кейин тирик паразитлар 
буралиб, харакатланишга киради. Гушт ишлаб чикариш саноатида хозирги 
вактда цистицеркларнинг тириклигини аниклаш учун Фране-Путнина 
усули кулланилади.

Бу усулнинг мохияти шундан иборатки, яъни бактериологик 
ликопчага физиологик эритма солиниб, унинг устига 80 % ли ут кушилади. 
Хосил булган эритмадан хар кайси цистицерк учун 7 мл хисобида 
олгшади.

Турли соглом моллардан олинган ут суюклиги ишлатилиши мумкин. 
Ликопчага солинган эритма +40° гача киздирилади, иложи булса шу 
харорат текширишнинг охиригача бир зайлда ушлаб турилиши керак.

0  Гуштнинг таркибий кисмидан ажратиб олинган цистицерклар ташки 
бириктирувчи копламасидан ажратилади, кейин эса бармок билан кисилиб 
пуфакдан сколекс ажратилади. Шу тарзда тайёрланган цистицерк 
киздирилган эритмага солинади. 5-30 дикика утгандан кейин агар паразит 
тирик булса, унинг сколекси буралиб, харакатга киради.

ГУШТОРКАЛИ ОДАМГА УТАДИГАН ИНВАЗИОН 
КАСАЛЛИКЛАР

Трихинеллёз. Трихинеллёз -  инвазион касаллик булиб, бу касаллик 
билан хамма нарсани еяверадиган гуштхур хайвонлар хамда одам 
касалланади.

Суйишдан олдин трихинеллёз касаллигининг клиник белгиларини 
аниклашнинг хеч кандай иложи булмаганлигидан гушт корхоналарида 

•  аниклашга эътибор берилмайди.
Тирикликда диагноз куйиш учун купгина лаборатория усуллари 

ишлаб чикилган (биопсия, аллергик реакция, преципитация реакцияси ва 
агглютинация), лекин ишлаб чикаришда бу усуллар к>лланилмайди.

Бизнинг мам'лакатимизда трихинеллёз касаллигига диагноз 
куйишнинг ягона усули чучка гуштини трихинеллоскопия килиш 
хисобланади. Кичик чучка болаларининг гушти уч хафталикдан бошлаб 
трихинеллёзга текширилади.

Трихинеллоскопия утказиш учун намуна олиш. Трихинеллоскопия 
утказиш учун икки булак гушт диафрагма оёкчаларидан яъни хар кайси 
оёкчадан 60 граммдан олинади. Агар диафрагма оёкчаларидан намуна 
олишнинг имкони булмаса, тана гуштининг бошка кисмларидан олиниши 
керак. (ковургалараро мускули, бел, буйин).

Гушт корхоналарида олинган намуналарга, танага куйилган ракамлар 
куйилади. Текшириш учун гушт кесимлари тайёрланади, бунинг учун



ботик кайчи ишлатилади. Гушт кесимлари гушт толалари буйлаб , 
кесилиши керак. Олинган гушт кесимлари компрессориумнинг пастки 
шишасидаги катакчаларга жойлаштирилади. Х,ар кайси текширилаётган 
тана гуштидан 24 гушт кесими тайёрланиши керак. Компрессориумнинг 
пастки кисмига 24 гушт булакчалари жойлаштирилгандан кейин юкори 
шишаси куйилиб, икки томонидаги винт оркали махдамлаб кисилади. 
Шишалар орасидаги кисилган гушт жуда тиник булиши керак, яъни бу 
оркали газетани укиш мумкин булишлиги лозим. Тайёр булган препарат 
трихинеллоскоп, ёки 50-70 баравар катгаликда курсатадиган микроскоп 
ёрдамида текширилади.

Нормал холатдаги трихинеллалар спиралсимон 1 >3 тиб, ташки 
томонидан кобик билан уралган булади. К,обикнинг шакли лимонга ухшаш 
юмалок. Дегенератив узгаришга учраган трихинеллалар хар хил даражада 
охакланган булиб, кучли даражада охакланганда бутун конкремент 
(тошсимон модда) хосил килади (15, 16, 17, 18, 19 - расмлар).

15-расм. Мускул толасидаги



17-расм. Трихинеллалар 1-ургочи; 18-расм. Чучка мускуллари 
2-эркаги (самец). Кобикка уралган оралигидаги кобикка уралган 

эрихонеллалар ва кичик хужайралар трихинеллалар инфилтрацияси.

1‘>-раем. С'унъий мсъда суюклиги ёрдамида ажратилган 
фихинеллаларнинг эркин личинкалари.

Проекцион трихинеллоскопия утказиш. Проекцион 
трихинсллоскопия усули бошка одций усуллардан яхширок. Текширишни 

 ̂ утказаётган киши экранда гушт кесимини бутунлай куради, бу эса киши 
■ кузини толиктирмайди ва 45-60 намунани бир соат мобайнида текшириш 

кобилиятига эта бузади. Бу мослама коронги хоналарга урнатилган булиб, 
снидаги хонада компрессориумда гушт кесимлари тайёрланиб бериб 

• турилади. Ишни бошлашдан олдин экрандаги ёругликнинг бир текислиги 
гскширилади. Кейин эса компрессориум аппаратининг харакатланувчи 
рамкасига урнатилади. Гушт кесими тасвири ойнага бу оркали экранга 
гушади.

Рамкага урнатилган компрессориум харакатлантирилиб, гушт 
кесимининг экрандаги тасвирини аник килиш мумкин. Проекцион 

# трихинеллоскопия усули асосан консервация килинмаган гушт учун 
ишлатилади.

Трихинеллоскопия утказишда гушт кесимларига ишлов бериш.
. Консервация килинган (музлатилган, тузланган, тузлаб дудланган) 

гуштларни трихинеллоскопия килиш пайтида гушт кесимларига ишлов I

I ' l l



берилади. Музлатилган гуштдан препарат тайёрлашда аввало бу гушт , 
эритилади, кейин эса калинлиги 1,5 мм булган гушт кесими тайёрланади.

Гушт кесимлари компрессориумнинг пастки шишачасидаги 
катакчаларига урнаштирилади. Юкори шишаси куйилиб, кагтик кисилади. 
Кейин юкори шишаси олиниб, кар кайси гушт кесимига бир томчидан 0,5 
фоизли хлорид кислотаси ёки метил куки томизилади. (5 мл туйинган 
спиртли эритмага 195 мл дистилланган сув кушилади).

Бир дакика мобайнида ишлов берилиши керак. Кейин яна юкори 
шиша куйилади ва гушт кесимлари оддий усуллар ёрдамида текширилади.

Хлорид кислотаси билан ишланган гушт кесимлари тиник, ранги 
кулранг. Трихинелла кобигининг куриниши кумушсимон, ичидаги 
суюклик оксиллари когуляцияга учраганлиги сабабли тиник куринади. 
Метил куки билан ишланган гушт кесимининг ранги кукимтир, 
трихинелла ичидаги суюкдикнинг ранги оч хаворанг булиб куринади, 
паразит буялмайди, натижада яхши куринади. Агар гушт узок вакт 
давомида сакланишда бир кием намлигини йукотган булса, тирихинелла i, 
бушлиги корарок буялади.

Тузланган гуштнинг кесимлари икки баравар юпкарок килиб 
тайёрланади. Тайёрланган гушт кесимлари юкори шиша билан 
кисилгандан кейин хар кайси гушт кесимига сув билан баравар нисбатда 
аралаштирилган глицерин ёки 5 фоизли сут кислотаси томизилади. 
(томизилганда гушт кесимлари тиниклашади).

Чучка ёгини (шпик) трихинеллоскопия килиш. Трихинеллалар 
тери ости ёг тукималарида хам булиши мумкин. Чучка ёги тукималарида 
мускул катламлари оддий кузда куринмайди. Шунинг учун хам ёг катлами 
кесиб, ёгнинг ички юзасидан кесимлар олинади. (асосан атрофияга учраган 
мускуллардан). Хдммаси булиб 0,5 мм калинликда 5 та кесим олиниб, 5-8 
минут 1 фоизли фуксин эритмасига солиб куйилади. (5 фоизли ипщорий 
эритмасида). Кейин эса кесимлар эритмадан чикариб олиниб, 
компрессориумнинг пастки катакчаларига урнаштирилади ва юкори <. 
шишаси билан жуда каттик кисмасдан, трихинеллоскоп билан 
текширилади.

Буялмаган ёг хужайралари орасида трихинеллалар ажралиб туради. 
Трихинеллаларнинг ранги оч кизил ёки сарик кизил булиб куринади.

Чучка гуштини текшириш. Мамлакатимизнинг купгина гушт 
корхоналарида чучка гуштини гурух усулида текшириш кулланилади. Бу 
усул шунга асосланганки, яъни махсус суюкликлар ёрдамида бир неча 
чучкалардан олинган мускул тукималари эритилади ва эритилгандан 
кейин трихинелла личинкаси чукмага тушади. Кейин эса чукма, 
трихинелла личинкаларини ажратадиган аппарат ёрдамида текширилади. 
Чучка тана гуштини бу усул ёрдамида текширишда намуналар диафрагма 
оёкчаларининг мускул кисмини пайларга утиш жойидан олинади. Бир неча 
чучкалардан олинган намуналар гушт эзгичдан утказилади ва хосил булган ■



п  эзилган гушт стаканчага йигштириб олинади. Бунда тартиб
ракамларларига риоя килинади.

Аппаратнинг термостат камерасига белгиланган жойигача сув 
солинади. Электр киздиргич срдамида сув +40-42°гача иситилади. Махсус 
гуштни эритадиган суюклик тайерлаш учун хар кайси рефаолга +40-42° ли 
2,5 литр сув солинади. Иамуналар реакторга жойланишидан сунг унга 6 
грамм озик-овкат пспсипи (фаоллиги 100 минг ЕД) ва 30 мм 
концентрлангап хлорид кислотаси солинади. Буларни аралаштириш учун 
махсус аралаштиргич улаиади. Ксйин эса эзилган намуна солиниб, 
аралаштиргичда 45 минут мобайнида аралаштирилади. Кейин эса бу 
суюклик 15-20 мимуг тинлирилади.

Чукмали суюкликдан 1-1,5 мл соат шишаси устига олинади ва 
микроскоп Срдамида тскширилади. Х,ар кайси алохида текширилишдан 
кейин ишланган суюклик типдиргич трубкаси оркали тукилади ва 80°ли 
сув билан яхшилаб ювилади. Агар чукмада бир ёки иккита трихинелла 

4  личинкалари аникданса, намуна олипгаи чучкаларнинг танаси кушимча 
йулга утказилади ва 12-13 тадан килиб 8 гурухга булинади. Кейин эса яна 
кайтадан намуна олиб, гурух усулида трихинсллоскопия утказилади. 
Иккинчи марта хам текшириш натижаси мусбат булса, хар кайси тана 
алохида текширилади.

Трихинеллёз касаллигида олинган махсулотларни санитария 
жихатидан бахолаш. Текшириш натижасида компрессориумдаги 24 та 
гушт кесимида хатто бир дона трихинелла топилса (кандай 
Холатдалигидан катъий назар) танаси ва мускулли каллапочаси, 
кизилунгач, гугри ичак хаммаси техник утилизация килинади.

Текширилаёп ан гушт кесимларига П.М.Ямшиков усулида 
ишлов бери hi. 'Гуалангаи, музлатилган гуштлар хамда гушт тукимасидаги 
бирор ёт нарсаларпи аниклашда мана шу усул кулланилади.

Гушт кесимлари компрсссориум шишалари орасида кисилгач, 1-2 
#  дакнка мобайнида I фоизли риванолга солинади (5 фоизли ишкор 

эритмасида тайёрланган). Кейин гушт кесимлари туйинган эритмали 
метилин куки идишига утказилади (1-2 дакика) (15 грамм 100 мл 80 
фоизли сирка кисло гасила). Кейин эса гушт кесимлари яхшилаб +80-90° ли 
иссик сувда ювилади, юнилган гушт кесимлари кайтадан компрессориум 
шишаларининг пас тки кисми катакчаларига урнатилади ва текширилади. 
Агар гушт кесимлари жуда тук булган булса, кайтадан ювилади. Мускул 
толалари оч сарик, трихинелла капсуласи очик кук рангга буялади.

Сунъий laiicp.iaiii ан ошкозон ширасида эзилган гуштни 
эритишда хосил булган чукмадаги трихинеллаларни аниклаш. Бунинг 

* учун 20-30 грамм гушт олиниб, майдаланади ва катта колбага солинади, 
кейин эса унинг устига сунъий ошкозон ширасидан 200-300 мл солинади 
(эзилган гуштга нисбатан 10:1 хисобида).

■ Сунъий ошкозон ширасини тайёрлаш учун 1 фоизли хлорид
кислотасига 3 фоизли пепсин кушилади. Хлорид кислота эритмаси
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олдиндан тайёрлаб куйилади, пепсин эса тажрибадан олдин кушилади. 
Колба огзи тикин билан бекитилиб, яхшилаб аралаштирилади ва колба 
+37° ли термостатга 19-24 соат гушт эриши учун куйилади. Бу вакт ичида 
колба ичидаги нарсалар бир неча марта чайкатилади, кейин эса кичик 
тешикли сузгич оркали филтрланади ёки пробиркаларга солиниб, 
центрафуга килинади. Х,осил булган чукма Пастер пипеткаси ёки 
бактериологик халка ёрдамида буюм шищачасига олинади ва 
трихинеллоскоп ёрдамида текширилади. Агар трихинелла личинкалари 
охакланган булса, чукмада ок чувалчангга ухшаб куринади. Охакланган 
цисталар чукмада спиралга ухшайди.

Цистицеркозга текшириш (финноз). Цистицеркоз (финноз) -  
инвазион касаллик булиб, паразит личинкасининг хайвон мускулларида ва 
ички органларида урнашишидан иборатдир. Личинканинг номи цистицерк, 
касаллиги эса цистицеркоз деб атапади. Касалликнинг келиб чикиш 
табиати хар хил. Хайвонларда цистицеркоз, одамларда лентасимон 
гижжаси -  T . S a g i n a t u s  (хукиз солитёри) ва T . S o l i u m  (чучка солитёри). 
Кишлок хужалик хайвонларидан корамол ва чучкаларни суйиш ва кайта 
ишлаш жараёнида танаси ва ички органларини экспертиза килишда 
цистицеркларнинг бор-йуклиги синчиклаб текширилади.

Топширикни бажариш учун услубий кулланма. Касаллика диагноз 
куйиш хайвон суйилгандан кейин тана гуштида ва ички органларида 
цистицеркларни аникдашдан иборат. Корамол цистицерки пуфакча булиб, 
тиник, шакли юмалок ёки тухумсимон, ранги кулранг окиш, катталиги 
игнатугма бошидек. Ташки томонидан нозик бириктирувчи тукима кобиги 
билан уралган, ичидаги суюкликда паразит куриниб туради.

Цистицерк пуфакчаларининг ташки юзаси босилганда ичидаги боши 
(сколекси) кимирлайди. Лупа ёрдамида ёки микроскопнинг кичик 
катталигида каралганда туртта яхши тараккий килган сургичлари ва 
ундаги илмокдари куриниб туради. Одатда корамол цистицерклари 
купинча юрак мускулида, нисбатан камрок тил, буйин, корин девори 
мускулларида учрайди. Тана мускулларидан ташкари цистицерк 
личинкалари бош мияда, упкада, жигарда ва талокда хам учраши мумкин.

Чучка цистицерки ярим тиник пуфакча булиб, шакли шарсимон ёки 
эллипсга ухшаш, катталиги 0,5-0,8 см пуфак ичида сколепс ок догдек 
куриниб туради.

Сколекс 50-70 баравар катталаштирилганда, огиз тешигини, 4 та 
сургичини, 28-32 та илмокларини куриш мумкин. Цистицерклар чучканинг 
юрак, тил, бел, буйин ва кукрак мускуллари атрофида учрайди. (9 - раем)

Ут суюклиги ёрдамида цистицеркларнинг тириклигини аниклаш 
усули. Ишлаб чикаришда бу усул куп кулланилмайди, чунки тузланган 
цистицерклар бужмайиб колиши натижасида уларни гуштдан ажратиб 
олишнинг имконияти б^лмайди. Текширишни утказиш учун гушт 
намунасидан камида 10 та паразитни ажратиб олиш керак. Агар тузланган 
гуштдаги цистицерклар текширилаётган булса, олдиндан иссик сув



ёрдамида яхшилаб ювилади, кейин эса кайчи билан мускул тукимасидан 
ажлрагиладн на ташки бириктирувчи зукима копламасидан холи килинади. 
\а р  кайси цнстицсрк бармок ёрдамида пуфагидан сикиб чикарилади ва 
бактериология ликопчага солинади. Ликопчада 50 фоизли ёки 80 фоизли 
физиология зрптмада гайёрланган утбулади.

Буидаи зригмамм тайёрлаш учун хамма хайвонлар ути ишлатилиши 
мумкни 11 ножи булса. у г суюклиги эритмасини +37-40° гача киздириб, шу 
xupopaiза yinnao lypiuiiiiiin керак. Агар паразитлар тирик булса, 10-30 
мипу1лан Кении сколсксининг хар томонлама харакатини кузатиш 
мумкни. лекпп дум кисми харакагсиз булади. Юкоридаги усул ёрдамида 
шрарсн шин I при п пн пнешнеркли rvinr ишлатишга чикаришдан олдин
U'KIlHipiUUIIIIII НО 1ИМ

VIIII МЧИ 1,01»

Ю1<УМ< III К \< Л 1.1 IIК 1ЛГДЛ ТЛИЛ НА 01*1 АНЛАРНИНГ 
1«1111,ИМЛП1Я ( ЛНИ1ЛГИ>1 )К( III Г1 И 1А( И'ОШСАГ ХА?М

КП ПННОГ1 АН.1АГ1Н1ПН1 КАСА.Н.ИИКЛАРИ

(Iiikiii ха iM KHUiiHi opi пнiiapiIнннI юкумсиз касаллпкларида гупггни 
acicpiiiiapmi i мннuipiiM жпхат,зан жеиерппа килишда, кнзнктнрадиган 
мулммолир у пара о, она кун >мш Uvaapia куйидагилар кнради, яыш огиз 
впитал пли кн t hi IV н I ii'iin. корни (шли булмаларида, ширдонда ва 
кчакларда тднрбУ 1J1 пиан юкумси i касаллнклар.

О ни Луш пи it и it III каса uiiiK.iapii. I ana ва органларни всюринария- 
сашмарпя жст-рпил киишида oi из бушлнгида учрайдиган
касаллпкларлап ciomiiihi (oi ii iiiiiiii шнилик пардаенни яллигланиши) ва 
гнл допорола хоупл nyi.ii ни ап яралар.

( I ом и I и I. Оми о ут  пи IIIHIIII шиллик нардаси яллигланишига 
с тома I п I лоб лтллллн ( гоми iiiiiiii (Kaiapaa, незикуляр, афтоз) пайдо 
булиши. oi п iiiiiiii шнллнк нарласша хар хнл механик нарсаларнинг 
Iл1.снрпллн содир булалп. буларш делан, куп шохчали озукалар (истеъмол 
кил ганда) песня ёки музлапип ли рапс кунжараси, усган картошка, 
1амбуругли озукалар на хоказолар киради.

Ги 1111 in 111 касаллш пда, кнзилунгачга бирор ёг нарса тикилганда ва 
XaiimniJiapia imiyipn купол ёрдам курсатиш натижасида хам стоматит 
булади.

( )i ир метал гузлари, ишкор, кислота таъсирида ва захарланиш 
на тижаларнда хам огнапннг шиллик нардаси яллитланади.

бундам ташкарн яллнгланиш юкумли касаллнклар натижасида хам 
пайдо булиши мумкин. (оксид, ХКИ, актиномикоз, стахиботриотоксикоз).

Тилнинг илдизидаги яра. Тилнинг илдизидаги яра, хар хил метал 
нарсаларнинг таъсиридап (мих, сим, ойна), кимявий моддалар (кислота,



ишкор, огир метал тузлари) ёки замбуругларнинг жарохатидан пайдо ^ 
булади. Шу нарсани эслатиш керакки, яъни везикуляр ва афтозли 
стоматитда, тилнинг яраси танглайда, тиш милкида ва тилнинг шиллик 
пардаларида йирингли яллигланиш б) шб жарохатланиши йиринг хосил 
киладиган микроблар (стрептококк, протей ва хоказо) иштирокида кечади.

Патологоанатомик узгаришлар. Огиз бушлиги стоматит булганда, 
огиздан нохуш, чириган хид сезилади, тишлари кораяди, танглай 
яллигланади, шишади, тиш милклари жарохатланади. Огизнинг шиллик 
пардаси кизаради ва унинг юзасида пуфакчалар ёки афто булиб, бу 
пуфакчалар ёрилганда конли яраларнинг урни колади.

Тилнинг илдизи ярасида, йирингли жарохат белгилари аникданади ва 
яра кирраларининг тукималари улади, жаг ости шиши аникданади. 
Шишлар кулок олдида хамда хикилдок сохасида булади (жаг ости, кулок 
олди ва хикилдок). Лимфа тугунлари катталашади ва ширали булиб, юзаси 
киркилганда ичидан лойка лимфа суюклиги окади, бириктирувчи 
тукимаси силлик, атрофдаги лимфа тугунлари йириклашган, кизарган , 
булади. Ички органларида ва тананинг гуштида узгариш булмайди.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Огиз бушлигининг 
стоматитида ва тил яраси касаллигида бош сохасида шишлар булмаса ва 
лимфа тугунларида узгариш топилмаса, боши кайнатилиш йули билан 
зарарсизлантирилади. Танаси ва колган органлари чекловсиз 
ишлатилишига чикарилади.

Агар огиз бушлигининг деворлари жарохатланган булса, бунинг 
натижасида лимфа тугунларида узгариш аникданса, атрофдаги юмшок, 
бириктирувчи тукималарида узгариш булса, боши техник утилизация 
килинади. Танасининг ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги сальмонеллёзга 
бактериологик текшириш натижасига боглик булади.

Кизилунгачнинг касаллиги. Кизилунгач иссиклик ёки кимёвий 
моддаларнинг таъсиридан куйиши мумкин. Иссик озукаларни ва кимёвий 
моддалардан кислота, ишкорни билмасдан озука билан истеъмол килганда * 
кизилунгачнинг шиллик пардаси куяди. Бундан тапщари, айрим пайтда 
полиз экинларини, жунли шарларнинг тикилиши натижасида тимпония 
булиши мумкин.

Патологоанатомик узгаришлар. Кизилунгачнинг шиллик пардаси 
куйганда, шиллик пардалар кизаради ва унинг юзаси жуда куп микдорда 
окиш чузилувчан ёпишкок шиллик моддалар билан копланган булади. 
Кизилунгачнинг девори кесилганда, деворида йирингли яллигланган 
жойлар, мускул катламларидаги бириктирувчи тукималарнинг атрофида 
йирингли жарохати булган булса буйиннинг олдинги, урта ва кейинги 
лимфа тугунлари катталашади, улар ширали булиб, юзаси кесилганда 
ичидан лойка лимфа суюклиги окади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Кизилунгачнинг пардаси 
яллигланган булиб, лекин буйиннинг лимфа тугунларида узгариш булмаса, 
тананинг гушти чекловсиз чикарилади. Шиллик парлада флегмонли



жарохат аникланса, атрофдаги лимфа тугунлари узгарган, катгалашган ва 
буйиннинг мускуллари озука билан ифлосланган булса, тананинг гуштини 
ишлатиш ёки ишлатмаслик гуштни сальманеллёзга бактериологик 
тскшириш иашжасига боглик булади.

OiiiKuiuii олдн булмалари, ширдон ва ичакларнинг
касалликлири. Чорва хайвонларини суйиш жараёнида, купинча 
(тпмпании) ширдоиии ва ичакларнинг шиллик пардасини геморрогик 
иллш лапши ва жарохат рстикулети учрайди.

Тим мои мм и и ill vikmp шакли. Хдйвонларда бу касаллик эрталаб оч 
коримга, шудрингли беда утини, карам баргини, картошка ва лавлаги 
оуткасини, зндигина усиб келаётган музлаган кук утларни истеъмол 
килиши натижасида содир булади.

Организмда касаллик жуда огир кечганда хайвонлар тасодифан 
суйилади.

Ошкозом ва ичак шиллик мардасииинг геморрогик 
яллигланиши. Хайвонлар \ар хил кимёвий моддаларни озука билан 
истеъмол килганда шиллик пардалар геморрогик яллигланишига олиб 
келади. Бундай кимёвий моддаларга севин, карбофос, бутиль эфири, 
хлорпинен, хлорофос, гексохлоран ва хоказолар киради. Бу моддалар 
кишлок хужалигида куп ишлатилади, хайвонлар организмига тушган 
кимёвий моддалар 2-5 кундан кейин диарияга ва ич кетишига олиб келади.

Жарохат ретикулити. Х,айвонларда жарохат ретикулити озука билан 
хар хилдаги сим, мих, шпилька, ойнани ва хоказоларни истеъмол килганда 
туркориннинг шиллик пардасини жарохатлайди. Бу уткир нарсалар 
туркорин шиллик пардасининг мускул кисмини сероз кобигигача 
жарохатлайди. Бу уткир нарсалар айрим пайтда диафрагма оркали утиб, 
юракнинг пардасини ва хатто мускул кисмига хам етиб боради.

Патологоанатомик узгаришлар. Тимпонияга хос белгилар шундан 
иборатки, яъни корин олди булмаларининг ичида куп микдорда озука 
йигилади, каткориннинг шиллик пардаси шилинади, ички органларда кон 
тургунлик холатида булади ва тананинг гушти ёмон консизланади. 
Ширдон ва ичакнинг шиллик пардаси геморрогик яллигланганда, шиллик 
пардаси шишади, ранги корамтир-кизил булади.

Ширдон ва ичакнинг ичидаги моддаларнинг хиди жуда сассик булиб, 
кат-кат котган булади. Лтрофдаги лимфа тугунлари катгалашади, кесганда 
ичидан лойка лимфа суюкдиги чикади. Мускуллараро катламларда 
capt иш-кизгиш инфильтратлар гупланади. жарохат ретикули пайдо булган 
жойда, йирингли жойлар булиб, у ерда фибринли тукималар усади.

Рстикулит билан бир пайтда перитонит, диафрагма ва юрак 
пардасининг яллигланишини куриш мумкин.

Гунн ни бахолаш. Х,айвонлар тасодифан суйилган бутса, олинган 
гушти ва ички органларини ишлатиш ёки ишлатмаслик бактериологик 
текширишнин» натижасига боглик булади. Текширишда авваламбор 
куйдирги. сальмонеллёз, стрепто-стафилококкоз ва эшерихознинг



йуклигига ишонч хосил килиш керак. Тасодифан суйилган хайвонлардан 
олинган тананинг гуштидан кон тулик чикиб кетмайди ва бундай 
гуштларни сакдаш мумкин эмас.

Агар бундай гуштлар истеъмол учун чикарилган булса, тезда 
ишлатилиши шарт. Паренхиматоз органларида (упка, жигар, буйрак) хар 
доим турли микдордаги микроорганизмлар булади, шунинг учун хам бу 
органлар техник утилизация килинади. Х,азм килиш органларининг 
жарохати, кишлок хужалигида ишлатиладиган захарли кимёвий модцалар 
хисобига, хайвонлар захдрлангандан кейин биринчи икки кунда тасодифан 
суйилган булса, бу вактда гуштнинг ишлатилишлиги бактериологик 
текшириш натижасига, бундай ташкари кимёвий моддаларнинг турига ва 
микдорига боглик булади.

Хамма ички органлари техник утилизация килинади ёки йукотилади. 
Хайвонлар жуда огир холатда, яъни ахлати конли чикаётган булса ва 
шиллик пардалари шилиниб чикиши кузатилса, танаси ва ички органлари 
утил килинади ёки йукотилади. Жарохат ретикулити касаллигига учраган 
моллар тасодифан суйилганда тананинг харорати нормал булса, тана 
гуштининг ишлатилишлиги бактериологик текшириш натижасига боглик 
булади. Иирингли жарохат ретикулитига учраган молларнинг гушти ва 
органлари техник утилизация килинади ёки тананинг гушти органлари 
билан биргаликда йукотилади.

Нафас олиш органларининг касаллиги. Юкори нафас олиш 
йулининг касаллиги. Корамолларда ва бошка суйиладиган хайвонларда 
купинча бурун бушлиги шиллик пардасининг катарал ва крупозли 
яллигланиши ва бурун бушлигининг усмаси учрайди. Бурун ва хикилдок 
шиллик пардаларининг яллигланишига сабаблар, хар хил хаво 
хароратининг таъсири (иссик, совук), механик (догал озука, камиш, 
сомон), кимёвий (аммиак бути) ва турли гул чанглари хисобланади. Бурун 
шиллик пардасининг иккинчи даражали яллигланиши корамолларнинг 
ХКИ, улат, куйдирги, тиш, стоматит касаллигида булади. Юкори нафас 
йулларининг касалликлари купинча сурункали формада кечади ва упкани 
жарохатлайди. Бунинг натижасида нафас йулларида йирингли 
стафилококлар ва бошка микроблар пайдо булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Буруннинг шиллик пардаси 
кизаради, юзасида yjiraH эпителия хужайралари котади, жараён крупозли 
ринитга утган булса, фибринли коплама булади.

Шиллик пардасининг остки катлами инфильтрланган саргимтил- 
кизгиш рангга эга булади. Бу сохадаги лимфа тугунлари катталашади, юза 
кием и киркилганда лойка окади. Агар шиллик пардада усма пайдо булган 
булса, унинг деворида хар хил катгаликдаги ва шаклдаги усган тукималар 
учрайди.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Юкори нафас олиш 
йуллари катарал ва крупозли яллигланган булиб, лимфа тугунларининг 
холати узгарган булса, боши утил килинади.



0  Танани ва ички органларининг лимфа тугунларида узгариш булмаса, 
тананинг гушти ва ички органлари овкат учуй ишлатилишидан олдин, 
бактериологии текширишлар натижаси хисобга олинади. Бурун деворида 
хавфли усма шакли (саркома, карцинома) аникланса танаси ва ички 
органлари утилизация килинади. Агар усанинг хавсиз шакли (эпителиома, 
фиброма, полип ва хоказо) аникланса боши техник утилизация килинади.

Гана гуппи ва органлари ишлатилишга чикарилишдан олдин 
бактериологии текшириш пагижаси хисобга олинади.

Кскирдак ва хикилдок шиши. Келиб чикишига караб юкумли ва 
юкумсиз булиши мумкин. Кскирдак ва хикилдокнинг юкумсиз шиши 
бирон бир песик оз укай и ёки кимёвий моддаларни истеъмол килганда ёки 
зурли жарохатлар па гижасида пайдо булади. Юкумли шишлар куйдиргини 
карбункулёз шаклида ва ХКИ булади (хавфли катарал иситма).

Патолоюана гомик узгаришлар. Хикилдокнинг шишида жагнинг 
пастки сохасида копли-саргиш рангли инфильтрат аникданади. 

Ф  Хикилдокнин1' лимфа тугунлари катталашгап булиб, улар ширали, юзаси 
кесилганда лойка лимфа окади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Жарохатланган жойлари 
тозаланади, сунгра танаси ва ички органлари бактерилогик текшириш 
натижаси хисобга олиниб, эркин тарзда чикарилади ёки саноатга, кайта 
ишлаб чикаришга юборилади.

Чучка -  ангинаси (жаба)-хикилдокнинг, нафас олиш кисмининг 
яллигланиши. Хикилдокнинг бу кисмида доимо жуда куп микроблар 
булади, (микробактерии, сарамас, стафилакокк, куйдирги ва хоказо) ва шу 
микроблар абцесс хосил килади. Касаллик купинча чучка болаларида 
учрайди. Юкумсиз ангина, хайвонларни совук ёки жуда тигис хоналарда 
ушлашдан хамда иссик ёки музлаган озукалар билан озикдантиргандан 
пайдо булади. Юкумли ангина, сил, пастериллёз, сарамас, стафилакоккоз, 
куйдирги ва бошка касалликларнинг пайдо булишига шароит яратади.

1 Патологоанатомик узгаришлар. Хикилдок сохасидаги шиш ташки 
томонидан яккол куриниб туради. Касалликнинг уткир шаклида 
хикилдокнинг шиллик пардаси шишади ва кизаради. Хикилдокнинг 
атрофидаги юмшок бириктирувчи тукимаси конли-сарик инфильтрат 
билан шимилган булиб, шишиб туради. Агар юкумли ангина булса, 
хикилдокнинг шиллик пардасига кон куйилади. Атрофдаги лимфа 
тугунлари катгалашган, ширали булиб, юза кисми кесилганда лойка лимфа 
окади.

Юкумли ангинанинг уткир шаклида (пастереллёз, сил, сарамас, 
куйдирги ва хоказо) атрофдаги лимфа тугунлари катталашади, ранги 

■ кизил, атрофидаги ёгига ва юмшок бириктирувчи тукималарига конли 
инфильтрат шимилган булиб, купгина жойларига кон куйилган ва абцесс 
булади.

Касалликнинг сурункали шаклида лимфа тугунларида некрозли 
манбачалар аникданади.
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Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Ангина кжумли шаклида 
содир булган булиб, хикилдокнинг атрофида некрозли манбачалар 
булмаса, тананинг гушти саноат асосида кайта ишлатилишга юборилади; 
боши ва ички органлари (упка, жигар, буйрак) утилизация килинади. Агар 
танасидаги ва ички органларидаги узгаришлар уткир юкумли касалликда 
гумон килинса, бактериологик текшириш натижаси хисобга олинган 
холда, мавжуд дастурлар асосида тана ва органлари экспертиза килинади.

Упканинг шиши ва гиперемияси. Упканинг шиши ва гиперимияси, 
упкага куп кон келиши, лекин жуда секин чикиши пайдо булади ва бу 
вактда альвеолаларга хам да алвеолаларнинг оралик бириктирувчи 
тукималарига коннинг зардоби шимилади, бунинг натижасида газ 
алмашинишнинг бузилиши ва бугилиш (асфиксия) аломатлари пайдо 
булади.

Жадал гиперемия. Бу гиперемия жисмоний толикишдан, яъни 
хайвонлар узок вакт давомида бир жойдан иккинчи жойга хайдалганда, 
айникса хайвонлар иссик пайтида бокилганда, хосил булган дудни хидлаш к 

натижасида хавоси яхши алмашмайдиган хоналарда саклашдан вужудга 
келади.

Сует гиперемия. Бу турдаги гиперемия перекардитда, упка 
яллигланишининг бошланишида ва катта кориннинг уткир формада 
кенгайишидан пайдо булади.

Упка шиши. Бу касаллик хайвонлар узок вакт бир томонида 
ётишидан ва купгина юкумли касалликларда содир булади пастереллёз, 
куйдирги, хавфли шиш корасон ва хоказо.

Патологоанатомик узгаришлар. Упка шишида куз, огиз бушлиги, 
хикилдокнинг шиллик пардалари саргаяди. Упканинг жарохатланган 
кисми кизгиш ёки кизил рангли булиб, каттик, хажми катталашган, юзаси 
кесилганда кунгир занглаган рангда булади, ички юзасидан конли-купик 
суюклиги чикади.

Бронх ва урталик лимфа тугунлари шишади, кесганда чиккан 
ширанинг ичи кизгиш рангли булади. Юмшок бириктирувчи тукималар 
бор хамма жойларида кон капиллярлари конга тулиб, яккол куриниб 
туради. Жаг ости, кулок олди ва буйин лимфа тугунлари катгалашади, 
ширали бутиб, атрофдаги кичик кон томирлари аник куринади ва кон 
томирлар конга тулиб туради. Юракнинг мускули кизил-кулранг, юмшок 
бу шб, юракнинг кон томирлари конга зич тулишган булади ва юрак 
атрофидаги халтачасида кизгиш инфильтрат булади. Жигар, талок ва 
буйрак шишади, ранги кизил-малла булиб, конга тулиб туради ва уларнинг 
лимфа тугунлари шишган булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Упка шиши. Упка 
шишида тусатдан суйилган хамма холатларда танаси ва органлари хамма 
вакт сальманеллёзга текширилади. Жарохатланган органларини текшириш 
натижасига карамасдан утилизация килинади. Уткир юкумли касаллик



аникданса, гуштни истеъмол килиш, тана ва органлари маълум дастурлар 
асосида экспертиза килинади.

Упканиш кагарал яллигланиши. Упка бир булагининг 
яллигланиши билам характерланиб, альвеолаларни эксудат, кон зардоби 
элементларн ва эпителия хужайралари билан тулиши. Яллигланиш 
жараёни упкамиш ал1>нсолаларида ва бронхларида кечади.

Касалликмиш кслиб чикишига асосий сабаб кузги-кишки ва кишки- 
6a\opi и май I нарда хаивомларни тигис, шамол эсадиган биноларда сакдаш 
окибатида, бундам пинкари газли хаво билан нафас олганда, чанг, 
замбуруглар шьсирида хам пайдо булиши мумкин.

Сил, плезереллёз, акзиномикоз, Х.КИ, оксил касалликларида хам 
кузатилади.

Ilaiojioioaiia гомик у л аришлар. Унканинг олдинги ва пастки 
кисмида тукималар каззиклашгап булиб, юзаси киркилганда донадор эмас 
балки силлик булади. Оралик тукималари ссрозли инфильтрат билан 
шимилган. Бундан зашкари упка эмфизсмаси апикданади. Айрим 
пайтларда жарохат манбаларида йирингли, улган тукималар булади. 
Атрофдаги лимфа тугунлари катталашади. Улар ширали булиб, юзаси 
киркилганда лойка лимфа окади. Йирингли манбалардан, инфильтратдан 
суртма тайёрланиб, метил кукида буялганда E . C o l i ,  стафилококлар 
топилади.

Гуштни санитария жихатдан бахолаш. Упканинг бронхлари 
яллигланганда гуштнинг ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги хакида суз 
юритишдан олдин, юкумли касалликларнинг йуклиги хакида ишончга эга 
булиш керак. Упканинг юкумсиз касалликларида гуштнинг
ишлатилишлиги бактериологик текшириш натижасига боглик булади. 
Тананинг гуштида ва ички органларида сальмонелла гурухига кирадиган 
микроблар аникданса, тананинг гушти кайнатилгандан кейин ишлатилади, 
ички органлари эса утил килинади.

Упканинг крупозли яллигланиши. Упканинг крупозли
яллигланиши, упканинг катта булмалари жарохатланиши ва бунинг 
натижасида упкада, оз микдорда нафас олиш органларининг йулида 
котадиган эксудат хосил булади ва эксудатнинг таркибида фибрин, кон 
таначалари кузатилади. Касаллик, тана хароратининг 5-6 кунда 40° га ва 
ундан ортик даражага кутарилиши билан таърифланади. Крупоз 
яллигланиш стафилококлар ва хар хилдаги ёт нарсаларни упка йулига 
тушишидан вужудга келади.

Касалликни вужудга келтирадиган сабаблардан: йил фаслининг совук 
вактида хайвонларни узок вакт мобайнида бирор жойга олиб бориш, 
кузнинг совук ва шамолли кунларида яйловда бокиш вактида, хамда 
аммиак гази билан захарланганда содир булади. Бу яллигланиш 
пастереллёз касаллигида хам булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Куп пайтларда факатгина упканинг 
бир жойи яллигланади. Жарохат жараёни кейинги ва урта булим упка



кисмларида жойлашади. Жарохдтланган упканинг кисми, сог жойининг 
устки юзасидан куриниб туради. Пайпаслаб курилганда бу жойлар катгик, 
киркилганда «гепатизация» \ар хил гараккиёт даражасида учрайди. 
Атрофдаги лимфа тугунлари катталашган, ширали, юзаси киркилганда 
кулранг лимфа суюклиги чикади. Жигарда ва буйракда тургунлик холати, 
талок, жаг ости ва кулок олди лимфа тугунлари катталашган ва ширали 
булади. Тана гуштидан кон кам сизиб чиккан булиб, кичик кон томирлари 
конга тулиб туради.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Упка крупозли 
яллигланганида авваламбор пастереллёз, упканинг бутунлай яллигланиши 
ва оксил касаллиги пайтида мавжуд буладиган «метастаз» пневманияси 
йуклигига ишонч косил килиш керак.

Упканинг юкумсиз круппозли яллигланганлиги аникланганда, 
гуштнинг ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги бактериологик текшириш 
натижасига боглик. Мускул ёки органларида тасодифан E . C o l i  ва 
сальмонелла топилса, тана гушти кайнатиш йули билан *
зарарсизлантирилади, ички органлари утил килинади.

Бузок пневманияси. Бу касаллик 2-3 хафталик бузокларда 
учрайдиган касаллик булиб, тана кароратининг кутарилиши, озука 
емаслиги, нафас олишининг огирлашиши ва тез ориклаши билан 
таърифланади.

Купинча бу касаллик кариган моллар туккан бузокларда ва усишдан 
оркада колган бузокларда учрайди. Касалликни келтириб чикарадиган 
сабаблар: кафас ичида сакданадиган, тушамасиз хул полларда ётадиган, 
шамол эсадиган хоналарда сакданадиган бузокларда, тананинг ёзда тез 
исиши ва кишда совуши натижасида, биноларнинг ичида аммиакнинг 
тупланиб колишидан, узок вакт овкат хазм килиш органларининг 
ишламаслигидан ва нихоят бузокнинг организмига диплококк, сальманелл, 
ичак таёкчаси, замбуруглар кириши натижасида упканинг жарохатини 
ёмонлаштиради ва касалликнинг келиб чикишга шароит яратади.

Патологоанатомик узгаришлар. Танаси орик, кузлари чуккан, 
терисининг айрим жойларидан жуни тукилган ва буруннинг шиллик 
пардаси шилимшик сероз билан копланган булади. Упканинг юкори ва 
урта булакчаларида сероз-катарал яллигланган манбачалар булади. 
Упканинг жарохатланган кисми каттиклашган, ранги кизгиш, альвеола ва 
бронхларда хаво йук ва булар сувга солганда чукади. Бу жойлар 
киркилганда ранги кизгиш-сарик, бронхлар кисилганда ичида пуфакли 
шилимшик сероз чикади. Касалликнинг ярим уткир, сурункали шаклида 
серозли яллигланиш билан биргаликда упканинг булакчаларида 
бириктирувчи тукималарнинг усганини куриш мумкин. Касаллик 
кайталаган булса, плеврит, перикардит ва упка тукимасида некротик 
манбачалар учрайди. Жаг ости, хикилдок, бронх, лимфа тугунлари 
катталашади ва ширали булиб, юзаси киркилганда лойка лимфа окади.



Жигар ва буйракда кон айланиш сусайган (застой), ранги саргиш-малла 
гохдца ширдон ва ингичка ичакнинг шиллик пардаси яллигланади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Пневмания билан 
касалланган бузоклар мажбурий, ноилож суйилган булса, тананинг гушти 
х,ар доим бактериологик текширилади. Бузокдарнинг гуштини 
сальманеллёзга текширганда манфий курсаткич олинса, ички буйрак 
атрофидаги ёглари кисман сакданган булса, тананинг гуштини озик-овкат 
учуй ишлатиш мумкин. Буйрак, юракнинг атрофида ёг тукималари 
булмаса, бу тукима урнига шишган тукима пайдо булган булса, танаси 
йукотилади ёки техник утилизация килинади. Ички органлари кар доим 
утил килинади. Шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни орик бузокнинг 
гуштини озик-овкат сифатида истеъмол килиш кишиларнинг 
захарланишига олиб келади.

Чучка боласининг бронхонневманияси. Бронхлар ва упка 
булакчаларининг яллигланиш.: натижасида альвсолаларнинг ичида сероз 
эксудата булиб, бу эксудатнинг таркибида эпителия, лейкоцит ва 
эритроцитлар булиши билан таърифланади. Бу касаллик билан чучка 
болалари, ёш чучкачалар касалланади. Чучкаларни совук биноларда, 
цементли полда саклаш натижасида ва замбуругланган озукаларни 
истеъмол килишидан касаллик келиб чикади.

Патологоанатомик узгаришлар. Упкада ва бронхларда катарал, 
йирингли ва фибринли манбачалар аникданади. Шу билан биргаликда 
понасимон ателектоз ва эмфизема жойлари булади. Жарохатланган 
жойлари кесилганда бронхлардан куюк йиринг ёки творогсимон бутка 
чикади. Бронхларнинг шиллик пардаси кизаради ва шишади.

Касалликнинг сурункали шакли кечган булса, йирингли, некрозли 
манбаларни ва уларнинг атрофини бириктирувчи кобик ураб олади ва 
плеврит булади. Куп пайтларда, чучкаларда плеврит ва перикардит 
топил ади.

Бронхларнинг (чап, унг, урта) лимфа тугунлари катталашади, ранги 
кизгиш-сарик, юза томонидан киркилганда ранги кизгиш-бинафша, 
ширали юзаси киркилганда лойка лимфа суюкдиги чикади. Жигар ва 
буйрак тургун холатда булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Танаси ва ички органлари 
(упка, жигар, буйрак) бактерилогик текширилади. Бу текширишнинг 
натижасига асосланган холда, гушт ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги 
мумкин. Упкаси, жигари ва буйраги утил килинади.

Кон айланиш органларининг касаллиги. Жарохат перикардити. 
Юрак халтачасида йирингли чириш жараёнининг пайдо булиши, юрак 
халтачасининг юзасини бирон ёт нарса жарохатлашидан хосил булади. 
Асосан кари моллар (сигир, куй) касалланади. Танаси орик булиб, мускул 
тукималари саргайган булса, танаси ва ички органлари утил килинади.

Сурункали перикардит. Бу касаллик бузокларда, чучка болаларида 
учрайди.



Патологоанатомик узгаришлар. Бузокларда перикарднинг девори 
калинлашади ва ички юзасида сургич фибрини булади, айрим пайтда 
перикардит билан эпикард бирлашиб кетади. Бронхларнинг лимфа 
тугунлари катталашади, ширали булиб, юза кисми киркилгапда лойка 
лимфа окади. Юракнинг мускули бушашган, ранги саргимтил-малла. 
Касал бузокларнинг танаси сем из эмас, орик булади. Чучка болаларида 
асосан патологоанатомик узгаришлардан фибринли перикардит 
аникланади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Перикардитнинг 
сурункали шаклида, перикарда у даражада узгариш булмаса перикард ва 
юрак техник утил килинади, танаси кайнатилади.

Перкардитнинг сурункали шаклида кучли узгариш булса, гуштни 
ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги бактерилогик текшириш натижасига 
боглик булади.

Кнорин девори ва жигарнинг касаллиги.
Жигарнинг захарли дистрофияси. Бу касаллик билан бузокдар ва 

чучка болалари касалланади. Хдйвонлар совук биноларда ушлаб 
турилганда ва шу билан биргаликда озука сифатида усимталарнинг 
захарли дони, захарли замбуруглар, огир метал тузлари ва захарли 
кимёвий моддаларни истеъмол килиш натижасида касаллик келиб чикади. 
Бу юкоридаги захарли моддалар узок вакт давомида жигарнинг 
хужайраларига таъсир килиши натижасида жигарнинг хужайралари уз 
фаолиятини йукотади хамда жигарнинг умумий фаолияти бузилади.

Патологоанатомик узгаришлар. Танаси жуда орик б^лса, синчиклаб 
каралганда эпидермиснинг шилинганлиги ва айрим жойларида кизил 
догларни курам из. Бузокларда тери ости тукимасидаги ёг катламларининг 
урнида саргиш инфильтрат булади.

Юрак халтачасида куп микдорда суюклик булиб, мускули юмшок, 
ранги саргиш-малла, упкаси бушашган, плевраси хирали. Жаг ости 
хикилдок, бронх ва урта лимфа тугунлари катталашган булиб, ранги сарик 
булади. Жигар окиш-малла рангли, ола-була, айрим пайтда капсуласининг 
тагида ва орган чукурлигида кулранг ёки корамтир-малла хар хил 
катталикдаги манбачапар булади. Портал лимфа тугуни катталашади, ут 
пуфагидаги ут куюклашади ва чузилувчан булади. Жигарнинг 
капиллярлари чузилган, буйракда тургун холат кечади. Чучка болаларида 
жаг ости, хикилдок, лимфа тугунлари катталашган булиб, хикилдок сохаси 
шишган булади. Упкаси чуккан, ранги кукарган, юрак халтачасида саргиш 
суюклик булади. Юракнинг мускули саргиш-малла, юмшок эпикард ва 
эндокарда кизил доглар куриниб туради. Жигари катталашган, ранги 
саргимтил-малла ёки ола-була, капсуласининг таги киркилганда некрозли 
манбачалар куринади.

Захарланиш дистрофияси жуда узок чузилган булса, жигар 
тукималарининг орасида бириктирувчи тукималарнинг усиши натижасида, 
жигар нотекис, пайпаслаганда каттик булиб, ранги кунгир (церроз) булади.



Портал лимфа тугунлари катталашади, окиш-кулранг, ширали, кесилганда 
кесилган жойидан лимфоид хужайраларини сидириб олиш мумкин. Талок 
ва буйрак тургун холатида, буйрак жоми кизарган (гиперемия) булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Танаси у даражада семиз 
булмаса, лекин жараён яккол куриниб турса, тананинг гушти 
сальманеллага ва аноэробга текширилади. Агар текшириш натижаси 
мусбат булса, танаси маълум курсатилган тартиб асосида
зарарсизлантирилади, органлари утил килинади. Танаси орик, мускуллар 
гедримия холатида булиб, тана гушти саргайган булса, танаси ва ички 
органлари угил килинади.

Перитонит. Бу касаллик билам асосан ёш хайвонлар б узок, кузи, 
чучка боласи ва чучкачалар купрок касалланади. Кари хайвонларда, 
бачадон яллигланганда касаллик кайталаган формада учрайди.

Патологоанатомик узгаришлар. Псритонитнинг уткир шаклида, 
Корин бушлигида сероз-фибринли ёки гсморрогик эксудат тупланади. 
Кориннинг девори хиралашади, кснгаяди, каииллярлари яккол куринади, 
айрим жойларида корин девори билан ичакнинг сероз пардаси фибринли 
бирикади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Тананинг гушти 
бактериологик текшириш натижасига асосланган холда чикарилади. Ички 
органлари угил килинади.

Агар бактериологик текширишдан кейин, гушт ишлатилишга рухсат 
этилса, ишлатилишидан олдин юкори хароратда зарарсизлантирилиши 
керак. «Ковил» перитонитида, танаси ва ички органларининг ифлосланган 
жойлари тозалангандан кейин чекловсиз чикарилади.

Буйракнинг касаллиги.
Буйракнинг яллигланиши. Буйракнинг яллигланиши, купгина 

юкумли ва инвазион касалликларда булибгина колмасдан, усимлик ва 
минерал Захар моддаларнинг таъсирида хам буйракнинг магзи 
захарланади. Купинча хайвонлар ёш хвой, берёза, горчица, пахта, 
замбуругларни ва бундан ташкари фосфор, мишяк, скипидар, дёгать, 
креолин, фтор водород бирикмаларини, симоб препаратларини, озукалар 
билан истеъмол килганда касалланади.

Патологоанатомик узгаришлар. Буйракда гломерулонефрит, 
геморрогик нефрит-нефроз, интерстициал ва йирингли нифритга хос 
Узгаришлар учрайди.

Гломерулонефрит купинча сероз-фибринли булади. Бу холатда 
буйраю катталашади ва шишади. Капсуласи осон шилинади. Пустлок 
кисмида ярим тиник окиш-кизгиш доглар булиб, уларнинг уртасида 
кулранг-ок дунгликча куриниб туради. Х,амма ички органларига, лимфа 
тугунларига ва мускулларига нукгасимон догли кон куйилган булади. 
Буйракнинг лимфа тугуни катгалашган булиб, кулранг мармар рангини 
эслатади.



Геморрогик нефрит-нефроз. Бу касаллик уткир ва сурункали 
кечади. Касаллик, уткир кечганда буйрак катталашади, консистенцияси 
хамирга ухшаш булади. Киркилганда пустлок ва магиз кисмининг 
уртасидаги чегараси курипмайди, юзаси киркилганда намли б>либ, 
ялтираб туради. Магиз кисмида кон катламлари ва некрозли манбалар 
булади. Буйрак жомининг кобиги шишади ва калинлашади, касалликнинг 
сурункали шаклида пустлок кисмида саргиш-кулранг тусга киради, 
узунлиги 2-3 мм булган йуллар ички ва ташки кисмида жойлашади. Бу 
йулларнинг уртасидаги буйрак тукимаси «ансмик» кулранг булиб, 
кесганда ок йуллар куриниб туради. Буйрак жомида шилимшик эксудат 
булиб, девори шишган булади.

Интерстициал нефрит. Бу нефрит бошкаларига нисбатан купрок 
учрайди. Буйракнинг юзасида кулранг-ок адир-будир, катталиги кичик 
ловиядек дунгликчилар булиб, уларнинг атрофи геморрогик халка билан 
уралган булади, (уткир шакли). Пустлок кисмида эса кулранг-ок, узунчок, 
овал шаклидаги шоли донига ухшаш манбачалар учрайди. Шу нарсани 
назарда тутиш керакки, яъни буйракнинг лейкозли ва силлик жарохати, 
интерсициал нефритга ухшайди.

Йирингли нефрит. Йирингли нефрит корамолларда жарохат 
эндокардитда, чучкаларда эса сарамас эндокардитида ва септикопиемияда 
учрайди.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Гломерулонефритда, 
йирингли эмболия ва интерстициал нефритда, пиэлонефритда ва 
буйракнинг церрозида буларнинг хаммаси техник утилизация килинади. 
Танасининг ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги бактерилогик текшириш 
натижасига боглик булади.

Модда алмашиниш касаллиги. Эндемик остеодистрофия.
Хдйвонларнинг организмида кобальт ва марганец етишмаса, минерал 
моддаларнинг алмашинуви бузилади. Бу касаллик асосан 3-6 ёшли 
корамоллар орасида учрайди, лекин тупрок ва озукада барий, магний 
стронций куп булиб, кобальт ва марганец етишмайдиган нохияларда 
купрок учрайди.

Патологоанатом и к узгаришлар. Скелет мускуллари курукрок, 
ранги саргиш-кизил булиб, унда ок рангли хар хил катталикдаги доглар 
учрайди. Суяклари юмшаган, ингичкалашган ва мурт булади. Ялпок 
суяклари (курак, умурткаларининг ёнбош усимталари, тос суяги) осонлик 
билан киркилади. Купинча умурткаларнинг деформацияси, ковургалар, тос 
суягининг синиши, дум умурткаларининг емирилиши, пайлар ва 
бириктирувчи тукималарнинг суякдан ажралиши кузатилади. Иликнинг 
магзи (кизил) эзилган, дирилдоксимон булади. Шу билан биргаликда 
миокард дистрофияси, юрак мускулининг инфаркта, оёклар артериясининг 
тромбози учрайди. Жигар катталашиб, юмшаган булади. Буйракдага 
кисталар жомида эса тошлар учрайди.



Г итни санитария жихатидан бахолаш. Гуштда куринарли 
узгаришлар булса (атрофия, ранги саргич-кизил, шишган, айникса ёг 
тупланган жойлари) танаси, хамма ички органлари билан биргаликда утил 
килинади.

Окмускул касали. Бу касаллик скелет мускулларини хамда юрак 
мускулларининг яллигланиши билан кечади. Касаллик купинча кишнинг 
охирида ва эрта бахорда учрайди, кечиши энзоотик булиб, 1-2 ойлик сут 
эмадиган бузокчалар касалланади. Озуканинг таркибида минерал 
модцалар, витаминлар купинча витамин «Е» етишмаслигидан касаллик 
содир булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Скелет ва юрак мускулларининг 
тукималарида кичик манбали ёки диффуз дистрофия учрайди. Юрак, 
скелет мускуллари кесилганда ок ёки кулранг-сарик жойларини учратиш 
мумкин. Айрим пайтда мускуллар диффуз жарохатланган булиб, уларнинг 
ранги мумнинг рангига ухшайди.

Тананинг гушти бактериологик текширилганда, ичак таёкчаларини 
хохлаганча топиш мумкин.

Шиш касали (отёчний). Бу касаллик кичик, эмадиган чучка 
болаларида учрайди. Касаллик харакат мувозанатининг бузилиши ва 
айрим органларининг ишламай колишлиги билан таъсифланади. 
Касалликнинг сабаблари етарли даражада урганилмаган. Купгина 
олимларнинг таъкидлашига кура, бу касаллик Е . C o l i  штаммига кирадиган 
«О» гурухи серотипига киради.

Чучкалар купрок озиклантирилганда ва даволашда пенициллин 
ишлатилганда, касаллик учун шароит яратилади, деган фикрлар хам 
мавжуд.

Патологоанатомик узгаРиш-Г1аР- Улган чучкаларнинг танасига 
каралганда, тери ости копламасида, бош сохасида, жаг остида, кулокнинг 
асосий кисмида, кекирдак атрофида ва корин сохасида шишлар 
аникланади. Шишли жойлар ок-саргиш эксудат билан тулган булади. 
Корин ичида курукрок озука булиб, девори шишган ва калинлашган 
булади, ингичка ва йугон ичакларнинг девори хам шишган булади. 
Жигарда ва талокда узгариш б>лмайди, буйрак ок рангга киради. Ички 
лимфа тугунлари катталашган, донадор булиб, ранги аник кизил рангли 
булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Танаси ва ички органлари 
утил килинади.



ХАЙВОНЛАРНИ ТРАНСПОРТ ЁРДАМИДА ТАШИШ ЧОГИДА , 
ПАЙДО БУЛГАН КАСАЛЛИКЛАР

Организмнинг совуши ва кизиши. Чорва хайвонларини гушт 
корхоналарига темир йул, автотранспорт ёрдамида олиб боришда 
хайвонлар организм совуши ёки исиб кетиши мумкин.

Организмнинг совуши. Чучкалар 50-100 км масофага, очик 
машиналарда минус 10° ли совукдикда олиб борилса, уларнинг организми 
жуда каттик совуб кетади.

Айникса ориклари бу совукка чидамсиз булади. Мана шу пайтда 
уларнинг мускулларида ва органларида микробларнинг микдори жуда 
ошиб кетади, шу жумладан сальмонеллалар хам.

Органзмни кизиши (иссиклик таъсири). Организмнинг кизиш 
холати, купинча бурдокига бокилган чучкалар уртасида учрайди, яъни 
хаво хароратининг жуда кутарилиб кетиши чучка организмига ёмон 
таъсир курсатади, шунинг учун купинча чучкалар мажбурий суйилади. < 
Бундай холатда суйилган чучкалар гуштининг сифати, суйилганда кон 
окизилиш даражасига боглик булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Гуштни нимталаш вактида шиллик 
пардаларининг цианози (кукарган), упкада кон кетган, эпикардда ва 
эндокарда катта корамтир-кизил хар хил катталикдаги доглар аникланади. 
Эпикардиал юзасидаги ёгга кон ёйилган холатда шимилган булади. 
Жигарда ва буйракда тургун холат (застой) булиб, кони ёмон котади ва 
унинг ранги корамтир-гилос рангида булади. Тана мускулининг ранги тук 
кизил лойсимон булиб, мускуллараро катламларида кон томирлари аник 
куриниб туради. Тери ости ёгларининг ранги кизил ёки кизгиш булиб, 
улардаги капилляр томирлар кузга ташланиб туради.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Организм каттик 
совуккотганда мажбурий суйилган хайвонларнинг танаси ва органларидан 
кон яхши окизилган булса, саноатда кайта ишлаб чикариш учун хом ашё > 
сифатида ишлатилади. Кон тулик окмаган булса, танаси, ички органлари 
билан биргаликда утил килинади.

Хайвонларнинг организми жуда кизиб кетган пайтда мажбурий 
суйилганда яхши кон яхши окизилган булса саноатда кайта ишлаб 
чикаришга юборилади. Агар кон тулик окмаган булса, танаси ва органлари 
утил килинади.

Транспорт касаллиги (транспорт калтираш, миопатоз).
Касаллик, мускулдаги асаб толаларининг каттик кузгалишидан содир 

булиб, бу кузгалиш кейинчалик толикишга олиб келиши билан 
таърифланади. Касаллик, асосан темир йул тарнспорти ёки автомобил 
ёрдамида олиб борилишда содир булади.

Патологоанатомик узгаРишлаР* Хамма ички органларининг 
венасида тургунлик булиб, скелет мускулларининг консистенцияси 
юмшок ва хиди улган гуштнинг хидига ухшайди. Скелет мускулларида ва
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ички органларида куп микдорда микрофлоралар учрайди, айрим пайтда 
сальмонелла гурухига кирадиган бактериялар ва анаэроблар аникланади.

Гуштини санитария жихатидан бахолаш. Транспорт тетанияси 
(калтираши) пайтида мажбурий суйилган хайвонларнинг танаси ва ички 
органларидан кон тулик окмаган булса утил килинади.

Неоплазмалар, меланоз, травмалар. Неоплазмалар (усма, бластома) 
хайвонларда икки хилда содир булади:

Хавфсиз (етилган) ва хавфли (етилмаган). Хавфсиз неоплазмаларга 
фиброма, лиопома, миксома, хондрома, остеома, ангиома, папиллома, 
аденома ва хоказолар киради ва буларнинг хаммаси марказга караб усиши 
билан таърифланади (экспансив). Бундай усиш туфайли улар органларни 
сикади, натижада кон томирларда коннинг юришини кийинлаштиради, 
безларнинг чикарув тешикларини ва сийдик ажратиш йулларини 
торайтириб куяди. Улар нормал тукималардан ажралиб туради ва купинча 
уларнинг функциясини кисман бузади.

Хавфли неоплазмалар|-а карцинома, саркома, мелоносаркома киради 
ва улар инфильтрация хосил килиб усиппа эга. Купгина олимларнинг 
маълумотига кура хавфли усма хужайралари протеолетик фермент 
хусусиятига эга. Карциномада суг кислагаси жуда куп, шунинг учун хам 
унинг таъсирида хайвонлар организмидаги нормал хужайраларнинг холати 
бузилади ва нормал хужайралар эрийди.

Патологоанатомик узгаришлар. Корамолларда (кари молларда) 
саркома ва карцинома куп учрайди. Саркомалар купинча аорта ёйининг 
деворида, упкада, )фталик лимфа тугунларида, култик осгидаги нерв 
тупламида ва ширдонда учрайди.

Аорта ёйининг саркомаси (ангиосаркома) ташки куринишидан 
кулранг-ок кизгиш рангли булиб, томирларнинг деворини калинлаштиради 
ва бунинг окибатида кон томирларининг ичи торайиб колади. Айрим 
пайтда бунинг натижасида оралик урта лимфа тугунлари 5-10 баробар 
катталашади.

Култик остидаги нерв чигалларида саркоматоз жарохати булса, нерв 
стволининг ранги кулранг булиб калинлашади. Юзаси нотекис булиб 
атрофдаги бириктирувчи тукималарпи жуда капик камраб олади. Саркома 
жарохатида кисман ориклаш р>й беради, лекин мускул тукимаси 
узгармайди. Саркома жуда купли даражада тараккий килган булса, танаси 
орик булиб, гуштнинг ранги кизил-кулранг, саргимтил булади ва PH 6,6­
6,8 га тенглашади.

Карциномалар, саркомага нисбатан камрок учрайди. Карциномада 
жигар жуда катталашади, ранги лойсимон булиб, консистенцияси 
юмшайди.

Баъзи жойлари кисман деформацияга учрайди ва бутун юзаси юмалок 
кулранг-саргич катгалиги 4-8 мм келадиган булимчалар билан ажралиб 
туради. Жигар кесилганда кесим юзасида жуда куп саргиш булимчалар 
булиб, улар бутун орган буйлаб кетган булади ва органга мускат беради.



Карцинома билан касалланган хайвонларнинг танаси орик булиб, , 
мускулининг ранги кулранг-кизгиш ёки сарик булади. Чучкаларда 
карцинома учрамайди деса хам булади, лекин саркома учрайди. Саркома 
билан купинча упка, жигар, буйрак жарохатланади. Айрим пайтда буйрак 
усмаси корин бушлигига осилиб тушади ва унинг огирлиги 32 кг гача 
етиши мумкин, бу пайтда хайвон жуда орикдаб кетади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Хавфсиз неоплазмада, 
тананинг гушти уртача семизликда булиб, мускулларида булмаса, 
жарохатланмаган танаси ва органлари яхшилаб кайнатилгандан кейин 
чикарилади, тана ва органларининг жарохатланган жойлари техник утил 
килинади. Танаси ва органлари жуда куп хавфли неоплазма билан 
жарохатланган булса, утил килинади ёки йукотилади.

Меланоз. Хдйвонла организмининг патологик холати. Бу холатда, 
кора доглар органларнинг сероз копламаларида пайдо булади. Меланоз 
касаллигининг келиб чикишига сабаб: буйрак усти бези касалланганда, кон 
касаллигида, захарли усимлик ва минерал модцалар билан захарланганда, , 
кизил кон таначаларининг иш фаолияти бузилади, бунинг окибатида 
касаллик пайдо булади.

Патологоанатомик узгаришлар. Кекирдак ва упканинг шиллик 
пардасида корамтир, кулранг-кора х,ар хил катгаликдаги доглар топилиши 
мумкин. Худди шундай доглар эпикард ва эндокардда, кукрак ва корин 
деворининг сероз копламасида, сийдик пуфагининг шиллик пардасида 
топилади. Жигарнинг ранги кора карганинг канотидек булади. Талок 
капсуласининг остида кора кенгиш доглар булиб, талок кичиклашади. 
Буйрак капсуласида кора-саргиш йуллар пайдо булади.

Буйрак жоми шиллик пардасининг х,амма юзаси кора-малла рангга 
киради. Буйрак катламларининг чегараси яккол куриниб туради ва кора 
пигмент билан буялади. Орка миянинг кобиги кораяди. Тана ва ички 
органларнинг хдмма лимфа тугунларида кора пигмент булиб, улар 
корамтир-малла рангга киради. Мускуллараро бириктирувчи тукималари v 
кора пигмент доглари билан копланади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Органларида (упка, 
буйрак, жигар ва хоказолар) кора доглар ва сарик пигмент булса, танаси ва 
ички органлари утил килинади. К^исман меланоз учраса, жарохат жойлари 
тозаланиб утил килинади, тана гушти тозалангандан кейин чикарилади.

Суякнинг синиши ва кон куйилиш. Чорва хайвонлари орасида 
бундай шикастланиш камдан-кам учрайди. Хайвонларнинг суяги синганда 
ва жуда ёмон шикастланганда тезрок суйиб, гуштга ишлатиш керак, агар 
тезда суйилмаса хужаликка иктисодий томондан зиён келтиради.

Патологоанатомик узгаришлар. Суяклар синганда ва тукималари 
эзилиб шикастланганда шу жарохат атрофидаги мускул тукималарига 
кучли кон куйилади. Жарохат жойларнинг атрофида лахта конлар, эзилган 
тукималар, суяк синикдари, котган конларни куриш мумкин. Мускулларга 
ва мускуллараро тукималарга саргиш-кизил инфильтрат шимилган булиб,



жарохазланган гукима шишган булади. Шикастланганлигига узок вакт 
V i him булса, кон куйилган жойларда йиринг пайдо булиб, бириктирувчи 
зУкимплпр yci an булади. Бундай жойлар катгик, окмармар рангли булиб, 
сирмк ёки кизил йуллар пайдо булади.

Лфофлигм iiiiM(|ia зугунлари катгалашган, ширали, шишган ва 
кн nipt пн булади

( унк пар пип лида ёки гукималари эзилиб шикастланганда, кучли кон 
купил! лила, оргшнмм мсмгма холатида булганда, мускул тукималарининг 
мак in I МПММП1 ШМП1ЛЙДИ, ранги кулранг-кизгиш булиб, айрим пайтда 
(‘imiiiMiK Луллдп

I \ .......и I-ИннIирнм ж и \» 1идан бахолаш. Суяклар синганда ёки
iiiiiKiii I until ли nnliwin. пинии мл органлари тозалангандан кейин 
ши л л I и л ним л чпклрилллп I лилии мл пики органларининг узгарган 
kin мллрп ут л  kiiiiiiiiioiii I л 11 л 11 и 111 харорази кутарилган пайтида, 
ryiliininii хайлом ларнши 1 у i ill и бпк п.рнологик гскшириш натижасига 
acocJiain ли холдп iniuni 1 ллли

1ЛЛ1 ЖИНЛНИР (У «>К НЛКГ (1И1,  КО ■■ ЛИ)
1УЦ I 1*111(1,Л, 1\Д<)111Ш111 И 11И11ЛМИ111И)

In 1ГЖ1111И111Н' liyidi xnitiioiinnp гула кппмама на булмаган озукалар 
билли он 1кллтирпл1 лили Kin it л ник содпр булади Бундам пинкари огир 
м"|,11пп ли IV* ши жлрлСнпдл I Vi ри ёрдпм курса шлмаса хам бу касаллик 
нлИло ну лили К >кнрп млксуллор ил kVii сузли пн нрлар тугиш жараснида
||ш ЛИ >К (>V л HI I III MVMKIIII ( llllinillllll п н  ил ншклп).

111 ■ I ммойпй I цинк V и йршиллр. Узок мак! гурмасдан ётиб 
к< hi I .hi hi кукрлк Inin мугку зила корпи дклорнда на сагрида шишлар 
пайдо булплп Myi кvилирлро iукпмллпридп сарик рангли инфильтрация 
lyiiiiiiiiii ш А Ipoi|i инп лимфл I yi унплрн жуда казгалашиб шишади. Юзаси 
киркиж лпдл 1141011111 юмкл лимфа оклдп на кссилган юзасидан пичок 
ёрдпмиди купрат бутлнн in .i111>11(> ojiiiiii мумкин. Упка, юрак, жигар, 
галок, буйрлк lypivn холл I да (>уллди Бундай хайвонлардан олинган 
1'Ушз'дан кон iixiiiii i измлГ’лн булиб побуж дали.

I уппни пшнIарии ж ихинлан бахолаш. Мускул ва лимфа 
гугунларида у дарлжадл курпнар ж узгаришлар булмаса, тананинг гушти 
кайназзип андан ксйпн ишла i ил пипа чикарилади, узгарган органлари эса 
ушл килинади. Мускулларида патологик узгаришлар булса (гидремия, 
юмиюк, сарик рангли) запаси ички органлари билан биргаликда утил 
килинади.

Mi'ipHi. Мстриз, куиннча бола ташлаш (аборт) натижасида ва огир 
зугиш жараёнида содир булади.

Паз ологоана гомик узгаришлар. Бола ташлашдан кейин, катарал, 
зндомсгри гининг узгариши руй беради, бу узгариш у даражада 
куринмайди. Жараён узок чузилганда, бачадоннинг деворида йирингли



манбачалар пайдо булади. Буларнинг окибатида атрофдаги тугунлари  ̂
катталашади, шишади, кизаради, юзаси киркилганда лойка лимфа окади ва 
сидириб олганда саргиш бутка чикади.

Метритнинг кайталаган шакли руй берганда жигар, талок, буйрак ва 
упкасида бир ёки бир неча абсцесслар аникланади ва уларнинг ичида ок 
йиринг булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Тананинг гушти у 
даражада орик булмасдан паренхиматоз органларида йиринг манбалари 
булмаса, тананинг гушти ва органлари сальманеллёзга текширилади. Агар 
гушт озик-овкат учун ишлатилишга рухсат этилса, тезда ишлатилиши 
керак. Тананинг гушти орик булиб, паренхиматоз органларида йирингли 
манбалар булса, танаси ички органлари билан биргаликда утил килинади.

ВОЛГА ЕТМАГАН ХДЙВОНАРНИНГ ГУШТИ

Бу тоифадаги гуштга хайвонларнинг эмбриони хамда тугилгандан ч , 
кейин икки хафтага етмаган ёш хайвонларнинг (бузокча, чучкача, кузи, 
улокча ва хоказолар) гушти киради.

Улик тугилган эмбрионда ва бачадондан 1-2 ойлик бугозликда 
олинган эмбрионда, киндиги яхши тараккий килган булиб, унда кон 
булади, туёклари юмалок ва юмшок булиб, улардан бир булак сувга 
ташланганда чукади, скелет мускулининг ранги кизил, сувли ва юмшок 
булади. Эмбрионнинг огзида 1-2 жуфт, улик тугилган бузокдарда уч жуфт 
олдинги курак тишлари булади. Волга етмаган хайвонлар гуштининг ранги 
кизил, юмшок булиб тараккий килмаган булади. Буйраклари волга етмаган 
ва уларни кесганда ички юзасининг ранги бинафша булиб, атрофидаги ёг 
тукималари дирилдоксимон, кизил рангли булади. Киндиги сакланиб 
колади, бу сакланган кисми 3-4 кундан кейин котади ва иккинчи хафтага 
утгандан кейин тушади. Волга етмаган хайвонларда иликнинг магзи 
дирилдоксимон булиб, ранги корамтир-кизил булади. Таркибида гликоген i 
куп булиб, микроблар жуда тез ривожланади. Кишиларнинг овкат хазм 
органларига яхши таъсир килмайди.

Санитария бахоси. Бузокча, чучкача, улокча, кузичалар (факатгина 
тери учун суйилганидан ташкари) 14 кунга етмаган булса, суйиш 
таъкикланади. Волга етмаган хайвонларнинг болалари ва тугилган 
эмбрионлар утил килинади.

Орик ва жуда орик хайвонлар гушти. Орик хайвонларга касал 
булмаган хайвонлар киради, факатгина уларда ёг копламалари булмайди, 
булса хам жуда оз микдорда булади. Бу хилдаги хайвонларга кари ёки 
жуда ёш хайвонлар киради.

Хайвонларнинг бундай орикдашига сабаб, узок вакт оч колдирилиши 
ёки узок вакт сувсизликда намоён булади.

Жуда орик хайвонлар. Бу хилдаги хайвонларда ёг тукималари 
булмайди, мускулларида гедремия ва саргиш ифильтрат булади. Бунинг



пенсий сабабларидан бири юкумли касалликлар окибатидан сил, 
парагуберкулёз, бруцеллёз Х.КИ, манка, паратиф ва хоказолар ёки юкумсиз 
(мезрит, септикопиемия, нефрит, жарохдт перикардита, миокардит, 
неоплазма ва хоказолар).

Патологоанатомик узгаришлар. Орик молларнинг териси курук, 
кузлари чуккан булиб, ковурга ва умурткалари ажралиб туради. Терининг 
осзидаги бириктирувчи тукимаси курук, терига тармашган булиб, ёг 
гУкималари булмайди. Буйин, елка ва сагри мускуллари юмшок, ранги 
кип ши ёки гук кизил ва сувли булади. Шиллик пардалари ок рангли, 
IOMIMOK бирикшрувчи тукималарга бой булиб, тананинг кисмларида ёг 
(iJIJiMiillmi. шу парс пни назарда тугиш керакки, яъни эпикарднинг ёглари 
oxiipin unit I an гарфланадм, шунинг учун бошка жойларда ёг булмаганда 
оу срам кнсман булади Юрак кснгайган, мускули юмшок, ранги кизгиш, 
V11 кос 1111 и и I хижми iiacaiiiaii, кукнмзмр Галок бужмайган ёки катталашган 
Пекин кож iH ieiiiiiim. и киник БуйракнмиГ ранги узига хос эмас.

Гама на ички opi aiuiiipiii 11:1 и лимфа гугунларида у даражадаги 
yuapiiiii булмайди, иекнн гохиди бнрмунча шншади. Гуштни PH 6,4-6,7 
жуди орнк Mojiiiapiiiiiii гущ шла аник куринарли копим жараёни булмайди, 
бундай гунилирдин, нимфа iyryiuiapii;um ва ички органларидан озик 
Myxiuiiapimi iKiiiii 1Ш1нжаенда ичак заёкчасини протсяни, аноэробларни 
ижришГ| OIHHH мумкии. пекин айрнм пайтларда стерилланган булиши х,ам 
мумкнн

I Линии сипиIприм жи\агидам бахолаш. Ташки киёфасидан сот деб 
гаи пиши ми. лскнн орик хайвонлардан олинган тана гуштида, мускуллар 
I идремнмеи, шимм ам жойлари ва айрим патологик узгарган жойлар 
оупмиси. синоаз да кай га ишлаб чикаришга юборилади. Тана гушти жуда 
орик булиб, лимфа тугунлари узгарган, ёг тупланадиган жойларда шишлар 
пайдо булган Ьулса, бундай узгаришларнинг сабаби аник булмаса, танаси 
ички органлари билан биргаликда угил килинади.

НОАНИК РАНГЛИ, ХДЦЛИ ВА ТАЪМЛИ ГУШТЛАРНИ 
САНИТАРИЯ ЖИХДТИДАН БАХ.ОЛАШ

Гуштнинг саргайиши. Гуштнинг саргайиши озукадан ва патологик 
жараёндан булиши мумкин.

Озукадан саргайиши. Бундай саргайиш ёг тукималарида булади. 
Кари сигирларнинг ёги саргиш, чунки уларда усимликнинг сарик ва кук 
нигменглари тупланади.

liyjiapra каратин ва ксантофилл киради. Бу ранг берувчи моддалар 
гуитшш сифатини пасайтирмайди, балки организмда оксидланиш- 
тикланиш жараёмими тезлаштиради. Гуштда сарикликнинг пайдо булиши 
узок вакт давомида пигментли озукалар билан озиклантириш, яъни 
буюкдарни кунжара билан бокканда, куйларга лавлаги, сабзи, кунжара 
берганда, чучкаларни кунжара билан ёки лавлаги билан бокканда содир



булади. Усимлик пигментлари ва витамини «А» узининг кимёвий 
табиатига кура, паст молекулярли булинмас углеводлардан ташкил топтан, 
шунинг учун жуда енгил оксидланади. Бу пигментларни гуштнинг 
таркибида аникдаш учун айрим тузлар ишлатилади, булардан кучли 
оксиддовчи (БЬсЬ-витамин А ни ва каратинни аниклаш учун, ёки Sbs3 ни 
хлорид кислотасидаги эритмаси).

Патологик сариклик. Патологик сариклик коннинг элементларини 
ишлаб чикариш жараёнида (ретикулоэндотелиал) эритроцитлар, 
гемоглобин ва геминнинг парчаланишидан ва унда билирубиннинг 
купайишидан х,осил булади. Юкумли, инвазион ва кон касаллигида, огир 
металларнинг тузлари билан захарланганда ва жигар дистрофияга 
учраганда сариклик пайдо булади. Ёгда, мускуллараро бириктирувчи 
тукималарда, лимфа тугунларида, жигарда, иликнинг магзида, жуда кучли 
патологик сариклик булганда гуштда хам сариклик пайдо булади.

Сариклик патологик жараён билан богланган булса, ёгни ва мускул 
тукималарини коплаб олади, бунда факатгина гуштнинг товарлик сифати 
пасаймасдан, бундай гуштлар кишиларда захарланиш жараёнини 
чакиради. Шунинг учун хам патологик сарикдикни, озука сариклигидан 
тугри ажрата билишлик жуда катта ахамиятга эга .

Гуштдаги билирубинни Х.С. Гарегляд усули буйича аниклаш
Билирубин пигмента, иликнинг магзидан хлорофорум ёрдамида 1-2 

соат ичида экстракция килиниб олинади.
Тиник экстрактига (пробиркада) Пастер пипеткаси ёрдамида 1-2 

томчи концентрланган 1,5 хлорли темир ва 1-2 томчи концентрланган уч 
хлор сирка кислотаси томизилади. Агар экстрактда билирубин булса, 5-25 
дакика ичида экстрактнинг ранги кук-бинафша тусга киради. Кони тула 
окизилмаган касал молларда (корасон, газли гангрена олинган) гуштга хос 
булмаган ранглар пайдо булади. Бундан ташкари кук рангли булиши, 
хайвоннинг организмига буёкли дори моддаларини юборганда ва тезда 
суйилганда содир булади. Гуштнинг сариклиги озука билан боглик булса, 
бундай гуштларни озик-овкат сифатида чикариш умумий дастурларга 
асосан амалга оширилади. Агар гушт патологик холат билан богланган 
булса, утил килинади.

Гуштда сариклик у даражада б^лмаса, яхшилаб кайнатилгандан кейин 
озик-овкат сифатида ишлатиш мумкин. Г^шт нормал, узига хос рангга эга 
булмаса (кони ёмон окизилган, малла ёки кук рангли) утил килинади. 
Гуштдаги ёмон хид ва таъм доимий ёки кейинчалик пайдо булиши 
мумкин. Доимий ёмон хидлар ахта килинмаган хайвонларнинг гуштида 
булади.

Айникса ахта килинмаган такаларнинг гушти сассик булади. Эркак 
чучкаларнинг гуштидан аммиакнинг хиди келади хамда гушти каттик 
булади, совутилган гушт у даражада хид чикармайди, лекин пишириш 
пайтида хиди кучаяди. Шунинг учун хам бундай гуштлардан овкат



тайёрлашда овкатга сирка кислотаси ва хушбуй модцалар кушиш керак 
(калампир, мурч, саримсок, лавр барги ва хоказо).

Кейинчалик хосил буладиган хидлар. Бундай хидлар келиб 
чикишига караб озукадан ёки дорилардан булиши мумкин. Хдйвонларга 
балик, рапс кунжараси, тузланган барглар берилганда, уларнинг гуштида 
шу нарсаларнинг хиди булиши мумкин. Хдйвонлар суйилишдан олдин, хар 
хил дорилар билан даволанган булса (жумладан карбол кислотаси, ихтиол, 
креолин, керосин, скипидар, лизол, формалин, хлор, нафталин, камфора ва 
хоказо) гуштдан шу моддаларнинг хиди чикади.

Озукаларнинг ва дориларнинг гунггдаги хидини кисман йукотиш 
учун 24 соат мобайнида шамоллатиш керак. Бордию жуда уткир хидли 
булса, бундай гуштлар утил килинади.

Емон таьмли гушт. Хдйвонлар озука сифатида табиатда учрайдиган 
баъзи усимликларни истеъмол килганда гуштнинг таъми узгаради. Гуштда 
креолин, ихтиол, нафталин, ткеросин, скипидар, камфоранинг хиди булиб, 
бундай гуштлар истеъмол килинганда кишиларнинг огиз бушлиги 
курийди, айримларда кусиш аломати пайдо булади. Айрим пайтларда тана 
гуштларида патологик жарохатлар, яъни йирингли жойлар булиши 
мумкин. Мана шундай г^штлардан тайёрланган овкатнинг таъми ва хиди 
яхши булмайди.

Шунинг учун хам г^шт ва гушт махсулотларини истеъмол килишдан 
олдин синчиклаб текшириш керак. Бу текшириш пайтида танадаги 
йирингли жойлар яхшилаб тозаланиши шарт. Бундай тозаланган 
гуштларни истеъмол килишдан олдин, бактериологик текшириш утказиш 
керак. Бактериологик текширишнинг натижасига караб, г^штни 
ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги хакида фикр юритилади.



УН БИРИНЧИ БОБ *

ХАЙВОНЛАР ЗАХАРЛАНГАНДА, АНТИБИОТИКЛАР БИЛАН 
ДАВОЛАНГАНДА, РАДИОФАОЛ ВА ЗАХДРЛОВЧИ МОДДАЛАР

БИЛАН ЗАХАРЛАНГАНДА ТАНА ВА ОРГАНЛАРИНИНГ 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ 

ХДЙВОНЛАРНИНГ ТАНА ВА ОРГАНЛАРИ 
ЗАХАРЛАНГАНДА, ВЕТЕРИНАРИЯ -  САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗА

КИЛИШ

Чорва хдйвонлари захарланишининг сабаблари ва окибати.
Ишлаб чикаришда чорва хайвонларининг захарланиши, х,ар хилдаги 

захарли моддаларнинг таъсирида содир булиши мумкин. Чорва 
хайвонларининг захарланиши азотли, калийли, фосфорли ва бошка 
угитларни истеъмол килганда келиб чикади. Буларнинг хаммасига сабаб, 
дала экинларига сепиш учун олиб келинган угитларни сакдайдиган t j 
омборларнинг булмаслиги ва нотугри ишлатилиши туфайлидир.

Захарланишга сабаб, минерал захарлар хам булиши мумкин, яъни бу 
моддалар турли йуллар билан озукага ва сувга тушади. Хайвонларнинг 
маргимуш билан захарланишига сабаб, таркибида маргимушли дориларни 
нотугри ишлатиш окибатидир. Шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни 
мис препаратлари хам маълум даражада организмга хавфли хисобланади, 
шунинг учун ишлатилишда куп нарсага эътибор бериш керак.

Мис препаратлари богчиликда, узумчиликда хамда антгельминтик 
сифатида куп ишлатилади. Бундан ташкари захарланиш, захарли 
^симликларни купинча эрта бахорда, у даражада бошка утлар б^лмаганда 
истеъмол килганда, кучли таъсир киладиган доривор моддаларни нотугри 
ишлатганда ва захарли замбуругларни истеъмол килганда содир булади.

Хайвонлар захарланишининг энг хавфлиларидан бири, усимлик 
зараркунандаларига, ёввойи утларга карши ишлатиладиган хамда i
махсулдор хайвонларни каналардан саклашда к^лланиладиган одам ва 
хайвонлар учун умумий булган, чумолиларга карши курашишда 
ишлатиладиган пестицидлардир.

Хукуматимизнинг купгина туманларидан олинаётган маълумотларга 
кура, хайвонларнинг зарарланиши фосфорорганик пестицидлардан 
фосфамид, бутифос, метилмеркаптофос, хлорофос ва хоказоларнинг 
нотугри кулланилиши окибатидадир. Захарланиш сабаби баргини, 
кунжарани, шрот ва пахта чигитининг шелухасини, утларни (жигари, 
йунгичка) донлардан бугдойни, маккажухорини ФОБ билан ишлаганда, 
улар истеъмол килинганда ва ФОБнинг кисман арик сувига, кулмакларга 
тушиши натижасида хам хайвонлар захарланиши мумкин.

ФОБ билан захарланган сигирнинг сутидан кун мобайнида 
фосфорорганик бирикмалар чикиб туради, бу эса ёш бузоклар учун 
нихоятда хавфли хсиобланади. Фобни эктопаразитларга карши нотугри



ишлатганда хдм, захарланишни пайдо килади. Хдйвонларнинг 
захарланишига купрок имкон берадиган хлорорганик пестицидлар 
каторига куйидагилар киради (ГХЦГ, гептахлор, полихлорпинен, 
полихлоркамфен ва х,оказо). Булар кенг тарзда усимликларни х,имоя 
килишда, пираплазмидоз касаллигини таркатувчи каналарга карши 
курашда, кичиманинг кузгатувчисига битларга, каналарга, жун 
еядиганларга, хайвонларни сунадан саклашда, куйларни эстрозини 
даволашда молхоналарни ва гунг саклаш жойларни зарарсизлантиришда 
ишлатилади.

Чорва хайвонларини симоб, органик пестицидлар билан 
захарланишининг асосий сабаблари.

Хдйвонларни захарланган дон уруглари билан озикдантирганда хамда 
нон кабул килиш пунктлари ва мелкомбинатлар пестицидлар билан 
ифлосланган донларни кабул килганда ва бу донларни назорат килмасдан 
тайёр комбикормаларга аралаштирганда, бундай махсулотлар билмасдан 
хайвонларга берилганда, улар захарланади.

Хдйвонлар карбаматли пестицидлар билан захарланиши хам 
эхтимолдан холи эмас, чунки бу пестицидлар кишлок хужалик 
зараркунандаларига карши курашишда ишлатилади.

Богларда урмонларда хамда корамоллар канасига карши курашишда 
Севин ишлатилади.

Тетраметилтиурамдисульфид (ТМТД) хам кишлок хужалигида кенг 
кулланилади. Бу гурухга кирадиган препаратлардан фунгицид сифатида 
цинеб, поликарбацин ва хоказо ишлатилади (Макаров, Жаворонков, 1977, 
1978). Бизнинг мамлакатимизда бошка пестицидлар билан захарланиш, 
кишлок ва халк хужалигида ишлатилишига бевосита богликдир.

Хдйвонлар суйилгандан кейин улардан олинган гушт ва бошка 
махсулотларни экспертиза килишда ва санитария жихатидан бахолашда, 
кандай усулда ва нима билан захарланганлигини тугри билишлик жуда 
катта ахамиятга эга.

Захарли моддаларнинг дозасига ва организмга тушишига караб, 
хайвонларда захарланиш уткир ва сурункали кечади.

ЗАМРЛАНГАН Х.АЙВОНЛАР ГУШТИНИНГ ОДАМ УЧУН 
ХАВФЛИЛИГИ ВА ОЗИЦ-ОВКАТ СИФАТИДА ЯРОЦСИЗЛИГИ

Захарланган хайвонларнинг гуштини истеъмол килиш одам учун 
зарарли ва бундай гуштдан озик-овкат махсулотлари тайёрлаб булмайди. 
Купгина пестицидлар кучли таъсир килувчи моддалар каторига киради, 
шунинг учун хам захарланган хайвоннинг гушти таркибида захарли 
моддаларнинг кисман микдорда булиши хам организмнинг айрим 
аъзоларига захарли таъсир курсатади ва шу билан биргаликда бутун 
организмнинг нормал холатини бузади. Гуштнинг таркибидаги 
хлорорганик ва симобли препаратлар узок муддатда узининг таъсир



кучини йукотмасдан тупланиб туриши, кейин эса таъсир килиши мумкин. 
Бундан ташкари бу препаратлар, гушт узок вакт саклаганда хамда паст ва 
юкори хароратнинг таъсиридан хам бузилмайди. Юкори ва паст харорат 
карбамат пестицидларни бузмайди, уларнинг айримлари гармон ишлаб 
чикарадиган безларга ва эмбрионга захарли таъсир курсатиш хусусиятига 
эта.

Иккинчи томондан хайвон организми захарланганда резистентлиги 
пасаяди. Захарли моддаларнинг таъсиридан ичакларнинг 
ретикулоэндотелиал тусигини камраб куяди, бунинг натижасида ичакнинг 
ичидаги микрофлорасини бутун организмга таркалишига шароит 
яратилади ва иккинчи даражаси секундлар патоген микроблар учун 
имконият тугилади. Бу холатдаги гуштларни кишилар истеъмол килганда, 
уларда ичак инфекцияси пайдо булишига ва уларнинг ичида энг хавфлиси 
сальманеллёзнинг окибатида хосил буладиган токсикоинфекции 
хисобланади. Охирида шу нарсани хулоса килиш мумкинки, захарланган 
хайвонлардан олинган гуштда нормал биокимёвий жараёнлар бормайди ва 
оксилларнинг физико-коллоид структураси узгаради, натижада гуштниш 
ферментацияли етилиш жараёни бузилади. Бу холат, факатгина гуштнинг 
таъмини узгартириб колмасдан, сифат курсаткичини хам узгартиради. 
Юкоридаги изохданган курсаткичларни эътиборга олган холда, 
захарланган хайвонларни суйишдан олдин тугри диагноз куйиш катта 
ахамиятга эга булиб, бунинг учун гушт кимёвий-токсикологик, 
бактериологик ва биокимёвий тарзда текширилиши шарт.

ЗАХАРЛАНГАН ХАЙВОНЛАРГА ДИАГНОЗ КУЙИШ

Суйишдан олдин диагноз кУйиш. Суйишдан олдин захарланган 
хайвонларга диагноз куйиш нихоятда огир. Касалликнинг клиник 
белгилари ва организмда захарланишнинг кечиши, захар моддаларнинг 
микдорига, хамда организмга тушиш муддатига боглик булади. Шуни 
назарда тутиш керакки, захарланишнинг уткир шакли бир вактнинг узида 
жуда куп ёки кам хайвонларнинг орасида б^лиши мумкин. Симобли 
препаратлар, кургошин маргимуш, мис билан захарланганда, умумий 
клиник белгиларидан толикиш, иштаханинг пасайиши, мускулларнинг 
калтираши, оёклар жонсизланиши ва юриш мувозанатининг бузилиши 
кузатилади. Шу билан биргаликда, узига хос белгилари хам эътиборга 
олинади. Мисол учун кургошин, симоб билан захарланганда бугунлай 
курмай колади, маргимуш билан захарланганда огиз ва -бурун 
бушлигининг шиллик пардаси кукаради (ционоз), хамда ахлати билан кон 
ёки шиллик ажралиб чикади, мис билан захарланганда гемоглобинурия ва 
куриниб турган шиллик пардалари саргаяди. Захарли усимликлар билан 
захарланганда, хайвонлар умумий холатининг ёмонлашиши билан 
биргаликда, ошкозон ва ичак сохасининг иш фаолияти бузилади. Захарли



Ф  усимликлар билан захарланган хайвонларни уткир юкумли 
касалликлардан фарклай билишлик керак.

Пестицидлар билан захарланган хайвонларда пайдо буладиган клиник 
белгиларнинг купгина ухшаш томонлари бор, яъни бу препаратлар асабга 
таъсир кил ад и. ФОБ, хлорорганик, карбамат Севин, ТМТД бошка 
пестицидлар билан захдрлан хайвонлар киска муддатли безовталанади, бу 
холат кейинчалик чарчаган холат билан алмашинади. Нафас олиши 
тезлашади ёки нафас олишнинг юза шаклига утади, юракнинг иш 
фаолияти пасаяди, куп микдорда сулак ажралади, мускуллари калтирайди, 
учади, ташки белгилардан эшитиш ва куриш рефлекслари пасаяди, шиллик 
пардалари кукаради, ахлати билан кон чикади ва тез-тез сияди.

Айрим пестицидлар организм учун у даражада захарли эмас, кам 
захарли (цинеб ва хоказо) булиб, захарланишнинг клиник белгилари аста- 
секинлик билан бошланади ва умумий толикиш хамда адиномия билан 
таърифланади. Симобли ;.’стицидлар билан сурункали формада

0  захдрланиш содир булса, клиник белгилари у даражада аник булмайди, 
лекин аста-секинлик билан айрим клиник белгилари вужудга келади. 
Захарланган хайвонларда умумий толикиш, дормонсизланиш булиб, 
иштахаси пасаяди ёки булмайди, шиллик пардалари кукаради, кейинчалик 
саргаяди, махсулдорлиги пасаяди, юриш мувозанати ва хазм килиш 
органларининг иш фаолияти бузилади.

Суйгандан кейин диагноз кУйиш. Захарланган хайвонларда содир 
буладиган купгина патологоанатомик узгаришлар, худди касал 
молларникига ухшаш булади. Захарланишнинг огир шаклдаги 
хайвонларни суядиган жойи текис булиб, атрофдаги тукималари кон билан 
шимилган булади, шунинг учун хам бундай корамтир-кизил ранг, тана 
гуштининг рангига жуда ухшайди. Тана гуштининг консизланганлик 
даражаси урта, жуда ёмон булиши мумкин. Шунинг натижасида гуштнинг 
ранги корамтир-кизил булиб, кесганда конли жойлар аникланади, ёг 

•  тукималари бундай холатда кизгиш рангга киради, плевра ва корин девори 
оркали куринадиган кон томирларда колган конлар аникланади хамда ички 
органлари кон билан тулиб туради. Огизнинг шиллик пардасида ва сероз 
пардаларда хар хил даражадаги кон куйилган жойлар аникланади ва 
захарланган хайвонларнинг конида ичак микрофлораси ва озик-овкат 
токсикоинфекцияси топилади. Секундар касалликларда, лимфа 
тугунларида аник куринарли узгариш булади. Соглом хайвонларнинг 
танасидаги лимфа тугунлари нормал куринишга ва тузилишга эга булиб, 
юзаси киркилганда очик-кулранг ёки саргичрок булади.

Захарланганда ва секундар касалликнинг тараккий килган шаклида
• лимфа тугунлари шишади ва катталашади, кесганда ранги бинафша- 

кизгиш булиб, кон куйилган, яллигланган жойлари булади. Захар дан ёки 
кимёвий захар модцаларнинг микдорига (дозаси) ва захарланишнинг

• турига караб, ички органларда хар хил узгаришларни келтириб чикади.



.............. yum kiipiiMiii ши у т р  У|итмла умумий ухППпмлик минжуд. ^
\nlliioHjmpmi {'УИппип нгйип жгиоригш килишда жпгар капалашган 
булиб, конто ru Minimal юмпшк, рант лойспмои ёки корамшр-малла 
булади. Ут пуфаги каi lajianii ам, ypia гулган булиб, ёпишкок, ут 
iiy<|)ai IIIIIIIU шнллмк нардаснда кукиши кон куйилган жойлар аникланади.
Жш ар, буйрак, юрак, унка, бош ва орка мия тургун гиперемия холатида ва 
ком куйилган булади. Захарланишнинг уткир шаклида купинча упка 
шишади ва агслсктачнинг манбачаларини ташкил килади. Буйракнинг 
консистенцияси юмшок, лекин каггалашмаган булиб, пустлок ва магиз 
кисмларининг чегараси йуколган булади.

Крринда ёки ширдонда хамда ингичка ичаклар сероз кобигининг 
остида хар хил турдаги кон куйилиш ва яллигланиш жараёни булиб, 
некрозли жойлари булади. Шу билан биргаликда тананинг гушти ва 
органлари текширилганда патологоанатомик узгаришлар аникланади, бу 
узгаришлар кандай захардан захарланганлигига хос булади. Хайвонлар 
ционид, нитрит ва нитратлар билан захарланган булса, мускул |  ) 
тукимасининг ранги кирмизи булади, А акридин, пикрип ва азот 
кислоталари билан захарланганда, тананинг гушти ва паренхиматоз 
органлари саргаяди, мис билан захарланганда буйрак катталашиб, кобиги 
таранглашган булади; тетраметилтиурамиди-сульфид билан захарланганда 
талок атрофияга учрайди. Захарланган хайвонлар суйилгандан кейин 
танасини ва органларни ветеринария-санитария экспертизаси килиш 
одатдагидек утказилади. Шунга мувофик хар доим хайвоннинг боши, 
талоги, упкаси, юраги, жигари, корни ва сут бези курилади. Лекин 
текшириш усулларини узига хос хусусиятлари хам бор. Хайвонлар 
захарланган деб гумон килинганда, хар доим буйраклари чукур килиб 
кесилиб магз, пустлок ва буйракнинг жоми текширилади.

Корин ва ичакларнинг ичи текширилганда, уларнинг ичидаги 
нарсаларга ва шиллик пардалари курилади, бу текширишда бошка ички 
органларни ва танани булганишдан саклаш керак. Сийдик пуфагини « 
текширганда унинг шиллик пардасига ва сийдикнинг холатига эътибор 
берилади.

Захарланишга куйилган диагнозни тасдиклаш учун, хайвонларни 
суйишдан олдинги холатини аникдаш хамда гуштнинг таркибидаги 
захарли моддаларнинг ва гуштдаги микробларнинг микдорини аникдашда, 
лабораторияга 8 х 8 х 6 см. гушт намунаси, 2-3 дона лимфа тугуни, ва ички 
органлардан умумий коидалар асосида намуналар олиниб жунатилади. 
Мажбурий суйилган хайвонлардан, шу суйилган жойнинг узида намуна 
олиниб, бунда ичак ва ошкозоннинг ичидаги нарсалардан хам олиниши 
керак.

Кимёвий ва токсикологик текшириш усули. Лабораторияга олиб 
келинган захарли намуналар текширилганда патологоанатомик текшириш 
натижаси ва намуна билан бирга ж^натилган дастурда кайси захарли 
моддаларга текширилиши аник килиб ёзилган булади. Хайвонлар
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пси шшдлпр шиши Miiijuini индии кейин cyiiiuiinii Gy псп, бунда кпйсн 
препарат, in платил him iiynii, ч мел оси на охмрти мирт хужиликди 
iinijiaiii аплиги ёзилгам булишлити керак. Керак булганда камеи кимённй 
моддалар чорвачиликда ва усимликшуносликда ишлатилгам ёки булмаса 
кийси угит моддалар захарланишга сабабчи булганлиги аникланиши керак. 
бундам ташкари озуканинг сифатини ва таркибини билишлик шарт.

Памупаларни бактериологик текшириш. Текшириш учун олиб 
кслинган намуналар (ГОСТ 21237-75), мавжуд давлат стандартлари 
псосида бактериологик текширилади.

Ьиокимёвий текшириш. Намуналарни текширишда PH, 
мероксидоза, формалин реакциялари ишлатилади.

ТУРЛИ ЗАХАРЛИ МОДДАЛАР БИЛАН ЗАХАРЛАНГАН 
ХАЙВОНЛАРНИНГ ГУШТИНИ ВА КАЛАПОЧАСИНИ 

САНИТАРИЯ ЖИХАТИДАН БАХОЛАШ

Захарланган хайвонларнинг гуштини ва каллапочасини бахолаш хар 
хил булади. Шунинг учун кимёвий-токсикологик текшириш натижасидан 
ташкари, захарланишни келтириб чикарган захарнинг захарлилиги ва 
унинг организмда ва органларда тупланиши хамда органолептик, 
биокимёвий ва бактериологик текшириш натижалари хисобга олинади. 
Улим холати олдидан мажбурий суйилган хайвонларнинг гушти хамма 
вакт ишлатилишга яроксиз, деб тан олинади. Бундай гушт ва хамма ички 
органлари факатгина бактериологик текширишнинг натижасидан кейин 
техник утилизации килинади ёки ёввойи хайвонлар учун озука сифатида 
ишлатилади. Бундай озукани купчилик хайвонларга бирданига бермасдан, 
олдин тажриба учун бир гурух хайвонларга берилиб курилади.

Гуштнинг органолептик курсаткичлари, биокимёвий ва 
бактериологик текшириш натижаси яхши булса, бундай гуштларни 
санитария жихатидан бахолашда, захарланишни келтириб чикарган 
захарнинг тури, таъсир килиш хусусияти эътиборга олинади. 
Юкоридагиларни хисобга олган холда захарли моддалар уч гурухга 
булинади. Бу гурухларнинг хар кайсисига шундай моддалар кирадики, 
улар узининг табиатига ва кимёвий таркибига кура хар хил, лекин бир 
хилдаги санитария бахолашга мужассамлантирилган.

Биринчи гурух. Бу гурухга кирадиган захарли моддаларнинг, гуштда 
ва каллапочада кисман булишлигига рухсат этилмайди. Бу гурухга 
куйидагилар киради, жумладан сарик фосфор цианидлар, айрим фосфор 
цианидлар, айрим фосфорорганик пестицидлар (метафос), хлорорганик 
бирикмалар, яъни булар «кумулятив» хусусиятга эга булиб, гуштга ёмон 
хид беради, айникса бу хид гуштлар ишлатилаётганда куп чикади 
(гептахлор, полихлорпинен ва хоказо); карбамат пестицидлар (Севин, 
ТМТД, цинеь, дикрезил, поликарбацин, байган ва хоказо); фенол гурухига 
кирадиганлар (динитроортокрезол, нитрофен); метил каторига
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кирадиганлар (бромли метил, октаметил); симоб бирикмалари (гранозан,  ̂ , 
меркуран ва хоказо) ва маргимушли препаратлар. Шу нарсани хисобга 
олиш керакки, яъни гушт ва гушт махсулотларининг таркибида симоб ва 
маргимуш табиий холатда хам булиши мумкин.

Табиий шароитда маргимушнинг микдори гушт таркибида 0,5 мг кг 
гача булади. Симоб гуштнинг таркибида булмайди, лекин чорва 
хайвонларининг жигарида 0,03 мг/кг гача ва буйрагида 0,05 мг кг булади.

Иккинчи гурух. Бу гурухга кирадиган моддалар, гушт ва гушт 
махсулотларининг таркибида булади.

Хайвонлар суйилгандан кейин гушт ва гушт махсулотларини 
экспертиза килишда ветеринария коидасига биноан 2-гурухга кирадиган 
моддаларнинг микдори уртача куйидагича: 1 кг г^штда кургошин 1 мг, 
Сурма 40 аммиакли селитра (нитрит-иони) 100, барий 300 мг булади.

ГХЦГ нинг булишлиги вактинча 0,005 мг кг булишлиги белгиланган:
ПДК атразин учун 0,02 мг, байтекс- 0,2, корала-0,2, тролен-0,3, 

бордос суюклиги-2,0 ва метоксихлар-14,0 мг. Хамма вахт буларнинг \ 

микдори хар доим курсатилганидан ошмаса, гушт ярокди хисобланади ва 
озик-овкат учун ишлатилиши мумкин. Агар захарли моддаларнинг 
микдори ёки пестицидлар билан булганганлиги, гуштнинг таркибида 
курсатилганлигидан икки баравар ошган булса, бундай г^шт шартли 
ярокди деб хисобланади, лекин сотиладиган савдо марказларида сотилиши 
мумкин эмас.

Бундай гуштни сотилиш-сотилмаслиги хар доим алохида аникланади. 
Ички органлари, шу жумладан ошкозон-ичак сохаси хамда сут бези ва 
мияси утил килинади.

Учинчи гурух. Бу гурухга кирадиган моддалар билан захарланган 
хайвонларнинг гушти озик-овкат учун ишлатилади. Бу препаратларга 
фтор, цинк тузи, мис, ош тузи ва калий, кислота ва ишкорлар, газсимон 
моддалар (аммиак, олтингугурт ангидриди, учувчан газлар, хлор), 
карбамид (мочовена) сивуш мой, ива альдегидлар, усимликлар, эфир ёги, • 
сапонинлар ва мум, фотодинамик таъсирга эга булган моддалар, гречиха, 
ут, захарли ва замбуругли озукалар, ошкозон ичак сохасини бузадиган 
усимликлар, лютик оиласига кирадиган усимликларнинг хамма 
захарлилари киради. Джунгар аконита билан захарланган хайвонларнинг 
гушти озик-овкат учун бир соат кайнаталгандан кейин ишлатилади.

Захарли усимликлардан кампирчопон билан захарланган 
хайвонларнинг гушти озик-овкат тайёрлаш учун чикарилмайди.

Илон, чаён чаккан хайвонларнинг гушти ва каллапочаси озик-овкат 
сифатида ишлатилади, лекин ишлатишдан олдин чаккан жойи ва захар 
таркалган гушт тукималари киркиб олиб ташланади.

Хамма холатларда, качонким кимёвий-токсикологен текширишлар 
натижасида захарли моддаларнинг гушт таркибида йувдшги аникланса, 
тана гуштининг холати органолептик бахолаш буйича уртача булса, 
мускул тукимасидан, лимфа тугунларидан ёки паренхиматоз органларидан
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микроблар ажратиб олинган булса, хаммаси хисобга олинган холда, 
гуштни ишлатилишга рухсат этилса, бундай гуштлар факатгина кайнатиш 
йули билан зарарсизлантирилгандан кейин ишлатилади.

ТАРКИБИДА КУРСАТИЛГАН МИВДОРДАН ОШИК БУЛГАН
ПЕСТИЦИДЛИ ГУШТЛАРНИ ИШЛАТИШГА ЧИКАРИШ

ЙУЛЛАРИ

Фосфорорганик препаратлар юкори хароратда кисман ёки бутунлай 
емирилади (йукотилади). Шунга асосан коидага мувофик фосфорорганик 
бирикмалар гуштнинг таркибида 0,01 мг кг булса, +120° ли хароратда бир 
соат мобайнида кайта ишлангандан кейин, лекин иккинчи марта кайта 
текширилганда (юкори харорат таъсиридан кейин) захарнинг борлиги 
аникланмаса, овкат сифатида ишлатиш мумкин. Гушт, куп микдордаги 
фосфорорганик пестицидлар билан богланган булса (3-4 баровар куп), 
бундай гуштлар навларга ажратилади, кейин эса юкори хароратда, 
пиширилган колбасалар тайёрлаш учун ишлатилади.

Хлорорганик пестицидлар юкори хароратнинг таъсирига жуда 
чидамли, сувда умуман эримайди, бу хусусиятига асосланганда гуштнинг 
таркибидан бутунлай пестицидларнинг колдикларини ажратишнинг 
имкони булмайди. Шунга эътиборан танани ёки бир гурухдаги 
гуштларнинг таркибида хлорорганик пестицидлар курсатилган нормадан 
ортик булса, факатгина колбаса тайёрлаш учун ишлатиш мумкин. 
Кдчонким тайёр махсулотнинг таркибида 0,005 мг/кг.дан ошмаса. 
Гуштнинг таркибида маргимушли пестицидлар курсатилган меёрдан ортик 
булса, бундай гуштлар хам сифатига каралиб навларга ажратилади, лекин 
тайёрланган озик-овкат табиий холатда борлиги хисобга олинган холда 0,5 
мг кг булиши керак. Гуштнинг таркибида карбаматларнинг колдиги 
(Севин, ТМТД, цирам, цинеб ва хоказо), хамда симобли пестицидларнинг 
борлиги аникданса, озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

ЗА^РЛАНИШНИНГ УТКИР ШАКЛИНИ УТКАЗГАН, 
ГИПОДЕРМИНХЛОРОФОС ЁКИ МАРГИМУШЛИ ПРЕПАРАТЛАР 

БИЛАН ИШЛАНГАН ВА АНТИБИОТИКЛАР БИЛАН 
ДАВОЛАНГАН Х.АЙВОНЛАРНИ СУЙИШ МУДДАТИ

С.Д.Анциферов, Н.И.Жаворонков, Ф.П.Кохтюк, В.А.Макаров,
А.А.Непоклонов, Д.Д.Полоз ва бошка олимларнинг утказган тажрибаси 
асосида шу нарса аникданганки, яъни уткиР х,олда касалланган 
хайвонларни гуштга суйиш, захарланишнинг айрим клиник белгилари 
пайдо булгандан кейин куйидагича: дибром, циодрин, руэлен-7 кун, 
антиокарбофос, форфамид ва бутифос-20, фазолон ва хлорофос-30, 
гардониний-46, байтекс, метилнитрофос, метилмеркаптофос ва рицид-60; 
ТМТД билан захарланганда куён-20, парранда-25, куй ва корамол-30,
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чучка-35-40; Севин билан захарланганда куён-10, куй ува корамол-20, 
чучка-35; цинеб ва поликарбацин билан захдрланган хамма турдаги чорва 
хайвонлари 25-30 кундан кейин суйишга рухсат этилади. Гиподермин- 
хлорофос билан ишланган ва суйиладиган хайвонлар, ишлангандан 
бошлаб 21 кун ичида суйишга жунатиш таъкикланади. Маргимушли 
препаратлар билан ишланган хайвонлар, ишланган кундан бошлаб 24 
кундан кейин суйишга жунатилади. Курсатилган маълум мудцатдан кейин 
шу гурухдаги хайвонларнинг хаммасини бирданига суйиш мумкин эмас, 
чунки ёмон окибатларга олиб келиши мумкин.

Суйишга жунатишда хайвонлар бир неча гурухга булинади ва хар 3-5 
кунда жунатилади, олинган махсулоти кимёвий-токсикологик ва 
бактериологик текширилади. Хамма гурухга кирган хайвонлар, факатгина 
олдинги кимёвий токсикологик ва бактериологик текшириш натижаси 
яхши булса суйилиши мумкин. Айрим китобда булмаган препаратлар 
билан захарланган хайвонларнинг гуштидан фойдаланишда хам худди 
шунга ухшаш усуллар кулланилади.

Хайвонлар бурдокига бокилаётганда, уларни даволаш учун 
комбикорма билан антибиотиклар берилган булса, суйишга етти кун 
колганда антибиотиклар бериш тухтатилади. Агар антибиотиклар даволаш 
учун ёки касалликнинг олдини олиш учун юборилган, эмланган булса, 
уларнинг кулланилиши куйидаги муддатларда тухтатилиши керак: 
бензилпенициллин, эритромицин, олеандомицин 1-кун олдин; 
хлортетрациклин, окситетрациклин, тетрациклин, левомицетин, 
полимицин 3 кун олдин, стрептомицин, канамицин, неомицин и 
мономицин 7 кун олдин, бицилин 6 кун олдин, дитетрациклин 25 кун 
олдин ва дибиомицин 30 кун олдин тухталиши керак.

ГУШТ В А БОШКА МАХСУЛОТЛАРГА РАДИОФАОЛ В А 
ЗАХЛРЛОВЧИ МОДДАЛАР ТАЪСИР КИЛГАНДА БУ 

МАХСУЛОТЛАРНИ САНИТАРИЯ ЖИХАТИДАН БАХОЛАШ

Радиофаол ёки захарловчи модцаларнинг таъсирига учраганда, 
суйишдан олинган махсулотларни ветеринария-санитария жихатидан 
бахолашда куйидаги коидаларга, дастурларга асосланиш керак, «гушт ва 
гушт махсулотларини ветеринария-санитария экспертиза килиш дастури», 
«кишлок хужалик хайвонларини захарловчи модцалардан ва радиофаол 
нурлар таъсиридан саклаш учун кулланма».

Ядро куроли билан шикастланиш. Шикастланган хайвонлар 
гурухдарга булинади ва шикастланишнинг турига эътибор берилади. 
Шикастланиш даражасига караб, хар кайси катта гурух ичида кичик 
гурухдар ташкил килинади ва суйилиш муддати аникланади. Бундай 
хайвонларни суйиш булак-булак гурухлар асосида ташкил килинади. 
Уларни суйиш, санитария суйиш биноларида амалга оширилади. Соглом 
хайвонлар суйилгандан кейин, умумий залда ёки махсус суйиш пунктида.
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Бунда ишчиларннмг саломатлигига ва ташки мухитнинг экологиясига 
таъсир курсатмаслик ксрак.

Х,амма вакт шикастланган хайвонларни суйиш, терисини шилишда ва 
ички органларидан коли кил жида тана гуштининг кайтадан булганишга 
йул куймаслик учуй тадбирий чоралар ишлаб чикилган булишлиги керак. 
Атом куролиниш таъсирига учраган кайвонлар, ветеринария назоратидан 
утказилмаган: улим олди колатида ёки ноаник сабабга кура орик ва 
радиофаол шикастланшп белгиланган нормадан юкори булганда 
кайвонлар суйишга к у Г а м м а  нурларининг таъсирига учраган 
кайвонлар суйишга тухтовсиз юборилади ва гушти чекловсиз ишлатилади; 
гуштга суйилаётган хайвоиларда иур касаллигининг белгилари аникланган 
булса, бу кайвонларнп гупи учуй суйилишига акамияти йук- Гуштга 
суйилаётган кайвонлар маълум микдорда огир ёки урта даражада 
шикастланган булса, анпк клиник белгилари вужудга кслгунча суйишга 
рухсат этилади.

Бундай хайвонларни суйишнинг ни унумли вакти организмга 
раадиофаол моддаларншп гушиши lyxiamjiraiuiaii ксйин 6-12 кунларнинг 
уртаси кисобланадн.

Бу вакт ичида t»pi aim imhiiiii юмшок тукималарида радиофаоллик 10 
мартага камаяди, касалликниш аник клиник белгилари билинмаслиги хам 
мумкин.

Ядро нортлаш Ски радиофаол моддалар билан зарарланганда, 
биринчи кунларида молларпи гуштга суйиш мумкин. Бунда калконсимон 
без ва катта лимфа тугунлари йигиб олинади ва йукотилади (2 метр 
чукурликка кумилади). Х,айвонлар радиофаол моддалар билан енгил 
зарарланган булса, 2-3 кафтадан кейин ёки тузалгандан кейин с^йнлиши 
мумкин. Суйгандан кейин олинган танаси ва бошка максулотлари 
радиометр ёрдамида текширилади. Радиофаол моддалар билан 
шикастланган кайвонлар суйилгандан кейин, улардан олинган 
махсулотлар ветеринария-санитария жикатидан куйидагича баколанади. 
Тана гуштида ва ички органларида радиофаоллик рухсат этилган 
даражадан ошмаса, озик-овкат учун чекловсиз ишлатилиши мумкин. Агар 
радиофаоллик рухсат этилган даражадан ошган булса, бундай 
хайвонларнинг гушти дезфаолация килинади (зарарсизлантирилади).

Тана гуштини радиофаол колдикларидан холи килиш 
(дезфаолация). Радиофаол моддалар билан ичи шикастланган 
хайвонлардан олинган гуштни радиофаол колдикдардан холи килишда 
куйидаги усуллар кулланилади.

Гуштни суякдан ажратиш (обвалка). Куп текширишлар натижасида 
шу нарса аникданганки, радиофаол модцаларнинг куп кисми суякнинг 
тукималарига утириб колади. Шунинг учун хам гуштнинг тукималарини 
суякдан ажратганда гуштнинг радиофаоллиги анча пасаяди. Шикастланган 
кайвонлар 2-4 кундан кейин суйилиб, гушти суякдан ажратилганда 15% га 
радиофаоллик пасаяди, агар 25 кундан кейин суйилса 45% га пасаяди.
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Мускуллардан ажратилган суяклар 2 метр чукурликка кумилади, бунда 
узок сакланадиган радиофаол моддалар борлиги хисобга олинади.

Пишириш (кайнагиш). Тана гуштини пишириш учун 2 кг.дан 
нимталанади ва очик козонда кайнатилади. В.М.Караваевнинг (1967) 
маълумотига кура, пиширилганда гуштнинг шурвасига 60% радиофаол 
моддалар >тади. Гушт 1-2 соат давомида пиширилганда хам шурвага утган 
радиофаол моддаларга иссикдик таъсир курсатмайди. Кайнатилган г^шт 
тоза сув билан яхшилаб ювилади, кейин эса радометрик текшириш 
натижасида радиофаолликнинг маълум даражагача булишлиги аникланса, 
бундай гушт озик-овкат сифатида ишлатиш мумкин. Агар текширганда 
радиофаоллик кутарилган булса, гушт бошка усуллар билан кайта 
ишланади.

Тузлаш. Купинча хужаликларда намли тузлаш усули кулланилади. 
Бу усул кулланилганда гуштдаги радиофаолликнинг пасайиши 
радиоизотопларнинг тузли сувига утиши хисобига булади.

Музлатиш. Музлатилган холатдаги гуштда аста-секинлик билан 
радиофаолликнинг пасайиши, радиофаол модцаларнинг табиий холатда 
йуколиши билан богланган. Бундай гуштларни саклаш муддати турлича 
булади. Шикастланган хайвонлар тезда суйилса, уларнинг гуштида 
радиофаол моддалар кам булади. Тананинг гушти маълум муддат 
саклангандан кейин радиометрик текширилади.

Гушт ва бошка махсулотлар радиофаол моддалар билан бошка 
усулларда (аэрозол) шикастланган булса, бундай гуштларни радиофаол 
колдиклардан холи килишнинг энг осон йули гуштнинг юзасини сув билан 
ювиш ёки гуштнинг юза катламини киркиб ажратиш хисобланади.

О)

<•)

РАДИОФАОЛ МОДДАЛАРНИ ОКИБ ТУРГАН СУВ 
ЁРДАМИДА ЮВИШ

Тана гушти илмокларга вертикал холатда осилади, кейин эса »
шлангдан окаётган катта босимли сув ёрдамида юкоридан пастга караб 
радиофаол моддалар ювилади, ювилиш пайтида атрофга иложи б>лса куп 
сув сачрамаслиги керак. Окиб тушган сувлар алохида тайёрланган жойга 
тупланиб, кейин эса ютадиган кудукларга окизилади.

Гуштнинг юза кисмини кесиб ажратиш. Уткир пичок ёрдамида 0,5­
1 см калинликда гуштнинг юза кисми кесиб ажратилади. Агар бу усулда 
яхши натижага эришилмаса, юкорида кайд килинган усуллар, яъни 
музлатиш ва тузлаш кулланилади.

Консервани, колбасани ва чучка ёгини (шпик) радиофаол 
колдиклардан холи килиш. Радиофаол моддалар билан булганган 
консервалар ташки томонидан тозаланиб ишланади. Консерва банкасининг 
ташки томони вазелин билан копланган булса, яхшилаб тозаланади, кейин 
иссик сув ёрдамида ювилади. Сунгра тозаланган банкалар икки, уч марта
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суп билан дсзфаолапия килинади. Ювилган банкалар артилади ва назорат 
iCKiiiitpitiiiit учу и доаимсфин килинади.

Конбасалар, авваламбор сув билан ювилади, кейин эса устки кобиги 
опции ш Чучка (М и шпикни дезфаолация килиш учун пичок ёрдамида 
М11ИКМ юзаси 0,5 см кдлинликда кссиб олинади.

Чакарловчи моддалар билан шикастланиш. Захарловчи моддалар 
билам шмкасгланган хайвонлар, гуштга суйилишда кулкоп ишлатилади. 
Хайвонлар тсридан ажратилгандан кейин, тананинг юзаси синчиклаб 
1скширилади, кон шимилган жойлари тозаланади. Куйидаги холатларда 
хайвонларнинг тана гушти захарловчи моддалар билан шикастланганда 
чекловсиз озик-овкат сифатида ишлатилади:

1. Хайвонлар фосфорорганик моддалардан «зарин» билан
шикастланганда, гушт етилгандан кейин ишлатилади, бунда кандай йул 
билан зарарланганлиги хисобга олинмайди.

2. Терининг айрим кисмлари «иприт» ёки «люизит» билан 
шикастланганда хамда оёкдарининг пастки кисми шикастланганда, 
мшкастланган жойлари тозаланиб олинади ва утил килинади.

3. Агар хайвонларнинг нафас йуллари шикастланган булса, бундай 
хайвонлар 6-8 соатдан кечиктирмасдан суйилиши керак.

4. Овкат хазм килиш органлари оркали «иприт» билан
шикастланганда, шикастлангандан бошлаб 12-14 соат ичида
кечиктирмасдан суйилган булса.

5. Шикастланиш натижасида угтка шиши бошланиб, айрим клиник 
белгиларидан хайвонларда бугилиш содир булганда, хамма холатларда 
ички органлари брак килинади, бордию «иприт» билан шикастланган 
булса боши брак килинади.

Хайвонлар захарланганда захарланишнинг клиник белгилари аник 
булганда суйилган хайвонларнинг гушти шартли ярокли деб тан олинади.

Бундай гуштларнинг ишлатилиш ёки ишлатилмаслиги бактериологик 
тскширишнинг натижасига боглик булади.

Нафас олиш, овкат хазм килиш органлари хамда тери копламасининг 
катта кисми «иприт» ёки «люизит» билан огир шикастланган булса ва 
хайвонларнинг умумий холати захарланишнинг биринчи соатларидаёк 
огир булганда, тана гушти юзасининг 50% ни тозалашга тугри келганда, 
тана гуштлари йукотилади ёки утил килинади.



УН ИККИНЧИ БОБ

МАЖБУРИЙ СУЙИЛГАН ХАЙВОНЛАР ГУШТИНИНГ 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ ВА САКЛАШ 
ЖАРАЁНИДА УЛАРДА ПАЙДО БУЛАДИГАН ^ЗГАРИШЛАР

ЧОГИДА ГУШТНИНГ СИФАТЛИЛИГИНИ АНИКДАШ ВА 
ШАРТЛИ ЯРОКДИ ГУШТНИ ЗАРАРСИЗЛАНТИРИШ 

МАЖБУРИЙ СУЙИЛГАН ХАЙВОНЛАР ГУШТИНИНГ 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Гуштга суйиш таъкикланади:
1. Хайвонлар улим олди талвасаси холатида булганда кандай 

сабаблар окибатида булишидан кагъий назар (хайвонларнинг бу холатида 
юракнинг иш фаолияти пасаяди, рефлекси йуколади, кузнинг шох пардаси 
хиралашади. Бундай холатлар факатгина ветврачлар ёки фельдшерлар 
томонидан аникланади).

2. ( уйиладиган ёш хайвонлар (бузок, чучкача, кузи, улок ва хоказо) 
икки хафтага етмаган булса;

3. Хайвонлар пестицидлар билан уткир формада захарлангандан 
кейин антибиотиклар билан даволанган вактда маълум давр ичида (11- 
бобга каралсин).

4. Хайвонлар куйдиргига ва кутуриш касаллигига карши вакцина 
билан эмланган булса ва даволаш учун куйдирги касаллигига карши 
зардоб юборилганда биринчи ун турт кун ичида (айрим пайтда ветврачлар 
курсатмасига асосан суйишга рухсат этилиши мумкин, качонким 
хайвонларнинг харорати булмаса, эмланганга карши организм акс таъсир 
курсатмаса).

5. Хайвонлар касал булса ёки куйидаги касалликларга гумон 
килинса:

Куйдирги, корасон, туя ва корамол улати, кутуриш; котма, хавфли 
шиш, брадзот, куйларнинг энтротоксемияси, туляремия, ботузилм, манка, 
эпиззотик лимфагит, мелоидоз (ёлгон манка), паррандаларнинг улат, 
псевдочума ва орнитозида.

Юкорида курсатилганлардан ташкари бошка юкумли хамда инвазион 
ва юкумсиз касалликларда, захарланганда, жарохатланганда, суяклар 
синганда ва хоказо, хайвонларнинг хаёти хавф остида булганда ёки узок 
муддатда даволашни талаб килганда мажбурий суйишга рухсат берилади.

Мажбурий суйилаётган хайвонларга хар доим ветеринария врачлари 
ёки фельдшер рухсат беради. Суйгандан кейин олинган махсулотларга 
санитария жихатидан тугри бахо беришда, авваламбор улим олди 
талвасасидаги холатини ва огир патологик жараённи тугри фарклаш ва 
ажрата билишлик керак. Буларни тугри фарклашда органолептик 
курсаткичларнинг натижаси, бактериологик ва биохимиявий текшириш 
усуллари назарда тутилади.



Органолснтик гскшириш. Улим талвасаси холатида ёки огир 
натлогик жараёнда суйилган хайвонларнинг танасида ва ички 
opi им парила куйидаги бслгилар аникданади: ички органлари конга тулган 
Пушо. пшагпдан кои гула чикиб кетмаган булади. Бунинг натижасида 
мускунннрншн раши корамтир-кизил булиб, кукимтир турланади. 
Мн-иранши опила ма корни деворининг кон томирларида колдик кон 
цинк I.ш.I ш li 1111 п 111 ранги кизгиш, суйилган жойи текис булиб, 
н I min|i.'iiiI и гукимадарш а кон пшмилган булади, мускулнинг юзасини 
KiMiiiiia кон тмчннарп чикади. Тори ости копламасида ва тана 
Myi Kyii'iiipiiiiiiiii ийрнм жойларида коп котиб колган жойлари булиши 
мумким, (’yii.iaii xohhi куниича хайнонниш ётган томонида булади. Лимфа 
гуРуннарн I HHcpiiMioii а учраиш булиб, умурткалари чопилганда диффузия 
\ 01иппда nipiiini кп ши раина бунлган булади.

1»икIcpiiojini ик fi'kiiiitpiiiu (21237-75 ГОСТ). Куйдиргининг 
йук.щп in а шиопч косна кнанш учуй бакгериологик текшириш давлат 
пиидарпн a муиофнк VI кп iiiaii.aii Бунда iana гупм ида ва ички органларида 
микрофаорааарн1пн мпкдорп аникданади, бу микроблар кишиларда озик- 
oiiKBi 1оксикоип|||скцин1 ннн на i o k c h k o h i i i h  чакиршии мумкин. I уштдан 
на ички opiанаарндан оапнадшап намупалар, умумий аник усулларда 
icKiuiipiiaii.aii

I ■ it Iмен м<'it 11 ii I с iciiiii рн hi. Бу 1скн1ириш усули, гуш гдаги РН- 
а 1111 к аа 1111111. нсрокспдоза рсакпиясипи ва корамолларнинг гушти 
1гки1ириа11(‘напда формалинлп рсакрияларни уз ичига олади. Соглом 
чаиаопаардап оаппадшан 1:6 нисбатда тайёрланган гунггнинг экстрактида 
PII HHHI кнймаш 6,2 ошмаслиги керак. Касал моллардан олинган гуштда 
PI I 6,3-6,5; жуда огир юкумли касаллик холатида ва сурункали патологик 
жараёп пай гида олинган гуштда РН-6,6 ва юкори булиши мумкин. 
Псроксидоза рсакциясининг курсаткичи, кайвонлар огир патологик 
жараёнида ёки улим талвасаси олди холатида суйилган моллар гуштининг 
■)ксграк1ида манфий курсаткич булади.

Касал моллардан олинган гуштдан тайёрланган экстракт формалин 
билам реакция чогида чукма хосил килади.

Мажбурий суйилган хайвоплариинг гуштини санитария 
жихагидаи бахолаш ва согиииа чикариш. Мажбурий суйилган 
хайвонларнинг сабаби тугрисида далолатнома тузилади, унга ветврач имзо 
чскади, бупдап гашкари ветеринария лабораториясининг хулосаси, 
бакгериологик ва биокимёвий 1екширишнинг натижасини билишлик 
ЛОП1М. Улим талвасаси холатида ёки огир патологик жараённи бошдан 
кечпраёиап хайвонларнинг суйил!анлиги аникланса, танасидан кон кам 
сизиб чиккан булиб, суйиш учуй кесилган жойида кучеиз реакция булади, 
лимфа тугуплари узгаради, тапапинг гуштида ва ички органларида 
микроблар апикланади.

Суйиш натижасида олинган хамма махсулотлари утил килинади. Агар 
экспертиза патижалари, бакгериологик ва биокимёвий текширишларнинг



хулосасига асосан гушт ишлатиш учун ярокди деб топилса, бу гуштнинг 
сифати яхшилигига карамасдан пиширилгандан кейин ишлатилади.

Бундан ташкари лаборатория текширишинищ-натижасига асосланган 
холда олинган гуштлар якин жойлашган гушт корхоналарига юборилади 
ва улардан кайта ишлаш натижасида нонли колбаса, пиширилган колбаса 
ва гуштли консервалар тайёрланади. Мажбурий суйилган хайвонлар 
гуштининг дехкон бозорида сотилиши май килинади. Гуштни ва суйиш 
натижасида олинган бошка гушт махсулотларини хомлай умумий 
овкатланиш ошхоналарига пиширмасдан чикариш таъкикланади. Соглом 
хайвонлар, лекин хужаликда уз кийматини йукотган, наел бермайдиган, 
сут безлари атрофияга учраган хайвонлар, мажбурий суйиладиган 
хайвонлар каторига кирмайди. Табиий офат натижасида руй берадиган 
ходисаларнинг окибатида суйиладиган моллар хам бунга кирмайди (кор 
босган, сув босган ва хоказо). Бундай хайвонлар бсвосита ветеринария 
ходимларининг назоратида суйилади ва суйилгандан кейин дастурлар 
асосида экспертиза килинади ва бу тугрисида керакли далолатнома 
тузилади.

Яшин таъсиридан, совукдан музлаб колган, сувга чуккан, иссиклик 
таъсирида улган чорва хайвонларининг гушт худди улган хайвонларнинг 
гушти каби тан олинади ва бундай гуштлар угил килинади.

4 )
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ГУШТЛАРНИ САЦЛАШ ЖАРАЁНИДА РУЙ БЕРАДИГАН 
УЗГАРИШЛАР ВА БУНДАЙ ГУШТЛАРНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Гуштларни саклаш жараёнида, маълум вакт утиши билан уларнинг 
таркибида турли узгаришлар руй беради. Бундай узгаришлар хар хил 
омиллар таъсирида пайдо булади. Физикавий, кимёвий омиллар таъсирида 
гуштнинг ранги узгаради хамда иссик гуштлар бир-бирига куйилганда 
«загар» булиши, яъни жуда юкори харорат гуштнинг хиди ва рангининг 
узгаришига олиб келади. Микроорганизмлар таъсиридан хам гушт ларнинг 
нормал холати чукур узгаришга учрайди. Бундай узгаришларда гуштнинг • 
шилимшикланиши, замбуругланиши, бузилиши, чириши, сасиши, нур 
чикариши -  гуштнинг таркибий кисмида буладиган бундай узгаришлар 
тугрисида чукуррок маълумотга эга булишлик, уларга санитария 
жихатидан бахо беришда катта ахамиятга эга.

Гушт рангининг узгариши. Гушт рангининг узгариши жуда кам 
холатларда содир булади ва купинча бундай узгариш микроорганизмлар 
фаолиятидан келиб ч и кади.

Гуштда кук хаворангли догларнинг пайдо булиши, кукариши 
P s e u d o m o n a s  p y o c y a n e a ,  B . c y a n o g e n e s  колонияларининг тана гуштида 
ривожланиши билан боглик. Тана гуштнинг юзасида окиш-кизил ёки 
кизил рангларнинг вужудга келиши, гуштнинг юзасидаги C h r o m o b a c t e r i u m  

p r o d i g i o s u m  (муъжиза таёкчаси) фаолияти билан богланган булади. 
Фатобактерияларнипг гушт таркибида ривожланишидан, гушт коронги
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жойларда нур чикариш хусусиятига эга булади (свечение). Юкорида 
эътирофга олинган хамма микроорганизмлар пигмент хосил килувчи 
микроблар булиб, булар одам учун хавфли эмас. Бундай 
микроорганизмлар протеолитик хусусиятларга эга эмас ва улар факатгина 
гуштнинг юзасида ривожланади. Шунинг учун хам уларнинг таъсиридан 
|уштнинг товарлик хусусияти пасаяди.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Пигмент хосил килувчи 
микроорганизмларнинг таъсири натижасида хосил буладиган гущтнинг 
юзасидаги хар хил рангдаги доглар тозаланади, кейин эса тана гушти 
саноатда кайта ишлашга юборилади ёки эркин сотишга чикарилади. Гушт 
узок вакт сакланганда, уларнинг ранги корамтир булади. Гушт рангининг 
узгариши, авваламбор суйилган жойининг атрофида руй беради. Гуштнинг 
рлшига ультрабинафша нурлар таъсир килади, ферментлар жадаллигининг 
кучайиши натижасида гуштнинг ранги тиник-кизгиш тусга киради. 
Юкорида кайд килинган узгаришлар гуштни озик-овкат учун яроксиз 

ф  килиб куймайди, бундай гуштлар саноатда кайта ишлашга юборилади.
Загар. Бу, гушт бузилишининг алохида турига киради ва бундай 

холат янги суйилгап моллар гуштипинг биринчи купи иссикдай устма-уст 
куйилишидан, 1скис килиб илинишидан (15-20°) пайдо булади.

Загар купипча чучканиш тана г^штида ва сувда сузувчи урдак ва 
гозларниш ёгли тана гуштида булади. Кунчилик олимлар гуштнинг 
загаршш фермсн1лаи1 жараёнипиш таъсиридан деб хисоблайди. Бунда 
асосан гукима фермешларшшнг заъсиридан кучли аутолиз кечади, бунинг 
мохияш шупдап иборатки, яъни гликогеннинг анаэробли 
иарчаланпшидап, мпоглобинминг ва олтингугуртли аминокислоталарнинг 
бушлишига олиб келади. Миоглобин ва оксимиоглобин сув билан 
мутазам бирикма хосил килмайди ва пигмент моддаларининг 
бушлишидан йуколади. Оксиллардан олтингугуртли аминокислоталар 
ажрш1ади (цистин, цистенин, метионин), булардан олтингугурт водороди 
хосил булади. Гликолитик парчаланишдан кислотали махсулотлар 

* йигилади хамда углекислота ва олтингугурт водороди гушт таркибининг 
узгаришига ва водород ион концентрациясининг ошишига олиб келади. 
Шунинг учун хам чириётган гуштдан загарли гуштнинг фаркини 

" билишлик керак, яъни загарли гушт, кислотали мухитга эга (РН-5,0-5,4). 
Загарнин1 узига хос белгилари куйидагилар: гуштнинг консистенцияси 
юмшайди, ранги узгаради (ранги малла, сарик, кизил) ва гушт ачиган, 
бугадиган хидга эга булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Гуштда загарга хос 
белгилар аникланса, тананинг гушти майда булакларга нимталанади ва 24 

. соат мобайнида шамоллатилади. Агарда гуштдаги узгариш жараёни у 
даражада чукурлашмаган булса, гуштни шамоллатганда унинг нохуш хиди 
ва ранги йуколади. Кейин бундай гуштларни яхши сифатли деб хисоблаш 
мумкин. Агар гуш тн и н г таркибида жуда чукур узгариш жараёни содир 
булган булса, яъни шамоллатиш натижа бермаса, гушт утил килинади.
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Шилимшикланиш. Гуштнинг шилимшикланиши узига хос жараён 
булиб, гуштда содир буладиган узгаришлар гуштнин, юзасида шилимшик, 
шира хосил килувчи микроорганизмларнинг тарйккиёти, ривожланиши 
билан богланган. Бундай микроорганизмларга сут кислотаси хосил 
килувчи бактериялар, ачиткилар ва микрококклар киради.

Бундай жараённинг кечишига коникарли сувутилмаган гушт ва 
юкори хароратли (16-20°), намлиги баланд биноларда сакланиш сабаб 
булади.

Айрим шиллик хосил килувчи микроорганизмлар, паст минусли 
хароратда хам тараккий килиш ва ривожланиш хусусиятига эта булади. 
Шунинг учун хам шилимшик шира хосил килувчи микроорганизмлар 
гуштнинг ички катламларига кирмайди, факатгина гуштнинг юзасида 
тараккий килиб гуштни шилимшиклаштиради. Бунинг натижасида гушт 
ёпишкок, ранги кулранг-кукимтир, хиди сассик бадбуй булиб, гуштнинг 
юза кисмида PH кислотали 5,2-5,3 булади. Ачитки ва сут кислота хосил 
килувчи бактерияларнинг иштирокида гуштнинг юзасида хосил буладиган 
шилимшиклик холатини бошка микробларнинг (коклар, протея таёкчаси 
ва хоказо) таъсиридан гуштнинг бириктирувчи ва ёг тукималарининг 
парчаланишидан хосил буладиган узгаришларни фарклай билишлик керак. 
Гуштнинг устки юзаси чирий бошлаганда гушт шилимшикланади, хиди 
сассик, бадбуй булиб PH мухити 6,4-6,6 дан юкори булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Гуштнинг юза кисмларида 
хосил булган шилимшик, ранги узгарган, бузилган жойлари кесиб олиб 
ташланади ва тозаланган гуштлар тезда умумий овкатланиш 
ошхоналарида ишлатилиши керак ёки саноатда кайта ишлаш натижасида 
консервалар тайёрланади. Агар гуштдаги шилимшиклик, гуштнинг чириш 
хисобига пайдо булган булса, гуштни санитария жихатидан бахолашда 
органолептик текшириш натижасига, биокимёвий ва бактериологик 
текширишдан олинган маълумотларга асосланган холда бахоланади.

Могорланиш. Гуштнинг юзасида замбуругларнинг пайдо булиши ва 
ривожланиши билан могорланиш жараёни бошланади. Замбуругларнинг 
чиришда иштирок этадиган микроблардан фарки шуки, замбуруглар 
кислотали мухитда (PH 5,0-6,0), паст намликда (75%) ва паст хароратда 
яхши усади.

Замбуругларнинг айрим турлари 1-2° ли хароратда, бошкалари эса 
Хатто минус 8-14° ли хароратда хам усади. Пенициллинли замбуруглар уз 
усиши бошланишида, гуштдаги бошка микробларнинг таъсирида 
ривожлана ололмайди. Шунга эътиборан замбуруглар гуштда тез тараккий 
кила олмайди, гушт узок вакт давомида сакланганда, унинг юзасида 
замбуруглар ривожланади. Замбуругларнинг гуштга таъсири натижасида 
оксиллар парчаланади, бу парчаланишдан аминокислоталар ва охирида 
аммиак хосил булади. Шу муносабат билан гуштнинг мухити ишкорий 
томонга узгаради. Замбуругнинг ферментлари таъсирида, ёгларнинг 
оксидланишидан метилкетон ва бошка карбон бирикмалари хосил булади.
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 ̂ Гуштнинг таркибидаги ёглар парчаланишидан гуштнинг ташки юзаси 
узгаради ва сассик хид пайдо булади. Гушт юзасининг могорланиши, 
чирийдиган микробларнинг ривожланиши учун шароит яратиб беради.

Санитария бахолаш. Могорланган гуштларни санитария жихатидан 
бахолашда замбуругларнинг тури ва гуштнинг органолептик 
курсаткичлари хисобга олинади. Агар гуштнинг юзасида аспергилли, 
мукор ва хоказо замбуруглари ривожланган булса, шётка кучли 
концентрацияли туз эритмасига ёки 50% ли сирка кислотасига ботирилиб, 
гуштнинг юзаси тозаланади. Агар гуштнинг чукур катламларига 
пеницилли, кладоспориумлар кириб ривожланган булса, гуштнинг юзаси 
1-1,5 см калинликда кесиб олинади. Шу тарзда тозаланган тананинг 
гуштлари саноатда кайта ишлатишга жунатилади. Гуштда хосил булган 
ёмон хидлар, гуштни шомоллатгандан кейин йуколмаса, бундай гуштлар 
брак килинади.

Чириш. Гуштнинг чириши жуда мураккаб жараён булиб, чиришда 
Ф иштирок этадиган микробларнинг ферментлари таъсирида гуштнинг 

оксилини ва бошка азотли бирикмалари парчаланишидан хар хил ва куп 
микдордаги махсулотлар, шу жумладан захарли моддалар ва ёмон хид 
берувчи моддалар хосил булиши билан, гуштниш таркибий кисмлари 
ёмон тарафга узгара боради. Гуштнинг чириш жараёнида бундай 
узгаришларнинг содир булишида ёглар, ёгсимон модцаларни ва 
шакарларнинг узгариши умумий жараён билан узвий равишда богланган. 
Гушт таркибидаги микробларнинг купайиши икки давр билан боглик. 
Биринчиси хайвонларни суйишгача, иккинчиси суйгандан кейин давр 
(интравиталь и постморталь).

Биринчи даврда гушт таркибида микробларнинг купайиши 
суйилаётган хайвонларнинг касаллиги ва чарчаган холатлари билан 
боглик. Мисол учун диареяда, геморрагик яллигланганда, ичак ярасида, 
септикопиемияда, юкумли ва бошка касалликларда. Чарчаган ва касал 
моллардан олинган гуштлар, чиритадиган микроорганизмларнинг 
таъсирига чидамли эмас, PH 6,3 юкори, шунга эътиборан бундай 
гуштларнинг бактерицид хусусияти паст.

Гуштлар таркибида микроблар купайишининг иккинчи даври, 
хайвонлар суйилгандан кейинги холати билан боглик булади. Гуштда бу 
даврда микробларнинг купайиши суйилган хайвон таналарини дастлабки 
кайта ишлаш жараёнида (ошкозон ичакларнинг ёрилишидан, коникарсиз 
тозаланганда), олинган гуштларни санитария дастурлари асосида 
сакдамаганликдан, бир жойдан иккинчи жойга олиб боришда (транспорт) 
ва гуштлардан озик-овкат тайёрлашда, ишлатилаётган гуштнинг таркибида 

■ микроблар купаяди. Чириш жараёнида микроблар учун кулай шароит 20­
37° ли харорат, юкори намлик, хаво кислороди ва кони тулик сизиб 
чикмаган тананинг гушти хисобланади. Пекин чириш жараёнида иштирок 
тгадиган микроблар анаэроб шароитида хам тараккий килиб, 
ривожланиши аникланган.
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Хдйвонлар суйилгандан кейин олинган тана гуштиниш юзасига 
ташки мухитдан тушган, чириш жараёнида иштирок этадиган 
микроорганизмлар гуштнинг чукур катламларига кира боради, кейинчалик 
бириктирувчи тукималарнинг толалари оркали суяккача етади. 
Бириктирувчи тукималардаги кучсиз ишкорий мухит чиритадиган 
микроблар учун кулай шароит хисобланади. Бу билан шу нарсани 
тушуниш мумкинки, суякларда гуштга нисбатан бузилиш жараёни 
олдинрок бошланади. Касал молларнинг гуштида чириш жараёни агар 
хайвонларнинг мускулларига тириклигида микроблар тушган булса, шу 
пайтдан бошлаб гуштнинг юза ва ички катламларида чириш бошланган 
булади. Чириш куп киррали жараён хисобланади. Гуштнинг оксили чириб 
парчаланишидан хосил буладиган бошлангич махсулотлардан пентонлар 
хисобланади (пентидлар аралашмаси). Пентонларнинг парчаланишидан 
эркин аминокислоталар, кейинчалик булардан амин ва карбоксил гурухлар 
хосил булади. Аминокислоталарнинг дизаминланишидан учувчан ёг 
кислоталари (капрон, изокапрон), хар хилдаги аминларни 
декарбоксилланишидан этилендиамин, кадаверин, путресцин, скатол, 
индон, гистамин ва хоказо хосил булади.

Гушт оксилининг чиришидан хосил буладиган органик асослар 
«птомаинам» деб аталади. Булар одам организми учун жуда захарли 
хисобланади. Олтингугуртли аминокислоталардан метилмеркаптон, 
олтингугурт водороди ва бошка бирикмалар хосил булади. Чиритадиган 
микроорганизмларининг бундай куп киррали жараёни, уларнинг бир хилда 
булмаган ферментатив фаоллиги билан богланган.

Оксилларга купрок жадал таъсир курсатадиган микроблар, аэроблар 
хисобланади. B a d .  р у о с у а п и т ,  B a d .  m e s e n t e r i c u s ,  B a d .  s u b t i l i s ,  

стрептококлар ва стафилакоклар, анаэроблардан СУ. p u t r i f i c u s ,  C l .  

h i s t o l y t i c u m ,  C l .  s p o r o g e n e s .

Пентидларга таъсир киладиган микроблар B a d .  p r o t e u s  v u l g a r i s  ва 
анаэроблардан B a d .  b i f i d u s ,  B a d .  A c i d o f i l u m ,  B a d .  b u t y r i c u s .  Аэроблар 
аминокислоталарни парчалайди буларга B a d .  f a e c a l i s  a l c a l i g e n e s ,  B a d .  

l a d i s  a e r o g e n e s ,  B a d .  A m y b o l v t i c u s ,  E . c o l i  ва бошкалари киради. Чириш 
жараёнида могор хосил килувчи замбуруглар хам катнашади. Аэроб 
шароитида, оксилларнинг парчаланиши чукуррок боради, бунда купгина 
оралик ва колдик махсулотлар хосил булади, чиришдан сув ва газ пайдо 
булади. Анаэроб шароитида чиришдан хосил буладиган махсулотлар 
камрок микдорда булади, лекин улар организм учун жуда захарли 
хисобланади. Гушт узининг бошлангич чириш даврида оксилларнинг 
парчаланишидан хосил буладиган оралик модцалар киши организми учун 
нихоятда хавфли хисобланади. Гушт чиришининг жуда чукур боскич 
бузилишида, купгина кам захарли ёки захарсиз моддалар хосил булади, 
бунинг натижасида гуштнинг барча таркибий кисмлари ^згаради. Чириш 
жараёнининг бориши билан мускул толаларининг холати узгаРаДи- 
Кундаланг таргил мускулларнинг нормал куриниши йуколади, ядроси
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яхши буялмайди, кейинчалик бузилади, мускул толалари билан буладиган 
мулокот пасаяди. Бундай гуштларнинг консистенцияси юмшок булиб, 
хиди бузилиш муддатига караб турлича булади.

Гуштни санитария жихатидан бахолаш. Органолептик, 
биокимёвий ва бактериологик курсакичларнинг натижаси эътиборга 
олинган холда, гуштни озик-овкат сифатида ишлатиш мумкин, факатгина 
санитария жихатидан яхшилаб тозалангандан кейин. (бузилган 
кисмларини кесиб ташлаш, пишириш). Агар текширишнинг натижаси 
ёмон булиб, гуштнинг умумий холати жуда ёмон даражада булса, бундай 
гуштлар утил килинади.

Гуштнинг янгилик даражасини аниклаш усуллари. Гуштнинг 
янгилик даражасини аникдашда органолептик текшириш усулларига катта 
ахамият берилади. Лекин шунга карамасдан бу усул субъектив булиб, 
гуштнинг бошлангич бузилиш боскичларини тугри санитария жихатидан 
бахолаёлмайди.

Гуштни органолептик усулда бахолашда кайнатиб, пишириб 
аниклашдан олинган органолептик курсаткичлар коникарли хисобланади. 
Гуштни тскширишда на сифатига хар юмонлама бахо беришда, 
органолептик усул билан биргаликда бошка усуллар хам кенг 
кулланилади, булардаи микробиологик, гистологик, кимёвий ва физика- 
кимёвий усуллар. Органолептик текшириш усули узининг таркибига 
махсулотларннпг куйидаги холатларини мужассамлаштиради. Гуштнинг 
ташки куршппип, ранги, консистенцияси, хиди, ёгининг холатини, 
суикншн нлin пни, найларининг холатини хамда кайнатиш йули билан 
хоенл килппган шурнасининг сифатини. Гуштларни текширишда табиий 
ёршлпкдап фойдаланиш яхши натижа беради, агар сунъий ёругликдан 
фойдаланилса, гуштнинг рангини узгартирмайдиган ёритгич манбалари 
1'анлаб олиниши керак. Куриш пайтида куйидагиларга эътибор берилиши 
керак, яъни гуштнинг ташки юза катламига, унинг рангига гушт юзасидаги 
иардаеига, котган кон булакларига, ифлосланганлигига, 
могорланганлигига ва пашшаларнинг личинкасига. Шунинг билан 
биргаликда, гушт чукур катламларининг сифатига ва рангига эътибор 
берилиши керак.

Гуштлардан намуна олиш тартиби ва унинг сифатини текшириш, 
давлат стандартига мувофик амалга оширилади (ДС 7269-79).

Микробиологик текшириш усули. Бу текширишга: бактероскопия,
I грамм гуштдаги микробларнинг умумий микдорини аниклаш, редуктоза 
намунасини утказиш ва микроорганизмлар томонидан ишлаб 
чикариладиган каталаза ферментининг фаоллигини аниклаш киради.

Гистологик текшириш усули. Гистологик текшириш усули хам 
ДСнингталаби асосида утказилади (ДС-19496-74). Бу текширишда мускул 
толаларининг микроструктураси, гуштнинг бузилиш вактидаги узгариши 
ва бу узгариш натижасида содир булаётган хужайра ичидаги жараёнлар 
хар томонлама урганилади.



Янги гуштда х,ар доим мускул толаларининг таркибий ядроси аник 
ажралиб куриниб туради, толалари эса кундаланг таргил чизмаларини 
саклайди. Янгиликка гумон килинган гуштда эса, качонким гуштлар узок 
саклашга юборилмаганда мускул толаларининг ядроси емирилиш ёки 
парчаланиш холатида булади (распад). Гушт таркибининг кейинчалик 
чукуррок узгариб боришида, ядроси бутунлай куринмайди ва гушт 
толаларининг кундаланг таргиллик чизмалари йуколади. Шу нарсани кайд 
килиш керакки, яъни гуштни гистологик текширганда факатгина гуштнинг 
янгилик даражаси аникланмасдан, балки етилганлик даражаси ва унинг 
сифат курсаткичи хамда саклашга лойик эканлиги ва узок жойга олиб 
борилиши хдкида маълумот олинади.

УН УЧИНЧИ БОБ

ОЗИЦ-ОВЦАТДАН ВУЖУДГА КЕЛАДИГАН КАСАЛЛИКЛАР 
ТУГРИСИДА УМУМИЙ ТУШУНЧА (ОЗИК-ОВЦАТ 
ТОКСИКОИНФЕКЦИЯСИ ВА ТОКСИКОЗЛАРИ)

Чорва хдйвонлари ва паррандаларининг турли касалликларида, 
улардан олинадиган гушт ва гушт махсулотларида хар хилдаги 
микроорганизмларнинг булишлиги эхтимолдан холи эмас. Шунинг учун 
хам бундай махсулотлар одамлар томонидан истеъмол килинганда, 
юкумли ёки захарланиш касаллигини чакириши мумкин. Бактериологик 
текшириш утказилишининг асосий хал килувчи максадларидан, 
авваламбор куйилган диагнознинг хакикий эканлигини исботлаш хамда 
гуштда кайси турдаги микробларнинг борлигини аниклаш ва 
токсикоинфекция, токсикоз касалликлари чакирилишининг олдини олиш. 
Суйиладиган хайвонларнинг холатини текшириш ва улардан олинадиган 
махсулотларни ветеринария-санитария жихатидан экспертиза килишда, 
коида дастурларига асосланган холда бактериологик текшириш 
утказилади (ДС-21237-75).

Тубандаги холатларда бактериологик текшириш утказилади:
Уткир кечувчи юкумли касалликларга гумон килинса (куйдирги, 

корасон ва хоказо); Оксил касаллигида, яъни мускулларида ягона некротик 
манбачалар аникланса; Улат, сарамас, пастереллёз ва ауеска 
касалликларида, тана мускулларида ва ички органларида
патологоанатомик узгаришлар булмаса; Некробактериозда, бир канча 
органлари шикастланган булиб, тана гуштининг семизлиги уртача булса; 
Лейкозда, айрим лимфа тугунлари ёки органлари шикастланган булиб, 
скелет мускулатурасида узгариш булмаса; Манка касаллигида; Ок мускул 
ва кетоз касалликларида; Мускулларидаги узгаришлар ривожланган булса 
ёки органлари хамда скелет мускулларининг айрим кисмлари узгарган 
булса; Юкумли ринотрахеитда, парагрипп-3 да, вирус диареясида,
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аденовирус инфекциясида; Патологоанатомик узгаришлар тана ва ички 
органларида булса; Стахиботриотоксикозда, патологоанатомик 
узгаришлар булмаса (некротик жойлар); Онхоцеркознинг кайталаган 
шаклида йирингли-некротик жараённинг белгилари аникланса; 
Пироплазмидозларда пайдо буладиган сариклик икки кун мобайнида 
йуколса; Сигир ва куйнинг мастит, энометрит, параметритида; Мажбурий 
суйилган хайвонларнинг кандай холатдалигидан катьий назар, нима 
сабабдан суйилганлиги хисобга олинмайди; Кимёвий ёки усимликларнинг 
захдрли моддалари билан захарланган булса ёки гумон килинса; 
Сальмонеллёз касаллигига гумон килинса ёки гуштда сальмонеллалар 
булса; Ошкозон-ичак касалликларида; нафас олиш органларининг огир 
кечадиган касалликларида; Тананинг кенг жойи куйганда, лимфа 
тугунлари яллигланиб, кон куйилган булса ва септик жараённинг 
белгилари аникланса ёки тери ости тукимасига, ички органларга, шиллик 
пардаларга кон куйилган булса; Ички органларда ва тананинг маълум 
кисмида шиш булиб, йирингли манбалар жигарда, буйракда, талокда ва 
упкада булса; Тананинг барча тукималари саргайган булиб, икки кундан 
кейин йуколса; Чучкаларда сероз ва фибриноз перикарддити аникланса; 
Септикопиемик касалликларда; Йирингли нефрит ва нефрозда; Хайвонлар 
суйилгандан кейин икки соат ичида ичакларидан холи килинмаса; 
Паренхиматоз органларда жуда куп абсцесслар булса; Жамоа хужалиги 
томонидан бозорга бошсиз, ички органларисиз ёки хужжатсиз олиб 
келинган тана гушти булса; Гушт ва бошка махсулотлар у даражада янги 
булмасдан хамда уларнинг сифат курсаткичларини органолептик усуллар 
ёрдамида аниклашнинг имкони булмаса; Ветеринария ва санитария 
назорат булимларининг талабига кура.

Лабораторияларда бактериологик текширишнинг утказилиши билан 
бир вактнинг узида биокимёвий текширишлар хам утказилади. Яъни PH 
аникданади, пероксидизага реакция куйилади, корамолнинг гушти булса 
нейтрал формалин билан реакция куйилади. Мана шу юкорида кайд 
килинган текширишларнинг натижасига асосланган холда, хайвонларнинг 
суйилишидан олдинги холати ва олинган махсулотларни сотиш ёки 
сотмаслик тугрисида хулоса килинади.

Намуна олиш тартиби. Ветеринария лабораторияларига жунатиш 
учун мулжалланган тана ва органлардан намуна олишда тахминий 
куйилган диагноз ва патологоанатомик узгаришлар эътиборга олинади. 
Шунга биноан куйидаги тартибда намуна олинади:

Икки намуна гушт булаги. Бу намуналар олдинги ва кейинги оёкнинг 
букувчи ва ёзувчи мускулларидан, ураб турган фасциялари билан 
биргаликда, катталиги 8 x 6 x 6  см.дан кам булмаслиги керак.

Лимфа тугунлари (икки дона), атрофидаги бириктирувчи тукималар 
билан биргаликда (чучкаларнинг жагости лимфа тугуни), лимфа тугунлари 
бутун булиши лозим. Ички органларидан -  талок, буйрак бугунлигича, 
жигарнинг бир кисми лимфа тугуни билан биргаликда, жигарнинг
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киркилган юзасини куйдириб котириш керак. Диагнозни аник куйиш ва 
кузгатувчиларнинг тоза культурасини ажратиш учун найсимон суяклар 
юборилади. ■/

Тузланган гуштдан икки булак гушт намунаси лимфа тугунлари 
билан биргаликда тананинг хар хил жойларидан олинади. Бундан ташкари, 
тузли суви ва найсимон суяклари булса, ундан хам олинади.

Намуналарни олишда зарарсизлантирилган асбоб-ускуналар
ишлатилади. Хар кайси олинган намуна алохида пергамент когозларга 
уралиб, умумий когоз халтага жойланади. Халтачада намуна олинган 
числоси, тананинг раками ёзилган булиб, ветеринария лабораториясига 
жунатиш учун темир яшикка солиниб пломбаланиши керак. Агар 
лаборатория олис масофада булса, яъни 24-30 соат ичида намуналарни 
етказишнинг иложи булмаса, намуналарда чиритадиган микробларни 
купайиб кетишининг олдини олиш учун намуналар консервация килиниши 
лозим. Бунинг учун намуналар 30 фоизли глицериннинг сувли эритмасига 
жойланади. Ишлатиладиган сув олдиндан зарарсизлантирилади.
Консервацияловчи суюклик матералнинг хажмига нисбатан, 4-5 баробар 
куп булиши керак. Шу тарзда ишланган материал рухланган яшикка 
жойланиб, устига дезинфекцияловчи моддага шимитилган тахтанинг 
кириндиси сепилади. Сунгра иложи булса пломбаланиб, лабораторияга 
жунатилади. Материал билан биргаликда жунатилаётган дастурда, 
гуштнинг хили, кимга тааллуклилиги, жунатилаётган намуналарнинг 
руйхати ва уларнинг микдори, нима сабабдан жунатилаётганлиги, кискача 
патологоанатомик маълумоти, тахминий диагноз, намуна олинган числоси 
ва текширишга жунатаётган кишининг имзоси булиши керак. Булардан 
ташкари, кандай текширишлар утказилишлиги тугрисида хам кискача 
ёзилиши лозим. Жамоа ва давлат хужаликлари хамда бошка хужаликларда 
суйилган хайвонлардан олинган махсулотларидан ветеринария 
лабораторияларига намуналар юборилгандан кейин, колган тана гушти ва 
бошка махсулотлар паст хароратли совутгичларда намунанинг натижаси 
олингунча сакланади.

Гушт ва гушт махсулотларида микроорганизмларнинг 
борлигини гекшириш (21237-75 ДС буйича).

Ветеринария лабораторияларига текшириш учун юборилган материал 
лабораторияга олиб келиниши билан у материалнинг йулланма дастури 
синчиклаб урганилади, сунгра яшикнинг ташки томонига эътибор 
берилиб, яшик очилади. Кейин эса яшикни ичидаги намуналарнинг 
руйхати, йулланма дастурига солиштирилади. Намуналарни 
патологоана гомик ва органолептик белгилари аникланади. Намуналарнинг 
чукур катламидан суртма тайёрланади ва одций, электив, бойитилган озик 
мухитларига экилади. Куйдирги касаллигига гумон килинса электив ва 
бойитилган мухитларга экилмайди.

Гуштни бактериологик текшириш. Текширишга юборилган 
намуналардаги патологоанатомик узгаришларнинг табиати ва тахминий
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куйилган диагноз хисобга олиниб, намуналардан 2-10 тагача суртма 
тайёрланади. Тайёрланган суртмалар ха вода куритилиб, фиксация 
килинади, бир вактнинг узида Грам усули буйича ва 2 фоизли сафранин 
ёки Ребитер эритмалари билан хам буялади. Суртмалар микроскопнинг 
остида текширилаётганда, авваламбор куйдирги касаллигининг 
кузгатувчисига эътибор берилади. Агар суртмада чеккалари кесилган 
граммусбат таёкчалар аникланса, ёки 2 фоизли сафранин эритмаси билан 
буялган суртмаларда таёкчалар, капсулали занжирчалар борлиги, купинча 
чучкаларнинг лимфа тугунларидан тайёрланган суртмаларда аникланса, у 
вактда лаборатория олдиндан бактериоскопия натижаларининг хулосаси 
асосида куйдирги касаллигининг кузгатувчиси аникланганлиги хакида 
хабар беради. Агар айрим пайтларда корамол ва чучканинг лимфа 
тугунларидан ёки бошка тукималаридан тайёрланган суртмаларда 
куйдиргининг кузгатувчисига хос микроблардан ташкари, грамманфий 
шакллари узгарган бациллалар аникланса, бу вактда бактериоскопиядан 
ташкари, преципитация реакцияси куйилади.

Аэробларни аниклаш усуллари. Куйдиргининг бацилласини 
аниклаш (таёкча шаклидаги микроб) куйдирги касаллигини чакирувчи 
таёкчасимон (бацилла) шаклдаги микробларни аниклаш усулининг 
мохияти шундан иборатки, яъни бу микробларнинг озик мухитларида 
усиши, морфологияси ва лаборатория хайвонларини зарарлантириши (ок 
сичкон) узига хос. Куйдирги таёкчалари харакатсиз булиб, организмда 
капсула, ташки мухитда 12-42° хароратда, кислород иштирокида спора 
хосил килади. Патологик материалдан тайёрланган суртмалар микроскоп 
остида каралганда шакли катта грам мусбат таёкчалар калта занжирига 
бирлашган холатда, айрим пайтда занжирчаларнинг шакли «бамбук» 
таёгини эслатади. Куйдирги бациллалари 2 фоизли сафронин эритмаси 
билан буялганда бациллаларнинг ранги кизил-гишт рангида, капсулалари 
эса тиник-сарик буялади. Ребигер эритмаси билан буялганда бациллалар 
корамтир-бинафша, капсулалар эса кизил-бинафша рангида буялади. ГПА 
да усаётган бациллалар 16-24 соатдан кейин кенг, кирралари «попук» 
жиякли кулранг-ок колониялар хосил килади. Бундай колонияларга лупа 
билан синчиклаб каралганда, колониялар «медузанинг» бошини эслатади. 
Гумон килинган колониялар ажратилиб, улардан ГПБ ли пробиркаларга 
экилади.

Куйдирги бациллалари ГПА да пага-пага куринишда усади ва 
биринчи куннинг охирида пробиркаларнинг тубида чукма хосил килади, 
бу чукма юмалокланган пахтани эслатади. Бульоннинг культурасидан 
«эзилган» ёки «осилган» томчи препарати тайёрланади. Тайёрланган 
препарат микроскопнинг урта катталигида курилади ва харакатсиз 
куйдирги таёкчалари аникланади. Айрим пайтларда куйдирги 
бациллаларини жуда ухшаш сапрофит бациллаларидан фарклашга тугри 
кслади. Бундай пайтларда ГПА ёки ГПБ устирилган тоза культураси



текширилади: яъни капсула косил килиш хусусияти ( i n  v i t r o ) ,  гемолитик ( 
фаоллиги ва куйдирги фагига сезгирлиги аникланади.

Преципитация реакциясини куйиш. Бу реакцияни куйиш учун 
пробиркага дастлабки материалдан 2 г олиниб, майдалаб кесилади ва 
унинг устига карболизланган 0,5 фоизли физиологик эритмадан 10 мл 
кушилади. Агар янги материал текширилаётган булса, уни олдиндан 18-24 
соат мобайнида 37° хароратли термостатда ушлаб турилади. Сунгра 
экстракт 30-40 дакика кайнатилиб, бутунлай тиник булгунча нейтрал 
асбест пахтасидан утказилиб фильтрланади. Кейин эса ингичка 
пробиркаларга 0,25-0,30 мл.дан тиник экстракт солиниб, шунча микдорда 
олдиндан когоз фильтридан утказилган куйдиргининг зардоби кушилади. 
Агар 3-8 дакика ичида зардоб билан экстрактнинг чегарасида 
преципитацияловчи халка булса, реакция 10-15 дакикадан кейин халка 
хосил булса, гумон ва халка косил булмаса манфий хисобланади. Бир 
вактнинг узида назорат текширишини утказиш лозим. Бунинг учун: 1- 
назорат. Олдиндан маълум куйдирги антиген ива преципитацияловчи , 
куйдирги зардоби, 2-назорат. Нормал зардоб ва текширилаётган экстракт. 
3-назорат. Преципитацияловчи зардоб ва физиологик эритма. Биринчи 
назорат текширишида ок халка косил булади, иккинчи ва учинчиларида 
халка булмайди.

ЧУЧКД САРАМАСИНИ, ЛИСТЕРИОЗНИ ВА 
ПАСТЕРЕЛЛЁЗНИНГ БАКТЕРИЯЛАРИНИ АНИКЛАШ

Бу микроорганизмлар гушт-петон агарида узига хос усади камда улар 
бир-биридан узининг морфологик, культурал ва биологик хусусиятлари 
билан фарк килади. Улар гушт-пентон агарида кичик тиник колониялар 
косил килади. Бу колониялардан суртма тайёланиб, грам усулида буялади, 
сунгра уларнинг каракатчанлиги текширилиб, ГПА, ГПБга экилади. 
Сарамас, листериоз ва пастереллёзни бактерияларини бир-биридан ,
фаркдаб диагноз куйиш ...-жадвалда берилган.

Каталаза намунасини утказиш учун бир кунлик культуранинг устига 
1 мл 10 фоизли водород пероксид эритмаси кушилади. Бунда листериялар 
каталаза чикариши натижасида газ косил килиб, водород пероксидини 
парчалайди.

Сальмонелла бактерияларининг турини аниклаш. Гушт ва гушт 
максулотларини бактериологик текширишда энг мукаммал ишлардан бири 
озик-овкат токсикоинфекциясини чакирувчи бактерияларнинг турини 
аниклаш кисобланади. Токсикоинфекцияни чакирувчи ва бошка турдаги 
микроблар киради. Буларнинг ичида энг кавфлиси сальмонелла -
кисобланади. Сальмонелла турига кирувчи бактериялар узининг 
морфологик, культурал кусусиятлари буйича бир-биридан фарк килмайди. 
Бундан ташкари, уларнинг умумий белгилари E . c o l i  турига кирадиган 
бактерияларга укшаш. Шунинг учун кам салбмонелла бактерияларини *
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аниклаш усулининг мохияти шундан иборатки, яъни улар махсус электив 
озик мухитларига экилганда, узига хос ферментатив ва серологии 
хусусиятларга эга булади. Сальмонелла асосан 4 та кетма-кет боскичда 
аникданади. Биринчи боскичда текширилаётган материал зич электив 
мухитларига экилади. Су игра бу озик мухитлари 18-24 С 37° хароратда 
термостатда ушлаб турилади ва кейин сальмонеллага хос ёки гумон 
килинган колонияларнинг сони аникланади.

Сальмонеллалар зич озик мухитларида узига хос табиатли булиб 
усади. Эндо мухитида юмалок, рангсиз ёки оч кизгиш, тиник, ярим тиник, 
майда колониялар, Левин мухитида тиник, окиш, нозик-кизгиш ёки 
кизгиш-бинафша колониялар шаклида усади.

Иккинчи боскичда сальмонеллаларнинг тупланиши учун улар суюк, 
селектев мухитларига экилади (Мюллер, Киллиян, Кауфман, Селенитли Ф, 
бульони, хлорли магний М. мухити). Экилган озик мухитлари 37° 
хароратда термостатда ушланади. Селенитли Ф.бульонида 
сальмонеллаларнинг яхши усиб тупланиши учун оптимал харорат 43° 
булиши керак. Учинчи боскичда суюк мухитда усган микроблардан 
олиниб, зич сслсктив диагностик мухитларга экилади. Экилган озик 
мухи I лари 37" хароратли гермостатда ушлаб турилганда, уларда 
cajii.MoiiwtJiajiapi а хос колониялар усади. Туртинчи боскичда хакикатдан 
хам сальмонелла гуридаш бакгсрпяларга хослигини аниклаш учун, 
уларншн мо|)(|ю1|о| пк, бпокимёний аа ссрологик хусусиятлари 
ом11к iiiIUI HI Пшк мухитида Усшн мпкроор!анпзмлардан 3-S та гумон 
кн'шшлп колонпндар чар каИгп лнкончадан алохпда ажрагиб олинади. 
Кении на к о о* и I м н л а р.да м сурша mfiOpjiaiiiiO, I рам усулида буялиб, 
м п к pi ч'к он орча ли курплалп 1>пр нак i hiihi удиди осплган домчи усулида 
бакH'piiMJiapiiiiiii xiipiikiiiHiiiiTiiii и аммкддмлдм. Юкоридаги ишлар амалга 
oiiiiipiiiii лнлан kciimi ликопчадаш колонияларнинг колган кисми, 
микробларнп (и1ок11мёипЙ на ссролошк гинизация килиш учун 
шнлашладп.

( альмонеллалар E i i t c r o b i i c l c r i i i c m c c  опласига кирадиган 12 турнинг 
бири хисоблападп. ( альмопеллаларпи ссрологик типизация килиш йули 
билан 2000 сальмонелла серопнш ажрагилган. Булар асосан одам ва 
хайвонлар ичаги ичида хамда гашки мухитда учрайди. Бактериялар 
морфологик тушлпшпга кура икки учлари юмалок, таёкча ёки айрим 
пайтда тухумсимон шаклга н а булиб, у»унлиги 2-4 ва кенглиги 0,5 ммк. 
Уларнинг хаммаси фа кам ина S .  p u U o r u m ,  S .  g a l l i n a r u m  дан бошкалари 
харакатчан булиб, Грам усулида мапфий буялади, капсула ва спора хосил 
килмайди. Хдммаси аэроб ёки факультатив аэроб хисобланади. 
Бактерияларнинг усиши учун опгимал озик мухити кучеиз ишкорий (PH 
7,2-7,5), оптимал харорат 37" С, лскин айрим турдаги сальмонеллалар уй 
хароратида, хатто +5-8" хароратда хам яхши уси(5 ривожланади. 
Сальмонеллалар узининг усиш табиатига кура оддий агарда ва суюк озик 
мухитлари бир хилда булиб, уларни ажратиб булмайди. Гушт -пентонли
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Сарамас, листериоз ва паетереллёз кузгатувчиларининг морфологик ва культура! хусусиятлари
___________9-жадвал

Курсаткичлар
Бактерияларнинг таърифи

Сарамас Листериоз Паетереллёз

ГТ1А да усиши

Кичик,
шабнамсимон тиник 

колониялар

Кичик, шабнамсимон тиник 
колониялар, 2-3 кун утгандан 

кейин хиралашади

Кичик, шабнамсимон тиник колония­
лар, 2-3 кундан кейин кулранг-ок 

рангга киради

ГПБ да усиши

Кисман лойкали, 
чайкалганда чукма 
юкори кутарилади

Кисман лойкали булиб, 
шилимшик ч5псмага тушади, 
чайкатилганда урама косил 

килади

Бир текисда лойка, чукмаси билан

Материалдан 
тайёрланган суртма

Спора хосил 
килмайди, тугри ёки 
кисман кийшайган 

таёкча, айрим 
пайтда ипсимон

Спора хосил килмай-ди, калта 
таёкча уч-ларини охири юма- 
локданган, жойлашиши якка- 

якка, жуфт, шакли рим 
раками(У) га ухшаш

Спора хосил килмайди, кичик 
таёкчаларнинг икки томони буялган

Культурадан 
тайёрланган суртма

Калта, т)три ёки 
кайтган таёкча, 

инфекцияни 
сурункали шаклида 

калта, ингичка 
таёкча ва ипсимон

Калта, тугри, таёкча, айрим 
пайтда кокка ухшаш якка-якка 

ёки туда жойлашган

Кичик таёкча, икки томони купинча 
буялмайди

Грам усулида буялиши Мусбат Мусбат Манфий
Х,аракатчан-лиги Харакатсиз 6-20 соатлик культурада 20-22 

градус хароратда ёш шакли 
харакатчан

Харакатсиз

Каталаза намунаси Манфий Мусбат К^йилмайди



агарда силлик, шакли S га ухшаш булиб, хосил булган колониялар 
юмалок, ярим тиник, каварик, намли ва ялтирок б^лади. Кенгайган R- 
шаклидагиси усганда бир текисда юмалок булмай, кенг, хира курук 
колонияларни ташкил этади. Гушт-пентонли агарда бактериялар озик 
мухитини бир хилда хиралаштиради, желатинани парчаламайди, индол 
хосил килмайди, суши фермснтламайди.

Сал1.мопсллаларми11г турини аниклашда асосан икки усулда 
ти шзация кшшнадп: ссрологик ва биокимёвий

I. Ссрологик гипизация.
Ьум и 111 учун aruiioi ипация реакнияси, сальмонеллёз зардоби билан 

шплашлади. Маз.лум булпншча, агар организмга бегона оксил юборилса, 
(анаигсн) хайвонлар копппиш зардоби заркибида антитела хосил булади. 
Сальмонеллёз бактсрияларшшш анаигсн таркиби жуда мураккаб. 
Сальмонсллаларншн иккнаа анаигсн гури мавжуд: яъни иссикликка 
чидамли ()-анаиген (сомаанк, бакасрняларннпг запаси билан бириккан) ва 
иссикдикни ссвувчи ll-amincii (хпвчпнли, бактерияларни 
харакатланшрувчи аппарат билан богланган). Сарамас, листериоз ва 
пастереллёзнинг бакасрняларнни бир-биридап фарклаб диагноз куйиш 9- 
жадвалда берил! ан.

1>у анипенларнинг хар xaiicucn икки ёки купрок компонент ёки 
фракциялардан iuiiikiiji топгап. Илгари вактда О-антигеннинг 
рсцсш'орлари рим раками билан белгиланган, хозир эса араб раками билан 
бсд| илапади.

Хивчипли атиген жуда мураккаб булиб, биринчи узига хос ва 
иккипчи узига хос эмас фазаларга булинади. Биринчи узига хос антигенлар 
шарзли равишда кичик лотин харфлари билан, иккинчи узига хос эмас 
анзигснлар араб раками ва кисман кичик лотин харфлари билан 
белгиланади. Айрим сальмонеллалар харакатсиз (S . p u l l o r u m , S . g a l l i n a n m i )  

булиб, уларда Н-антиген йук, бопщаларида узига хос булмаган Н-антиген 
фазаси йук.

Бундай бир фазали бактерияларга S . p a r a t y p h i  A . S . d e r b i  ва бошка 
купгина серологик Д гурух вакиллари киради. Кауфман ва Уайт О ва Н- 
антигенларнинг тузилишига кура сальмонеллаларни бир канча серологик 
гурухларга булган (А, В, С, Д, Е ва х.к). Бунга ухшаш тартибни гурухларга 
булиш асосида соматик антигенининг умумийлиги хисобланади. Маълум 
бир серологик гурухга кирувчи хар кайси бактериянинг тури, хайвонларни 
эмлаш натижасида олинган зардоб билан агглютинацияга киришади. 
Бешта гурух зардоби билан (А, В, С, Д, Е) куйилган агглютинация 
реакцияси мусбат хисобланса, бу сальмонелла турига кирадиган 
бактерияга мансублигини билдиради (купинча гуштдан ажратилади).

Бизнинг давлатимиздаги биофабрикалар гурухли зардобдан ташкари, 
узига хос монорецепторли зардобларини хам ишлаб чикаради. Бунинг 
учун хайвонларга бир турдаги сальмонелла бактериялари юбориб, эмлаш 
натижасида олинган зардоб бошка турдаги агар культураси
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бактерияларининг ювилгани билан аралаштирилади. Хосил булган 
аралашма 2с. термостатда, кейин эса 18-20с. муз парчаларининг устида 
ушланади, сунгра центрафуга килинади. Тиник зардоб сузилади. Бунинг 
окибагида зардоб сийриклашади ва унинг таркибида бир ёки бир неча 
антиген факторлар колади. Мисол учун, агар зардоб S . p a r a t y p h i  

B , S . t y p h i m u r i u m  бактерияси билан аралаштирилса, рецепторларнинг 
антителалар билан куйидагича бирикиши кузатилади:

S . p a r a t y p h i  В зардоби 1,14,5,ХП в 1,2
S . t y p h i m u r i u m  бактерияси 1,14,5,ХП в 1,2
Монорецепторли зардоб - в -

Хдйвонларни эмлаш натижасида олинган монорецептор зардоб, уз 
I таркибида Н-антигени булган S . p a r a t y p h i  В.ни агглютинация килади.

2. Биокимёвий типизация.
Бу хилдаги типизация сальмонеллалардаги маълум ферментларни 

фарклашга асосланган. Ферментлар кучининг фарки шундан иборатки, 
яъни бир хилдаги бактериялар у ёки бу турдаги углевод ёки спиртларни 
парчалаш кобилиятига эга, аксинча, бошкалари бундай кобилиятга эга 
эмас.

Биокимёвий типизация учун электив озик мухитлари ва рангли катор 
мухитлари кулланилади. Хар кайси озик мухити уз таркибида иккита 
компонентга эга: ингредиент-шакар ёки спирт ва индикатор (индикатор- 
шундай моддаки, яъни рангининг узгариши буйича, ингредиентнинг 
бузилиши хакида фикр юритиш мумкин).

Электив ва кичик «чипор» катор озик мухитлари ёрдамида 
сальмонеллаларни E . c o l i  бактерияларининг туридаги фарклаш мумкин 
хамда катта «чипор» катор мухитнинг узгаришига караб сальмонелла 
бактерияларининг турини аникдаш мумкин. Биохимиявий типизация учун 
турли электив озик мухитлари ишлатилади. (Эндо, Смирнова, Падлевский, 
Левин, Плоскирев ва х.к.). Куп ишлатиладиган озик мухитларидан бири- 
электив Эндо мухити хисобланади. Эндо мухитдаги ингредиент-шакар- 
лактоза (лактозадан ташкари сахароза хам кушиш мумкин) индикатор эса 
натрий сульфид билан рангсизлантирилган фуксин. Ичак гурухига 
кирадиган бактериялар лактозани парчалайди, аксинча салмонелла 
бактериялари лактозани парчаламайди.

E . c o l i  турига кирадиган бактериялар Эндо озик мухитида усганда 
лактозани парчалаши ва сут кислотаси хосил булиши хисобига 
фуксиннинг кизил рангини тиклайди, бундай холат сальмонеллалар 
усганда булмайди. Ичак бактерияларининг гурухи Эндо озик мухитида 
усганда, уларнинг колониялари ранги кизил-бинафша булиб, металдек 
ялтирайди ва колонияларининг атрофи кизил рангга буялади. Бу мухитда 
сальмонеллалар усганда колониялари ярим тиник булиб, уларнинг ранги 
оч-кизгиш хаво рангида булади. Сальмонеллаларнинг кейинги биокимёвий 
типизацияси учун кичик ва катта «чипор» катор л и озик мухитлари 
ишлатилади.
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«Чипор» каторининг таркибига кирадиган мухитлар: Грисса озик 
мухити турли шакарлар ва куп атомли спиртлар билан биргаликда хамда 
бульон глицерин билан (Штерн буйича) рамноза билан озик мухити (Битер 
буйича), сут, лакмусли сут ва ГПБ индикатор когозчалари билан 
(олтингугурт водороди учун). Биокимёвий типизацияда факатгина 
мухитнинг ранги узгариши урганилмасдан, бактерияларнинг олтингугурт 
водороди, индол ва хоказони хосил килишлик кобилияти хам урганилади.

УН ТУРТИНЧИ БОБ

I У1Н I ИЛ I VIIII МЛХ,СУЛОТЛАРИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ
( АНИ I АРИЯ Ж ( ПЕРГИ UCH ВА КОНСЕРВАЦИЯЛАШ 

ГИГИЕНАСИ

Гуштни копсервациялашдап максад микроорганизмларнинг 
купайишини тухтатиш, тукима фермсшларининг таъсирини чеклаш ва 
озик-овкат махсулотларининг сакдаш муддатини узайтиришга каратилган.

Консернацинлаш учуй куйидаги уеуллардан фойдаланилади.
1. Термик-юкори ва наст харорат таъсиридан.
2. Кимёвий, хар хилдаги кимёвий моддаларнинг бактериостатик ва 

бактерицид таьсир зтишидан.
Булардан ташкари ультрабинафша ва ионлашган радиация ва 

сублимацион куритиш усулларидан фойдаланилади. Гушт кандай 
консервацияланишидан катьий назар консервантлар гуштнинг сифатига ва 
органолептик сифат куринишига таьсир курсатмасдан, зарарсиз булиш 
керак.

Паст хароратда гуштни консервациялаш. Гуштни совукдик 
таъсирида консервациялаш энг куп кулланиладиган ва яхши уеуллардан 
бири хисобланади. Паст харорат, биокимёвий жараёнларни чеклаб, 
гуштдаги микроорганизмларнинг усишидан тухтатади.

Пекин паст хароратда барча микроорганизмлар хам нобуд 
булавермайди, улардан баъзилари, масалан замбуруглар -10°С да хам 
ривожланади. Совукликдан тугри фойдаланиш гуштнинг ташки 
куринишини, таъмини, туйимлилигини узок вактгача саклаш имконини 
беради.

Шуни яхши билиш керакки, яъни совуклик гуштда пайдо булган 
камчиликни тузата олмайди, лекин гушт кандай булса шундай сакланади. 
Гуштни совутиб консервациялаш, гуштдаги иссикдикни тортиб олишга 
асосланган.

Гуштдаги иссикдикнинг атроф мухитга (хавога) чикиши, гуштнинг 
чукур ички кисмида хароратнинг бир хилда булмаслиги натижасида юз 
беради. Шундай килиб иссиклик алмашинуви, гушт билан мухит 
оралигида булади. Консервациялашнинг муваффакиятли булишида



хдроратдан ташкари, хавонинг нисбий намлиги ва хаво алмашинуви мухим 
ахамиятга эга.

Бу учта омил бир-бири билан алокадор булйб, бир-бирига таъсир 
килади. Консервацияловчи хароратнинг даражасини аниклашда, 
махсулотнинг турига, термин холатига, идишларда сакланиш муддатига, 
махсулотнинг тахланишига ва музлатувчи омборнинг даражасига эътибор 
берилади.

Гуип ишлаб чикариш саноатида совукликни олиш усуллари ва 
кулланилиши. Совукдик гуштни, каллапочани, ёгни, ярим
фабрикатларни, эндокрин фермент хом ашёларни музлатиб саклашда, 
колбаса махсулотларини, медицина препаратларини ва гуштни
сублимацион куритишда ишлатилади. Бундан ташкари совукдик, 
тузланган гуштларни ва тузланган териларни сакдашда хам кулланилади. 
Гуштни ва бошка тез бузиладиган озик-овкат махсулотларини 
консервациялашда паст хароратдаги сунъий совукликдан фойдаланилади. 
Сунъий совукдикнинг манбаи-хладагент дейилади, бу нарса ташки 
мухитдаги иссикдикни тортиб олиб, узи совутишга асосланган.

Хладагент, одам организмига зарарсиз, металларни коррозияга 
учратмайдиган, алангаланмайдиган ва портламайдиган модца булиши 
керак. Хладагент булиб, муз, аммиак, каттик углекислота (курук муз) 
фреон ишлатилади. Сунъий равишда паст харорат олиш икки усулда 
булади: машинасиз ва машинали.

Машинасиз совуклик олиш усули. Сунъий совуклик олишнинг 
асосида, музнинг ишлатилиши ёки каттик холатдан суюк холатга утиши 
ётади. Муз эриётган пайтда ташки мухитдан иссикликни узига олади. Бир 
килограмм музнинг суюк холатга келиши учун ташки мухитдан 335 жоул 
ёки 80 калория энергия олиниши керак. Муз 0°С да эриб 0°С гача совуклик 
бериб туради. Хладагент сифатида муз ишлатилади, агар музга туз 
аралаштирилса минус 20° харорат олиниши мумкин.

Табиий муздан ташкари хладагент урнида сунъий муз -  Эвтектик 
ишлатилади, яъни юкори концентрациядаги тузларни КС1, NH4CI ва 
бошкаларни) музлатиш туфайли сунъий туз олинади.

Масалан. Музлатилган СОг нинг сувли эритмаси таркибида 19,2% туз 
булганда, унинг эриши учун минус 1 1 ,1° харорат талаб килинади.

Эвтектик эритмалар ёпик металдан ясалган идишларда ва 
совутгичларнинг музхоналарида музлатилади.

Хладагент сифатида курук муз ишлатилади, С02 ёрдамида минус 
78,9°С харорат олиш мумкин.

Курук музнинг оддий муздан фарки шундан иборатки, у эриётган 
вактда намлик хосил булмай, газсимон углекислота хосил булади. Бу 
газсимон углекислота махсулотлар турган хонанинг хавосини 
дезинфекциялайди. Лекин курук музни ишлатиш киммат туриши туфайли 
чекланади. Совукликни саклаб туриш учун махсус мосламалар 
ишлатилади.
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Музхоналар -  махсулотларни саклаш учун ишлатиладиган махсус 
курилма. Хладагент сифатида табиий муз ёки муз аралашмаси 
ишлатилади.

Энг оддий музхонанинг бири -  ер ости музхонаси булиб, муз 
булаклари билам чукурлик тулдирилган булади. Муз куйилган 
чукурликнинг устида муз катламлари кубба шаклида жойлаштирилган 
булиб, музхонага кириш учун эшик урнатилган булади. Бу турдаги 
музхонанинг бир канча камчиликлари мавжуд, биринчидан -  хаво 
айлапиши (вентиляция) булмайди, шунинг учун зах хиди хосил булиб бу 
хид махсулогларга хам утади.

Иккинчидан эриш натижасида пайдо булган сувларни чикариш 
кийин.

Учинчидан музхома ичидаги харорат -7-8° дан пастга тушмайди.
Музхона ички томондан девор билан иккита булимга ажратилган. 

Биринчи булим музларни жойлаштириш учун, иккинчи эса гушт ва бошка 
махсулотларни жойлаштиришга мулжалланган. Юкори ва пастки 
кисмларида тусиклар урнатилган булиб, бу тусикларнинг арикчаларидан 
хаво алмашиниб туради. Хонанинг ичидаги совук хаво огирлиги туфайли 
пастки арикчалардан гуштхонага утади. Совук хаво махсулотлардан 
иссикликнинг бир кисмини узига ютиб, юкорига кутарилади ва юкориги 
арикчадан музхонага утади ва пастки арикчалар оркали махсулорт 
сакланаётган хонага киради.

Музхонанинг полида эриган муз сувларининг окиб кетиши учун 
арикча булиб, музхонанинг кириш эшиклари шимол томонга каратилган 
булади.

Муздан тайёрланган омборхона -  бу ернинг устида 
жойлаштирилган ва узок муддатга мулжалланган гушт ва бошка озик- 
овкат махсулотларини саклаш учун курилган бино совукликнинг манбаи 
булиб, музхонани куришда ишлатиладиган муз хисобланади. Бундай 
муздан тайёрланган омборхоналар киши совук булган зоналарда курилади. 
Музли омборхонада доимий харорат бир хилда сакланади. Музли 
омборхоналар кишда яхши таъмирланса ундан йил буйи фойдаланилса хам 
булади.

Машиналар ёрдамида совуклик олиш усуллари. Бу усулда сунъий 
совуклик, махсус совуклик ишлаб чикарувчи мосламалар оркали олиниб, 
ташкилотларда кузгалмас килиб урнатилади ва махсулотларни 
консервациялашда ва саклашда фойдаланилади. Совуклик берувчи 
машиналар узининг ишлаш принципига биноан компрессорли, вакуумли 
ва абсорбциалиларга булинади.

Компрессорли машиналар куп ишлаб чикилган булиб, уларнинг бир 
канча афзалликлари мавжуд.

Компрессорли совутгич мосламаси компрессор ва конденсатордан 
иборат булиб, ресивер, бошкарилувчи вентилдан ва буглатгичдан иборат. 
Бу звенолар бир-бири билан найлар билан бирлашган булиб ичкарисида
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совутувчи аммиак айланиб туради. Аммиакнинг кайнаш харорати 
(бугланиши) 50°С, 0,42 атм ёки 33,5°С да босим нормада булганда хам 
бугланади. Шунингдек бугланувчи аммиакка босим канча кам булса, 
унинг цайнаш харорати шунча паст булади. Совутгич курилманинг бир 
звеносидан бошка кием ига аммиак утганда унинг агрегат холати узгариб 
сунъий совукдик пайдо булади.

Компрессорнинг борди-келди харакатидан, поршен аммиакнинг 
бугларини буглантирувчи мосламадан суриб олади ва босим остида 
аралаштириб туради. Куюкдашган аммиакнинг буглари айланма найлар 
оркали конденсатор томонга йуналади ва шу жойда аммиакнинг бугларини 
конденсацияси амалга ошади.

Х,осил булган бут эгри-бугри найчаларнинг тинмасдан совушига 
сабабчи булади. Суюк аммиак утказувчи Най оркали йигувчи идишга 
ресиверга тушади ва шу ердан бошкариладиган вентил оркали охирги 
звено булган буглантирувчи рефрижераторга узатилади. Буглантирувчи, 
эгри-бугри ёки коллекторли, бир каторли, икки каторли ва тупламли, 
силлик ёки куп каторли найлардан иборат булиши мумкин. Бундай, босим 
пасайиши билан суюк аммиакнинг кайнаши ва бугланиши натижасида 
катга микдордаги иссикдикни узига ютиб, ташки мухитни совута 
бошлайди. Аммиакнинг буглари камерадаги хаво таркибидаги иссикликни 
узига олиб, яна компрессорга кайтиб келади. Компрессорли совутиш 
курилмаси ёпик тартибдан иборат булиб, уларнинг ичида бирор совутувчи 
модла, айланиб туради.

в Совукликни узатиш усуллари -  совутувчи рефрижераторлардан 
олинган совуклик уч хил йул билан узатилади.

Биринчи усул: Совуклик тугридан-тугри узатилади. Бунда совутувчи 
рефрижератор бинонинг ичида булиб, гуштга ишлов берилгандан сунг 
совутилади. Шунинг ичида аммиакнинг бугланишидан хосил булган 
совукдик тугридан-тугри ташки мухитга ёки совутгичнинг музлатгич 
камерасига узатилади. Бу усулда, жуда хам паст харорат хосил килиш 
мумкин.

Иккинчи усулда совукликнинг узатилиши, бирор бир воситачи 
ёрдамида ёки тузли сув оркали амалга оширилади. Бу холда совукликни 
узатиш учун воситачи ишлатилади. Бундай воситачилар булиб тузларнинг 
эритмаси хизмат килади, чунки туз эритмасининг музлаш даражаси паст. 
Мисол учун 15°С хароратни хосил килиш учун, натрий хлориднинг 
эритмаси, жуда паст харорат олиш учун кальций хлорид эритмаси 
ишлатилади. Рефрижераторда хосил булган совуклик тузли сувга 
берилади. Тузли сув насос оркали хоналарнинг батареяларига яъни 
хонанинг бурамали найларини совутиб, сунгра совуклик озик-овкат 
махсулотларини совутади.

Тузли сув узидаги совукликни бергандан кейин исийди ва 
рефрижераторга совуш учун кайтиб тушади. Шундай килиб, совуклик 
ишлатиладиган жойга аммиак билан эмас, балки олдиндан
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I рефрижераторда совугилган тузли сув оркали утади. Бундай усулда 
совукдикнинг узатилишида, рефрижератор совукдик ишлатилаётган жойда 
эмас, балки бошка жойда булади. Шунинг учуй хам паст харорат хосил 
килишнинг имкони булмайди. Тузли сув билан совутишнинг 
камчиликларидан бири, темир моласалар тезда коррозияга учрайди.

Учинчи усулда совукдикнинг узатилиши - хаво оркали совутиш.
Бунда оралик воситачи булиб хаво хизмат килади. Бу хам тузли сувга 

ухшаб рефрижераторда совутилади, сунгра чангдан ва хиддан тозаланиб, 
кейин эса тахтали йуллар ёки металл трубалар оркали совуклик талаб 
килинаётган хонага жунатилади.

Совутгичларнинг турлари. Гушт ва бошка тез бузилувчан 
махсулотларни саклашда консервациялашдан туларок ва унумли 
фойдаланиш учун совукдик, намлик, хавонинг алмашиниб туриши ва 
тозалик мухим ахамиятга эга. Махсулотнинг турига караб, хавони 
алмаштириб туриш керак. Бундай шароитни яратиш учун бинонинг ичига 

f  махсус курилган совутгичлар урнатилади.
Совутгичларнинг куйидаги турлари мавжуд -  жумладан: саноат, 

ишлаб чикариш, таксимлаш, туплаш ва порт.
Саноат совутгичлари - тез бузиладиган махсулотларни совутиш, 

музлатиш учун жихозланган корхона. Бу куп каватли «куб» шаклидаги 
ойнасиз бинодан иборат. Бинонинг деворлари ички томонидан 
изоляцияловчи кобик билан копланган булиб, паст хароратни 
совутгичнинг ичида сакдаб туриш учун хизмат килади. Поли бетонланган 
булиб, эшиклари икки каватдан иборат ва изоляцияловчи кобик билан 
уралган.

Х,ар бир каватнинг ички томони тусиклар билан тусилган булиб, 
алохида камераларга булинган, бу эса хар хил технологик характерга эга 
булган озик-овкат махсулотларини сакдаш учун хизмат килади. 
Камеранинг ичида керакли шароит булиши керак, яъни харорат, намлик, 
хавони тозалаш учун шамоллатгич.

Ишлаб чикаришдаги совутгичлар -  озик-овкат саноатида, гушт, 
сут, балик, консерва корхоналарида, пиво пиширадиган заводларда 
урнатилади. Бу совутгичларнинг асосий вазифаси гуштни, сутни ва бошка 
махсулотларни совутишга мулжалланган. Ишлаб чикаришдаги 
совутгичларда, махсулотлар сотишга чикарилгунча сакданади.

Таксимловчи совутгичлар — катта таксимловчи марказларда 
урнатилади. Буларнинг вазифаси туманлардан келтирилган гушт ва бошка 
махсулотларни узок муддат саклаш учун ишлатилади.

Таксимловчи совутгичларда озик-овкат махсулотларининг резервдаги 
фондлари сакданади (туплашда ишлатиладиган).

Туплашда ишлатиладиган совутгичлар - тез бузиладиган озик- 
овкат махсулотларини тайёрлаш ва туплаш жойларида урнатилади.

Порт совутгичлари — озик-овкат махсулотларини экспорт ва 
импортга ташишда ишлатиладиган совутгичлар. Совутилиш натижасида,
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совутилган ва музлатилган тоифадаги гушт ва гушт махсулотлари 
олинади.

Гуштни совутиш. Совутилган гуштни олиш усули -  гавда 
майдалангандан сунг, совутиш камерасига куйилгач, гушт узидаги бор 
булган иссикдикни йукотиб, атроф-мухитнинг хароратига тенглашади. 
Совутилганига караб пода ва куйнинг гуштлари ва уларнинг тери остидаги 
тукима хужайраларининг коллагени кота бошлайди, шунинг учун 
гуштнинг юзасида куриган кобик пайдо булади, бу эса 
микроорганизмларни гуштнинг чукур кисмига киришдан саклайди.

Гуштни совутиш учун совутгичларда махсус камералар мавжуд 
булиб, бу камераларга совутиш батереялари урнатилган ва бу 
батареяларнинг ичида совутувчи модда айланиб туради. Бутун гавда ёки 
ярим гавдалар, совутиш камерасининг йулида юрувчи осгичларга осиб 
совутилади. Бу камеранинг вентиляция канали фильтрли булиб, хаводаги 
чангларни ютиш учун хизмат килади. Совутиш камерасининг хар хил 
жойларига (марказига, полига, шифтига) хавонинг хароратини, намликни 
ва хавонинг тезлигини аникдайдиган улчов асбоблари урнатилган булади. 
Хароратни улчаш учун хар хил тартибдаги спиртли, контактли термограф, 
термопаро, телетермометр, катоттермометрдан фойдаланилади. Хавонинг 
нисбий намлиги психрометр, гигрометр ва гигрограф ёрдамида 
аникданади.

Хавонинг тезлигини аниклаш учун анемометр асбобидан 
фойдаланилади. Совутиш учун молнинг гушти ярим кесилган ёки туртга 
булинган холда, куй ва чучканинг гушти бутунлай ёки ярим булинган 
холда совутилади. Бу гуштлардан кон тула сизиб чиккан, тозаланган 
булиб, ветеринария санитария холати яхши булмоги керак.

Мол гавдасининг тозаланган майдони 15% дан, чучка ва куйнинг 
гавдаларини тозаланган майдони 10% дан ошмаслиги керак.

Гавдалар тозалангандан с зг, улар йуллар оркали совутишга 
юборилади ва шахматсимон килиб жойлаштирилади. Осишда «ахиллова» 
пайидан осилади.

Куйнинг гавдалари бир ярусли ва икки ярусли рамаларга 10-20 
донадан урнатилади. Молнинг ярим гавдаси осма решёткаларга 
урнатилади, уларнинг ички томони, сурилаётган совук хаво томонга 
каратилиши керак.

Гавдаларнинг оралиги бир-биридан 3-5 см узокдикда булиши керак.
Бундай оралик сакданганда совук хавонинг таъсири яхши булади ва 

гушт кизимайди. Катта ва семиз гавдалар, совукдик кучли булган жойга 
жойлаштирилади ва хар хил турдаги, турли семизликдаги гавдалар бир 
рельс йулагига жойлаштирилиши мумкин эмас. Совукхонадаги гуштлар 
совутилаётган пайтда, кушимча махсулотни совутишга куйиш мумкин 
эмас. Совутилаётган гушт тайёрлаш учун камерадаги совукдикнинг 
даражаси минус 2°-3°С, хавонинг нисбий намлиги 95-97%, хавонинг 
айланиши 2 секунд, совутилиш мудцати 24-36 С булиб, гавданинг
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катталиги ва семизлигига боглик. Каллапочани, янги гуштнинг 
совутилишини тезлаштириш учун, хозирги вактда тез совутиш усулидан 
фойдаланилади. Бунинг учун янги гушт хеч нарсани утказмайдиган 
хлорвинилдан тайёрланган пленкага уралиб, устидан тухтовсиз 3° 
совутилган тузли сув куйилади.

Даво билан совутишга 24 соат сарфлаган булса, бу усулда 
совутилганда 5-6 соат кифоя булади. Тез совутилиш гуштнинг сифатига 
ёмон таъсири йук. Охирги пайтда гуштни 2 боскичда совутиш таклиф 
этилмокда. Бошланишида жуда паст хароратда жадал совутилиб, сунгра 
секинлик билан (атроф мухитнинг харорати 0+1) совутилади. Бу тартиб, 
совутилиш мудцатини кискартириб, гуштни паток килиб совутишга 
имконият яратади. Совутиш тартиби яхши булса, гавданинг устки кисми 
куриган парда билан, тананинг хамма жойи бир хилда копланади, гушт 
хушбуй, уша турдаги гуштга хос, тоза консистенцияси бир хилда, 
реакциянинг мухити озгина кислотали (PH 5,6-6,0) булади.

Совутилган гуштни саклаш - совутилган гушт сотилиш режасига 
мувофик, савдо шахобчаларига ёки ишлаб чикаришда кайта ишлашга 
юборилиши ёки булмаса совутгичларда колдирилиши мумкин. Совутилган 
гушт сакдаш учун тайёрланган булса, совугиш камерасидан олиниб, 
саклаш камерасига жойлаштирилади.

Мол ва куйнинг гуштлари совутилган холда саклашга рухсат этилади. 
Совутилган чучканинг гушти савдо шахобчаларига юборилади ёки гушт 
махсулоти килиб ишлов берилгач, музлатилади. Гавда ва ярим гавдалар 
совутилгандан сунг, саклаш учун камераларга жойлаштирилади. Осма 
йулга осилган гуштнинг 1 погон метрида 220-280 кг, ёки 1м2 камерага 200­
250 кг гушт тугри келади. Сакланиш камераларида махсус тартиб 
урнатилади. Хдвонинг даражаси 1° дан 0°С гача, хавонинг нисбий намлиги 
85-90%, айланиб турувчи хаво етарли, хона ичидаги хавонинг туласинча 
тозалиги таъминланиши керак. Худди шундай тартибда, янги гуштнинг 
совутилган холда сакланиш мудцати 20-30 кун. Сакдайдиган камераларда 
мустахкам ветеринария-санитария назорати урнатилган булиб, гуштнинг 
сифати ва холати текшириб турилади, тозаликка риоя килинади ва гушт 
махсулотларининг келиб тушиши ва сакданиш муддати кузатиб борилади. 
Сакданишга куйилган гуштлар хар куни кузатилиб, ташки томонидаги 
куриган парданинг борлигига эътибор берилади. Кундалик текширишда 
гуштнинг канча муддатга куйилганлиги, сифатининг камайганлиги, 
саклаш камерасида ортиб туширишдаги камчиликларга эътибор берилади. 
Сакланиш тартиби бузулгудек булса, гуштнинг сифати тезда ёмонлашади, 
гуштнинг устини шилимшик парда коплайди ва хар хил бегона хидлар 
пайдо булади. Совутилган гуштни совутгичнинг камераларида сакдаш 
натижасига, биринчи уч кунда нормал куриши фоиз хисобида куйидагича: 
Мол ва куйнинг 1-тоифали гушти - 0,72, 11-тоифалиси -  0,80, от 
гуштининг 1-тоифалиси -  2,0, 11-тоифалиси -  2,5, ёгли чучканинг гушти -  
0,50, беконга бокилган чучканинг гушти -  0,60, кесилган гушт -  0,80.
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Гушт уч кун давомида сакланганда, хдр кейинги кунда умумий 
огирлигига нисбатан 0,02% курийди. Лекин, гуштни яхши бекитиш, 
жойлаш ва устига чойшаб ёпиш натижасида гуштнинг куриш жараёнини 
анча камайтириш мумкин.

Гуштни музлатиш. Гуштни музлатиш усуллари. Музлатишнинг 
мазмуни шундан иборатки, яъни тукималарининг хужайраси ичида бор 
булган сувлар минус хароратда катгикдашади ва муз кристалларига 
айланади. Цитоплазманинг коллоидлари каттиклашади ва шундай шароит 
яратиладики, яъни ферментлар таъсир этмай, микроорганизмлар уз 
хусусиятини йукотиб купая олмасдан колади. Бунда сувнинг музга 
айланиши музлатиш хароратига боглик. Масалан, гуштнинг харорати 
минус 1,5° булганда ундаги сувнинг 30% минус 5°С-75%, минус 10°Сда 
83%, ва минус 20°Сда 89% музлайди. Музлатиш харорати давом этаркан, 
сувнинг музлаш холати токи гушт таркибидаги барча сув музламагунча 
давом этаверади. Гушт таркибидаги барча сувнинг музлашига 
«Криогидрат» харорати дейилади. Гушт учун бу харорат, минус 59-64° ни 
ташкил килади. Муз кристалларининг катталиги музлатиш тезлигига 
боглик. Музлатиш канча секинлик билан олиб борилса, гушт таркибидаги 
муз кристаллари шунча катта булиб, мускулнинг толаларини куп 
жарохатлайди. Катта муз кристаллари хужайра кобигини йиртиб юборади. 
Бу жараён кайталанмас булиб, гуштни эритиб яна кайтадан музлатилса, 
хужайраларда сувни тутиб туриши йуколади.

Шунинг учун хам йиртилган хужайралардан сув окиб кетади. Тезлик 
билан музлатилганда, музнинг кристаллари жуда тез хосил булиб, улар 
гуштда бир текисликда жойлашган булади. Бу холда мускул толасининг 
хужайралари жарохатланмай, эритилганда хам узида сувни тутиб колади. 
Гуштнинг музлаши юза кисмидан бошланиб, уша ерда муз кристаллари 
пайдо булади. Музлатишнинг бошида муз хосил килган кават юпкагина 
булиб, кейинчалик гуштнинг барча кисми музлагунча у калинлашиб 
боради. Гуштнинг барча кисми музлагандан сунг, марказий кисми билан 
совуклик бир хилда б>либ колади. Гуштнинг ташки кисми билан ички 
кисмининг музлаши «музлаш тезлиги» дейилади.

Узок вакт музлатишдан, музлатиш тезлигини аралаштириб 
юбормаслик керак.

Музлатиш жараёнининг узоклиги -  гуштнинг барча кисмини 
музлатиш учун кетган вакт билан улчанади. Секин ва тез музлатиш бир- 
биридан фарк килиб, охирида махсулотнинг сифатлилиги билан 
фаркланади. Бундай музлатиб консервациялаш усули бугун гавда, ярим 
гавда учун кулай эмас.

Биринчидан -  совугилган гуштга Караганда музлатилган гушт уч 
баробар кимматга тушади.

Иккинчидан -  гуштга ишлов бериш вактида гуштниш куриши 
натижасида унинг огирлиги жуда куп микдорда камаяди.



Энг асосийларидан бири, музлатилган гуштнинг овкатлик киймати 
пасайиб кетади. У аввалги рангини й^котади, кайнатилганда шурваси 
лойкаланади. Музатилган гуштда оксилларнинг гидратацияси камайган 
булиб, гуштнинг шишиши ва узида намлик тутиш даражасига, 
оксилларнинг эришига таъсир курсатади. Бундай гуштлар кайтадан 
музлатилганда, маълум микдордаги гушт сувини йукотган булади. 
Музлатишдан олдин гушт 4°С да совутилади сунгра музлатилади. Гуштни 
икки усулда музлатиш мумкин. Икки фазали ва бир фазали.

Икки фазали усул -  гуштта икки даражада ишлов бериш кузда 
тутилади. Биринчи фазада янги гуштни совутиш, иккинчи фазада эса 
олдиндан совутилган гуштни музлатиш. Куп сонли текширишлар ва 
амалий ишлар шуни курсатадики, яъни икки фазада гуштни музлатиш, 
гуштнинг товарлик ва овкатлик сифатига ёмон таъсир курсатади.

Гушт беш ой саклангандан сунг 1 мм калинликдаги кобик косил 
булиб, гушт 1,5% га камаяди ва товарлик куриниши ёмонлашади.

Бир фазали усул -  гавда ва ярим гавдани тезда музлатиш кузда 
тутилади. Музлатишнинг муддати, камерадаги хавонинг хдроратига, 
тезлигига, бир неча бор совутилган ва музлатилган хдроратига ва 
гавданинг катгалиги ва семизлигига боглик булади. Янги гушт олдиндан 
совутилмасдан бирданига музлатилади. Бир фазали музлатиш усули 
мамлакатимиз олимлари томонидан ихтиро килинган булиб, бу усул чет 
мамлакатларда хам кулланилади. Бу усулда музлатилган гуштнинг таъми, 
сифати жихатидан, икки фазали усулда музлатилган гуштдан фарк 
килмайди. Аммо, айрим томонлари билан ижобий бахоланади. Бундай 
гушт узининг нам саклаш кобилиятини, табиий рангини сакдаб колиши ва 
узок муддатга сакланиши билан юкори туради.

Гуштни музлатиш шароити -  тана гушти бутунлай (ярим гавда, 
туртга булинган) ёки блокларга солиниб музлатилади.

Тана гуштини музлатиш -  ишлаб чикариш совутгичларида гуштни 
музлатиш учун махсус камералар, музлатгич-рефрижераторлар мавжуд.

Музлатишни тезлаштириш учун кар хил вариантдаги музхоналар 
жихозланган булиб, музхонанинг камерасидаги хаво харакатининг 
тезлашиши хисобига иссиклик алмашинишини кучайтиради. Бу 
камераларда музлатиш муддати харорат минус 21-23° булганда, 33 соатни 
ташкил килади. Гуштнинг музлашини тезлаштириш учун туннелсимон 
музлатгичлардан фойдаланилади, бунда хавонинг харорати минус 55°С 
булиб, хавонинг харакати жадал булади.

Бундай шароитда, гуштлар туннелда харакатланаётган пайтда музлай 
бошлайди. Музхонани гуштга тулдиришдан олдин, музхонанинг хавоси 
янгиланиб, рефрижератордаги кор катламлари тозаланади. Кор катлами, 
озик-овкат махсулотини совутишда пайдо булган шудринг хисобланади. 
Музхонанинг гавда осадиган осма рельсларига гавдалар бутунлай ёки 
туртга булиниб жойлаштирилади. Жуда семиз гавдалар булса, совутгич 
асбобларининг якинига жойлаштирилади. Осма рельсларнинг бир
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погонметр жойига 225-250 кг дан гушт осилади. Музхонани тезлик билан  ̂
тулдириш керак, акс холда ичкаридаги совукдик ташкарига чикиб кетиши 
ва урнига иссик х,аво кириши мумкин. . /

Музхонадаги гушт охиригача музламагунча янги туркум гуштини 
киргизиш такикланади. Музхона гуштга тулдирилаётган вактда, камералар 
совутиб турилади. Гушт, музхонадаги хавонииг харорати минус 12°С дан 
минус 35° гача булганда музлатилади, лекин купчилик холда харорат 
23,26° булиб хавонинг нисбий намлиги 90-92% булиши лозим.

Музхонадаги хавонинг айланиши тезлиги секундига 0,1-0,3 метр 
жадал музлатилганда 2-5 м секунд булиши керак. Музлатилган гушт олиш 
учун кетган вакт, хароратнинг даражасига хавонинг айланишига, 
объектнинг катга-кичиклигига ва гавданинг семизлигига боглик булади.

Гуштнинг чукур ички кисмидаги харорат махсус металга урнатилган 
термометр билан улчанади. Темир никобга урнатилган термометр сон 
кисмига юборилиб, 7-10 см чукурликкача киргизилади. Харорат музлатиш 
бошлангунча улчаниб, гушт музлагунча колдирилади. Гуштдаги хароратни , , 
улчаш учун ишлатиладиган термометр.

. уштни музлатиш муддати

Музхонанинг харорати -12°С -15°С -18°С -23°С -35°С
Музлатиш муддати соат 72 60 48 32^0 20-24

Гуштни блокларда музлатиш. Танани (ярим гавда ва туртдан бири) 
музлатишга Караганда, блокларда музлатиш бир мунча унумли усулдир. 
Блокларда музлатилган гуштлар ярим тана шаклида музлатилган 
гуштларга Караганда сифат жихатидан яхши хисобланиб, ишлаб 
чикаришда, сакдаш ва ортиш хамда тушириш харажатлари кам.

Блок тайёрлаш учун тана гушти арра билан стандарт талабига жавоб 
берадиган даражада булакларга булинади.

Нимталанган гушт булаклари алюминдан тайёрланган катталиги 380 |
х 380 х 150 мм булган колипларга хар хил навдаги гуштдан солиниб 
жойлаштирилади.

КОНСЕРВАЛАРНИ ОЧИШ, КИСМЛАРГА АЖРАТИБ 
МАЗАСИНИ АНИКЛАШ (ДЕГУСТАЦИЯ КИЛИШ)

Хар бир консерванинг тури маълум бир рецепт, технология асосида 
ДСнинг талабига биноан тайёрланади. Тайёр консервалар хар томонлама 
текширилади, текширилганда шурвасининг ташки куринишига, ёгига ва 
гуштининг холатига эътибор берилади. Банкаларнинг ички томони 
текшрилганда, унинг хидига, таъмига ва бошка сифатларига эътибор 
берилади. Бундай тскшириш учун комиссия белгиланади ва комиссиянинг 
таркибига куйидагилар киради: инженер-технолог, инженер-химик,
ветеринария ва тиббиёт врачлари, давлат назоратчилари ва бошкалар.
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Мазасини аникдаш учун автоклавдан 1-2 банка олинади. Консерва 
иситилиб, еб курилади ва сифати 100 балли тартибда бахоланади. 
Консерванинг яхши ва ёмон томонлари журналга ёзилиб, кимёвий 
бактериология лабораториясининг бошлигида сакданади.

Ташкилотнинг химия лабораториясида консервалар доимий равишда 
кисмларга ажратилиб текширилади. Бунда алохида идиши, гуштниш бор- 
буди -  ёги ва шурваси, кушилган зираворлар ва усимлик 
махсулотларининг нисбатлари тортиб курилади. Бунинг учун туркумдан 1­
2 банка олиниб, унта жуда катта эътибор берилади ва хар бир махсулот 
алохида тарозида тортилиб, тскширилганда идишнинг ташки куриниши, 
консерва таркибидаш кисмлар, хуллас рсцептда курсатилган барча 
махсулотларниш солшн анлигига эътибор берилади.

КОНС КРИЛЛАРМИНГ МИКРОФЛОРАСИ ВА УЛАРНИ 
БАКТКРИОЛОГИКТККШИРИШ

Консерванинг микрофлораси -  олдинги вактларда тунукали банка 
консерваларнинг таркибида микроблар йук, деб тушунилган, лекин 
кейинчалик исботланишига кура консерва заводларида тайёрланадиган 
гушт консерваларининг таркибида аэроб ва анаэроб микробларининг 
борлиги аникланган. Консервалардан ажратиб олинган микроблар узининг 
турига хос булмагани учун, бошка материаллардан ажратиб олинган 
микроблардан фарк килади. Шунинг учун уларни идентификациялаш жуда 
огир. Гуштли, гушт ва усимлик махсулотларидан тайёрланган 
консервалардан спора хосил килувчи аэробларни ажратиб олиш мумкин, 
булардан B . s u b t i l i s ,  В .  m e s e n t e r i c u s ,  В .  m e g a t h e r i u m  кам учрайдиган 
E s c h e r i c h i e  c o l i  В .  p r o t e u s  ва актиномицентлар.

Ажратиб олинган охирги икки микроб ишлаб чикаришда 
антисанитария холати мавжуд эканлигидан далолат беради. Консерваларда 
айрим вактда S t a p h y l o c o c c u s  a l b u s ,  S t . a u r e u s ,  S t . c i t r e u s ,  S t r e p t o c o c c u s  l a c t i s ,  

M i c r o c o c c u s  l u t e u s  ва бирканча бошка микроорганизмларни ажратиб олиш 
мумкин.

Сифати бузилган консерваларда купинча анаэроблар учрайди. 
Буларга C l o s t r i d i u m  s p o r o g e n e s  C l . p e r j ' r i n g e n s ,  C l . p u t r i j i c u s ,  C l . p a r a p u t r i f i c u s  

ва бошкалар мисол була олади.
Консервалардан ажратиб олинган барча анаэроблар ишкорли ва 

кислотали мухитларда хам протеолитик хусусиятга эга. Асосан 
хайвонларнинг улган тукималарини кучли эритиш хусусиятига эга.

Купинча хайвонларнинг улган тукималарини жадал емириб эритиш 
хусусиятига C l . p u t r i f i c u s  эга. Айрим холларда консерваларда C l . b o t u l i n u s  

топилади. Бу микробнинг биринчи манбаси тупрок хисобланади. Ботулизм 
билан усимлик махсулотлари, балик ва камрок гушт зарарланади.

Бактериологик текшириш иссик сув билан ювилиб, спирт билан 
артилган консервалар махсус боксга олиб кирилади. Ювишга кадар ва
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ундан кейин банкалар куздан кечирилади, учраган камчиликлари журналга 
ёзилади (фламбирланади). Экишдан олдин киздирилган банка 3-4 марта 
чайкатилади. Консерванинг туби ва копкоги, тешгич ва болта алангада 
(фламбирланади) киздирилади.

Копкокнинг тешилган жойига ёниб турган тампон тегизилади. 
Махсус пипеткалар ёрдамида хар хил озик мухитда солинган 6 та 
пробиркага экилади: иккита -  ГПА га, иккита -  глюкоза кушилган ш^рвага 
ва иккита жигарли Тароцци мухитига.

Х,ар бир пробиркага 0,5-1,0 мл.дан экиладиган материал туширилади. 
Экилган хар икки жуфт пробиркадан бири 100-105° хароратда 5-10 дакика 
киздирилади. Экилган материал термостатда (35-37°С) 5-10 кун ушланади. 
Микробнинг энг авжга чиккан усиши 5-7 кундан булади. Биринчи экишда 
усган микробларнинг кайси микробга мансублигининг турини аниклаб 
булмайди. Шунинг чун микробларни ажратиш керак, яъни тоза микроб 
культурасини ажратиб олиш учун бир канча махсус озик мухитларга 
экилиб, керак булса микробнинг касаллик чакириш хусусияти хам 
аникланади. Бирон бир юкумли касалликка шубха килинганда серологик 
текшириш утказилади ва патогенлиги урганилади. Бактериологик 
текшириш учун автоклавда пишириб тайёрланган консерва банкаларининг 
бир гурухидан 1-25 дона олинади. Бир туркумдаги консерваларнинг 
купчилигида сифати узгарган булса, хар бир 500 та консерва банкасидан 
бир донаси олинади (тажриба туркумларидан 2-4 банка олишган).

Консервалар махсус белгиланган схема асосида текширилади.
Сифатли ва сифатсиз консервалар -  консерваларнинг сифати, 

махсулотнинг тури ва навита, янгилигига, сакданиш муддатига боглик.
Консерваларнинг сифати, банканинг ташки куринишидан ва ундаги 

махсулотдан билиб олинади.
Янги сифатли консервалар -  бир йилгача булган консерваларнинг 

тунукаси янги, тоза, ялтирок букилмаган ва зангламаган булиб, ташки 
кирралари силлик, текис, силлик пайвандланган, бир хилда, туби ва 
копкоги пастга босилган, уриб курилганда ноаник товуш эшитилади. 
Банканинг ички юзаси силлик, бир текисда ок рангда, ялтирок, баъзи 
вактда очик рангда ёки кора-кулранг доглар булиб, калайнинг бисульфати 
хосил булади. Консервалар узок сакланганда темирнинг оксидланишидан 
кичик доглар пайдо булади.

Банкадаги махсулот хом ашёнинг турига, навига караб куйидаги 
органолептик курсаткичларга эга булади.

Корамол гушти -бир текисда кизил, зич, титилмайдиган, толали, 
киздирилганда ёги юмшок, совутилганда эса каттик холатда булади. 
Бириктирувчи тукимаси кават-кават булиб, желатинани эслатади, тезда 
чайналади, эластик тукималари каттик йиртилмайди ва чайналмайди, 
чарви эритилиб, совутилганда каттик холатда булиб, эзиб курилганда 
булакчаларга оулиниб кетади. Шурваси ялтирок кахроба рангга эга, агарда
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гуштда кон колган бу ica, шурваси кисман лойкарок, музлатилган гуштдан 
тайёрланган булса кизилрок булади.

Куй гунн и бир хилда кизил рангли, толали булакчалари алохида- 
алохида сакланган, силлик, корамол гуштига Караганда пайсизрок, 
киздирилган холда, ёг тукималари зич, юмшок. Шурваси рангсиз-саргиш 
рангда, ялтирок ёки лойкарок булиши мумкин.

Чучка гуппи кулранг кизгиш рангда, алохида булаклардан иборат, 
лекин тезда булиниб кетади, толалари нозик, куй гуштига нисбатан 
юмшок- Ёг тукималари нозик, юмшок, суркалувчан, шурваси рангсиз, 
лойкарок. Х,амма киздирилган банкаларда, ёги юзасига сузиб чикиб, оч- 
сарик рангни эслатади.

Консерваларнинг усимлик кисми -  (н^хат, ловил, соя, ясмик) бир 
хил текисликдаги узига хос рангда, ярим пишган холда. Бундай 
консерваларниш- шурваси узига хос рангда, ялтирок эмас, таркибида 
пишиб кетган усимлик кисмлари булиб, кора кахрабо рангда булади, 
консистенцеияси эса куюк.

Панггетли консервалар -  фарши бир хилдаги кизил ранг ёки 
кулранг (жигардан тайёрланган ёки кисмлик мойи кушилган) ранги нозик, 
лекин жуда хам юмшок эмас. Банканинг деворига тегиб турган жойи 
кулранг. Очилган банканинг юза кисми тезда кулранг рангга эга булади. 
Таъми ва хиди хуштаъм, уткирлиги хар бир консервага хос.

Несслар реакцияси натижасида махсулотдаги аммиакнинг излари ва 
водородсульфидини аникдаш мумкин. Мухитнинг реакцияси (PH 
Михаэлис) буйича 6,2-6,6 децинормал натрий ишкори билан титирлаганда 
20-25° тенг. Консервалар ишлаб чикилгандан сунг, савдо шахобчаларида 2­
4 йил ва ундан хам купрок сакланиши мумкин. Яхши тайёрланган 
консервалар яшиларига нисбатан 5-6 ой нчида ни яхши эаъмга булади. 
Аммо уюк муд/цпда 4-10 йил сакланса пп.ми, фиэикавий ва кимёвий 
хусусиятларн салбий томонга уэгарадн.

Яши тайёрланган 6in.ni бир ivim консервалари узида водород 
сульфидини саклайди, бу эса копсервада ёмон нп.м ва хид хосил килади.
3- 5 ой утгандан суш, эркип водород сулифиди конссрвадан йуколади бу 
эса унинг калай билан бирикииш нагижасидадир, хиди булмасдан колади.
4- 6 ой сакланган консерналардаги гупгпшш тукималари стерилизациядан 
сунг каттиклашади.

Мустахкам ёпилиб, яхши стсрилланган консервалар 8-12 йилгача 
деярли узгаришсиз туради. Баикаларни очганда кисман хидсиз булиб, газ 
ажралиб чикади. Гушти рангсиз буииб, хавода кораяди. Бириктирувчи 
тукима каватлари юмшокрок ва сшил чайналади. Шурваси ялтирок 
дирилдоксимон, баъзи вактда лойкарок, каттик, ёг ушоклари булади. 
Ташки томонидан ёгида узгаришлар булмайди, каттик, булакларга 
булинувчан, айрим вактда диоксистеорин кислоталарининг майда 
кристалл;»ри учраб туради, бундай холат купинча чучка гуштидан 
тайёрланган консерваларда булади. Эски консерваларда ёгнинг реакцияси,
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альдегидларга хамиша мусбат булавермайди. Бундай консерваларда 
ёгларнинг бузилганлигини аниклаш мумкин. Эски консерва банкаларида 
якка-якка ёки ёйилган кора-кук рангдаги доглар б^либ, PH 5,1-6,4 булади 
(янги консервалардан, бирор бир курсаткичи б^йича ажратиш кийин). 
Намуна аммиакка текширилганда мусбат курсатади. Банкаларда эркин 
кислород б^лмасдан, айрим холда кумир кислотаси ва водород учрайди. 
Сезиларли даражадаги маталга хос таъм ва айрим холда ширинрок кал ай 
гидрооксидининг таъми билиниб туради. Айрим банкаларда енгил 
«бомбаж» содир булиб, очиб курилганда водород ажралади, ёндирилганда 
эса товуш чикариб, алангаланади.

Бундай банкалардан тирик микроорганизмларни ажратиб булмайди, 
лекин махсулотда сезиларли метал ёки ширинрок таъм билиниб туради. 
Бундай консервалар агар мустахкам ёпилган булса, захарли махсулотларни 
сакламайди.

Бузилган консервалар -  ташки ва ички белгиларига караб 
фаркланади. Ташки белгиларига шурвасининг окиши, банкалар шаклининг 
узгариши, «бомбаж», ички белгиларига -  оксидланиш, ёмон хид, 
консервага хос булмаган таъм, тукималарнинг юмшаб кетиши, 
консерванинг гуштли, ёгли, усимлик кисмларининг эриб кетиши киради.

Шурвасининг окиши -  яхши герметик ёпилмаган консерваларнинг 
ичидаги шурваси ташкарига сиркиб окиши мумкин, бундай холат 
стерилизациядан кейин ёки термостатда ушлангандан кейин сезилади.

Агарда консерва ичидаги хамма суюкдик окиб кетган булса, колган 
каттик кисми чайкатилганда банкадан товуш чикаради, кичкина тешиклар 
булса, шурванинг томчилари ажралиб туради, бу холдаги окиш 
натижасида куриган моддалар тешикни бекитиб куйиши ва банка 
мустахкамланиб, окмай колиши хам мумкин. Оккан банкалар намли ва 
иссик хоналарда сакланиши туфайли кизиб, бузила бошлайди. Бундай 
банкаларни узок вакт саклаш натижасида купгина консервалар истеъмол 
учун яроксиз холга келиб колади. Шунинг учун банкалар бирламчи 
навларга ажратилгандан сунг, тезлик билан калайлаб бекитилиши ва яна 
кайтадан стерилланиши керак.

Банкалар шаклининг узгариши -  бу каби узгаришлар эхтиётсизлик 
билан ортишда, бир жойдан иккинчи жойга узатилишда, автоклавдан 
бугни чикариш вактида хосил булади. Биринчи холда банкаларнинг 
гижимланиши, бекитилган тикиш жойларида очик жойлар хосил булиб, 
банканинг герметиклиги йуколади. Шунинг учун консерва банкаларини 
эхтиётлик билан тахлаш зарур. Автоклавдан бугни чикариш пайтида 
банкалардаги узгариш, туб кисмининг шишиб кетиши билан намоён 
булади. Агарда пайвандлаш иши яхши бажарилмаган булса, банкадаги 
махсулотлар чикиб кетади. Бундай брак банкалардаги махсулотлар 
тупланиб, паштет тайёрлаш учун ишлатилади.
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Банкаларнинг тешилиши -  эхтиётсизлик килмай ортишда ёки 
тахлашда банкалар тешилади. Тешилган банкалардаги консерваларни 10­
24 соат ичида тезлик билан ишлатиш зарур.

Занглаш -  консерва банкалар ташки томонининг айрим жойларида 
мой ёки лакнинг изоляцияловчи катлами булмаса, шу ерларда занг пайдо 
булади.

Банканинг ички томонига тешиклар оркали хаво киришидан, ишкор 
ёки кислота таъсиридан ички кисмида занглар пайдо булади. Ичкарида 
виброз занглашнинг пайдо булиши, махсулотга деярли таъсир 
курсатмайди. Лекин бундай зангларнинг хосил булиши консерваларнинг 
энг асосий камчиликларидан хисобланади. Консерваларни сакдашда 
занглар метални тсшиб юборади ва герметик ёпилганлигини бузади.

Бомбаж консерваларниш' ташки камчиликларидан бири. Бомбажли 
тунуканинг букилиб, тикилган жойлари хам тугриланиб кетади. Банка 
ичида физикавий, кимёвий на микробиологик жараёнлар натижасида 
газлар хосил булади.

Физикавий бомбаж асосан консерва баикаларини стериллаш ёки 
киздириш пайтида хосил булади. Агарда консерва музлатилса, туб кисми 
шишиб туради. Бомбажли конссрвалар, газ сакланиши туфайли, урганда 
ногора товушини беради, музлатилгапи эса ноаник товуш чикаради. 
Физикавий (сохта) белгиси бор конссрвалар, бузил ган махсулот 
хисобланмайди, уларни дархол мавларга ажратиш керак.

Кимёвий бомбаж банканинг ичкарисида хосил булган кислотанинг 
металга таъсири туфайли водород гази банканинг ичкарисида тупланиб 
колади. Купчилик холда водород газининг хосил булиши мевадан 
тайёрланган консерваларда булиб, уларда бор булган ор[аник кислоталар 
метал билан реакцияга киришиши туфайли хосил булади. Аммо водород 
гази усимликдан тайёрланган консерваларда хосил булиб, бунга 
иссикликка чидамли микрококклар сабабчи булади. Бундай консерваларда 
гуштнинг ранги оч кизил булиб, махсулот зса ачиган хидга ва металнинг 
таъмига эга булади. Бундай консервалар чучкалар учун озука сифатида 
ишлатилади ёки йукотилади.

Микробиологик бомбаж -  банканинг ичида газнинг хосил булиши, 
консервалардаги тирик микроорганизмларнинг фаолияти билан узвий 
боглик. Купинча бундай холат анаэроб микробларининг ривожланишига 
хосдир. Консерванинг гунн ва усимлик кисми юмшоклашади ва эриб 
кетади, натижада куплаб ёмоп хид берувчи газ ажралади. Бундай 
«бомбаж» яхши ёпилмаслик окибатида хаво кирган банкаларда булади. 
Ушбу шароитда спорали аэроблар (B . S u b t i l i s , B . m e s e n t e r i c u s ,

В . m e g a t h e r i u m )  термофил кокклар усади, махсулотнинг консистенция си 
узгаради, бу шароитда протеолитик анаэроблар жадал ривожланади. 
Консервалар 30-38" хароратдаги хонада сакланганда бир канча 
микроорганизмлар оптимал ривожланиш хусусиятига эга булади. 
Бомбажли гуштли консерваларда жуда кам, аксинча усимлик ва балик
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консерваларида тез-тез учрайди. Микробиологик бомбажли консервалар , 
истеъмол килиш учун яроксиз, лекин махсус термик ишлов берилгандан 
сунг, чучкаларга озука сифатида ишлатиш тавсия этилади.

Консерванинг ачиши -  консерваларнинг ачиши унинг таркибидаги 
усимлик махсулотларидан бошланади, чунки усимлик махсулотларининг 
таркибида углеводлар куп (ёрма, нухат, ловия, соя). Яъни консерва 
тайёрлаш учун ишлатиладиган усимлик кисмлари курсатилган вактдан 
купрок сувда ивитилган булса, банкаларга жойлангандан кейин тезда 
стерилизация килинмаса, ачиш жараёни руй беради. 
Микроорганизмларнинг таъсиридан углеводлар парчаланиб сут, сирка, 
мой ва бошка кислоталар хосил килади. Айрим пайтларда кислотанинг куп 
ишлаб чикарилиши туфайли махсулотнинг кислоталилиги 60-200° Т ва 
ундан хам юкори булиши мумкин.

Гушт ачиган усимлик булаклари билан биргаликда 60-100°Т деярли 
узгармайди. У каттик, толали булиб, кучли кизарган рангда булади. Якка 
холда гуштнинг ачиши жуда кам учрайди. t ,

Агар гушт углеводларга бой булганда, банкалар уз вактида мустахкам 
ёпилмаса ва яхши стерилланмаса гуштнинг ачиши кузатилади. Гушт 
совутилмасдан банкаларга солинганда хамда замбуруглар билан 
ифлосланган махсулотлар кушилганда хам гуштнинг ачиши руй беради. 
Консерванинг кутилари ачиган шурва билан тулдирилса, махсулотга 
ачиган хид ва таъм беради. Ачиган консервалардан албатта металл таъми 
хам сезилиб туради, чунки хосил булган кислотанинг фракциялари 
метални эритишгача олиб боради. Ачиган консервалар хайвонлар учун 
юборилади.

Консервалар музлаганда унинг таркибидаги — музланган сув 
шуниси билан таърифланадики, у эриши билан хужайра тукималарга 
кайтадан сурилмайди, хусусан бундай холат гуштдан тайёрланган 
консерваларга хосдир. Бундай махсулотнинг таъми анча пасаяди.

Гушт катгиклашиб, айрим булаклари сувсимон булиб колади. * 
Музлатилган консерваларни ишлатишдан олдин яхшилаб аралаштириш 
керак. Бузилган консервалар музламайди. Бу жараённи шундай тушуниш 
керакки, чириш жараёнида иссикдик ажралиб чикади, натижада иссиклик 
музлашга тускинлик килади. Яхши сифатли консервалар музлаган булса, 
бундай консерваларни чайкатганда хам овоз чикмайди.

ГУШТЛИ КОНСЕРВАЛАРНИ ИШЛАБ ЧИКАРИШДА 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ШАРОИТИ

Консерваларни ишлаб чикаришда ветеринария мутахассиси аввало 
гуштнинг сифатига, суякдан гуштнинг ажратилишига, гуштни банкаларга 
тугри тахлаб куйилишига, банканинг уз вактида мустахкам ёпилишига ва 
стерилланишига эътибор бериш зарур. Шуни назарда тутиш керакки,
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'Ф гуштни консерва банкаларига жойлаш ёпиш, стериллаш канчалик тез 
бажарилса, махсулотнинг стериллигига шунчалик эришилади.

Ветеринария-санитария назоратини утказувчи ходим 
консерваларнинг навланишига, стерилланишига, термостатга куйилишига, 
брак махсулотга уз вактида ишлов берилишига, уларнинг устидан тегишли 
санитар-технологик талабларни бажарилишига, сакланиши ва 
транспортларга ортилишини назорат килиб боради. Консерва цехининг 
жихозларига, хонанинг тозалигига катта эътибор берилиши керак. 
Хонанинг деворлари очик рангдаги кафел билан копланган булиб, 
патолоклари янги сундирилган ох,ак билан окланади. Хонанинг деразалари 
эса хира шиша ойна билан тусилган булиб, бу ёруглик нурининг сочилиб 
тушишини таъминлайди. Хдмма электр чирокдари хира рангдаги тусик 
билан уралган булиши, хуллас ишловчиларнинг кузига кучли ёруглик 
нурининг тушмаслигини таъминлаш зарур.

Цехдаги столлар цемент-шлак аралашмасидан тайёрланган 
i f  плиталардан, мармар булакчаларидан куйилиб, текисланган тошлардан ёки 

зангламайдиган металдан тайёрланиб, трансформатор билан 
жихозлантирилади. Консерва цехидаги жихозлар ишлатилгандан сунг, 
яхшилаб 0,5-1% ли киздирилган ишкорли сув билан ювилади. Сунгра 
иссик бут билан ишлов берилади. Гуштни майдалайдиган тахтачалар хам 
иссик ишкорли сув билан ювилиб, стерилланади ва автоклавда 
зарарсизлантирилади. Овкатланиш ва дам олиш пайтида гуштни суякдан, 
пайдан ажратиладиган иш жойлари иссик сув билан ювилиб, тартибга 
солинади. Хдфтасига бир марта яхшилаб йигиштириш ишлари утказилиб, 
деворлар, поллар ва барча иш жихозлари ювилади. Автоклавлар ва назорат 
ванналари хар ойда 1-2 марта ювиб турилади. Асосий эътиборни сув 
кувурларига, хавонинг алмашинишига ва бут утказувчи иншоотларнинг 
холатига каратиш керак.

Консерва заводининг хар бир цехида кулни иссик ва совук сув билан 
' •  ювадиган кул ювгичлар етарли микдорда булиши зарур. Хоналарда

ишламайдиган кераксиз жихозларни, асбоб-ускуналарни сакдаш мумкин 
эмас.

Озик-овкат ишлаб чикарувчи хамма саноат тармокдарида, 
ишчиларнинг шахсий тозалиги мухим ахамиятга эга.

БАНКАЛИ ГУШТ КОНСЕРВАЛАРИНИ ТЕКШИРИШ

Банкали гушт консерваларининг сифатини аниклаш учун 
органолептик, бактериологик, технокимёвий текшириш усуллари 

* кулланилади.
Текширилаётган консервалар умумбирлашма стандартига узининг 

технологик ва санитария курсаткичлари билан мос келиши керак, мана 
шуниш узи текширишнинг асосий максадини белгилайди.
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Текшириш усуллари.
1. Намуна олиш тартиби:
а) озик-овкат истеъмоли учун тайёрланган гу’штли консерваларнинг 

сифатини аниклаш учун, хар кайси алохида туркумлардан уртача маълум 
микдорда намуна олинади. Алохида туркум деганда бир хил гуштдан 
тайёрланган консервалар, бир хилда упаковка килинган, бир заводнинг 
узида ишлаб чикарилган ва бир вактниш узида топширишга мулжалланган 
консервалар тушунилади.

б) намуна олишдан олдин консерваларнинг бир хиллигига ишонч 
хосил килиш учун идишлардаги маркалар текширилади. Бир хил туркум 
консервалари деганда, бир хил турдаги консервалар ва уларнинг нави, 
идишларнинг, яшикларнинг катталиги бир хилда, бир вактда ишлаб 
чикилган консервалар тушунилади.

Уртача намуналарни олиш.
Консервалар лабораторияда куйидаги максадлар учун текширилади:
а) заводларда сертификат гувохномасини тайёрлаш учун.
б) консерва махсулотининг сифати кишиларда гумон хосил килганда.
Намуна олишда хар бир хилдаги туркумларнинг хар хил яшиклардан

хаммаси булиб 10 та банкачага олиш мумкин. Шулардан 5 банкаси 
кимёвий текширишга ва 5 банкаси бактериологик текшириш учун 
ишлатилади.

2. Консерваларнинг ташки к^ринишини текшириш
Гушт консерваларининг ташки куринишини текширганда асосан 

куйидагиларга эътибор берилади:
а) ёрлигининг борлигига ва унинг холатига, ёрликда ёзилган ёзувнинг 

мохиятига;
б) консервалар олиб келинган идишларнинг ташки киёфасига, 

улардаги бирор камчиликнинг бор-йуклигига, оддий куз билан Караганда 
банкаларнинг яхши, жипс ёпилганлигига ва копкокдарининг шишган- 
шишмаганлигига (бомбаж), шаклининг узгарганлигига, занг хосил булган 
булса, занг канча кисмини эгаллаганига, бирлаштирилган жойларининг 
камчиликларига ва бошкаларга.

3. Тунукали банкаларнинг ички юзасини текшириш
Банкаларнинг ички юзасини текшириш учун банкалар ичидаги

махсулот чикариб олиниб, банкалар сувда яхшилаб ювилади. Текширганда 
асосан куйидаги нарсаларга эътибор берилади:

а) кора догларнинг борлиги ва улар канча жойни эгаллаганлигига
б) занглаган жойларнинг борлиги ва канча жойни эгаллаганлигига ва 

хоказо
4. Тунука банкаларнинг герметик ёпилганлигини текшириш
Бунинг учун банкалар ёрлигидан ажратилиб ювилади ва кайнаш 

даражасигача киздирилган сувга ботирилади. Банкалар сувга ботирилганда 
хаво пуфаклари сут юзасида пайдо булса, банканинг хаво чикаётган жойи 
белгиланади. Киздирилган сувда банкалар 5-7 минут ушланиши керак.
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5. Махсулотни органолептик курсаткичлар асосида бахолаш
Озик-овкат учун ишлатиладиган консерва махсулотларини 

органолептик бахолаганда ташки куринишга, таъмига, хидига, рангига, 
консистенциясига, гушт булакларининг умумий сонига ва бошкаларга 
эътибор берилади. Текшириш совутилган ёки киздирилган холатларда, яни 
шу махсулотни кайси максадда ишлатилиш йуллари назарда тутилади.

Органолептик текшириш учун консерва банкасидаги хамма консерва 
маълум идишга чикарилади. Чикариб олинган консервалар тарифланганда 
стандарт курсаткичларга амал килинади.

Мисол учун: мол гуштидан тайёрланган консерванинг органолептик 
курсаткичлари:

1. Таъми ва хиди нормал, мол гуштининг курсаткичи узига хос, 
бошка таъм ва хидларга эга эмас.

2. Гуштнинг консистенцияси етарли даражада таранг, гушт 
булаклари бутун, банка ичидан авайлаб чикарилганда титилмайди.

3. Хджми 500 граммлик банкаларга жойлаштирилган гушт 
булакларининг микдори, гушт навларининг холати ва ундаги пайларнинг 
микдори.

Гушт булакларининг сони 4 та, икки марта тортилган. Гушт 
булаклари пайлардан яхшилаб ажратилган, гушт навининг холати нормал.

4. Шурвасининг сифати.
Консервалар узининг органолептик курсаткичлари буйича стандарт 

талабга жавоб бермаса, бундай консервалар балли тартибда бахоланганда 
бали пасаяди.

6. Бактериологик текшириш
а) вазелин катлами тагидаги жигарли булён пробиркасига анаэробли 

экиш утказилади. Экишдан олдин бевосита экиладиган мухит кайнаётган 
сув хаммомида 25 минут киздирилади, кейин уй хароратигача совутилади. 
Иккита пробиркага экилади ва термостатга куйилади, сунгра кейинги 
текширишлар утказилади. Текширишда ракеткасимон таёкчалар суртмада 
аникланса, ботулинсга умумий кабул килинган усулларда текширилади.

б) Аэробли экиш
Аэробли экишга ГПБнинг 1 фоизли глюкозали пробиркадаги 

эритмаси ишлатилади. Хлр кайси консерва банкасидан 2 та пробиркага 
экилади. Экилган пробиркалар термостатга 5-6 кун 37° да куйилади ва хар 
кун микробларнинг усган-усмаганлиги текшириб борилади. Микроблар 
купайишидан хосил булган бирлашмалар (колонии) ГПА ли косачаларга 
утказилади.

7. Кимёвий усулларда текшириш.
А) Тузнинг фоиз микдорини аниклаш
Тарозида тортиб олинган 3 гр эзилган фарш стаканчага солинади, 

бунинг устига оз микдорда дистилланган сув солиниб, яхшилаб эзилади ва 
100 мл дистилланган сув кушилади, сунгра экстрфаол моддалари ажралиб 
чикиши учун 15 минут маълум жойга куйилади. Кейин эса титрлаш учун
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15-20 мл сузмадан (фильтрат) олинади, хром кислотаси калий индикатори , 

иштирокида 0,05 фоизли азот кислотаси кумиши билан титрланади.
Ош тузининг фоиз микдори формула асосида аникданади.

0,0029ах  ЮОх 100
X = ------------------------------бунда

в с
0,0029 -  0,05 фоизли азот кислотасини ош тузи билан ифодаланган 

титр и
а — 0,05 фоиз -  нормал азот кислотаси кумишини титрлаш учун сарф 

килинган микдори мл хисобида
в -  тарозида тортиб олинган консерва 
с -  титрлаш учун олинган экстрактнинг микдори (мл)
Б) Ветеринария назорат булимлари ва санитария инспекцияси 

талаблари куйилганда консерва банкаларининг паст ва юкори копкок .
кисмларини бирлаштиришда эритиб куйилган кургошин ва калай огир i 
метил тузлари аникданади.

Калайни аниклаш. 40 гр яхшилаб майдаланган консерва Келдал 
колбасига солинади (колба хажми 500-700 мл), унинг устига 50 мл 10 
фоизли азот кислотаси кушилади ва кимёвий тоза эзилган шишада сулфат 
ва азот кислотаси билан ишланади.

Колба ичидаги нарсалар яхшилаб аралаштирилади ва 10 минут тинч 
холатда колдирилади, сунгра камдан-кам 25 мл концентланган сулфат 
кислотаси кушилади ва аралаштирилади. Колбанинг марказий кисмига 
асбест билан ёпилган турли сетка куйилади ва штативга бекитилади.

Шу штативнинг узига томизгич воронкаси урнатилади, бунда 
воронканинг тумшуги колбанинг марказига каратилган булади. Воронкага 
150-200 мл концентрланган азот кислотаси солинади. Воронканинг крани 
шундай очилиши керакки, натижада бир минутда 15-20 томчи кислота 
колбага томиши керак. Колба кайнаш даражасигача киздирилади. 
Киздириш натижасида колбанинг юкори бушлиги азот оксидининг кунгир 
бути билан тулади. Колбадаги суюкликнинг ранги корайса, бир минутда 
томаётган азот кислотаси 30-35 томчига етганлигини билдиради, 
колбадаги суюклик кунгир ёки рангсиз булса, бир минутда томаётган азот 
кислотасининг 15-20 томчига камайганлигини билдиради. Кдйнагандан 20­
30 минут утгандан кейин (купик х,осил булиши тухтаганида) колба 
тагидаги тур сетка марказига куйилган асбест листи олинади ва очик 
оловда киздириш давом этгирилади, бунда олов колба ичидаги суюкдикка 
тегиши керак, агар олов колбанинг курук деворига тегса, колба ёрилиб 
кетиши мумкин. Колба ичидаги суюкликнинг ранги рангсизланганда, азот 
кислотасини кушиш тухтатилади. Кейин эса сулфат кислотасининг ок 
буглари косил булгунча кайнатилади, сунгра 10 минут кайнатилади. Агар 
бу вакт ичида суюкликнинг ранги рангсизланган хдлатда колса, 
минерализация жараёни тугаганини билдиради. Агар суюкликнинг ранги
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Ф корайса, бунда унинг устига томчилатиб воронка оркали азот кислотаси 
томизилади ва минерализация юкоридаги каби давом эттирилади. 
Рангсизланган ёки кучсиз-кукимтир сукжлик совутилади, унинг устига 25 
мл туйинган шавел аммоний эритмаси кушилади ва янгидан ангидрид бути 
косил булгунча кайнатилади.

Тулик совутилгандан кейин Келдал колбасидаги нарсаларнинг 
хдммаси хджми 300 мл булган конуссимон колбага утказилади. Келдал 60 
мл сув билан чайкалади ва конуссимон колбага солинади. Конуссимон 
колба окаётган кран сувининг тагида совутилади ва солиштирма огирлиги 
1,1885 га тенг булган 25 мл хлорид кислотаси кушилади. Конуссимон 
колбанинг огзи текширилаётган эритмалар билан биргаликда икки 
тешикли тикин билан ёпилади. Биринчи тикиндаги тешикка кенглиги 5 мл 
булган тубигача этадиган найча урнатилади, бу оркали карбонат ангидрид 
гази чикади, иккинчи тешикка худци шу кенгликдаги найча шунинг узи 
чикиши учун урнатилади. Колба тубидаги найчага 5 фоизли мис сулфат 

( 0  кислотаси эритмаси бор ювгичга туташтирилади ва бу оркали КИППА 
аппаратидаги карбонат ангидрид гази 5 минут утказилади. Кейин С 02 гази 
утиши тухтатилмасдан, тикин очилиб, конуссимон колбанинг ичига 0,4-0,5 
гр алюминнинг чангсимон порошоги кушилади ва тикин ёпилади ва С0 2 
гази кириши давом килинади. Бир неча минут утгач, колба ичига 
водороднинг ажралиш тезлиги камайгандан кейин, колба ичидаги 
суюкдикнинг кайнамаслиги ва водороднинг чикишини пасайтириш 
максадида, колба тагига асбест листа куйилади. Алюмин бутунлай 
эригандан кейин факатгина говакли массага эга булган калай колади, 
бунда калай бутунлай эриганча сукжлик кайнатилади. Кейин эса колбани 
киздириш тухтатилади, С 02 ажралиб чикиши тезлашади, колба ичидаги 
нарсалар билан биргаликда совук сувга солиниб совутилади. Колбани 
совутгандан кейин С 02 ажралиб чикиши тухтайди, тухтагандан кейин 
колба тикини кисман очилиб, ичига пипетка ёрдамида 25 мл 0,01 Н ёд 

•  ч эритмаси солинади, сунгра аста-секинлик билан аралаштирилади, 
урнаштирилган найчалар ичи дистилланган сув билан шу колбанинг ичига 
ювилади, колба ичидаги суюкдикнинг умумий хджми 200 мл булиши 
керак, кейин эса колба ичидаги сукжлик 0,01 Н гипосулфат эритмаси 
билан сомонсимон-сарик ранггача титрланади.

Кейин эса колбага 1 мл 1 фоизли крахмал эритмаси кушилади ва 
суюклик рангсизлангунча титрланади. Шу билан биргаликда назорат 
тажрибаси хдм бир вактнинг узида шу рефаоллар билан утказилади. 1 кг 
консерва таркибидаги калай микдори формула асосида аникланади (х, мг).

(В, — В2) — 0.615 • 1000
X = -------------------------------бунда

М

В] - назорат намунасида 25 мл ёд эритмасини титрлаш учун сарф
килинган гипосулфат микдори, (мл).
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В2 - 25 мл йод эритмасини титрлаш учун сарф килинган, 
текширилаётган эритмага кушилган гипосулфат микдори, (мл).

М - тарозида тортиб олинган масса, (гр).
0,615 -  1 мл 0,01 Н гипосулфат эритмасига мос келадиган калай
микдори, (мг).
Кверсетин усули шунга асосланганки, бунда реакция натижасида турт 

валентли калайнинг квсрсстин билан комплекс бирикмаси хосил булади, 
колба ичидаги эритма сарик рангга киради ва кейинчалик коллориметр 
усулида текширилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. 5 гр консерва (0,001 гр.гача аниклик 
тарозида тортиб олинган) хджми 100 мл ли Келдел колбасига солинади, 
устига 10 мл 10 фоизли азот кислотаси эритмаси кушилади, шу тарзда 10 
минут ушлаб турилади ва 8 мл концентрланган сулфат кислотаси 
кушилади. Минерализация жараёнининг кечиши худди калайга йод 
кушиш усулидаги каби амалга оширилади. Колба штативга махкамланади. 
Колба огзининг устига томчилаб томадиган воронка урнатилади, воронка 
ичига 50 мл концентрланган азот кислотаси солинади. Сунгра колбага азот 
кислотаси томчилатиб кушила бошлайди, колба ичидаги суюкдик рангсиз 
ёки кисман саргиш рангга киргунча томизилади.

Кейин эса колбани киздириш олтингугурт ангидриднинг ок бути чика 
бошлаганда яна 20 минут киздирилади. Колба ичида хосил булган 
минерализат совутилади, кейин 50 мл. ли улчов колбасига утказилади ва 
устига маълум белгисигача дистилланган сув кушилади. У мумий назорат 
учун бир вактнинг узида консерва кушмасдан юкоридаги усулда 
рефаолларга ишлов берилади.

Калибрли график тузиш. Бошланишда 1 мл да 0,1 мг калай булган 
стандарт суюкдиги тайёрланади. Бунинг учун 0,1 гр яхшилаб эзилган 
металсимон калай хджми бир литрга мулжалланган улчов колбаси ичига 
солинади, устига 10 мл концентрланган хлорид кислотаси, 2 мл 30 фоизли 
перекис водороди эритмаси ва 5 г натрий хлори солинади. Колба ичидаги 
калай бутунлай эриб кетгандан кейин колбага яна 40 мл концентрланган 
хлорид кислотаси кушилади ва белгисигача дистилланган сув солинади. 
Х,осил булган колбадаги эритманинг огзи жипс килиб ёпилиб, унинг 
хдрорати 4° булган совутгичда бир неча ой саклаш мумкин.

Тикини жипс ёпиладиган хджми 50 мл булган 6 та улчов цилиндрига 
навбати билан 0,05; 0,1; 0,2; 0,4; 0,6; 0,8 мл дастлабки стандарт эритмаси 
солинади (улчов цилиндрларидаги калай микдори, мг 0,0005; 0,01; 0,02; 
0,04; 0,06; 0,08). Хдр кайси цилиндрга 0,2 мл дан -  динитрафинолнинг 0,1 
фоизли спиртли эритмаси сарик ранг хосил булгунча томчилатиб 
кушилади, аммиакнинг сув билан 1:3 нисбатдаги аралашмаси, аксинча 
сарик ранг йуколгунча солиштирма огирлиги 1,04 булган 1-2 томчи хлорид 
кислотаси ва кейин яна шу кислотанинг узиДан 5 мл ва 3 мл 
тиомочевинанинг туйинган эритмаси кушилади. Дистилланган сув кушиш 
билан хджми 20 мл га етказилади, сунгрд 5 мл кверсетиннинг 0,2 фоизли
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^  спиртли зритмаси кушилади, кейин эса 96°ли этил спирти кушилиб, хажми 
50 мл га етказилади.

Цилиндрнинг бирига назорат учун калайнинг бошлангич стандарт 
эритмасидан ташкари, юкоридаги хамма ингредиентлар кушилади. Ю 
минутдан кейин сарик рангнинг пайдо булишига караб, тулкин узунлиги 
440 нм ли кук ёруглик утказадиган филт куйилган фето- 
электроколорометрда текширилади. Ишчи масофаси 200 мм булган кювета 
ишлатилади. Текшириш натижасида олинган маълумот асосида калай 
микдорининг оптик зичлигига биноан график тузилади. Кейин хисоблашда 
эса назорат эритмасидаги оптик зичликдан ажратилади. Тузилган график 
кейинги консервалардаги калайни аниклаш учун ишлатилиши мумкин.

Калайнинг ми кюри ни аниклаш. Синаладиган буялган эритма 
юкоридаги усулдагидек тайёрланади, худди стандарт эритмасида 
ишлатиладиганидек, лекин факатгина цилиндрга стандарт эритмаси 
урнига 1-2 мл текширилаётган эритма кушилади (бунда намуналардаги 

к  калай микдори хисобга олинади).
Бараварига тенгма-тенг (параллел), худди шундай килиб буялган 

назорат эритмаси тайёрланади. Икки эритма хам текширилаётган ва 
назорат намуналари фотоэлектроколометр ёрдамида текширилади. 
Текширилаётган эритманинг оптик зичлиги ажратилади (олинади) ва 
калибрли графика ёрдамида миллиграмм хисобидаги калайнинг микдори 
аникланади. Бир килограмм консерва таркибидаги калайнинг микдори 
формула асосида хисобланади.

аВ ,•1000
X = -----------------------, бунда

В2М
а -  калибрли график буйича топилган калайнинг микдори, (мг).
В] -  текширилаётган эритмага минераллашган огирлиги кушилгандан 

кейинги умумий микдори (мл).
* .  В2 -  рангли реакция учун олинган, текширилаётган эритманинг

микдори (мл).
М консерванинг огирлиги, (гр). 1000 -  1 кг консерва таркибидаги 

. калайни хисоблашдаги купайтиргич.
Мавжуд стандартларга мувофик консерваларнинг хилига караб 1 кг 

консервада 100 мг дан 200 мг гача калай булиши мумкин. Консерваларни 
текшириш пайтида калай микдори бу курсаткичдан ортик булса, кайтадан 
икки баравар к^п консерва олиниб, текширилади.

Текшириш натижасида олинган якунларга асосланган холда 
санитария назоратчи мутахассислар консерваларнинг ишлатилиши ёки 
ишлатилмаслиги хакида рухсат беради.
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КУРГОШИН ВА МИСНИНГ МИКДОРИНИ ДАВЛАТ 
СТАНДАРТИ. 5370 -  58 АСОСИДА АНИКЛАШ

Тунукали лакланган консерва банкалари ва шиша банкаларда 
тайёрланган консервалар кургошинга, калайга текширилмайди. 
Консервалар калайга текширилганда, унинг микдори консерва таркибида 
белгиланган даражадан ортик булса, кургошинга текширилади. 
Текширилаётган консервалар таркибида мис аникланса, консерва 
тайёрлашда ишлатилган мисли асбоб-ускуналарнинг маълум даражасида 
копламалар билан копланмаганлигидан далолат беради. Шунинг учун хам 
консерва тайёрлаш заводларида чикарилаётган махсулотлар вакти-вакти 
билан мисга текширилиши керак.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Кургошиннинг стандарт эритмасини 
тайёрлаш учун 160 мг азот кислотали кургошин оз микдордаги 
дистилланган сувда эритилади, кейин эса эритма хажми 100 мл.ли улчов 
колбасига утказилади, устига бир томчи концентрланган азот кислотаси i , 
томизилади ва маълум белгисигача дистилланган сув кушилади. Иккинчи 
эритманинг 1 миллилитрли таркибида 0,01 мг кургошин булади.

Миснинг стандарт эритмасини тайёрлаш учун 0,9821 гр 
кристаллаштирилган сулфат кислотаси миси оз микдордаги дистилланган 
сувда эритилади, кейин эса хажми 250 мл ли улчов колбасига утказилади, 
су игра устига 10 мл 10 фоизли сулфат кислотаси ва маълум белгисигача 
дистилланган сув кушилади. Шундай тайёрланган эритманинг 1 мл да 1 мг 
мис бузади. Тарозида тортиб олинган 15 гр консерва гушт майдалагичдан 
ва темир турли сеткадан утказилмасдан, куруклай минераллаштирилади.
Кейин эса диаметри 7 см булган чинни косачага солинади, кумли 
хаммомда куритилади, сунгра 500° ли муфел печида киздирилади.

Куритилиш натижасида хосил Ь ' лган кул устига 1:1 нисбатдаги 
хлорид кислотасидан 5 мл кушилади ва бир томчи пергидрол томизилиб, 
сув хаммомида куригунча буглантирилади. Х,осил булган курук колдикка 2 » /
мл 10 фоизли хлорид кислотаси эритмаси кушилиб, ишлов берилади, 
кейин олдиндан хулланган сузгич (фильтр) оркали хажми 100 мл ли 
колбага фильтрланади. Чинни косача ва фильтр 15 мл дистилланган сув 
билан ювилиб, бу сув йигиштирилиб, шу колбанинг ичига солинади.

Колба ичидаги нарсалар 40-50° гача киздирилади ва унинг ичидан 
КИППА аппаратидаги олтингугурт водороди 40-60 минут давомида 
утказилади. Бунинг натижасида кургошин сулфиди, мис, кал ай ва 
бошкалар чукмага тушади. Чукмага тушган сулфидлар ва олтингугурт 10 
мл ли пробиркага солиниб, центрифуга килиш билан ажратилади.

Сулфид колдиклари 1-2 марта 1 фоизли хлорид кислота эритмаси, 
туйинган олтингугурт водороди билан ювилади. Ювилган колдикка шу 
вактнинг узидаёк 5 томчи 10 фоизли уювчи натрий эритмаси томизилади, 
сунгра кайнаб турган сув хаммомида киздирилади, 10 мл сув билан 
аралаштирилади ва центрифуга килинади.
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Сулфидлар чукмаси куп булса, уювчи натрий билан икки марта 
ишлов берилади, бунинг окибатида калай бутунлай ажралади.

Калайдан х,оли килинган сулфид чу? масидаги мис ва кургошин 
устига 5-10 томчи 1:1 нисбатда аралаштирилган концентрланган сулфат ва 
азот кислотаси томизилади ва аста-секинлик билан горелка устидаги 
оловда киздирилади. Азот кислотаси бути бутунлай ажралиб тугагандан 
кейин ва олтингугурт ангидридининг огир ок буглари пайдо булгандан 
кейин киздириш тухтатилади. Сунгра пробирка совутилади, устига 0,5-1 
мл. дистилланган сув ва шу хажмда этил спирти кушилади. Эритмага бу 
нарсалар кушилгандан кейин ранги тиникдигича колса, бунда кургошин 
тузларининг йукдигини билдиради. Эритма лойкаланса ёки ок чукмага 
тушса, текшириш давом килинади. Кургошинни сулфат кислотали 
чукмаси центрифуга килиш срдамида ажратилади ва эритма кичик чинни 
косачага йигиштириб олинади. Хосил булган колдик 2-3 марта 10 мл 1:1 
нисбатда аралаштирилган этил спирти билан юнилади, бунда чинни коса 

|Д эритмасига ювилаётган сув кушилади. Ксйинчалик чинни косачадаги 
эритма мисга, центрифуга пробиркасидаги колдик кургошинга 
текширилади. Чинни косачадаги эритма сув хаммомига жойлаштирилади 
ва суюклиги куригунча буглантирилади, сунгра совутилади ва устига 1-5 
томчи 25 фоизли аммиак эритмаси кушилади. Кушилишда кучсиз 
кукимтир рангга буялса, бунда маълум микдорда олинган консервада 0,1 
мг дан озрок миснинг колдик излари борлигини билдиради. Агар тезда 
буялса, 1-2 мл дистилланган сув кушилади, агар бунда эритма лойкаланса, 
тахминан 1-2 мл 26 фоизли аммиак эритмаси кушилади ва центрифуга 
килинади. Центрифуга пробиркасидаги суюк кисми хажми 10 мл. ли улчов 
цилиндрига куйиб олинади. Колган чукмаси оз микдордаги сув билан 1-2 
марта ювилади, сувда 1 фоиз аммиак булади. Бунда юваётган сукжлик 
улчов цилиндридаги эритмага бирикади. Цилиндр ичидаги нарса устига 
маълум микдорда дистилланган сув кушилади ва бу эса миснинг 

Ф  микдорини аникдашга колдирилади.
Центрифуга пробиркаси ичида колган кургошиннинг сулфат 

кислотали чукмасига 1 мл натрийнинг сирка кислотаси эритмаси 
кушилади, кейин кайнаётган сув хаммомида 5-10 минут киздирилади, 
устига 1 мл. дистилланган сув кушилади ва дистилланган сув билан 
хулланган кичик фильтр оркали фильтрланади, сунгра фильтрат хажми 10 
мл.ли улчов цилиндрига йигиштирилади. Пробирка ва фильтрат бир неча 
марта оз-оз микдордаги сув билан ювилади, ювишдан хосил булган сув шу 
цилиндрнинг узига солинади. Цилиндрдаги эритмага 10 мл чамасида 
дистилланган сув кушилади ва яхшилаб аралаштирилади. Цилиндрдаги 

• эритмадан 5 мл центрифуга пробиркасига олиниб, устига 3 томчи 5 фоизли 
бихромат калий томизилади ва яхшилаб аралаштирилади. Агар эритма 10 
дакика мобайнида тиникдигича колса, кургошин йуклигини билдиради. 
Эритмада кургошин булса, сарик лойка хосил булади. Бу пайтда
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кургошиннинг микдори аникланади, аниклаш учун цилиндрдаги эритма  ̂
ишлатилади.

Кургошиннинг микдорини аииклаш. Кургошиннинг микдорини 
аниклаш учун цилиндр ичидаги эритмадан 1 мл ялпок 10 мл.ли булакларга 
ажратилган пробирка олинади (оддий пробиркани булимларга булиб 
ишлатиш мумкин). Худди шундай бошка учта пробиркага кургошиннинг 
стандарт эритмасидан солинади: биринчисига 0,01, иккинчисига 0,015, 
учинчисига 0,02 мг. Стандарт эритмаси солинган пробиркаларга 0,1 мл дан 
туйинган сирка кислотаси, натрий эритмаси кушилади. Кейин эса хамма 
туртта пробиркага хам хджми 10 мл.га етгунча дистилланган сув 
кушилади, аралаштирилади ва 3 томчидан 5 фоизли бихромат калийси 
томизилади ва кайтадан яхшилаб аралаштирилади. 10-15 дакикадан кейин 
пробирканинг ичи лойкаланса, пробирка текширилаётган эритма билан 
стандарт эритмасига солиштирилади. Агар текширилаётган эритманинг 
лойкаланиши стандарт эритмасига Караганда кучсиз ёки кучли булса, 
бунда текширилаётган эритманинг ками ёки купи олинади, ёки стандарт < , 
эритмадан кайтадан шкала тайёрланади, бунинг учун кургошин стандарт 
эритмасининг купи ёки ози олинади. Шунга нисбатан ишлатилаётган 
туйинган сирка кислотасининг натрий эритмасини узгартириш керак, 
текширилаётганда пробиркадаги текширилаётган ва стандарт 
эритмаларнинг микдори бир хилда булиши керак. 1 кг консервадаги 
кургошиннинг микдори формула асосида аникланади.

аВ, •1000
X = ----------------- , бунда

В2М
а -  калибрли график буйича топилган кургошин микдори (мг).
В| -  текширилаётган эритмага минерализация массаси кушилгандан 

кейинги умумий микдори (мл).
В2 -  рангли реакция учун олинган текширилаётган эритманинг  ̂

микдори (мл). • '
М -  консерванинг масса огирлиги, (гр). 100 1 кг консервадаги 

кургошиннинг микдорини аниклаш учун купайтирилгич.
Миенинг микдорини аниклаш. Консерва таркибидаги миснинг • 

микдорини аниклаш учун олдиндан тайёрланган эритманинг бир кисмини 
ёки каммасини колориметрда текшириш учун 5, 10 ва 15 мл ли белгиларга 
ажратилган пробиркаларга солинади. Худди биринчи пробиркага ухшаш 
яна учта пробиркага миснинг стандарт эритмаси солинади. Учта 
пробирканинг биринчисида - 0,1, иккинчисида -  0,3, учинчисида - 0,5 мг 
мис булади. Кейин эса туртта пробиркага хам 2 мл дан 25 фоизли аммиак 
эритмаси кушилади, сунгра дистилланган сув кушиш билан кар кайси 
пробирканинг хажми 10 мл.га етказилади ва яхшилаб аралаштирилади. 
Текширилаётган эритмада рангнинг хосил булиш даражаси, стандарт 
эритмадаги рангга солиштирилади. Агар синалаётган эритманинг ранги
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икки стандарт эритмаси оралитидаги рангга т5три келса, бунда миснинг 
микдори икки стандарт тритмаси оралитидаги сонга тугри келади.

1 кг консерна таркибидаги миснинг микдори формула асосида 
аникданади.

аВ, • 1000
X ------------------ , бунда

В2 М
а -  синаластган тритмапи стандарт билан солиштирганда аникланган 

мис микдори (мг).
В) -  мисга текшпрпла(М i an три i манинг умумий микдори (мл).
В2 — колориметрии теки I при hi учун олинган текширилаётган 

эритманинг микдори, (мл)
М -  тарозида тортиб олши ам конссриа (гр).
1000-  1 кг конссриа гаркибида! н мменн аниклашдаги купайтиргич.
Консерванинг тур и i а караб конссриа нарда уртача 5 дан 8 мг/кг, гача 

мис булади.
Гуштли ва бал и к конссрианарм нн и мпепшн мик;1ори 8 мг/кг.
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УН БЕШИНЧИ БОБ

КОЛБАСА ВА ДУДЛАНГАН МА^СУЛОТ ИШЛАБ ЧИКАРИШ.
КОЛБАСА ИШЛАБ ЧИКАРИШ

f
4 Колбаса ишлаб чикаришнинг умумий таърифи -  колбаса ишлаб 

чикариш деганда, иссиклик, кимёвий ва термо-кимёвий усуллар 
кулланилган холда, гушт ва гушт махсулотларини консервация килиш 
тушунилади. Бу эса юкори х,ароратда ва кимёвий моддаларнинг таъсирида 
амалга оширилади. Колбаса ишлаб чикариш тасвири расмда курсатилган. 
Колбаса ишлаб чикаришда, куйидаги гурухдаги махсулотларни ишлаб 
чикариш кузда тутилади: кайнатилган, ярим дудланган, хом дудланган 
(дудланган), ёзги (кайнатиб дудланган), ливерли, фаршли пархезли, конли, 
гушт усимликли, нонли гушт, дирилдок ва паштетлар.

От, буту, туя, лос ва ёввойи чучка гуштидан тайёрланган колбаса 
махсулотлари алохида гурух,ни ташкил этади.

Колбаса махсулотлари -  тайёр, юкори туйимлиликка эга булган 
гушт махсулоти булиб, узига хос таъмга ва хидга эга. Колбасалар чидамли 
ва чидамсиз гурухларга булинади. Чидамли колбасаларга хом дудланган ва 
ярим дудланган колбасалар кириб, улар узок вактгача сакланади.

Чидамсиз колбасаларга кайнатилган ливирли, нонли, фаршли, 
сосиска, сарделька, дирилдок киради, булар тайёрланган жойда киска 
муддатда сакланади. Х,ар бир колбаса махсулотларига хос маълум бир 
тайёрлаш жараёни мавжуд булиб, технологик ва дастур рецепти 
тасдикланган булади. Бундай махсулотларнинг сифатига бахо бериш ва 
сифатини текшириш ДС талаблари асосида олиб борилади. Технологик 
жараёнга, санитария режимига, техник дастурига ва рецептларга катьий 
риоя килиниши туфайли юкори сифатли колбаса махсулотини тайёрлаш 
мумкин. ( 10-жадвал)

Хом ашё ва материаллар. Колбаса махсулотларини ишлаб 
чикаришда хом ашё мухим рол уйнайди. Асосий хом ашё булиб, корамол 
ва чучка гушти хисобланади.

Куй ва от гушти камрок ишлатилади. Колбаса тайёрлашда 
ишлатиладиган хар кандай гушт маълум бир талабга жавоб бериши, янги 
ва сифатли булиши мухимдир. Колбаса тайёрлаш учун хар кандай 
тоифадаги, семизликдаги гушт булаверади. Термик холатига караб гушт, 
янги, совутилган ва музлатилган б>лади.

Янги суйилган корамолнинг гушти -  кайнатилган колбаса, сосиска, 
сарделька тайёрлаш учун энг яхши хом ашё хисобланади. Янги гушт узига 
намликни ютиш хусусиятига эга.

Янги гуштнинг юкори даражада намликни ютиши (60% массагача) 
белгиланган огирликда колбаса олишни, яхши таъмни ва нозиклигини 
таъминлайди. Янги гуштнинг ишлатилиши ишлаб чикариш жараёнини 
арзонлаштиради, чунки совутиб музлатиш бундан мустаснодир. Купчилик
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колбаса махсулотларининг алмаштириб булмайдиган, хом ашёси сифатида 
хайвонларнинг ёглари хам ишлатилади. Ёг кушилганда махсулотнинг 
калориялиги, намлиги, иозиклиги ортади ва таъми яхшиланади.

10-жадвал.
Х,ар хил хароратда колбаса махсулотларининг сакланиш муддати

Колбаса
махсулотларининг

турлари

Х,арорат ва хавонинг нисбий намлиги 75-90% 
булганда сакланиш муддати

ot)К дан 
к) кори 
чмас

20°С да 0° дан 8°С 
гача

0° дан то 
4°С гача

Кайматилгам 
колбасалар

2-5 кум 6-12 соат -

Ливир колбасалар - - 2 кунгача -
Сосиска на 

сарделькалар
10-12 соат 

гача
2-3 кунгача

--Конли колбасалар - - - 2 кунгача
^  Фаршдам 

тайёрлапгаи 
колбасалар

4-5
кушана

12 соаз гача - -

Дирилдок - - - 2 кунгача
3 c j m ,mm ____ ^  _ - - 2 кунгача

Асосан тез зрунчи Сглардан чучканшп шмиги, куйларнинг думба ёги 
ишлатилади. Ёглар хдр хил шаклда аа каггаликда k v i i i h 6  ишлатилади.

Лиисрли колбасаларии, сосисками, сардслкани гайёрлашда эритилган 
холдаги молмиш' ички ёглари ишлатилади. Наст иавдаги ярим дудланган 
колбасалар гайёрлашда хар хил тонфадаги куи1имча махсулотлардан 
каллаиоча (жигир, умка, мия, на бошкалар) ва ком шмлатилади. Колбаса 

/^нйёрлаш ла гунп, ycHMjMiK, хар хил ёрмалар, дуккакли усимликларнинг 
цони, крахмал ва бугдоймимг уми, хом ашё сифатида ишлатилади. Асосий 
за кумшмча хом ам1ёдам нммкари колбаса махсулотларини тайёрлашда 
шундай марсалардам k v m i h m i  ксракки, бу марсалар махсулотга узига хос 
таъм ва яхмш хид бсриши ксрак. Ьуларга ош тузи, нитрит ва шакар, 
зираворлар: жумладам ииёз, саримсок, кора, ок ва кизил мурч, мускат 
ёнгоги, чиммигул ва хоказо киради. Кушиладиган хамма турдаги 
зираворларга маълум стандарт талаблари куйилган булиб, улар 
махсулотнинг кимёвий, физиканий ва бактериологик узгаришини келтириб 
чикармаслиги лозим. Х,озирги пайтда зиравор экстактларнинг 
кулламилимш афзалрокдир, чунки улар бактериялар билан камрок 
ифлослангам булади.

CyiM ги йилларда колбаса ишлаб чикаришда, махсулотнинг сифатини 
яхшилаш учум <|)ос<|)атлар, глютаминат ва натрий аскорбинат 
ишлатилмокда.
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Алохида гурухга мансуб булган колбаса махсулотларини 
тайёрлаш. Асосан куп ва кенг таркалган колбаса махсулотларига 
кайнатилган, дудланган ва ярим дудланган колбасалар киради.

Кайнатилган колбасани тайёрлаш технологияси. Кайнатилган 
колбасаларга любител, доктор, алохида булакланган, дудланган чучка 
гушти, чай ва закуска учун хамда бир катор бошкалари киради. Булар учун 
асосий махсулот сифатида корамол ва чучканинг гушти ишлатилади. 
Ветеринария-санитария куригидан утган ва ишлатишга ярокли булган 
гавда ва ярим гавдалар колбаса цехидаги гуштни суякдан ажратиш 
булимига утказилади. Бу ерда гавдалар булакларга булиниб, суякдан ва 
пайдан ажратилади. (20, 21, 22, 23, 24, 25-расм)

Гавдани булиш. Нимталанган ярим гавда, анатомик чегараси 
сакланган холда, дастурлар асосида маълум булакларга булиниб чикилади. 
Корамолнинг гушти саккиз кисмга булинади, умуртка суягининг урта 
кисмига ёпишган лахм гушт, буйин, курак, туш, корейка (елка кобирга 
кисми), филей, тос ва кейинги оёкдарининг пастки кисми.

Чучканинг ярим гавдаси 5 кисмига булинади: курак, туш, корейка, 
буйин ва окорок.

Гуштнинг юмшок кисмини суякдан ажратиш. Бу ишни уткир 
пичок билан тажрибали мутахассислар (обвальшиклар) бажаради. Обвалка 
энг мураккаб, физикавий огир ва жавобгарлик талаб этадиган жараёндир. 
Кейинги йилларда бу жараённи механизациялаштириш учун бизнинг 
мамлакатимизда ва чет мамлакатларда бир неча конструкциядаги 
машиналар ишлаб чикарилган, аммо улар хозиргача ишлаб чикаришда 
кенг кулланилгани йук.

Гуштнинг юмшок кисмидан, пайларни, фасцияни, кон томирларни, 
лимфа тугунларини, ёг тукималарини, тогайларни ажратилиши жиловка 
дейилади.

Бу жараёнда гуштдан майда суякчалар, конталаш ва ифлосланган 
жойлари булса олиб ташланади.

Жиловка -  пайтида семизлиги паст булган г 'штларга асосий эътибор 
каратилиши керак, чунки орик гуштда дагаллашган бириктирувчи 
тукималар куп булади. Бириктирувчи тукималарни механик йул билан 
олиб ташлашдан максад бундай тукималар каттик консистенцияга эга 
булиб, колбаса кайнатилганда хам уларнинг каттиклигини саклаб колади. 
Колбаса таркибидаги бириктирувчи тукима, махсулотнинг сифатига ёмон 
таъсир курсатади, ёмон чайналади ва кийинчилик билан хазм булади.

Корамол ва куйнинг ёгини гуштдан ажратиш керак, чунки бу ёгларни 
эритиш учун юкори харорат талаб этилади. Тайёр махсулотда улар 
кагтиклигича колиб, колбаса сифатининг ёмонлашувига сабабчи булади.

Шундай килиб, жиловка колбасанинг сифатига, купчилик холларда 
органолептик курсаткичига, туйимлилигига ва биологик кимматига 
алокадордир. Жиловка жараёнида гуштдан ажратилган бириктирувчи 
тукималар, дирилдок тайёрлаш учун ишлатилади. Жиловкадан сунг
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гуштлар навларга ажратилади, бу холда ёги ва тукиманинг колдикдари 
хисобга олинади. Корамолнинг гушти навга ажратилади кжори, биринчи 
ва иккипчи.

Точа жиловкаланган, демак куринадиган бириктирувчи ва ёг 
тукималари булмаган гуштлар -  юкори нав;

Гуштда умумий огирлигига нисбатан 6% гача юпка парда булган 
гуштлар биринчи нав;

Умумий огирлигига нисбатан 20% гача кузга куринувчи парда ва ёг 
булган гуштлар иккипчи нав хисобланади.

Гуштларии жиловкалаш, ва обвалкалаш ухшаш булиб, купчилик гушт 
корхоналарда бу жараёп махсус уткир тигли пичоклар билан бажарилади. 
Чучка гушти жиловкаланганда ёгсиз (ёги 10% дан куп булмаса), ярим ёгли 
(ёги 30% кам змас ва 50% дан кун змас) ва ёгли (ёги 50% дан кам эмас) 
кисмларга ажратилади. Ишлаб чикариш кувватини ошириш ва кам 
махсулот йукотиш учуй бир йула гунтши жиловкалаш ва обвалкалаш 
ишлари биргаликда олиб борилиб, столпит бир томонида обвальшик, 
иккинчи томонида жиловшик ишлайди. С'умгги йилларда колбаса 
заводларининг бир канчаси (Узбекистопда ва вилоятларда) махсус 
механизацияланп'ан булиб, грштни майдалаш, бирданига жиловкалаш ва 
обвалкалаш учуй транспортер йулида турли махсус машиналар 
жиловкалаш ва гуштни майдалаш ишларинп ксракли капаликкача бажара 
олади.

Гуиггни Гшрламчи майдалаш пайлардап, кисмлардан ажратилган 
лахм гушт 400-500 граммдап булаклангандан ксйин, дастлабки 
киймалагичга тушади. Гуштнипг турига, тсрмик ходаiига каралиб, гушт 
киймалагич(мясорубка)да улар хар хил капаликда киймаланади. 
Корамолнинг яши гушти, киймалагичииш панжара катталиги 2-3 мм 
булган киймалагичдан утхазилади. Гу зш юмка майдаланиш хисобланади.

Совутилган ва мутлатилган гуштларии киймалашда, гушт киймалагич 
тешигинипг капалиги 16-20 мм булиши ксрак. Бу усулда йирик 
майдаланган гушт хосил булади. \озирги пайтда майда-майдалагичга 
эътибор купли булиб, бунда колбаса гайёрлаш учун кетган вакт кискаради.

Гуштнипг стилиши на ly uiuiii. Майдаланган гушт, сигими 20 кг га 
мулжалланган алюмии латанларга ёки зангламайдиган пулатдан 
тайёрланган идишларга солипиб тузланади. Тузлашда 100 кг гуштга 3 кг 
ош тузи, 7,5 г ми три т ва 100 i' шакар солинади. Тузланган гушт 
етилтирувчи камсраларга утказилади. У ердаги хавонинг харорати янги 
гушт учун 2-4°С булиб, 24 соатгача, совутилган ва музлатилган гуштлар 
зса 48 соатдан то 72 соатгача сакданади.

Тузлашни ва стилтиришпи тезлаштириш учун жуда майдаланган туз 
ишлатилади, бунинг учун хатто тузнинг туйинган эритмаси хам 
ишлатилади.

Гушт саноатининг катта корхоналарида гуштни тузлаш ва етилтириш 
махсус курилма -  етилтиргичларда амалга оширилиб, улар тинимсиз
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ишлатилиб турилади. Бунда тузланган гуштнинг етилиши узлуксиз 
ишлайдиган поток асосида амалга оширилади. Узлуксиз ишловчи 
етилтиргичлар зангламайдиган пулатдан тайёрланган булиб, хажми 4930 
литр, икки уч конусдан иборат, юкориги ва пастки.

Иккала конус хам бир-бири билан баробар диаметр оркали мустахкам 
бирлаштирилган. Х,ар бир конус алохида совутгич куйлаги билан 
таъминланган булиб, совуклик олиб борувчи нарса билан тулдирилиб 
турилади.

Шунинг учун хам гуштнинг етилишида оптимал харорат 
таъминланади. Етилтиргичнинг юкориги кисмида люк булиб, гушт 
солиниб турилади.

Пастки кисмида эса конуссимон ортикча булиб, унинг томок 
кисмидан етилган гуштни чикариш мумкин. Майдаланиб, яхшилаб 
аралаштирилган гушт булак-булак килиниб етилтиргичга туширилади. 
Гуштнинг етилиши учун 6 соаг кифоя. Курсатилган муддат утгандан сунг, 
етилган гушт томок кисми оркали олинади ва унинг урнига янги гушт 
солинади.

Шундай килиб узлуксиз жараён давом эттирилади. Хар бир иш 
сменасида 6-7 тонна гушт тузлаб етилтирилади. Колбасага ишлатиладиган 
гуштнинг етилиши мухимдир. Етилиш жараёнида ёпишкоклик, нозиклик, 
узига хос хид ва таъм пайдо булиб, намлиги ортади, колбасанинг тула 
кийматлилиги ошади ва огирлиги камаймайди.

Гуштни иккиламчи майдалаш. Колбаса махсулотларига юкори 
нозиклик, бир хиллик бериш учун, етилган гушт иккиламчи майдаланади. 
Агар гушт тузланган ва катта-катга килиб майдаланган булса, уни 
кайтадан гушт майдалагичдан утказилганда панжаранинг диаметри 2-3 мм 
булиши ва сунгра кутгерга утказилиши лозим.

Куттер косасимон булиб, унинг ички кисмида юпка пичоклар ва кенг 
пискалар урнатилган. Гуштга бундай пичоклар билан ишлов берилганда 
улар жуда юпка майдаланади.

Гуштни куттерлашда гушт кизийди ва сифати ёмонлашиб, кисман 
ачиши ва микроооганизмларнинг микдори ошиб кетиши мумкин. Бунинг 
олдини олиш учун куттерланган гуштга совук сув ёки муз ( 10-20%) 
массасига нисбатан кушитади. Бу холда гуштнинг ички катламларида 
керакли хароратни (8-10°С) сакдаб туриш мумкин. Хароратни пасайтириш 
натижасида гуштнинг намлик суриши купаяди ва колбаса махсулотининг 
ширалиги ортади.

Фарш тайёрлаш -  гушт иккиламчи майдалангандан сунг, таркибига 
ёг (шпик), зираворлар ва бошка компонентлар рецептурага асосан 
кушилиб аралаштирилади. Бу жараён фарш тайёрлаш жараёни дейилади. 
Бир структурали колбаса махсулотлари (сосиска, сорделка, доктор 
колбаса) учун, фарш куттерларда тайёрланади, айрим шпикни сакдовчи 
колбасаларни махсус аралаштиргич машиналарда фаршни аралаштиргич 
бажаради, бу машиналар ванналардан иборат булиб, пастки кисмида
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конуссимон таги булади. Бу машинанинг ичида -  S га ухшаш кураклари 
булиб, фаршни карама-карши томонларга хар хил тезликда айланиб 
аралаштиради. Фарш 10-15 дакика аралаштирилади. Янги типдаги фарш 
аралаштиргич герметик копкок билан жихозланган. Бу машинада фаршни 
аралаштириш жарайнида фаршдаги хаво алохида ажралиб, унинг сифати 
яхшиланади.

Юкори ишлаб чикариш унумдорлиги буйича ротацион машина 
ажралиб туради, яъпи бу машинада колбаса фаршини киймалайдиган, 
куттерлайдш ан на аралаштирадиган кисмлар урнатилган.

Фарпшиш коммонентлари кайси усул билан аралаштирилишидан 
катъий на lap бу жарайи куйидаги максадларни кузлайди.

1. Узиииш таркиби жихатидан бир хил масса олиш.
2. Гуштниш булаклариии суп билам аралаштириш.
3. Фарпшиш таркибидаги пшик булакчаларини тенг микдорда 

таксимлаш.
Таййр фарш, фаршни аралаипиргичдаи олиииб шпринловчи булимга 

юборилади. У ерда фарш кобикдаршшг ичига пшринлапади.
Шприцлаш -  таййр фарш табиий йки сут.ий кобикларга солинади. 

Бунинг натижасида колбаса цилиндр банши йки халка шаклини эгаллайди. 
Коб и кл ар диаметриниш капалиги таййрланаднгаи колбасага боглик. 
Ташки кобик колбасаниш laniKii куринишини белгиламай, 
ифлосланишдан ва ортикча куриб колпшдан саклайди. Кобик фарш билан 
тулдирилганда мавлум иссикликка, чидамлиликка, кенгайишга бардош 
бера олиш керак. Х,айвоиларни*п ичагицан гаййрланган табиий кобикдар 
бу талабга жавоб бера опади. Сут.ий кобикдар: кутизин, полиэтилен, 
вискоз, целлофан ва когоэлар хам колбаса ишлаб чикаришда кулланилади. 
Бу сут.ий кобикдар хамма керакли галаблар! а жавоб бера оладиган булиб, 
табиий кобиклардан узиииш капалиги, улчами буиича стандарт талабига 
жавоб берадн ва шприцлаш жарайинни мехамизациялаштириш учун кулай. 
Фарш билам |улдиришдан олдин табиий кобикдар туздан тозаланиб, сувда 
хуллаб куйилади. Маьлум бир у!унликда кесилади ва бир кисми ип билан 
тугилади.

Цслло(|»ан ва кугузин кобикдари булакларга булинади бир кисми 
тугилади ва иккала кисми эластик булинш учун сув билан хулланади.

Фарш кобикдарга махсус ишрицловчи машиналар йрдамида 
тулдирилади. Шприц метал целиидрдан иборат, яъни юкори кисми 
конуссимон кенгайгаи булиб, у фарш билан тулдириб турилади. 
Цилиндриинг ичида уни харакатга келтириш учун поршен йки шнек 
урнатилган. Юкори кисмида цилиндриинг йнбошида цевка-трубаси 
урнатилган булиб, поршен пастга-юкорига харакатланганда бу оркали 
фарш чикади ва кобикларни тулдиради. Поршеннинг харакат килиш усули 
буйича шприцлар гидравлик, пневматик ва механик булади. Буларнинг 
ичида энг куп таркалганларидан бири гидравлик шприцлар хисобланади. 
Фарш билан шприцларни тулдириш жарайни турлича.
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Шприцлар вакги-вакти билан ёки тинимсиз ишлайдиган булиши 
мумкин. Бу жараён кагга гушт корхоналарида спиральсимон шнеклар ёки 
комшлар (буларни шприц сигимига тенг булиши керак), кичик 
корхоналарда эса кул ёрдамида амалга оширилиб, шу нарсага эътибор 
бериш керакки, яъни шприцлар фаршга тулдирилаётганда бушлик 
колмаслиги лозим. Пиширилган колбаса ишлаб чикаришда фаршларни 
шприцлаш 8-10 а™, босимда амалга оширилади.

Колбасани боглаш кобикни фарш билан тулдиргандан сунг хосил 
булган батон прессловчидан олиниб, столга утказилади. Столнинг иккала 
томонида ишловчилар колбасани боглайди. Батонларни боглаётганда 
иккинчи охирги кисми богланиб, сунгра уртасидан кундалангига ва 
узунасига боглам хосил килинади. Сунгра бу халка оркали таёкчаларга 
осилади.

Кайнатилган колбаса батонлари катга булса, кундалангига хар 3-5 см 
жойидан боглаб куйилади. Батонларни боглаш пайтида кобикнинг тагида 
хаво колган булса, кобиклар тешилиб хавоси чикарилади. Бундай хаво 
жойлар «Фонарлар» дейилиб, фонарларни тезда йукотиш керак, акс холда 
колбасанинг сифатига ёмон таъсир курсатиб, фаршнинг рангсизланишига, 
шпикнинг тахир булишига, колбасанинг товарлик куриниши 
ёмонлашувига ва чидамлилигининг камайишига сабабчи булади.

Батонларни осиш, тиндириш ва ковуриш. Богланган ва 
шнурланган батонлар силлик ва юмалок таёкдарга (4 дан то 12 батонгача 
хар бирига осиб чикилади, улар бир-бирига тегиб турмаслиги керак. 
Батонлар осилган таёклар рамали тележкаларга урнаштирилади ва 
тиндириш учун куйилади. Бундан максад батондаги кобикни куритиб, 
зичлантириш. Кайнатилган колбаса батонларини тиндиришга 2-4 соат 
ажратилади, батонлар тиндирилгандан сунг ковурилади.

Ковуриш деганда юкори хароратда (60-110° С) 60-180 дакика ичида 
тугун билан ишлов бериш тушинилади. Утин ёки ёгоч кипигини ёндириш 
натижасида дудланади. Ковуриш жараёнида батонлар зичлашади, 
ялтироксимон була бошлайди ва оч жигар рангга эга булади. Батондаги 
фарш тугун газларини узига шимиб олади. Газларнинг таркибида (фенол, 
креозот ва бошка) ёгочни курук хайдаш натижасида хосил булган 
моддалар сакданади. Бу моддалар уларга уткир, махсус таъм ва хид бериб, 
фарш таркибидаги микроорганизмларга бактерицид таъсир курсатади. 
Хуллас батоннинг ичидаги фарш ковурилганда фаршнинг ранги 
мустахкамланади. Ковурилгандан сунг, батоннинг ичидаги фаршнинг 
харорати 40-45°С дан ошмаслиги зарур. Ковуриш ишлари махсус катта ва 
баланд хажмдаги гуштдан терилган махсус камераларда бажарилади. 
Печларни бут билан киздириш учун илонсимон трубкалар оркали бут 
узатилади, бу илонсимон трубалар камеранинг деворига урнатилади. 
Камеранинг тагига ёндириш учун утин тахланиб куйилади. Газ билан 
киздириладиган иситиш вактида газ горелкалари урнатилиб, горелканинг 
устига кипик куйилади. Ковуриш учун куйидаги тартиб ишлатилади.



Авволо бу камера 75-80° С да киздирилади, сунгра камерага батонлар 
осилган рамали тележкалар жойлаштирилади. 40-60 дакика ковурилгандан 
сунг (бунда батоннинг йугон ва ингичкалиги инобатга олинади) ковуриш 
камерасига 30-35 дакика ичида тугун юборилади. Колбасанинг батонлари 
ковурилгандан сунг, камсрадан чикарилиб, кайнатиш учун юборилади.

Кайнатиш -  кайнатилган колбасаларни тайёрлашнинг энг охирги 
якунловчи боскичи хисобланади. Ковуриш ва кайнатиш оралигидаги 
муддат 30 дакикадан ошмаслиги зарур. Кайнатиш канчалик тугри 
бажарилган булса, колбасанинг сифати ва чидамлилиги шунчалик 
мустахкам булади. Кайнатиш жараёнида фаршдаги оксилларнинг 
коагуляцияси ва тсхнологик жараён колбасага тушган 
микроорганизмларнинг (|>аоллигини йуколишига олиб келади.

Кайнатиш муддати батоннинг диамстрига боглик. Мисол учун 
сосискаларни кайнатиш учун 10-30 дакика кифоя. Колбасанинг йугон 
батонлари 1,5-3 соатгача кайнатилади.

Батоннинг ичидаги хдрорат 68-70"Сга егганда, колбаса гайёр булади. 
Батон ичидаги хароратни шундай хароратга (68-70° С) стказиш учун 
колбасаннинг батони 75-80° С хароратда кайнатилади. Бундан паст 
хароратда кайнатилганда, колбаса иишмайди ва тезда ачиб колиши 
мумкин. Батонларни куп кайнатиш хам яхши натижа бсрмайди, бу холда 
кобикларнинг йиртилиб кетиши натижасида фаршнинг куриши ва 
ковушмас булиб колиши кузатилади. Шунинг учун кайнатиш рсжими 
катъий назорат килиниб, батоннинг ичидаги харорат гскширилиб 
турилади. Кайнатиш учун иссик сув ёки буг ишлатилади.

Биринчи галда колбасанинг батонлари иссик сув билан тулдирилган 
ваннадаги сувга солинади. Батонлар таёкчаларга илиниб, таёкчаларнинг 
охирги учи эса ваннанинг бортларига урнатилади. Буг билап кайнатиш буг 
камераларида утказилади, бу срга иссик буг илонсимон трубалар оркали 
юборилади. Буг билан кайнатиш энг унумли усул дсб топилган.

Колбаса кайнатилгандан суш, совук сувли душнинг тагида 
совутилади, ёки 10- 12° ли хона хароратида 10-12 соат ушланади. 
Кайнагилган колбаса узок муддатга сакданмайди.

Ярим дудлангаи колбасаииш технологичен. Бундай турдаги 
махсулотларга Полтава, Краков, Польский, Украина, Москва, Минск, 
Одесса колбасалари киради. Бу турдаги колбасаларни тайёрлаш худди 
кайнатилган колбасани тайёрлашдск булиб, лекин янги гушт 
ишлатилмайди.

Кайнатилган колбасаларни шприцлаш, тайёрлаш жараёни кандай 
булса, ярим дудланган колбасалар хам худди шундай тайёрланади.

Факатгина шприцлаш ишлари зич бажарилади. Шприцлаб боглаб 
булгандан сунг, батонларни тиндириш учун 10-12° С да 4 соат кифоя.

Кейин эса батонлар 10-12° хароратда 60-90 дакика ковурилади, сунгра 
40 дакикадан 80 дакикагача 75-80° хароратда кайнатилади. Шундан кейин 
12° хароратда 3-5 соат мобайнида тиндирилади. Колбасани иссик тутун
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ёрдамида 35-50° хароратда 12-24 соат дудлаш сунгги жараён хисобланади. 
Шу билан ярим дудланган колбасаларни тайёрлаш якунланади. Узок 
масофага юбориладиган колбасалар 4-2 кун, 12-15° С хароратда кушимча 
куритилади. Тайёр, ярим дудланган колбасаларнинг микдори 60-80 % 
б^либ, намлиги 35-60 %. Уларни сакданишда кайнатилган колбасаларга 
нисбатан чидамли, харорат 12° дан юкори булмасдан, хавонинг намлиги 75 
% булганда, 20 кунгача харорат минус 9° С да эса уч ойгача саклаш 
мумкин (26, 27 ,28 29, 30-расмлар).

Кайнатиб дудланган колбасаларнинг технологияси. Бу турдаги 
колбасаларга Деликатес, Сервелат, Ростов, Украина, Москва ва бошка 
колбасалар мисол була олади. Ярим дудланган колбасаларнинг 
технологияси кайнатиб дудланган колбасалар каби килинади, яъни 
кайнатиб дудланган колбаса 24-48 соат тиндирилгандан кейин дастлабки 
дудлаш 50-60° хароратда 60-120 дакика давом килиниб, кайнатилгандан 
кейин кайтадан дудлаш 40-50° да 24 соат ёки 32-35° да 48 соат давом 
этилади.

Иккиламчи дудлангандан сунг 3-7 кун давомида 12° С хароратда, 
хавонинг 75-80 % намлигида куритилади. Тайёр колбасаларда 38-43 % 
намлик сакланиб, 100 грамм махсулотга 5 мг нитрит тугри келади. 
Колбасанинг чикими 65 %. Хдрорат 0° дан плюс 4° булганда 30 кунгача, 
минус 7-9° да турт ойгача колбасани саклаш мумкин.

Хом дудланган (катгик дудланган) колбасаларнинг технологияси. 
Бу турдаги колбасаларга Москва, Тамбов, Русс, Совет, Тансик номли 
колбасалар киради. Хом дудланган колбасаларни тайёрлаш учун юкори 
навли махсулот ишлатилади. Жумладан, корамол ёки чучканинг ёгсиз 
гушти булиши керак. Каггик дудланган колбасаларни тайёрлаш жараёни 
тахминан 50 кун.

Бошка турдаги колбасаларни (дудланган колбасалар учун) тайёрлаш 
учун гушт пайлардан ажратилгандан сунг огирлиги 400 граммдан кесилиб, 
тузланади. 100 кг гуштга 4 кг туз ва 75 грамм нитрит солинади.

Гушт тузлангандан сунг 5-7 кун 2-3° С хароратда сакланиб турилади. 
Сакдаш муддатини камайтириш учун туз икки марта майда килиб 
майдалангач, 16-24 мм.ли турдан утказилади ва яна майдаланиб 2-3 мм.ли 
панжаранинг тешигидан утказилади ва рецептда курсатилгандек 
аралаштирилади. Фаршни аралаштириш давомида сув кушилмайди. 
Яхшилаб аралаштирилгач, фаршни калинлиги 25 см дан килиб лаганларга 
жойланади ва 3-4° силнинг хароратда 24 соат саклаб турилади.

Сунгра 10-13 атм хаво босими остида фарш кобикка секинлик билан 
мустахкам килиб шприцланади. Батонлар ип билан мустахкам богланади 
ва батоннинг юза кисмида халка колдирилади. Тугиб булингандан сунг 
батонлар осилив, тиндириш хонасига утказилади. Батонларни тиндириш 2­
4° С хароратда, хавонинг намлиги 85-90 % булганда 5-7 кунгача чузилади. 
Батонлар тиндирилгандан сунг, 5-7 кун дудлаш камераларида, ёгоч 
тутунининг 18-22° С хароратида ишлов берилади. Колбаса дудлангандан
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, щ  сунг 2-4° силнинг хароратда ва хавонинг намлиги 75 % да 25-30 кун 
сакланади.

Тайёр хом дудланган колбаса махсулотининг микдори 55-65 % ни 
ташкил этади. Колбасанинг намлиги 25-30 % булса, колбаса узок муддат 
сакдашга чидамли хисобланади. Нитритлар хар 100 г махсулотга 3 мг.дан 
тугри келади. Хом дудланган колбасалар яшикларда курук ва салкин 
хоналарда 12° хароратида 4, минус 2-4° С булса 6, минус 7-9° да 9 ойгача 
сакланади.

Дудланган махсулот ишлаб чикариш. Дудланган махсулотга туш, 
сон гушти (чучка, бузок, куйники) киради. Буларни тайёрлашда иккита 
технологик жараёнга амал килади.

Тузлаш ва дудлаш.
Гунгг м ахсулотлари н и  тузлаш. Дудланган туш ва сон гуштлари 

турлича ишлаб чикарилади.
Туш гушти -  аввало турли хилдаги туш гушти тузловчи аралашма 

. £  билан суртиб чикилади. Бунда аралашма гуштнинг огирлигига нисбатан 7­
8 % ни ташкил этиш керак. Тузловчи эритма 100 г махсулотда 3 мг 
нитритни саклайди. Тушнинг гуштига тузли эритма суртилгандан кейин 
идишларга жойлаштирилади ва бир кун утгач, 24° БОЭМ га тенг булган 
тузли сув куйилади. Куйилиш учун олинган тузли сув махсулотнинг 50 % 
огирлиги нисбатида олиниб, тузлаш муддати 12 кун. Бу вахт утгандан 
кейин тушнинг гушти идишдан чикарилиб ёгочдан тайёрланган суриларга 
жойлаштирилади. Бир кун утгач, тушнинг гуштидан тузли сув сизиб окиб 
чикади, сунгра гушт илик сув билан ювилади ва дудлаш учун юборилади.

Корейка — корейкани тузлаш 18° БОЭМ зичликка эга булган тузли 
сувни шприцлаш йули билан бошланади. Бундай тузли сувда 0,01 % 
натрий нитрит ва 0,5 % шакар булади. Корейкага шприц оркали тузли сув 
юборилгандан сунг, тузли аралашма суркалиб, идишга тахлаб чикилади. 
Бир кундан сунг махсулотга нисбатан 50 % тузли сув кушилиб, 12 кунгача 

I# сакланади. Шу муддат утгандан сунг, корейкалар тахланиб сикилади, 
бундан максад таркибидаги тузли сув окиб чикиши керак. Бир кун 
утгандан кейин гушт илик сув билан ювилиб кайнатиш ёки дудлаш учун 
юборилади.

Соннинг гушти (окорок) -  сон гуштини тузлаш хам корейканикидек 
(18° БОЭМ га тенг) тузли сувни шприц оркали юборишдан бошланади. 
Тузли сувни шприц оркали юборгандан сунг, окорок идишга тахланиб 
куйилади ва хар бир каторига туздан сепиб чикилади. Окорокнинг 
юкориги кисми тоза ёгочли панжара билан ёпилиб, устига юк куйилади.

Сунгра окорокка 24° БОЭМ ли, тузли сув куйиб чикилади ва шу 
• холатда 3-4 кун колдирилади.

Тузлаб булгандан сунг, окорокдан тузли сувнинг окиб чикиши учун 
ёгоч тахтанинг устига 2-1 кунгача куйилади. Окорокни дудлаш ва 

■ кайнатишдан олдин илик сувга 2-3 соатга ботирилади ва ювиб ташланади.
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Гушт махсулотларини дудлаш -  ёгоч тутуни таркибидаги майда  ̂
дисперс холдаги моддаларнинг антисептик таъсирига асосланган булиб, бу 
модцалар ёгочнинг чала ёниши натижасида хосил булиб, тутунининг 
таркибида чумоли, капрон, сирка кислоталари, спиртлар, китонлар, 
альдегидлар, феноллар, креозоллар, формальдегидпар ва бошка моддалар 
мавжуд. Дудлаш жараёнида, махсулотдан кимёвий моддалар суриб 
олинади, сунгра чидамлилиги ошиб, махсус рангга, хидга ва таъмга эта 
булади. Дудлаш пайтида махсулотга факатгина тугун ва иссиклик таъсир 
этибгина колмай, балки бу иккаласи биргаликда юкори бактерицид ва 
бактериостатик таъсир хам курсатади. Гушт махсулотларини дудлашда 
юза кисмининг куриши, оксилларнинг коагуляцияси, формальдегид ва 
фенолнинг конденцацияси билан боради.

Гуларнинг хаммаси махсулот ичига микроорганизмларнинг киришига 
тускинлик килади. Дудлаш совук ва иссик булади. Совук дудлашда 
тутуннинг харорати 18-22° булганда 5-7 кун, иссик дудлашда тутуннинг 
харорати 32-50° булиб, 24-28 соат мобайнида дудпанади. Тугун манбаи 4  , 
(олхи, дуб, бука, тезеза), дарахтларининг кипиклари хисобланиб, бу 
кипиклар махсус камераларда ёндирилиши туфайли тутун хосил килиниб, 
тутунли камерага гушт махсулотлари жойлаштирилади.

Хвой дарахтининг кипикларини дудлаш учун ишлатиб булмайди, 
чунки уларни ёндириш натижасида смоласимон модцалар хосил булади ва 
бу моддалар махсулотга ёмон ранг, мазасиз таъм ва хид беради.

Хрзирги пайтда узимизда ва чет мамлакатларда дудлашнинг оддий ва 
натижали эканлигига карамасдан, гушт одамларнинг соглигига безарар деб 
булмайди.

Махсус текширишлар асосида барча дуланган махсулотларнинг 
таркибида 3-4 бенэпирин-канцероген модца топилган. Шунинг учун тутун 
урнида бошка, яъни таркибида канцероген моддалар булмаган 
дудлайдиган препаратлар кулланилмокда.

Колбасанинг экспертизаси. Колбаса махсулотларини ветеринария- > )  

санитария экспертиза килиш асосида уларнинг сифати аникланади ва бу 
чикарилаётган махсулотларнинг холатини мавжуд стандартга жавоб 
беришлиги хамда технологик шароити белгиланади. Колбаса 
махсулотларининг яхши сифатлилиги хом ашёнинг (гушт, ёг ва бошкалар) 
сифатига, тайёрлашдаги технологик талабга хамда саклашга ва сотишга 
боглик. Махсулотларни текшириб аниклашда, органолептик белгиларига, 
физикавий ва кимёвий курсаткичларига, бактериологик текшириш 
натижаларига асосланилади.

Намуна олиш. Колбаса намуналари хар кайси туркумлардан алохида 
олиниб текширилади. Бир хил туркумдаги колбаса махсулотари деганда 
хиллари, нави, номлари бир хил, ишлаб чикарилган вакти хамда 
технологик ишлов берилиши бир тартибдаги колбасалар тушунилади. Х,ар 
кайси колбаса туркумларидан 10 фоизгача олиб текширилади.
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, щ  Лабораторияда текшириш учун текширилган уртача намуналарнинг 1
фоизи олинади, яъни икки батон (булак). Колбасаларнинг устки пардаси -  
кобиги булмаса, (гушт нони, дирилдок) учтаси олинади. Колбасаларни 
текшириш пайтида бирор нарсага гумон килинса, сифати паст булса, 
олинаётган намуналарнинг сони 5 тагача етказилиши мумкин. Умумий 
олинган колбасалар сонидан органолептик, кимёвий ва бактериологик 
текшириш учун бир хилдаги намуналар олинади. Намуна олишда 
ба-оннинг чеккасидан 5 см ташлаб киркилади. Органолептик текшириш 
учун олинган колбасанинг огирлиги 400-500 гр, кимёвий-бактериологик 
текширишлар учун 200-250 гр. колбаса керак булади. Текшириш учун 
олинган намуналар \ар кайси алохида, нам утказмайдиган (пергамент) 
когозларга уралади. Агар колбасани текширадиган лаборатория колбаса 
ишлаб чикариш корхоналаридач узокда жойлашган булса, олинган 
намуналар яшик ёки халтачаларга жойланиб сургичланади.

Органолептик текшириш. Колбасаларни органолептик 
текширишдан олдин уралган ипларидан холи килинади, икки охирги 
томонидаги ичак пардалари кесилади, сунгра диаметри буйлаб булинади. 
Булинганининг бир томондаги пардаси ажратилади. Юзасини курганда ва 
кесганда колбасанинг тури, хиди, таъми ва консистенцияси аникланади.

Колбаса ташки томонидан бахоланганда рангига, рангининг бир 
хиллигига, тузилишига ва бошка кушимча холатига эътибор берилади. 
Ёпишкоклигини ва шилимшиклигини аникдаш учун пайпаслаб курилади. 
Сосиска ва сарделканинг хидини ва таъмини билиш учун бутунлигича 
совук сувга солинади ва сув кайнагунча киздирилади.

Колбаса ичидаги эзилган гушт ва ёгини (шпик) аниклашда кобиги 
олинмасдан, ё олингандан кейин кесиб аникланади.

А) Яхши сифатли колбаса узининг куйидаги курсаткичлари билан 
характерланади: колбасанинг устки пардаси курук, махкам, кайишкок, 
могорланмаган, ичидаги эзилган гуштга махкам ёпишиб туради. Хомлай 

ф  дудланган колбаса кобигининг юзасида ок рангли могорлаган жойлари 
' булиши мумкин, лекин бу жойлари колбасанинг ичига кирган булмаслиги 

керак.
Б) Гумон килинган колбаса пардаси (кобиги) намли, ёпишкок, 

могорлаган булади. Бу колбасаларнинг пардаси осонлик билан 
ажратилади, лекин йиртилмайди. Колбаса кундалангига кесилганда, 
кесилган жойининг чеккалари корамтир-кулранг булади. Колган 
кисмининг магзи уз рангини йукотмайди.

Д) Янги булмаган, ёмон сифатли колбасаларнинг пардаси $лида 
колади иа енгил йиртилади. Эзилган гуштнинг ранги юза томонидан 

. кулранг ёки кукимтир булади. Гуштнинг консистенцияси силлик, хиди 
уткир, ёкимсиз.

Лаборатория текшириши. Колбаса махсулотлари узининг 
• органолептик курсаткичлари буйича талабга жавоб бермаса, лаборатория 

текшириши утказилади. Бунинг учун батоннинг пардаси тагидан ва



батоннинг урта кисмидан бир булак колбаса кесилиб, суртма тайёрланади.  ̂
Водород иони концентрациясининг курсаткичлари янги колбасада 6,2-6,7, 
гумон килинганда 6,8-7, янги булмаган ёмонида 7,1 булади.

Колбасанинг намлигини аниклаш. Бюксга 5-6 гр курук кум, 
копкогининг ёпилишига халакит килмайдиган узун шиша таёкча солиниб, 
куритувчи шкафда 100° харортда 30 минут ушлаб турилади. Сунгра 20-30 
дакика давомида совугилади ва аналитик тарозида огирлиги улчанади. 
Майдаланган 3 гр колбасани бюксга солиб, таёкча билан кумга 
аралаштиргандан кейин копкоги ёпилиб, тарозида тортилади, кейин эса 
копкоги очилиб, 140-150° ли куритувчи шкафда бир соат мобайнида 
куритилади, кейин копкоги ёпилиб, шкафдан олинади ва совугилади, 
сунгра тарозида тортилади ва яна 30-60 дакика давомида куритилади. 
Охирги огирлик билан олдинги огирлик орасидаги фарк 0,005 гр булгунча 
куритилади.

Хисоблаш куйидаги формула асосида амалга оширилади.

а ■ в • 100 <
X = --------------- , бунда

С
X -  намлик фоизи
а -  бюкснинг олдинги огирлиги
в -  бюкснинг куригандан кейинги огирлиги
С -  намунанинг огирлиги

Ош тузи микдорини аниклаш. 5 г колбаса майдаланиб, 200 мл 
стаканга солинади, сунгра устига 100 мл дистилланган сув кушиб 
аралаштирилади, кейин эса 45 дакика сув хаммомида киздирилади, кейин 
когоз фильтрдан утказилади. Фильтратдан 5-10 мл пипетка ёрдамида 
конуссимон колбага утказилади ва 0,5 мл хромкислий калий иштирокида, 
бюреткадаги 0,05 Н азот кислотаси кушилиши билан сарик ранг хосил 
булгунча титрланади. » i

Ош тузининг миклори формула асосида аникланади.

0,00292 К - В - 100- 100
X = -------------------------------------, бунда •

В,М

0,00292 -  ош тузининг умумий микдори 1 мл 0,05 Н азот кислотаси 
кумуши эритмасига (эквивалент) тенг, (гр).

К -Н азот кислотаси кумуши титрига кушимча.
В -  текширилаётган эритмага сарф килинган 0,05 Н азот кислотаси 

кумушининг микдори, (мл).
Bi -  титрлаш учун олинган сувли экстрактининг микдори, (мл).
М -  намуна огирлиги, (гр).
Нитритларнинг микдорини аниклаш. Ишнинг бажарилиш 

тартиби. Ишни бошлашдан олдин асосий эритма тайёрланади. Бунинг



гф учун аник килиб 1 гр азот кислотаси натрийси олиниб, сувда эритилади ва 
хаммаси хажми 500 мл.лик улчов колбасига утказилади, кейин эса 
белгисигача сув кушилади ва аралаштирилади. Ишчи эритма тайёрлаш 
учун 25 мл асосий эритма хажми 1000 мл.лик улчов колбасига солинади, 
сунгра белгисигача сув кушилади ва аралаштирилади. Хосил булган ишчи 
эритмадан бир канча стандарт эритмалар тайёрланади. Бунинг учун 100 
мл.лик улчов колбасига 2,5, 10 мл дан пипетка ёрдамида ишчи эритмадан 
солинади, кейин белгисигача сув кушилади ва аралаштирилади. Шу тарзда 
хосил килинган стандарт эритмаларнинг 1 мл.да 1- 2,5 ва 5 мкг азот 
кислотаси натрийси булади. Бу эритмалар бевосита калибрли график 
тузишдан олдин тайёрланади.

Калибрли график тузит учун хажми 100 мл.лик туртта улчов колбаси 
олинади: шулардан биринчисига (назорат эритма тайёрлаш учун) 10 мл 
сув солинади, колган учта колбага 10 мл.дан стандарт эритмаси солинади. 
Азот кислотаси натрийси биринчисида 1, иккинчисида -  2,5 ва учинчисида 

,ф 5 мкг, эритманинг 1 млда булади. Рангли реакция утказиш учун хар кайси 
колбага 50 мл сув ва 10 мл 1- эритма кушилади, кейин аралаштирилади ва 
коронги жойда 5 минут ушлаб турилади. Сунгра рангли реакция утказиш 
учун 2 мл 1 1 - эритма кушилади, аралаштирилади ва коронги жойда 
20+2°ли хароратда 3 минут ушланади. Колбалардаги эритма устига маълум 
белгисигача сув кушилади ва аралаштирилади. Тук кизил рангнинг хосил 
булиши фотоэлектроколориметр ёрдамида аникланади, бунда кук ёруглик 
фильтри хамда ёругликни ютиш калинлиги 1 см булган кюветка 
ишлатилади.

Шу шароитнинг узиДа шунга параллел назорат эритмаси 
текширилади. Олинган маълумотлар асосида калибри график тузилади. 
Текширилаётган колбаса махсулоти яхшилаб майдаланади, сунгра 10 гр 
олиниб, 200 мл.лик улчов колбасига солинади, устига 5 мл кунгир 
эритмасининг туйинган эритмаси ва 100 мл иссик сув кушилади. Колба 

•  ичидаги нарсалари билан биргаликда кайнаётган сув хаммомида 15 минут 
' киздирилади, кейин 20+2° гачэ совутилади ва яхшилаб аралаштирилади, 

устига 2 мл. дан Каррози рефаоли 1,11 кушилади ва белгисигача сув 
солинади, кейин эса шу тарзда оксилларнинг чукиши учун 30 дакика 
ушлаб турилади, кейин катламли фильтрдан утказилади. 100 мл.ли улчов 
колбасидаги стандарт эритмасида утказилганидек, рангли реакция ва 
фотометрия утказилади. Шунга параллел килиб, назорат тажрибаси 
утказилади, яъни 200 мл.лик улчов колбасига 10 гр намуна ва 10 мл сув 
солинади. Агар олинган оптик зичлик калибр графигидаги максимал оптик 
зичликдан юкори булса, рангли реакция оз микдордаги фильтрат билан 

. бажарилади. 100 грамм консервадаги нитритларнинг микдори формула 
асосида аникланади.

С • 200 ■ 100 • 100
-, бундаX =

МВ • 1000 
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С -  1 мл буялган эритмада калибрли график асосида топилган нитрит I  ) 
натрийнинг микдори (мкг).

М -  намунанинг огирлиги, (гр).
В -  фотоколометрия учуй олинган фильтратнинг микдори, (мл).
1000 -  мг га айланиши.

КОЛБАСА ЭКСПЕРТИЗАСИ

Пиширилган колбасаларни гекшириш. Дехкон бозорларига ва 
сотиш муассасаларига олиб келинган пиширилган колбасалар маълум 
даражада текширилиши шарт. Синчиклаб органолептик ва лаборатория 
текшириши учуй хар бир олиб келинган туркумдан иккитадан колбаса 
урами олинади.

Органолептик текшириш. Аввало органолептик текширишда, 
колбаса пустлогининг ташки куриниши текширилади. Колбаса урами 
ташки куринишдан тоза, курук ёки шилимшикланган, булганган ва * > 
могорлаган булиши хам мумкин. Кейин эса колбаса пустлоги олиниб, 
ташки юза кисмига эътибор берилади, бунда каттиклигига, фаршга 
ёпишганлигига эътибор берилади. Шундай килиб, колбаса урамининг 
ташки киёфасига, пустлоксиз кисмига бахо берилади. Колбаса урами 
кундаланг, узунасига кесилиб, колбаса фаршининг ранги аникланади ва 
чучка ёги шпикининг ташки куринишига эътибор берилади. Бу 
текширишдан фаршнинг ранги колбаса урамининг марказий ва чекка 
кисмларида бир хиллиги ёки узгарганлиги аникланади. Маълумки, 
колбасанинг бузилиши пустлок тагидаги фарш кисмларидан бошланиб, бу 
жойларнинг ранги корамтир булиб туради.

Фаршнинг марказий кисмларида кулранг жойлар булиши, фарш 
таркибидаги нитритларнинг ёки селитранинг бир текисда 
таксимланмаганлигидан булади. Агар шпикнинг ранги сарик булса, бундай 
сарик шпикларнинг тахминий фоиз микдори аникланади. Колбасанинг . *  ̂
консистенцияси пустлоги олингандан кейин тугмали зонд ёки ёкилмаган 
гугурт чупи ёрдамида аникланади. Кейин эса колбасанинг таъми ва хиди 
аникланади. »

а) янги колбасанинг белгилари
Колбаса пустлоги курук, каггик, шилимшик жойлари йук, 

могорламаган. Пустлоги фаршга яхши ёпишиб туради. Пустлок тагидаги 
фарш кесилганда ранги оч кизил, бир текисда, кулранг жойлари йук, 
шпигининг ранги ок. Фарш консистенцияси марказий ва чекка 
томонларида бир хилда каттик. Колбаса хиди узига хос, хушбуй.
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б) янгиликка гумон килинган 
колбасанинг белгилари

Колбаса пустлоги намли, ёпишкок, 
моюрлаган, пустлоги фаршдан енгил 
олинади, лекин йиртилмайди. Фарши 
кесилганда чекка кисмларининг ранги 
корамтир, кол га и марказий кисмларининг 
ранги оч кизил, айрим жойларидаги шпик 
саргайган. Фарш консистенцияси у даражада 
каггик эмас. Колбаса х,иди ачкимтир, 
хушбуйлиги кам сезилади.

и) янги булмаган, сифати паст 
колбасаларнинг 6 c j i i  илари

!>у гурукга кнрадиган колбасалар 
куйидагн белгилари билан характерланади.

Колбаса пустлоги шилимшик, 
могорлагам, (|)аршдан сш ил ажралади ва тез 
йиртилади. Фаршнинг ранги кукимтир ёки 
кулрамг, кесилганда фаршнинг чекка 
кнемлари ранги кукимтир сарик, марказий 

кием ним иг ранги саргиш кук, ншикнинг ранги кук. Фаршнинг 
конснстсшшяси юмшок, пустлок \иди бадбуй, чириган хидни эслатади. 
(31 -раем).

31-раем. Мотор 
замбуругларининг 

та!,с ирида н ш кастл a i н а и 
колбаса.
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УН ОЛТИНЧИ БОБ •  )

ХАЙВОНЛАРДАН ОЛИНАДИГАН ЁГ, КАЛЛАПОЧА ВА ИЧКИ 
БЕЗЛАР ХОМ- АШЁСИНИ КДЙТА ИШЛАШ

Ёгни кайта ишлаш. Ёг цехининг жихозланиши. У даражада катта 
булмаган гушт корхоналарида олинаётган ёг оддий усуллар ёрдамида, 
козонга солиниб киздириш натижасида эритилади. Одатга биноан бундай 
цех биноларнинг алохида хонасини эгаллайди. Мана шу бинонинг узида 
ишлаб чикарилаётган ёглар кабул килинади, ювилади, совутилади, 
майдаланади, эритилади хдмда тиндирилади. Кейин эса махсус 
тайёрланган бочкаларга солинади. Бинонинг баландлиги 3,5 метр, шундан 
2 метр баландликдаги девори ялтирок плиткалар билан кутарилади. Агар 
бундай кутаришнинг иложи булмаса цементли сувок килинади. Бино 
полининг уртаси окинди сувлар учун эниш, устки кисми панжара билан 
ёпик жойлар килинади. Махсулотни кабул килиб оладиган дарчаларнинг ,  
юза майдони, полнинг юзасига нисбатан 1:8 б^лиши керак. (Ойналарга 
юпка килиб охакли сут суртилган булади). Бинонинг ичида 1-2 бетонли 
чаналар булиб, уларга сув иншоотларидан совук сув тушади. Айрим 
пайтларда тахтали чаналар ёки бошкалар ишлатилади. Мана шу бинонинг 
ичида тарози ва узун говак трубасимон суякларнинг охирги томонини 
кесиш учун айланма арра булиб, махсулотларнинг ажратиш столи хамда 
суриси мармар ушогидан килинишлиги керак, уларнинг устки кисми 
текисланиши ёки ок темир тунукалар билан копланишлиги керак. Цехда 
ёгни бир жойдан иккинчи жойга олиб юриш учун галтаклар ва темир 
чумичлар булади. Учокнинг тагида 200-250 кг хажмли киздириш иншооти 
булиб, унинг ташки гишт томони плиткалар билан уралади ва темир лист 
билан копланади.

Козоннинг устига, ташки томонига бут чикиши учун копкок 
урнатилади. Х,озирги замон типида курилган гушт корхоналарида махсус » , 
жихозланган учокларда буг ёрдамида эритилади. Буг ёрдамида 
ишлайдиган бундай махсус мосламаларнинг ишлаши жуда мураккаб. 
Бундай холатда ёг цехи уч ёки турт бинодан иборат булади:

1 . Кабул килиш, навларга ажратиш ва махсулотни ювиш.
2. Аппарат (козон).
3. Тиндиргич.
4. Совутгич (агар жой етишмаса аппарат билан совутгич бир бинода 

булади).
Хом ашё навларга булиш хонасига хайвонларни суйиш ва кайта 

ишлаш цехидан труба ёрдамида уз окими билан лифт ёрдамида ва турт 
гилдиракли тележкалар ёрдамида олиб келинади. Бинода айланма арра 
урнатилган ва стол булиб, бу столда керак булганда навларга ажратилади. 
Аппарат урнатилган бинода ёгни майдалайдиган мослама ва ёгни 
эритадиган козонлар хам булишлиги шарт. Козонлар бир деворли очик ёки
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бир деворли ёпик булиши мумкин (автоклавлар). Бир деворли очик 
козонлар бурмали (илонсимон) труба билан жихозланган булиб, унинг 
тсшигидаи чикаётган бут тугридан-тугри майдаланган ёг махсулотига 
бирали (уткир бут ёрдамида ёгни эритиш усули). Автоклавга бут бурмали 
фубадан пинкари бошка одций труба оркали хам келади. Хом ашёдан ёт, 
уткир бут таъсирида босим остида хосил булади. Икки деворли козонларда 
бут ташки копламанинг орасига юборилади ва натижада ички девори 
кизийди ва бундам иссиклик козоннинг ичидаги ётга утади (ётни ёпик бут 
ёрдамида зри пни). Х,осил булган ёг труба оркали козондан окиб чикади. 
Автоклавда хосил бултан жиззалар пастки ёнбош «люк» оркали 
йигиштириб олинади ва вертикал холатдаги козонлардан труба оркали 
чикарилади. пт тинднриладшаи бинолар бир кават пастда жойлашган 
булиб, бунда махсус ёт тмпдиртичлар булади.

Мана шу бинонинт узида ётли нарсаларни тутадиган мосламалар (бу 
оркали бульон, сув ва ёт утказнлади), жиззани кисадиган кискичлар 
(пресс), ётни олиб кстадиган тележкалар булади. Хосил булган ёг. шурва, 
сув ва хоказо, хаммаси грубалар ёрдамида бир-бири билан богланган, 
шунинг учун хам уларни маълум йуналишларга буриш мумкин. Озик- 
овкат учун ишлатиладиган, яхшилаб кесилган жиззалар куритилади, 
тегирмондан утказилади ва эланади.

Айрим гушт корхоналарида, ётни о р т и т  учун узлуксиз ишлайдиган 
цехлар жихозланган булади. Бундай цех кам жойни олади ва кам ишчи 
кучи талаб килади. Бунинт натижасида юкори сифатли махсулот олинади 
ва ишлаб чикаришнинг юкори санитария холатига оришилади. Шу нарсага 
эътибор берилиши керакки, санитария-техник талабга асосан озик-овкат 
учун ишлатиладиган ёглар алохида биноларда ва козонларда зритилиши 
керак, техник максадлар учун ишлаб чикариладш ап ёгларнинг биноси ва 
иншоотлари бошка булиши керак.

Ёгнинг таркиби ва хусусинтлари. Г)ритилган ст узининг кимёвий 
таркиби ва физикавий хусусиятлари билан, оритилмаган ёгдан бутунлай 
фарк килади. Шунинг учун хам ишлаб чикаршп жараёнида, хайвонларнинг 
эритилган тоза сифатли ёгларини ё( |укималаридан фарклай билишлик 
керак.

Хайвонларнинг тоза, сифатли сги уч глицсридлардан ташкил топтан 
булиб, туйинган ва туйинматан ёт кислоталаридан иборат. Шулардан бир 
молекула глицерин туйинган ёт туйинматан кислоталар билан богланган 
булиши мумкин. Хайвонларнинг ёги ёг тукималарида нейтрал холатда, 
яъни хаммаси глицерин сг кислоталари билан узвий богланган ва бу 
кислоталар оркин холатда Оулмайди.

Хайвоилар ёгининг зичлиги туйинган ва туйинматан ёг 
кислоталарининг микдорига боглик булади. Ёгнинг таркибида туйинган 
кислоталарнинг микдори куп булса ва туйинмаган ёг кислотаси кам булса, 
бунда ёг таркиби зич булади ва ёки аксинча кам булиши мумкин, яъни 
буларнинг хаммаси ёгларнинг эришига таъсир килади. Ёг кислоталари
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сувда эримайди, лекин спиртда, хлорофорида, эфирда, бензолда, бензинда 
эрийди. Хайвонларнинг ёгида холестерин ва ранг берадиган моддалар 
липохром, ксентофил (мол ва куй ёгида купрок} ва каратин булади. Х,ар 
хил хайвонлар ёгининг физикавий хусусиятлари куп томонлама бир- 
бирига ухшаш, лекин айрим томонлама фарк хам килади. Бир хил 
хайвонларнинг (корамол, куй, эчки, буту, туя) ёгининг таркиби зич, 
айримлариники (чучка, от, гоз, парранда) суюк ёки ярим суюк холатда 
булади.

Тери ости ёгларининг таркиби бирмунча зичрок, лекин ички ёглар, 
янги тугилган хайвонларнинг ёглари юмшок, совук конли хайвонларники 
купрок суюкрок. Х,амма хайвонларнинг суяк илигининг ёги ярим суюк еки 
суюк холатда булади. Чорва хайвонларидан олинган ички, ташки ёглар 
маълум технологик жараёндан кейин, ташки ёглари эритилиб олингани 
тоза сифатли ёглар хисобланиб, котганда ранги хар хил хайвонларники 
бир-биридан фарк килади. Шунга биноан корамоллар ёгининг ранги 
саргимтир, куйники, эчкиники, бугуники окиш кулранг, отники оч сарик 
рангда, худди шундай ранг паррандаларники, гозники, чучканинг ёги эса 
ок рангли. Ёгларнинг хиди турли хайвонларники узига хос.

Ташки атрофдаги хар хил хидларни ёг узига тезликда кабул килади. 
Ёгларниг эритиш, котиш нукталари хам турлича.

Турли хайвонлар ёгининг морфологик хусусиятлари.
Корамол ёги. Корамолларда ёг тукималари буйрак атрофида, тос 

бушлигида, ичаклар атрофида, корин олди булмаларида, ошкозон, жигар, 
юракнинг атрофи, силлик, бириктирувчи тукима кекирдак, кизилунгач 
буйлаб куз соккасининг ичида, уругдон халтасида, терисининг тагида, 
куймич усимталарида, тизза бурмасида тупланади. Соглом хайвонларда 
купгина ёглар мускуллараро бириктирувчи тукималарда булади. Туёкда ва 
трубасимон суякларда хам ёг куп булади. Ёг хом ашёси иккига булинади.

а) озик-овкат учун ишлатиладиган
б) техник максадлар учун ишлатиладиган.
Озик-овкат учун ишлатиладиган ёг тоза сифатли хом ашёдан 

тайёрланади. Техник максадлар учун ишлатиладиган ёг, ёмон хидли, 
кисман бузилган, нотугри сакданишдан таркиби узгарган, теридан олинган 
жиззадан, тиндиргичлардан олинган ёглардан тайёрланади. Хайвонлар 
суйилиб, кайта ишлаш жараёнида олинаётган ёглар кон котмалари ва 
ошкозон, ичак ичидаги нарсалар билан тез ифлосланади. Шунинг учун хам 
хайвонларни суйиш ва кайта ишлаш жараёни жуда хам маъсулиятли иш 
булиб, санитария дастурларига риоя килинган холда утказилиши керак. 
Яхши сифатли ёг олишда хайвонлар махсулдорлиги катга ахамиятга эга. 
Юкори махсулдор хайвонларда бириктирувчи тукима 1 5, сув 5 %, ёг 94 %, 
уртадан паст махсулдор хайвонларда бириктирувчи тукима 5 %, сув 21 % 
ва ёг 74 %-ни ташкил килади. Организмда хом ашёнинг таркиби ёг 
тукималари жойлашган жойга боглик булади. Ичакнинг атрофидан 
олинган ёг хом ашёсида бириктирувчи тукима 5 %, сув 30 %, ёг 65 %,
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(пн. мм нм ........  (Imiiiii ipiiiii v.ipnpiini lU-l l i  му xii i Пилам бокилганда
(4,i lit i .......и, у ч "| и i ( h i ,him (м ж it n i айда 17-18", кумжара билан
(и Ht ii л.... iii Wi ", 17" i >i 111 к 11 ,i кина ли Кари чучкалармим1 Cl м ёшларникига
inn Гш iим   a iii'ipnii rtVuti:iii )ркак чучюи apiiiiiii ё1 и бнрмунча капик,
.... мм  ..... hi км I; in pi nr in куммкаамадм. (tin ч\чкалар Синими таъми жуда
и•>11мI пу'шб чviiidVtt (К 10 омлмк чучкалар).

Чучпа Ci .............. ммк/чори уртача куйидагмча:
I I учум (loKiiaiaii булса шпик (тсри ости ёг 25 % гача, ички ёг 5,8 %,

I Vim I iiHiiiii учум бокилгам булса, тсри ости ёги 3 % ва ички ёглари 1,5-2 -  
1 о "и нм кимкнл пади, бекон учун бокилганда тери ости ёги 3,5 ва ички 

• Ci м 4.2 %.
Тарп ости ёгида (шпикда) бириктирувчи тукима 8,9 %, сув 10,1 % ёг 

81 %, ички бушлик ёги -  2,12, 9,88 ва 88 %, чамбар ичакда -  1,56, 6,84 ва 
ЧI. () %, корим ёги 0,30, 2,61 ва 97 %. Чучкаларни кайта ишлаш жараёнида 
жуда кун микдорда ёг олинади. Кисман ёглар колбаса (шпик, окорок) 
тайёрлашга сарфланади.

От ёги. От ёгининг консистенцияси юмшок, тез эрийдиган (36-37°). 
от ёги \ар хил миллий таомлар тайёрлашда, яъни купинча «казн» 
гайёрлашда ишлатилади. Бундан ташкари \ар хил доривор модцалар 
гайёрлашда хам ишлатилади.

. Туя ё!и. Туяда ёг асосан уркачининг атрофида (20-50 кг.гача)
|упламади. Ёгининг консистенцияси зич, юмшок, силлик, ранги. Ёгнинг 
гаркибида зич бириктирувчи тукималар куп. Ёг саноат саргимтир 

• ахамиятига эга эмас.
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Бугу ёги. Бугуда ёг асосан ички органларнинг юзасида тупланади, 
жуда кам микдорда тери остида тупланади. Бугу ёгининг консистенцияси 
зич, каттик, тезда эримайди, ранги окиш, тезда ачийди. Эритилган ёгининг 
консистенцияси зич, ушаланувчан, стеарин хидига эга.

Суяк ёги. Суяк таркибининг 60-70 % ни неорганик ва 30-40 % ни 
органик модцалар ташкил килади. Суякнинг органик кисми оксил модда 
«коллаген» ва ёгдан ташкил топган. Кари моллардан олинган суякда ёг куп 
ва сув кам. Ёг куп микдорда туш суягида 30 % гача. Трубасимон суякда 
22-28 %, тос суягида 22,5 %, ковургаларда 21 %, курак суягида 14 % ва 
жуда кам микдорда ёг 6-10 % бош суягида булади. Трубасимон 
суякларнинг ички буш кисми илик магзи билан тулган ва таркибида 87,2­
92,3 % ёг булади. Яхши сифатли суяклардан, яхши сифатли ёг олинади, 
аксинча ёмон сифатли суяклардан олинган ёглар техник максадлар учун 
ишлатилади.

Ёгларни саклаш, консервация килиш ва камчилиги. Гушт 
корхоналарида яхши ёг хом ашёсининг кайта ишланишидан сифатли ёг • 
эритиб олинади. Кузда яъни моллар куп суйила бошланганда олинаётган 
ёгларни тезда кайта ишлашнинг иложи булмайди ва бир неча кун 
колдирил ишига тугри келади. Купинча бундай холатлар кичик гушт 
корхоналарида, суйиш пунктларида ва майдончаларида содир булади.

Саклаш учун ажаратилган ёг хом ашёси навларга ажратилади, 
ажратишда хар хил нарсалардан холи килинади (кон, ичак, корин ичидаги 
тушган нарсалардан). Бундай тозаланиш ёг совумасдан бажарилиши керак.

Кейин тозаланган ёг совук сувда ювилади (ёг совуши керак). 
Ичакнинг атрофидан йигиштирилган ёгларни бошка жойлардан (буйрак 
атрофи, кукрак, тери ости ва хоказо) йигиштирилган ёглар кушиш мумкин 
эмас, чунки ичакнинг атрофидан йигиштирилган ёглардан ичак ичидаги 
сассик хидлар келади ва бу ёглар тезда бузилади. Йигиштирилган ёглар 
хатго киска муддатларда, 2-3 кун сакланиш пайтида хам махсус коронги 
биноларда сакданиши керак. Агар ёглар узок муддатда сакданадиган 
6jfrica, музлатиш ёки тузлаш йули билан консервация килинади. К,иш 
шароитида ёглар табиий совуклик ёрдамида музлатилади. Бунинг учун 
ёглар авваламбор навларга ажратилади, тозаланади, ювилади ва кейин эса 
токчаларга жойланиб музлатилади. Музлатилган ёгларни эритиш ва 
кайтадан музлатишга рухсат этилмайди, чунки ёгнинг сифати бузилади. 
Жойларда музлатилган ёглар махсус мосламаларга, яшикларга жойланиб, 
кайта ишлашга жунатилади. Кайта ишлаш корхоналарида музлаган ёглар 
аста-секин эритилади, кейин эса майдаланади ва козонларга солинади. 
Музлатилган, эритилган яна музлатилган ёг купинча булганади ва ёмон 
хидга эга булиб колади, у пайтда ёглар окиб турган сув ёрдамида 10-12 
соат ювилиши керак.

Музлатилган ёгдан эритилганда унинг таъми ва хиди яхши булмайди 
ва тез бузилади, шунинг учун хам бундай ёгларни яхши сифатли ёгларга 
кушишга рухсат этилмайди. Суйиш пунктларида хайвонлардан олинган
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ёгларни консервация килишнинг энг кулай усули тузлаш. Навларга 
ажратилган, тозаланган ва совутилган ёг махсулотлари бочкаларга 
жойланиб, курук усул ёрдамида тузланади. Бочканинг тагига 2-3 см туз 
солинади, кейин эса 5-6 см калинликда ёг катлами жойлаштирилади ва яна 
бир катлам туз сепилади.

Бочкадаги ёгнинг юкори кисмига хам туз сепилиб, устки копкоги 
михланади. Тузнинг сарфланиши 6-10 % (ёгнинг массасига нисбатан), ичак 
атрофидан олинган ёглар учун 10-13 %. Бочкадаги ёглар коронги хаво 
намлиги 75-80 % булган биноларда, консервация килинмаган -2 -6° 
хароратда, музлатилтанлари минус 2-3° ва тузланганлари 6-8° да 
сакданади. Саклаш муддати 2-3 ой. Тузланган ёг махсулотлари кайта 
ишланишдан олдин туш бугунлай кетгунча яхшилаб ювилади.

Шилимшикланган, замбуруглагап ва ёмон хидга эга булган ёглар 10­
20 соат давомида совук сув сачратиб ювилади. Ювиш натижасида тоза 
булмаган ёглар техник максадларга ишлатилади.

ЁГЛАРНИ ЭРИТИШ УСУЛЛАРИ 
ЁГ ТУКИМАЛАРИДАН ЭРИТИЛГАН ЁГ ОЛИШ

Янги суйилган хайвонлардан олинган ёглар юмшок, силлик, ёмон 
майдаланадиган, хамда хайвонларнинг тана хидига эга булади. Ёг 
махсулотлари яхши майдаланиши учун совутилади, бунинг учун 3 соат 
мобайнида совук сув билан ювилади. Ёглар ювилиши натижасида 
факатгина совумасдан, хар хилдаги ифлос нарсалардан тозаланади хамда 
хиди кетади. Совутилган ва яхшилаб тозаланган ёг кенглиги 9-12 мм 
булган тешикли (волчок) панжарадан утказилиб майдаланади ва 
майдаланган ёг козонга солиниб киздирилдди. Киздиришда харорати 56- 
100°га кутарилганда бириктирувчи тукиманинг пардаси кисман 
майдаланиши натижасида бузилган булади, кисилиш натижасида ёг 
хужайраларининг девори заифлашиб, ёглар ташки юзасига ажрала 
бошлайди. Гушт корхоналарининг техник жихозлапганлигига караб ёглар 
козонда олов ёки буг ёрдамида киздириш натижасида ажратиб олинади.

а) Козонни олов ёрдамида киздириш нули билан ёг ажратиб 
олиш. Очик козонга 18-20 % сув солинади (махсулотнинг массасига 
нисбатан) кейин эса сувнинг устига майдаланган ёг солинади ва 95-100° 
хароратда киздирилади (солпнган сув хосил булган жиззани ва ёгни 
куйишдан саклайди). Киздириш натижасида кайнаган козоннинг олови 
пасайтприлади, кайнатиш 6-8 соат давом этказилади. К°зонда 
Кайна[илаёттан масса вакти-вакти билан аралаштирилади. 6-8 соатдан 
кейин киздириш тух татилади ва эриган ёгнинг юзасига майда туз сепилади 
(2-3 % эриган масса хисобида). Тузнинг таъсиридан ёгдан сув ажралади ва 
туз жиззанинг кичик-кичик булакчалари билан чукмага тушади.

Иссик ёгнинг совуши ва тузнинг чукмага тушиши 2-3 соат давом 
этади. Кейин хосил булган ёг махсус тоза бочкаларга куйиб олинади ва



ёпилади ёки бошка козонга тиндириш учун утказилади. Иккинчи козонга 
утказилган ёгнинг юзасига хам 0,5-1 % туз сепилади ва яна 4-5 соат 
давомида тиндирилади. Хосил булган бундай ёгларнинг сифати жуда яхши 
булиб, узок вакт давомида сакланади. Ёг эритилиш жараёнида ва айникса 
козонда тиндирилишда турт катлам косил булади:

1. Юкори катлам тоза ёг, биринчи навли тоза ёг
2. Эмульция косил килган катлам, иккинчи нав
3. Ярим кора булиб куйган жиззали, оксилли катлам
4. Энг пастки катлам сув ва меканик колдик булади.
Биринчи навли юкори катлами махсус тоза бочкаларга куйиб 

олинади. Иккинчи катлами бочкаларга куйиб олинади ёки янги ёгларга 
кушиб киздирилади. Учунчи катламидан техник ёг тайёрланади ёки янги 
ёг махсулотлари билан биргаликда аралаштирилиб киздирилади.

Туртинчи катлам канализацияга окизилади. Уртача ва юкори 
максулдорликка эга булган моллардан олинган ёг махсулотлари козонга 
солиниб, олов билан киздирилганда 65-70 % биринчи, 3 % иккинчи навли 
ёг ва 15-18 % жизза олинади.

б) Буг ёрдамида киздирилади!ан козонда ёг махсулотини эритиш.
Бу усулда, ёглар эритилишдан олдин майдаланиб козонга солинади, сунгра 
козон бут ёрдамида киздирилади. Бунинг учун авваламбор козон 
катламларининг орасига 75-80° хароратли сув куйилади, кейин эса оз- 
оздан майдаланган ёг эритиш учун козонга солинади. Ёгни козонга 
солишдан олдин ёг турт кисмга ажратилади, хар кайси кисмнинг козонга 
солиниш орасидаги вакт 8-10 дакика булиши керак. Козонларнинг хажми 
750-1400 кг.га мулжалланган. Козонга навбатдаги маълум микдордаги 
майдаланган ёг кушилгандан кейин, козондаги эриётган ёгнинг юзасига 5­
6 кг майда туз сепилади. К030нга хом ашё солинишидан олдин махсус 
аралаштиргич ишга киритилади ва бутун ёг эриш давомида ишлаб туради, 
(аралаштиргичнинг айланиш обороти бир дакикада 12-13 марта булиши 
керак). Ёгнинг эриши 70-80°да 3 соат давом этади. Козон деворларининг 
орасидаги харорат, иссик бут ёрдамида бир хилда ушлаб турилади. Ёг 
эритилиб булгандан кейин аралаштиргич тухтатилади ва ёгнинг юзасига 4­
5 кг майда туз сепилади, 20-30 дакика тиндирилади. Кейин эса ёгнинг 
тиник катлами кран оркали ёки насос ёрдамида икки деворли тиндиргичга 
утказилади, сунгра ёгнинг юзасига 4-5 кг майда туз сепилиб, копкоги 
ёпилади.

Тиндириш 4-6 соат давом этади. Ёг канча яхши тиндирилса, шунча 
сифати яхши булади. Маълум вакт ичида тиндирилган ёглар махсус 
идишларга солинади. Х°сил булган жизза козондан олиниб пресс 
килинади ёки техник ёг тайёрлашга жунатилади. Буг ёрдамида 
кизиришдан олинган ёгнинг чикиш микдори биринчи навли 72-76 % 
(корамол ёги), биринчи навли куй ёги 72-75 % ташкил этади.

Суяк ёги ни ишлаб чикариш. (Суяк ёги суякнинг хамма турларидан 
олинади).
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Озик-овкат учун ишлатиладиган суяк ёги. Суяклардан озик-овкат 
учун ишлатиладиган ёг ажратиб олишда козонларни олов ёрдамида 
киздириш усулидан, автоклавларга ёки очик козонларда, козонни 
киздириш учун уткир буг ишлатилади. Буг косил килиш имконияти 
булмаган жойларда ёг олов ёрдамида эритилади.

Факатгина трубасимон суяклардан ёг ажратиб олишда олов 
ишлатилади (кичик на юпка суяклардан очик козонларда ёг ажратиб олиш 
жуда хам мураккаб). Очик козонларда колбаса тайёрлашдан колган 
суяклардан ёг ажратиб олинади. Бу олинган ёгларни озик-овкат сифатида 
ишлатиш мумкин. г)ски, у даражада яхши булмаган суяклардан техник 
ёглар олинади. ( уяклар кайта ишланишидан олдин навларга ажратилади, 
икки гомони арраланади ва козонга солинади, козонга олдиндан 20-25 % 
суякнинг массасига нисбатан сув солинган булади.

С’уяклардап ёг ажрашб олиш жараёни 10-12 соат давом этади. 
Ишнинг охирида ёгнинг юзасига майда туз сепилади. Ёг 2-3 соат 

( мобайнида тиндирилади, кейин эса бочкаларга куйиб олинади. 
Ёгсизлантирилган суяклар кар хил нарсалар тайёрлаш учун ишлатилади. 
Х,осил булган шурва буглантирилади ва озик-овкат учун ишлатилади ёки 
ёг туткичлар оркали канализацияга окизилади. Суякдан 10-12 % ёг чикади. 
Трубасимон суяклардан ёг ажратиб олиш учун сим панжарали очик буг 
козонларидан фойдаланилади.

Бунинг учун олдин суяклар ювилади, кейин уларнинг икки томони 
киркилади ва клей тайёрлаш учун кайнатилади. Киркилган суяклар 
козонга жойланади, козонда 20-25 % сув булади. Козонга 85-90°ли уткир 
буг юборилади. Бу хароратда суяклар 4-5 соат мобайнида пиширилади. 
Кейин эса косил булган ёг тиндиргичга окизилади ва ёгнинг юзасига туз 
сепилади, 2-3 соат совутилади кейин тайёр булган ёг махсус идишларга 
олинади. Ёги ажратилган суяклар ювилади, куритилади ва махсус 
жойларга ишлатиш учун юборилади. Автсклавларда коидаги мувофик 
ялпок ва кичик суяклардан ёг ажратиб олинади.

Бунинг учун суяклар яхшилаб ювилади, кейин эса эзилади ва 
автоклавга солинади. Автоклавнинг козонига 2,5-3 хаво босимида уткир 
буг юборилади (харорат 125-130"). Пишириш жараёни 6-8 соат давом 
этади. Ишнинг охирида косил булган ёг тиндиргичга йигиб олинади, 
суяклар пресс килинади, пресс килинган суяклардан суяк уни 
тайёрлапиши мумкин ёки бундай суяклар ёкилади.

Туёк ёги и и нжрагиб олиш. Туёк ёгини ажратиб олиш учун бир 
дснорли козонлар ишлатилади, козонга турли цилиндр мослама 
урнашладн (корзина). Суяклар юмшок кисмлари билан биргаликда 
яхшилаб ювилади, кейин эса корзинага жойланади ва козоннинг ичига 
туширилади. Х,ар бир 5 кг суяк хисобига 1 литр сув кушилади. Козонга буг 
юборилади (козон харорати 70-75").

Ёг ажратиб олиш жараёни 4-5 соат давом этади, кейин эса ёг 30-60 
дакика тиндирилади ва сузгич оркали тиндиргичга сузилади, сунгра 3-4
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соат давомида шу холатда колдирилади. Тиндирилган ёглар махсус 
бочкаларга солинади ва сацлаш учун 4-5° ли коронги биноларга 
жойлаштирилади. Туёк ёгидан мой ишлаб чикарилади, бунга эришиш учун 
1-2°ли хароратда 21 кун мобайнида 4-6 марта кристаЛлизацияланади. Туёк 
мойи 1-2° хароратда оксидланмайди ва куюклашмайди, шунинг учун хам 
бундай мойлар хар хилдаги механизмларни ёглаш учун ишлатилади.

Бу мойлар умуман оксидланмаслиги туфайли таркибига пирогалол 
(0,05«% мойнинг массаси хисобида) кушиш тавсия килинади. Ярим суюк 
холатдаги туёк ёгларининг ранги тиллага ухшаш, таъми ва хиди ёкимли.

Туёкдан 8-10 % мой чикади.
Хдивонлардан олинадиган ёгларнинг сифат курсаткичлари.
Хдйвонлардан олинадиган озик-овкат учун ишлатиладиган ёг узига 

хос органолептик, физикавий ва химиявий хусусиятга эга. Давлат 
стандартининг талабига биноан хайвонларнинг ёги икки навга булинади -  
юкори ва биринчи.

Киздирилган ёгнинг камчилиги. Ёгнинг кислоталилиги. Ёгнинг . 
кислоталик даражаси, унинг таркибидаги эркин ёг кислоталарнинг 
микдорига боглик. Ёглар глицеринга ва эркин ёг кислоталарига 
парчаланишининг сабаби, ёгларни саклашда юкори хароратнинг таъсири, 
идишларнинг бутун булмаслиги, бинодаги нам хаво микдорининг ошиши, 
ёгга ёругликнинг тушиши, сувнинг мавжудлиги, киздирилган ёгда 
оксилнинг булишлиги, ёг олишда ёгни каттик киздириб юборишлик ва 
хоказо. Шу билан биргаликда ёгнинг таркибида кислоталикни ошишида 
замбуруг ва микроорганизмларнинг таъсири катта булади. Кислоталик 
даражасини аниклаш учун маълум микдорда олинган ёг спирт ва эфир 
аралашмасида эритилади, кейин эса фенолфталеин индикатори 
иштирокида ишкорнинг диценормаль эритмаси билан титирланади. Эркин 
ёг кислоталарининг бартарафлашадиган микдори кислоталик числоси 
билан ифодаланади, кислоталик даражаси ёки олеин кислотасининг фоиз 
микдори булади. Ёгларнинг сифатини текширишда авваламбор унинг t , 
кислоталилиги аникланади (1 грамм ёгдаги эркин ёг кислоталарини 
мукобиллаштириш учун кетган ишкорнинг (кон) микдори, миллиграмм 
хисобида).

Ёгнинг тахирланиши. Бу жараён ёг идишлари яхши ёпилмаганда, 
идишнинг ичига хаво кириши ва куёш нурининг таъсирида булади. 
Бинафша ва ультрабинафша нурларнинг таъсирида азон тезликда эркин ёг 
кислоталари билан реакцияга киришади ва бунинг натижасида ёг 
тахирланади. Бундан ташкари ёгларнинг тахирланишига хаво намлигининг 
пасайиши, замбуруг хамда микроорганизмларнинг йукдиги сабаб булади.
Пекин шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни омборлардаги хдвонинг 
юкори намлиги, замбуругларнинг булишлиги бу жараённи кучайтиради. 
Ёгларнинг тахирланиши учглецирин ёг кислоталарининг парчаланишидан 
глицерин ва эркин ёг кислоталари хосил булиши билан бошланади. Пекин 
куп пайтларда ёгнинг кислоталик даражаси ошиши билан ёгларнинг



тахирланганлиги кучею сезилиши мумкин ёки умуман сезилмаслиги х,ам 
мумкин ва аксинча кислоталик пасайганда ёгнинг тахирлиги ошади. Бу эса 
ёгнинг бузилишига таъсир курсатаётган сабабларга боглик булади. 
Хдвонинг намлиги пасайганда ёгнинг тахирлиги ошади, лекин ёгнинг 
кислоталилиги юкори булмайди. Х,аво намлигининг ошиши, 
замбуругларнинг ва бошка биологик омилларнинг таъсиридан ёгнинг 
таркибидаги кислоталик даражаси ошади.

Купинча ёгнинг тахирланиши туйинмаган ёг кислоталарининг 
парчаланиши окибатида содир булади.

ХДЙВОНЛАРДАН ОЛИНАДИГАН ЁГНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Хайвон ёги инсонлар озик-овкат махсулотларининг таркибий кисмига 
киради. Ёглар куйидаги ишларни бажаради: организм учун энергия, 
туйимли модцаларнинг ортикча манбаи, пластик материал, моддалар 

Ф  алмашинишида сувни олиб борувчи биологик фаол моддалар манбаси 
(витаминлар, туйинмаган ёг кислоталари, стеринлар ва хоказо).

Ёглар сотиш учун хомлай ёки эритилган холатда чикарилади. Озик- 
овкат учун ишлатиладиган ёглар куйидаги максадлар учун текширилади: 
технологик ва кимёвий назорат (бунда нави аникданади), янгилигини 
аниклаш (бу йул билан сифати аникланади), кайси хайвонга мансублигини 
аниклаш (табиийлиги аникланади), махсус текшириш (бунда ёгнинг сарик 
ранглилиги, совунланиш сифати аникданади).

Намуна олиш. Хдйвонлардан олинган ёглар дехкон бозорида 
сотилганда, уларнинг эгалари хакикатан хам гушт ва унинг ёглари 
ветеринария врачлари томонидан курилганлиги хакидаги маълумотномага 
эга булишлари керак.

Хайвонлар суйилгандан кейин йигиштириб олинган ички ва ташки 
ёглар ёгочли яшикларда ёки ички юзаси пергамент когозлар билан 

\ копланган картонли яшикларда, бочкаларда, эмалланган идишларда олиб 
келинади. Ёгларни санитария жихатидан экспертиза килинганда, уларнинг 
табиийлиги ва бошка ёглар билан аралаштирилганлиги аникланади. 
Ёглар дан уртача намуна бир хилдаги туркум ёгларидан 10 фоиз олинади.

Бир туркумдаги ёглар кичик идишларга 500 граммдан ажратилган 
булса, органолептик текшириш учун хар 100 тасидан биттаси олинади. 
Агар ёгларни текшириш пайтида бузилганлиги аникданса, шу туркумга 
кирган хамма ёглар очиб курилади. Эритилган ёглар бочка ёки яшикларда 
олиб келинса, улардан намуна олиш учун ичи ковак, учи уткир (Шуп) 
асбоб ишлатилади. Асбобнинг диаметри 24 мм, узунлиги 75 мм. 

. Лаборатория текшириши учун эритилган ёглардан 200 грамм намуна 
олинади.

Органолептик текшириш. Ёглар органолептик усулда 
текширилганда, уларнинг рангига, хидига, таъмига, консистенциясига ва 
тиникдигига эътибор берилади.
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ёпилади ёки бошка козонга тиндириш учун утказилади. Иккинчи козонга 
утказилган ёгнинг юзасига х,ам 0,5-1 % туз сепилади ва яна 4-5 соат 
давомида тиндирилади. Хосил булган бундай ёгларнинг сифати жуда яхши 
булиб, узок вакт давомида сакданади. Ёг эритилиш жараёнида ва айникса 
козонда тиндирилишда турт катлам косил булади:

1. Юкори катлам тоза ёг, биринчи навли тоза ёг
2. Эмульция косил килган катлам, иккинчи нав
3. Ярим кора булиб куйган жиззали, оксилли катлам
4. Энг пастки катлам сув ва механик колдик булади.
Биринчи навли юкори катлами махсус тоза бочкаларга куйиб 

олинади. Иккинчи катлами бочкаларга куйиб олинади ёки янги ёгларга 
кушиб киздирилади. Учунчи катламидан техник ёг тайёрланади ёки янги 
ёг махсулотлари билан биргаликда аралаштирилиб киздирилади.

Туртинчи катлам канализацияга окизилади. Уртача ва юкори 
махсулдорликка эга булган моллардан олинган ёг махсулотлари козонга 
солиниб, олов билан киздирилганда 65-70 % биринчи, 3 % иккинчи навли 
ёг ва 15-18 % жизза олинади.

б) Буг ёрдамида киздириладиган козонда ёг махсулотини эритиш.
Бу усулда, ёглар эритилишдан олдин майдаланиб козонга солинади, сунгра 
козон бут ёрдамида киздирилади. Бунинг учун авваламбор козон 
катламларининг орасига 75-80° хароратли сув куйилади, кейин эса оз- 
оздан майдаланган ёг эритиш учун козонга солинади. Ёгни козонга 
солишдан олдин ёг турт кисмга ажратилади, хар кайси кисмнинг козонга 
солиниш орасидаги вакт 8-10 дакика булиши керак. Козонларнинг хажми 
750-1400 кг.га мулжалланган. Козонга навбатдаги маълум микдордаги 
майдаланган ёг кушилгандан кейин, козондаги эриётган ёгнинг юзасига 5­
6 кг майда туз сепилади. Козонга хом ашё солинишидан олдин махсус 
аралаштиргич ишга киритилади ва бутун ёг эриш давомида ишлаб туради, 
(аралаштиргичнинг айланиш обороти бир дакикада 12-13 марта булиши 
керак). Ёгнинг эриши 70-80°да 3 соат давом этади. Козон деворларининг 
орасидаги харорат, иссик бут ёрдамида бир хилда ушлаб турилади. Ёг 
эритилиб булгандан кейин аралаштиргич тухтатилади ва ёгнинг юзасига 4­
5 кг майда туз сепилади, 20-30 дакика тиндирилади. Кейин эса ёгнинг 
тиник катлами кран оркали ёки насос ёрдамида икки деворли тиндиргичга 
утказилади, сунгра ёгнинг юзасига 4-5 кг майда туз сепилиб, копкоги 
ёпилади.

Тиндириш 4-6 соат давом этади. Ёг канча яхши тиндирилса, шунча 
сифати яхши булади. Маълум вакт ичида тиндирилган ёглар махсус 
идишларга солинади. Хосил булган жизза козондан олиниб пресс 
килинади ёки техник ёг тайёрлашга жунатилади. Буг ёрдамида 
кизиришдан олинган ёгнинг чикиш микдори биринчи навли 72-76 % 
(корамол ёги), биринчи навли куй ёги 72-75 % ташкил этади.

Суяк ёгини ишлаб чикариш. (Суяк ёги суякнинг хамма турларидан 
олинади).
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Озик-овкат учун ишлатиладиган суяк ёги. Суяклардан озик-овкат 
учун ишлатиладиган ёг ажратиб олишда козонларни олов ёрдамида 
киздириш усулидан, автоклавларга ёки очик козонларда, козонни 
киздириш учун уткир бут ишлатилади. Буг хосил килиш имконияти 
булмаган жойларда ёг олов ёрдамида эритилади.

Факатгина трубасимон суяклардан ёг ажратиб олишда олов 
ишлатилади (кичик ва юпка суяклардан очик козонларда ёг ажратиб олиш 
жуда хам мураккаб). Очик козонларда колбаса тайёрлашдан колган 
суяклардан ёг ажратиб олинади. Бу олинган ёгларни озик-овкат сифатида 
ишлатиш мумкин. Эски, у даражада яхши булмаган суяклардан техник 
ёглар олинади. Суяклар кайта ишланишидан олдин навларга ажратилади, 
икки томони арраланади ва козонга солинади, козонга олдиндан 20-25 % 
суякнинг массасига нисбатан сув солинган булади.

Суяклардан ёг ажратиб олиш жараёни 10-12 соат давом этади. 
Ишнинг охирида ёгнинг юзасига майда туз сепилади. Ёг 2-3 соат 
мобайнида тиндирилади, кейин эса бочкаларга куйиб олинади. 
Ёгсизлантирилган суяклар хар хил нарсалар тайёрлаш учун ишлатилади. 
Х,осил булган шурва буглантирилади ва озик-овкат учун ишлатилади ёки 
ёг туткичлар оркали канализацияга окизилади. Суякдан 10-12 % ёг чикади. 
Трубасимон суяклардан ёг ажратиб олиш учун сим панжарали очик буг 
козонларидан фойдаланилади.

Бунинг учун олдин суяклар ювилади, кейин уларнинг икки томони 
киркилади ва клей тайёрлаш учун кайнатилади. Киркилган суяклар 
козонга жойланади, козонда 20-25 % сув б) /ади. Козонга 85-90°ли уткир 
буг юборилади. Бу хароратда суяклар 4-5 соат мобайнида пиширилади. 
Кейин эса хосил булган ёг тиндиргичга окизилади ва ёгнинг юзасига туз 
сепилади, 2-3 соат совутилади кейин тайёр булган ёг махсус идишларга 
олинади. Ёги ажратилган суяклар ювилади, куритилади ва махсус 
жойларга ишлатиш учун юборилади. Автоклавларда коидаги мувофик 
ялпок ва кичик суяклардан ёг ажратиб олинади.

Бунинг учун суяклар яхшилаб ювилади, кейин эса эзилади ва 
автоклавга солинади. Автоклавнинг козонигг 2,5-3 хаво босимида уткир 
бут юборилади (харорат 125-130°). Пишириш жараёни 6-8 соат давом 
этади. Ишнинг охирида хосил булган ёг тиндиргичга йигиб олинади, 
суяклар пресс килинади, пресс килинган суяклардан суяк уни 
тайёрланиши мумкин ёки бундай суяклар ёкилади.

Туёк ёгини ажратиб олиш. Туёк ёгини ажратиб олиш учун бир 
деворли козонлар ишлатилади, козонга турли цилиндр мослама 
урнатилади (корзина). Суяклар юмшок кисмлари билан биргаликда 
яхшилаб ювилади, кейин эса корзинага жойланади ва козоннинг ичига 
туширилади. Х,ар бир 5 кг суяк хисобига 1 литр сув кушилади. Козонга буг 
юборилади (козон харорати 70-75°).

Ёг ажратиб олиш жараёни 4-5 соат давом этади, кейин эса ёг 30-60 
дакика тиндирилади ва сузгич оркали тиндиргичга сузилади, сунгра 3-4
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соат давомида шу холатда колдирилади. Тиндирилган ёглар махсус 
бочкаларга солинади ва саклаш учун 4-5° ли коронги биноларга 
жойлаштирилади. Туёк ёгидан мой ишлаб чикарилади, бунга эришиш учун 
1-2°ли хароратда 21 кун мобайнида 4-6 марта кристаллизацияланади. Туёк 
мойи 1-2° хароратда оксидланмайди ва куюклашмайди, шуниш учун хам 
бундай мойлар хар хилдаги механизмларни ёглаш учун ишлатилади.

Бу мойлар умуман оксидланмаслиги туфайли таркибига пирогалол 
(0,05 % мойнинг массаси хисобида) кушиш тавсия килинади. Ярим суюк 
холатдаги туёк ёгларининг ранги тиллага ухшаш, таъми ва хиди ёкимли.

Туёкдан 8- 10 % мой чикади.
Хайвонлардап олинадиган ёгларнинг сифат курсаткичлари.
Хайвонлардан олинадиган озик-овкат учун ишлатиладиган ёг узига 

хос органолептик, физикавий ва химиявий хусусиятга эга. Давлат 
стандартининг талабига биноан хайвонларнинг ёги икки навга булинади -  
юкори ва биринчи.

Киздирилган ёгнинг камчилиги. Ёгнинг кислоталилиги. Ёгнинг 
кислоталик даражаси, унинг таркибидаги эркин ёг кислоталарнинг 
микдорига боглик. Ёглар глицеринга ва эркин ёг кислоталарига 
парчаланишининг сабаби, ёгларни сакдашда юкори хароратнинг таъсири, 
идишларнинг бутун булмаслиги, бинодаги нам хаво микдорининг ошиши, 
ёгга ёругликнинг тушиши, сувнинг мавжудлиги, киздирилган ёгда 
оксилнинг булишлиги, ёг олишда ёгни каттик киздириб юборишлик ва 
хоказо. Шу билан биргаликда ёгнинг таркибида кислоталикни ошишида 
замбуруг ва микроорганизмларнинг таъсири катта булади. Кислоталик 
даражасини аниклаш учун маълум микдорда олинган ёг спирт ва эфир 
аралашмасида эритилади, кейин эса фенолфталеин индикатори 
иштирокида ишкорнинг диценормаль эритмаси билан титирланади. Эркин 
ёг кислоталарининг бартарафлашадиган микдори кислоталик числоси 
билан ифодаланади, кислоталик даражаси ёки олеин кислотасининг фоиз 
микдори булади. Ёгларнинг сифатини текширишда авваламбор унинг 
кислоталилиги аникданади (1 грамм ёгдаги эркин ёг кислоталарини 
мукобиллаштириш учун кетган ишкорнинг (кон) микдори, миллиграмм 
хисобида).

Ёгнинг тахирланиши. Бу жараён ёг идишлари яхши ёпилмаганда, 
идишнинг ичига хаво кириши ва куёш нурининг таъсирида булади. 
Бинафша ва ультрабинафша нурларнинг таъсирида азон тезликда эркин ёг 
кислоталари билан реакцияга киришади ва бунинг натижасида ёг 
тахирланади. Бундан ташкари ёгларнинг тахирланишига хаво намлигининг 
пасайиши, замбуруг хамда микроорганизмларнинг йукдиги сабаб булади. 
Пекин шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни омборлардаги хавонинг 
юкори намлиги, замбуругларнинг булишлиги бу жараённи кучайтиради. 
Ёгларнинг тахирланиши учглецирин ёг кислоталарининг парчаланишидан 
глицерин ва эркин ёг кислоталари хосил булиши билан бошланади. Пекин 
куп пайтларда ёгнинг кислоталик даражаси ошиши билан ёгларнинг



тахирланганлиги кучсиз сезилиши мумкин еки умуман сезилмаслиги х,ам 
мумкин ва аксинча кислоталик пасайганда ёгнинг тахирлиги ошади. Бу эса 
ёгнинг бузилишига таъсир курсатаётган сабабларга боглик булади. 
Хдвонинг намлиги пасайганда ёгнинг тахирлиги ошади, лекин ёгнинг 
кислоталилиги юкори булмайди. Хаво намлигининг ошиши, 
замбуругларнинг ва бошка биологик омилларнинг таъсиридан ёгнинг 
таркибидаги кислоталик даражаси ошади.

Купинча ёгнинг тахирланиши туйинмаган ёг кислоталарининг 
парчаланиши окибатида содир булади.

ХДЙВОНЛАРДАН ОЛИНАДИГАН ЁГНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Хайвон ёги инсонлар озик-овкат мах,сулотларининг таркибий кисмига 
киради. Ёглар куйидаги ишларни бажаради: организм учун энергия, 
туйимли моддаларнинг ортикча манбаи, пластик материал, моддалар 
алмашинишида сувни олиб борувчи биологик фаол моддалар манбаси 
(витаминлар, туйинмаган ёг кислоталари, стеринлар ва хоказо).

Ёглар сотиш учун хомлай ёки эритилган холатда чикарилади. Озик- 
овкат учун ишлатиладиган ёглар куйидаги максадлар учун текширилади: 
технологик ва кимёвий назорат (бунда нави аникланади), янгилигини 
аникдаш (бу йул билан сифати аникланади), кайси хдйвонга мансублигини 
аниклаш (табиийлиги аникланади), махсус текшириш (бунда ёгнинг сарик 
ранглилиги, совунланиш сифати аникланади).

Намуна олиш. Хайвонлардан олинган ёглар дехкон бозорида 
сотилганда, уларнинг эгалари хакикатан хдм гушт ва унинг ёглари 
ветеринария врачлари томонидан курилганлиги хлкидаги маълумотномага 
эга булишлари керак.

Хайвонлар суйилгандан кейин йигиштириб олинган ички ва ташки 
ёглар ёгочли яшикларда ёки ички юзаси пергамент когозлар билан 
копланган картонли яшикларда, бочкаларда, эмалланган идишларда олиб 
келинади. Ёгларни санитария жихатидан экспертиза килинганда, уларнинг 
табиийлиги ва бошка ёглар билан аралаштирилганлиги аникланади. 
Ёглардан уртача намуна бир хилдаги туркум ёгларидан 10 фоиз олинади.

Бир туркумдаги ёглар кичик идишларга 500 граммдан ажратилган 
булса, органолептик текшириш учун кар 100 тасидан биттаси олинади. 
Агар ёгларни текшириш пайтида бузилганлиги аникланса, шу туркумга 
кирган хдмма ёглар очиб курилади. Эритилган ёглар бочка ёки яшикларда 
олиб келинса, улардан намуна олиш учун ичи ковак, учи уткир (Шуп) 
асбоб ишлатилади. Асбобнинг диаметри 24 мм, узунлиги 75 мм. 
Лаборатория текшириши учун эритилган ёглардан 200 грамм намуна 
олинади.

Органолептик текшириш. Ёглар органолептик усулда 
текширилганда, уларнинг рангига, хидига, таъмига, консистенциясига ва 
тиниклигига эътибор берилади.
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Егнинг ранги. Рангини аниклашда кундузги ёругликдан 
фойдаланилади, бунда ёгнинг харорати 15-20° булиши керак. Аникдаш 
учун кур у к, тоза, диаметри 1,5-2 см. ли пробирка олиниб, ичига эритилган 
ёг солинади ва совук сув солинган стакан ичига куйилади, бунда эриган ёг 
узининг бошлангич консистенциясига киради ва котади. Ёгнинг ранги 
унинг турига боглик булади. Чучкалардан олинган ёг бузилган булса, 
ранги узгаради (кулранг, сарик, кук ёки умуман рангсизланади). Мол ва 
куй ёглари бузилганда, ранги кулранг, кук ва малла тусга киради.

Ёгнинг хиди ва таъми. Ёгларнинг хидини аниклаш учун, 
текширилаётган ёг буюм шишачасига бир текисда юпка килиб ёйилади 
(суртилади), кейин аникланади. Таъмини аниклаш учун, кичик бир булак 
ёг олиниб, тил устига куйилади. Ёгнинг хдци ва таъми уй хароратида 
аникланади. Кар хил хайвонлардан олинган ёгларнинг хиди ва таъми шу 
хайвонларнинг узига хос булиб, бошка хидга ва таъмга эга булмаслиги 
керак. Таркиби бузилган ёг айниган, аччик ёки стеарин хидига эга булади, 
бу эса табиий ёгнинг хиди ва таъмига тугри келмайди.

Ёгнинг консистенцияси. Ёгнинг консистенцияси 15-20° металл 
шпател билан босиб куриш ёрдамида аникланади. Яхши сифатли 
ёгларнинг консистенцияси хайвонларнинг турига боглик булган холда 
куюк, малхамсимон ёки суюк холатларда булади. Бузилган ёгнинг 
консистенцияси кисман юмшаб, ёкиладиган булади.

Ёгнинг тиниклиги. Ёгнинг тиникдигини аниклаш учун, диаметри 15 
мм, баландлиги 150 мм рангсиз пробирка олиниб, ярмигача ёгга 
тулдирилади ва кейин эса 60-70°ли сув хаммомига куйилади. 
Пробиркадаги ёг эригандан кейин кундузги ёругликда каралади. Агар 
пробирка ичидаги ёгда хаво пуфакчалари пайдо булса, пробирка шу 
хароратнинг узида 2-3 минут колдирилади. Пробиркада яхши сифатли ёг 
булса, эригандан кейин тиник, ёмон сифатли ёг эриганда лойка булади.

Лаборатория текшириши. Намлигини аниклаш. Ёгнинг таркибида 
намлик куп булса, ёгнинг озик-овкатлик киймати пасаяди ва саклашда тез 
бузилади. Гидролитик парчаланиш жараёнини кучайтиради. Шунинг учун 
хам давлат стандартига мувофик ёгнинг таркибида факатгина маълум 
микдорда намлик булиши керак. Ёгнинг таркибидаги намлик куритиш 
шкафида 102-105° хароратда, доимий массагача куритиш йули билан 
аникланади. Куритиш мудцати уч соатдан ошмаслиги керак. Куритиш 
жараёнида хароратнинг ошиши ва куритилиш муддатининг чузилиши 
ёгларнинг оксидланишига олиб келади, бунинг окибатида куритилаётган 
ёгнинг умумий массаси ортади, бу эса уз навбатида текшириш натижасига 
салбий таъсир курсатади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Ишни бажариш учун мулжалланган 
бюксча 102-105° да 30 дакика мобайнида куритилади, кейин эксикатор 
ёрдамида совутилади ва 0,0002 г аниклигича тарозида тортилади. Бюкс 
ичига 2-3 грамм текширилаётган ёг солиниб тортилади ва 102-105° ёгнинг 
доимий массаси хосил булгунча куритилади. Бирданига эритилган
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0 ёглардан намуна текширилаётганда, биринчи ёгнинг огирлигини тортиш, 
куритилгандан кейин бир соат мобайнида амалга оширилади, кейинги 
гортиш кар 30 дакикада бажарилади. Агар маълум муддатда сакланган ёг 
булса, биринчи тортиш куритилгандан кейин 30 дакика ичида, 
кейингилари кар 15 дакикада бажарилади. Массасининг камайиши 
кейинги икки марта тортилганда 0,0002 г дан ошмаса, ёгнинг умумий 
массасига эришилган булади. Агар навбатдаги улчашда массанинг 
ошганлиги аникданса, кисоблаш учун ёг солинган бюкснинг хдм массаси 
олинади.

Ёг таркибидаги намлик куйидаги формула ёрдамида аникланади.

(М, - М 2)- 100
X = ----------------------, бунда

М
Mi -  ёг солинган бюкснинг куритилишгача булган массаси (г).
М2 -  ёг солинган бюкснинг куритилгандан кейинги массаси (г).

® М -  текширилаётган ёгнинг массаси.
Параллел аникланган текширишдаги натижанинг фарки 0,05 фоиз дан 

ошмаслиги керак.
Ёгнинг кислоталилик даражасини аниклаш. Ёгнинг кислоталилик 

даражаси деганда, 1 г ёгдаги эркин ёг кислоталарининг бартарафлаштириш 
учун сарф килинган уювчи калийнинг микдори тушунилади. Ёг 
таркибидаги эркин ёг кислоталари ёгнинг гидролизланиши, оксидланиши 
бузилишидан косил булади. Шунинг учун кам ёгнинг кислоталилик 
даражасини аниклаш ёгларнинг навини ва унинг сифатини аниклашда 
муким курсаткич кисобланади. Аниклаш усули эфир-спиртли ёг 
эритмасини уювчи калий ёки уювчи натрий билан нейтраллаштиришга 
асосланган. Ёгни эритиш учун этил эфири спирти икки бир-бирига 
кушилмайдиган тартибни гомогенлаш учун ишлатилади (ёгнинг эфирли 
эритмаси ва ишкорнинг сувли эритмаси). Бундан ташкари, спирт 

, гидролизланишдан совун косил булишининг олдини олади. Шунинг учун 
кам аралашмадаги спирт микдори титрлаш учун сарф килинган ишкор 
микдоридан беш баравар куп булиши керак.

. Фенолфталеин рангининг узгаришига караб титрлашнинг тамом
булганлиги аникланади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Ишни бажариш учун текширилаётган 
ёгдан 3-5 г 0,01 г аникдигигача тарозида тортиб олинади ва кажми 150-200 
мл булган конуссимон колбага солинади, сунгра колбадаги ёг сув 
каммомида эритилади, устига 50 мл бартарафлаштирилган эфир-спирт 
аралашмаси кушилади ва аралаштирилади (спирт-эфир аралашмасининг 
микдори тарозида тортиб олинган ёг мивдоридан ун баробар куп булиши 
керак). Кейин эса 3-5 томчи 1 фоизли фенолфталеиннинг спиртли 
эритмаси томизилади. Хосил булган аралашма доимий равишда 
кузгатилиб турилади ва тезликда 0,1 Н уювчи натрий ёки уювчи калий
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билан кизгиш ранг хосил булгунча титрланади, хосил булган кизгиш ранг 
бир минут мобайнида йуколмаслиги керак. Агар суюкликни титрлаш 
натижасида лойкаланса, колбага 5-10 мл эфир спирта аралашмаси 
кушилади ва лойка йуколгунча чайкатилади ёки сув хаммомида секинлик 
билан киздирилади, кейин эса хона хароратигача совутилади ва титрлаш 
тухтатилади.

Ёгнинг кислоталик даражаси (X) формула буйича аникланади.

В • К - 5,61
X = ------------------, бунда

М

В -  титрлаш учун сарф килинган уювчи ишкорнинг микдори (мл).
К -  0,1 Н ишкор эритимасини хисоблашдаги аниклик кушимчаси.
М -  текширилаётган ёгнинг огирлиги (г).
5,61 -  1 мл 0,1 Н ишкор эритмасидаги уювчи калийнинг миллиграмм 

микдори.
Водород пероксидини аниклаш.
а) микдорини аниклаш
Водород пероксидининг сони деганда 100 г ёгдаги ёднинг грамм 

микдорини калий, ёддан пероксидланиб ажралиши тушунилади. Бу усул 
шунга асосланганки, водород пероксиди кислотали мухитда калий йодини 
оксидлайди ва натижада йод молекуласи ажралиб чикади. Бу эса крахмал 
индикатори иштирокида гипосулфит натрий эритмаси билан титрланиб 
аникланади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Жипс ёпиладиган тикинли 
конуссимон колбага 0,8 г ёг 0,0002 г аникдигича тортилиб солинади, кейин 
эса сув хаммомида эритилади ва колбанинг девори буйлаб ёг колдикдари 
ювилади, устига 10 мл хлороформ ва 10 мл муздек сирка кислотаси 
кушилади. Сунгра тезликда 0,5 мл янги тайёрланган калий йодининг 
туйинган эритмаси солинади. Колбанинг тикини ёпилиб, колба 
айлантирилиб чайкатилади ва 3 минут коронгу жойда ушлаб турилади. 
Кейин колбага 100 мл дистилланган сув кушилади.

Шу колбага олдиндан 1 мл 1 фоизли крахмал эритмаси кушилган 
булади. Сунгра 0,01 Н гипосулфит натрий эритмаси билан кук ранг 
йуколгунча титрланади. Рефаолларнинг тозалигини аниклаш учун ёгсиз 
назорат текшириши утказилади. Назорат текширишига 0,07 мл 0,01 Н 
гипосулфит натрий эритмаси сарф килинса, текширилаётган рефаоллар 
ишлатиш учун ярокли хисобланади.

Пероксид сони (X) формула ёрдамида аникланади.

(В -В ,)  К 0,00127- 100
X = -----------------------------------, бунда

М
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И ёг иамунасини титрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
натрий эритмасининг микдори (мл).

Hi -  назорат намунасини титрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
натрий эритмаси (мл).

М -  текширилаётган ёг микдори (г).
К 0,01 Н гипосулфит натрий эритмасини хисоблашдаги аник
коэффициент кушимчаси.

0,00127 -  ёднинг грамм микдорини, 1 мл 0,01 Н сулфит натрий 
■'ритмасига тенглиги.

Ёгнинг янгилик даражаси пероксид сонининг катталигига асосан 
куйидагича бахрланади: 0,03 гача булса янги, 0,03-0,06 гача булса 
янгиликка гумон килинган, ёг, 0,10 дан ошик булса бузилган ёг 
хисобланади. Параллел аникланган натижалар уртасидаги фарк 0,005 дан 
ошмаслиги керак.

б) сифатини аниклаш
Ёг таркибидаги водород пероксидини фермент пероксидаза ёрдамида 

аниклаш мумкин, яъни бунинг иштирокида индикатор оксидланади.
Аниклаш усули. Пробиркага 5 г чамаси ёг олинади ва сув 

хаммомида эритилади, кейин устига 5 томчи янги кон, 5-10 томчи 5 
фоизли смоланинг спиртли эритмаси томизилади ва 5 мл сув кушилади. 
Х,осил булган аралашма чайкатилади. Агар ёг таркибида водород 
пероксиди булса, аралашма зангори рангга киради. Бошка сарик, кизгиш 
ранг хосил булса, натижа коникарли хисобланмайди. Эркин ёг 
кислоталарининг борлигини сифат реакцияси билан аниклаш. Бу реакция 
купинча чучка ёгини аниклашда кулданилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. 0,5-1 г эритилган ёг чинни келига 
солинади. Кейин устига 0,01 фоизли нейтрал кизили эритмаси кушилади 
ва келископ билан яхшилаб бир минут мобайнида аралаштирилади. 
Ортикча эритма тукилади, колган эритманинг микдори кузатишга халакит 
берса, сув билан ювилади. Ёг махсус рангга киради. (1 1-жадвал).

Алдегидларга реакция. Эпигидрин алдегиди, кислота (хлорид, 
сулфат ва бошкалар) иштирокида алдегид ва спиртга ажралади. Ажралган 
алдегид куп атомли фенол билан бирикишидан буёкли бирикмалар ташкил 
килади.

Эфирдаги флороглюцин билан реакция (Крейсу буйича).
Пробиркага 3-5 г ёг солиниб эритилади (кайнаш даражасигача), 

устига солиштирма огирлиги 1,19 булган хар хил хажмдаги 
концентрланган хлорид кислотаси ва 1 фоизли эфирнинг флороглюция 
эритмаси кушилади. Пробирка чайкатилади. Агар алдегидлар булса, 
аралашма кизгиш кизил рангга буялади.

Бензолдаги резорсин билан реакция. Пробиркага 3-5 г атрофида ёг 
солиниб эритилади ва устига 3 мл дан концентрланган хлорид кислотаси 
хамда бензолдаги резорсиннинг туйинган эритмаси кушилади. Агар 
текширилаётган ёгда алдегидлар булса, пробирка ичидаги нарсалар кизил-
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Егнинг ранги. Рангини аниклашда кундузги ёругликдан 
фойдаланилади, бунда ёгнинг харорати 15-20° булиши керак. Аникдаш 
учун курук, тоза, диаметри 1,5-2 см.ли пробирка олиниб, ичига эритилган 
ёг солинади ва совук сув солинган стакан ичига куйилади, бунда эриган ёг 
узининг бошлангич консистенниясига киради ва котади. Ёгнинг ранги 
унинг турига боглик булади. Чучкалардан олинган ёг бузилган булса, 
ранги узгаради (кулранг, сарик, кук ёки умуман рангсизланади). Мол ва 
куй ёглари бузилганда, ранги кулранг, кук ва малла тусга киради.

Егнинг хиди ва таъми. Ёгларнинг хидини аниклаш учун, 
текширилаётган ёг буюм шишачасига бир текисда юпка килиб ёйилади 
(суртилади), кейин аникланади. Таъмини аниклаш учун, кичик бир булак 
ёг олиниб, тил устига куйилади. Ёгнинг хиди ва таъми уй хароратида 
аникланади. Х,ар хил хайвонлардан олинган ёгларнинг хиди ва таъми шу 
хайвонларнинг узига хос булиб, бошка хидга ва таъмга эга булмаслиги 
керак. Таркиби бузилган ёг айниган, аччик ёки стеарин хидига эга булади, 
бу эса табиий ёгнинг хиди ва таъмига тугри келмайди. I ,

Ёгнинг консистенцияси. Ёгнинг консистенцияси 15-20° металл 
шпател билан босиб куриш ёрдамида аникланади. Яхши сифатли 
ёгларнинг консистенцияси хайвонларнинг турига боглик булган холда 
куюк, малхамсимон ёки суюк холатларда булади. Бузилган ёгнинг 
консистенцияси кисман юмшаб, ёкиладиган булади.

Ёгнинг тиниклиги. Ёгнинг тиниклигини аниклаш учун, диаметри 15 
мм, баландлиги 150 мм рангсиз пробирка олиниб, ярмигача ёгга 
тулдирилади ва кейин эса 60-70°ли сув хаммомига куйилади. 
Пробиркадаги ёг эригандан кейин кундузги ёругликда каралади. Агар 
пробирка ичидаги ёгда хаво пуфакчалари пайдо булса, пробирка шу 
хароратнинг узида 2-3 минут колдирилади. Пробиркада яхши сифатли ёг 
булса, эригандан кейин тиник, ёмон сифатли ёг эриганда лойка булади.

Лаборатория текшириши. Намлигини аниклаш. Ёгнинг таркибида 
намлик куп булса, ёгнинг озик-овкатлик киймати пасаяди ва саклашда тез t  
бузилади. Гидролитик парчаланиш жараёнини кучайтиради. Шунинг учун 
хам давлат стандартига мувофик ёгнинг таркибида факатгина маълум 
микдорда намлик булиши керак. Ёгнинг таркибидаги намлик куритиш 
шкафида 102-105° хароратда, доимий массагача куритиш йули билан 
аникланади. Куритиш муддати уч соатдан ошмаслиги керак. КуРитиш 
жараёнида хароратнинг ошиши ва куритилиш муддатининг чузилиши 
ёгларнинг оксидланишига олиб келади, бунинг окибатида куритилаётган 
ёгнинг умумий массаси ортади, бу эса уз навбатида текшириш натижасига 
салбий таъсир курсатади.

Ишниш бажарилиш тартиби. Ишни бажариш учун мулжалланган 
бюксча 102-105° да 30 дакика мобайнида куритилади, кейин эксикатор 
ёрдамида совутилади ва 0,0002 г аниклигича тарозида тортилади. Бюкс 
ичига 2-3 грамм текширилаётган ёг солиниб тортилади ва 102-105° ёгнинг 
доимий массаси хосил булгунча куритилади. Бирданига эритилган
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сглардан намуна текширилаётганда, биринчи ёгнинг огирлигини тортиш, 
куритилгандан кейин бир соат мобайнида амалга оширилади, кейинги 
тортиш хар 30 дакикада бажарилади. Агар маълум муддатда сакланган ёг 
булса, биринчи тортиш куритилгандан кейин 30 дакика ичида, 
кейингилари хар 15 дакикада бажарилади. Массасининг камайиши 
кейинги икки марта тортилганда 0,0002 г дан ошмаса, ёгнинг умумий 
массасига эришилган булади. Агар навбатдаги улчашда массанинг 
ошганлиги аникланса, хисоблаш учун ёг солинган бюкснинг хам массаси 
олинади.

Ёг таркибидаги намлик куйидаги формула ёрдамида аникланади.

(М, - М 2)- 100
X = ----------------------, бунда

М
Mi -  ёг солинган бюкснинг куритилишгача булган массаси (г).
М2 -  ёг солинган бюкснинг куритилгандан кейинги массаси (г).
М -  текширилаётган ёгнинг массаси.
Параллел аникданган текширишдаги натижанинг фарки 0,05 фоиз дан 

ошмаслиги керак.
Егнинг кислоталилик даражасини аниклаш. Ёгнинг кислоталилик 

даражаси деганда, 1 г ёгдаги эркин ёг кислоталарининг бартарафлаштириш 
учун сарф килинган уювчи калийнинг микдори тушунилади. Ёг 
таркибидаги эркин ёг кислоталари ёгнинг гидролизланиши, оксидланиши 
бузилишидан хосил булади. Шунинг учун хам ёгнинг кислоталилик 
даражасини аниклаш ёгларнинг навини ва унинг сифатини аниклашда 
мухим курсаткич хисобланади. Аниклаш усули эфир-спиртли ёг 
эритмасини уювчи калий ёки уювчи натрий билан нейтраллаштиришга 
асосланган. Ёгни эритиш учун этил эфири спирти икки бир-бирига 
кушилмайдиган тартибни гомогенлаш учун ишлатилади (ёгнинг эфирли 
эритмаси ва ишкорнинг сувли эритмаси). Бундан ташкари, спирт 
гидролизланишдан совун хосил булишининг олдини олади. Шунинг учун 
хам аралашмадаги спирт микдори титрлаш учун сарф килинган ишкор 
микдоридан беш баравар куп булиши керак.

Фенолфталеин рангининг узгаришига караб титрлашнинг тамом 
булганлиги аникланади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Ишни бажариш учун текширилаётган 
ёгдан 3-5 г 0,01 г аникдигигача тарозида тортиб олинади ва хажми 150-200 
мл булган конуссимон колбага солинади, сунгра колбадаги ёг сув 
хаммомида эритилади, устига 50 мл бартарафлаштирилган эфир-спирт 
аралашмаси кушилади ва аралаштирилади (спирт-эфир аралашмасининг 
микдори тарозида тортиб олинган ёг микдоридан ун баробар куп булиши 
керак). Кейин эса 3-5 томчи 1 фоизли фенолфталеиннинг спиртли 
эритмаси томизилади. Хосил булган аралашма доимий равишда 
кузгатилиб турилади ва тезликда 0,1 Н уювчи натрий ёки уювчи калий



билан кизгиш ранг х,осил булгунча титрланади, хосил булган кизгиш ранг ^ ( 
бир минут мобайнида йуколмаслиги керак. Агар суюкдикни титрлаш 
натижасида лойкаланса, колбага 5-10 мл эфир' спирти аралашмаси 
кушилади ва лойка йуколгунча чайкатилади ёки сув хаммомида секинлик 
билан киздирилади, кейин эса хона хароратигача совутилади ва титрлаш 
тухтатилади.

Ёгнинг кислоталик даражаси (X) формула буйича аникланади.

В • К • 5,61
X = ------------------, бунда

М

В -  титрлаш учун сарф килинган уювчи ишкорнинг микдори (мл).
К -0,1 Н ишкор эритимасини хисоблашдаги аниклик кушимчаси.
М -  текширилаётган ёгнинг огирлиги (г).
5,61 -  1 мл 0,1 Н ишкор эритмасидаги уювчи калийнинг миллиграмм |  -у 

микдори.
Водород пероксидини аниклаш.
а) микдорини аниклаш
Водород пероксидининг сони деганда 100 г ёгдаги ёднинг грамм 

микдорини калий, ёдцан пероксидланиб ажралиши тушунилади. Бу усул 
шунга асосланганки, водород пероксиди кислотали мухитда калий йодини 
оксидлайди ва натижада йод молекуласи ажралиб чикади. Бу эса крахмал 
индикатори иштирокида гипосулфит натрий эритмаси билан титрланиб 
аникланади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Жипс ёпиладиган тикинли 
конуссимон колбага 0,8 г ёг 0,0002 г аниклигича тортилиб солинади, кейин 
эса сув хаммомида эритилади ва колбанинг девори буйлаб ёг колдиклари 
ювилади, устига 10 мл хлороформ ва 10 мл муздек сирка кислотаси 
кушилади. Сунгра тезликда 0,5 мл янги тайёрланган калий йодининг 
туйинган эритмаси солинади. Колбанинг тикини ёпилиб, колба 
айлантирилиб чайкатилади ва 3 минут коронгу жойда ушлаб турилади.
Кейин колбага 100 мл дистилланган сув кушилади.

Шу колбага олдиндан 1 мл 1 фоизли крахмал эритмаси кушилган 
булади. Сунгра 0,01 Н гипосулфит натрий эритмаси билан кук ранг 
йуколгунча титрланади. Рефаолларнинг тозалигини аниклаш учун ёгсиз 
назорат текшириши утказилади. Назорат текширишига 0,07 мл 0,01 Н 
гипосулфит натрий эритмаси сарф килинса, текширилаётган рефаоллар 
ишлатиш учун ярокли хисобланади.

Пероксид сони (X) формула ёрдамида аникланади.

(В -В ,) К 0,00127- 100
X = ----------------------------------- , бунда

М
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И i.‘i мамунасипи гитрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
пагрий >ритмасшшнг микдори (мл).

И| назорат намунасини титрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
мафий >ритмаси (мл).

М тскширилаётган ёг микдори (г).
К 0,01 Н гипосулфит натрий эритмасини хисоблашдаги аник
коэффициент кушимчаси.

0,00127 -  ёднинг грамм микдорини, 1 мл 0,01 Н сулфит натрий 
эритмасига тенглиги.

Ёгнинг янгилик даражаси пероксид сонининг катталигига асосан 
куйидагича бахоланади: 0,03 гача булса янги, 0,03-0,06 гача булса 
янгиликка гумон килинган, ёг, 0,10 дан ошик булса бузилган ёг 
хисобланади. Параллел аникданган натижалар уртасидаги фарк 0,005 дан 
ошмаслиги керак.

б) сифатини аниклаш
Ёг таркибидаги водород пероксидини фермент пероксидаза ёрдамида 

аниклаш мумкин, яъни бунинг иштирокида индикатор оксидланади.
Аниклаш усули. Пробиркага 5 г чамаси ёг олинади ва сув 

хаммомида эритилади, кейин устига 5 томчи янги кон, 5-10 томчи 5 
фоизли смоланинг спиртли эритмаси томизилади ва 5 мл сув кушилади. 
Хрсил булган аралашма чайкатилади. Агар ёг таркибида водород 
пероксиди булса, аралашма зангори рангга киради. Бошка сарик, кизгиш 
ранг косил булса, натижа коникарли кисобланмайди. Эркин ёг 
кислоталарининг борлигини сифат реакцияси билан аниклаш. Бу реакция 
купинча чучка ёгини аниклашда кулланилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. 0,5-1 г эритилган ёг чинни келига 
солинади. Кейин устига 0,01 фоизли нейтрал кизили эритмаси кушилади 
ва келископ билан яхшилаб бир минут мобайнида аралаштирилади. 
Ортикча эритма тукилади, колган эритманинг микдори кузатишга халакит 
берса, сув билан ювилади. Ёг махсус рангга киради. (1 1-жадвал).

Алдегидларга реакция. Эпигидрин алдегиди, кислота (хлорид, 
сулфат ва бошкалар) иштирокида алдегид ва спиртга ажралади. Ажралган 
алдегид куп атомли фенол билан бирикишидан буёкли бирикмалар ташкил 
килади.

Эфирдаги флороглюцин билан реакция (Крейсу буйича).
Пробиркага 3-5 г ёг солиниб эритилади (кайнаш даражасигача), 

устига солиштирма огирлиги 1,19 булган кар хил хажмдаги 
концентрланган хлорид кислотаси ва 1 фоизли эфирнинг флороглюция 
эритмаси кушилади. Пробирка чайкатилади. Агар алдегидлар булса, 
аралашма кизгиш кизил рангга буялади.

Бензолдаги резорсин билан реакция. Пробиркага 3-5 г атрофида ёг 
солиниб эритилади ва устига 3 мл дан концентрланган хлорид кислотаси 
хамда бензолдаги резорсиннинг туйинган эритмаси кушилади. Агар 
текширилаётган ёгда алдегидлар булса, пробирка ичидаги нарсалар кизил-
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бинафша рангга буялади. Текширилаётган ёг алдегидларга мусбат реакция 
курсатса, бу ёгларнинг бузилганлигидан далолат беради. Бундай бузилган 
ёглар озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

11. Нейтрал кизили реакцияси буйича хайвонлар ёгининг
янгилиги курсаткичлари

Ёглар
Чучка ва куй ёги Мол ёги

Буялиши Янгилик
даражаси

Буялиши Янгилик
даражаси

Кукимтир, нозик 
сарик-дан тоза 
сарик ранггача

Янги Сарикдан 
малла ранггача

Янги

Корамтир, Янги, лекин Малладан Янги, лекин
сарикдан сакдаш мумкин кизгиш сак-лаш
маллагача эмас маллагача мумкин эмас
Малладан Янгиликка Малладан Янгиликка
кизгишгача гумон килинган кизгишгача гумон

килинган
Кишгишдан Бузилган, Кизгишдан Бузилган,
кизилгача айниган кизилгача айниган

Ёгнинг еарик рангга буялганлик табиатини аииклаш реакцияси.
Корамолдан олинган ёгнинг табиий колатдаги ранги сарик, куйники-ок ёки 
кисман саргишрок, чучканики ок. Бу вактда ёгларнинг ранги буяйдиган 
пегментларга боглик булади ва биринчи навбатда каротинга. Экспертиза 
текшириши учун олиб келинган ёглар айрим пайтларда жуда сарик булади, 
лекин оксидланиб бузилган аломатлари сезилмайди, бунда ёгнинг бу 
даражада саргайганлигининг сабабини аниклашга тугри келади.

Бизга маълумки, купинча бундай сарик рангнинг х,осил булиши 
пигмент билирубин билан богланган, ёки организмдаги бирор патологик 
жараённинг бораётганидан далолат беради (юкумли сарик, жигардаги 
паразитларнинг булиши ва хакозо).

Ишнинг бажарилиш тартиби. Пробиркага 2 г кичик майдаланган ёг 
солинади, устига 5 мл 5 фоизли уювчи натрий эритмаси кушилади, косил 
булган аралашма киздирилади, кейин эса бир дакика кайнатилади. Шундан 
кейин пробирка чайкатилади ва водопровод суви тагида 40-50°гача 
совутилади, сунгра 2-3 мл эфир ва 1-2 томчи 96 фоизли спирт томизилади, 
пробирка аста-секинлик билан чайкатилади. Агар ёгнинг сарикдик ранги 
каротин билан боглик булса, эфирнинг устки катлами сарик рангга 
киради, агар ёгнинг таркибида билирубин булса, эфирнинг пастки 
катлами саргиш кук рангга буялади. Ёгнинг таркибий кисмида билирубин 
булса, озик-овкат учун ишлатиш такикланади.
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УН ЕТТИНЧИ БОБ

КОПНИ ВА ИЧАКЛАРНИ КАЙТА ИШЛАШ

Конин кийш iiiiuiaiii. Чорва хайвонларини суйиш ва кайта ишлаш 
■кирмёниди КОМШ1И окизиш пайтида олинаётган кон юкори кийматли хом 
ишС хисобланиб, ишлаб чикаришда хар хил максадлар учун ишлатилади.

Кондак хар хил препаратлар тайёрланади, шулар жумласидан тиббиёт 
сохасида (копни алмаштиргич, ферро-гемотоген, суюк гемотоген ва 
болалар учун гемотоген), озик-овкатли модцалардан (тиник ва корамтир 
ошк-овкат альбумени, овкат учун зардоб ва конли колбаса), озука учун 
(коагулят ва кон уни), техник максад учун (кора альбумин, консервация 
килингам кон ва купик хосил килгич).

Коннинг бундай хар сохада ишлатилиши унинг таркибидаги оксил 
моддаларнинг куп булишига асосланган. Коннинг таркибидаги оксилнинг 
микдори уртача 16-18 % ташкил этади, яъни тахминан урта семизликда 
олинган гушт таркибидаги оксилга тугри келади ва хар хил чорвачилик 
хнйнонларида куйидагича булади.

Корамолларда-----------------------------------------17,96 %
Куйларда-----------------------------------------------16,37 %
Чучкаларда -------------------------------------------18,88%
Отларда ------------------------------------------------ 23,36%
Коннинг таркибидаги оксил моддалар юкори кийматли булиб, 

таркибида хамма алмаштирилмайдиган аминокислоталар мавжуд (12 - 
жадвал).

12. К°н оксилининг таркибидаги алмаштирмайдиган 
минокислоталарнинг микдори____________

Аминокислота- 
ларнинг номи

Микдори % хисобида
Фибрин
огенда

Г емоглобинда Глобулин
да

Альбуминд
а

Фенилаланин 7,0 5,8 3,8 6,2
Триптофан 3,5 1,2 2,8 0,6
Аргинин 6,7 2,4 5,2 6,2
Гистидин 2,3 2,9 3,5 3,8
Лизин 9,0 7,5 6,2 12,4
Метионин 2,6 1,6 1,0 ’ 1,3
Лейцин 14,3 16,6 18,7 13,7
Изолейцин 5,0 1,6 2,9
Валин 3,9 9,1 5,5 0,5

Кон таркибидаги юкори кийматли оксилларнинг куп микдорда 
булишлиги, хайвонлар учун озука тайёрлашда гушт ва тухум оксили билан 
бараварига ишлатилиши мумкин.
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билан кизгиш ранг хосил булгунча титрланади, хосил булган кизгиш ранг ^  ̂
бир минут мобайнида йуколмаслиги керак. Агар суюкликни титрлаш 
натижасида лойкаланса, колбага 5-10 мл эфир спирта аралашмаси 
кушилади ва лойка йуколгунча чайкатилади ёки сув хаммомида секинлик 
билан киздирилади, кейин эса хона хароратигача совутилади ва титрлаш 
тухтатилади.

Ёгнинг кислоталик даражаси (X) формула буйича аникланади.

В- К ■ 5,61
X = ----------------- , бунда

М

В -  титрлаш учун сарф килинган уювчи ишкорнинг микдори (мл).
К -  0,1 Н ишкор эритимасини хисоблашдаги аникдик кушимчаси.
М -  текширилаётган ёгнинг огирлиги (г).
5,61 -  1 мл 0,1 Н ишкор эритмасидаги уювчи калийнинг миллиграмм щ- 

микдори.
Водород пероксидини аниклаш.
а) микдорини аниклаш
Водород пероксидининг сони деганда 100 г ёгдаги ёднинг грамм 

микдорини калий, ёддан пероксидланиб ажралиши тушунилади. Бу усул 
шунга асосланганки, водород пероксиди кислотали мухитда калий йодини 
оксидлайди ва натижада йод молекуласи ажралиб чикади. Бу эса крахмал 
индикатори иштирокида гипосулфит натрий эритмаси билан титрланиб 
аникланади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Жипс ёпиладиган тикинли 
конуссимон колбага 0,8 г ёг 0,0002 г аникдигича тортилиб солинади, кейин 
эса сув хаммомида эритилади ва колбанинг девори буйлаб ёг колдиклари 
ювилади, устига 10 мл хлороформ ва 10 мл муздек сирка кислотаси 
кушилади. Сунгра тезликда 0,5 мл янги тайёрланган калий йодининг 
туйинган эритмаси солинади. Колбанинг тикини ёпилиб, колба 
айлантирилиб чайкатилади ва 3 минут коронгу жойда ушлаб турилади.
Кейин колбага 100 мл дистилланган сув кушилади.

Шу колбага олдиндан 1 мл 1 фоизли крахмал эритмаси кушилган 
булади. Сунгра 0,01 Н гипосулфит натрий эритмаси билан кук ранг 
йуколгунча титрланади. Рефаолларнинг тозалигини аниклаш учун ёгсиз 
назорат текшириши утказилади. Назорат текширишига 0,07 мл 0,01 Н 
гипосулфит натрий эритмаси сарф килинса, текширилаётган рефаоллар 
ишлатиш учун ярокди хисобланади.

Пероксид сони (X) формула ёрдамида аникланади.

(В -  во  К 0,00127-100 
X = ....... .................................— бунда

М



И ёг намунасини титрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
мафий эритмасининг микдори (мл).

В, назорат намунасини титрлашга сарф килинган 0,01 Н гипосулфит 
мафий эритмаси (мл).

М - текширилаётган ёг микдори (г).
К -  0,01 Н гипосулфит натрий эритмасини хисоблашдаги аник
коэффициент кушимчаси.

0,00127 -  ёднинг грамм микдорини, 1 мл 0,01 Н сулфит нафий 
эритмасига тенглиги.

Ёгнинг янгилик даражаси пероксид сонининг катталигига асосан 
куйидагича бахоланади: 0,03 гача булса янги, 0,03-0,06 гача булса 
янгиликка гумон килинган, ёг, 0,10 дан ошик булса бузилган ёг 
хисобланади. Параллел аникданган натижалар уртасидаги фарк 0,005 дан 
ошмаслиги керак.

б) сифатини аниклаш
»  Ег таркибидаги водород пероксидини фермент пероксидаза ёрдамида

аниклаш мумкин, яъни бунинг иштирокида индикатор оксидланади.
Аниклаш усули. Пробиркага 5 г чамаси ёг олинади ва сув 

хаммомида эритилади, кейин устига 5 томчи янги кон, 5-10 томчи 5 
фоизли смоланинг спиртли эритмаси томизилади ва 5 мл сув кушилади. 
Х,осил булган аралашма чайкатилади. Агар ёг таркибида водород 
пероксиди булса, аралашма зангори рангга киради. Бошка сарик, кизгиш 
ранг хосил булса, натижа коникарли хисобланмайди. Эркин ёг 
кислоталарининг борлигини сифат реакцияси билан аниклаш. Бу реакция 
купинча чучка ёгини аниклашда кулланилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. 0,5-1 г эритилган ёг чинни келига 
солинади. Кейин устига 0,01 фоизли нейфал кизили эритмаси кушилади 
ва келископ билан яхшилаб бир минут мобайнида аралаштирилади. 
Ортикча эритма тукилади, колган эритманинг микдори кузатишга халакит 
берса, сув билан ювилади. Ёг махсус рангга киради. ( 1 1-жадвал).

Алдегидларга реакция. Эпигидрин алдегиди, кислота (хлорид, 
сулфат ва бошкалар) иштирокида алдегид ва спиртга ажралади. Ажралган 
алдегид куп атомли фенол билан бирикишидан буёкди бирикмалар ташкил 
килади.

Эфирдаги флороглюцин билан реакция (Крейсу буйича).
Пробиркага 3-5 г ёг солиниб эритилади (кайнаш даражасигача), 

устига солиштирма огирлиги 1,19 булган хар хил хажмдаги 
конценфланган хлорид кислотаси ва 1 фоизли эфирнинг флороглюция 
эритмаси кушилади. Пробирка чайкатилади. Агар алдегидлар булса, 
аралашма кизгиш кизил рангга буялади.

Бензолдаги резорсин билан реакция. Пробиркага 3-5 г афофида ёг 
солиниб эритилади ва устига 3 мл дан конценфланган хлорид кислотаси 

• хамда бензолдаги резорсиннинг туйинган эритмаси кушилади. Агар 
текширилаётган ёгда алдегидлар булса, пробирка ичидаги нарсалар кизил-
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бинафша рангга буялади. Текширилаётган ёг алдегидларга мусбат реакция 
курсатса, бу ёгларнинг бузилганлигидан далолат беради. Бундай бузилган 
ёглар озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

11. Нейтрал кизили реакцияси буйича хайвонлар ёгининг
яигилигн курсаткичлари

Ёглар
Чучка ва куй ёги Мол ёги

Буялиши Янгилик
даражаси

Буялиши Янгилик
даражаси

Кукимтир, нозик 
сарик-дан тоза 
сарик ранггача

Янги Сарикдан 
малла ранггача

Янги

Корамтир, Янги, лекин Малладан Янги, лекин
сарикдан сакдаш мумкин кизгиш сак-лаш
маллагача эмас маллагача мумкин эмас
Малладан Янгиликка Малладан Янгиликка
кизгишгача гумон килинган кизгишгача гумон

килинган
К,ишгишдан Бузилган, Кизгишдан Бузилган,
кизилгача айниган кизилгача айниган

Ёгнинг сарик рангга буялганлик табиатини аниклаш реакцияси.
Корамолдан олинган ёгнинг табиий холатдаги ранги сарик, куйники-ок ёки 
кисман саргишрок, чучканики ок. Бу вактда ёгларнинг ранги буяйдиган 
пегментларга боглик булади ва биринчи навбатда каротинга. Экспертиза 
текшириши учун олиб келинган ёглар айрим пайтларда жуда сарик булади, 
лекин оксидланиб бузилган аломатлари сезилмайди, бунда ёгнинг бу 
даражада саргайганлигининг сабабини аниклашга тугри келади.

Бизга маълумки, купинча бундай сарик рангнинг косил булиши 
пигмент билирубин билан богланган, ёки организмдаги бирор патологик 
жараённинг бораётганидан далолат беради (юкумли сарик, жигардаги 
паразитларнинг булиши ва хакозо).

Ишнинг бажарилиш тартиби. Пробиркага 2 г кичик майдаланган ёг 
солинади, устига 5 мл 5 фоизли уювчи натрий эритмаси кушилади, косил 
булган аралашма киздирилади, кейин эса бир дакика кайнатилади. Шундан 
кейин пробирка чайкатилади ва водопровод суви тагида 40-50°гача 
совутилади, сунгра 2-3 мл эфир ва 1-2 томчи 96 фоизли спирт томизилади, 
пробирка аста-секинлик билан чайкатилади. Агар ёгнинг сарикдик ранги 
каротин билан боглик булса, эфирнинг устки катлами сарик рангга 
киради, агар ёгнинг таркибида билирубин булса, эфирнинг пастки 
катлами саргиш кук рангга буялади. Ёгнинг таркибий кисмида билирубин 
булса, озик-овкат учун ишлатиш такикланади.



УН ЕТТИНЧИ БОБ

КОПИИ ИЛ ИЧАКЛАРНИ КАЙТА ИШЛАШ

К<*мнн K i i H i a  ишлаш. Чорва хайвонларини суйиш ва кайта ишлаш 
шкрнСннди коншш окнзиш пайтида олинаётган кон юкори кийматли хом 
шпё хисобламмб, ишлаб чикаришда хар хил максадлар учун ишлатилади.

Кондан хар хил преиаратлар тайёрланади, шулар жумласидан тиббиёт 
с >\асида (конни алмаштиргич, ферро-гемотоген, суюк гемотоген ва 
(•олалар учун гемотоген), озик-овкатли модцалардан (тиник ва корамтир 
ошк-овкат альбумени, овкат учун зардоб ва конли колбаса), озука учун 
(коагулят ва кон уни), техник максад учун (кора альбумин, консервация 
килинган кон ва купик хосил килгич).

Коннинг бундай хар сохада ишлатилиши унинг таркибидаги оксил 
моддаларнинг куп булишига асосланган. К°ннинг таркибидаги оксилнинг 

•  мнкдори уртача 16-18 % ташкил этади, яъни тахминан урта семизликда 
олинган гушт таркибидаги оксилга тугри келади ва хар хил чорвачилик 
хайвонларида куйидагича булади.

Корамолларда-----------------------------------------17,99 %
Куйларда-----------------------------------------------16,37 %
Чучкаларда -------------------------------------------18,88%
Отларда ------------------------------------------------ 23,36 %
Коннинг таркибидаги оксил моддалар юкори кийматли булиб, 

гаркибида хамма алмаштирилмайдиган аминокислоталар мавжуд (12 - 
жадвал).

12. Кон оксилининг таркибидаги алмаштирмайдиган 
_______ минокислоталарнинг микдори____________

Аминокислота- 
ларнинг номи

Микдори %  хисобида
Фибрин
огенда

Г емоглобинда Глобулин
да

Альб ум инд 
а

Фенилаланин 7,0 5,8 3,8 6,2
Триптофан 3,5 1,2 2,8 0,6
Аргинин 6,7 2,4 5,2 6,2
1 истидин 2,3 2,9 3,5 3,8
Лизин 9,0 7,5 6,2 12,4
Метионин 2,6 1,6 1,0 1,3
Лейцин 14,3 16,6 18,7 13,7
Изолейцин 5,0 1,6 2,9
(Залин 3,9 9,1 5,5 0,5

Кон таркибидаги юкори кийматли оксилларнинг куп микдорда 
t булишлиги, хайвонлар учун озука тайёрлашда гушт ва тухум оксили билан 

бараварига ишлатилиши мумкин.
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Коннинг морфологияси, кимёвий ва физикавий хусусиятлари. 
Коннинг морфологияси. Кон, зардобдан ва шаклли элементлардан 

ташкил топган. Шаклли элементларга эритроцитлар ёки кизил кон 
таначалари, лейкоцитлар ёки ок кон таначалари, тромбоцитлар ёки кон 
пластинкалари киради. Сут эмизувчи хайвонларнинг эритроцитида ядро 
булмайди ва шакли овалсимон, катталиги хдр хил хайвонларда турлича 4 
дан 7,5 микронгача.

Лейкоцитлар эса катта (6-16 мик) булиб, бир ёки бир неча ядрога эта, 
препаратларда протоплазмага нисбатан яхши буялади. Коннинг оддий 
препаратларда тромбоцитлар топилмайди, чунки кон томирларидан кон 
чикиши билан тромбоцитлар ёрилади.

Махсус тайёрланган препаратларда, тромбоцитлар хар хил формада 
булади ва уларнинг катталиги 2-3 микрон.

Кон плазмасининг таркибида кон шаклли элементларининг микдори 
хар хил хайвонларда бир хилда эмас.

Мисол учун:
Корамол плазмасида 67,45 % Шаклли элементлари 32,55 %
Чучка------------------56,49% -----------------------------43,51%
Куй---------------------72,0 % -----------------------------28,0 %
О т-----------------------60,23 % -.................................. -  39,77 %
Конниннг кимёвий таркиби. Коннинг таркибида оксил моддалар, у 

даражада куп булмаган минерал моддалар (натрий, асосан хлорли туз 
турида, калий, кальций, магний, фосфор, темир, мис хамда кислота 
ионлари) углеводлар, ёг моддалар, пигментлар, ферментлар (каталаза, 
амилоза, липаза, фосфатаза, протеинлар) гормонлар, витаминлар (А, С, В 
гурухига кирадиган витаминлар) ва бошка биологик фаол моддалар 
мавжуд. Кон таркибидаги сувнинг микдори хар хил хайвонларда турлича 
булиб, уртача 74,9 % дан 82,16 % гача.

Коннинг оксил моддаларига куйидагилар киради:
Гемоглобин -  Мураккаб оксил (протеид) бу уз таркибида узининг 

оксили -  глобин ва оксил булмаган кисми -  гемдан ташкил топган булиб, 
геннинг таркибида темир моддаси бор. Эритроцитларнинг ичида 
гемоглобин булиб, кон таркибининг осматик босими узгарганда, яъни 
конга сув куйилганда ёки эритроцитлар кимёвий ва механик 
таъсирларидан эритроцитлар бузилганда, гемоглобин плазманинг 
таркибига чикади ва эрийди. Натижада плазма кизил рангга буялади 
(гемолиз). Кон зардобининг таркибида альбумин булиб, альбумин сувда ва 
тузли эритмаларда яхши эрийди. Коннинг таркибида ..., ... ва
глобулинлари булиб, улар аксинча сувда эримайди, факатгина нейтрал туз 
эритмасида ёки кучсиз ишкорда эрийди.

У даражада куп булмаган микдорда кон таркибида оксилсиз азотли 
моддалар бор. Тахминан уларнинг ярмини мочевина ташкил килади яъни 
азотнинг алмашинишидан хосил булган колдик моддалар. Оксилсиз азотли 
моддаларга креатин, креатинин, аммиак, сийдик кислотаси киради.

< \
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Организмда айланаётган коннинг таркибида 25 мг % оксилсиз азотли 
моддалар булади. Коннинг азотсиз моддаларига углеводлардан глюкоза, 
фруктоза, гликоген, кислоталардан сут, сирка, ёгсимон моддалардан ёг 
кислотаси киради. Хайвонлар коннинг кимёвий таркиби куйидагича 
таърифланади.

Кон зардобининг хамда шаклли элементларининг кимёвий таркиби 
13, 14, 15 - жадвалларда курсатилган.

13- жадвал
Хайвонлар конининг кимёвий таркиби_____________

Коннинг таркибий кисми % Корамол Куй Чучка
Сув 80,89 82,17 79,06
Оксилли моддалар ■ 17,29 16,37 18,88
Шу жумладан гемоглобин 10,31 9,29 14,22
Альбумин ва гемоглобин 6,98 7,08 4,66
1 Макар 0,07 0,07 0,06
Ёг ва ухшаш моддалар 0,48 0,49 0,43
Минерал тузлар 0,82 0,81 0,92

14-жадвал.
Кон зардобининг кимёвий таркиби _______________

Зардобнинг таркибий кисми
%

Корамол Куй Чучка

Сув 91,36 91,74 91,76
Оксилли моддалари 
(альбумин ва глобулин)

7,25 6,75 6,77

Шакар 0,10 0,10 0,12
Ёг ва ухшаш моддалар 0,38 0,46 0,45
Минерал тузлар 0,85 0,85 0,83

15-жадвал.
Кон шаклли элементларининг 

таркибий кисми %
Корамол Куй Чучка

Сув 59,18 60,48 62,56
Г смоглобин 31,67 30,33 32,68
Ёг ва ухшаш моддалар 0,71 0,57 0,40
Минерал тузлар 0,68 0,63 0,98

Коннинг физикавий хусусиятлари. Коннинг реакция мухити PH 
7,3-7,4 гача. Коннинг солиштирма огирлиги 15° дан 1,05-1,06, зардобники

1,027-1,034 ва шаклли элементлариники 1,08-1,09. Коннинг музлаш 
хдрорати сувникига нисбатан тахминан 0,5° паст.

Коннинг ивиши. Коннинг кон томирлардан ташкарига чикиб ивиши, 
организмнинг химоя вазифаси демакдир. Коннинг ивиши жуда хам 
мураккаб кимёвий ва ферментларнинг жараёни билан богланган булади. 
Шунинг эвазига эрийдиган фибриноген, сувда эримайдиган фибринга
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Бу курсатилган усуллардан яхшиси сепаратордан утказиш хисобланади ва 
бунинг натижасида 35-40 % сепарат концентрата ва 60-65 % кон зардоби 
олинади. Конни сепаратордан утказиш натижасида'. Кондан саргиш зардоб 
ажратилади. Бундай усулда саргиш кон зардоби олишда сепаратордан 
утказишнинг куйидаги талабларига риоя килинади, яъни центрафуганинг 
кучи 15 атмосфера, барабаннинг диаметри 30 мм ва айланиш тезлиги 4000 
(айланиш 1 дакикада булиши керак). Агар барабаннинг диаметри кичик 
булса, айланиш тезлиги ортади. Сут сепараторларидан хам фойдаланиш 
мумкин, лекин коннинг зардобига кисман эритроцитлар тушади. Иш 
вактида сепараторнинг барабанлари конга тулиб колади, шунинг учун хам 
хар икки соат ишлагандан кейин барабаннинг косачалари очиб тозаланиши 
керак.

Конни сепаратордан утказишдан олдин унинг таркибидан фибринни 
ажратиш керак. Сепаратордан конни чикаришдаги оптимал харорат 35-38° 
булади. Гемоглобин ишлаб чикаришда, эритроцитнинг таркибидаги сувни 
чикариш учун дефибринланган конга 1 % -ли (NaCL) натрий хлори 
кушилади. Бунинг натижасида плазмада гипертоник холат пайдо булади, 
плазмадаги туз кисман эритроцитга хамда коннинг шаклли элементларига 
утади ва уларнинг таркибидаги сув камаяди. Натижада суви чиккан 
эритроцитлар бужмайиб, худди тутнинг гурасига ухшайди. Конни 
центрифугалаш ёрдамида эритроцитларнинг концентратини олиш учун ош 
тузининг ишлатилиши тузли центрифугалаш деб аталади.

Конни пастерлаш (пастеризация). Кон купгина 
микроорганизмларнинг купайиши, ривожланиши учун яхши озик мухити 
хисобланади. Шу аснода конни бузилишдан саклаш учун у хар хил 
усуллар ёрдамида зарарсизлантирилади. Озик-овкат учун ишлатиладиган 
яхши сифатли кон фармацевтик максадлар учун ишлатилишда яъни 
гемотоген тайёрлашда 63-65° хароратда 30 дакика давомида пастеризация 
килинади (узок пастеризациялаш), факатгина дифибринланган кон 
пастеризация килинади (фибриноген пастеризацияга тусиклик килади).

Конни консервациялаш. Озик-овкат максадлари учун 
ишлатиладиган кон ош тузи ёрдамида консервация килинади. Агар 
коннинг таркибий кисмида 10% ли туз булса, бундай кон 5-6° хароратда 15 
кунгача сакланади. Шу билан биргаликда 25% аммиак хам ишлатилади (10 
грамм I кг конга). Бундай конни оддий шароитда бир ой мобайнида саклаш 
мумкин. Сифати узгармаган яхши сифатли кон техник максадларга 
ишлатиладиган булса, совук ёки кимёвий моддалар ёрдамида консервация 
килинади. Музлатилган кон узининг янгилик холатидаги физикавий 
хусусиятини сакдаш учун, музлатилган кон аста-секинлик билан 
ишлатилишдан олдин эритилади.

Кон кимёвий моддалар билан консервация килинишидан олдин 
дефибринланади, хозирги пайтда крезол ва фенолиннинг сувдаги 
эритмаси, эмульсияси кенг кулланилмокда, яъни коннинг таркибига кам- 
кам кушилиб аралаштирилади ва бунинг натижасида аралашма хосил

244



(флади, яхши консервация килинган конни 5-7 ой саклаш мумкин, лекин 
снкдлшан кон х.ар хил хидга эга булмаслиги керак, факатгина коннинг уз 
ходи ёки консервация килинган кимёвий модцанинг хиди булиши керак ва 
М"С1 эрийдиган оксил булиши шарт, хамда 30 дакика ичида клей хосил 
ни ним хисобига олинади. Кон заводга жунатилишдан олдин, у нима билан 
консервация килинганлиги курсатилади хамда эрийдиган оксилга ва клей 
косин К1МШШ1Л гскширилганлигининг натижаси ёзилади.

Копии (|)iijii.ipjiiuii. Конни фильтрлаш купинча механик усул билан 
(«ним хосил килипадиган рама-камерали, докали фильтр аппарата
и....и I и и.1 ми ф|ин.1рлашда максад дефбринланган коннинг таркибидан
||щ| >| ми 111 и ажрашб олшн. Фнльтрланиш натижасида фибрин фильтрда 
mi u hi кон на tapiioii оркали кон йигиладиган идишларга йигилади 
(фи ii.ip 1.11 и фнорнн Гни инпириб олинади). Дсфибринланган коннинг 
lapuiioioian нам ном фибрнинн ажрапни мумкин, бунинг учун кон табиий 
кино Ооспми ост и да фидырдан утказилади, бунинг натижасида 
1сфнбринлан1 ап коннинг чикниш 2-3 % камаяди. Озик-овкат ва озука учун 
11шла1нлад|1ган коннинг гаркпбидаги 30-40 % сув пресс килиш натижасида 
чпкарилади. Пресс килинган масса >са куритилишдап олдин майдаланади.

ОЗИК-ОВЦАТ ВА ФАРМАЦЕВТИК МАКСАДЛАР УЧУН 
ИШЛАТИЛАДИГАН КОННИ КАЙТА ИШЛАШ

Озик-овкат ва фармацевтик максадлар учун ишлатиладиган кон. 
соглом хайвонлардан олинади. Суйилган хайвонларнинг танаси в? 
органлари ветеринария-санитария текширишидан утказилгандан кейин. 
олипган кон кайта ишланишга юборилади. Гушт корхоналарининг техник 
жихозланганлигига караб хайвонлардан олинган кон тезда тургун холатг.1 
келгирилади ёки дефибринлаштирилади. Озик-овкат учун ажратилга!1 
кондап конли колбаса, курук овкат учун кон, овкат учун ок альбумин в;1 
хоказо тайёрланади. Курук кон ва альбумин хар хилдаги гуштдан в;' 
усимликлардан тайёрланган консерваларга, торт, печенье, бовурсок в;' 
хамирга кушилади. Кон кайта ишланишидан олдин тузланган будиши, ту' 
коннинг умумий массасига нисбатан 2-2,5 % ва 0,005 % натрий кушилади' 
Айрим пайтларда конни туплаш учун 30-32 % ли ош тузи ишлатилади (60. 
70 мл туз эритмаси 1 литр дефибринланган конга). Тузланган кон 3-6, 
хароратда икки кун ва ошикрок сакланиши мумкин. Лекин бунда! 
гушанган кон 2-3 соатдан кечиктирилмасдан кайнатилиши керак.

Озик-овкат учун ишлатиладиган конни узок муддат ушлаб туриИ 
мумкин эмас, чунки коннинг таркибий кисми узгариб, чирий бошлайдй| 
Коп альбумини жуда яхши ёпишкокдик хусусиятига эга. Шунинг учун ха»( 
яхши сифатли дефибринланган кон ёки коннинг зардоби гуштли колбас*, 
1а!!ёрлашда, ун ва крахмал урнида ишлатилади (гуштдан тайёрланга*, 
фаршга 10% гача кон плазмаси кушилади). Гуштдан тайёрланган фаршг*, 
шпик-саргиш рангли кон плазмаси ёки зардобни кушиш тавсия этилад*



(дудланган колбаса тайёрлашда янги яхши сифатли гуштни майдалашда { 

кушилади).
Озик-овкат учун ишлатиладиган корамтир ва ок альбумин ишлаб 

чикариш сачратиб куритгичларда амалга оширилади (...-раем). Тиник 
рангли альбумин олиш учун дефибринланган ёки тургунлаштирилган кон 
сепаратордан утказилади ва буниниг натижасида 60% тиник, кисман 
саргимтил зардоб олинади, олинган зардоб куритилади. Куритилган 
алъбуминдаги намлик 8-10% дан ортик булмаслиги керак. Альбумин 
жойланган фанерли идишларнинг ички юзаси нам утказмайдиган котозлар 
билан уралган булиши лозим. Саклаш учун 10-12° хдроратли бино ва 
идишдаги хавонинг намлиги 75-80% булади.

Озик-овкат учун ишлатиладиган кондан фармацевтик препаратлар 
тайёрланади (гемотаген, гемозу ва хоказо). Гемотагеннинг таркибига 58% 
суюк озик-овкат кони, 36% шакар эритмаси, 6% ретификат спирта, 0,008% 
ванилин киради. Яхши тайёрланган гематогеннинг ранги корамтир-гилос 
рангида булиб, консистенцияси киёмсимон, таъми ширин ва спирт билан 
ванилиннинг х,иди келади, зичлиги 20° хдроратда 1,114-1,125. Х,ар бир 
ишлаб чикарилаётган туркум гематогенининг таркиби ичак таёкчаси 
микробига текширилиши шарт.

Озука учун конни кайта ишлаш. Озука махеулотлари ишлаб 
чикариш учун хом ашё сифатида озука кони ёки фибрин ишлатилади. 
Озука учун ишлатиладиган кон умумий кулланиладиган усулларда махсус 
идишларга йигиштирилиб, кайта ишлагунча махсус жойларда сакланади. 
Фибрин олиш учун кон дефибринланади ва филътирланади, кейин эса 
бочкаларда сакланади. Озука учун ишлатиладиган кон умумий 
кулланиладиган усулларда махсус идишларга йигиштирилиб кайта 
ишлангунча махсус жойларда сакланади. Фибрин олиш учун кон 
дефибринланади ва филътрланади, кейин эса бочкаларда сакланади. Озука 
учун ишлатиладиган хом кон ва фибрин консервация килинмайди. Булар 
кишда 3-5 кун ва ёзда 1-2 кун сакланади (саклаш хароратга боглик).

Пиширилган конни ёзда 2-3 кун, кишда эса узокрок муддатда саклаш 
мумкин. Яхши сифатли кондан курук озука кони, конли ун, конли 
комбикорм тайёрланади.

Курук озука кони тайёрлаш. Курук озука кони консервация 
килинмаган кондан ёки фибриндан тайёрланади. Авваламбор хом ашё 
кайнатилади ва пресс килинади, кейин эса барабанли куритгичларда хам 
ишлатилади. Куритилган коннинг таркибида намлиги 10 % дан 
ортмаслиги, 30-45 % оксил булиб, пол ёки яшикларга солиниб, коронги 
жойларда сакланади. Куритилган коннинг сифати ёмон булмаса яъни 
таркибида кум, замбуругланган, хиди ёмон булса, бундай куритилган кон 
ёрга угит сифатида ишлатилади.

Конли озука унини тайёрлаш. Бу икки хилда булади: эрийдиган ва 
эримайдиган. Эрийдиган конли ун (кора конли альбумин) 
дефибринланган. Консервация килинган, махсус куритиш иншоотларида



куригилган кондан олинади. Эрийдиган конли ун камерали ва каналли 
куритгичларда куритилиш йули билан хам олинади. Бунинг учуй кон 1-1.5 
см калинликда ёйилади ва 58-60° хароратда буглантирилади. Х,осил булган 
юпка кон пластинкаларидан эзилиб ун тайёрланади. Эрийдиган озука 
you ни 8-12 ой муддатида сакдаш мумкин, саклаш учун яхши 
шамоллайдиган хоналар булиши керак.

Эрийдиган кон уни кондан ва фибриндан тайёрланади ва бу озука 
учун кузда гугилган кон хисобланади. Чучка конидан (фибрин) 
глйёршпида. кон очик козонда 75-90° хароратда 20-25 дакика пиширилади. 
\<к и I буш an I овак коп булакпари пресснинг тагида кисилади ва камерали 
Phil ivaiiaiiiiii курни нчларда куритилади. Куритилган кон эзилиб ун 
ни ищи hi на Хоан! булган ун яшикларга солиниб, каронги биноларда 
O iit 'iiiim  iii liyiriait yiiiinm гаркибидаги суп 10-12 % булади.

Конли комбикорма iiiiiOpiiuii. Буки тайёрлаш учун айрим 
габаблар! а кура ншлаi илмай K O J i i a n  яхши си(|>атли кон кулланилади. 
Комомкорманнш гаркпбпда 10-25 % ком булади. Бупдан ташкари конли 
комбикорма асосап гунн саноатидаги чикинди колдик моддалардан 
гайёрланади. \а р  хил усуллар билап гайерлангап махсулотнинг таркибий 
косм и очик козонга жойланади ва 100" ли хароратда 4-5 соат мобайнида 
пиширилади, яхшилаб аралаштирилади ва хосил булган комбикормада 75­
80 % памлик булади.

Тайёр комбикорма нам утказмайдиган идишларга жойланади. 
Комбикормани ёзда саклаш муддати 10-12 соат, кишда эса хохлаганча 
сакланади. Ёпик козонларда ёки автоклавда хом ашё 125-130° хароратда 
90-120 дакика пиширилади, кейин эса у 60 % гача сувсизлантирилади.

Кисман сувсизлантирилган конли комбикорма нам утказмайдиган 
идишларга сакланади. КУРУК пресс килинмаган комбикорм халталарга 
солиниб, курук биноларда, яхши шамоллатиш имкони булган жойларда 
сакланади. Гушт ишлаб чикариш корхоналарида узининг прессловчи 
хужалиги булса, кон ва конга 100° ли хароратда 60-80 дакика пиширилади, 
кейин хосил булган масса гидравлик пресслар ёрдамида прессланади. 
Прессланишдан хосил (улган плиталар ертулали ёки каналли 
куритгичларда 20-30 соат мобайнида 100-130° ли хароратда куритилади. 
Куритилган плиталарда намлик 12 % дан ортмаслиги керак. Сакданиши 
бошка комбикормалар сингари сакланади. Сакланиш муддати 6-12 ой. 
Конли комбикорма махсус вагонларда бир жойдан иккинчи жойга олиб 
борилади. Х,амма турдаги комбикормаларни саклашда, хайвонларда 
олинган хом махсулотлар билан бирга саклаш мумкин эмас.

Техник максадлар учун конни кайга ишлаш. Дори, озик-овкат ва 
озука учун ишлатилмаган кон техник махсулотлар тайёрлашга жунатилади 
(консервация килинган, техник максад учун ишлатиладиган кон, кора ва ок 
альбумин ва хоказо).

Консервация килинган техник кон. Бундай техник кон фанер 
ишлаб чикаришда клей вазифасида ишлатилади. Техник максад учун



ишлатиладиган хом кон авваламбор дефибринланади, консервация 
килинади (кимёвий усул билан) ва бочкаларга солиниб, фанер ишлаб 
чикариш заводига юборилади. Консервация 'килинган, клей учун 
ишлатиладиган кон 4-8 ой сакланиши мумкин, саклаш вактида 
музлатилмаслиги ва киздирмаслик керак, бунга эътибор берилмаса кон 
оксилининг клей косил килиш хусусияти узгаради. Лекин айрим пайтларда 
Конни музлатиб, консервация килишга тугри келади.

Бундай вазиятда музлаган кон эритилгандан кейин, фанер тайёрлашга 
ишлатилишдан олдин яхшилаб аралаштирилиши керак.

Яхши сифатли консервация килинган кон стандарт талабига биноан 
ёмон хидга эга булмаслиги, консистенцияси бир хил, ранги корамтир- 
кизил оксил моддалардан, курук колдиги 10-16 % булиши керак. Биринчи 
нав учун спирт билан чуктирилиш кобилияти 15 % иккинчи нав учун 10 %, 
клей косил килиш хусусияти 2,5 % ли окис кальций иштирокида 28-30° 
хароратда, 30-45 дакика булади.
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УН САККИЗИНЧИ БОБ

ТЕРИ-МУЙНА ХОМ АШЁСИНИНГ ТЕХНОЛОГИЯСИ, 
ХАЙВОНЛАРНИНГ ТЕХНИК МАХСУЛОТЛАРИ ВА 

КОНФИСКАТЛАР

Тери ва муйна хом ашёсига ишлов бериш. Суйилган хдйвонларни 
ташки томонидан ураб турадиган мураккаб тузилишга эта булган коплама 
(парда) тери деб юритилади.

Тери копламаси организми кар кандай микроблардан ва бошка ёт 
нарсалардан саклаш учун хам катта тусик хисобланади. Тери копламаси 
купгина физиологик функцияларни бажариши билан бир каторда 
организмнинг мухим тартиблари -  масалан, сийдик айириш, тер безлари, 
кон айланиш ва нафас олиш орглнлари билан хам чамбарчас богланган. 
Сувда ва курукликда яшовчи хайвонларнинг учдан икки кисми тери 
оркали нафас олади. Тери копламаси тана тукималарини куриб колишдан, 
хар кандай кимёвий таъсирлардан, совук ва иссикдан саклашда хам мухим 
вазифани бажаради. Ёглар ва запас конни саклашда хам тери катта 
ахамиятга эга. Турли шароитда яшайдиган хайвонларнинг териси, шу 
шароитга мослашган булади. Масалан, баликларнинг териси 
кушларникидан, уларники эса сут эмизувчиларникидан бугунлай фарк 
килади. Сут эмизувчиларнинг териси хам бир хилда эмас, Майин, дагал ва 
хар хил жун туклари билан копланган булади. Тери копламасининг 
узгаришидан бир канча мухим хосилалар келиб чикади.

Улар организмда хилма хил вазифаларни бажаради. Шу жумладан 
шох моддага айланган туёк, шох, тирнок, пар-патлар, жун, тиш, сут 
безлари, юмшок товон, тери, ёг ва мой безлари.

Чорва хайвонларини кайта ишлаш жараёнида олинган бу хом ашёлар 
уй-рузгор буюмлари тайёрлаш учун ишлатилади. Одатга биноан тери 
деганда суйилган хайвонлардан олинган тананинг ташки юзаси хар 
хилдаги жун билан копланган тери копламаси тушунилади. Мана шу 
олинган тери копламасининг юзасидан жунлар тозаланиб ошлангандан 
кейин у чарм деб юритилади.

Терининг тузилиши. Чорва хайвонларининг териси мураккаб 
тузилишга зга булиб, хар хил хайвонларда турлича калинликда булади. 
Корамоллардан олинган тери калин, куй ва эчкилардан олинган терилар 
юпкарок тузилишига эга. Тери уч катламдан иборат: 1.Устки юза катлами 
-  эпидермис; 2. Асосий катлам -  дерма; 3. Тери ости катлами.

Хайвонларнинг танаси билан терисини туташтириб турадиган юмшок 
бириктирувчи тукима, тери ости тукимаси хисобланади. Терининг юкори 
юза катлами-эпидермис жун билан копланган булади ва таркибида 
пигмент моддаси булиб терига хар хилдаги ранг бериши мумкин.

Тери, кайта ишланиб ошланиш жараёнида эпидермис ва тери ости 
тукимаси олиб ташланади. У рта катламининг -  яъни дермани калинлиги



хайвонларнинг турига, ёшига, наслига, жинсига, махсулдорлигига, 
танасининг кайси кисмидан олинганлигига ва йилнинг кайси вактида 
суйилганлигига боглик булади. Агар хайвонлар яйлов шароитида бокилган 
булса, ёз ойининг охирида ва кузда молларнинг териси кайишкок ва зич 
булади. Улган хайвонларнинг териси сифати жихатидан, кушхоналарда 
суйилган хайвонларнинг терисидан бутунлай фарк килади, яъни бундай 
касаллик холатида хайвонлар терисининг озукаланиши бузилган булади.

Ошланган куйнинг пустин учун териси ёки муйнали ярим 
фабрикатлар ишлаб чикаришда факатгина тери ости катлами тукимаси 
(мездра) ажратилади. Семиз махсулдор хайвонларда яъни чучкада тери 
ости катламида жуда куп микдорда ёг тупланади ва бунинг натижасида 
жуда калин тери ости катламини хосил килади. Шунинг учун хам 
чучкаларнинг терисини шилиб олишда тери ости тукимасини ва 
мускулларини танасининг юзасида колдиришга харакат килиш керак. Тери 
ости тукимаси катлами куёнларда, куй ва эчкида осонлик билан ажралади. 
Корамол ва отларда урта даражада, ёгли чучкаларда жуда ёмон ажралади, 4 
орик, касал, узок вакт сувсиз колган хайвонларда тери ости катлами 
узининг кайишкокдигини йукотган булиб, худди куриганга ухшайди ва 
териси ёмон шилинади. Хдмда тери шилиниб олингандан кейин терида ёг 
ва мускул тукималари колади, куп кисми ажратилишда кесилиб кетади.
Агар суйилаётган хайвонлар жуда орик булса ва узок вакт сувсиз 
колдирилган булса, бундай хайвонлар суйишдан 2-4 соат олдин яхшилаб 
сугорилса, терининг танадан ажралиши енгилашади. Лекин терининг 
сифати яхшиламайди, аксинча гуштдаги сувни парланиш фоизи ортади.
Тери хом ашёсини бахолашда терининг катталиги, огирлиги, калинлиги, 
зичлиги ва хоказолари катга ахамиятга эга. Тери кисмларининг энг 
кимматли ахамиятга эга булган кисми терининг елка кисми хисобланади. 
Ишлаб чикаришда тери куйидаги кисмларга булинади, кисмларга булишда 
техник киймати ва калинлиги эътиборга олинади, шунга мувофик, бош, 
оёк, буйин, терининг ёнбош этаклари, крупон (елка кисми) ва огузок 
териларга булинади. Чорва хайвонларининг териси хайвонларнинг турига, 
жинсига, ёшига хамда огирлигига караб ишлаб чикаришда сифат 
стандартига мувофик куйидаги тери номенклатураси мавжуд.

1. Корамолларнинг териси. Бунга 17-25 кг булган ахта килинмаган 
хукизлардан олинган териси ва огирлиги 25 кг.дан ортик б) тган терилар - 
бука териси (бутдой); ахта килинган рининг огирлиги 17-25 кг ва ортикрок 
булса -  хукиз териси (бичина); сигир ва гунажиндан олинган терининг 
огирлиги 13-25 кг ва купрок огирликка эга булса -  сигир ва гунажин 
териси (яловка), ахта килинган ва килинмаган таначалардан олинган 
терининг огирлиги 13-17 кг булса, хукизча териси (бичок), ёш тана ва 
гунажинлардан олинган терисининг огирлиги 10-13 кг булса-ярим тери 
(полукожник); кичик ут еядиган бузоклардан олинган терисининг 
огирлиги 10 кг.гача булса, бузок териси (виросток), сут эмадиган
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.ф буюклардан олинган булса эмадиган бузок тери, бузок эмбрионидан 
олинган булса, ялангоч тери (склизок ва голяк) деб юритилади.

2. Чучкаларнинг териси куйидагича юритилади. Ахта 
килинмаган уруг учуй ишлатиладиган чучка терисининг огирлиги 7 кг.дан 
оргик булса, эркак чучка териси (хряки), ахта килинган чучкалардан ва 
чучкалардан олинган тери, огирлиги 7 кг ортик булса-огир, 4-7 кг булса- 
урта, 1,5-4 кг булса, енгил териларга киради. Чучка болаларининг териси 
о' ирлиги 0,75-1,5 кг булган терилар киради.

3. Куй ва эчкининг териси. Куй ва эчкининг терисидаги жунини 
усганлигига ва унинг холатига караб иккига булинади.

1. Майин тибитли жуй берадиган
2. Тери берадиган.
Тибит берадиган куйларнинг жуни кирилгандан кейин олинган 

териси ялангоч (голяк) деб юритилади; Катта ёшдаги кучкорлардан ва 
куйлардан олинган тери огирлигига караб - кариса (старица) ва кари тери 

Ф деб юритилади. 4-5, 6-8 ойлик кузилардан олинган терилар огир ва енгил 
терига булинади, дагал жунли наслли уч хафтаталик барра кузининг 
териси кайишкок тери (лямка), коракул куйлар тукканда олинган барра 
териси коракулча, тери берадиган кузининг териси барра териси «смушка» 
деб юритилади.

Эчкининг тибит берадиган терилари куйидагича булинади: огир ва 
урта эчки терилари, бу терилар 5-8 ойлик эчкилардан олинган булади. 3-5 
ойлик эчки боласидан олинган тери-енгил эчки терисига, 2-3 ойилик эчки 
боласидан олинган тери-кичик терига, эчкилар туккандан кейин 3 
хафталиккача булган терилар барра тери (мерлушка) деб юритилади.

4. Отларнинг териси. Отларни териси куйидагича булинади. 
Огирлиги 10-17 кг ва купрок булган катта ёшдаги отлардан олинган 
терисини навларга ажратишда киркилади олдинги кисми (перед) ва 
кейинги калин кисми маълум тузилишга эга булса (хаз) деб юритилади; ёш

•  отнинг боласидан олинган терининг вазни 5-10 кг булса, янги жуни усган 
тери (виметку), (5 кг булган) от боласидан (кулундан) олинган тери 
тойчанинг териси (жеребок) деб юритилади. Эмбрионнинг териси, ялангоч 
териси -  (склизок) дейилади.

5. Туяларнинг териси. 10 кг.дан -  25 гача булган тери, туя териси 
(верблюжина) яъни катта ёшдаги туялардан олинган огирлиги 10 кг булган 
туячанинг териси буталок териси (верблюжонок) ёш туялардан олинади.

6. Куёнларнинг териси. Куёнларнинг териси куйидагича булинади: 
эркак ва ургочи куёнларнинг терисига хамда муйнали тери берадиган ва 
тибит берадиган терилар.

. 7. Ит ва ёввойи хайвоиларниш териси. Итдан ва ёввойи
хайвонлардан олинган терилар хар хил нарсалар ишлаб чикариш учун 
ишлатилади.
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ХДЙВОНЛАРНИ КАЙТА и ш л а ш д а  о л и н а д и г а н  4
ТЕХНИК ХОМ АШЁСИ ТУГРИСИДА УМУМИЙ ТАЪЛИМОТ

Чорва хдйвонларидан ва ёввойи хайвонлардан турли-туман хом ашёси 
олинади ва бу техник хом ашё бир канча гурухдарга булинади:

а) терн хом ашёсига -  ошланмаган корамол, куй, чучка, от, туя, буту, 
ёввойи хайвонлар ва денгиз хайвонларнинг териси киради.

б) пустин тайёрлашда ишлатиладиган куй териси ва янги тутилган 
коракул кузиларнинг хом ашёсига -  ошланмаган куй, эчки, хдмда янги 
тутилган коракул кузи, эчки ва бузок ва кулуннинг терилари киради.

в) муйинли хом ашёга -  ошланмаган муйнали ёввойи хайвонларнинг 
териси (тулки, шогол, собол, норок, бобра, нутрий, андатра, куён, уй ити 
ва мушук териси, сув каламуши, айик, бури, ёввойи куён, олмахон 
терилари) киради.

г) жун-бунга куй, эчки, туя, куён, кисман от ва корамолни жун 
ташлаш пайтида олинган жунлари хамда тери заводларида тери юзасидан ( ( 
олинган жунлар киради.

д) датал жунга чучка терисидан олинган жун ва кокил, ёл, дум, 
оёкдаги узун жунлар киради.

е) таъсирни сезувчи жун -  бу жунлар жуда сийрак булиб, отиз бурун 
ва куз атрофида жойлашган жунлар киради.

ж) пат-бунга куруклик ва сув паррандалардан олинган патлар киради.
з) шох-туёк хом ашёси -  бунга шохли хайвонларнинг шохи ва 

туёклари киради. Туёк -  капсула ва асосий тери кисмдан иборат. Туёк 
капсуласининг шохсимон девори ва кафт кисми булади. Туёк деворининг 
ташки юзаси ялтирок, асосий остки вараксимон шох катламлардан иборат.

и) юмшок клейсимон хом ашё -  бунга пайлар, кулок, киркилган тери 
парчалари, лаблар, тотайлар, жинсий органлар, эмбрион, ичак киркимлари 
киради. Бир вактнинг узида бу хом ашёдан техник ётлар тайёрланади.

к) техник максадлар учун ишлатиладиган суякларга корамол, от, ♦ , 
туянинг суяклари киради ва бу суяклар техник ёг манбаи хисобланади.

Хдйвонлар хом ашёси асосан гушт корхоналарида, парранда 
комбинатларида ва парранда суйиладиган жойларда, шахар ва кишлокдаги 
суйиш пунктларида, шахар утил заводларидадума ва кишлок утил 
мосламаларида, шахдр ва кишлокдаги мавжуд хайвонларнинг 
махсулотларини тайёрлаш пунктларида тайёрланади.
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ХАЙВОНЛАРДАН ОЛИНАДИГАН ТЕХНИК 
МАХ.СУЛОТЛАРНИ ТАЙЁРЛАШ

Хайвонлардан олинадиган техник хом ашёсини тайёрлаш икки даврга 
булинади.

Биринчи даврда -  хом ашё йигиштирилиб олинади ва консервация 
килинади. Охирида консервация килинган махсулот саклаш ва охирги 
жойига олиб бориб ишлов беришга ярокли хисобланади.

Иккинчи давр -  бунда хом ашёга ишлов берилади ва натижада тайёр 
махсулот олинади. У даражада катта куввагга эта булмаган гушт ишлаб 
чикариш саноаткда тери копламаси ва унинг хосилалари (датал жун, соч, 
пат, шох ва туёк) хамда суяклар кайта ишланади ва олинган махсулотлар 
герини, муйнани кайта ишлаш, шетка тайёрлаш хамда пат ва хоказолар 
учун саноат корхоналарига топширилади. Катта кувватга эта булган гушт 
саноатида хайвонлардан олинган кисман махсулотлар тулигинча кайта 
ишланади ва бунинг учун товарни кайта ишловчи цехлар ташкил 
килинади. Хайвонлардан олинган хом ашёлар гушт корхоналаридан эмас, 
бошка жойлардан жамгарилган булса, хар хил юкумли касалликларни 
таркатадиган манба булиб хизмат килиши мумкин. Шунинг учун хам 
ветеринария-санитария дастурига мувофик хамма олинаётган, 
жамгарилаётган хайвонларнинг махсулотлари ветеринария-санитария 
назоратида булиши керак. Хайвонлардан олинган хом ашёлар 
зарарланганлиги хакида гумон килинса, яхшилаб текширилади, маъкул 
топилса зарарсизлантирилади ва айрим пайтларда йукотилиши хам 
мумкин. Жамгарилган тери, шох, туёк, суяк ва бошка махсулотлар 
ветеринария-санитария назоратидан утказилади ва сунгра ветеринария 
гувохномаси булган такдирда бир жойдан иккинчи жойга олиб борилади. 
Гушт корхоналаридан эмас, бошка жойлардан жамгарилган ёввойи 
хайвонларнинг териси куйдирги касаллигига преципитация реакцияси 
ёрдамида текширилади. Агар олиб келинган териларда «ветеринария 
куригидан утказилди» деган тамга булса, преципитация реакциясига 
текширилмайди.

Териларнинг микрофлораси. Курук тушамаларда, яхши тоза 
биноларда сакланган моллардан олинган тери копламаларида куп 
микдорда хар хилдаги микроблар булмайди.

Хайвонлар терисининг 1 см2 юзасида миллиард микроблар булади. 
Купинча E . C o l i ,  В . p r o t e u s  v u l g a r i s ,  B . m e s e n t e r i c u s ,  C l . p e r f r i n g e n s ,  

C l . h y s t o l i t i c u s  ва бошка микроорганизмлар топилади. Бу микробларнинг 
таъсирида янги сифатли терилар пептолитик ва протеолитик узгаришларга 
учрайди ва бу терининг чиришига олиб келади. Соглом хайвонлардан 
олинган териларнинг факатгина жунида ва эпидермисида микроблар 
б^либ, тери шилиниб олингандан кейин микроблар терини мездра юзаси 
кисмига хам тушади. Соглом хайвон терисини дерма катламида эркин 
холатда микроблар булмайди. Чириш жараёнида иштирок этадиган
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микроблар факатгина терининг чукур катламларига кириб бориб, терининг  ̂
чиришини тезлаштиради.

Харом улган ёки тасодифан мажбурий Суйилган хайвонлардан 
олинган терисининг асосий кисми(дерма)да хам микробларнинг 
кузгатувчиси булиши мумкин. Шунинг учун хам уткир юкумли 
касалликларни утказган хамда бруцеллёз ва ку-иситмаси касалликларига 
чалинган хдйвонлардан олинган терилар доимо зарарсизлантирилиши 
шарт. Бордию бу ишии килишнинг имкони булмаса, олинган, жамгарилган 
терилар йукотилиши керак.

1. Теридаги асосий камчиликлар (пороклар)
Тери ва муйнали хом ашёнинг сифати купгина омилларга боглик 

булади ва буларга куйидагилар киради. Терининг асосий кисми -  дермани 
зичлигининг узгариши, тери усти жунлари булиши ва булмаслиги. 
Теридаги кайишкоклик, хайвонлар тириклигида кандай максадларда 
ишлатилганлиги, суйиш вакти, терисида табиий учрайдиган камчиликлар 
ва кейинчалик мавжуд буладиган етишмовчиликлар. Шу билан биргаликда 4  ̂
терининг камчиликлари хайвонлар тириклик вактида, яъни яшаш шароити 
ёмон булишидан ва хайвонларга нисбатан тугри муносабатда 
булинмаганлигидан хамда огир кечадиган юкумли ва инвазион 
касалликлар окибатида, хдр хил нарсалар билан терининг жарохдтланиши 
натижасида, суйиш вактида терининг ёмон шилиниши, нотугри 
консервация килиш ва нотугри сакланишидан терида хар хилдаги 
камчиликлар содир булади.

Инвазион касалликлардан тери сунаси касаллигида сунанинг 
личинкаси терининг тагида жойлашган булиб, терининг ташки томонига 
караб свиш (тешик) хосил килади ва бунда бу тешикнинг устки юзаси 
котиб тахтасимон булиб колади. Тери, чесотка, демадекоз билан 
жарохатланганда хайвонлар терисида деструктив узгаРишлаР содир 
булади. Бу жарохатлар окибатида терининг сифати жуда ёмонлашади ва у 
уз кийматини бутунлай йукотади. Мана шу кайд килинган камчиликлар > )  

билан бир каторда терининг сифатини узгаришига актиномекоз, 
темиратки, кутир (кал), фурункулёз, карбункулёз, абцесс теридаги 
узгаришларга сабабчи булади.

Куй ва эчкилар кавилли дала майдонларида бокилганда хам кавил 
терини шикастлайди ва терининг сифати ёмонлашади. Бундай куй ва эчки 
териларининг зичлиги ва кайишкоклиги пасайиб, ёмонлашган булади.

2. Терига ишлов беришда хосил буладиган камчиликлар
Терилар хайвонлар дан шилиб олинишда ветеринария дастурларига 

амал килинмаса терининг кесилиши, унда ёглар колиши, буларнинг 
хаммаси терининг сифатини пасайтиради. Терида содир буладиган чириш . 
жараёнида микроблар катнашади ва ферментлар таъсирида боради.

Ферментатив бузилиш, асосан иссик олинган териларни бир жойга 
туплаб куйишдан пайдо булади. Бу узгариш натижасида терининг
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iin  iMKjiinH, юмшокдиги ва зичлиги ёмонлашиб колади. Ферментатив 
нушлиш бошлангандан кейин терида чириш жараёни бошланади.

Ьир вактнинг узида ферментлар таъсирида ва микроорганизмлар 
шширокида терининг юзасида саргиш, малла рангли доглар пайдо булади.

3. 'Герини консервация килиш ва саклаш вактидаги камчиликлар
'Гери краснухаси терини тузлашда туз билан тушадиган галлофил 

микроблар иштирокида содир булади. Бу камчилик асосан терини 
омборларда нотугри саклаш пайтида, яъни биноларнинг харорати юкори 
бул ганда ва намлик ошганда булади. Краснуха билан жарохатланган 
к-риларнинг ранги кизгиш, малла булиб, терининг юзаси 
мшлимшикланади ва юмшок булиб, ишлатишга яроксиз булиб колади. 
Гсри хом ашёси узок муддатга сакланишга юборилишдан олдин тери 
I ууланаётганда туз таркибига 2 % парадихлор бензол кушилиши керак, 
чунки бунинг кушилиши пегмент хосил килувчи микробларнинг 
ривожланишга тускинлик килади. Нам териларнинг юзасида кукимтир 
доглар хосил булади. Агар терилар ута даражада куриб кетган булса, тери 
геч синадиган булиб колади.

Сифат кцймати паст булган терилар ишлаб чикаришда куп 
ишлатилмайди.

Тери га ишлов бериш. Гушт саноатида олинаётган хар хилдаги 
[ериларга ишлов беришнинг асосий вазифаларидан бири тери ифлосланган 
булса, ахлатидан, кондан тозалаш, совутиш ва тузлаш усули билан 
консервация килиш ёки куритишдан иборат. Янги олинган териларда 
хайвонларнинг турига ва тери кайси усулда шилинганлигига караб 
терининг таркибида сув 60-75 %, оксил 20-30 %, ёг 1-10 %, минерал 
модцалар 0,5 % гача булади.

Янги суйилган моллардан олинган терилар яхши совутилмаган ва 
таркибий кисмида сув, оксил, ферментлар булганлиги учуй терининг 
жунли юзасидаги купгина микроблар терининг ички юзасига (мездра) 
тушиб, терининг бузилишига ва чиришига олиб боради ва терининг 
юзасидаги жунлар тушиб кетади. Шунинг учун хам олинган терилар тезда 
совутилиши, ишлов берилиши ва гушт корхоналарида 1 соатдан 
кечиктирилмасдан консервация килиниши керак. Терини консервация 
килиш алохида цехларда, биноларда амалга оширилади.

Терини консервация килиш усуллари. Мавжуд маълум дастурларга 
биноан мамлакатимизнинг турли туманларида йилнинг маълум даврига 
караб тери хом ашёсини ва пустин тайёрлашда ошланадиган куй 
териларини консервация килишда махсус аник усуллардан фойдаланилади. 
(16 жадвал).



16. Мамлакатнинг шимолий туманларидан ва урта поласадан 
олинаётган териларни консервация килиш усуллари______

Махсулот тури Йил мобайнидаги 
вакти

Консервация 
килиш усули

Корамол, от, чучка терилари Йил мобайнида Хул тузланади
Чарм олиш учун куй териси, 
пустин тайёрлашда 
ишлатиладиган куй. эчки 
терилари

1 майдан 21 
майгача

Курук тузланади

Опоек, склизок, жеребок Йил мобайнида Курук кисиш йули 
билан

Жанубий туманларда терини консервация килиш март ойидан 
октябрь ойигача, олис яйловларда эса терилар йил мобайнида консервация 
килинади. Консервация килишдан асосий максад шундан иборатки, терига 
туз маълум даражада шимилганда, микроб ва замбуругларнинг 
тараккиётига йул куймайди.

1. Терини тузлаш (ёйиб тузлаш). Териларни тузлаш учун 
ишлатиладиган тузлар курук биноларда сакланиши керак. Тузнинг 
таркибида натрий хлор 98 % дан кам булмаслиги ва бундан ташкари 
магний тузи 0,1 % дан куп булмаслиги, охак тузи 0,60 %, сернокислий туз 
0,5 %, бром, йод тузлари ва органик бирикмаларнинг кисман изи булиши 
керак. Тош тузининг таркибида куп гипс булади, шунинг учун хам бу туз 
ишлатилганда терини куритади ва тез синадиган килиб куяди. Тери майда 
эзилган туз билан тузланганда туз терининг юзасида тезда эрийди ва 
терига яхши шимилади. Терилар ажратиб олингандан 2 соат утгач, 
совутилади, хар хил нарсалардан тозаланади ва ювилиб, тоза тайёрланган 
тахтали сурининг устига ички юзаси, мездраси юкорига килиб ёйилади, 
ёйилганда хар кайси терига алохида туз сепилади.

Терининг чеккалари полга тегиши мумкин эмас (ифлос тузли сувда 
кулланиши хам мумкин эмас). Бир сурига 75-150 дона тери ёйилиб 
тузланиши мумкин, лекин ёйилиб тахланган териларнинг баландлиги 150 
см дан юкори булмаслиги керак, бу баландлик катга хажмдаги терилар 
учун, кичик терилар тахланганда баландлиги 1 метр булиши керак. Тери 
тузланишида унинг вазнига нисбатан 40 % туз сарф килинади. Янги 
музлатилиб, эритилган катга терилар ва чучканинг терилари сурида 7 
кундан кам ушланмаслиги, кичиклари эса 4 кун ушланади. Сурининг 
пастки катламларидаги терилар устки кисмидаги териларга нисбатан 
тезрок тузланади, шунинг учун хам хамма терилар баравар тузланиши 
учун 2 кундан кейин суридаги терилар кайтадан бошка сурига ёйилиб 
тахланиши керак, яъни юкори катламдаги терилар пастга, пастки терилар 
эса юкориги катламга тахланади ва кушимча туз сепилиши керак. 
Суридаги терилар тузлангандан кейин навларга ажратилади, мухр 
босилади, пакет килиб тахланади ва богланиб, тери заводига жунатилади.
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2. Терини хуллаб тузлаш (тузлукование). Терилар бу усулда 
тузланганда, бир хилда ва тез тузланади. Тузли сув (рассол) тогораларда 
тайёрланади (тайсрланганда тогоранинг тагига туз чукиб колишига йул 
куймаслик керак) тайёрланган тузли сувни БОМЭ буйича куввати 24° 
булиб, 26 % туз булишига тугри келади. 1 кг корамолнинг терисини 
тузлашга 4 литр тузли сув сарф килинади, 1 кг чучканинг териси учуй 3 
литр. Тузлашдан олдин терилар ифлосликлардан тозаланади, ювилади, 
кисилади ва тузли сувга солинади. Тогоралардаги терини тузлаш муддати 
18-20 соат.

Тузланган терилар суриларга осилади, 1-2 соат осилиб турган 
терилардан тузли сув окиб тушади. Кейин эса терилар ёйилиб, кушимча 
тери зазнига нисбатап 15-20 % тез ишлатилади.

Корамол, от ва туянинг териси учуй 13 %, чучка терисига 8,5 % туз 
сарфланади. Тери хом ашёсини консервация килиш жараёнини 
тезлаштириш учун, тайёрланган тузли сувнинг таркибида ош тузидан 
ташкари сульфат аммоний мафий кремнсфтористий натрий кушилиши 
керак.

Бундай эритмани тайёрлаш учун 1 литр сувга 312 грамм ош тузи, 150 
г сульфат аммоний-натрий ва 0,75 грамм кремнефтористий натрий 
кушилиши керак. Бу эритма факатгина бир марта тузлаш учун 
ишлатилади.

3. Терини курук тузлаш. Ажратиб олинган терилар бу усул билан 
тузланишидан олдин, яхшилаб тозаланади, кейин эса ёйилиб тузланади 
(туз терининг массасига нисбатан 20 % сарфланади). Тузланган терилар 
сурида уч кун ушлаб турилади, кейин эса котган тузлардан тозаланиб, 
куритиш учун илиб куйилади. Бу усул купинча майда хдйвонларнинг 
терисини тузлашда кулланилади.

4. Терини музлатиш. Териларни бундай усул билан консервация 
килиш камдан-кам холатларда кулланилади. Музлатилган териларнинг 
сифати ёмонлашади, тез синадиган ва силлик булиб колади (яъни муз 
кристаллари терининг асосий кисми, дерманинг толаларини бузади). 
Музлатилган терилар эритилгандан кейин дархдп тузланади. ДС нинг 
талабига биноан тери махсулотларини, терини тайёрлаш жойларида ва 
гуштни кайта ишлаш корхоналарида музлатиш ман этилади. Бордию 
музлатилган тери махсулотлари кабул килиб олинган булса, тезда 
эритилиши ва хуллаб тузланиши керак.

5. Терини куритиш усули. Бу усул олис яйловларда бокилаётган 
хайвонларни суйганда кулланилади, яъни купинча кичик терилар ёки 
тасодифан суйилган хайвонларнинг териси куритиш усули билан 
консервация килинади.

Бундай териларни ёзда куритиш учун айвоннинг сояларидан 
фойдаланилади. Куритилган терилар курук «прессланган» деб юритилади.

Терини тахлаш (упаковка килиш) ва саклаш. Хуллаб тузланган 
териларни упаковка килишда терининг ички юзаси, яъни мездра томони
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ичкарига караб эдэалиши керак. Чучка териларини урашда дагал жунлари 
ичкарига караб уралиши керак. КУРУК тузланган ва курук «прессланган» 
терилар тахланганда орка териси ташкарига каращи керак хамда бир жуфт 
терининг бошлари карама-карши томонга караши керак. Тахланган 
терининг тахламлари икки жойидан махкамланиб богланади. Куритилган 
терилар хуллаб тузланган терилардан алохида сакланади.

Терини дезинфекции килиш. Касал хайвонлардан олинган терилар 
ишлатилишидан олдин, касаллик кузгатувчисининг чидамлилигини 
эътиборга олиб, терилар хар хил усуллар ёрдамида зарарсизлантирилади. 
Териларни дезинфекция килиш, дезинфекция дастурига мувофик амалга 
оширилади. Махсус жихозланган зарарсизлантириш камераси икки кисман 
иборат.

1. Хом ашёни кабул килиб олиш
2. Дезинфекция килинган терилар учун
Бу икки булимнинг уртасида икки копкокли тогора урнатилган булиб, 

улардан бири биринчи булим томонидан, иккинчиси иккинчи булим 
томонидан.

Тогораларнинг катталиги 1,5 х 1,5 х 1,4 м булиб, 300 кг.гача курук 
«прессланган» териларни жойлаштириш мумкин. Териларни 
зарарсизлантириш учун кислотали ва ишкорли дезинфекцияловчи 
моддалар ишлатилади.

Агар терилар куйдирги билан касалланган хайвонлардан олинган 
териларга теккан булса «пикел» эритмаси билан зарарсизлантирилади. 
«Пикел» эритмасининг таркиби 15 % натрий хлори, 2,5 %ли хлорид 
кислотаси. Натрий хлори ДС нинг талабига жавоб берадиган, яъни зичлиги 
1,140-1,145 (17,7-18,3 БОМЭга мувофик). Шунга мувофик 100 грамм 
кислотанинг таркибида 27,66-28,62 % (0,315-0,328) г водород хлориди ва 
0,3 % дан купрок темир ва алюминий булиши керак. 1 кг курук 
«прессланган» терига 10 литр «пикела» эритмаси сарфланади. Терини 
зарарсизлантиришда шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни куритилган 
терига нисбатан бу терида 60 % куп сув булади. Пекин одатга мувофик 1 
кг янги суйилган молдан олинган терига 4 литр «пикел» эритмаси 
сарфланади, 4 литр пикел эритмаси 3-4 марта ишлатишга ярокли 
хисобланади (NaCl ва НС1 кушилганда хар доим титрлаб текшириб 
курилиши керак). Дезинфекция килиш учун куйдиргига чалинган 
хайвонлардан ажратиб олинган терилар «пикел» эритмасининг тогорасига 
махсус кулкоплар кийган холда солинади, тогора ичидаги терилар 
бутунлай «пикел» эритмасига ботирилиши керак (куйдирги спорасининг 
атрофга таркалишига, ифлосланишига йул куймаслик керак). Пикел 
эритмаси 30° гача киздирилиши керак. Пикел эритмасидаги терилар 40 
соат ушлаб турилгандан кейин, терилар чикариб олиниб, пикел 
эритмасининг окиб кетиши учун илиб куйилади (кичик хажмдаги терилар 
центрафуга килинади).
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Тсридаги суюклик окиб тамом булгандан кейин, терилар 90-120 
ыкика 1,5-2 %ли кальций сода суюклиги билан ишланади. Сунгра окиб 
iypian сувда ювилади ва тери заводига жунатилади. Оксил хдйвонлардан 
ощипан терилар ишкор билан зарарсизлантирилади. Бунинг учун 
лииаламбор махсус тогораларда ош тузининг тузли сув эритмаси 
1лП0рланади. Бу эритманинг куввати 24-25° (БОМЭ буйича) булиши керак, 
кейин эса унинг устига дезинфекцияловчи моддалар кушилади. Натрий 
шчкори (0,1-0,2 % эритмаси) биосульфат натрий (0,5 % эритмаси) ёки 
кальцийли сода (5 % эритмаси). Корамол терисининг массаси, суюклик 
массасига нисбатан 1:4, чучка, куй ва эчки учун 1:3 нисбатда булиши 
керак. Терилар тогора ичидаги тузли сувга солинганда, вакти-вакти билан 
аралаштирилиб турилиши керак.

Бу ишлар амалга оширилаётган биноларнинг хдрорати 15° дан паст 
булмаслиги лозим. Терилар тузли сувда реагентларнинг микдорига 
каралиб 6-12-24 соат ушлаб турилади, кейин эса 90-120 дакика илиб 
куйилади. Дезинфекция килиш учун тайёрланган тузли сувнинг 
эритмасидан 3-4 марта фойдаланиш мумкин (ишлатилишдан олдин 
керакли препаратлар кушилади). Дезинфекция учун ишлатиладиган тогора 
ичидаги тузли сув жуда ифлосланиб кетган булса, дезинфекция учун 
ишлатилиши мумкин эмас.

Чучка улати касаллигига гумон килинган терилар худди оксил 
хайвонларнинг терилари каби зарарсизлантирилади. Бунда олинган тери 
туши сувга нисбатан 1:3 нисбатда булиши керак. Агар олинган териларни 
дезинфекция килишнинг имкони булмаса, чучкалар суйилгандан кейин 
терилари иссикдик таъсирида куйдирилади (опаливание). Чучка сарамаси 
касаллигида чучканинг терисини ажратиш учун махсус жой булиши керак 
ва шу жойни узида зарарсизлантирилади. Дезинфекция килиш учун тузли 
сувнинг зичлиги 1,200 харорати 15° булади (25 % гача NaCl булади).

Тузли сувга 1 % хлорид кислотаси кушилади. Териларнинг массаси, 
суюклик массасига нисбатан 1:4 нисбатда булади. Тогорларга солиниб 
жойланган терилар 48 соат ушлаб турилади. Эчкининг чечак касаллигида 
мажбурий суйилган хайвонлардан олинган териларини зарарсизлантириш 
учун 10 % ли ош тузи, 5 % креолин ёки 3 % кристалл, карбол 
кислотасининг сувдаги эритмаси ишлатилади. Бунинг учун тери 4 соат 
ушлаб турилади, сунгра куритилади ва тери заводига жунатилади. Бошка 
юкумли касалликлардан олинган териларни зарарсизлантириш учун 
махсус ветеринария дастурларидан фойдаланилади.
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УН ТУККИЗИНЧИ БОБ

СУТ ВА СУТ МАХСУЛОТЛАРИНИНГ АСОСИЙ 
ТЕХНОЛОГИЯСИ ВА ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 

ЭКСПЕРТИЗАСИ. СУТНИНГ ТАРКИБИ В А ХУСУСИЯТЛАРИ, 
ХДМДА УНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ.

СУТНИНГ ХОСИЛ БУЛИШИ ВА УНИНГ ОЗИК-ОВЦАТ 
СИФАТИДА АХАМИЯТИ

Сутнинг асосий таркиби. Сут эмизувчи хайвонлар сут безининг 
экскрети -  сут деб юритилади. Суши тугридан-тугри ишлатилишининг 
асосий максади шундан иборатки, яъни лиги тугилган, кучсиз х,аёт 
организмини саклаш. Сутнинг таркибида организм учун керакли булган 
Хамма моддалар енгил хазм булиш шаклида мавжуд булиб, бу моддалар 
ёш хайвоннинг организми учун озука ва ривожланишда катга ахамиятга 
эга булиб, хдмма ёшдаги одам организми учун керакли махсулотдир. 
Сутнинг таркибида оксиллар, ёглар, витаминлар, шакарлар, ферментлар, 
минерал тузлар, организмнинг тириклиги учун керакли булган 
микроэлементларнинг туплами ва бошка мураккаб моддалар мавжуд. 
Шунинг учун хам сутнинг узи ва ундан олинадиган махсулотлар ёг, 
пишлок, творог ва бошкалари одамлар организми учун сифатли озик-овкат 
хисобланади.

Сутнинг хосил булиши. Сут безларида сутнинг хосил булиш 
жараёни халигача бутунлай аникланган эмас. Купгина текширишлар 
натижасида шу нарса аникланганки, яъни сув, глобулин, минерал 
моддалар ва айрим витаминлар, сутнинг таркибига диффузия шимилиш 
оркали утади. Сут таркибидаги бошка моддалар, компонентлар кондан сут 
бези секретор аппаратининг хужайралари оркали коннинг таркибидан 
синтезланади.

Аникланишича, 1 литр сутнинг хосил булиши учун сут безидан 400­
500 литр кон айланиб утиши керак. Бундан шу нарса аникланганки, 
сутнинг хосил булишидаги асосий манба кон хисобланади, лекин сут 
узининг кимёвий таркиби ва хар хил моддаларнинг микдорига караб 
коннинг таркибидан фарк килади. Шунга кура сигир сутининг 
таркибидаги шакар, кондагига нисбатан 60-90, ёг 9, кальций 13, калий ва 
фосфор 7 марта куп. Лекин шу пайтнинг узидаги сутда кондагига нисбатан 
оксил 2, натрий 7 баробар кам.

Сутнинг мураккаб таркибий кисмига кирадиган казеин ва лактоза, 
коннинг таркибида умуман йук. Далил асосида шу нарса аникланганки, 
сут оксил аминокислоталардан, полипептитдан ва кон плазмаси оксилидан 
синтезланади (хосил булади), сутнинг ёги эса кон плазмасининг 
таркибидаги нейтрал ёглардан хосил булади. Коннинг глюкозасидан 
лактоза хосил булади, лекин коннинг сут кислотаси сут бези ёрдамида 
шимилмайди, шунга кура у лактоза хосил килиш манбаи булиб хизмат
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килади. Сутнинг хосил булиш жараёни пролактин, окситоцин ва бошка 
шдокрин ички безлар гормонининг таъсири остида, марказий асаб 
а взолари ёрдамида идора килинади.

Кар хил хайвонлар сутининг фарки. Х,ар хил хайвонлар сутининг 
ум ум ий томонлари хам бор, лекин хар кайси алохида сут эмизувчиларнинг 
суш бошка турдагидан фарк килади. Фарки шундан иборатки, биринчидан 
микдори бир хил эмас, иккинчидан компонента хар хил, учинчидан 
>рш мада хар хил даражадаги ажралиш (дисперстлиги бир хил эмас) бор. 
)ш куп таркалган озик-овкат махсулоти сигирнинг сути хисобланади. Бу 

суг узининг табиатига кура ок ёки саргиш ок суюклик булиб, узига хос 
хидга ва кисман ширинрок таъмга эга.

Сутнинг таркибида курук модда 11,9-12,0 %, ёг 3,2-4,0, казеин 2,5-3,0 
% ва хоказо бор. Эрталабки согилган сут, кечкисига нисбатан ёглирок 
(>улади. Сутнинг таркибига хамда физикавий ва кимёвий хусусиятларига 
хар хилдаги жуда куп омиллар таъсир килади. Буларга молларнинг зоти, 
Hiiiani шароити ва озикданиши, суг хосил килаётган организмнинг 
физиологик холати ва бошкалар киради.

Эчки сути. Эчки кишига бирипчилар каторида урганган хонаки 
хайвон хисобланади. Х,озирги вакгда жахонда уртача 400 млн. эчки 
мавжуд (19X3). Бугу* дунёда ишлаб чикарилаётган сутнинг 3% ни эчки 
суш гашкил килади. ’)чкичилик Швейцария, Узбекистан, Франция, Янги 
Зеландия ва бошка куш ина мамлакатлар чорвачилигида куринарли уринни 
наллаиди Эчки бир йилда уз огирлигига нисбатан 13-15 баробар, айрим 
папI да 20 марш купрок сут беради. Эчки туккандан кейин биринчи кунда 
Hi и I сугишии гаркибида курук модда 20%, оксил 8,4% булади, уч кундан 
hdiiiii курук модда 15,5% гача, оксил 44%гача камаяди. Эчки сути узининг 
■ аркибпга кура сигир сутига якин. Эчки сутининг таъми ширинрок, 
хушбуй булиб, ташки хидлар булмайди. Эчки сутининг кимёвий таркиби 
ва физикавий хусусиятлари 17-жадвалда берилган.

17. Эчки сутининг кимёвий таркиби ва физикавий хусусиятлари 
_________ (Ярославскаянинг маълумотига кура) ____________

Курсаткичлари Уртача Узгариши
Курук модда 13,7 10,8 — 

18,2
Ёг 4,4 2,8-9 ,5
Умумий оксил шу жумладан: 
казеин 2,6 2,2-3,1
албумин 0,7 0,5 -  0,9
Сут шакари 4,9 4,1-5,1
Минерал моддалар 0,8 0 ,7 - 1,0
Зичлиги, °А 31,0 2 5 -3 6
Кислоталилиги, °Т 15,0 10-24
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Эчки сутида витамин А 1 дан 6 мг/кг гача, каротин - 0,003 дан 0,007 
мг.гача, 1 кг эчки сутида 80 мг витамин С аникланган.

Куй сути. Куйнинг сут бериш муддати 5-7 ой давом этади. Куй сути 
узига хос хдцга, таъмга эга булиб, ранги ок ёки окиш саргиш булади. Куй 
сутида 6 % оксил, шундан казеин 80 %ни ва 20 %ни зардоб оксили ташкил 
этади (18-жадвал).

18. Куй сутининг кимёвий таркиби, %
Куосаткичлари Уртача Узгариши

Курук модда 17,9 14,6-23
Ёг 6,7 4 ,6 -10
Умумий оксил шу жумладан:
казеин 4,6 3,2-7 ,7
албумин ва глобулин 1,2 0,4-1 ,7
Сут шакари 4,6 3,7 -  6,6
Минерал моддалар 0,8 0 ,7 - 1,2
Кислоталилиги, °Т 25,0 2 0 -3 7
PH 6,7 6,5 -  6,9
Зичлиги, °А 34,0 3 3 -38
Туя сути. Ургочи туянинг сут бериш даври 15-19 ой давом этади. 1 кг 

туя сутида 41,85 мг витамин С, 0,66 мг витамин В| ва куплаб фосфор, 
кальций тузлари бор (19-жадвал).

19. Туя сутининг кимёвий таркиби (С.Г.Херасковнинг маълумотига
кура)

Курсаткичлари Туя
Бир

уркачли
Икки

уркачли
Курук модда 13,6 14,9
Ёг 4,5 5,4
Оксил 3,5 3,8
Сут шакари 5,0 5,1
Минерал моддалар 0,7 0,7
Кислоталилиги, °Т 15,5 17,7
Зичлиги, °А 32,0 33,0

Ургочи буйвол сути. Ургочи буйволнинг сут бериш даври 7-10 ойни 
ташкил этади. Сут бериш даврида айримларнинг сути 4000 кг.гача етади. 
Сутнинг ёги 7-9%.

Сутнинг консистенцияси — куюк таъми ва хдци ёкимли. Буйвол 
сутининг кимёвий таркиби куйидагича (%) курук модда -  17,8, ёг -  7,5 
(5,14 гача узгаради), оксил -  4,5 (4,2 дан -  4,7 гача), шу жумладан, казеин -  
3,9, албумин ва глобулин -  0,6, минерал моддалар -  0,8, шу жумладан, 
кальций -  0,16, фосфор 0,13, кислоталилиги 19-20°Т, PH -  6,3 -  6,8.
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буйвол сути янгилигича ишлатилади хдмда сут махсулотларидан пишлок, 
ёг тайёрлашда кулланилади.

Байтал (бия) сути. Байтал 6-12 ой давомида сут беради. Сутнинг 
ранги кукимтиррок, ширин булиб, узига хос хидга эга. 20-жадвал

20. Байтал сутининг таркиби
Курсаткичи Уртача Узгариши

Курук модда 10,1 9-11
Ёг 1,0 1,0-2,5
Оксил 2Д 1,5-3,0
111 у жумладан, казеин U 0 ,4 - 1.5
Албумин + глобулин 1,0 0 ,6 -  1,5
Сут шакари 6,7 6 ,0 - 1,5
Минерал моддалар 0,3 0,2 -  0,6
Витамин С, мг/кг 100,0 94 - 138
Кислоталилиги, °Т 6,0 4 -1 2
Знчлиги, "А 32,0 31 -38

ЬмИЧалниш сугида сигирпиш сунна нисбатан ёг, оксил, минерал 
мод шла|> кпм, шнампн (' ниш микдори 5-7  баробар куп. Витамин С дан 
пинкари (юшки шпамннлар хам бор.

ИИ I AMIII1JIAI* мм'л
Л ........................  125-300
I   650-1000
В, .................................................... 390
В: .................................................... 373
И12.................................................... 2,52
Иантотен кислотаси......................  1600
Биотин............................................  11,2

Ургочи эшак ва хачир сути. Эшакнинг сути узининг кимёвий 
таркибига кура байталнинг сутига якин. Сутнинг таркибида 10,4% курук 
модда, 1,6%, ёг 2,2% оксил, 6% сут шакари ва 0,5% минерал моддалар бор. 
Кислоталилиги 7-10°Т.

Эшак сути узининг табиатига кура юкори биологик хусусиятга эга, 
шунинг учун хам болалар учун доривор озик-овкат сифатида ишлатилади. 
Хачир сутининг кимёвий таркиби (%): курук модда 8,4, ёг -  1,6, сут 
шакари -  4,8, минерал моддалар -  0,4.

Бугу сути. Шимол бугусининг сути узининг кимёвий таркибига кура 
бошка чорва хайвонларининг сутидан фарк килади. Сут курук 
моддасининг куплиги билан таърифланади, шунга кура, курук модда 36,7 
%, ёг -  22,5, оксил -  10,3, казеин -  8,7, сут шакари -  2,5 ва минерал 
моддалар -  1,4 %ни ташкил этади.

263



Сутнинг физикавий хусусиятлари. Зичлик -  Каймоги олинмаган 
соглом сигирдан олинган сутнинг зичлиги 1,027-1,0033, куйники 1,034­
1,038, эчкиники 1,027-1,038, байталники 1,0033-1.;035, буйволники 1,028­
1,030.

Сутнинг зичлиги деганда, моддалар массасининг унинг хажмига 
булган нисбати тушунилади. Сутнинг зичлиги уртача 1,030 га тенг, яъни 
сувга нисбатан 1,030 марта огиррок. Зичлик сутнинг таркибидаги оксилга, 
углеводларга ва тузларга боглик. Ёгнинг зичлиги - 0,9225, сут шакарники -  
1,6103, оксилники - 1,3908, тузники - 2,8575.

Егсизлантирилган курук сут колдигининг зичлиги - 1,6105 га тенг. 
Сутнинг таркибий кисмида хар хилдаги компонентлар куп булса, сутнинг 
зичлиги ортади. Аксинча, сутда ёг микдори куп булса, унинг зичлиги 
пасаяди. Огиз сутининг таркибида курук моддалар куп булганлиги учун 
зичлиги 1,038 - 1,040 га тенг. Сутга 10% сув кушилса, унинг зичлиги 0,003 
га камаяди. Янги согилган сутда, ёгларнинг суюк холатда булганлиги 
туфайли ва гази чикиб турганлиги учун зичлиги паст булади.

Шунинг учун хам зичликни аниклашда буларни хисобга олиш керак.
Сутнинг музлаш нуктаси. Сутнинг музлаш нуктаси минус 0,54°дан 

0,57°гача, кайнаш нуктаси 100,16 -  100,20°. Сутдаги тузнинг микдорини 
узгариши билан, сутнинг музлаш хдрорати узгаради. Хлоридларнинг 
купайиши билан музлаш пасаяди. Бу эса уз навбатида хдйвоннинг 
патологик холатидан далолат беради. Агар сутга сув кушилиб 
суюлтирилса, унинг музлаши ортади.

Сут 80° хароратда киздирилганда, лактозанинг таркиби узгаришидан 
сут к у ч с и з  саргиш рангга киради.

Сутнинг нисбий ёнишкоклиш. Сутнинг нисбий ёпишкоклиги 
уртача 1,7 дан 2,0 гача (сантипуаз). Сутнинг ёпишкокдик хусусиятига 
оксилининг кимёвий тузилиши бевосита таъсир курсатади (купрок 
казеин). Сутнинг бошка таркибий кисмлари сутнинг ёпишкоклигига 
камдан-кам таъсир килади. Сутнинг электр токини утказувчанлиги уртача 
38 ■ 10-4 ом гача.

Борди-ю, сутга сув кушилса, унинг электр токини утказувчанлиги 
пасаяди. Хдйвонлар айрим касалликларга учраганда уларни сутининг 
электр утказувчанлиги ортади.

Сутнинг кимёвий таркиби. Сут-кимёвий нуктаи назардан жуда хам 
мураккаб бирикмали тузилишга эга. Оддийрок килиб айтганда, сут хар 
хилдаги бирикмалар компонентига эга булган, сув эритмасидаги ёгларнинг 
коришмасидан (эмулсиядан) ташкил топган булиб,- унинг таркибида турли 
компонентлар мавжуд. Хар хил турдаги чорва хайвонлар сутининг 
кимёвий таркиби улардаги ёг, оксил ва бошка компонентларнинг 
таркибига кура бир-биридан фарк килади (21-жадвал). Сутнинг таркибига 
кирадиган бир хил компонентлар куп микдорда, бошкалари жуда хам кам 
микдорда булади (22-жадвал).
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Сутнинг асосий оксили казеин ва зардоб оксилилари албумин ва 
глобулин хисобланади.

К а з е и н  [NH2R (СООН)4 (СОО)2Са]

Сутнинг таркибида казеин, казеинат кальций бирикмалари, комплекс 
коллоид эритмаси хдлатида булади ва унинг микдори 2,7%ни ташкил 
этади. Казеин таркибидаги фосфор, кальций, олтингутуртнинг микдорига 
ва ширдон ферментининг таъсирида ивишига караб алфа, бета, гамма ва 
каппа формаларга булинади. Бета формадаги казеин, карийб ярмини 
ташкил килади, гамма шакли эса алфа шаклига нисбатан фосфордан 10 
баробар кичик.

2 1 . Кдймоги олинмаган х,ар хилдаги хайвонлар сути кимёвий 
_____таркибининг уртача курсаткичи % хисобида_________

Хдйвонлар

Оксил

СО

и Ку
ру

к
мо

дд
а

У
му

ми
й

Ка
зе

ин и. 
&J

С
ут

 ш
ак

ар

М
ин

ер
ал

мо
дд

ал
ар

Сигир 87,3 12,7 3,5 2,8 3,8 4,7 0,7
Куй 81,7 18,3 5,8 4,8 6,7 4,7 1,0
Эчки 84,2 15,8 4,4 з ,з 5,4 4,4 0,8
Буйвол 81,3 18,7 4,3 з ,з 8,7 4,9 0,8
Ургочи туя 86,4 13,6 3,5 2,6 4,5 4,9 0,7
Байтал (бия) 89,7 10,3 2,2 1,2 1,2 6,5 0,4
Шимол бугсунинг 
ургочиси

63,3 36,7 10,3 8,3 22,5 2,5 1,4

Чучка 84,0 16,0 7,3 - 4,6 3,1 3,1
Ургочи зебу 
зийнатлар

83,6 16,4 4,3 7,7 3,6 0,8

Ургочи як; 82,0 18,0 5,0 - 6,5 5,6 0,9

Ширдон ферментининг таъсиридан гамма шакли узгармайди, алфа ва 
" бета формалари коагуляцияга учраб, куйка хосил килади (параказеин). 

Каппа шакли у даражада урганилмаган. Казеиннинг таркибида карбоксил 
гурухи куп, амин гурухи кам, шунга мувофик фенолфталеин буйича 
кислотали реакцияга эга. Нейтрал тузлар таркибидаги 1 г казеинни 
нейтраллаш учун (индикатор фенолфталеин иштирокида) тахминан уртача 
8,1 мл десинормал ишкор эритмаси керак булади.
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22. С и ги р  сути н и н г ким ёвий таркиби  (Г .С .И н и хов буй и ча)

Таркибий кисми Узгариш 
чегараси %

Таркибий.кисми Узгариш
чегараси

Сув 83-89 Ферментлар -

Кур УК колдик 11-17 лактоза 4,0-5,5
Сут ёги 2,8-6,0 витаминлар -

Фосфатиатидлар ва 
стеринлар 0,05-0,1 кул 0,6-0,8
Казеин 2,0-4,0 лимон кислотаси 0,14-0,2
Албумин 0,2-0,6 газлар 5-8 мл
Глобулин ва бошка 
азотли моддалар 0,05-0,2 пигментлар

Шунга асосланган холда, сут таркибидаги казеинни аникдашда 
Маттиопула усули буйича аникдаш таклиф этилган. Бу усул 
ветсанэкспертларнинг талабини тула кондиради. Ширдон ферментининг 
таъсир килишидан хосил булган казеинат кальцийнинг чукмаси, яъни бу 
бирикмаларда казеин параказеинга айланади, окибатда калинлашган, 
таъми ширинрок булган куйка хосил килади.

Казеинни чукмага тушириш учун кучсиз сирка, сут ва бошка 
кислоталар ишлатилади. Бу кислоталар таъсиридан казеинат кальций 
узининг кимёвий таркибини йукотади, окибатда тоза казеин ва таъсир 
килган кислотанинг кальцийли тузи хосил булади.

Худди мана шу усулда табиий шароитда сут кислотаси хосил килувчи 
микроорганизмларининг таъсирида сутнинг ачиш жараёни кечади. Бунда 
лактозанинг парчаланиши натижасида сут кислотаси хосил булиб, бу уз 
навбатида казеинат кальций билан реакцияга киришади. Бу реакциянинг 
окибатида казеин юпкаланиб, пага-пага булиб чукмага тушади.

Реакциянинг бориши куйидагича кечади:

NH2 R (СООН)4 (СОО)2 ■ Са + 2СН2 СН (ОН) СООН 
---------► [СН2 СН (ОН) СОО]2 ■ Са + NH2 (СООН)6

СУТНИНГ ТАРКИБИ ВА ХУСУСИЯТЛАРИГА ТАЪСИР 
КИЛАДИГАН ОМИЛЛАР. ОГИЗ СУТИНИНГ ФИЗИКО-КИМЁВИЙ 

ХУСУСИЯТЛАРИ ВА ТАРКИБИ (МОЛОЗИВО)

Сигир ва бошка чорва хайвонлари (сут эмизувчилар) туккандан 
кейин, сут безларининг биринчи кунларда чикарадиган экскрети -  огиз 
сути деб юритилади. Огиз сути узининг кимёвий таркиби, физикавий ва 
физиологик хусусиятларига кура, табиий сутдан фарк килади. Огиз сути 
узининг табиатига кура, юкори биологик кийматга эга, шунинг учун хам 
янги тугилган организм учун ягона озука хисобланади. Огиз сутининг 
таркибида оксилларнинг (15-16%) ва глобулиннинг (12,5 -  13 % микдори
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юкори булиб, бу моддалар антителаларнинг ташувчиси хисобланади), 
шунинг учун хам янги тугилган организмни касалликлардан саклайди. 
Огиз сути таркибидаги оксилларнинг микдори кундан-кунга камайиб 
боради ва тахминан 4-6 кундан кейин, огиз сутининг оксили оддий 
сутнинг оксилига микдор жихатидан тенглашади. Оксил моддалар огиз 
сутининг таркибини куюклаштиради, ёпишкоклигини оширади ва унинг 
зичлиги 50° гача етиши мумкин. Огиз сути таркибидаги ёгнинг микдори, 
оддий сутнинг ёгига тенг, лекин сифатига кура бонщача.

Лактозанинг микдори огиз сутида бирмунча камрок. Огиз сутидаги 
минерал моддалар 1 ,2 1- 1,22 % ни ташкил этади, яъни бу оддий сутдагига 
нисбатан икки баробар куп, кальций бир ярим баробар орт и к. Огиз 
сутининг таркибида хам бир канча микроорганизмлар булади. Биринчи 
кунларда согиб олинган огиз суси таркибидаги курук модда уч баробар 
куп (32,5 % гача), шунинг учун хам огиз сутининг зичлиги юкори. 
Биринчи кунларда согиб олишан огиз сутининг кислоталилиги юкори 35- 
50°Т гача етиши мумкиь. Огиз сутининг юкори даражадаги 
кислоталилиги, унинг иммунобиологик хусусиятлари билан богланган.

Огиз сутининг таркибий кисми бирикмаларининг микдори ва унинг 
физико-кимёвий хусусиятларининг узгариши хайвонларнинг зотига, 
ёшига, озикланишига, яшаш шароитига, соглигига ва бошка купгина 
омилларга богланган булиб, огиз сути аста-секинлик билан оддий сутга 
айлана боради. Огиз сутининг таркибида, огиз сутининг таначалари ва 
лейкоцитлар булиши табиий. Огиз сути таркибидаги айрим лейкоцитлар
куйидагича (Г.Тиняков буйича) %:

Базафиллар 0,5 -  1
Эозинофиллар 2 - 6
Таёкча ядроли нейтрофиллар 2 -4
Сегмент ядроли нейтрофиллар 20 - 28
Лимфоцитлар 55-64
Моноцитлар 5 -1 2
Огиз сутининг узига хос белгиси, унинг таркибида моноцит 

ядроларининг мавжудлиги булиб, моноцит ядролар зич, шарсимон 
тузилишга эга ва диаметри 20 дан 80 мкм гача. Агар огиз сути синчиклаб 
микроскоп тагида текширилганда, сут безининг чикарув тешикларидаги 
эпителияларини топиш мумкин. Соглом сигирлардан олинган огиз 
сутининг ранги тиник -  сарик ёки аник -  сарик, чунки унинг таркибида шу 
рангни берувчи пигмент-каротин мавжуд. Огиз сутининг таъми тузлирок, 
бундай булишига сабаб, таркибида куп микдорда тузлар мавжуд, лекин 
лактозанинг микдори камрок.

Огиз сутининг хиди узига хос булиб, таркибида А, Д, Е витаминлари 
куп булганлиги ёш организмнинг усишига, тараккиётига яхши таъсир 
курсатади. Огиз сутининг таркибида минерал модцаларнинг етарли 
микдорда булиши овкат хазм килишдаги ферментатив жараённи 
яхшилайди ва суяк тукималарининг хосил булишини таъминлайди. Огиз
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сутининг таркибида гипофизнинг пролон ва тухумдоннинг фолликулин 
гормонлари топилган.

Огиз сутининг кжори даражада кислотали булиши, ошкозон -  ичак 
аъзоларининг ишларига яхши таъсир курсатади. Огиз сути табиий тоза 
хдпатда, ёки оддий сутга аралаштирилганда, улардан сут махсулотлари 
тайёрлаш мумкин эмас (сариёг, пишлок). Сариёг олиш учун сигир туккач, 
5 - 6  кундан кейинги сутини ишлатиш мумкин, пишлок тайёрлаш учун 8 -  
10 кун утиши керак. Сутни экспертиза килишда ва бу сутдан сариёг, 
пишлок ишлаб чикаришга юбораётганда, шу нарсани назарда тугиш 
керакки, сутнинг таркибига огиз сути кушилмаган булиши керак. Агар 
оддий сутнинг таркибига, огиз сути кушилган булса, уни аниклашнинг 
усули йук, лекин шунга карамасдан, ветсанэксперт сутнинг органолептик 
ва бошка узгаришларини хисобга олади.

23. Огиз сутнинг кимёвий таркиби
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2.7 14.8 4.1 10.7 3.0 1.0 21.5 29.9 49.7

2 3.7 9.4 3.4 6.0 3.6 0.9 17.6 23.6 39.6

3 4.0 5.8 3.1 2.7 3.9 0.9 14.6 37.3 33.2

4 4.2 4.0 2.9 1.1 4.1 0.8 13.1 23.1 31.4

5 4.1 3.9 2.8 1.0 4.1 0.7 12.8 21.6 31.2

6 4.0 3.9 2.7 0.9 4.2 0.8 12.9 20.3 31.4

7 4.0 3.6 2.7 0.9 4.2 0.8 12.7 19.5 30.9

8 4. 3.5 2.7 0.7 4.5 0.8 13.0 20.0 30.3

9 4.0 3.4 2.6 0.7 4.5 0.8 12.7 19.3 30.1

10 4.0 3.3 2.6 0.7 4.5 0.8 12.6 17.3 30.5
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24. Х олм огор  зотли  сигир , огиз суги н и н г ви там и н  таркиби

Сигир тукандан, бир кундан 
кейин

1 кг сутдаги витамин (мг)
А Е С в, В2

1 1,8 1,6 5,0 1,0 4,0
2 0,8 1,1 3,6 0,9 1,7

5 0,4 0,9 4,5 0,7 1,1

Шу хайвонларнинг нормал 
оддий сути (уртача)

0,3 0,7 8,2 0,4 1,3

Нормаллашган табиий сут. Соглом сигирлардан олинган сут, сигир 
тукканидан 10-15 кундан кейин ва сут бериш даврининг охири 10-15 
кунигача олинган сут -  нормаллашган табиий сут деб юритилади. Бундай 
сут бевосита ишлатишга ярокди ва улардан турли сут махсулотлари 
тайёрлаш мумкин (сариёг, пишлок, курук ва куюлтирилган сут).

25-жадвалда Ярослав зотли сигир сугининг кимёвий таркиби 
берилган (Н.И.Сибизов, М.Е.Татарченко ва бошкаларнинг маълумотига 
кура).

25. Ярослав зотли сигир сутининг кимёвий таркиби (%)

С
ут

бе
ри

ш
ой

ла
ри Ua«

цкоbtf
О Ш
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ар е:

к
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нг
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ум

ий

1 - ой 3,89 3,86 4,60 0,70 0,14 0,09 13,2
2 -о й 3,78 3,55 4,67 0,73 0,13 0,09 12,9
3 -о й 3,69 3,85 4,65 0,73 0,13 0,08 13,1
4 -о й 3,80 3,65 4,67 0,72 0,3 0,09 13,1
5 -о й 3,79 3,74 4,70 0,73 0,13 0,09 13,1
6 -о й 3,76 3,80 4,72 0,74 0,13 0,09 13,2
7 -о й 3,89 3,82 4,68 0,73 0,13 0,09 10,3
8 -о й 3,90 3,92 4,71 0,74 0,14 0,10 19,4
9 -о й 4,17 3,88 4,40 0,75 0,15 0,0 13,4
10 -  ой 4,18 3,95 4,61 0,75 0,15 0,09 13,6

Сут
бериш
даврида
уртачаси

3,88 3,80 4,65 0,74 0,14 0,09 13,2

Нормаллашган табиий сутдаги ёг ва оксил иккинчи ойдан туртинчи 
ойгача кисман камаяди, олтинчи ойдан бошлаб купая боради. Сутнинг 
шакари ва кули сут бериш согин даврининг хдмма вактида бир хил булиб, 
кальций ва фосфор кейинги ойларда кисман купаяди. Сутдаги курук
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модданинг умумий микдори, асосан ёгнинг ва оксилнинг куп ёки оз 
булишига караб узгаради. Келтирилган сутнинг кимёвий таркиби 
факатгина уртача олинган намуналар соглом хдйвонлардан олинган булса, 
хдмда бу хдйвонлар туйимли озукалар билан озукдантирилганда ва нормал 
шароитда бокил ганда текширилади. Бу шароитнинг узгариши билан 
сутнинг кимёвий таркиби хам сезиларли даражада узгара боради.

Эски согилган сут. Бу сут, хайвонлардан сут бериш согин даврининг 
охирида, согиндан чикишига 10 кун колганча олинган сут хисобланади 
(26-жадвал).

Бундай сут хайвонларнинг чукур бугозлик даврига тугри келади. 
Кисир ёки соглом сигирлар, бошка сабабларга кура чикарилган булса, улар 
коидага биноан нормал табиий сут беради.

Согиндан чикарилишдан олдинги кунларда, уртача намунадаги 
сутнинг таркиби билинарли даражада узгара боради. Жумладан, ёг, оксил, 
казеиннинг микдори ортади, сут шакари, кислоталик даражаси эса 
пасаяди.

26. Сигирларнинг согин давридан чикарилишдан олдинги сугининг
кимёвий таркибининг узгариши

Согиндан
чикарилиш

дан
олдинги
кунлар

Сутнинг кимёвий таркиби (%)

•ш

Оксил
С

ут
 ш
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ар

и

Ку
л

Ки
сл

от
ал
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иг
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(°
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Зи
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 (°
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Ж
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Ка
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бу

10 4.2 4.1 3.2 0.7 4.5 0.6 20.0 30.7
9 4.4 3.9 3.2 0.7 4.4 0.7 18.0 30.3
8 4.3 4.1 3.4 0.7 4.3 0.7 18.2 30.9
7 4.3 4.4 3.5 0.8 4.3 0.7 18.0 27.4
6 4.4 4.2 3.4 0.8 4.4 0.7 17.5 30.4
5 4.4 4.4 3.7 0.7 4.5 0.7 17.6 30.3
4 4.8 4.9 3.9 0.7 4.3 0.7 19.9 30.1
3 5.0 4.8 4.0 0.8 4.0 0.7 20.0 30.0
2 5.1 4.6 3.8 0. 4.4 0.8 14.5 29.6
1 6.7 5.3 4.4 0.9 3.7 0.8 16.6 28.6

Сут тузлирок, таъмсиз, ёкимсиз таъмга эга булади. Сутнинг 
технологик хусусиятлари хдм узгаради. Ширдон ферментининг таъсирида 
ёмон ивийди, ёг шарикчалари кичиклашади ва уларнинг ёпишкоклиги 
ортади. Бунинг окибатида сут сепаратордан чикарилиб, каймогидан сариёг 
олинганда, ёгсизлантирилган сутда ва айронда куп микдорда ёг колади.

Согин даврининг охирги кунларида олинган сутни нормал табиий 
сутга кушиш ва аралаштирилган холатда, сутни кайта ишлаш 
тармокларига топшириш мумкин эмас. Бундай аралаштирилган сутдан
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факатгина сифати паст мах,сулотлар олиш мумкин. Олинган эски сутни шу 
хужаликлардаги ёш хайвонларни озиклантиришда фойдаланиш мумкин.

Яшаш шароити ва озикланиши. Сигирларга маълум муддатда 
бсриладиган озуканинг (рациони) таркибига ширали озукалар ва силос 
хамда кам микдорда дагал ва концентрланган озукалар кириши керак. 
Гогин сигирларга бериладиган озукалар куп ва туйимли модцаларга бой 
булиши лозим, яъни бир озука бирлиги 100-110 г хазм буладиган 
протеинга тугри келиши керак.

Туйимли озукалантириш. Хдйвонлар туйимли озуклантирилганда 
озуканинг таркибида оксиллар, углеводлар, ёглар, витаминлар, минерал 
тузлар, шу жумладан, микроэлементлар булиши керак, чунки бу моддалар 
организмнинг нормал яшашини таъминлайди. Сигирлардан олинаётган сут 
биологик ва технологик жихатидан юкори сифатли булиши ва кайта 
ишланишидан сут махсулотлари (сариёг, пишлок, сут консерваларни ва 
бошкалар) олиниши керак.

Сут ва сут махсулотларининг юкори сифатлилигига ва узок 
сакданишига эришиш учун бир йилда хар бир бошга куйидагича озука 
бирлиги сарфланиши керак.

Хар бир бош хисобига озука бирлигига согиладиган сутнинг б> тган 
талаби микдори (кг).

2000 - 2500...............................................................3000 - 3300
2501 -3000...............................................................3300-3600
3001 -3500...............................................................3600-4000
3501 -4 0 0 0 .............................................................. 4000-4200

Яшаш шароити. Согин сигирларини учун санитария-гигиена 
талабларига жавоб берадиган яхши шароит яратилганда уларнинг сути 
купаяди.

Сутнинг купайишига харорат омиллари ёмон таъсир курсатади, яъни 
хароратнинг ошиши билан олинаётган сут ва сутдаги ёгнинг микдори 
пасайиб кетади. Харорат ни хар 10° га пасайиши сутга ва сутнинг 
ёглилигига салбий таъсир курсатади. Яъни ёгнинг микдори 0,2 % га, сут 
зса 7-10 % га камаяди. Сутнинг купайишига ва унинг таркибидаги ёгнинг 
ошишига сигирларни кундалик окар сувда ёки душ тагида чумилтириш 
катта ахамиятга эга. Н.IХамидовнинг кузатишига кура, ёзда Узбекистан 
шароитида сигирларни маълум вактларда чумилтириб туриш улар 
сутининг ошишига ва модда алмашинувининг яхшиланишига олиб келади.

Моцион. Сигирлар сутининг купайишига ва унинг таркибидаги ёг 
миадорига моционнинг таъсири нихоятда катга. Бу хулоса купгина 
утказилган тажрибалар асосида аникланган.

Биринчи гурухга кирадиган сигирлар ун километрли масофага 
юргизилганда, уларнинг сутидаги ёг микдори уртача бир ойда 0,32 % 
купайган; иккинчи гурух икки километр юргизилганда сутнинг ёги 0,23 %  

га; учинчи гурух факатгина молхонанинг олдидаги майдончага
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чикарилганда сутнинг ёги 0,11 % га; туртинчи гурух, сигирлари хеч жойга 
чикарилмаганда уларнинг сутидаги ёги бутун тажриба вактида узгармаган, 
юкоридаги келтирилган маълумотларга кура согин сигирлар хар кун 
маълум тартибда моционга чикарилиши керак. 27-жадвал

27. Моционнинг сут микдорига ва унинг таркибидаги ёгига таъсири 
(<т>тача маълумот)

•
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I 10,9 3,99 10,3 4,31 9,1 4,13
II 11,0 4,08 10,6 4,26 9,6 4,14
III 11,0 3,99 10,5 4,10 9,5 4,12
IV 10,4 4,00 10,3 4,05 9,3 4,02

Согиш жараёни (техникаси). Согишни тугри ташкиллаштириш 
согин сигирлар сутининг купайишида асосий омилларидан бири 
хисобланади.

Сутчилик ишида сигирларни вактида согиш, сутни охиригача согиб 
олиш ва согишда елинни укалаш мухим ахамиятга эга.

Сутни санитария-гигиена талаблари асосида олиш ва кайта 
ишлаш. Сут олиш гигиенаси. Сутчилик фермаларида согилган сутни 
кабул килиб олиш, тозалаш ва сакдаш учун махсус бинолар ажратилади, 
ажратилган бинонинг ичи асбоб-ускуналар билан жихозланади, бинода 
сутни кайта ишлаш, саклаш, ювадиган, вакуум-насос, бут козонлари учун 
махсус хоналар ажратилади. Ферманинг майдонида бирканча молхоналар 
булса, унда сутни кабул килиб олиш ва текшириш лабораториялари 
марказда ташкиллаштирилади. Бу хоналар ички деворининг хаммаси 
махсус ялтирок плиткалар билан копланган булади. Деворларнинг юкори 
кисми (шифти) яхшилаб шувалган булиб, устки кисми янги сундирилган 
охак билан окланган булиши шарт. Хоналарнинг ичи мунтазам равишда 
хар кун иссик сув билан ювилиши керак. Бинонинг поли сув 
утказмайдиган килиб жихозланади.

Биноларнинг ичида маълум микдорда тоза сув, сутни совутадиган 
асбоблар ва пастеризациялаш учун шароит булиши керак. Бинонинг 
ойналарига ва эшикларига пашша кирмаслиги учун турли сеткалар 
урнатилади. Иш вактидан ташкари пайтларда пашшаларга карши курашиш 
учун хар хил кимёвий моддалар ишлатиши мумкин. Лекин улган 
пашшалар ва кимёвий моддалар сутнинг таркибига кушилишига йул 
куймаслик керак. Молхоналарда молнинг ахлати ва бошка керакмас 
чикиндилар тупланиб колмаслиги учун улар уз вактида махсус жойларга
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чикариб турилади. Молхоналар ва молнинг ахлати чикарилиб 
зарасизлантирилиб, сакланадиган жойларнинг уртасидаги масофа 100 м 
булшии ксрак.

Молхона фермаларидан 50 м масофада хожатхона жихозланади ва 
уаар хар кун тозаланади ва дезинфекция килиниб турилади. Болалар 
касааноналарини, богчаларини сут билан таъминлайдиган фермерларга 
ка I i.nii талаб куйилади. Бу фермалар автомобиль йулларига якин булиб, 
радиуси 100 км масофада булиши керак. Фермадаги сут берадиган 
спгмрлар доимо ветеринар врачлар назоратида булиши ва йилига икки 
марш сил ва бруцеллез касаллигига карши текширилиши керак. Фермада 
сушши сифатини текпшрадиган лаборатория булиб, сифати доимо 
1скмшрилиб турилади. Сушит' санитария жихатдан сифатини 
яхншланшияг омиллардан бири - согин сигирларни хозирги замон гигиена 
шароитларида саклаш. Согишдан олдин сигирларнинг сут безлари 
пайпаслаб курилади, кейин аса илик сувда ёки 0,5 % ли хлорамин 
эритмаси билан ювилади.

Сунгра сочик ёки когозли салфетка билан яхшилаб артилади. 
Согишни бошлашдан олдин сут безларидаги биринчи томчи сутнинг 
таркибидаги микроорганизмлар куп булишини хисобга олган холда, 
алохида махсус идишга согиб олинади. Купгина сут согиш фермаларида 
биринчи томчи молхона полига ёки тушамасига согиб ташланади, гигиена 
дастурларига биноан, бундай килиш мумкин эмас. Айрим сут согадиган 
согувчилар сутнинг биринчи томчилари билан, эмчакларининг атрофини 
хуллайди, бундай килиш хам мумкин эмас, чунки сутнинг таркибида 
микроблар купайиб кетади.

Хар бир сигирнинг елинини ювиш учуй махсус алохида идишлар 
ишлатилади. Энг кулайи, шлангда окаётган сувдан фойдаланиш керак.

Сигирларни согиш жараёнида согувчилар сутнинг таркибида кон, 
йиринг, творогсимон куйка борлигини курса, тезда бу тугрида ветеринария 
мутахассисларига хабар бериши керак. Бундай сутни факатгина 
ветеринария ходимлари кургандан кейин, ишлатилишига рухсат этилади.

Сут ифлосланишини олдини олишнинг асосий омиллардан бири 
согин сигирларни тоза жойларда ушлаш, тери жунларини чутка билан 
тозалаш, танасининг ифлос жойларини илик сувда ювиш ва куригунча 
яхшилаб артиш керак. Сут согаётган пайтда хеч качон озука 
таркатилмайди. Сутни согиш учун ишлатиладиган асбоб ускуналар тоза 
тутилиши ва согилган сутни иложи борича бир идишнинг узида ушлаш 
керак, агар биридан иккинчисига куйилса, сутнинг таркибидаги 
микроорганизмларнинг микдори ошиб кетади. Ёгочдан ясалган идишларда 
сутни саклаш мумкин эмас, чунки бундай идишлар ёмон ювилади ва 
зарарсизлантириш мукаммал эмас, сутни сузиш учун ишлатиладиган 
пахтали кружкалар, дока, канопли мато алохида булиб, бир марта 
ишлатилгандан кейин алмаштирилади. Сут согишни механизациялаш ва



сутни дастлабки кайта ишлаш учун саноатда махсус сут согиш асбоблари 
ишлаб чикилган.

Согиш аппаратлари уч тактли ёки икки тактли булиб, вакуум 
ёрдамида сигирлардан сутни тортишга асосланган. Сут олишга 
мулжалланган комплекслар согиш установкалари, согиш аппаратлари 
билан жихозланган булиб, иложи булса, маркалари бир хилда булиши 
керак. Согиш таргибини узгартириш, яъни уч тактли аппаратни икки 
тактлига алмаштириш мумкин эмас. Сигирлар сут согиб олиш биноларига 
согиш майдончалари оркали гурух-гурух килиб юборилади, бунда согиш 
навбатига катъий риоя килиниши керак. Кун тартибига биноан, сигирлар 
бир вактда согилиши керак, агар вакти узгарса сут ажралиб чикиш 
рефлекси бузилади. Сут ажралиш рефлексини ошириш учун согишдан 1 
дакика олдин, согиш стаканлари 40 -50°ли илик сувда ёки илик 
дезинфекцияловчи эритмалар билан ювилади ва хар кайсиси алохида 
салфетка ёки сочик билан артилади. Агар сут хосил булиш рефлекси юзага 
келмаса, тезликда елинни яхшилаб укалаш керак.

Сут согилиш жараёнида сигирларнинг феъл-атвори ва сутнинг 
ажралиб тушиши кузатилади. Замонавий сут согиш аппаратлари сут 
безини ювиш ва массаж килиш учун махсус автомат асбоб-ускуналар 
билан жихозланган. Сигирлардан тугри ва юкори сифатли сут олиш учун 
согиш аппаратларини санитария жихатдан тоза тутиш ва уз вактида 
уларнинг техник холатини текшириш дастурлар асосида амалга 
оширилади. Дастурларга биноан, трубалардаги вакуум, аппаратнинг 
пулсация частотаси хамда вакуум насосининг ишлаши ва 
электромоторини, насоснинг махкам беркитилганлиги текширилади. 
Сутни согиш учун ишлатиладиган асбоб-ускунларга санитария жихатидан 
тоза ва зарарсизлантириладиган эритмаларни ишлатиш коидаларига 
биноан амалга оширилади.

Хар хафтада аппаратлар очилиб, ичидаги деталлари ювилади. Сут 
линиялари хар ойда бир марта 2% сирка ёки 0, 1% ли хлорид кислотаси 
билан, сутдан хосил буладиган тошларни кеткизиш учун ювилади, кейин 
эса 70° киздирилган сув билан ювилади. Согиш станоклари, вакуум 
утказгич ва согиш биноларидаги тусиклар мойли краскалар билан буялади. 
Сут согиш ва сут олиш бинолари иш тугагандан кейин яхшилаб 
йигиштирилиши ва ювилиб, шамоллатилиши лозим. Ойида бир марта 
натрий гипохлорид эритмаси билан зарарсизлантирилади. Сут билан 
бевосита мулокотда буладиган ферма ва комплексдаги ишчиларнинг 
махсус санитария дафтарчаси булиб, вакти-вакти билан тиббий 
текширувдан утиб туриши керак.

Сут согадиган кишилар ва ишчиларнинг куллари тоза ва тирноклари 
калта килиб олинган булиши зарур. Бундан ташкари, ишчилар махсус 
кийим-кечаклар билан таъминланиши ва бу кийимлар, кийим ечадиган 
хоналарда сакланади. Сут согадиган ва сут фермасида ишлайдиган 
кишилар орасида ветеринария мутахассислари доимий равишда

274



исюринария ютуклари тугрисида сухбат утказиб туриши керак. Юкори 
i ифагли сут олиш максадида хар кайси ферманинг узида ферма 
ходимларидан гурухдар ташкил килиниб, улар яхши сифатли сут олиш 
учуй барча имкониятларни сафарбар этади.

Сутни дастлабки кай га ишлаш гигиенаси. Сут хар хилдаги 
микрофлораларнинг усиши ва тараккиёти учун энг яхши озик мухити 
хпсобланади. Пекин шу нарса эътиборга олиниши керакки, биринчи 
сотгларда сотилган сутда микробларнинг микдори камаяди, бу давр ичида 
сут айрим микробларга нисбатан шундай холатда буладики, бунда 
мнкроблар ривожлана олмайди ва халок булади. Бу сутнинг 
бактериостатик ва бактерицид хусусиятларига киради. Бу давр сутнинг 
бактериостатик фазаси деб аталади. Бу эса сут таркибидаги лактенин, 
низоцин, антитоксин, бактериолизин, аглютинин, опсонин, иммун 
1лначалари ва х- з. хисобига амалга оширилади.

Сутнинг бактерицид хусусияти сутдаги лизоцин «М» ва сут безидаги 
лизоцин «Б»нинг мавжудлиги булиб, улар сутдаги патоген ва шартли 
патоген микробларнинг усишига тускинлик килади (стрептококк, тилла 
стафилококк, лептоспер ва хоказо) айникса, лактенин, хар хил турдаги 
срептококкларга карши жуда жадал таъсир курсатади. Сутнинг 
бактериостатик хусусияти йуколмагунча, сут бузилмайди. Сутнинг 
бактериостатик фазаси муддатининг ошишига купгина омиллар таъсир 
курсатади. Жумладан, саклашдаги харорат, хайвонларнинг соглиги, сут 
бериш даври, озикаланиш шароити ва бошкалар. Совутилмаган сутда бу 
хусусият уч соатгача сакланади. Агар сут согиб олиш жараёни ва сутни 
фсрмада дастлабки кайта ишлаш 2-3 соат давом этса, унда сутнинг 
бактериостатик хусусияти йуколади. Шунинг учун хам сутнинг 
бактериостатик фазасини узайтириш учун сигир согиш жараёнини 
гезлаштириш ва олинган сутни тезда совутиш керак. Фермер ва давлат 
хужаликларида сутни совутишнинг хар хил усуллари кулланилади. Оддий 
усулларидан бири -  булок ёки кудук суви ёрдамида совутиш. Бунинг учун 
флягаларга солинган сут, ховузнинг ичидаги совук сувга ботирилади. 
Сутни совутиш учун хар хилдаги аппаратлар ва мосламалар мавжуд.

Купинча карама-карши окадиган сувли совутгич ишлатилади. Бунинг 
учун сут, совутгичнинг сут кабул килиш косачасига солинади, бунда 
гешик булиб, сут юкоридан пастга караб, яъни, совутгичнинг юзасидан 
окади, пастки томондаги труба оркали совук сув совутгичга утиб туради. 
Буларнинг энг кулайи ясси пластинкали совутгич хисобланади. Бу 
совутгич икки булим трубалардан иборат. Сут, авваламбор, юкори булим 
I рубаларининг юзасида совутилади. Трубаларнинг ичидан, паст дан 
юкорига караб совук сув утиб туради. Кейин эса сут пастки иккинчи булим 
юзасида совутилади. Пастки булим трубаларининг ичидан совуган туз 
эритмаси утади. Сутни совутиш ва саклаш учун кетма-кет узулуксиз 
совутгичлар кулланилади. Сут сузгич оркали кабул килиш бакига, кейин 
эса узлуксиз совутгичга утади. Совутгич иккита калайлаб окартирилган,
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бир-бирига кириб турадиган металл цилиндрлардан иборат булиб, иккала 
цилиндрнинг уртасидаги бушликда совуйди. Цилиндрнинг урта кисми муз 
парчалари ва сув билан тулдирилган булади. Бетбнли довузларга мана шу 
совутгичлар урнатилади ва довузнинг ичига сут бидонлари катор килиб 
жойлаштирилади. Х,овузнинг ичида сув ва муз парчалари булади. 
Совутгичдаги сут бушлик оркали флягларга утади. Битта фляга т^лгандан 
кейин кран ёпилади ва иккинчи флягани тулдириш учун кран очилади. 
Хозирги вактда сутни совутиш учун компрессор мосламалар ишлатилади.

СУТ ВА СУТ МАХСУЛОТЛАРИНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ 
СУТНИ ТЕКШИРИШ ВА ДАВЛАТ СТАНДАРТИ АСОСИДА 

СУТНИНГ ТОВАРЛИК СИФАТИНИ АНИКЛАШ

Текширишдан максад. Кишлок хужалиги ишлаб чикариш 
тармокларида жамоа ва давлат хужаликлари томонидан етиштирилаётган 
сут узининг сифат курсаткичларига биноан, давлат стандарта талабига < 
жавоб бериши керак. Умумий таълимотларга кура сутнинг таркиби жуда 
дам мураккаб бирикмалардан ташкил топган. Агар юкори сифатли сут 
етиштиришда ветеринария-санитария тадбир-чораларига эътибор 
килинмаса, сутнинг таркибий кисми тезда узгаради. Шунинг учун дам 
чорва мутахассислари, ветврачлар сутнинг таркибини узгарганлигини уз 
в акт и да аниклаб, унинг олдини олиш чораларини куришлари керак. Сут 
таркибий кисмларининг дар томонга узгаришини яхши аниклаш учун 
мутахассислар юкори билимга эга булиши керак. Асосий максадлардан 
бири согин сигирлардан олинаётган сутларни уз вактида экспертиза 
килишга асосланган.

Сутдан уртача намуна олиш усуллари. Текширилаётган сутлардан 
тугри намуна олиш Давлат стандарта талаби асосида белгиланган.

Сутдан тугри намуна олинса, дамма утказиладиган текширишлар 
натижаси яхши булади. Агар сутдан намуна олишда хатога йул куйилса, 
текширишдан олинган натижа хулосаси нотугри булади.

Бундан ташкари намуна олиш пайтида шу мадсулот учун жавобгар 
киши иштирок этиши керак. Сутчилик ишида кимёвий ёки бактериологик 
текшириш учун намуна олинади. Уртача намуна дар хил ишлаб чикариш 
шароитларида олинади. Жумладан, сутнинг таркибини дар кайси алодида 
согин сигирлардан олиб урганиш учун молхоналарда, ёки ёзги лагерларда 
олинади. Сутни хужаликлар буйича таърифлашда молхоналарда, ёки 
фермаларда согин сигирлар согилгандан кейин уртача намуна олинади. 
Давлатга топширилаётган сутнинг сифатини аниклаш учун сутни кабул 
килиб олиш жойларида тарозига тортишдан олдин намуна олинади. 
Сутнинг кислоталилигини ва ёгини аниклашда 50 мл, бордию бошка 
текширишлар утказиш керак булса, шу жумладан, сутнинг зичлиги ва 
унинг таркибидаги оксилни аниклаш учун 200-250 мл. сут намунаси 
олинади.
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Ишни бажарнш учун керакли булган асбоб-ускуналар. Сутни 
аринаштирадиган куракча, чикиш тешиги 6 мм, ички кенглиги 9 мм булган 
и:мир пай, махсус улчагичлар, сут оладиган идишлар ёки улчов цилиндри, 
200-250 мл. сигимдаги бутилкачалар (тикини билан), 10 фоизли бихромат 
калий, 37-40 фоизли формалин, томизгич, 1 мл хажмдаги пипеткалар.

И hi бажариш тартиби. Флягаларда, ванналарда ёки бошка 
идшмларда олиб келинган маълум бир сут туркумларидан намуна олишда 
хар кдйси идишдан пропорционал микдорда сут намунаси олиниб, умумий 
inn иштирилаётган кружкаларга ёки пакирга солинади. Маълум бир 
I урухларга кирадиган согин сигирларидан намуна олишда эрталабки, 
|ушки, кечкурун согилган сутлардан уртача намуна пропорционал 
раиишда олинади. Идишларда тинч турган сут юзасида тезда ёг йигилиб 
колишини назарда тутган холда, намуна олишдан аввал сут яхшилаб 
иралаштирилиши лозим.

Сут 8-10 марта аралаштиргич, куракча ёрдамида пастга - юкорига 
килиб аралаштирилади. Агар идишлардаги сут узок вакт турган ёки жуда 
яхлаган, кисман музлаган, сут юзаси каймокланган булса, намуна олишдан 
олдин сут 30-35° даражада иситилиши керак. Аралаштирилган сутдан 
намуна олишда металл най ишлатилади, яъни бу найни шундай тезликда 
идишга тушириш керакки, бунда най ичида ва идишда хамма вакт сутнинг 
сатхи бир хилда булиши керак. (10 - раем).

Сутга ботирилган найнинг юкори тешиги бармок билан бекитилиб, 
най ичидаги сут бутилкачаларга солинади. Най ичидаги сут тезликда 
гушиб кетмаслиги учун найни доимо вертикал холатда ушлаш керак. 
Турли идишлардан намуна олишда айни шу идишдаги сут билан чайкаш 
керак. Намуна олиш учун ишлатиладиган бутилкачалар курук булиб, 
намуна олинаётган сут билан чайкалиши керак. \ар  кайси олинган сут 
намунаси бир соатдан кечиктирилмасдан сутнинг органолептик 
курсаткичлари, тозалиги, бактериялар билан ифлосланганлиги, зичлиги ва 
кислоталилиги аникланиши керак.

Намуна олиш учун най булмаса, улчов цилиндри ёки челпак билан 
сут улчаб олинади, лекин олдиндан олинган намуна пропорционал булиши 
учун хисоб килинади.

Масалан, икки кунда согин сигирлардан согилган сут учун уртача сут 
намунаси тузинг. Намуна учун олинган сутнинг микдори 200 мл булиши 
керак. Икки кунда икки мартадан согилган сутнинг микдори 24 литр деб 
гахмин килинса, хар кайси литр сутдан 200 : 24 = 8 мл сут олинади, яъни 
биринчи кун эрталабки согинда 5 литр, кечкисида 7 литр, иккинчи кун 
эрталаб ва кечкурун согилган сут 6 литр дан, бунда биринчи кунда 
эрталабки согинда олинган сут:

5 ■ 8 мл = 40 мл кечки согинда 7 • 8 = 56 мл.
Иккинчи кунда эрталабки согинда олинган сут 6 ■ 8 = 48 мл.
Кечки согинда 6 ■ 8 = 48 мл.

277



Иккинчи кун ичида жами сут: 192 мл, ёки умумлаштирганда 200 мл 
сутни ташкил этади. (32-расм)

32-расм. Сутдан уртача намуна олиш тартиби I -  ф л я г а д а г и  с у т н и  

к у з г а т к и ч  б и л а н  а р а л а ш т и р и ш ;  2 - н а й  б и л а н  с у т  н а м у н а с и н и  о л и ш ;  3 -  

о л и н г а н  н а м у н а н и  б у т и л к а г а  ц у й и ш ;  4 - н а м у н а л а р н и  я ш и к к а  ж о й л а ш .

Олинган сут намуналарини консервация килиш. Олинган уртача 
сут намуналарини кейинчалик ишлатиш кузда тутилганда совуклик 
ёрдамида ёки кимёвий модцалар билан консервация килинади. Сут 
намунасини икки кунгача 2-5° хароратда сакдаш мумкин.

Сутни узокрок муддатда саклашда куйидаги кимёвий модцалар билан 
консервация килинади:

1. Водород пероксиди. 100 мл сутга 2-3 томчи водород 
пероксидининг 30 фоизли эритмаси кушилганда, намуна 8-10 кун 
сакланади.

2. Формалин. 100 мл сутга 1-2 томчи 40 фоизли формалдегид 
эритмаси кушилганда, намуна 10 кун сакланади.

3. Бихромат калий. 100 мл сутга 1 мл (10-12 томчи) бихромат 
калийнинг 10 фоизли эритмаси кушилганда, намунани 10-12 кун сакдаш 
мумкин.

Агар консервация килинган намуналар паст хдроратда, огзилари 
яхшилаб ёпилган идишларда сакданса, натижа яхши булади. Кимёвий 
модцалар билан консервация килинган сут намуналарини хайвонлар учун 
озука сифатида ишлатиш, органолептик текшириш, кислоталилигини ва 
сут таркибидаги микробларни аникдаш мумкин эмас. Микробиологик 
текшириш учун сутдан намуна олинишидан олдин бутилкачалар 
зарарсизлантирилиши керак. Бундай намуналар турт соатгача 0° дан + 4° 
гача совутилган жойда сакданиши керак.

Консервация килинган ёки узок вакт паст хароратда сакланган сут 
намуналарини текширишдан олдин ёг шарикчаларининг бир хилда 
таркалиши учун ва зиёдча газларни чикариш учун сут 40-45° гача 
иситилади, кейин эса аралаштирилади. Сунгра 20° гача совутилади.
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Суши иситиш учун, бутилкага солинган сут намунаси 50-55° 
хароратли сувга ботирилади, кейин совугилади. Суг намуналари бир 
идишдан иккинчисига солинганда ва аралаштирилганда сут юзасида купик 
хосил булмаслиги керак, агар купикланса, тугри намуна олишга халакит 
килади.

Су гни органолептик курсатикичлар асосида бахолаш. Сут
органолептик курсаткичлар асосида бахоланганда, унинг рангига, 
К'шсистенциясига, хиди ва таъмига эътибор берилади. Сутнинг рангини 
.пшклаш учун текширилаётган сут рангсиз шишали цилиндрга солиниб, 
кундузги ёругликда курилади. Сутнинг консистенциясини аникдашда, сут 
намунаси бир цилиндрдан иккинчисига девор буйлаб куйилади, сунгра 
цилиндр шишасида колган сут изи колдигига каралиб, сутнинг 
консистенциясидан ташкари унинг ифлослиги ва огиз сути кушилганлиги 
хам аникданади.

Сутнинг хидини аникпашдан олдин хона яхшилаб шамоллатилади, 
сунгра сут намунаси солинган идишнинг огзи очилганда ва бир идишдан 
иккинчисига солинаётганда, хиди аникданади. Айрим пайтларда сутдан 
хиднинг ажратиб чикишини кучайтириш учун текширилаётган намуна 40­
50° хароратгача иситилади. Сутнинг таъмини аниклашда, авваламбор, 
сутнинг кандай хайвондан олинганлигига эътибор берилиши керак (касал 
ёки соглом). Фермер хужаликлари томонидан бозорларга олиб келинган 
сутнинг таъмини аниклашдан олдин сут кайнатилиши лозим. Сутнинг 
таъмини аникдашда, факатгина тил юзаси хулланиши керак, лекин огизга 
олинган сутни ютиш мумкин эмас.

Сутнинг зичлигини аниклаш. Сутнинг зичлиги ареометр асбоби 
ёрдамида аникданади. Зичлиги аникланаётган сутнинг харорати 15-20° 
булиши керак. Сутнинг зичлигини аниклашда ареометр ва 250 мл га 
мулжалланган улчов цилиндри ишлатилади. (33-расм)

33-расм. Сутнинг зичлигини аниклаш тартиби. 1 - у л ч о в  ц и л и и д и р и г а  

с у т н и  к , у й т и ;  2 - 3  ц и л и н д р д а г и  с у т г а  а р и о м е т р н и  б о т и р и ш ;  4 - с у т д а г и  

у а р о р а т н и  а н и к р и п и ;  5 - с у т " " , ч г  з и ч л и г и н и  а н и ц л а ш .
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Аниклаш тартиби. Одатда сутнинг зичлиги сут согиб олингандан 
икки соат утгандан кейин аникланиши керак. Янги согилган сут юзасида 
газ куп булади, бу эса зичликни тугри аниклашга йул куймайди. 
Текширилаётган сутнинг зичлигини аниклаш учун 200 мл яхшилаб 
аралаштирилган сут цилиндр девори буйлаб куйилади, сут цилиндрга 
куйилаётганда купик хосил булишига йул куймаслик керак. Сунгра 
цилиндрга солинган сутга ареометр 1,030 белгисигача ботирилади. 
Ареометр ботирилганда цилиндр деворига ва цилиндрнинг тубига 
тегмаслиги керак.

Сутнинг зичлигини аникдайдиган ареометрнинг иккита шкаласи 
булиб, юкори шкала сутнинг хдроратини, пастки шкала эса сутнинг 
хакикий зичлигини курсатади. Цилиндр ичига ботирилган ареометр 1-2 
минут тинч холатда колдирилади, кейин эса сутнинг хароратига караб 
хисоб килинади. Агар сутнинг харорати 20° булса, сутнинг хакикий 
зичлиги ареометр курсаткичига мос келади. Агар аниклаш пайтида 
сутнинг харорати 20° дан ортик ёки кам булса, махсус жадвал ёрдамида 
тузатма киритилади, ёки булмаса хисоблаш йули билан аникданади, яъни 
20° дан хар бир градус огиши тузатманинг + 0,2° ареометрга мос келади. 
(28-жадвал).

Ареометр градуси деганда сут хакикий зичлигининг юздан ва 
мингдан бир булаги тушунилади.

Масалан: сутнинг хакикий зичлиги 1,0315; мана шу сутнинг зичлиги 
ареометр градусида ифодаланганда 31,5 га тенг булади.

Сутнинг харорати 20° дан ошик булганда, унинг зичлиги кам булиб, 
бунда тузатма кушилиши, сут харорати 20° дан паст булганда олиниши 
керак.

Хисоблаш учун масала:
сутнинг харорати 17° ареометрнинг курсаткичи 1,032° А = 32°А.
Сутнинг хакикий зичлигини топинг.
1. Хароратнинг фаркини аниклаш керак. Бунинг учун 20-17=3° 

харорат фарки.
2. Харорат фарки 3. Тузатмага купайтирилади + 0,2, яъни 3 • 0,2 = 

0,6°А.
3. Бунда сутнинг зичлиги ариометр градусида 32 -  0,6 = 31,4.
Сут зичлигининг хакикий ифодаланиши 1,0314 ёки 31,4 га тенг.
Сутнинг зичлигини тугри аникданишига бир канча омиллар бевосита

таъсир курсатади, жумладан, сут хароратининг хадцан ташкари юкори ёки 
паст булиши, текширишдан олдин ёмон аралаштириш окибатида, 
ифлосланган ареометр ишлатилганда, ёки ареометр цилиндрга тегса ва 
бошка холатларда зичлик нотугри аникланиши мумкин.

Сут таркибидаги ёг микдорини аниклаш. Сут таркибидаги ёг 
мивдорини аниклашнинг хозирги кунгача энг кулай ва аник усулларидан 
бири Гербер усули хисобланади. Бу усулда аниклаш факатгина бизнинг 
мамлакатимизда кенг кулланилиб колмасдан, бошка тараккий килган
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давлатларда хам кулланилади. Сут таркибидаги ёг микдорини аниклаш 
учун авваламбор ёг шарикчаларини оксилли кобигидан ажратиш керак. 
Ьунинг учун кобикни эритувчи сифатида концентрланган сулфат 
кислотаси ишлатилади.

Яъни ёг шарикчаларининг кобигига сулфат кислотасининг таъсир 
килиш куйидаги реакция билан боради.

NH2 R3 (СООН)4 + H2S04 ------► CaS04 + NH2R (COOH)4
(COO)2 Ca
чидамли оксил- сулфат кальций сул- оксил
калцийли кислота фат (гипс) эритмага
бирикма чукмага тушади утади.

Ёгнинг кобиклардан бутунлай чикишини тезлатиш учун изоамил 
спирта ишлатилади.

Реакция куйидаги тартибда боради:

H2S04 + 2С5НцОН = 2Н20 + (C5Hu)2 S04
сулфат изоамил сув амилли сулфат
кислотаси спирти эфири ёгларни 

бирлаштиради

Сут таркибидаги ёг микдориниш тугри аникланишига куйидаги 
шароитлар таъсир килади:

1. Ишлатилаётган сулфат кислотасида аралашмалар булиши 
мумкин эмас. Сут таркибидаги ёгни аниклашда техник кислота 
ишлатилади. Сулфат кислотасининг зичлиги 1,81 -  1,82 оралигида булиши 
керак. Агар ишлатилаётган кислотанинг концентрацияси кучли булса, ёг 
шарикларининг кобиги куйилишида эритманинг ранги кораяди ва бунинг 
окибатида ёгнинг чегарасини ажратиш кийинлашади. Аксинча, 
кислотанинг концентрацияси паст булса, ёг кобигининг оксили бутунлай 
эритмайди, шунинг учун хам сут таркибидаги ёг микдори пасаяди.

2. Ишлатилаётган изоамил спиртининг таркиби тоза булиши ва 
аралашмалар булмаслиги керак. Спиртнинг зичлиги 0,810 - 0,812 
оралигида булиш керак.

3. Ёг улчагич жиромерга аралаштирилган сут солинади. Агар 
текширилаётган сут намунаси юзасида каймок хосил килган булса, намуна 
35° гача иситилиши керак. Лекин текширишдан олдин намуна 20° 
хароратгача совутилиши лозим.

4. Рефаоллар ва текширилаётган сут намунаси аник пипеткалар 
ёрдамида улчаниши керак. Булар жиромерга куйишдан олдин кислота, 
кейин сут ва охирида спирт солиниши керак. Сутни улчаш учун 
ишлатиладиган пипеткаларнинг учи синган булса, ишлатишга яроксиз 
хисобланади.
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5. Айрим пайтларда ишлатилаётган жиромерлар стандартсиз сигимга 
эга булади, бундай жиромерларни ишлатиш мумкин эмас. Агар ишлатиш 
тугри келса, жиромернинг ичига факатгина 1-2" мл кислота кушилиши 
керак (сув кушиш мумкин эмас).

6. Ишлатилаётган центрофуганинг айланиши 800 мин булса, олинган 
натижа нотугри булиши мумкин.

7. Керакли булган асбоб-ускуналар. Жиромерлар, резина
тикинлар, 10, 77 миллилитрли пипетка, 1 ва 10 миллилитрга мулжалланган 
пипеткалар, центрифуга, сув хаммоми, хдрорат улчагич, жиромер учун 
штатив, 1,81 1,82 зичликдаги сулфат кислотаси ва изоамил спирта.

8. Аниклаш тартиби. Сут таркибидаги ёгнинг микдорини аниклаш 
учун штативга ракамлар билан ракамлаб урнатилган курук тоза 
жиромерларга дозатор ёрдамида 10 миллилитрдан сулфат кислотаси 
солинади. Сунгра текширилаётган сут яхшилаб аралаштирилиб, х,ар кайси 
жиромерга махсус пипетка ёрдамида 10,77 миллилитрдан сут солинади. 
Пипеткага олинган сутни жиромерга куйишда, сут жиромернинг девори 
буйлаб аста-секинлик билан куйилиши керак. Яъни кислота катламининг 
устида сут катлами хосил булади. Пипеткага олинган сутнинг хаммаси 
жиромерга тушиши учун жиромер буйнининг ички деворига пипетканинг 
учини тегизиш керак. Пипеткада колган сутни пуфлаб жиромерга 
тушириш мумкин эмас.

9. Охирида жиромерга 1 мл изоамил спирта жиромернинг огизини 
хулламасдан солинади, агар жиромер огзи хулланса жиромернинг тикини 
чикиб кетади. Мана шу тарзда тулдирилган жиромернинг огзи резина 
тикини билан махкамлаб ёпилиши керак, лекин жиромерга тикинни 
тикишда кул билан жиромернинг кенг жойидан кул сочик билан ушлаш 
керак. Сунгра жиромер чайкатилиб, ичига солинган нарсалар 
аралаштирилади. Кейин эса жиромерлар 65° хароратли сув хаммомида 5 
минут ушланади. Сунгра жиромерлар сув хаммомидан

28. Ж а л н а л  ё р д а м и д а  сутнингд и ч л и г и н и  а н и к л а ш  (20" х а р п р а т г а  а р е о м е т р  к у р с а т к н ч и н и  к е л т м р н ш )

Зичлик
«°А »

С утн ин г харорати , °С

15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25

20° хароратда су тн и н г зичлит-и

25 24,0 24,2 24,4 24,6 24,8 25,0 25,2 25,4 25,6 25,8 26,0
26 25,0 25,2 25,4 25,6 25,8 26,0 26,2 26,4 26,6 26.8 27,0
27 26,0 26,1 26,3 25,5 26,7 27,0 27,2 27,5 27,7 27,9 28,1
28 26,8 27,0 27,3 27,6 27,8 28,0 28,2 28,5 28,7 29,0 29,2
29 27,8 28,0 28,3 28,5 28,8 29,0 29,2 29,5 29,7 30,0 30,2
30 28,7 29,0 29,3 29,5 29,8 30 ,0 30,2 30,5 30,7 31,0 31,5
31 29,7 30,1 30,3 30,5 30,8 31,0 31,2 31,5 31,7 32,0 32.2
32 30,7 31,0 31,2 31,5 31,8 32,0 32,2 32,5 32,7 33,0 33,3
33 31,7 32,0 32,2 32.5 32,8 33,0 33,3 33,5 33,8 34,0 34,3
34 32,7 33,0 33,2 33,5 33,8 34,0 34,3 34,5 34,8 35,0 35,3
35 33,7 34,0 34,2 34,5 34,8 35,0 35,3 35,5 35,9 36,0 36,3
36 34,7 34,9 35,2 35,6 35,8 36,0 36,2 36,5 36,7 37,0 37,3
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чикариб артилади ва тикинларини центрафуга патрони ичига куйиб 
нситрафугага урнаштирилади, кейин центрафуганинг копкоги ёпилиб, 5 
минут центрафуга айлантирилади (центрафуганинг айланиш тезлиги 
мннутига 1000 марта булиши керак). Центрафугадан чикариб олинган 
жиромсрлар яна кайтадан тикинлари пастга каратилган холатда 65° 
хароратли сув хаммомида 5 минут ушланади. Жиромерлар сув 
хаммомидан чикарилгандан кейин сочик билан артиб тозаланади. Сунгра 
жиромернинг шкала булмаларига каралиб, ёг аникданади. Агар жиромер 
нчидаги хосил булган ёгнинг пастки чегараси шкаладаги бутун сонларга 
тугри келмаса, жиромернинг тикини ичкарига тикилиб ёки кисман 
чикарилиб, ёгнинг пастки чегараси бутун сонга тенглаштирилади.

Текшириш пайтида жиромер ичида хосил булган ёг билан кислота 
уртасидаги чегара аник куриниб туриши керак. Агар аник булмаса 
текшириш кайтадан бажарилиши лозим, (34-35-расм)

34-расм. Сут ва сут махсулотларининг таркибидаги ёг микдорини 
аникдаш учун жиромерлар. а -  т а б и и й  с у т д а ; б -  с м е т а н а д а ;  в -  

ё г с и з л а н т и р и л г а н  с у т д а ;  г - т в о р о г  в а  п и ш л о ц д а .
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35-расм. Сутдаги ёг микдорини аниклаш тартиби. 1 - д о з а т о р н и  

к и с л о т а  б и л а н  т у л д и р и ш ;  2 - к и с л о т а н и н г  с а г щ и ;  3 - ж и р о м е р г а  к и с л о т а  

к у й и ш ;  4 - ж и р о м е р д а г и  к и с л о т а  у с т и г а  1 0 , 7 7  м л  с у т  с о л и ш ;  5 -  

ж и р о м е р д а г и  с у т  у с т и г а  и з о м и л  с п и р т и  к у й и ш ;  6 - ж и р о м е р  о г з и н и  т щ и н  

б и л а н  б е к и т и ш ;  7 - ж и р о м е р л а р н и н г  ш т а т и в г а  у р н а т и л и ш и ;  8 -

ц е н т р а ф у г а .

Сутнинг тозалигини аниклаш. Сутнинг таркибига тушган кар хил 
ифлос нарсаларни аниклаш учун «Рекорд» асбоби ишлатилади. Бу асбоб уз 
тузилишига кура цилиндрсимон, пастки томонининг кенглиги кискарок 
(27-30 мм) булиб, бу жойига тур сетка урнатилган. Сутни текширишда 
мана шу сетка катталигида пахта фильтри киркиб олиниб, сеткага 
урнатилади.

Керакли булган жихозлар. «Рекорд» асбоби, пахтали фильтр, улчов 
кружкаси ёки цилиндр, сутнинг тозалигини аниклайдиган эталон, 250 
миллилитр сигимли кружка.

Аникланиш тартиби. Аниклашда «Рекорд» асбобининг 
цилиндрсимон идиши пастига урнатилган сетка устидаги фильтрдан 250 
мл сут фильтрланади. Сунгра фильтр чикариб олиниб, бир варак когоз 
устида кисман куритилади. Кейин эса эталон стандарта билан солиштириб 
курилади. Агар фильтрдан тоза сут утказилган булса, фильтрда кеч нарса 
булмайди. Бундай сут биринчи гурук сутга киради. Фильтрда кисман кар 
хилдаги аралашмалар ушланиб колган булса, иккинчи гурук сут 
хисобланади. Агар фильтрда жуда куп микдорда кар хил аралашмалар 
булса, бундай сут учинчи гурук сут кисобланади. (36, 37, 38-расм)
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36-расм. Сугнинг тозалигини аниклаш учун ишлатиладиган «Рекорд» 
аппаратининг турлари.

37-расм. Сугнинг тозалигини аниклаш учун ишлатиладиган эталон.

СУТДАГИ БАКТЕРИЯЛАРНИНГ МИКДОРИНИ АНИКЛАШ

Суг таркибининг микроблар билан ифлосланганлиги редуктаза ёки 
резазурин намуналари ёрдамида аникланади.

1. Редуктаза намунаси. Сугнинг янгилигини бахолашда редуктаза 
намунаси титрланиш кислоталиликка нисбатан афзалрок. Агар сут паст 
хароратда сакданса, унинг кислоталилиги ошмайди, яъни сут кислота 
бактериялари купая олмайди. Лекин бу шароитда бошка гурухга кирадиган 
бактериялар (чиритадиган, газ хосил килувчи) купайиши окибатида, 
сугнинг таркибий кисмлари бузилади. Редуктаза намунаси буйича сут 
таркибидаги умумий микроблар тугрисида фикр юритиш мумкин, лекин 
микробларнинг сифати тугрисида маълумотга эга булиш учун, бижгиш 
намунаси утказилиши керак. Бундай текширшларни утказишдан олдин
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текшириш учун керакли булган асбоб-ускуналар зарарсизлантиришлиги 
зарур.

Ишни бажариш учун керакли асбоблар ва рефаоллар: редуктазник, 
хароратни улчагич, 1 ва 20 мл,ли пипеткалар, метилин куки эритмаси.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Зарарсизлантирилган катта сигимли 
пробиркаларга пипетка ёрдамида бир миллилитрдан метил куки солиниб, 
устига турли хил текширилаётган сут намуналаридан 20 мл. кушилади. 
Сунгра пробиркаларнинг огзи тоза резина тикинлари билан бекитилиб, 
пробиркалар чайкатилади, кейин эса 37-40° хароратли редуктазникка 
жойлаштирилади. Редуктазникдаги сувнинг сатхи, пробиркалардаги сут 
сатхидан юкори булиши керак. Ишни бажариш жойларида редуктазник 
асбоби булмаса, оддий сув хаммомидан фойдаланиш мумкин. 
Пробиркалар сув хаммомига куйилгандан бошлаб вахт хисобга олинади. 
Яъни бунда пробиркалар ичида хосил булган кук рангни неча дакикада, 
соатда окаришига каралиб текширилаётган сут жадвал асосида 
бахоланади. (29-жадвал).

29. Бактерияларнинг микдори асосида сутнинг синфини аниклаш
Рангсизланиш тезлиги 1 мл. сут 

таркибидаги 
бактериялар 

нинг
микдори млн.

Сутнинг
сифати

Сутнинг
синфи

Оддий усул Тезлашган
усул

20 мин. кам 8 мин. кам 20 дан купрок Жуда
ёмон

I

20 мин.
2 соатгача

8 мин.
1 соатгача

20 гача Ёмон III

2 с. 5 с. 30 
мин.гача

1 с. 3 с.гача 4 гача У рта II

5 с. 30 мин. дан 
ортик

3 с. ортик 0,5 гача яхши I

Метилин кукунинг окариши текшириш тамом булганидан далолат 
беради. Бунда пробиркаларнинг юкорисида ва пастида колган халкасимон 
кук буёк катламлари хисобга олинмайди. Юкоридаги усул ёрдамида 
сутдаги бактерияларнинг микдорини аниклаш учун жуда куп вакт талаб 
килинади, шунинг учун хам кейинги вактларда сут бактерияларини 
аниклашнинг тезкор усуллари тавсия этилган. Булардан бирининг мохияти 
шундан иборатки, ишлатилаётган метилин куки 10 марта суюлтирилади, 
сут эса 20 мл. эмас, 10 мл. солинади. Сутнинг сифатига бахо бериш 
хаммаси булиб 3 соат давом этади. Ишни бажариш тартиби ва сув 
харорати худди юкоридагидек амалга оширилади. Ишлаб чикаришда 
кулай усуллардан бири куйидагича бажарилади. Текширилаётган сутдан 
пробиркаларга 10 мл. дан олиниб, устига 3 томчидан метил куки 
томизилади.

4

< »
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Сунгра пробиркалар чайкатилиб, редуктазникка куйилади. Бир 
вактнинг узида таккослаш учун метил куки кушилмаган сутли 
пробиркалар хдм редуктазникка куйилади. Агар сутнинг сифати ёмон 
оулеа 5-6 дакика ичида, урта даражадаги сутни аниклаш учун 10 минут 
пакт кифоя.

Резазурин намунаси. Редуктаза фермента таъсирида резазурин 
кнслородни шимиб олади ва оксазангача тиклайди. Бу жараённинг содир 
булиши мобайнида, сут аста-секинлик билан узининг рангини узгартиради 
(хаворангдан кизгишгача, кейин ок ранггача).

Резазуриннинг тикланиш жараёнини куйидагича тасаввур килиш 
мумкин:

- О

С 1 2 Н 7 О 4  --------- ►
Резазурин 
(кук ранг)

+  2 4

c !2h 7n o 3 « = ►
оксазон 
(кизгиш ранг)

c I2h 9n o 3

гидрорезаруфин 
(ок ранг)

Резазурин намунасининг афзаллик томони шундаки, бир соат ичида 
сутдаги бактерияларнинг микдори аникданилиб, синфларга ажратилиши 
мумкин. Бундан ташкари, бу усул ёрдамида мастит сигирлардан олинган 
сутни хамда огиз сутини аниклаш мумкин.

Иш учун керакли булган асбоблар ва рефаоллар: пробиркалар, 1 
мл.ли пипеткалар, редуктазник ёки термостат, одций сув хаммоми, 0,01 
фоизли резазурин натрийнинг сувдаги эритмаси.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Ишни бажаришда махсус ажратилган 
пробиркаларга 1 мл.дан 0,01 фоизли резазурин зритмаси улчаб олиниб, 
устига 1 мл.дан текширилаётган сут куйилади. Сунгра пробиркаларнинг 
огзи резина тикинлар билан ёпилиб, пробиркаларни чайкамасдан пасти 
юкорига килиб уч марта агдарилади. Кейин эса пробиркалар 37° хароратли 
сув хаммомига ёки термостатга жойлаштирилади. Назорат пробиркалари 
кайнатилган сут билан бир вактнинг узида куйилади (10 мл. сут, 1 мл 
резазурин). Бир вактнинг узида куплаб пробиркалар тулдирилиш мумкин 
эмас, агар тулдирилса текшириш натижасига салбий таъсир курсатиши 
мумкин. Маълум белгиланган вакт утгандан кейин, пробиркалардаги 
рангнинг узгариши назорат пробиркаларига таккосланади (30-жадвал).

30. Сутни бактериялар билан ифлосланганлиги буйича сутнинг
синфини аниклаш

Намуналарнинг ранги 1 мл сутдаги бактерия­
ларнинг микдори(млн)

Сутнинг
синфи

Х,аво ранг, кул рангли 0,5 гача I (яхши)
Кук-бинафша 4 гача II (урта)
Бинафша-кизгиш ёки кизгиш 20 гача III (ёмон)
Очик-кизгиш ранг 20 дан ортик IV (жуда 

ёмон)
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Сутнинг кислоталилигини аниклаш. Заводларга топшириш учун 
олиб келинган сутнинг кислоталилигини хдр кайси идишларнинг узидан 
алохида олиниб аникданади (фляга, цистерна ва х.з.). Сутнинг 
кислоталилиги хар бир сигирнинг узига хос индивидуал хусусиятларига, 
озикланиш даражасига хамда сут бериш даврига бевосита боглик. Куп 
сигирлардан бир вактнинг узида санитария-гигиена коидалари асосида куп 
микдорда сут олинганда, унинг кислоталилиги кисман узгариши мумкин.

Кислоталиликни аниклашнинг стандарт усули. Ишни бажариш 
учун керак булган асбоблар ва рефаоллар: 10, 20 миллиметрга
мулжалланган пипеткалар 100 мл сигимдаги конуссимон колбалар, 
бюретка, 0,1 N N a O H  эритмаси, томизгич идишча, 1 фоизли фенол- 
фталеиннинг спиртли эритмаси (39 - раем).

Ишнинг бажарилиш тартиби Ишни бошлашдан олдин иш учун, 
керакли булган пипетка текширилаётган сут билан чайкалиши керак. 
Сунгра текширилаётган сутдан конуссимон колбага 10 мл пипетка 
ёрдамида улчаб олиниб, бошка пипетка ёрдамида унинг устига 20 мл 
дистилланган сув кушилади. Кейин эса аралашманинг устига 2-3 томчи 1 
фоизли фенолфталеиннинг спиртли эритмаси аралаштирилиб, колба ичига 
бюреткадан 0,1 Н ишкор эритмасидан сутнинг ранги окиш-кизгиш 
булгунча кушилади. Сутнинг кислоталилик даражасини Тернер (°Т) 
даражасида ифодалаш учун титрлашда сарф килинган ишкорнинг микдори 
(миллилитр хисобида) Юга купайтирилади ва 100 мл сут учун 
хисобланади.

М а с а л а н :  конуссимон колбанинг ичидаги суюкликни титрлаш учун 
1,75 мл 0,1 Н ишкор эритмаси сарф килинган. Бунда сутнинг 
кислоталилиги

1,75 • 10=17,5°Т булади.

Айрим пайтларда, яъни керакли булган пипеткалар булмаса, титрлаш 
учун 5 ёки 20 мл сут олинади, лекин хисоблаш доимо 100 мл. сут хисобида 
булиши керак.

Параллел аниклашдаги текширишлар фарки + 1°Т дан ошмаслиги 
керак. Сут намуналарини текшириш пайтида узок вакт очик бутилкаларда 
ёки идишларда сакланган ишкор эритмасини ишлатиш мумкин эмас.

288



Колбанимг ичида х,осил булган окиш-кизгиш ранг бир минут 
мобайнида йуколмаслиги керак. Титрлаш учун ишкор солинган 

. бюреткапиш учи синмаган булишги керак.
Тшрлаш вактида сут, сув ва рефаоллар хдрорати 18-20° атрофида 

булади. Агар ишни бажариш пайтида дистилланган сув булмаса, сутнинг 
кислоталилиги сувсиз аникданади. Бу вактда хлсоблашдан олинган натижа 
2°га камайтирилади. Мисол учун 10 мл сугни титрлаш учун сув 
ишлатилмаганда 2,2 мл 0,1 Н ишкор эритмаси сарф килинган. Бунда 
текширилаётган сут намунасининг кислоталилиги 22° - 2° = 20° Т га тенг 
булади.

О п ределени е кяелотноггн  молока

39-расм. Тифлаш усулида сутнинг кислоталилигини аниклаш. 1 , 2 , 3

п и п е т к а  ё р д а м и д а  1 0  м л  с у т  о л и ш ;  4 - с у т  н а м у н а с и н и н г  у с т и г а  2 0  м л  с у в  

к у ш и б  с у ю л т и р ш и ;  5 - н а м у н а  у с т и г а  2 - 3  т о м ч и  ф е н о л ф т а л е и н  т о м и з и ш ;  

6 -  с у т  т и т р л а ш  н а м у н а с и н и  ( 0 ,1  N  N a O H ) .
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СУТНИНГ ЭНГ ЮКОРИ КИСЛОТАЛИЛИГИНИ АНИКУ1АШ.
БУ УСУЛ КУПЛАБ СУТ НАМУНАЛАРИНИ БИР ВАКТДА 

ТЕКШИРИШДА ИШЛАТИЛАДИ

Ишнинг бажарилиш тартиби. Ишни бажаришдан олдин маълум 
кислоталик даражасини аниклайдиган эритмалар тайёрлаб куйилади.

1 литр сигимли улчов колбасига керакли булган 0,1 Н ишкор 
эритмаси олиниб, устига 10 мл 1 фоизли фенолфталеин ва колбанинг 1 
литрли белгисигача дистилланган сув кушилади. Сунгра хосил булган 
эритмадан пробиркаларга 10 миллилитрдан солиниб, устига 5 мл дан 
текширилаётган сут кушилиб аралаштирилади. Сутнинг кислоталилиги 
пробирка ичидаги аралашмада хосил булган окиш-кизгиш ранг кайси 
пробиркада булса шунга тугри келади. Агар сутнинг кислоталилиги 20° Т 
дан паст булса, кушилган ишкорнинг куп эканлигини билдиради ва 
сутнинг окиш-кизгиш ранги узгармайди. Агар текширилаётган сутнинг 
кислоталилиги 20° Т дан юкори булса, нейтраллаш учун кушилган ишкор 
кам эканлигини билдиради, окибатда пробиркадаги аралашма 
рангсизланади.

Сутнинг табиийлигини аниклаш. Сутнинг таркибий кисмидан 
бирор нарса олинса ёки таркибий кисмига бирор нарса кушилса сут 
сохталаштирилган хисобланади ва бундай сутни табиий сут деб хисоблаш 
мумкин эмас. Сутга сув, каймоги олинган сут кушилганда ёки сут юзасида 
хосил булган каймоги ажратиб олинганда ва бошка турли 
нейтраллаштирадиган моддалар кушилганда сутнинг таркибий кисмлари 
узгаради ва бундай сут сохталаштирилган сут хисобланади. Яъни бундай 
сутнинг технологик сифати бузилади.

Сут сохталаштирилганда куйидаги узгаришлар содир булади, 
жумладан, сут таркиби сув билан аралаштирилганда сутнинг таркибидаги 
ёг, курук модда ва купрок курук ёгсизлантирилган колдик микдори хамда 
кислоталилиги, зичлиги пасаяди. Агар сутнинг юзасидаги каймоги олинса 
ёки сутга каймоги олинган сут кушилса, сутнинг ёги ва курук моддаси ■ 
камаяди, лекин курук ёгсизлантирилган сут колдиги (КЁС'К) узгармаслиги 
ё кисман оз микдорда кутарилиши ва сутнинг зичлиги ошиши мумкин.

Сут икки марта сохталаштирилганда, яъни бир вактда сутга сув ва 
каймоги олинган сут кушилса, тезда сутнинг ёги, курук моддаси ва КЁСК 
камаяди. Бу холатда, сутнинг зичлиги кисман узгариши ёки узгармаслиги 
мумкин. Текшириш натижасига асосланган холда, сутнинг кандай ва нима 
билан сохталаштирилганлиги хамда канча микдорда кушилганлиги 
аникланади.

Сутга сув кушиб суюлтириш. Сутга сув кушилганда, сутнинг барча 
курсаткичлари пасаяди. Жумладан, сутга хар 10 фоиз сув кушилса, унинг 
зичлиги 3°А камаяди. Мисол учун нормал сутнинг зичлиги 30°А булса, 
унга 10 фоиз сув кушилса, унинг зичлиги 27°А га, 20 фоиз сув кушилса 
24°А га тенг булади.
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Супа сув кушилганлиги хакида фикр юритишда, KECK 
куранкичпиииг узгариши назарда тугилиши керак. Текширишлар 
шмижасида апикданишига кура, нормал сутда КЁСК 8 фоиздан юкори 
йунпди Шумит учун хам сугга сув (С) кушилганда КЁСК курсаткичи
пуймча хисобланади.

КЁСК-КЁСК
С = ---------------------------- • 100

КЁСК
M a t 0.1(111

ёг (фоиз) зичлиги °А КЁСК (фоиз)
1ск1ииркладигам сут
мамуиаси 3,2 24 7,4
молхоиаллрдаги суг
памумаск 3,7 28 3,5

•  8,5 -  7,4
С ----------------- ■ 100 = 13 фоиз

8,5
ичлиирмш ху погасит кура. К) кием суш ит 87 кисми табиий сут ва 

■иим им I I Kin мм I mi Kiu'oO шмали Aiap молхомаларда олингам мамуналар 
гучрм rtynni, суз 1пркмС>м,ш1 м 5 фоиз сушимм микдориии \ам аниклаш 
мумкмм li4iimipiiiiii(MuiM cyi Окнам молхомаларда олингам намуналар 
Урии млш и I 'I ( I i|nip к 1111 м 111 Каманин 0,4 фоиз булса, сугга сув 
к V • 111 * 'И нм 'ми hi а I умом кмнммадп

< 'УМ Л KMIMOI II (I ИМИ VII ( у I КУН1И.И1 ЛПЛИГИНИ ВА 
О  I Ю»\< ЦДЛ \(М II I ьУ.(1( ЛИ KAilMOl 11 ОЛИПГЛН СУТНИ

Л11МК IА Ш

Суг бу даражада сох ia наш три  игам булса, уиииг гаркибида тубандаги 
у иаришлар pyii беради, нi.ini cyi 1аркибида1и умумии сг микдори пасаяди.

Агар icKiMiipniiaCri ам мамуиада зичлик ошгап ва бир вактнинг узида 
. Сг микдори камайгаи булса, гекпшрилаётган намуна

сохталаштирилганли! и хакида (|)пкр юритилади. Бу тугрида хдкикий
ишопч \осил килиш учум (|юрмула асосида сутнинг курук моддаси
гаркибидаги ёг микдори аникданади.

Ё - - 1 
гг

1 
—

• О о

к.
Агар ёг тарикбидаги курук модда 25 фоиздан кам булса, сугга 

каймоги олинган сут, ёки сут юзасидаги каймогининг бир кисми 
’ олинганлиги хакида фикр юритии! мумкин.
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Сутга каймоги олинган сут кушилганлиги ва сут юзасидаги кай моги 
олинганлиги куйидаги формула асосида аникланади.

Ё - Ё,
КОС = -------------- • 100

Ё

(КОС -  каймоги олинган сут)
Масалан

31 -жадвал
м Намуналар Ёг

(фоиз)
Зичлик Курук

модда
(фоиз)

Курук модда 
даги ёг 
(фоиз)

1 Т екширилаётган 
сут намунаси 2,1 34,1 11,6 18,1

2 Молхонадаги 
сут намунаси 3,5 32,0 12,8 27,4

3,5-2,1
КОС = ---------------• 100 = 40 фоиз.

3,5
Яъни ёгнинг бошлангич микдоридан 40 фоиз олинган ва сутга шунча 

микдорда 40 кием каймоги олинган сут кушилган, бунда табиий сутнинг 
микдори 60 киемни ташкил этади.

Икки марта сохталаштириш. Табиий сут таркибига сув ва каймоги 
олинган сут кушилса, сут икки марта сохталаштирилган хисобланади. 
Бундай сохталаштирилган сутнинг зичлиги узгармайди ёки кисман 
узгариши мумкин, лекин ёг, курук модда, КЁСКнинг микдори пасаяди. 
Сутнинг икки марта сохталаштирилганлигини аниклаш учун, авваламбор 
сув ва каймоги олинган сутнинг умумий микдори аникланади.

Ё,
ИМС= 100-(100------ )

Ё
(ИМС -  икки марта сохталаштирилган)
Кейин эса кушилган сувнинг микдори аникланади:

КЁСК
С = 100-( 100------------ )

КЁСК
Охирида эса, сутга кушилган каймоги олинган сут аникланади.

КОС = ИМС - С.
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Масалан:
32-жадвал

Намуналар Ёг (фоиз) Зичлиги (°А) КЁСК
(фоиз)

1 Текширилаётган
намунаси

сут 2,0 28,6 8,31

2 Молхонадаги
намунаси

сут 3,8 30,0 9,02

С 'угга кушилган сувнинг ва каймоги олинган сутнинг жами:
2,0

ИМС = 100 - ( 100 • ------ ) = 47,4 фоиз
3,8

Булардан кушилган сувнинг микдори
8,31

С = 100-( 100--------- ) = 8 фоиз
4,02

Кийм<>1 и олиппш суг
К* И ' 47,4 К 14,4 фон t.

Я Min юкорндшн ксл I iipiuO ам х,исоблашдан куйидагича хулоса килиш 
мумкин ИЮ кием лскшприлаёпап сушинг 52,6 кисмини табиий сут, 39,4 
К11СМИПП kmIImoi п олинган cyi ва 8 кисмини сув ташкил этади. Суг кандай 
ааражада сохталанпирилганлигидап катьий назар, улардаги узгаришларни 
осонлпк билан топит мумкин.

Сутдаги содапи амиклаш. Сутга сода кушилганда, сода сутда косил 
булган суг кислогаларини бартарафлаштиради.

Шу билан кисман ачишдан сакдайди, лекин сутда ривожланаётган 
бактсрияларнинг тараккиётини тухтата олмайди. Бундан ташкари, сутдаги 
сода сутнинг бактерицид хусусиятини йукотади ва махсулотнинг 
бузилишига олиб келади. Купинча сут таркибига сода идишлар сода билан 
нотугри ювилганда утади. Сутга сода кушилганда, унинг ишкорлик 
рсакцияси ортади. Бундай турдаги сутнинг сохталаштирилганлигини 
аникдашда сутга турли индикаторлар кушилади (фенолрот, розол 
кислотаси, бромтимолблау).

Сутдаги мухитга караб кушилган индикаторлар сутнинг рангини 
турлича булишига олиб келади.

1. Фенолрот билан намуна.
Текширилаётган сутдан пробиркага 2 мл олиниб, унинг устига 3-4 

томчи 0,1 фоизли фенолрот томизилади. (фенолрот индикатори 20 фоизли 
спирт эритмасида тайёрланади). Агар сутнинг таркибида сода булса, унинг 
ранги тиник кизилга, сода булмаса тук сарик рангга буялади.

293



2. Роз op л кислотаси билам намуна.
Пробиркага 3-5 мл сут олиниб, унинг устига.шу микдорда 0,2 фоизли 

розол кислотасининг спиртли эритмаси кушилади. Сутнинг таркибида 
сода булса сутнинг ранг и кизил, булмаса тук сарик рангга буялади.

3. Бромтимолблау бил а и намуна .
Пробиркага 5 мл сут олиниб, пробирканинг девори буйлаб 5 томчи 

0,04 фоизли бромтимолблауни спиртли эритмаси томизилади.
Сунгра икки минутдан кейин индикаторни сут билан кушилган 

жойида сутнинг ранги аникланади. Агар сутнинг таркибида 0,1 фоизгача 
сода булса кук ранг, 0,2 фоиз ва ундан ортик булса тук кук, сода булмаса 
сарик ёки яшил ранг косил булади.

Сутдаги крахмал аралашмасини аниклаш. Пробиркага 5 мл сут 
олиниб, унинг устига 2-3 томчи 3-5 фоизли ёд эритмаси томизилади. 
Сутнинг таркибида крахал аралашмаси булса сут кук рангга буялади.

Маститга текшириш. Чорва кайвонлари сут безининг колати 
маълум ветеринария дастурлари асосида назорат килиб турилади. 
Клиникаси аник булмаган мастит касаллигига (субклиник) диагноз куйиш 
учун димастин, мастидин намуналари кулланилади.

1. Димастин намунаси. Ишни бажариш учун керакли булган 
асбоблар ва рефаоллар: 4 та чукурчали сут пластинкаси, 1 миллиметрли 
пипеткалар, шиша таёкча, 5 фоизли дистилланган сувда тайёрланган 
димастин эритмаси, 1 мл.га мулжалланган пипетка-автомат.

Аниклаш тартиби. Махсус чукурчали сут пластинкаси олиниб, сут 
безининг кар кайси булмаларидан 1 миллилитрдан сут согиб олинади 
(намуна окирги порсия сутдан олинади) ва унинг устига 1 миллилитрдан 5 
фоизли димастин эритмаси кушилади. Сунгра кар кайси чукурчадаги сут 
билан димастин, шиша таёкча ёрдамида аралаштирилади. Агар мастит 
билан касалланган сут олинган булса, чузилувчан куйка косил булади ва 
аралашманинг ранги кизил тусга буялади.

2. Мастидин намунаси. Бу намуна кам кудци димастин намунаси 
каби бажарилади. Реакциянинг натижаси сут билан мастидин кушилгандан 
кейин косил буладиган аралашманинг куюклашиши асосида баколанади. 
Агар мусбат реакция булса, аралашма товук тухуми оксили сингари 
куюкдашади ва ранги бинафша тусга киради. Реакция манфий булса 
аралашманинг ранги оч-бинафша тусга киради.

Сутин бруцеллёзга текшириш. Халкали намуна. Агар согин 
сигирлари бруцеллёз билан касалланган булса, сутининг таркибида 
антитела пайдо булади, шунинг учун кам бундай сутга бруцеллёз антигени 
кушилса, антитела билан антиген бир-бирига ёпишади ва сутдаги ёг 
шарикчаларининг юзасига шимилади. Ишни бажариш учун керакли 
булган асбоблар ва рефаоллар: сув каммоми, агглютинация пробиркалари.

Аниклаш тартиби. Пробиркага 1 мл сут олиниб, унинг устига бир 
томчи рангли бруцеллёз антигени томизилади. Сунгра пробирка
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чайкатилиб 37° хароратли термостатга 40-45 минут куйилади. Агар 
реакция натижаси мусбат булса, суюкликнинг юкори катламида кук 
рангли халка хосил булади. Реакция манфий булса пробирка ичидаги 
суюкликнинг хаммаси бир хил булади.

Сутдаги стафилококк захарини аниклаш. Керакли булган асбоблар 
на рективлар: центрифуга, термостат, пробиркалар, лимон кислотаси 
натрий, куён конининг эритроцити, антитоксин стафилококк зардоби.

Аниклаш тартиби. Пробиркага 2 мл текширилаётган сут олиниб, 
ус гига 1 томчи 5 фоизли лимон кислотаси натрий эритмасида 
суюлтирилган куён эритроцити томизилади. Сунгра пробирка яхшилаб 
чайкатилиб, бир соат 37° хароратли термостатга жойлаштирилади. Кейин 
эса яна бир соат уй хароратида ушлаб турилади ва кейин минутига 1000 
марта айланадиган центрифугада 10 минут центрифуга килинади. Агар 
1скширилаётган сутнинг таркибида стафилакокк захари булса, сутнинг 
ранги бир хилда кизил рангга буялади. Агар реакция натижаси манфий 
булса, эритроцитлар чукиб, сугнинг ранги окдигича коладн.

Текширилаётган сут ивиса текшириш духтатилади. Иараллел равишда 
2 мл фпзпологик эридма билан пазорад намупаси куйилади. Назорат 
намупасида эртроцмтлар нробирка1пшг тубига чукади, физиологик 
i p n i M i i  буннмайди Мусбад курсам ап суг намуналарн махсус антитоксин 
с 1лфннококк шрдони билан 1ск1пнрилади. Ьунинг учун иккита пробирка 
оншшО, хар кнйгпгшл 2 мл дан текширилаётган сут солиниб, шу 
нробмркннмш бирига бир юмчи куён эритроцити, иккинчисига бир томчи 
куён фигроциш на 2 домчи АЙЕ (антитоксин бирлик) антитоксин 
стафилококк зардоби кушилади. Кейин эса пробиркалар 37° хароратли 
термостатга I соат куйилади, сунгра бир соат уй хароратида колдирилиб, 
кейин 10 минут центрифуга килинади. Зардобли пробиркада эритроцитлар 
будилиб, гемолизга (емирилиш) учрамаса, суг ранги оклигича колади, 
бунда реакция мусбат ва узига хос хисобланади.

Эритроцитлар иккала пробиркада хам гемолизга учраса, реакция 
манфий хисобланади. Суг ва сут махсулотларининг таркибида 
стафилококк захари булса, шу билан биргаликда патоген 
стафилококкларининг микдори 1,6 миллиард булиши мумкин. Шунинг 
учун хам бундай махсулотлар озик-овкат учун ишлатилмайди.

СУТ МАХСУЛОТЛАРИНИ ТЕКШИРИШ

Сут махсулотлари яхши сифатли сутдан ивитки кушиш йули билан 
тайёрланади. Тайёрлаш учун сут кислота хосил килувчи бактерияларнинг 
тоза култураси, турли ачиткилар ва сирка кислотаси хосил килувчи 
бактерияларнинг фаолиятидан фойдаланилади.

Сут саноатида хар хилдаги сут махсулотлари ишлаб чикилади, 
жумладан, чучук катик, кефир, асидофил сути, аседофилин, кимиз, творог, 
каймок ва х.з.
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Тайёрланаётган махсулотлардаги жараённинг боришига караб, яъни 
сут кислотали бижгиш натижасида чучук катик, творог, асидофил сути, 
каймок ва хз. ва спиртли бижгиш билан кимиз, кефир, асидофил сути ва 
хоказо тайёрланади.

Уртача намуна олиш. Сут махсулотларидан уртача намуна олишдан 
олдин у махсулотлар яхшилаб аралаштирилиши лозим. Хамма 
махсулотлар учун уртача намуна 50 мл дан олинади. Факатгина каймокдан 
15 г ва творогдан 20 г олинади.

Сут махсулотлари хамма вахт органолептик усуллар ёрдамида 
текширилади, лекин баъзи вактларда ёг микдори ва кислоталилиги 
аникданади. Бундан ташкари, керак булганда сут махсулотларининг 
сохталаштирилганлиги пастеризация ёки кайнатилганлигининг режими 
текширилиб, назорат килинади. Бу махсулотлардан уРтача намуна 
олингандан кейин 4 соатгача текширилиши лозим. Агар текширилаётган 
махсулотлар таркибида карбонат ангидрид гази куп булиб, махсулот юзаси 
купикланадиган булса (кимиз, кефир) бундай махсулотларнинг газини 
чикариш учун 40-45° хароратида 10 минут киздирилади ва кейин 18-20° 
гача совутилади.

Органолептик текшириш. Махсулотларнинг рангини аникдаш учун 
рангсиз тоза шишали стаканлар ишлатилади. Сут махсулотларининг ранги, 
шу махсулотларнинг турига боглик булади. Купгина сут
махсулотларининг ранги оппок булади. Махсулотларнинг консистенцияси 
куюкдашган булиб, юзаси бузилмаган ва газ булмаслиги лозим. 
Махсулотларининг юзасида кисман зардоб ажралган булиши мумкин, 
яъни махсулотнинг умумий массасига нисбатан 5 фоиз. Хар бир сут 
махсулотининг таъми ва хиди узига хос булиб, бошка турли хидлар 
булиши мумкин эмас.

Ёг микдорини аниклаш. Керакли асбоблар ва рефаоллар: сутдаги ёг 
микдорини аниклаш учун керакли булган асбоб ва рефаоллар ишлатилади. 
Булардан ташкари технокимёвий тарози, тошчалар, 5-10 мл га 
мулжалланган пипеткалар.

Аниклаш тартиби. Яхшилаб аралаштирилган сут махсулотларидан 
11 г тарозида тортиб олиниб, сут жиромерига солинади. Сунгра 
жиромернинг девори буйлаб 10 мл сулфат кислотаси (зичлиги 1,81-1,82) ва 
1 мл изоамин спирти кушилади. Кейин эса жиромер чайкатилади. Кейинги 
бажариладиган ишларнинг хаммаси худди сут таркибида ёг
аникланганлиги каби бажарилади. Ишнинг охирида жиромер шкаласининг 
курсаткичи 2,15 купайтирилади, бу эса ёг микдорини фоиз хисобига тугри 
келади.

Кислоталилигини аниклаш. Ишни бажариш учун сутнинг 
кислоталилигини аниклашдаги асбоблар ва рефаоллар кулланилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Колбага 10 мл яхшилаб
аралаштирилган сут махсулотидан олинади (чучук катик, кефир, кимиз ва 
хоказо). Махсулотни олиш учун ишлатилган пипетка деворида тармашиб
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колган махсулот колдигини кетказиш учун 20 мл сув пипетканинг ичидан 
у  гказилиб, бошка колбага ювилади.

Бу колбадаги ювилган колдик хам махсулот солинган колбага 
куйилади. Агар кую к махсулот пипетка билан тортиб олинган булса, 
пипеткани ювиш учун 50 мл сув ишлатилади. Кейин эса колбага 3 томчи 
фенолфталеин томизилиб 0,1 Н N a  О Н  эритмаси билан оч кизгиш ранг 
косил булгунча титрланади. Хосил булган оч кизгиш ранг 2 минутгача 
йуколмаслиги керак.

Титрлаш учун сарф килинган ишкорнинг микдори 100 мл максулот 
учун кисобланади, бу эса Тернер даражаси кислоталилигига мое келади.

Текширилаётган кефир, кимиз, айроннинг туларок сифатини 
таърифлаш учун, уларнинг таркибидаги спирт ва карбонат кислотаси 
аникданади.

Творог, творог махсулотларини ва каймокни текшириш. Творог 
ёки творогдан тайёрланган махсулотлардан уртача намуна олишда, бу 
махсулотларнинг турли жойларидан 50 г микдорда намуна олинади.

Творогдан тайёрланган мах.сулотларни текширишдан олдин унинг 
ичига солинган нарсалардан тозаланади (хар хилдаги шакарланган мева, 
майиз ва хоказо). Олинган намуна чинни келичага солиниб, келисоп билан 
бир хилдаги масса хосил булгунча эзилади, кейин хосил булган масса огзи 
жипс ёпиладиган идишларда сакланади. Куюклашган каймокдан намуна 
олишдан олдин идишдаги каймок яхшилаб аралаштирилади. Намуна 
олишда черпак ишлатилади. Текшириш учун олинган намунанинг 
ёпишкоклигини камайтириш учун намуна 30-35° хароратгача киздирилади. 
Творог тайёрлашда кушимча махсулот унинг зардоби хисобланади. 
Зардобнинг зичлиги ва таркибидаги ёгнинг микдори каймоги олинган 
сутдаги каби аникданади. Курук моддаси формула асосида аникланади.

6 Ё + А
КМ = --------------  + 1,33

5

Масалан, зардобнинг зичлиги 1,026 таркибидаги, ёг 0,3 фоиз.

6 0,3 + 26
КМ = -----------------+1,33 = 6,9 фоиз.

5

Творог ва каймокнинг кислоталилигини аниклаш. Иш учун 
керакли булган асбоблар ва рефаоллар: сутнинг кислоталилигини
аникдашда ишлатилган асбоблар ва рефаоллар ишлатилади.

Булардан ташкари технокимёвий тарози ва тошлар кулланилади.
Ишни бажариш тартиби. Творог ёки каймокдан стаканчага 5 г 

тарозида тортиб олиниб, унинг устига 40-50 мл сув кушилади. Сунгра 
стакан ичидаги махсулот шиша таёкча билан аралаштирилиб, устига 3 
томчи фенолфталеин томизилиб 0,1 Н N a  О Н  эритмаси билан оч кизгиш
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ранг х,осил булгунча титрланади. Х,осил булган ранг 2 минутгача 
йуколмаслиги керак. Титрлаш учун сарф килинган ишкорнинг мивдори 20 
га купайтирилади.

Творогдаги ёг микдорини аниклаш. Ишни бажариш учун керакли 
булган асбоблар ва рефаоллар: сутнинг ёгини аникдашдаги асбоблар ва 
рефаоллар ишлатилади.

Ишни бажариш тартиби. Ишни бажариш учун сут жиромерига 2 г 
творог солиниб, унинг устига 9 мл сув, 10 мл сулфат кислотаси ва 1 мл 
изоамил спирта кушилади. Гунгра жиромернинг огзи тикин билан ёпилиб, 
яхшилаб чайкатилади ва 65° хдроратли сув хдммомига куйилади. 
Жиромернинг ичидаги оксиллар бутунлай эриб кетгунча жиромер вакти- 
вакти билан чайкатилиб турилади. Олинган натижа хисоблангандан кейин 
5,5 купайтирилиб, творог таркибидаги ёг микдори аникланади. Каймок 
таркибидаги ёгнинг микдорини аниклаш учун оддий сут жиромери ёки 
каймокдаги ёг микдорини аникдайдиган узининг махсус жиромери 
ишлатилади.

Творогнинг намлигини аниклаш. Творогнинг таркибидаги 
намликни аникдаш учун алюминли стакан ичига кенглиги 10 см.лик нам 
утказмайдиган когоз солиниб, унинг устига 5 г. парафин ва 5 г. творог 
улчаб солинади, сунгра тарози рейтер ёрдамида тугриланади. Бу стакан 
ичидаги творог юзаси корамтир кунгир тусга киргунча творогдаги намлик 
буглантирилади.

Кейин эса стаканнинг массаси тарозида тортилади ва коромисладаги 
иккита рейтер ёрдамида намлик аникланади.

Иккита рейтер курсаткичнинг жамланмаси 2 га купайтирилади, бу эса 
творогдаги намликнинг фоиз микдори хисобланади.

САРИ ЁГНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Органолептик текшириш. Сариёгни органолептик текшириш 
пайтида унинг рангига, консистенциясига, хидига ва таъмига эътибор 
берилади.

Лаборатория текшириши

1. Кислоталилигини аниклаш
100 миллилитрли колбага 5 г сариёг солиниб эритилади ва 30 мл 

нейтраллаштирилган 95°ли этил спирт, сулфат эфири (1:1), 6 томчи 1% 
фенолфталеин кушилади. Сунгра 2 дакика давомида йуколмайдиган оч 
кизгиш ранг х,осил булгунча 0,1 Н ишкор эритмаси билан титрланади. 
Сариёгнинг кислоталилигини х,исоблаб топиш учун титрлашга сарф 
булган ишкорнинг микдори 2 га купайтирилади.

Мисол: колбадаги аралашмани титрлаш учун ишкорнинг 0,1 Н 
эритмасидан 0,7 мл сарф булган. Бунда сариёгнинг кислоталилигини 0,7 х 
2 = 1,4 га тенг булади.

298



2. Сариёгнинг намлик миедорини аниклаш
Маълум микдордаги ёг буглантирилади. Огирликнинг камайишига 

караб унинг намлиги аникланади. Бунинг учун:
1. СМП-84 маркали тарозининг палласига алюмин стаканга Юг ли 

I ош куйилиб, паллалари тенглаштирилади.
2. Тош олиниб урнига 10 г ёг солинади ва таркибидаги оксил бироз 

кунгирлашгунча кучсиз аланга устида буглантирилади.
3. Стаканча ёги билан совутилиб, тарозининг палласига куйилади ва 

рейтер ёрдамида тарози тенглаштирилади.
4. Тарозининг курсаткичига караб сариёгдаги намлик аникланади.
Мисол: ёг буглантирилгандан кейин, рейтер 15,5 ракамда турибди,

деб фараз килайлик. Бунда намлик 15,5% булади. Агар сариёгдаги намлик 
микдори технокимёвий тарозида аникданадиган булса, унинг чап 
палласига алюмин стаканча куйиб, паллалари тенглаштирилади ва 10 гр. ёг 
олиб, кейин буглантирилади. Сунгра стакан билан ёгнинг 
буглантирилишдан олдинги огирлигидан кейинги огирлиги айрилади, 
х,осил булган фарк 10 тага купайтирилади. Натижада сариёгнинг намлиги 
келиб чикади.

ПИШЛОКНИНГ ЭКСПЕРТИЗАСИ. ОРГАНОЛЕПТИК 
ТЕКШИРИШ

Пишлокни органолептик усулда текширганда, унинг ташки 
куринишига, консистенциясига, рангига, таъмига ва хидига эътибор 
берилади. Узбекистан худудида хозирги пайтда Юдан ортик хар хил 
турдаги пишлокдар ишлаб чикарилмокда. Х,ар бир пишлокни тайёрлаш 
учун уз технологияси мавжуд булиб, мана шу технологияга амал 
килинганда олий даражадаги пишлок тайёрлаш мумкин. Пишлок тайёрлаш 
учун энг аввало хом ашё, яъни сутнинг сифатига эътибор каратилиши 
лозим. Агарда пишлок тайёрлашда хом-ашёнинг сифати ёмон булса, ундан 
тайёрланаётган пишлокнинг сифати хам паст булади.

Юмшок пишлокларга бринза, тушин, ериван пишлоклари киради. 
Бундан ташкари, эритилган, кук, рокфор ва бошка турдаги пишлоклар 
мавжуд. ДСга мувофик сигир сутидан ширдон пишлоги ишлаб 
чикарилади, хар кайси пишлок узипинг шаклига, катта-кичиклигига, 
узунлигига ва кенглигига кура бир-биридан фарк килади. Яхши сифатли 
пишлокнинг ранги ок-сарик ёки кизил-сарик, таъми уткир, хиди енгил 
аммиакли ва консистенцияси ёгсимон булади. Пишлок киркилганда унинг 
киркими юзасида кузчалари булмайди, ёки булган такдирда хам катталиги 
кичик ва кам микдорда булади.

Ег микдорини аниклаш. Сут жиромерига 2 гр майдаланган пишлок 
олиниб, унинг устига 19 мл сулфат кислотаси (зичлиги 1,50-1,55) ва 1 мл 
изомил спирти кушилади. Жиромер тикин билан бекитилиб, 70-75°ли сув 
хаммомида пишлок бутунлай эриб кетгунча ушланади. Кейинги
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ишларнинг барчаси худди сутдаги ёг микдорини аникдашдек бажарилади. 
Пишлокнинг ёг микдори 40-50%, намлиги 52% булиши керак. (40, 41- 
расмлар)

ЙИГИРМАНЧИ БОБ

СУТ МАХ,СУЛОТЛАРИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

Сут махсулотлари асосан ёги олинган ёки ёги олинмаган сутдан 
тайёрланади. Тайёрлаш жараёнида сут кислотасини хосил килувчи 
микроорганизмларнинг тоза культураси ишлатилади, яъни бу 
микроорганизмлар кандай сут махсулоти тайёрланаётган хилига караб сут 
кислотали, спиртли бижгишни чакиради. Сут кислотали бижгиш 
натижасида оз и к-о в кат махсулотларидан чучук катик (простокваша), 
ацедофилин ва ацидофил сути, куюк каймок (сметана), творог хамда сут 
кислотали ва спиртли бижгиш натижасида кефир ва кимиз тайёрланади. 
Сут кислота микроорганизмларининг (S t r . l a c t i s , B . b u l g a r i c u m ,

B . a c i d o p h i l u m  ва бошкалари) таъсири натижасида лактоза парчаланиб, сут 
кислотаси хосил булади, бу эса уз навбатида казеинат кальцийга таъсир 
килиб, кальцийни ажратади ва уни водород билан алмаштиради ва 
натижада куйка хосил булади. Ацидофил таёкчаси бошка сут кислота 
бактерияларига нисбатан йугон ичак булими ичакларининг ичида яхши 
яшаш кобилиятига эга. Бу таёкчалар ёрдамида ацидофил ва ацидофил сути 
тайёрланади. Ацидофил сути, чучук катик пасталари юкори кийматли 
озик-овкат хисобланиб, купгина касалликларни даволашда, шу жумладан 
ошкозон-ичак касалликлари ва йирингли жарохатларни даволашда 
доривор махсулот сифатида ишлатилади.

Хозирги вактда шу нарса аникданганки, яъни ацидофил таёкчалари, 
сутли ачиткилари ва айрим сут кислота стрептококклари антибиотик 
моддалар ишлаб чикариш кобилиятига эга булиб, бу моддалар корин тифи, 
дизентерия, сил касалликлари кузгатувчиларини улдириш кобилиятига эга.

Сутнинг таркибида сут кислота бактерияларининг ривожланишдан 
диплококцин, стрептоцин, лактомин ва бошка антибиотиклар ажратилган. 
Сут кислота микроорганизмлари ва сут ачиткиларининг таъсири остида 
лактозанинг парачаланишидан сут кислотаси, шу билан биргаликда сут 
ачиткиларининг таъсиридан галактозанинг парчаланишидан лактозалардан 
глюкоза хосил булиб, бу эса спирт хосил булишнинг манбаи хисобланади.

Чучук катик (простокваша). Чучук катик каймоги олинмаган ёки 
олинган сигир сутидан (пастеризацияланган ёки стерилизацияланган) 
тайёрланади. Тайёрлаш учун сутнинг таркибига сут кислота 
стрептококкларининг тоза культураси кушилиб, бошка турдаги сут 
кислота микроорганизмлари кушилмайди. Ацидофилин, чучук катик
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тайёрлаш учун, сут пастеризация килиниб, унинг таркибига ацидофил 
культураси кушилади, оддий чучук катик тайёрлашда, сут пастеризация 
килиниб, унинг таркибига болгар таёкчалари кушилади, айрим вактларда 
ачитки кушиш йули билан хам тайёрланади. Катик тайёрлаш учун сут 
стерилизация килиниб, унинг таркибига сут кислота таёкчалари кушилади.

Чучук катик бозор шароитида асосан органолептик усул ёрдамида 
текширилади, гумон килинса, айримларининг кислоталилиги, ёг микдори 
ва соданинг аралашмаси аникланади. Сотишга чикарилаётган чучук катик 
узининг курсаткичларига биноан куйидаги талабларга мос келиши керак: 
таъми нордон-чучук, хиди хушбуй узига хос, консистенцияси куюк жуда 
кам микдорда юзасига зардоб ажралиб туради. Чучук катик таркибига 
шакар, ванелин ва бошка шираворлар кушилса, унинг таъми ширинрок 
булади. Оддий чучук катикнинг консистенцияси калин зич булиб, 
булинганда ялтирайди. Шилимшик микроорганизмлар иштирокида 
тайёрланган чучук катик, киздириб ивиган катикнинг консистенцияси 
чузилувчан булади.

Чучук катикнинг ва бошка шунга ухшаш сут махсулотларининг 
таркибидаги ёг микдори 3,2 %, кислоталилиги 75-120°Т. Ряженканинг 
кислоталилиги 85-150°Т. Уй шароитида тайёрланган сут 
махсулотларининг таркибидаги ёг микдори 2,8 % дан кам булмаслиги 
керак. Сотишга чикарилаётган чучук катикнинг хиди ва таъми узгарган 
булса хамда ифлосланган, сут замбуруглари коплаган, газ хосил килган, 
ажралиб чиккан зардоби, умумий махсулотнинг хажмига нисбатан 5 % дан 
ортик булган холатларда, махсулотларни сотишга рухсат этилмайди. (42, 
43-расмлар)

Ацедофилин ва ацидофил. Бу махсулотлар каймоги олинмаган 
сигир сутидан ёки ёгсизлантирилиб, пастеризация килинган сутдан 
тайёрланади. Махсулотларни тайёрлаш учун ачитки ацидофил 
тайёкчаларининг тоза культурасидан тайёрланади. Ачиткининг таркибида 
бошка сут кислотасини хосил килувчи микроорганизмларни кушиш ёки 
кушмаслик мумкин. Ацидофилин тайёрлашда сут кислота 
стрептококклари ва кефирнинг ачиткилари кушилади.

Ацидофил сути тайёрланганда унинг таркибига сут ачиткилари 
кушиш ёки кушмаслик мумкин. Ацидофилин ва ацидофил сути узининг 
органолептик ва кимёвий курсаткичлари буйича куйидаги талабларга 
жавоб бериши керак: таъми, хиди ва хушбуйлиги сут махсулотларига мос 
келиши керак. Ацидофилин кисман спирт таъмли булиши мумкин. агар 
тайёрланаётган махсулотларнинг таркибига шакар ёки бошка турли таъмга 
эга булган моддалар кушилса, махсулотларнинг таъми ширин ва кушилган 
модцаларнинг хушбуйлигига эга булади.

Ацидофилин ва ацидофил сутининг консистенцияси калин зич булиб, 
суюлтирилганда бир хилдаги суюлтирилган каймокнинг массасига ухшаш 
суюк масса хосил булади. Бу махсулотларнинг ранги сутдек ок булиб, бу 
ранг махсулотнинг хамма жойида бир хилда булиши керак.

301



Махсулотнинг таркибидаги ёг микдори 3,2 % кам булмаслиги лозим. 
Ацидофилиннинг кислоталилиги 75-130°Т, ацидофил сутиники 90-140°Т.

Куюк каймок (сметана). Сигир сутидан. олинган каймокда, сут 
кислотасини хосил килувчи стрептококкларни кушиб ивитиш йули билан 
куюк каймок тайёрланади. Куюк каймок узининг табиатига кура сут 
махсулотларига хос булиб, таъми ва хиди юмшок, бошка хидларга эта 
булмаслиги лозим. Консистенцияси маълум даражагача куюклашган 
булиши мумкин, лскин таркибида ёг ва оксил зарралари (б^лаклари) 
йириклашмаган булиб, унинг ташки куриниши ялтирок, ранги ок ёки 
кисман саргиш, ёг микдори 25 %, кислоталилиги 60-100°Т булади. Одатда 
сут саноати 20, 25, 30, 36 % ли ва айрим пайтларда 40 % ёглиликдаги куюк 
каймок ишлаб чикаради. Куюк каймок таркибига творог, крахмал, ун ва 
хоказо кушилса, бундай каймок давлат стандартига мувофик 
сохталаштирилган хисобланиб, бундай махсулотлар озик-овкат сифатида 
ишлатилмайди ва яроксиз хисобланади.

Творог. Сут саноатининг чикариш жараёнида каймоги олинмаган ёки 
олинган сутнинг таркибига сут кислотасини хосил килувчи
микроорганизмларнинг тоза культураси кушиб, ивитиш йули билан творог 
ишлаб чикарилади.

Творогни айрондан хам тайёрлаш мумкин. Пастеризация килинган 
сутдан тайёрланган творог бевосита озик-овкат сифатида истеъмол 
килиниши ва ундан бошка турли хилдаги творогсимон махсулотлар ишлаб 
чикариш мумкин. Агар творог пастеризация килинмаган сутдан 
тайёрланган булса, бундай творог турли хилдаги бошка махсулотлар 
ишлаб чикариш учуй ишлатилади, жумладан сирник, сузма, эритилган 
пишлок. Сут саноати уч хил тоифадаги творот ишлаб чикаради, ёгли, ярим 
ёгли ва ёгсиз: хар тоифага кирадиган творогнинг кислоталилиги хисобга 
олиниб, иккига булинади — олий ва биринчи (33-жадвал).

33. Творогнинг кимёвий курсаткичлари

Курсаткичлари
Творогнинг тоифаси ва нави

И Г Л  И Яримёгли Ёгсиз

О
Л

И
Й

би
ри

нч
и

J

О
Л

И
Й

би
ри

нч
и

О
Л

И
Й

би
ри

нч
и

Ёг, %  (кам эмас) 18 18 191 9 - -
Намлик, %  (куп 
эмас)

65 65 73 73 80 80

Кислоталилик,
О гр

200 225 210 240 220 270
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Пархез твороги пастеризация килинган сутдан тайёрланади. 
Тайёрланган творогнинг кислоталилиги 20°Т дан ортмаслиги керак ва бу 
творог 24 соат ичида сотилиши лозим. Бозордаги ветсанэкспертиза 
лабораторияда текширилаётган творогнинг ёглилиги 9% булса, ёгли 
творог, агар 9 % дан кам булса, ёгсиз творог хисобланади. Сигирлар 
гуккандан кейин биринчи етти ва сутдан чикишига 15 кун колганда 
олинган сутдан творог тайёрлаш мумкин эмас. Тайёрланган творогни 
текшираётганда кисман озукани ва олиб келинган тахтали идишнинг 
I аьми аникланиши мумкин. Ранги хамма жойида бир хилда ок ёки кисман 
саргишрок булади. Консистенцияси юмшок, бир хилда сочилмайдиган, 
ёкилиш хусусиятига эга. Ёгли творогнинг идишига кисман жуда оз 
микдорда зардоб туриши мумкин.

К а гик. Котик тайёрлашда каймоги олинган ёки олинмаган 
пастеризация килинган суг пшлатилади. Тайёрлаш учун сутнинг таркибига 
суг кислотали на спиртли бижгишни чакирадиган микроблар 
культурасининг аралашмаси кушилади. Бунпнг учун турли ачиткилар 
пшлатилади.

Катик тайёрлашдаги замбуругларга бирлашган сут кислота 
гаёкчалари, стрептококклар ва T o r u l a  k e f i r i  гипидаги суг ачиткилари 
киради. Кагик тайёрлашда суг кислотали ва спиртли бижгишдан ташкари, 
оксид моддаларига пептоник ферментларнинг таъсиридаги узгариши хам 
намоён булади. Катик таркибида ёг микдори 3,2 % кам булмаслиги, 
алкогол 0,6 % дан ортмаслиги ва кислоталилиги 80-120°Т булиши лозим. 
Шифобахш катик табиатига кура кучсиз. Уртача ва кучли булиб, етилиш 
вактига хамда махсулотларнинг кимёвий курсаткичларига узвий равишда 
боглик 6} зади. Кучсиз катикнинг таркибида ёг 3,2 % дан кам булмаслиги, 
спирт 0,2 % дан ортмаслиги ва кислоталилиги 80-90оТ, шунга нисбатан 
уртача катикда 3,2, 0,4, 80-105 ва кучлисида 3,2, 0,6 ва 90-120. Кучсиз 
катик бир кун етилгандан кейин, уртачаси икки кундан ва кучлиси уч 
кундан кейин олинади. Яхши сифатли катикка хос белгилардан 
асосийлари куйидагилардан иборат, яъни катикнинг таъми ва хиди сут 
махсулотларига мувофик булиши, консистенцияси бир хилда ва ранги 
сутдек ок ёки саргишрок булиши лозим. Бундан ташкари катик 
таркибидаги нормал микрофлораларнинг тараккиёти натижасида кисман 
газ хосил булиши хам эхтимолдан холи эмас. Катикнинг таркибига буёк 
берувчи ва консервация килувчи моддалар кушиш мумкин эмас.

Агар катик ачкимтил аммиак, сирка кислотаси, ёг кислотаси, пиёз, 
саримсок ва шунга ухшаш бошка хидларга эга булиб хамда таркибидан 
ажралган зардоби 5 % дан ортик булса, озик-овкат сифатида
ишлатилмайди.

Кимиз асосан бойталнинг сутидан тайёрланади. Козогистоннинг 
жанубий вилоятларида туянинг сутидан хам кимиз тайёрланади. Бу кимиз 
«шубай» деб юритилади. Кимиз хам катик сингари сут кислотали ва 
спиртли бижгишдан хосил буладиган озик-овкат махсулоти хисобланади.
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Кимиз тайёрлашда сутнинг таркибига сут кислотасини хосил килувчи 
бактерияларнинг тоза культураси ва кимизнинг ачиткилари кушилиб 
ивитилади.

Кимиз юкори кийматли озик-овкат махсулоти хисобланиб, купгина 
касалликларнинг олдини олиш учун ва даволаш максадида ишлатилади. 
Кимиз тайёрлаш учун ишлатиладиган байталнинг сути сифат жихдтидан 
яхши кислотали 7°Т, тоза, хар хил ташки таъмга ва хидга эта булмаслиги 
керак. Каймоги олинган хамда пестеризация килинган сигир сутидан хам 
кимиз тайёрлаш мумкин. Кимиз таркибидаги ёг 1 %, кислоталилиги 60- 
120°Т ва алкогол 1 дан 3 % гача булади. Бу курсаткичлар кимизнинг 
етилишига боглик, яъни етилиши 5-6 соатдан икки кунгача давом этиши 
мумкин. Яхши сифатли кимизнинг ранги сутсимон ок, консистенцияси 
айронга ухшаш булиб, газ пуфакчалари булади. Таъми ва хиди нардон, 
спиртли, узига хос, бошка таъм ва хидга эга булмаслиги керак. Кимиз 
таркибига консервация киладиган ва ранг моддаларни кушиш мумкин 
эмас. Кимизда патоген микроорганизмлар булмаслиги зарур. Кимизнинг 
хиди ва таъми ёмон булса, озик-овкат сифатида ишлатилмайди. Кимиз 
истеъмол килинганда ошкозон ва ичак сохасида шира ажралиб чикишини 
яхшилайди, ичакларнинг сикилиш харакатига яхши таъсир курсатади ва 
ичакларнинг ичида ажралиб чикадиган захарларни бартараф этади.

Кимиз купгина касалликларни жумладан сил, сурункали бронхит, 
пневмония ва бошка шунга ухшаш касалликларни даволашда ишлатилади.

Одатга кура кимизнинг яхши сифатлилиги органолептик усуллар 
ёрдамида аникланади, лекин гумон килинганда бактериологик текшириш 
утказилиб, айрим пайтларда ёг микдори аникланади. Сигир ёки 
бойталнинг сутидан кимиз тайёрлашдан олдин, бу сифати текширилиб, 
тиндириш намунаси куйилади. Сигир сутидан тайёрланган кимиз 30-60 
дакика ичида катламларга ажралади, лекин от сутидан тайёрланган кимиз 
бу вакт ичида катламларга ажраламайди. Сигир сутидан тайёрланган 
кимизнинг бундай катламларга ажралиши сут таркибидаги казеин 
микдорининг куплигига асосланган. Кейинги вактларда ёгсизлантирилган 
сигир сутидан тайёрланган кимизнинг технологияси мукаммаллашганлиги 
туфайли сут 30-60 дакика ичида катламларга ажралмайди. Сигир ёки 
бойталнинг сутидан тайёрланган кимизнинг терапевтик таъсир килишида 
ухшашликлар аникланмаган.
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ЙИГИРМА БИРИНЧИ БОБ

П АРРАН ДАЛ АРДАН ОЛИНАДИГАН МАХ.СУЛОТЛАРНИНГ 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ. ПАРРАНДА 

ГУШТИНИНГ МОРФОЛОГИЯСИ, КИМЁВИЙ ТУЗИЛИШИ ВА
ТОВАРЛИЛИГИ

1. 11арранда гуштининг морфологияси.
11аррандалардан олипадиган гуштнинг ранги окиш-кизгиш ёки 

корамтир-кизил, ёш иаррандалар гуштининг ранги, катга 
ёшда[ илариникига Караганда окишрок булади. Орик паррандалар 
гуштиниш ранги корам гмр-кмзил ёки кукимтиррок рангга эга булиши 
мумкин.

Гунпнинг бундай рампа чга булиши, мажбурий ёки тасодифан 
суйилган паррандаларда \ам кузатилади. Товук ва куркаларнинг териси 
юпка ва жуда харакатчан булиб, терн осги ёгининг тупланишидан 
гуштнинг ранги ок-кизгиш ёки сарик булиб куринади. Сувда сузувчи 
паррандалар терисининг ранги, агар тери ости ёглари булмаса кизгишрок 
булиб куринади.

Агар терисида сарик ранг яккол куриниб турса, бу катта ёшдаги 
паррандаларга хос булади. Яхши холатдаги парранда i-уштининг 
консистенцияси таранг, кайишкок, кул билан гуштнинг юзасини босганда 
хосил буладиган чукурча тезликда тугриланади. Парранда танасидаги 
мускуллари, танада бир хилда эмас. Бир кукрак мускулининг огирлиги, 
бошка тана мускулларидан огиррок булиши мумкин. Паррандалар тана 
скелет мускуллари гистологик таркибининг тузилиши иссик конли 
хайвонлар мускул тукимасининг тузилишига ухшаш. Хуроз гуштининг 
тузилиши, товукдарникига Караганда курукрок ва каттикрок булади. 
Паррандаларнинг тана мускулларида ёг тукималарининг жойлашиши хам 
бир хилда эмас. Тухум куп тугадиган зотли паррандаларда ёг тугри 
ичакнинг атрофида ва елка терисининг остида тупланади. Гушт берадиган 
паррандаларда ёг асосан тери остида, танасининг хамма юзасида бир хилда 
жойлашади, лекин айрим пайтда мускулларнинг орасида хам булади.

Сувда сузувчи паррандаларда ёг тупланадиган жойлари 
конотларининг тагида ва корин бушлигида булади.

Профессор А.М.Певзнернинг тушунчасига кура, бокилган парранда 
гушти 12-24 соатдан кейин анча юмшаб, организмда хазм булишлик 
даражаси ортади. Профессор И.А.Смородинцевнинг тушунчасига биноан 
парранда гушти жуда тез етилади, шунинг учун хам паррандалар 
суйилгандан кейин тезда истеъмол килиш мумкин. Ветеринария дастури 
ва конунларига мувофик янги суйилган парранда гушти маълум даражада 
тозаланмасдан сотишга чикарилиши ман этилади. К,оидаги мувофик 
сотишга совутилган, музлатилган холатдаги парранда гушти чикарилиши 
мумкин.
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Н.Н.Кримова ва Ю.Н.Ласковаларнинг маълумотига кура, гоз ёгининг 
эриш даражаси 26-34°, худди корамолларнинг сариёги сингари. Гоз  ̂ ) 
ёгининг организмда хазм булиш даражаси 97-98 % га тенг. Товук ёгининг 
эриш харорати 30-32°, курканики 31-32°, урдакники эса 27-39°. Ёгларнинг 
йодли числоси товукники 58-80", гозники 66-73°, урдакники 58-72 ва 
курканики 66-81°.

Парранда гуштининг ветеринария-санитария экспертизаси.
Паррандаларни суйиш ва кайта ишлаш цехида ветеринария хизматининг 
максади, килинаётган ишлар юзасидан кундалик назорат килиш, яъни 
паррандаларнинг кайта ишланиш жараёнига эътибор бериш билан 
биргаликда ишчиларнинг гигиеналарига риоя килишларини эътиборга 
олиш ва олинган парранда гуштини экспертиза килишдан иборат.

Паррандаларни кайта ишлашнинг технологик жараёни суйиш 
цехларида шундай ташкиллаштирилганки, ветеринария врачлари ярим 
тозаланган ёки бутунлай тозаланмаган таналар билан хим иш тутади. 
Суйилгандан кейин олинган тана гуштини текширишда тананинг юзаси 
кесилмайди. Лекин, шу нарсани назарда тутиш керакки, парранданинг тана * * 
гуштини кайта ишлаш пайтида, бир туркумга кирадиган тана гушти ичида 
айримлари ташки куриниши жихатидан бирон бир касалликка гумон 
килинса, бу тананинг гушти ички органлари билаш биргаликда синчиклаб 
текширилади. Юкумли касалликлар бор хужаликдан олиб келинган 
тананинг гушти ва ички органлари бирма-бир текширилади.

Ветеринария-санитария куриш нукталари, парранда танасини тозалаш 
столининг олдида амалга оширилади. Ветеринария врачлари бу столнинг 
олдида туриб, парранда гуштини хар томонлама текширгандан кейин, 
санитария жихатидан истеъмол учун ярокли деб топишеа, бундай гуштни 
истеъмол килиш мумкин.

Парранда гуштининг янгилигини текшириш. Яхши сифатли 
парранда гуштининг янгилигини аниклаш учун танаси ва органлари 
ветеринария текшириш коидасига мувофик, яъни давлат стандартининг 
(ДС 7702.0-84 ва 7702.1-84) талаблари асосида синчиклаб текширилади.

Совутгичга ёки сотиш базаларига олиб келинаётган хар кайси туркум 
парранда гушти, янгиликка органолептик ва лаборатория усуллари 
ёрдамида текшириб курилади. Парранда гуштининг сифатини аниклаш • 
учун 10 % яшиклар танланиб текширилади, (хар кайси тоифадан) олинган 
парранда гуштининг уртача намунасини текширишда куйидагиларга 
эътибор берилади:

а) бошига (тумшугининг шилимшиклигига, огзининг бурчагидан 
чириган хид чикишига); б) терисига (юмшашига, замбуруг 
колонияларининг бор-йуклигига, шилимшикланишига хамда 
ёпишкоклигига); в) оёкларига (канотларининг тагидаги замбуругга ва 
мускулларнинг кукаришига; г) ички бушликдарига (сероз пардасининг 
холатига, корин деворининг мускулли кисмига ва ички органларининг 
рангига ва ёгининг хидига).
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Упканинг холатини билиш учун, яъни упка йулларида чириш бор 
йукпигини аниклашда буйиннинг пастки кисми, кекирдак кундалангига 
кесилади. Ёгнинг ачиганлик даражасини билиш учун жигилдон ва 
слкасининг усти кесиб курилади. Тананинг ички бушлигида жойлашган 
органларни билиш учун икки ёнбош бикини кесилиб, кейин эса кукрак 
суяги ва корин девори кутарилади ва буйин томонга етказилади. Гумон 
килинган парранда гушти куйидаги органолептик курсатгичга эга булади. 
Тумшугидан сассик хид чикади, огиз бушлигининг шиллик пардаси 
хиралашган, замбуруглаган, кисман сасиган, кузининг гавхари чуккан, 
герининг ранги кулранг-сарик ва юза кисми хидлангаида кисман сасиган 
хид чикади. Агар органолептик текшириш натижасида гушт
бузилганлигига гумон килинса, текшириш учун олинган тана п/штининг 
бир кисми кимёвий бактериологик текшириш учун ишлатилади. Бу максад 
учун текширилаётган хар кайси гуркум гуштдан 1% олинади.

Лекин олинган намуна иккита тана гуштидан кам булмаслиги керак. 
Текширилаётган намуна, бутун текширилаётган туркум гуштнинг 
сифатини таърифлайдиган булиши керак. Ёгининг сифатини, янгилигини 
органолептик усулда аниклашда рангига, хидига, таъмига,
консистенциясига эътибор берилади ва кислоталилигини хамда перекис 
числосини аниклашда умумий кулланиладиган усуллардан 
фойдаланилади. Гумон килинган тана ички кисмининг хиди уз и га хос 
булмайди ва бошка хидлар чикиши мумкин.

Ширасининг сифатини текшириш учун тананинг юза ва чукур 
катламидан гушт кесиб олиниб (1:3 нисбатда сув солиниб) кайнатилади 
Шурвасининг хидини билиш учун биринчи чикаётган бут хидлаб 
курилади. Шурванинг тиникдигини аниклаш учун 20 г эзилган гушт 
колбага солиниб, устига 60 мл дистилланган сув кушилади ва колбанинг 
огзи соат шишаси билан ёпилади, кейин эса кайнаб турган сув хаммомида 
10 дакика киздирилади, хосил булган иссик шурва бир катламли пахтадан 
утказилиб фильтрланади. Фильтрланган тоза шурвадан 20 мл цилиндрга 
олиниб, шурванинг тиниклиги оддий куриш йули билан аникланади.

Парранда гуштининг янгилигини лаборатория усулида аникташда 
бактериоскопия, Несслер рефаоли билан аммиак аникланади ва 
пероксидаза реакцияси бензидин билан утказилади. Бактериоскопия 
текширишини утказиш учун ассптик шароитда тана гуштидан кичик гушт 
булакчаси кесиб олиниб, кесилган томони буюм шишачасига тегизилади. 
Хар кайси тана гуштидан иккиталаб препарат тайёрланади. Гуштдан 
тайёрланган суртмада гуштнинг янгилигига бахо бериш учун, куйидаги 
микроскоп билан текширган натижа хисобга олинади: шунга эътиборан 
янги гуштдан тайёрланган суртма микроскоп оркали курилганда 
микрофлоралар куринмайди ёки булмаса айрим якка-якка кокклар ёки 
таёкчасимон микроблар булиши мумкин. Гумон килинган гуштдан 
тайёрланган суртма, микроскопнинг тагида курилганда 20-30 хар хилдаги 
кокклар ёки таёкчасимон микроблар аникланади. Аммиак ва пероксидаза
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реакцияларини куйиш учун гушт экстракти тайёрланади, бунинг учун 
текширилаётган гуштдан кесиб олиниб, ёгдан, суякдан ва бириктирувчи 
тукималардан тозаланиб майдаланади.

Хрсил булган эзилган гуштдан (фаршдан) 5 грамм олиниб, колба 
ичидаги 20 мл кайнатилган дистилланган сув устига солиниб, 15 дакика 
тиндирилади. Бу орада колба бир неча марта кузгатилади.

Аммиак ва пероксидазаси худди хайвонлар гуштида аникланган каби 
аникланади.

Бензидин билан пероксидаза реакцияси сувда сузувчи 
паррандалардан олинган янги ва совутилган гуштда утказилмайди. 
Паррандалардан олинган ёгни лаборатория усули билан текширганда тери 
ости ва ички ёглари текширилади. Терининг тагидан олинган ёглардан 
уртача намуна тайёрлашда елка, буйин ва канотининг тагидан олинган 
ёглар хисобга олинади.

Ички ёглар асосан ичаклар атрофидаги ёглардан йигиштирилади. 
Олинган ёг, гуштдан ва бириктирувчи тукималардан тозаланиб 
майдаланади, кейин сув хаммомида эритилади ва докадан утказилиб 
фильтрланади. Бактериологик текшириш: юкумли касалликларга гумон 
килинганда, ошкозон-ичак касаллигида, танасидан кон туда сизмаган 
булса, текширишда ички органлари б^лмаса, бензидин билан пероксидаза 
реакциясига мусбат курсатганда ва бирор нарса билан зарарланганда 
утказилади.

34-жадвал
Аммиак ва пероксидаза реакцияси асосида гуштнинг янгилигига бахо 
________________ бериш куйидагича булади.____________________

Бензидин билан 
пероксидаза 
реакцияси

Парранда 
гуштининг х,олати

Несслер рефаоли билан 
аммиак реакцияси

1 -2 дакика ичида 
эритма кукаради, 
кейинчалик 
корамтир-малла 
рангга утади

Янги гушт Тайёрланган гушт 
экстракти устига 10 томчи 
Несслер рефаоли 
томизилганда 
лойкаланади, лекин 
саргаймайди

Эритманинг ранги 
узгармайди ёки 3 
дакикадан кейин 
буялади.

Гумон килинган 
гушт

Экстрактга 6 томчи ёки 
купрок Несслер рефаоли 
томизила бошлагандан, 
экстракт лойкаланади ва 
саргаяди. Лойка экстракт 
20 дакика чамасида 
тиндирилганда 
экстрактнинг тубига 
чукма тушади

308



Озик-овкаг учун ишлатиладиган парранда тухумининг 
ветеринария-санитария экспертизаси. Озик-овкат учун ишлатиладиган 
ва сотилиш ахамиятига эга булган тухум деганда товук, курка, урдак ва 
гознинг тухуми назарда тутилади. Урдак ва тознинг тухуми узининг 
туйимлилиги жихатидан ва таъмидан товук тухумидан колишмайди, лекин 
шунга карамасдан улар факатгина нон тайёрлаш саноатида ишлатилади. 
Курка на ’швукларипш тухуми факатгина жужа очириш учун ишлатилади. 
Тухум тайёрлаш базаларидан ва совуггичлардан сотиш учун 
члкнрилаёп ап шнукниш гухуми куйидаги турларга булинади: а) пархез, 
б) яш и. а) сонуп ич. I ) охакли тухумларга булинади.

1. Пархез (диетик) тухум. Ьу тухумга товуклар туккандан кейин 5 
кунгача булган япги тухум киради.

2. Яши тухум буша маьлум шароитда, хароратда ва намликда 
омборларда ёки совуп ичларда 30 кунгача еакланган тухум киради.

Совутгичлардаги харорат минус 2-2,5 ва плюс 0,5-1,5° б^либ, 
сакланишига караб шамоллатиб турилиши керак.

3. Совутгичдаги тухум -  парранда гухумлари 30 кундан ортикрок 
совутгичда сакланса, совутгичдаги тухум деб юритилади.

4. Охакли тухум -  агар тухумлар сундирилмаган охакдан тайёрланган 
охакда консервация кдлинган булса, охакли тухум деб юритилади.

Тухумнинг тузилиши. Нормал холатдаги уй паррандасидан олинган 
тухум асосан учта киемдан иборат: сарик, окчил ва пучок. Товук 
тухумининг узунасига киркими овал шаклда булиб, бир томонининг охири 
уткир, иккинчи томонининг охири утмас.

Товук тухумининг минимал огирлиги 40-47 г, пархез тухумининг 
огирлиги 1 -  тоифали булса 54 г, урдак тухуми -  60 г, гоз тухуми -  120, 
курканики -  49-58 г.

Ф.Касаткин товук ва урдак тухуми кисмларининг огирилиги 
куйидагича эканлигини аникланган, шунга мувофик товук тухумининг 
умумий огирлиги 54 г, шундан оксил 31 г, сариги -  16 г, пучоги -  6 г, 
гозники уртача огирлиги 67,7 г, шундан оксилнинг огирлиги 36 г, сариги -  
24, пустлоги -  7,7 г.

Тухум пучоги. Тухумнинг ташки томонидан ураб турадиган 
копламаси пучок хисобланади. Пучок уч катламдан иборат: ички, говакли 
урта ва ташки. Пучокнинг таркиби неорганик ва органик модцалардан 
ташкил топган. Пучок тузилишига кура жуда куп, нихоятда майда 
тешикчалардан иборат. Бу тешикчаларнинг диаметри турлича булиб, 
тухумнинг намлиги бугланади. Тухум пучогининг калинлиги уртача 0,2 
дан 0,4 мм.гача булиб, озуканинг таркибидаги витамин ва минерал 
модцаларга боглик.

Пучокнинг устки юзасида юпка, нозик пучок усти пардаси бор, бу 
парда пучок тешикчаларини ёпиб туради, микробларнинг киришига, 
тухумнинг намлиги бугланишига ва тухум ичидаги хавонинг чикишига 
тусиклик килади. Тухумнинг пучоги жуда тиник куринишга эга, шунинг
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учун хдм тухумнинг янгилигини аниклашда бирор ёругликдан 
фойдаланилади.

Пучок ички томондан пучок ости пардаси билан уралган булиб, бу 
парда иккита ок пардадан иборат, яъни пастки, оксилга зич жойлашган 
(оксил пардаси) ва юкориги пучокка зич жойлашган пучок ости 
пардасидан иборат. Иккала парда хам бир-бири билан оксил ёрдамида 
тормашиб туради. Бу пардалар газлар ва сув бугларини шимигани учун 
уларни утказиб туради. Янги туккан товук тухуми олиниб, синчиклаб 
каралганда тухумнинг ичи бутунлай оксилга тулиб туради. Кейинчалик 
тухумнинг совуши нагижасида ва намлигининг бугланишидан тухум 
таркибидаги оксилнинг хажми кичиклашади ва тухумниш утмас томонига 
йигилиб, кобик ости пардасига уралади.

Бунинг натижасида пучок ости пардасининг иккига ажралишидан 
бушлик хосил бу зади, бу бушлик хаво камераси ёки (пуга) деб юритилади. 
Х,аво камерасининг катта-кичиклиги тухумнинг ёшига боглик.

Узок мудцатда сакданган тухумнинг хаво камераси катта булади, 
чунки бунда тухум таркибидаги намлик куп бугланган булади. Тухумни 
текширишда хаво камерасининг катта кичиклиги ва унинг жойлашган 
жойи тухумнинг янгилигини аниклашда курсаткич булиб хизмат килади.

Тухум оксили. Тухумнинг оксили рангсиз, тиник ва катламли 
тузилишга эга, оксил уч турт катламга булиниб, уларнинг огирлиги 
турлича.

Н.Третьяковнинг маълумотларига кура, оксил турт катламдан иборат: 
ташки ёки суюк, бевосита пучок ости пардасига тегиб турадиган 12-13 % 
огирликка эга булган оксил, иккинчи катлами зич булиб 36-50 % ташкил 
этади, учинчи катлами ички суюк 11-13 % ва туртинчи катлами саригини 
ураб турган пардага тегиб турадиган катлам. Тухум саригидан зигзаксимон 
уралган зич оксилдан ташкил топган тиник булмаган ипчалар оксил 
оркали тухумнинг икки охири томон утган булади ва у ажратгич ёки 
булгич деб юритилади. Бу ипчалар тухумнинг саригини марказий холатда 
ушлаб туради ва тухумни узуна буйлаб буралишига йул куймайди. 
Тухумнинг оксили сувдан огир. Унинг солиштирма огирлиги 1,039 дан 
1,052 гача булиб, бу эса парранданинг зотига ва турига боглик булади. 
Оксилнинг музлаш харорати минус 0,42-0,48°.

Тухум сариги. Янги, яхши сифатли товук тухумининг сариги тиник 
малхамсимон булиб, ранги тиник, сарик. Солиштирма огирлиги 1,028­
1,030. Музлаш харорати уртача минус 0,6°. Тухумнинг сариги шарсимон 
шаклга ва катламли тузилишига эга. Сарик катламларининг бири тиник, 
иккинчиси тиник булмай, туйимли, сарикдан ташкил топган. Саригининг 
ранги, йилнинг фаслига ва озукадаги каратинга боглик. Саригининг юкори 
катлами тухум сариги пардасининг тагида жойлашади ва тиник сарикдан 
иборат булади.

Саригининг марказида тиник сарик жойлашган булиб, эмбрион учун 
биринчи озука манбаи хисобланади. Урта катламининг ранги корамтиррок
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булиб, микдор жихатидан камрок. Саригининг юзасида зародишнинг 
дискаси булади. Агар тухум уругланмаган булса, бу зародиш дискаси бир 
хилдаги ок догдек булиб куринади (1 мм). Уругланган тухумда зародиш 
дискаси икки кисмдан яъни марказий ёругрок ва чеккасидаги корамтиррок 
кисми халка булиб куринади.

Тухумни текши ри ш тартиби, камчилиги ва ветеринария- 
санитария жихатидан бахолаш. Тухум, жамгариладиган жойларда, кайта 
ишлаш корхоналарида, саклаш хоналарида ва бозордаги экспертиза 
лабораторияларида хар доим ветеринария-санитария экспертиза килиниши 
шарт. Бунда коидага мувофик авваламбор тухумга берилган гувохнома 
синчиклаб текширилади, гувохномада олиб келинган жойи ва юкумли 
парранда касалликларининг бор йуклиги ёзилган булади. Тухумнинг 
сифатини, янгилигини аникдаш учун «овоскоп» ишлатилади. Текширишда 
куйидаги нарсаларга эътибор килиниши керак: а) тухум пучогининг 
каттикдигига ва бутунлигига; б) пучогининг тозалигига; в) тухум ичида 
бирор ёт нарсаларнинг булмаслигига.

Парранда тухуми билан нотугри муносабатда булишлик, яъни 
яшикланган тухумларни бир жойдан иккинчи жойга олиб боришда хушёр 
булмаслик, яшикларнинг бир-бирига урилиши окибатида тухумлар бир- 
бири билан тукнашиб кетади ва бу пучоги, пучок ости пардасининг 
ёрилишига олиб келади. Айрим пайтда тухум пучогининг 
шикастланишидан жуда кичик, майда ёруклик хосил булади, буни оддий 
куз билан аниклаш кийин, шунинг учун тухумнинг бундай камчилиги 
«овоскоп» ёрдамида аникланади ва бунга «насечка» дейилади. (44, 45- 
расмлар)

Тухумнинг охакланган пучоги шикастланган, лекин кобик ости 
пардаси бутун, шунинг учун хам тухумнинг ичидаги нарсалари оккани 
йук, бунга «эзилган ёнбош» тухуми дейилади. Товукнинг тухуми янги, 
яхши сифатли, лекин юкоридаги камчиликларга эга булганда, тезда 
сотилиши керак.

Тухумнинг сифатини текшириш учун ишлатиладиган махсус мослама 
«овоскоп» деб юритилади. Овоскоп оддий фанердан ясалган яшик булиб, 
ичига маълум кувватга эга булган ёруглик берадиган лампалар урнатилади 
ва яшикнинг усти тухум учун мулжаллаб хоналаштирилган булади.

Тухум овоскопда текширилганда, янги, яхши сифатли тухум ёруглик 
таъсирида ичи саргишрок ёки кизгишрок булиб, пучоги эса ок ёки малла 
булиб куринади. Овоскоп ёрдамида оддий куз билан куринмайдиган 
ёрилган жойлар, хаво камерасининг баландлиги, оксил ва саригининг 
холати ва хоказо камчиликлари аникланади. Текширишда тухумда бирор 
узгариш булмаса ва хаво камераси у даражада катта булмаса, яхши 
сифатли тухум деб тан олиниб, бундай тухумлар озик-овкат сифатида 
ишлатилади. Тухумни жамгаришда ва саклашда хамма ветеринария- 
санитария дастурларига амал килинса, олинган тухум яхши, сифатли
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булиб, 3-4 хафтагача яхши шароитда савсланса, янги тухум каторига 
киради.

Олинган тухумлар сифатига караб озик-овкат учун тула кимматли, 
яроксиз ва техник брак тухумларга булинади.

1. Озик-овкат учун тула кимматли тухумга янги, яхши сифатли, 
кобиги бутун, хаво камераси 13 мм, оксили зич, ёругликни утказадиган, 
сариги махкам, кам куринарли, марказий холатни эгаллаган тухум киради. 
Купинча тухумни овоскоп билан текширишда ёруг доглар «мармарид» 
куринади. Бунинг катгалиги игнатугма бошидек ёки каттарок хам булиши 
мумкин. Пучокнинг мармари ва тухумнинг сифати уртасида хеч кандай 
богликдик йук, шунинг учун хам хавфли эмас. Купинча бундай тухумнинг 
пучоги юпка, нозик булиб, хар хил таъсирлардан тез ёрилади.

2. Озик-овкат учун яроксиз тухумга камчилиги куп тухум киради: 
ёрилиб оккан, кичик догли хаво камераси катталашган ва хоказо. Куриб 
коп ан тухум -  бу тухумга, сариги кобигига тармашиб котиб куриган, 
лекин замбуругламаган тухум киради. Ичи аралашган тухум -  бу тухум 
оки кисман сариги билан аралашиб кетган булади, лекин хиди у даражада 
эмас. Кичик догли тухум -  тухумнинг ичида бир неча харакатсиз кичик 
доглар булади. Х,идланган -  атрофдаги тез учувчан хидларга эга булган 
тухум киради.

Озик-овкат учун яроксиз тухум сотилиши мумкин эмас, лекин бундай 
тухум нон ва бошка турдаги нон махсулотлари тайёрлаш жойларида 
ишлатилади, ёки юкори харорат таъсирида ишлов берилгандан кейин 
эгасига кайтарилади, эгаси эса хужаликда ишлатади.

3. Техник брак тухумга куйидаги камчиликлари (порок) бор тухум 
киради.

Красюк -  тухумнинг оки, саригига бутунлай аралашиб кетган тухум.
Конли хал кал и тухум -  бунга шундай тухум кирадики, тухум 

саригининг юзасида юмалок хар хил шаклдаги кон томирлари оваскопда 
куринади. Катта догли тухум -  тухум ичида бирмунча катта, харакатсиз 
доглар булади. Тумак -  тухумнинг ичи тиник булмаган тухум. Палогда 
тухум -  инкубатордан уругланмаган тухумларнинг ажратиб олинган 
кисми киради. Бундай камчиликка эга булган техник брак тухумлар техник 
утил килинади.
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ЙИГИРМА ИККИНЧИ БОБ

КУЁН ГУШТИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

Куён гуштининг умумий таърифи (характеристика). Яхши 
бокилган куён гуштининг ранги окиш-кизгиш ёки ок булиб, узига хос 
хидга эга. Куён гуштининг сифати йилнинг маълум вактида суйилишига 
бел лик, яъни энг яхши вакт кузги жун ташлашдан кейин х,исобланади.

Олинган гуштининг таъми куённинг ёшига ва озукаланишига боглик. 
Куённинг ёги юмшок, тез эрийдиган булиб, истеъмол килинганда огиз 
бетаъм булмайди ва одам организмида яхши х,азм булади. Куён 
суйилгандан кейин тана гуштининг огирлиги, тирик вазнига нисбатан 48­
51,5 %, ташкил этади. Яхши бокилган хужаликларда бу курсаткич 55-65 %.

Бутун овкат хазм килиш аъзосининг огирлиги танасининг умумий 
вазнига нисбатан 12,2 % ташкил этади, шу жумладан 0,39 % ни тил, 
ошкозон ва ичаклари 7,78 %, жигар 3,6 %, ошкозон ости бези 0,11 % ва 
колган безлари 0,29 %.

Куён гуштининг кимёвий таркиби. Е.Д.Ильинанинг маълумотига 
кура, куён гуштининг уртача кимёвий таркиби куйидагича (фоиз 
хисобида) (35-жадвал).

А.И.Таранова, Е.С.Альбова ва Л.С.Громихинанинг маълумотига кура, 
куён гуштида аминокислоталарнинг таркиби % х,исобида умумий азотга 
нисбатан куйидагича (36-жадвал).

Куённи ички органларининг кимёвий таркиби куйидагича:
а) упкада -  сув 78,44 %, оксил 15,7 % ва ёг 2,58 %
б) жигарда -  сув 68,79 %, оксил 22,04 % ва ёг 2,21 %
в) буйракда -  сув 72,99 %, оксил 14,03 % ва ёг 2,7 %

35-жадвал
Куён гуштининг кимёвий таркиби_______________

К̂ уён гуштининг 
тури

Оксил
моддалар

Ёг Азотсиз
экстрфаол
моддалар

Кул Сув 100 г 
колория- 

лиги
Юкори 
семизликдаги 
катта ёш куён

21,5 9,8 0,8 1,2 66,7 182

У рта
семизликдаги 8- 
ойлик куён

22,6 6̂ 1
1

2,3 1,2 69,6 159

У рта
семизликдаги 4- 
ойлик куён

21,7 3,3 2,2 1,1 72,5 128
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36-ж адвал
36. К̂ уён гуштидаги аминокислоталарнинг микдори

Текширилаёт 
ган мах,сулот

Гушт
таркиби

даги
азотнинг
микдори А

рг
ин

ин

Г и
ст

ид
ин

Л
из

ин

Т и
ро

зи
н

Тр
ип

то
-ф

ан

Ц
ис

ти
н

Уртача
семизликдаги
куённинг
гушти

3,58 14,40 3,98 12,34 1,82 1,64 U 9

Куённинг гушти пархез озик-овкат сифатида жуда кенг ишлатилади. 
Одамлар куён гуштини истеъмол килганда, оксилнинг 90 % хдзм булади, 
чунончи мол гуштининг оксили 62 %.

Профессор М.И.Певзнернинг маълумотига кура, шу нарса 
аникланганки, яъни 10Q г куён гуштининг таркибида ош тузининг микдори 
84 г, бузок гуштининг 100 г таркибида ош тузи 130 мг. Шунинг учун хам 
куён гуштида бошка гуштларга нисбатан ош тузи кам булиб, диетик овкат 
тайёрлашда яхши гушт хисобланади. Куён гуштининг мускулларида 
«пурин» модцаси жуда кам (100 грамида 38 мг) шунинг учун хам куён 
гушти кишилар «подагра» касаллиги билан касалланганда шифобахш гушт 
хисобланади. И.А.Смороденцевнинг маълумотига кура куён гуштининг 
таркибида сувда эрийдиган витамин куйидаги микдорда.

37-жадвал
37. Куён гуштининг витамин таркиби______________

Махсулот тури Аскорбин 
кислотаси (% мг 

хисобида)

Рибофлавин (100 
г да мг хисобида)

Никотин 
кислота(мг % 

хисобида)
Куён гушти 4 4 - 8 6 ,5 - 11,0
Куён жигари 10-40 0,6 -  1,8 -

Куён буйраги 7-25 1,3- 1,6 -

КУЁН ГУШТИНИНГ ТОВАРЛИГИГА ТАЪРИФ БЕРИШ

Одатга мувофик куённинг гуштининг кони тула сизиб чикарилган, 
урилмаган, конталашмаган ва булганмаган булиши керак. Савдо 
иншоотларига чикариладиган куён гушти семизлигига караб икки тоифага 
булинади. Биринчи тоифага кирадиган куён гуштида мускуллари яхши 
тараккий килган булади: чунончи ковургалари текис билинмайди, 
умурткалари чикмаган, тери ости ёги курак устида, ягринида ва чотида
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хамда белида булиб, буйраги ярмигача ёгга уралиб туради. Бу тоифага 
жуда калин ёг копланган таналар хам киради.

Иккинчи тоифага кирадиган тана гуштининг семизлик даражаси 
мускулларининг уРтача тараккиёти билан таърифланади, яъни 
умурткаларнинг ёнбош усимталари кисман сезиларли, тери ости ёглари 
кисман ягринида, чотида булиб, буйракнинг атрофида хам кисман ёглар 
булади. Агар куён гушти иккинчи тоифали гушт даражасида булмаса, 
стандартсиз гушт хисобланади. Тана гуштининг ранги узгарган булса, 
саноат ишлаб чикарилишида кайта ишланади. Куённинг тана гуштини 
семизлик даражасига караб бахолащца биринчи ва иккинчи тоифали деган 
мухр босилади. Мухр кейинги сон суягининг ички томонидаги орка 
терисига босилади.

Куён гуштининг янгилик даражасини аниклаш. Куён гуштининг 
янгилигини аникдашда органолептик текшириш давлат стандарта (ДС 
20235.0-74) буйича, кимёвий текшириш натижаси ДС 20235.1-74 га асосан 
ва бактериологик текшириши ДС 20235.2-74 талабларига риоя килинган 
холда утказилади.

Органолептик текшириш. Бу усул ёрдамида гуштнинг ташки 
куриниши, ранги, х,иди, ёги, г  штиниш консистенцияси, тиниклиги ва 
кайнатганда х,осил булган шурвасининг хушбуйлиги аникланди.

Лаборатория текшириш. Куён гуштининг янгилик даражасини 
аниклаш учун, Несслер рефаоли билан реакция, 5 % ли мис эритмасининг 
бульондаги реакцияси, PH ва учувчан ёг кислоталарининг микдори 
аникланади (38-жадвал).

Микроскоп ёрдамида текшириш усули. Бу усул ёрдамида 
бактерияларнинг микдори ва мускул тукималарининг парчаланиш 
даражаси суртма тайёрлаш ёрдамида амалга оширилади.

Агар янги куён гуштидан суртма тайёрланган булса, суртмада якка- 
ягона кокк, таёкчасимон микроблар топилади, лекин мускулларининг 
бузилиш даражасининг белгилари булмайди. Гумон килинган гуштдан 
тайёрланган суртмада 30 дан ортикрок кокклар ёки таёкчасимон 
микроблар топилади хдмда мускул тукимаси бузилиш даражасининг 
бошланиши аникланади. Сифати ёмон, янги булмаган гуштдан 
тайёрланган суртмада 30-40 дан ортикрок микроблар булиб, мускул 
тукималарининг парчаланиши аникланади.

ЁВВОЙИ ХАЙВОНЛАР ГУШТИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ- 
САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Мамлакатимиз майдонларида жуда куп хар хилдаги ёввойи хайвонлар 
булиб, бу хайвонлардан хам гушт олиш максадида фойдаланилади. Бундай 
хайвонлар каторига куйидагилар киради: (буток бошли хайвон (лось), 
касул, ёввойи шимол бугуси, оккуйрук, сибир бугуси, жайрон, тог ва чул 
кучкори, ёввойи чучка, айик, ёввойи куён, куён, бурсик, сув кундузи ва
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хоказо) кафасларда урчитилиб, гушт учун ишлатиладиган йирткич 
хайвонларга денгиз каламуши, тулки ва хоказолар киради. Ёввойи 
хайвонларнинг гуштини истеъмол килишда шу нарсани назарда тугиш 
керакки, жойларда турадиган халкаларнинг урф-одатларини эсдан 
чикармаслик керак ва шуларнинг хаммаси эътиборга олинган холда, 
олинган гушт бахоланади. Бундан ташкари жамоа бозорларида ёввойи 
хайвонлардан олинган ёгларга маълумотнома булса, сотишга рухсат 
этилади. Маълумотнома ветеринария врачлари томонидан берилиб, бунда 
ёг бир хайвондан олинганлиги хакида ёзилган булади (бурсик, айик ва 
хоказо). Ёввойи хайвонлардан олинган гуштнинг турига караб, уларнинг 
морфологик ва кимёвий таркиби, таъми ва озик-овкат учун ишлатилиш 
хоссаларига караб, бир-биридан фарк килади. Ёввойи хайвонлардан 
олинган гуштнинг таркиби ушлаб олиш усулига, шароитига, танани 
нимталашига, бирор жойга олиб боришига ва саклаш шароитларига боглик 
булади. Бир хил хайвонларда яъни бугок бошли лосда, куёнда орик гушт, 
купчилик семиз хайвонларнинг гушти ёгли ва яхши етилган булади 
(ёввойи шимол бугуси, ёввойи чучка, айик).

Ёш хайвонларнинг гушти катга ёшдаги хайвонларнинг штидан 
ёгининг камчилиги ва купрок бириктирувчи тукималарнинг борлиги билан 
фарк килади. Ёввойи хайвонларда ёг терисининг тагида, тос бушлигида, 
буйрак атрофида тупланади, лекин юкори махсулдор хайвонларда 
тананинг бошка жойларида хам ёг тупланади.

Мускулларнинг оралигида камдан-кам холатларда ёг булиши мумкин, 
шунинг учун хам ёввойи хайвоннинг гушти кундалангига кесилганда 
гуштнинг «мармарлиги» куринмайди. Ёввойи хайвонларнинг териси 
шилиниб олингандан кейин, гуштининг ранги кизил булади лекин 3-4 соат 
ичида гуштнинг ранги хиралашади ва хавода миоглобин кислород билан 
оксидланишидан гушт кукимтир-бинафша рангга киради.

Купгина холатларда ёввойи хайвонлар ушлангандан кейин уларни 
кони окизлиши яхши даражада булмайди. Коннинг чала окизилиши 
окибатида гуштнинг юзасида намлик купаяди хамда гуштда хар хил 
микрофлораларнинг купайишига, шу жумладан чиритадиган 
микробларнинг ортишига хам олиб келади. Ёввойи хайвонларни узок вакт 
кузатиш, пойлаш ва куркитиш натижасида ёки халкали ушлагичлар билан 
тугганда, хамда милтик билан отиб олинган хайвон гуштинин1 сифат 
курсаткичи паст булиб, узок мудцатга саклаб булмайди. PH-ни киймати, 
бензидинли ва формалин намуналарининг курсатгичи, органолептик 
текшириш натижаси билан биргаликда, факатгина гуштнинг етилганлиги 
хакида фикр юргизилмасдан саклаш шароити ва сотиш муддатлари хам 
аникланади. PH курсаткичи юкори, бензидинли реакция манфий ва 
формалинли намуна мусбат булганда, текширилаётган гуштнинг сифати 
паст хисобланади.
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38-жадвал
38.Ёввойи хайвонлар гуштининг морфологик таркиби, % хисобида

Хайвонлар Мускули Ёг
тукимаси

Бириктирувчи 
ту ким а

Суяклари

Лос
(бугусимонлар): 
Вояга етгани 
Вояга етмаган, 
ёши

73,5
69,7

0,6
0,8

7,9
10,5

18,0
19,5

Ёввойи шимол 
бугуси:
Вояга етгани 
Вояга етмаган, 
ёши

70,5
70,0

5.5
1.5

6,7
9,0

17,3
19,5

Косул:
Вояга етгани 
Вояга етмаган, 
ёши

74,6
73,0

3,0
1,2

5,4
8,1

17,0
17,7

Оккуйрик: 
Вояга етгани 
Вояга етмаган, 
ёши

68,7
71,2

9.8
2.9

5,4
7,3

16,1
18,6

Ёввойи чучка 60 13,5 7,5 19,2
Куён 74 0,5 6,5 19,0

Бугусимон хайвонлар туркумига кирадиган хайвон (лос). Бу 
хайвондан олинган гуштнинг ранги корамтир-кизил булиб, кукимтир- 
бинафша товланади ва одатда бундай гуштнинг кони туда окизилмаган 
булади. Тана гуштининг юзаси намли, мускуллари киркилиб, чукур 
катламларга эътибор берилганда юзаси ширали, мускул толалари дагал, 
ранги бир хил булиб, устки томонидан яхши тараккий килган зич фасция 
билан уралган, лекин ёг катламлари б\ лмайди. Мускуллараро юмшок 
мускул тукимаси клей берадиган моддага бой. Ургочи ва ёш хайвонлардан 
олинган гуштнинг хиди ёкимли ва узига хос. Эркакларини ушлаш учун 
узок муддатда кувланади, уларнинг гуштидан ёкимсиз жинсий хид чикади.

Кувланган, чарчаган, узаро олишган хамда уз вактида кайта 
ишланмаган хайвонлардан олинган гуштнинг хиди ошкозон ичак ичидаги 
нарсаларнинг хидини эслатади ва бундай гуштдан таом тайёрланганда 
овкат таъмсиз булади.

Лоснинг гуштида ёг кам, шунинг учун орик хайвонларнинг гушти 
каторига киради. Кукрак суягида, тананинг кейинги кисмида ва буйрак 
атрофида ёг катлами хосил булади. Х,осил булган ёглар текширилганда 
ранги ок булиб, кулранг товланади, булакларга булинган консистенцияси 
каттик булиб, бармокларнинг орасида киздирилганда ёкилмайди.



в

Эритилган ёгининг ранги ок, уй хароратида уваланади, хиди ^зига хос 
булиб, ёкимли. Ёгнинг эриш харорати 46-48°, котиш 30-32°, перекис 
числоси 0,005-0,007, кислоталик числоси 1,12-1,29; йодли числоси 33-40, 
60° хароратда нурни синдириш коэффициента 1,4574-1,4570.

Ёввойи шимол бугусиниш гушти. Гуштнинг ранги кизил ёки 
корамтир-кизил булиб, кукимтир товланади, камгина намли, танасининг 
юзаси бирмунча каттик. Мускуллари урта даражада толали булиб, устидан 
ок зич фасция билан уралган, лекин ёг тукимасининг катламлари йук. 
Мускуллараро юмшок бириктирувчи тукималари кам тараккий килган, 
шунинг учун хам мускуллари киркилганда бир хил булиб куринади. 
Гуштнинг консистенцияси таранг, хиди кучсиз узига хос, лекин кари ва 
эркак бугулар гуштининг хиди жуда уткир булади. Ёш хайвонлардан 
олинган гушти мулойим ва таъми ёкимли.

Кузда яхши семирган хайвонларда ёг терисининг тагида, купинча 
тананинг орка кисмида ва буйрак атрофида тупланади. Кишда отилган 
бугунинг гуштида ёг кам ёки булмайди. Ёгнинг ранги ок булиб, сут 
рангида товланади, консистенцияси катгик, курук уваланади, булак-булак 
тузилишга эга, хиди кучсиз узига хос. Эриш харорати 48-52° котиши 36­
40°, кислотали числоси 0,8-1,1, перекис числоси 0,002-0,003, йодли 
числоси 35-36, нурни синдириш коэффициента 60°да 1,4538-1,4546.

Косул гушти. Косул гуштининг ранги корамтир-кизил, намли, 
ширали, мулойим, мускуллари устки томонидан зич ок фасци билан 
копланган, кичик донадор, киркилганда бир тусда, юмшок бириктирувчи 
тукималари кам тараккий килган, консистенцияси таранг. Гуштнинг хиди 
узига хос, яъни ёкимли, лекин купинча хайвонларнинг яшаш шароитига 
боглик булади.

Мисол учун тогли туманларда бокилган бугунинг гушти, боткокли 
жойларда бокилган гуштдан бутунлай фарк килади. Ёг кисман сагрида, 
белида ва буйрак атрофида тупланади. Ёгнинг ранги ок булиб, кулранг 
товланади, кичик тузилишга эга, хиди узига хос.

Ёги тезда эримайди, консистенцияси зич. Эриш харорати 47-48°, 
котиши 38-39°, кислотали числоси 1,25-1,5, йодли числоси 41-43, перекис 
числоси 0,005-0,008, нурни синдириш коэффициента 60° да 1,4890-1,4905.

Ок куйрук гушти. Бу хайвон гуштининг ранги корамтир-кизил 
булиб, айрим пайтда кукимтир товланади. Мускуллари ингичка толали, 
ранги кизил, кисман юмшок бириктирувчи тукималар тараккий килган 
булиб, ёг катламлари булмайди. Гуштнинг хиди узига хос, лекин гуштнинг 
хиди, ёшининг улгайиши семириш билан узгаради. Ёг тукимаси окиш, 
консистенцияси каттик, уваланади, бир хилда узига хос хидга эга. Ёг 
тананинг тос суяги сохасида, белида ва буйрак атрофида тупланади. 
Эритилган ёг кулранг-ок, консистенцияси каттик, эриш харорати 43-44°, 
котиш 32-34°, кислотали числоси 0,3-0,4, йодли числоси 35-39, перекиси 
числоси 0,01-0,02, нури синдириш коэффициента 60° да 1,4620-1,4660.
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гуштнинг таъми йилнинг кайси вактида хайвонларни ушлаш усулига 
боглик.

Ёввойи кучкор ва эчкининг гушти (архар, муфлон ва хоказо).
Гуштнинг ранги корамтир-кизил, мускуллари ингичка толали, лекин ёг 
катламлари йук, устки томонидан махкам яхши тараккий килган фасция 
билан уралган. Олипган гунн бошка гуштга нисбатан каттик, узига хос 
хидга на, бу хид кари, ёшн капа хайвонларда купрок.

I v ia Iниш снфаги ёммойи хайвон ушланган шароитга боглик. Ёги ок, 
к11 ip iiM a iin i, ic p i iu i i i in i i  ни ида на буйракнинг атрофида тупланади.

I и поп м ч>чкн I упнп. Гунн ниш ранги корамтир-кизил, кисман 
курукрок. мои in. bourneIснциясн зим. Казта ёшдаги эркак чучкалар 
I у hi IIIIIIHH I олалари .тага а на уншн тркибида бириктирувчи тукима куп, 
шупшн учун хам lyiiini капнк Бундам гашкари эркак чучкаларнинг 
'Viain житии хи;па на булиб, h i i .mii ёмон. Бир ёшгача булган чучка 
болаларшшш гуппи нш ичка гонани, мулойим, хушб*й, узига хос хидга ва 
гаъмга зга. 1д гукнманиш зашла на кисман 6yiipaK агрофида тупланади, 
ёгининг таркиби зич, катти к-

Эритилган ёгнинг ранги ок, узига хос хидга эга, консистенцияси 
малхамсимон, тез эрийди. Эриш харораги 30-35, котиши 18-22°.

Айик гушти. Айик гуштининг ранги корамтир-кизил булиб, 
кукимтир товланади. Мускулларининг толаси дагал толали, устки 
томонидан фасция билан копланган. Мускуллараро бириктирувчи 
гукималари яхши тараккий килганлиги учун гушти катгик, курукрок, 
консистенцияси зич. Ёг асосан терисининг тагида ва буйракнинг атрофида 
тупланади. Эритилган ёгининг ранги ок ёки кисман сарикрок, юмшок, 
ёкиладиган консистенцияга эга, хиди ёкимли узига хос ва таъми яхши. 
Эриш харорати 30-36°.

Яхши сакланади. Ёг, халкаро шифочиликда дори сифатида кенг 
ишлатилади.

Ёввойи куён гушти. Гуштнинг ранги корамтир-кизил, 
консистенцияси таранг. Мускуллари ингичка толали, бириктирувчи 
тукималари яхши тараккий килган, шунинг учун хам гушти катгик. 
Мускуллари зич фасция билан уралган. Ёш хайвоннинг гушти мулойим 
булиб, куеннинг гуштига ухшайди. Катта ёшдаги ёввойи куён гуштининг 
таъми маълум даражада яхши булиб, булак ташки хид ва таъмга эга эмас. 
Ёг елкасида хамда буйрагининг атрофида тупланади.

Эриш харорати 43-4Т, котиши 34-38°. Ёгининг ранги ок булиб, 
саргиш товланади. Х,ар хил ташки хидларга чидамли.

Бурсик гушти. Гуштнинг ранги окиш-кизгиш, мулойим, ёг 
катламлари куп, узига хос хидга ва таъмга эга. Мускуллари ингичка толали 
булиб, устки томонидан фасция билан уралаган. Бириктирувчи тукимаси 
хам кам тараккий килган. Бу хайвон ушлангандан кейин, бирданига 
думининг тагидаги без олиб ташланади, агар вактида олинмаса, гуштга



ёмон хдд беради. Эритилган ёгининг ранги ок, юмшок, ёкилиш 
хусусиятига эга.

Эриш харорати 31-32°, йодли числоси 75-90, нурни синдириш 
коэффициента 1,4563. Бурсикнинг ёги халкаро тиббиётда хар хил 
яраларни, куйган жойларни ва тананинг совук урган кисмларини 
даволашда кенг ишлатилади.

Боткок каламушининг гушти (болотная бобра, нутрии).
Гуштининг ранги окиш-кизгиш, ташки куринишидан куённинг гуштини 
эслатади, Мускул толалари ингичка ва юмшок, бириктирувчи тукималари 
кисман тараккий килган, жуда куп кичик ёг катламлари бор, шунинг учун 
хам гушти мулойим, хушбуй ва таъми яхши. Катта ёшдаги кари 
хайвоннинг гуштидан боткок усимликларининг хиди келади. Бу хидни 
йукотиш учун гушт тозаланиб, кучсиз сирка кислотасининг эритмасига 
солиниб ивитилади. Ёги ок, кулранг товланади, узига хос хидга эга.

Тана гуштини текшириш ва бахолаш тартиби. Ёввойи 
хайвонларнинг гуштини текшириш ва ветеринария-санитария жихатидан 
бахолаш, шу отилган хайвонлар йигиштирилган жойда маълум 
муддатларда амалга оширилади. Ёввойи хайвонларнинг гуштини 
текшириш тартиби, уй хайвонларини текшириш тартибидан у даражада 
фарк килмайди, лекин айрим томонлама фарк килади. Бунда асосан 
хайвонларнинг тури эътиборга олинади. Ветеринария текшириши учун 
олиб келинган ёввойи хайвонлар ички органларидан ва теридан холи 
килинган булади.

Суйишдан олдин текшириш. Эркинликда юрган ёввойи 
хайвонларнинг холатини билишлик ёки куришликнинг имкони йук, 
шунинг учун хам ветеринария-санитария жихатидан экспертиза 
килинмайди. Лекин айрим нарсалар хисобга олинади, яъни шу жойнинг 
эпизоотик холати, уй хайвонларининг орасида учрайдиган юкумли ва 
инвазион касалликлар, ёввойи хайвонларнинг орасида хам учрашлиги, 
ёввойи хайвонларни мунтазам кузатиб бориш, овчилардан ов килиниш 
вактини, шароитини ва жойини билишлик хамда отилган хайвонларнинг 
танасини кайта ишлаб, белгиланган жойларга олиб боришлик ва 
санитария-гигиена коидаларига амал килишлик катга ахамиятга эга. Узок 
муддатда кузатилган, жарохатланган хайвонларнинг танасини кайта 
ишлаш уч соатдан кечиктирилганда хамда халкалар билан ушлашда 
бугилиб улган ёки ов килишлик таъкикданган усулларда улдирилган 
хайвонларнинг гуштини текширишда купгина бошка кушимча усуллардан 
фойдаланиш керак.

Суйилгандан кейин текшириш. Ёввойи хайвонларнинг гуштини 
суйилгандан кейин текшириш, гуштини бахолашда асосий мезон булиб 
хизмат килади.

А) танани ташки томондан текшириш
Бу текшириш билан хайвоннинг жинси, ёши, семизлиги, суйишгача 

булган ёгнинг холатини, кон сиркилиши даражасини, отилиш натижасида
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хосил булган жарохатларнинг микдорини, флегмона, танадаги йирингли 
жойларни, тананинг кайта ишланган вакти ва маълум микдорида янгилиги 
аникланади. Бундан ташкари хайвонларни ушланган вакти, нима сабабдан 
ушланганлиги ва ушланиш усулини аникдаш керак. Милтик билан отилган 
хайвонларнинг танасида хар доим отилиш окибатида укдан хосил булган 
жарохатлар аникланади. Шикастланган жойининг атрофидаги тукималари 
конга шимилган булади.

Агар улим талвасасида ёки улган хайвонларнинг танасига шикает 
етказилган булса, бунда шикастланган жойининг атрофидаги тукималари 
конга у даражада шимилмаган ёки бутунлай кон булмайди. Ёввойи 
хайвонларнинг танаси уй хайвонлариникига нисбатан кони туласинча 
сизиб чикмайди ёки бутунлай чикмайди. Бутунлай кони сизмаган таналари 
кесилганда томирлардан кон окади. Улган, узок вакт копконда турган 
хайвонларнинг танаси тезда кайта ишланмаса, терисининг тагидаги 
тукималарида, сероз пардаларда, купинча хайвон ётган томонида 
конталаш булган жойлар булиб, ранги хар хил даражада кукимтир-кизил 
булади. Ёввойи хайвонларнинг танаси ташки томонидан текширилганда, 
юкумли ва инвазион касалликларни хам аниклаш мумкин. Шу боне 
текширувчи мутахассис хар бир юкумли касалликка хос патологоанатомик 
узгаришларни аникбилишлик керак. Лекин купгина еввойи хайвонларнинг 
жасади бошка хайвонлар учун озука еифагида истеъмол килиниб 
кетганлиги учун, улардаги узгаришлар аник булмайди. Агар отилган 
ёввойи хайвонларни ошкозон-ичак сохаси шикастланган бутса, бунда гушт 
унинг ичидаги нарсалар билан ифлосланади ва гуштнинг сифати 
ёмонлашади.

Хайвон танасининг корин бушлиги кечикгирилиб очилганда, хар 
доим корин бушлигидан ошкозон-ичак ичидаги нарсаларнинг хиди келиб 
туради.

Б) Лимфа сохасини текшириш.
Ёввойи хайвонларниш' 1711114114 бахолашда, хар доим лимфа 

тугунларининг холатини текшириш капа ахамиятга эга. Танадаги ва ички 
органлардаги лимфа гугунларнинг гопографияси худди уй 
хайвонлариникига ухшаш.

Лимфа тугунлари хар хил катгаликда булиб, шакли юмалок ёки 
овалсимон булади. Ранги кулранг ок. Сот хайвонларнинг чекка кисмида 
жойлашган лимфа тугунлари киркилганда, марказдагига Караганда 
корамтиррок булиб кури пади. Ёш хайвонларнинг лимфа тугунлари, катта 
ёшдагиларга нисбатан каттарок. Хайвонларнинг шикастланган танаси 
атрофидаги лимфа тугунлари хар доим геперимия холатида булади. 
Ёввойи хайвонлар узок вакт кузатилганда ёки кувланганда оёкларининг 
лимфа тугунлари катталашиб, шишган булади.

Бундай тугунларнинг юзаси киркилганда окиш булиб туради.
В) Тана ва органларини текшириш.



Еввойи хайвонларнинг танаси ва органлари текширилганда, купрок 
эътибор тананинг тукимасига берилади. Ёввойи хайвон гуштининг чукур 
катламларида у даражада сезиларли булмаган хар хилдаги патологик ва 
яллигланган жойлар булиши мумкин, шунга мувофик бундай узгаришлар 
гушт ташки томонидан курилганда билинмаслиги мумкин, аксинча 
холатда буларнинг хаммаси гуштни ветеринария-санитария жихатидан 
бахолашда кийматини пасайтиради.

Укнинг таъсиридан яраланган жойларида, жун, тупрок хамда майда 
синган суяк булакчалари топилади. Бугулар оиласига кирадиган 
бугусимон хайвонларнинг гуштини текширганда, финнозни аникдаш учун 
бел мускуллари узунасига кесиб курилади. Х,амма нарсани еяверадиган, 
гуштхур хайвонлар гуштини текширишда трихинеллёз касаллигига 
текширишни назардан кочирмаслик керак. Бордию текширишда уткир 
юкумли касалликлар аникланса, тезда унинг гаркалиб кетишига йул 
куймаслик учун, маълум дастурлар асосида куриш режалари ишлаб 
чикилиши керак.

Агар тана гуштида ва ички органларида бирор патологоанатомик 
узгариш аникланса, бу узгариш сабабларини билишнинг имкони булмаса, 
бундай тана гушти ички органлари билан биргаликда утил килинади. У к 
теккан жойда хосил булган жуда кенг яраларда, суякларнинг купчилиги 
синганда, атрофдаги тукималарига куп кон куйилган булса, тананинг 
юзасига абсцесс, йирингли патологик жойлар аникланганда ёки 
дегенератив узгарган булса, гуштнинг ранги хиди, ёмон булганда утил 
килинади. Керак булганда юкумли касалликларни хамда сальмонелла 
гурухига кирадиган бактерияларнинг бор йуклигини билиш учун гушт 
намуналари маълум тартибда ветеринария лабораториясига жунатилади. 
Бир мартадан ортик музлатилган, жуда куп булганган ва танасининг 20 % 
юзаси тозаланган гушт сотишга чикарилмайди. Гушг текширилганда 
асосий эътибор гуштнинг янгилигини аникдашга каратилади. Тана 
гуштининг бузилиши, ук теккан ёки бирор механик нарса билан 
шикастланган жойдан бошланади. Ёввойи хайвон гуштининг юзасида 
Хамма вакт маълум даражада микрофлоралар булади, шу жумладан 
чиритадиган микроблар.

У к текиш натижасида ошкозон-ичак сохасининг тешилишидан 
ичидаги нарсалар корни бушлигида узок вакт колиб кетиб, бу бушликда 
тезда бузилиш жараёни бошланади. Ветеринария лабораторияларида 
гуштнинг янгилигини текшириш учун иккита намуна олинади.

Шу намунанинг бири буйин сохасидан, иккинчиси яраланган 
жарохатнинг атрофидан олинади. Ёввойи хайвонлар гуштининг янгилик 
даражасини аниклаш учун куйидаги текширишлар утказилади:

а) органолептик; б) бактериоскопик; в) кайнатиш; г) Несслер рефаоли 
билан аммиакка реакция куйилади.

Ветеринария врачи гуштнинг сифатига бахо беришда унинг муддати, 
саклаш шароити хисобга олинади.
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ЙИГИРМА УЧУНЧИ БОБ

ДЕНГИЗ Х.АЙВОНЛАРИНИ, БАЛИКЛАРНИ ДАСТЛАБКИ 
КАЙТА ИШЛАШ ГЕХНОЛОГИЯСИ ВА ВЕТЕРИНАРИЯ- 

САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ 
БАЛИКНИ ДАСТЛАБКИ КАЙТА ИШЛАШ ТЕХНОЛОГИЯСИ 

ВА ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Денгизларда, кулларда, сув тупланадиган жойларда ва бошка сув 
иншоотларида, овланадигаи кимматбахо баликларнинг юзлаб турлари 
яшайди. Ьаликдардаи олинаёпан гушт юкори даражали озик-овкат 
ахамиятига эга булиши билан биргаликда, купинча кишиларда захдрланиш 
касаллигининг сабабчиси булиши мумкин.

Бундан ташкари ветеринария эксперта айрим иайтларда баликларни 
чорва хайвонлари учун озука сифатида ишлатишга мулжалланган булса, 
бундай баликларнинг озука сифатида яроклилигини аниклашда баликдар 
х,ар томонлама синчиклаб текширилади. Шунинг учун хам балик гуштига 
ветеринария-санитария жихатидан бахо беришда дастлабки кайта ишлаш 
асосларини урганишда ва ветеринария врачлари тайёрлашда 
ветсанэкспертизага тааллукди муаммоларни билишлик катта аха.миятга 
эга.

Ов килинадиган баликлар. Баликларнинг яшаш жойига, сув 
кулларининг турига хамда тухум куйиш учун миграция килишига караб, 
денгиз, утиб турувчи ва чучук сувда яшовчи баликлар гурухига булинади.

Денгиз баликларига сельд, камбала, треска, тунец ва хоказо киради. 
Утиб турувчи баликларга семга, горбуш, асетр, севрюга ва сельд 
балигининг айрим турлари киради. Бу баликлар денгизларда яшайди, 
лскин тухум куйиш пайтида дарёларга утади.

Шундай баликлар хам борки, яъни чучук сувларда яшайди, лекин 
тухум куйишда денгизларга утади. Чучук сувда яшовчи баликлар гурухига 
карп, окун, шук, стерлад, форел, налим ва хоказолар киради. Осетр 
баликлари ва ундан тайёрланадиган озик-овкат махсулотларига, кизил 
балик махсулотлари деб юритилади, лскин акс холда бу баликларнинг 
ранги ок-сарик булиб, куп микдорда ёг билан копланган. Хамма турдаги 
чучук сувда яшовчи баликлар оиласига караб булинади. Шунга мувофик:

1. Сельдлилар оиласи (C l u p e i d u e ). Бу оилага кирувчи баликларнинг 
танаси узун, тангачалари циклоидсимон, ёнбош чизиклари йук. Айрим 
турларининг елкаси кора, елка, дум, анал тешиги, корин ва кукрак 
сузгичлари бор. Хаммаси булиб 23 турдаги сельд баликлари булиб, 
буларга сардин, салак, килька ва бошкалари киради. Бу турдаги баликлар 
гуштининг ранги ок, мулойим, ётли ва таъми жуда яхши булади.

2. Лосислилар оиласи (S a l m o n i d a e ). Лосось оиласи баликларининг 
боши кичик ва бошида хеч парса булмайди (ялонгоч булади). Танаси узун, 
гуштли, зич тангачалар билан копланган, ёнбош чизиклари булади. Бу
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оилага кирадиган баликдарнинг ранги турлича булиб, тез сузади ва совук 
сувда яшайди.

Елка сузгичларининг оркасида ёгли сузгич булади ва шуниси билан 
бу оилага кирадиган баликлар бошка оила баликларидан фарк килади. Бу 
оилага кирадиган баликдарнинг 36 тури мавжуд. Чучук сувда яшовчилари 
лосось, горбуш, семг, омуль, белорибиц, форель, таймень ва хоказо. Гушти 
юмшок, ёгли, ранги кизгиш ёки малла, таъми ширин, гуштида суяклари 
йук, десак хам булади ва юкори бахоланади.

3. Трескалилар оиласи (l a d i d a e ). Бу оилага кирадиган баликлар 
купчилигининг боши дагал, узун, факатгина елим балигининг боши ясси 
булади.

Танаси узун конуссимон булиб, териси майда тангачалар билан 
копланган. Елка сузгичлари учта, анал тешигининг атрофида иккита 
сузгич булади.

Ёнбош чизиклари тиник. Танасининг елка кисми корамтир, корин 
томони тиник. Чучук сувда яшайдиганларидан энг куп таркалгани треск, 
пикша, налим ва бошкалар. Бу оилага кирадиган хамма баликларни, ясси 
бошлисидан ташкариси денгизларда яшайди. Олинадиган гушти мулойим, 
ёгли эмас, лекин жигаридан ёг ажратиб олинади.

4. Карплилар оиласи (C y p r i n d a e ). Боши яхши тараккий килган 
юкори жаги, жагаро суяклари билан уралиб туради. Жагида тишлари йук, 
лекин ютадиган нарсалари бор. Танаси узунчок, узун ёки тусиксимон. 
Елкасида бир дона сузгичи бор. Ёнбош чизиклари яхши тараккий килган. 
Тангачаларининг ранги ок, корамтир, ола-була ёки кизил. 118 тури 
мавжуд. Буларнинг хаммаси чучук сувларда, лекин айримлари Каспий, 
Орол ва Азов денгизларида яшайди. Ов килинадиган турларига сазан, лец, 
карп, платва, таран ва бошкалари киради. Гушти нозик, урта даражада 
ёгли.

5. Осетралилар оиласи (A c i p e n s e r i d a e ). Бу оилага кирадиган 
баликдарнинг боши суякли, тусикчалар билан копланган булиб, огзи 
суриладиган. Бошининг пастки кисмида кундаланг кескичка булади. 
Танаси узунчок урчуксимон, битта елка, иккита ёнбош ва кориннинг 
иккита кундаланг икки каторли суякли «кунгизчасимон» сузгичлари 
булади. Думдаги сузгичлари бир хилда булмай, ундаги тангачалари 
ромбсимон. Хаммаси булиб 24 тури булиб, яъни осетр, белуга, калуг, 
сербь, стерлядлар ов килинади.

6. Камбалалилар оиласи (P l e u r o n e c t i d a e ). Баликнинг боши кучсиз 
тараккий килган, охирида огзи, к^злари бир томонга караган. Танаси бир 
хилда эмас, ялпок, баргсимон. Ранги хар хил: ок, корамтир, ола-була.

Палтус ва камбаланинг хамма тури овланади. Гушти узига хос махсус 
хидга эга.

7. Бичкалилар оиласи (l a b i d a e ). Бошлари катта, жабранинг 
копкоклари яхши тараккий килган. Танаси узунчок. Ранги догсимон. 
Овланадиган турларига бички, мартович, ширман, песочниклар киради.
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Хдммаси булиб 600 тури бор. Гушти суякли. Денгизларда яшайди. Бу 
баликлардан балик консерваси тайёрланади.

8. Кефалилар оиласи (M i g u l i d a e ). Боши у даражада катта эмас, 
тангачалари куп, огзи кичик. Узунчок танаси циклоидсимон тангачалар 
билан копланган. Елка сузгичи иккита, кукрак сузгичлари ёнбош деворини 
юзасининг устида жойлашган. Бу баликдарнинг 100 га якин тури бор: 
кефиль-лобан, пеленга, сингпль, остраног ва бошкалар.

9. Окунлилар оиласи (P e r c i d a e ). Бу оилага кирадиган баликдарнинг 
боши катта, танаси узун, гушти суякли, апперкуласининг ёнбош 
томонларида туклари бор. Танаси ялпок ёки юмалок. Елкасида иккита 
сузгич бор. Гушти юмшок, эктрфаол моддаларга бой. Судак, окунь, ёрш, 
пескарина ва бошка турлари ов килинади. Хаммаси булиб 30 тури мавжуд.

10. Тунцовалилар оиласи ( T h u n n i d a e ) .  Боши конуссимон. Танаси 
йугон, торпедасимон. Думи ингичка булиб, ёнбошларида бир донадан 
терили сузгичлари бор. Бу баликлар йирткич баликлар оиласига киради. 
Хон томир сохдси жуда яхши тараккий килган ва ёнбош мускули чигал 
томирлар билан богланган. Хон томирларининг бундай тараккий килиши 
балик танасининг хдроратини, атроф-мухит хароратидан юкори туради. 
Оддий тунец балигининг узунлиги 3 метр, огирлиги 500 кг. Гуштининг 
ранги кизил, катламли, ёгли, узига хос хидга ва таъмга эга.

Захарли баликлар. Ов килинадиган баликлар орасида захарлиси хам 
учрайди. Уларнинг айримлари доимий захарли, бошкалари эса 
вактинчалик захарли булиш кобилиятига эга. Хар доим захарли буладиган 
баликдарга мурен (M u r a e n a  h e l e n a )  балиги киради, бу балик Урта ер 
денгизида яшайди. Миног (P e t r o m y s o n  m a r e n u s ,  P . f l u v i a t i l i s )  захарли балик 
Каспий ва Болтик денгизларида булади. Кук зубатка (A n a r i c h a s  l a t i f r o n s )  

Баренцев денгизида учрайди, сарик кизил чаён балиги (Scorpaena p o r e u s ) ,  

Хора ва Урта ер денгизларида учрайди. Маринка балиги Иссиккул, Балхаш 
куллари, Амударёда учрайди. Вактинчалик захарли баликдарга Жанубий 
Африкада яшовчи ит-баликлар киради ва улар T e t r a d o n t i d a e  оиласига 
мансуб. Бу баликдарнинг захарлилиги жинсий етилиш даври билан 
богланган булиб, купинча икра куйиш пайтида захарли хисобланади. Бу 
оилага кирадиган айрим баликлар гури захарсиз, лекин ички органлари 
овкат-сифатида ишлатилмайди. Баликларнинг захари юкори хароратда хам 
узининг фаоллигини йукотмайди (пишириш, ковуриш) лекин сувда 
эрийди. Тинч океанининг жанубий кисмида дутиш баликлари булиб, 
(инглизча -  шарсимон I l o b e f i s c h ), ягона фугу деб юритилади. Бу оилага 
кирадиган баликларнинг жигарида ва жинсий махсулида «тетродоксин» 
захари булиб, бу захар асабга таъсир килади, шунинг учун хам «асаб 
захари» деб аталади. Тетродоксин захарининг эмпирик формуласи 
CnH^Og булиб, кишилар истеъмол килганда улдиради.

(  Балик ва балик махсулогларининг асосий технологияси. Балик ва 
балик махсулотлари ишлаб чикариш технологияси алохида-алохида 
звеноларга булинади: а) ов килиб ушлаш ва хушсизлантириш; б) кайта
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ишлов бериш (музлатиш, тузлаш, куритиш); в) балик махсулотлари ишлаб 
чикариш (консерва, дудлаш, икра тайёрлаш ва баликнинг куритилган орка 
тузланган гуштини тайёрлаш).

Баликларни ушлаш ва хушсизлантириш. Саноатда кайта ишлатиш 
учун ушланадиган, хар хил усуллар ёрдамида ушланган баликларга 
киргокда жойлашган балик заводларида, балик комбинатларида хамма 
сузувчи флот безаларида кайта ишлов берилади. Ушланган баликлар тезда 
уйкуга кетади ва 10-15 соатдан кейин харакатсизланади ва таранг булиб 
колади.

Бунда мускул хужайраларининг цитоплазм асидаги оксиллар 
коагуляцияга учрайди. Бундай баликлар уз жойида ёки якин балик 
заводларида кайта ишланади. Айрим баликлар сувдан чикарилгандан 
кейин (осетр, севрюга, белуг, семг ва хоказо) жуда каттик тинчсизланиш 
натижасида узининг танасини шикастлайди. Шунинг учун хам катта ва 
кимматбахо харакатсизлантириш учун хушсизлантирилади.

Баликларни хушсизлантириш ва конини сиздириш. Саноат ишлаб 
чикаришида баликларни суйишга у даражада эътибор берилмаган, шунинг 
учун кам с^йилади. Сув мухитидан чикарилган баликларнинг жабрасига 
атмосфера хавоси кириши билан, баликлар ухлайди. Бу холатда 
баликларнинг жабрасини авваламбор шиллик коплайди, кейинчалик эса 
курийди. Сувдан чикарилган баликлар асфиксиядан халок булади. Юкори 
хароратда кизишдан улади. Бундай баликларнинг танасига уз вактида 
ишлов берилмаса, уларнинг юкори сифатли тана гуштида чукур 
биокимёвий узгаришлар содир булиб, гушти уз сифатини йукотади. 
Баликларни хушсизлантиришда ёгоч тукмок ишлатилади, яъни бу тукмок 
билан бошига куз чизиклари буйлаб уриб хушсизлантирилади. Х,амма 
кимматбахо баликлар осетр, смег, лосось, белорубец ва бошкалари сувдан 
чикарилгандаёк хушсизлантирилади. Баликлар сувдан чикарилгандан 
кейин тезда хушсизлантирилмаса, у баликлар безовталик туфайли атрофга 
урилишидан гуштида конталаш жойлар пайдо булади хамда тангача 
копламаси шикастланади.

Баликларнинг асосан икки усулда кон сиздирилади:
а) биринчиси шундан иборатки, уткир пичок баликнинг томогига 

тикилиб, бошига якинрок килиб кундаланг киркилади, лекин бунда 
эшитиш суякларига тегиш мумкин эмас, чукур киркилганда артерия 
киркилади.

б) иккинчи усул биринчисидан шу билан фарк киладики, бунда 
факатгина битта артерияси кесилади (юракдан жабрага келадиган 
артерия).

Артерияси кесилган баликлар решетканинг устига кони яхши окиши 
учун катор килиб териб куйилади. Бу усул конунлаштирилган булиб, жуда 
кенг микёсида Норвегияда кулланилади.

Баликларнинг танасига ишлов бериш. Баликлар танасига ишлов 
беришдан асосий максад тузлаш жараёнини тезлатиш, ейиладиган,
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ейилмайдиган кисмларга ажратиш, овкат хазм кшшш органларидан холи 
килиш, шу жумладан паразитлардан ажратиш, энг кимматбахо кисмларини 
ажратиб, кесиб олиш (икрами ажратиш, елканинг гуштдор кисмини кесиб 
олиш), филе - тайёрлаш учуй гуштнинг суяксиз кисмини ажратиб олиш. 
Баликнинг танасига ишлов бсришда хосил булган чикиндилар озука уни 
хамда техник ёт тайёрлаш учун ишлатилади. Баликдарнинг танасига 
ишлов беришда асосий ишлар бажарилади, яъни олинган хом ашёни 
тузлашдан олдин:

Забреная ички органларини бир кисмини ва кукрак сузгичларини 
Корин деворига тсккан кисмидан холи килиш, бунда икра, жабра ва сути 
баликнинг танасида колади.

Жабрадан ажратиш жабра ажратиб олинади, корин девори бутун, 
ички кисми ва кисман ажратилади.

Бошсизлантириш -  туфи киркиш билан боши ажратилганда, икраси 
ва сути колдирилади.

Боши колдирилиб - ичак-човоги олинган ёки боши ажратилган, 
хамда ичак чавогидан холи килинган бундай баликнинг корин девори 
кесилган булиб, ички органлари, икраси ва сути олинган булади.

Ичак -  чавокдаридан холи килинган -  бу баликларнинг корин девори 
икки жойидан узунасига киркилади.

Биринчиси анал тешигидан корин деворининг сузгичларигача, 
иккинчиси корин девори сузгичларининг ёнидан, корин девори томогигача 
киркилади, бунда ичи, икраси ва сути ажратилади, буйраги ва ивиган 
конлар тозаланади.

^Баликларни саклаш ва ташиш. Баликларни махсус урнатилган 
яшикларда саклаш.

Истеъмол учун ишлатиладиган энг кимматбахо балик каттаси 
хисобланади. Ушланган баликлар маълум муддатда махсус урнатилган 
яшикларда сакланади. Бундай яшиклар сузиб юрувчи ёки урнатилган 
кучмас булиши мумкин. Кулларда, сув омборларида тутилган баликларни 
саклаш учун урнатилган яшиклар ишлатилади.

Яшиклар махсус силликланган тахталардан турт бурчак килиб 
ясалади. Яшиклар тоза сувга, таги катгик жойларга урнаштирилади. 
Лойкали, баткок жойларга яшикни урнатиш мумкин эмас, чунки бундай 
сувда баликлар тезда улади ва гуштнинг таркибидаги микроорганизмлар 
тез купаяди. Яшикларда факатгина сог баликлар сакланади. Танаси 
шикастланган баликлар сакланса, бу шикастланган жойларнинг атрофида 
тезда хар хил микроблар купаяди, натижада бошка баликлар хам 
зарарланиши мумкин. Ёнбош билан сузиб юрган баликларни нима 
сабабдан бундай эканлиги аникланиб, чора курилиши ва улиб колган 
баликлар тезда сотилиши ксрак.

Янги тутилган баликларни саклаш. Тутилган баликлар ухлаш 
холатига кирган б>лса, янги сифатли балик хисобланади. Янги баликларни 
бир жойга уйиб саклаш мумкин эмас, чунки бундай баликлар кизиб
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кетиши натижасида (загар) узининг озик-овкатлик сифатини пасайтиради. 
Вазни катта, танаси шикастланган баликдар тезда бузилади. Шунинг учун 
хам саклашга факатгина янги соглом баликлар юборилади.

Сакдаш учун махсус тукилган саватларга солиниб, музнинг устига 
куйилади ёки айрим пайтда балик солинган саватга бир булак муз 
солинади. Бундай усуллар билан баликлар йилнинг иссик вактида 20-30 
соат сакданади, кейин эса бузила бошлайди, хиди ёмонлашади, жабраси 
булганч-кулранг шиллик билан копланади, корин девори йиртилади. 
Кузнинг охирида, кишда ва эрта бахорда кичик баликлар махсус 
колипларда сакланади, бунда табиий совукдикдан фойдаланилади.

Кисман музлатилганда янги баликларни саклаш муддати 4-5 кунга 
узайтирилади. Катта музлатилган баликдар узок ва яхши сакланади, 
качонким, уларнинг чукур мускул катламларидаги харорат минус 7-8° 
булса. Юкори сифатли кимматбахо баликдарни (осетр, севрюг, сазан, сом 
ва бошкаларини) музлатиб сакдаш учун, ички органларидан холи 
килинади ва ювилади, кейин зса румолчаларга ёки нам утказмайдиган 
когозларга уралади ва музнинг устига корга ёки музлатгич сурисига катор 
килиб терилади. Баликлар мана шу холатда 8-12 кун сакланади. 
Баликларни бирор нарсага урамасдан бевосита музнинг устига куйиш 
мумкин эмас, агар куйилса, баликнинг танаси эриётган 4-8 % сувни узига 
олиб шишади ва бунинг натижасида балик гуштининг товарлилиги ва 
озик-овкатлик сифати пасаяди.

Тирик ва янги баликларни бир жойдан иккинчи жойга олиб 
бориш шароити. М.Данилин ва А.Евдокимов тирик баликларни махсус 
вагонларда олиб боришни кузатган ва бунинг натижасида куйидаги 
хулосага келишган, яъни баликдарни тирик холатда сакдаш куйидагиларга 
узвий боглик, биринчидан баликлар соглом булиши керак, иккинчидан 
газли-сув мухитининг таъсири, учинчидан шу нарса аникданганки, 
баликдарнинг тирик вазни сув харорати 1° булса, 0,5-0,6 % йуколади, агар 
сувнинг харорати кугарилса, баликлар тезда улади.

Кичик хажмдаги баликдарнинг огирлигини йукотиши, 
катталарникига нисбатан кам. Сувнинг таркибида кислороднинг камайиши 
тезда ( 10-20 %) баликнинг организмига салбий таъсир килади, бунинг 
натижасида баликлар узининг тириклик холатини йукотади ( 1 ,5-2,0 %). 
Карп, линя, шук ва сом баликларини олиб боришда, сувнинг харорати 
бахорда 5-8°, кузда 6-10° ва кузнинг охирида 1-5° булиши керак. Шу 
нарсани назарда тугиш керакки, агар сувнинг зичлиги юкори булиб, 
вагондаги сувнинг харорати 8° 6} ica кислород 8-9 мл .л ёки 65-70 % 
туйинган булади.

Янги ёки бироз музлатилган баликларни олиб боришда саватларга, 
кулайроги тахтали яшикларга жойланади ва ичига майда муз булаклари 
солинади. Бундан ташкари баликдарни олиб боришда музли вагонлардан 
фойдаланилади. Кисман музлатилган ёки музлатилган юкори сифатли 
баликлар нам утказмайдиган пергамент когозларга уралиб, тахтали
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яшикларга жойланади, кейин эса бир жойдан иккинчи жойга олиб 
боришда музли вагонларга утказилади. Музлатилган ёки кисман 
музлатилган баликлар тез куриб кетмаслиги учун, махсус когозларга 
уралган холда сакланади. 20 кун ичида 7-20 % куриши мумкин, бунда 
баликнинг ёглилиги эътиборга олинади. 5-6 ой мобайнида сакланган 
баликлар киши эътиборини узига тортади, чунки бунда балик гушти 
таркибидаги оксиллар узгармайди, лекин ёг ва углеводлар камаяди. 
Жигарнинг таркибидаги гликогеннинг таркибий микдори уч баробар 
камаяди. Коннинг таркибидаги глюкоза бошлангич холатидан узгармайди, 
лекин гемоглобин, эритроцит, лейкоцит, холестерин ва натрий ионининг 
концентрацияси пасаяди, калий эса купаяди.

Тузланган кизил баликни тайёрлаш ва баликларни дудлаш.
А) Тузланган кизил балик тайёрлаш. Балик махсулотлари ичида 

тузланган кизил баликнинг гушти тансик балик гушти хисобланади 
(деликатес). Бундай тансик балик гушти осетр, севрюг, белуг, шип, 
белорибиц, денгиз окуни, усач ва купгина бошка баликлардан 
тайёрланади. Бунинг учун янги ва нормал семизлик (ёгли) даражасига эга 
булган баликлар ишлатилади. Осетр баликларининг боши ажратилади, 
Корин девори кесилади ва ички органлари чикарилади. Кейин эса яхшилаб 
ювилиб, елкаси корин деворидан ажратилади ва махсус тогораларга 
солиниб тузланади. Бунда курук туз аралашмаси (туз, селитра, кизил 
калампир) ишлатилади. Тузланиш муддати 15-25 кун давом этади. Бу 
балик нимталари тузланишда бир-бирига тегиши мумкин эмас. 
Тузлангандан кейин баликлар 12-24 соат ивитилади, сунгра айвоннинг 
тагига илинади ва 28-45 кун куритилади. Бунда об-хаво шароити хисобга 
олинади. Бахорда яхши сифатли тузланган яхши кизил балик гуштлари 
олинади. Тузланган осетр баликларининг юзаси кахрабо (тиник сарик) 
рангга эга булиб, кесилган чукур юзасининг ранги саргиш-кизгиш булиб, 
катламли мускуллари куриниб туради. Кет ва ласось баликларининг 
тузланган кизил гушти киркилганда, мускул катламлари ажралиб куриниб 
туради. Берориб, нельм баликлари тузланган гуштларининг ранги ок, 
катламли булиб, товланиб туради. Х,амма тузланган балик гушти узига хос 
хидга ва таъмга эга. Юкори навли тузланган балик гуштида ош тузининг 
микдори 6 %, биринчи навида 8 ва иккинчисида 12 % ни ташкил этади.

Баликларни дудлаш. Баликлар яхши дудланса, уларнинг 
чидамлилиги ва энг асосийси таъми ва хушбуйлиги ортади. Балик ишлаб 
чикаришда иссик ва совук дудлаш усуллари кулланилади.

а) Иссик дудлаш. Бунинг учун баликлар ичидаги нарсалардан холи 
килинади, кичиклари эса колипи билан колдирилади. Баликлар ёгочли 
идишларга, тогоралар! а катор килиб терилади ва хар кайси катори алохида 
тузланади. Баликнинг массасига нисбатан тузнинг сарфланиш микдори 5 
% булиши керак. Катга хажмдаги баликдар икки кун, кичиклари эса бир 
кун тузланади. Тузланган баликлар идишлардан чикариб олинади ва 30-40 
дакика юзасидаги туздан ажратиш учун ивитилади. Катта баликлар
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дудланиш вактида тушиб кетмаслиги учун огзидан умурткалари буйлаб 
думигача уткир ёгоч чуп утказилади.

Кичик баликдар эса ингичка ипга кузнинг тешиклари оркали 
терилади. Баликдар 110-120° хароратли иссяк дудланади, бунда харорат 
баликнинг ичида 60-65° етади. Дудланиш муддати кичик баликдар учун 
30-60 дакика ва катгалар учун 2-6 соат давом этади. Иссик дудпанган 
баликдар 8°ли хароратда сакланади. Бу махсулотлар тезда сотилиши керак.

б) Совук дудлаш. Танасига ишлов берилган ёки сельд баликлари 
шундайлигича тузланади. Катталари 10-12, кичиклари 2-3 кун. Баликнинг 
массасига нисбатан 10-15 % туз сарфланади. Тузланган катта баликдар 24, 
кичиклари 2 соат ивитилади. Дудлаш учун ёгочни арралашдан олинган 
кипиги ёки урмон дарахтларидан олинган тараша-утинлари ёндирилиб, 
дуд хосил килинади ва бу усул осетр, денгиз окуни, терск ва бошка 
баликларни дудлашда кулланилади.

Совук усулда дудпанган баликдар 2-4° хароратда, узок вакт сакланади 
ва яхши юкори сифатли озик-овкат махсулоти хисобланади.

Пресерв ва балик консервасини ишлаб чикариш. Хозирги вактда 
балик консерваларини ишлаб чикариш хамма мамлакатларда кенг 
таркалган. Балик консерваси ишлаб чикариш саноатида икки хил махсулот 
ишлаб чикарилади:

1. Биринчиси зарарсизлантирилган (стерилизованние) консервалар
2. Иккинчиси махсус зираворлар билан кайта ишланган - пресервлар
Консерва. Яхши сифатли консерва ишлаб чикариш учун факатгина

янги ва киймати аъло даражадаги балик ишлатилади. Заводга олиб 
келинган баликлар кучли босим остидаги сув ёрдамида тозалаб ювилади.

Кейин ювилган баликларнинг тангачалари тозаланади, боши, 
сузгичлари ажратилади, ичидаги нарсалардан холи килинади. Тозаланган 
баликлар иккинчи марта ювилади, кундалангига булакларга булинади, 
банкага жойланади ва туз к^шилади. Балик солиниб жойланган банкалар 
зич, хаво кирмайдиган килиб калай ёрдамида кавшарлаб бекитилади ва 
115-118° хароратда 70-90 дакика мобайнида зарарсизлантирилади.

Зарарсизлантирилган консерва банкаларининг бутунлиги ва зич 
герметик ёпилганлиги текширилади. Сунгра термостатга куйилади ва яна 
кайтадан текширилади, кейин эса омборга жунатилади. Мана шу усулда 
консервалар узининг ширасида ёки томатда тайёрланади. Мойли 
консерваларни тайёрлашда баликлар олдиндан кисман дудлаб куритилади, 
сунгра банкаларга солиб жойлашдан олдин усимлик ёгида ковурилади. 
Скумбрия, кичик сельд, иваси, кефал, ставрида баликларидан сардина 
тайёрланади. Бунинг учун консерва заводларига олиб келинган янги, яхши 
сифатли баликлар ювилади, тангачалардан тозаланади, боши ажратилади, 
яна кайта ювилади ва кейин 90-120 дакика кучсиз ош тузининг эритмасида 
тузланади.

Тайёр махсулотда тузнинг микдори 2,5-3,0 % булиши керак, бунда 
баликнинг умумий массаси хисобга олинади. Кейин эса баликлар куёш
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нурида ёки махсус куритгич камераларда куритилади. Куритилган 
баликлар 1-1,5 соат мобайнида усимлик мойида ушлаб турилади, кейин эса 
ёги окизилади ва темир банкаларга жойланади, сунгра устига зайтун мойи 
солинади. Ёг солинган банкалардаги баликлар ёгни шимиб олмагунча у 
очик туради. Кейин эса банкалар зич килиб калайлаб кавшарлаб, герметик 
ёпилади ва 115° хароратда 20-30 дакика мобайнида зарарсизлантирилади 
(зарарсизлантиришда банканинг хажми хисобга олинади). Тайёр булган 
баликли консервалар 1,5-2° ли хароратда омборларда сакланади.

Шипротлар. Шипротлар кичик денгиз килька билакларидан 
тайёрланади. Бунинг учун баликлар ювилади, тозаланади, боши 
ажратилади, ичидаги нарсалардан холи килинади, сунгра иккинчи марта 
ювилади ва кучли булмаган номакоб тузли сувда 2-3 соат тузланади, кейин 
баликлар 20-30 дакика иссик дудл.шади ва 100° ёгда коврилади, сунгра ёги 
окизилади, кейин баликлар банкаларга жойланади ва зайтун мойи 
солинади. Мой солинган банкалар герметик ёпилади ва 115° хароратда 20­
30 дакика зарарсизлантирилади. Шипрот хамда сардина баликдаридан 
тайёрланган консерва баликлари мулойим, яхши, таъмли, юкори сифатли 
ва кимматбахо тансик озик-овкат хисобланади.

Пресервлар. Пресервлар уткир закускабоп махсулотлар булиб, 
Каспий ва Болтик килькаларидан, хаме ва кичик сельдлардан тайёрланади. 
Пресерв тайёрлашда факатгина янги сифатли яхши баликлар ишлатилади. 
Заводларга олиб келинган баликлар тангачалардан тозаланади, яхшилаб 
ювилади, ичидаги нарсалардан холи килинади, агар сельд баликлари 
ишлатилаётган булса, боши хам ажратилади.

Тозаланган баликлар 2-3 соат кучли номакоб сувда тузланади. Сунгра 
икки кун 8-12 % ли ош тузининг эритмасига утказилади, бу эритманинг 
таркибида 5-8 % сирка кислотаси булади ва эритманинг харорати 15-16° 
булиши керак. Тузланган баликлар тунука ёки шиша банкаларга 
жойланади, куритилган баликка сингадиган анис (олма). Гвоздика, горчица 
ва бошкалар сепилади ва кейин 15 % ли ош тузи, 2,2-3,5 % ли сирка 
кислотаси ва 3,5 % ли шакар кушилмаларидан тайёрланган эритма 
солинади. Тулдирилган банкалар зич килиб калайлаб ковшарлаб герметик 
ёпилади. Пресервлар консерваларга нисбатан тезрок, бузилади, шунинг 
учун хам уларни салкин, совук омборларда саклаш керак. Тунукадан 
тайёрланган консерва банка идишларида пресервлар шиша идишларга 
нисбатан ёмон сакланади, яъни сирка кислотаси калай билан реакцияга 
киришиб ичидан кораяди, бунинг окибатида балик металл таъмига эга 
булади ва захарланиш касаллигини чикариши мумкин. Айрим холатларда 
«бомбаж»нинг кимёвий тури пайдо булиши мумкин. Балик консервалари 
хам худци гуштдан тайёрланган консервалар каби бузилиши, айниши 
мумкин.

Икра тайёрлаш. Баликлардан олиб тайёрланадиган икра юкори 
сифатли оксияли озик-овкат хисобланади. Осетр, узок Шарк лососи ва 
калин тур баликларидан икра тайёрланади.
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Осетр балигининг икраси. Бу баликнинг икраси корамтир ёки тиник 
кулранг булиб, катга, донадор булади. Бу икрадан донадор ва прессланган, 
тузланган кора икра тайёрланади.

а) Донадор икра. Бу икра куйидагича тайёрланади. Янги баликдан 
тухумдони чикариб олинади ва пенкадан тайёрланган рамадига тур 
сеткадан утказилади.

Бу утказилиш натижасида тухумдон тукималари турли сеткада 
ушланиб колади ва икраси эса эмалли тогорага йигилади. Йигилган икра 
тортилади, су игра майда туз билан тузланади, кейин синчиклаб, 
эхтиёткорлик билан яхшилаб тахтали кузгатгич билан 3-5 дакика 
аралаштирилади. Икрани тузлаш 10-15 дакика давом этади, бунда туз 
икранинг массасига нисбатан 2,5-3,1 % сарф килинади. Тузланган икра 
махсус тунукадан тайёрланган банкаларга солинади, бу банканинг ички 
девори лак билан копланган булади. Икра совук жойларда сакланади.

б) Прессланган, тузланган кора икра тайёрлаш. Бу икра табиатига
кура бошкачарок тайёрланади. Тур сеткадан утказилган икра эмалли 
тогораларга йигилади. Тогораларда кайнатиб совутилган сувда
тайёрланган кучли даражадаги туз эритмаси булиб, бу эритмада икра 5-10 
дакика аралаштирилади. Кейин эса икра ваннадан чиптак тушаманинг 
устига чикарилиб, зиёдча тузли сувларни чикариб юбориш учуй 
прессланади. Ярим соат утгандан кейин икра чиптак тушамадан жука 
дарахтидан тайёрланган бочкаларга жойланади, лекин бочкаларнинг икки 
девори зич, калин газлама билан уралган булиши керак.

Икра солинган бочкалар келисоб билан зичланади ва копкоги 
яхшилаб ёпилади. Шу тарзда тайёрланган икра салкин жойларда 
сакланади.

г) Китнинг икраси. Китнинг икраси асосан шарк лосос баликларидан 
тайёрланади. Янги баликлардан ажратиб олинган увулдирик пардасидаги 
икра ёгоч столининг устига каттик-каттик урилиб, стол пастидаги метал 
турдан (элакдан) утказилади. Шилимшик моддадан ажратиб 
йигиштирилган икра ваннадаги кучли тузнинг эритмасига солиниб, 6-8 
дакика ушлаб турилади, бунда кам тузли икра олинади, кучли даражада 
тузланган икра олмокчи булса 9-10 дакика ушланиши керак.

Кейин эса тузланган икра элакка солинади, бунда зиёдча тузли сув 
окиб тушади. Тузланган икра жука дарахтидан тайёрланган бочкаларга 
жойланиб, кисман прессланади ва ёпилади (бочканинг ички девори нам 
утказмайдиган когоз билан уралган булиши керак).

Кейинги пайтларда китнинг икраси тунукали банкаларга 
жойланмокда. Яхши сифатли икра донадор булиб, ранги тилласимон 
булади.

Тайёрланган икра салкин жойларда сакланиши керак.
д) Калин тур баликларининг икраси
Бу баликлардан тайёрланган икра асосан уч хил булиб, лекин кейинги 

пайтларда бизнинг мамлакатимизда ишлаб чикарилмайди.
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Икранинг камчилиги (пороки). Бочкалар ёрилиб, ён томонидан 
окиб турадиган икра ёмон сифатли булиб, гохида мотор пардалари билан 
копланган булади. Бунинг окибатида икранинг ташки пардаси ёрилади, 
икра эса эриган холатда булиб, узининг массасига шимилган булади. 
Бундай икранинг таъми аччик, уткир, истеъмол килганда жигилдон 
кайнайди. Ёмон сифатли икрани озик-овкат сифатида ишлатиш ман 
килинади. Донадор икранинг кислоталилиги 3,1 дан юкори булса, яроксиз 
хисобланади. Агар кислоталилиги 1 дан то 3,1 гача булса, озик-овкат 
сифатида киймати паст икра хисобланади. Бордию икра замбуруг билан 
зарарланган булиб, хиди ёмон, яъни ачиган ёгнинг хидини эслатса, бундай 
икрани истеъмол килиш мумкин эмас, агар истеъмол килинса, ошкозон- 
ичак сохасининг иш фаолиятини бузади.

БАЛИКЛАР ЭКСИЕРГИЗАСИ

Баликларнинг янгилигини ва зарарси ъпиинн аниклаш. Баликлар 
ёмон шароитда сакданса, жуда хам тез вакт ичида бузилади ва чирий 
бошлайди. Шунинг учун хам балик тез айнийдиган махсулотлар каторига 
киради. Бунга купгина омиллар таъсир курсатади. Балик гушти 
толаларининг юмшокдиги ва унинг таркибида куп микдорда сув борлиги, 
гликогеннинг камлиги, ёгининг таркибида ёг кислоталарининг куплиги, 
танасининг шилимшик модда билан копланганлиги (бу эса 
микроорганизмларнинг усиши учун кулай шароит, мухит хисобланади), 
ичак ферментларининг юкори жадваллиги ва балик микрофлорасининг 
0°да усиши.

Сотиш учун олиб келинган баликлар текширилиши шарт. (46, 47- 
расмлар)

Намуна олиш. Баликларни санитария жихатдан текширишдан 
максад, уларнинг навини ва сифатини аникдашдан иборат. Намуна 
олишдан олдин баликлар олиб келинган идишлар текширилади, кейин эса 
баликнинг ичини очиб куриш учун олиб келинган туркум махсулотнинг 
хар-хар жойидан 5 фоиз олинади. Текширишда бирор нарсага гумон 
килинса, шу идишдаги хамма баликларнинг ичи очиб курилади.

Лабораторияда текшириш учун уртача намуна олинади. Олинган 
намуна бир туркумдаги хамма баликларнинг сифатини курсатадиган 
булиши керак. Агар битта баликнинг огирлиги бир килограммгача булса, 
уртача намуна учун икки-уч дона балик олинади, 2 кг гача булса 1-2 дона, 
2 кг дан 5 кг.гача булса хар икки баликдан ярми, 5 кг.дан ортик булса хар 
икки баликдан уч булак олинади (бошидан, уртасидан ва дум кисмидан). 
Олинган намуналарнинг умумий огирлиги 500 гр булиши керак.

Органолептик текшириш. Баликларни органолептик текширишда 
асосий эътибор баликларнинг ташки куринишига, унинг шилимшик модда 
билан копланганлигига хамда сузгичларига, жабрасига, кузига, корнига, 
мускул тукималарининг консистенциясига, шилимшик моддасининг
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хидига ва орка чикарув тешигига каратилади. Балик гуштининг хидини 
аникдаш учун пичок иссик сувда киздирилади, кейин тананинг гуштли < 
жойига босилади ва олиниб, узига хос хиди аникланади. Айрим пайтларда 
баликлар бирор паразитлар билан зарарсизланганлигига гумон килинса, 
айримларининг ичи ёриб курилади (мисол учун корнида сув тупланган ёки 
лигулёз билан зарарланган булса). Бунинг учун балик танаси икки 
жойидан кайчи билан кесилади: биринчиси ок чизик буйлаб, яъни орка 
чикарув тешигидан жабра копкогигача ва иккинчиси ёнбош чизиги буйлаб 
орка чикарув тешигидан бошигача. Корин деворининг чап томони очилиб, 
ичаклари, талок, икраси ёки сути ва корин деворларининг ички юзаси 
куздан кечирилади. Паразитларнинг личинкасини аниклаш учун умуртка 
мускули буйлаб кесилади, бунда пичокни сузгичларига нисбатан 30-35° 
бурчакда ушлаш керак.

Тирик бал икни текшириш. Одатда соглом баликлар сув тагида 
сузади, сув юзасига чикмайди, ташки куринишидан баликнинг узи хам, 
сузгичлари хам харакатчан булади. Баликлар бирор касалликка учраганда 
сув юзида сузадиган булади. *

Бирор нарсага урилиб шикастланган ва тангачалари лат еган баликлар 
сотишга чикарилмайди. Бундай баликлар саклаш учун яроксиз булиб, 
уларни балик базаларидан саноат максадларида кайта ишлаш учун 
топширилади. Орик баликлар брак килинади.

Янги балик. Баликлар ушлаб олиб келингандан кейин ёмон 
шароитларда сакланса, бу баликлар тезда узининг ташки куринишини, 
янгилигини йукотади, яъни устки юзаси ок шилимшик модда билан 
копланади ва натижада баликнинг ранги узига хос узгаради.

Музлатилган балик. Музлатилган балик мускулларининг холатини, 
хидини ва бошка курсаткичларини аниклаш учун айрим баликларнинг 
музи эритилади.

Эритилган баликларнинг ранги узига хос табиий, яъни янги 
баликларга хос булиши керак. Эритилгандан кейин мускул тукималари 
бошка ноаник хидларга эга булмайди. Ранги, хиди узгарган баликлар озик- * 
овкат учун ишлатилмайди.

Лаборатория текшириш. Бактериоскопия. Бунинг учун иккита 
буюм шишачаси олиниб, суртма тайёрланади: суртманинг бири балик • 
мускулининг юза кисмидан, иккинчи мускулининг чукур катламларидан 
тайёрланади. Суртма тайёрлаш ва уни микроскоп тагида текшириш 
умумий аник текшириш усуллари асосида амалга оширилади. а) янги, 
яхши сифатли балик гуштидан тайёрланган суртмада микрофлоралар 
булмайди ёки бир, икки кокклар ёки таёкчалар булиши мумкин; б) гумон 
килинган балик гушти суртмасида агар гуштнин, юза кисмидан 
тайёрланган булса, 30-60 тагача диплококклар ёки диплобактериялар, ички 
чукур катлами суртмасида 20-30 тагача микроорганизмларни микроскоп 
тагида куриш мумкин; д) янги булмаган балик гуштининг юзасидан 
тайёрланган суртмада 60 тагача микроорганизмлар, чукур катламидан
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тайёрланган суртмада 30 тагача микробларни микроскоп тагида аникдаш 
мумкин.

Несслер рефаоли билан аммиакни ва Несслер сонини аниклаш.
Гушт экстракт гайёрлаш. Бунинг учун бир кием майдаланган 

балик гушти (фарши) ва 10 кием сув олинади. Экстрактлаш 15 минут 
давом этади, кейин эса гушт экстракта когоз фильтрдан утказилиб 
сузилади.

Несслер рефаолипи гайёрлаш. Улчов колбасига (200 мл) 30 г калий 
йод тортиб солинади, устига 20 мл дистилланган сув куйилади, сунгра 
калий йод эригандан кейин 22,5 г йод кристали кушилади.

Колбадаги эритмага 30 гр металл симоби кушилади ва аралашма 
кучли чайкатилади, чайка гилиш ранги йуколгунча давом килинади ва 
устига белгисигача дистилланган сув кушилади. Улчов колбасидаги 
эритма, хажми 800-1000 мл колба га утказиллди, устига 375 мл 10 фоизли 
уювчи калий эритмаси кушилади ва нхшилаб чайкатилади.

Х,осил булган эритма шиша rai ида, коронги жойда бир кун сакданади, 
сунгра сифон ёрдамида чукмадан эртма ажратиб олинади.

Хосил булган Несслер ре<|)аоли oiaii резпнкали тикин ёки жипс 
ёпиладиган тикинлар тикилган корам гир шпшалп идишларда, коронги, 
салкин жойларда сакнанадп. 1>у ре(|)аолни беш-олти ой мобайнида 
ишлатиш мумкин. 0,5 мл рсфашна 2 мл дистилланган сув кушганда 
суюкдик ранги узгармаса, ре<|)аол ярокли кисобланадн.

Бихромат 111каласини 1айёрлаш. Бунинг учун 8 та бир хилдаги 
рангсиз пробиркалар олинади. Кейин >са 25 мл кажмдаги улчов 
колбачаларига (8 га) 0,6, 0,8; 1,0, 1,2, 1,4, 1,6, 1,8 ва 2,4 мл.дан бихромат 
калийнинг десинормал эритмаси солинади, сунгра колбачаларнинг 25 
белгисигача дистилланган сув кушилади (2,452 г бихромат калийни 500 мл 
дистилланган сувдаги эритмаси). Кейин эса колбачалар чайкатилади ва кар 
кайсидан 7 мл.дан эритма бошка-бошка пробиркаларга утказилади. Сунгра 
пробиркаларнинг огзи кавшарлаб бекиталади, ёки жипс килиб тикин 
тикилади, х,ар кайси нробпркадагп бихромат калийнинг миллилитр 
микдори Несслер еонини белгилайдп. Бу шкала коронги жойда бир 
йилгача сакланипш мумкин.

Аниклаш усули. Пробиркага 2 мл (фильтрат олиниб, устига 0,5 мл 
Несслер рефаолидан кушилади ва аета-секинлик билан чайкатилади, кейин 
5 минут колдирилади ва реакция аникданади. Пробирка чайкатилади, 
бунда балик гушги фарши бир текисда кук рапгга кириши керак, кейин 
экстрактнинг усти 1 см калинликда вазелин билан ёпилади. Пробирка 
термостатга куйилади ва рангсизланиши кузатилади. Янги булмаган, ёмон 
балик гуштидан тайёрланган экстракт 20-40 дакикада рангсизланади, 
навсиз балик экстракта 40 дакикадан 2,5 соатгача вактда рангсизланади, 1- 
нав балик гуштининг экстракта 2,5 соатдан кейинрок уз рангини йукотади.

Пероксидаза реакцинси (А.М.Полуектова буйича). Бу реакция 
узининг ажралиб турадиган хусусиятига эга. Яъни бу реакцияни утказиш



учун балик жабрасидан 1:10 нисбатда экстракт тайёрланади. Маълумки, 
балик жабраси биринчи навбатда бузила бошлайди. Жабрада оксидланиш 
жараёни жуда тез боради. Чунки бунда кон оркали келаётган пероксидаза 
ферменти иштирок этади. Бу ферментнинг фаоллик даражасига караб 
балик гуштининг янгилиги хдкида фикр юритиш мумкин.

Ишни бажариш тартиби. Пробиркага 2 мл фильтрланган экстакт 
олинади, устига 5 томчи 0,2 фоизли бензидиннинг спиртли эритмаси ва 2 
томчи 1 фоизли водород пероксиди томизилади. Янги балик жабрасидан 
тайёрланган фильтрат кук рангга буялади ва кейинчалик кунгир тусга 
киради, ёмон сифатли балик жабрасидан тайёрланган фильтратнинг ранги 
узгармайди.

Газсимон аммиакка реакция (Эбера буйича). Эбер рефаоли бир 
кием концентрланган кислотадан, бир кием эфирдан ва уч кием этил 
спиртидан ташкил топган булади. Асосий реагент булиб водород хлориди 
хизмат килади, яъни эфир суюкдикни тез парлантиради. Гуштдан ажралиб 
чикаётган газсимон аммиак водород хлориди билан бирикади ва нашатир 
х,осил килади. Яхлатиб совутилган баликдар бу усулда текширилади.

Ишнинг бажарилиш тартиби. Пробиркага 1 мл Эбера рефаоли 
олинади (бир кием концентрланган хлорид кислотаси, бир кием эфир ва уч 
кием этил спирти). Пробирка чайкатилади ва тикин билан ёпилади, тикин 
ичидан сим ёки шиша таёкча чикиб туриши керак. Сим ёки шиша 
таёкчанинг учи илгакли булади.

Сим учидаги илгакка кичик бир булак текширилаётган балик гушти 
илинади. Бу илинган гушт билан рефаол оралигидаги масофа тахминан 1 
см 6} пади. Балик гуштида газсимон аммиак булса, пробирка ичида 
нашатирнинг ок булутсимон катламлари пайдо булади. Бу булутсимон ок 
катламлар сим илгагидаги гушт пастга ёки юкорига кутарилганда яхширок 
куринади. Реакция натижаси куйидагича хдеобланади. Х,осил булган ок 
катламлар булмаса, тезда йуколадиган булса -  кучеиз мусбат, тургун ок 
катлами булса -  мусбат, агар ок катлам булмаса манфий хисобланади.

Люминесценция текшириш усули. Балик гушти узининг янгилик 
даражасига караб ултрабинафша нурлар таъсирида нурланади. Бу нурлар 
билан баликларнинг тана юзаси, кесилган мускуллари ва 1:10 нисбатда 
тайёрланган гушт экстракта текширилади. Маълумотларига кура балик 
гуштида гемоглобин оз микдорда булгани учун люминесценция 
текшириши оксилларнинг чуктирмасдан бажарилади. Янги баликларнинг 
юза копламаси нурланишдан бинафша нур чикаради, янги баликларнинг 
пигментланмаган жойлари -  зангори, елка мускуллари бинафша-зангори 
нур чикаради. Янгиликка гумон килинган балик танасининг юзаси нуктали 
ёки догли кукимтир-сарик ва зангори нур чикаради. Янги булмаган 
баликлар танасининг юзаси тук сарик, кук сарик, зангори, малла, кора ва 
бошка нурлар чикариб ялтираб туради.
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ЙИГИРМА ТУРТИНЧИ БОБ

ДЕНГИЗ СУТ ЭМИЗУВЧИЛАРИ ВА УМУРТКДСИЗ 
Х.АЙВОНЛАРНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ

ЭКСПЕРТИЗАСИ ХДМДА КАЙТА ИШЛАШ ТЕХНОЛОГИЯ
АСОСЛАРИ

Денгиз су I эмизувчилари. Ер юзининг денгиз океанларида жуда куп 
турдаги сут эмизувчилар ва умурткасиз хайвонлар яшайди. Денгиз сут 
эмизувчилари (ёки денгиз йирткичлари) иккита катга отрядни ташкил 
килади: китсимоилар ( C e t a c e a e )  ва куракосклилар (P e n n i p e d i a ).

Кигснмонларга умумий газ.риф. Китсимоилар Антрактида 
сувларида, Атлантика ва Тиич оксапларининг шимолий кисмида, 
Африкада, Жанубий Америкада ва Аветралиянинг киргок сувларида хаёт 
кечиради. Китларнинг жуда куп турлари мавжуд.

Сувларда китларнинг узтиздан оргик турлари яшайди ва купрок 
дельфин оиласига кирадиган китларнинг запаси урчуксимон булиб, ташки 
юзаси силлик, буйни йук. Эволюциои тараккист натижасида олдинги 
оёклари курракка ухшаш булиб, кейиигиси иук. Тос суя! ипинг булимидан 
факатгина иккита колдик суяги мавжуд, лскии бу суяклар скслетнинг 
асоси билан бирикмаган. Тана коплама зериси ялапгоч, тори ости ёги яхши 
тараккий килган булиб, айримларида ёгниш калинлиги 50 см.ни ташкил 
этади. Бу ёг катлами хайвопниш танасипи совушдан саклайди ва 
зичлигини камайтиради. Китнинг зама харораш 38". Мафас олиш аппарата 
узига хос тузилишга эга ва овкат хазм килиш сохасидап бутунлай алохида 
ажралган. А.Г.Томилин китсимоилар озрядипи Муйловли (тишеиз) ва 
тишли китларга булган.

Муйловли кенжа отрядлилар шу бслгиси билан таърифланадики, 
юкори жагида тишнинг урнида узум шохеимои пластинка булади, шунинг 
учун хам уни китнинг муйлови дейилади ва сузгич аппаратини ташкил 
Килади. Муйловли китлар узига озука ахзар1анда 100 метр чукурликкача 
шунгийди ва сувнинг Тагила 15 дакикагача гуради. Кенжа отряд номзодига 
кирадиган тишли китларпиш' 70 тагача ва ундан ортик тиши булади. 
Тишли китлар 500-1000 мсгр чукурлпкка тушади ва 60 дакикагача сувнинг 
тагида туриш кобилиязига эга. Китнинг танасини кайта ишлаш ва 
махсулот олиш турлича. Кайта шилаш жараёнида имкон борича купрок 
озик-овкат, медицина ва техник ёглар олинади, гушти эса озик максадида, 
хайвонлар озукаси на медицина учун препаратлар тайёрлашда 
ишлатилади. Кизларни суядиган ишпоотларда тишли ва тишеиз китлар 
хом ашё хисобланади.

Тишеиз китлар. Тишеиз китлар кенжа отряд хисобланади ва ов 
килипадиган турлари га куйидагилар киради, йул-йул сельд, кук кит, иваси 
Кита, кичик йул-йул минка.



Йул-йул сельд -  финвал (B a la e n o p te ra  p h y s a lis ) . Бу кит жуда катта, 
узунлиги 27,5 метр, отирлиги 50-60 тонна, тери ости ёгининг отирлиги 5-7 
дан 12-15 тоннагача, ёнбош бикин ва елка гушти. 7,5 дан 12,5 тоннагача. 
Гуштининг таъми жуда яхши, туйимли лекин йугон толали. Бу гушт овкат 
ва озука максадларида ишлатилади.

Кук кит -  блювал (В  al. m u se  u lu s) . Бу китнинг узунлиги 33 метргача 
булиб, отирлиги 80 тонна, тери ости ёгининг микдори 20 т. Гушти орик, 
узун толали, каттик.

Гушти озик-овкат сифатида асосан консерва тайёрлаш учун 
ишлатилади.

Иваси кити -  сейвал (B a L b o re a lis ) . Бу китлардан кичикроги. 
Узунлиги 17 метргача, айримлари 21 метргача булади, огирлиги 45 тонна, 
тери ости ёги 3000 кг.гача, ёнбош бикин ва елка гушт киркимининг 
огирлиги 8000 кг. Гушти табиатига кура юкори сифатли, мускул толалари 
ингичка.

Кичик йул-йул -  минка (B a l.a c u tio s tra ta ). Энг кичик, тез харакатчан 
ва овга кам тушади. Узунлиги 7,5 м (айримлари 10-10,5 метргача), 
огирлиги 10 тонна, тери ости ёги 1000 кг, ёнбош бикин ва елка гушти 
киркимининг огирлиги 1700 кг. Гушти ингичка толали, таъми, сифати 
жихдтидан олдингиларига Караганда устунрок.

Тишли китлар. Ов учун кенжа отряд тишли китлар турига тиши 
уткир, дельфин, белуха ва бошкалар киради.

Тиши уткир кит (кашалот) -  (P h y s e s te r  c o to d o n ) . Тишли китлар 
сирасига кирадиган энг катта кит. Ургочиси 16 метр, эркаги 21 метр. Тиши 
уткир китларнинг танаси йугон ва калта.

Тана кундаланг кесимининг олдинги кисми юмалок, орка кисми 
ёнбошига кисилган. Танасининг шакли бошининг тузилишига караб узига 
хос тузилишга эга булади. Боши жуда катта, баланд ва йугон, олдинги 
томони махсус чопилганга ухшаш тик б>либ, танасининг 1-3 кисмини 
эгаллайди.

Пастки жагида 40-52 тагача, юкорисида 14 тагача тиши бор. Катта 
йирик эркак китнинг уртача огирлиги 60-70 тонна, айримлари 1000 
тоннагача, тери ости ёги 15 тоннагача (уртача 8-9 тоннани ташкил килади) 
ёнбош бикин гушти елкаси билан биргаликда 7 тоннагача булади. Бундан 
ташкари, хар кайси катта тиши уткиР китлардан кашалотнинг мия 
косасидан 4 тоннагача парфюмерияда, медицинада ва техникада 
ишлатиладиган ёгсимон ок модда олинади.

Дельфин (D e lp h in id a e ). Буларнинг айримларида 70 тагача тиши 
булади. Улар танасининг шакли юмалок, узунчок, боши чузик булиб, 
тумшук хосил килади.

Купгина дельфинларда елка сузгичлари бор. Умумий вазн 300 кг. 
Тери ости ёглари яхши тараккий килган. Гуштининг ранги кизил, каттик 
булиб, доимо денгиз хайвонлари эритилган ёгининг хиди келиб туради ва 
асосан бундай гушт муйна берадиган йирткич хайвонларга озука сифатида
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ишлатилади. Дсльфинлардан олинган терилари чармли товарлар ишлаб 
чикариш учун ишлатилади.

Белуха ( D e l p h i n o p t e r u s  l e u c u s ) .  Дельфинлилар оиласига кирадиган 
денгиз сут эмизувчиси. Тапасининг узунлиги 6 м, огирлиги 1,5 тонна. Кари 
белуханинг ранги ок, ёнлари кукимтир, кулранг ва зангори булади. Териси 
жуда калин (эпидермис катлами 2 см), белухалар туда-туда булиб яшайди 
ва 2-3 йилда боласи булади. Гушти асосан муйна берадиган йирткич 
хайвонлар учуп озука сифатида ишлатилади, ёги эса техник максадларда 
кулланилади. Кигсимонлар гунпининг кимёвий таркиби жуда хам турлича 
(39-жадвал).

39 Кигсимонлар гушгииинг кимёвий таркиби
Китларнинг
тури

Уртача кимёвий таркиби %
Сув ( )ксил Ёг Минерал 

модл ал ар
Кук(синий) 73,3 21,5 3,8 1,2
Финвал 72,7 20.8 4,9 1,5
Кашалот 73,1 22,4 3,1 1,4
Кора денгиз 
дельфини

61,4 25,72 1 1,89 0,99

Белуха 69,8 27,16 1.54 1,50
Китларнинг гушти йирик, донадор, мускул голалари кал га, дагал. Ёги 

бошка жойларига нисбатап гсрисиииш гагида кунрок тупланади, агар 
яхши даражада семиз булса, мускулларшшш кап: амида хам косил булади 
ва доимо балик ёгинимг \иди кслиб гуради. Бирор бир озик-овкат 
тайёрлаш учуп, у даражада семиз булмаган кишит гуппи ишлатилади, 
лекин шунга карамасдан гуштга ёмоп \ид ва таъм берадиган 
триметиламинни йукотиш учун гупига кучеиз спрка кислотасининг 
эритмаси кушилади.

Курак оскли сут эмизунчилар. Бу cyi шизувчиларга тюлень, 
сивучи, денгиз йулбарси, морж ва кушипа бошка денгиз йирткичлари 
киради. Бу турдаги курак оёкди cyi тмизувчилар шимол ва шарк 
денгизларида яшайди. Тюлен гапасшшш узунлиги 1,3 м бугимли 
нерпларники 5,5 метргача булиб, демгиз филининг огирлиги 2 тонна ва 
купрок булиши мумкип. Гюлсп гсрпспнинг тагида 6-8 см ёг катлами 
булади. Курак оёкдиларда жпнепй етилиш икки йиллигида вужудга 
келади, бугозлик да ври 9-12 ой давом этади, ургочиларини бир-икки 
боласи булиб, болалариии бир ойлигидан то 12 ойгача сут билан 
озикдантиради. Сушинг гаркибида 40 % гача ёг булади. Айрим тюлень 
турига кирадиганлар гунгпншпг кимёвий таркиби 40-жадвалда 
келтирилган.
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40. Тюлень гуштининг кимёвий таркиби
Тюленнинг тури Уртача кимёвий таркиби %

Сув Оксил Ёг Кул
Каспий тюлени 

(нерп)
68,58 24,56 5,97 0,89

Г ренланд тюлени 67,82 28,43 2,60 1,15

Куракоёкдилар танасидан витамин Д га бой ёг ишлаб чикарилади бу 
тиббиётда, озука сифатида хамда уй хдйвонлари ва муйна берадиган 
йирткич хайвонлар учун гушт, суяк уни тайёрлашда ишлатилади. Курак 
оёкли овкат тайёрлаш учун, териси эса чармли товарлар ишлаб чикариш 
учун ишлатилади. Тюленнинг кайнатилган гушти чучканинг боласига хар 
кунда 0,5-1,0 кг.дан берилса, жуда яхши кимматбахо озука хнсобланади. 
Денгиз йирткич хайвонларида (курак оёклилар) ёг купинча терисининг 
тагида, курагида ва кисман скелет мускулларининг оралик катламида 
тупланади. Тюленнинг гушти (нерп) жуда ширали, тук кизил (кони тезда 
сизиб чикмайди) булиб, балик ёгининг хиди чикиб туради. Тюлень 
гуштидан тайёрланган гушт махсулотларининг (колбаса ва бошкалари) 
ранги корамтир булиб, консистенцияси каттик. Шунинг учун хам бирор 
овкат тайёрлашдан олдин гушт сирка кислотасининг кучсиз эритмаси 
билан ишланиши керак.

КИТНИНГ ТАНА ВА ОРГАНЛАРИ ВЕТЕРИНАРИЯ- 
САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Китнинг тана ва органларини текшириш схемаси.
Куп кулланиладиган схема куйидаги хнсобланади.
1. Озука нимталаш палубасида кит гуштининг ташки томонидан

текшириш: тананинг ташки юзаси холатига, котиш фазасининг
даражасига, тери копламасининг рангига, зичлигига, терисидаги 
паразитларнинг бор-йукдигига, ярага, эрозияга, ёг олингандан кейин ёг 
ости фасциясининг холатига эътибор берилади (бунда асосий эътибор бош 
сохасига, кукрагига коринчасига каратилади).

2. Марказий нимталаш палубасида китнинг танасини текшириш: 
бунда буйин, оралик лимфа тугунлари, кекирдак ва упкаси, юрак ва 
юракнинг атрофидаги пардаси, плевра ва корин текширилади.

3. Ички органлари ва гуштини текшириш. Бунда жигар, унинг лимфа 
тугуни, диафрагма, талок, корин, чарвининг атроф лимфа тугунлари, 
ёнбош бикин ва елка гуштининг киркими алохида-алохида текширилади. 
Гуштни, ички органларини ва лимфа тугунларини текширишда авваламбор 
уларнинг ташки тарафига, рангига консистенциясига (юзасидан кесилиб), 
шира чикишига, конга тулганлигига, ички органлар капсуласининг 
холатига эътибор берилади.
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Синчиклаб текширганда йирингли, некрозли, кон куйилган, яра ва 
паразитларнинг бор йуклигига эътибор берилади. Бундан ташкари гуштни 
экспертиза килишда ва жигарни куришда уларнинг хиди аникланади. 
Худди мана шу схемада текширишни бошка денгиз сут эмизувчиларини 
текширганда хам кулласа булади.

Органолептик курсагкичлар. Тери копламаси. Яхши сифатли 
китнинг ташки терн копламаси силлик, ялтирок, эпидермиси 
катламланмаган, шилимшик бу тиб. Юзасида яра, эрозия булмайди. Танаси 
шишмаган, тарант булади. Тери ости фасцияси ок ёки окиш-кизгиш, курук, 
ялтирок- Ёмон сифатли кит танасининг тери копламаси ялтирайди, 
эпидермис енгил катламланган булиб, тезда курийди. Китларни озука учун 
нимталаш, палубаларга кутаришда, бир жойдан иккинчи жойга тортиб 
боришда ташки тана юзасининг йиртилган, юлинган, киркилган жойлари 
булиши мумкин. Айрим таналарда яра ва эррозияли шикастланган 
жойларни хам куриш мумкин. Ёг ости фасциясиниш ранги кулран1 булиб, 
хар хил товланиб туради (окиш-кулрангдан кулранггача) бинафша ва 
кукарган жойлари хам булади. Бундай жойлар кунинча бош, кукрак ва 
Корин сохасида учрайди.

Буйиндаги лимфа тугунлари. Бу лимфа тугуни бошини ажратаётган 
вактда текширилади. Тугун ёнбош томонидан бириктирувчи ва мускул 
тукимаси катламларининг чукур кисмида, атлант на энистрофиянинг 
тугрисида жойлашган б) чади.

Бу лимфа тугунлари 5-6 та булак-булак лимфа |угунларидан иборат 
булиб, шакли овалсимон ёки ловияга ухшаш. Каччалиги 1 х 1 дан 3 x 4  
см.гача булиб, консистснцияси гарант, ранги окиш-кизгиш, айрим пайтда 
кулранг, кесилганда ялтирок, киркилган юзаси силлик, окиш-кизгиш ёки 
кулрангли. Магиз ва пустлок кисминиш' чегараси яхши ажралиб турали. 
Ёмон сифатли кит танасининг буйин лимфа тугунлари катталашган, 
каттиклашган ёки акс холда консистснцияси шалвираган, ранги кизил, 
корамтир-кизил, кулранг-кук булиб, каисуласининг тагида ва 
паренхимасида кон куйилган жойлари булади. Кесилганда конга тулган 
булиб, магиз ва пустлок кисминиш чегараси билинмайди. Органларнинг 
паренхимасида айрим пайтларда йирингли ва некрозли жойлар учрайди.

Урта кием лимфа тугунлари. Кукрак кафаси очилгандан кейин урта 
кием лимфа тугунларини куришга имкон тугилади. Х,озирги пайтда 
китнинг танасини нимталашнинг мавжуд технологиясига асосан, кекирдак 
буйлаб жойлашган урта кием лимфа гугунининг урта ва орка кисмларини 
осонлик билан топиш мумкин. Урта кием лимфа тугунларининг шакли 
овал ва ловиясимон булиб, уларнинг катталиги 1,5 х 2 дан 4,5 см.гача.

Жигар лимфа тугунлари. Жигар лимфа тугунлари жигар 
дорвозасида жойлашган булади. Уларнинг шакли овалсимон ёки 
ловиясимон. Катталиги 0,5 х 1 дан 2 x 2  см.гача булади. Бу лимфа 
тугунининг бошка лимфа тугунларидан фарки, уларнинг рангида, яъни
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малла ёки корамтир малла булиши мумкин. Бу лимфа тугунлари, жигарни 
диафрагмадан ва ичаклардан ажратиш пайтида текширилади.

Корин лимфа тугунлари. Кориннинг лимфа тугунлари бир неча 
туплам лимфа тугунларидан ташкил топган булиб, корин булимининг 
бутун юзасида жойлашади.

Уларнинг шакли овалсимон ёки ловиясимон булиб, катталиги 0,5 х 1 
дан 2 x 3  см.гача. Бу лимфа тугунлари бир вактнинг узида талокни 
кориндан ажратишда текширилади.

ИЧАК ТУТКИЧИНИНГ ЛИМФА ТУГУНЛАРИ 
(ЧАРВИНИНГ ЛИМФА ТУГУНЛАРИ)

Бу лимфа тугунлари жуда купчилик булиб, куриб текшириш осон. 
Улар ичак тущичининг илдизида жойлашади ва ичакларнинг бутун 
булимлари буйлаб таркалади ва шу йуналиш буйича занжирча хосил 
килади. Алохида-алохида тугунчалардан иборат булиб, шакли овал ёки 
ловиясимон, катталиги 1 х 2 дан 3 x 4  см.гача. Бу лимфа тугунлари 
ичакларни ажратишда текширилади. Китларнинг ичаклари 
текширилгандан кейин, махсус люк оркали бортдан ташкарига 
чикарилади. Бирор патологик узгариш руй берганда, лимфа тугунларида 
узгариш содир булади.

Упка ва кекирдакни текшириш. Кукрак кафаси очилиб, кукрак 
суяги ажратилаётганда, бир вактнинг узида упкаси ва кекирдаги 
текширилади. Соглом хайвонларда упканинг ранги кизгиш ёки кизил- 
кулранг булиб, юзаси курук, пайпаслаганда юмшок, кайишкок, кесганда 
булимли тузилишга эга эканлиги яккол куриниб туради, агар юза кисми 
киркилса, пуфакли суюкдик ажралиб чикади.

Худди шундай суюкдик бронх ва кекирдакнинг ичини тулдириб 
туради. Кекирдакнинг шиллик ранги ок булиб, кизгиш товланиб туради. 
Яхши сифатли кит танасининг ичидаги органларда патологик узгаришлар 
булмайди. Автолиз ва микробларнинг таъсирида китнинг танаси бузила 
бошлаган булса, упкада кукарган жойлар учрайди, уларнинг 
консистенцияси юмшок булиб, чириб-ачиётган хид чикиб туради.

Юракни текшириш. Юрак, упка билан биргаликда текширилади. 
Юрак халтачасида 3 дан 8 литргача тиник суюкдик булади.

Китнинг юраги ва коронар томирлари конга тулиб туради. Юрак 
мускули киркилганда зич, таранг булиб, ранги кизил ёки корамтир-кизил 
булади. Юракнинг бушлигида ивиган кон, айрим пайтда, яъни суйганда 
кейинги вакт киска булганда, тананинг кони котмаган булади.

Жигари шикастланган китларнинг коронар артерияси томирнинг 
устини коплаган ёгнинг ранги сарик булиб туради. Патологик узгаришдан 
шу нарса характерлики, нуктали, йул-йул кон куйилган жойлар 
эпикарднинг остида, юрак мускулида ва эндокарднинг остида учрайди. 
Касалликнинг бошланишида патологик жараён юрак мускулида булиб,
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бошка органларда ва мускуллардаги узгаришлар куринарли булмайди. 
Автолиз булганда юракнинг мускули юмшок булиб, худди пиширилган 
гуштнинг тусини олади ва ранги тиникдашади. Кесилганда устидан 
босилса, шира ажралиб чикади.

Жигарпи текшириш. Жигар ичаклардан ва диафрагмадаи 
ажратилгандан ксйии текширилади. Жигар икки кисмидан иборат булиб, 
ут пуфаги булмайли.

Ранги малла, корамтир-малла ёки корамтир-кизил булади. Жигарнинг 
консистенцияси \ар хил китларда турлича. Кашалотда юмшок, финвалда 
зич булади. Жигарнинг юзаси киркилганда куп микдорда конли суюкдик 
чикади. Жигарнинг кон томнрлари конга тулиб туради. Кашалот кити 
жигарининг тасвири яхши ажралиб туради. Ёмон сифатли китнинг 
танасидан олинган жигарнинг ранги тсзда узгаради.

Жигарнинг ранги кулранг-кизил, оч-малла ёки сарик булади. Жигар 
рангининг узгариши купинча, жигардаги паразитларнинг булиши билан 
боглик. Ут йулларининг шиллик пардасн, яъни паразитлар турган 
жойининг атрофи яллигланади, калинлашади устки кисми творогсимон 
модда билан копланади. Ут йулининг атрофидаги жигарнинг тукимаси 
яллигланади, айрим пайтда шу органнинг парспхимасида йирингли 
жойлар хосил килади.

Жигарнинг кирралари одатда купрок шикастланади. Шунинг учун 
хам мана шу кирраларида жуда куп йирингли жойлар аникланади. 
Йирингли жойлардан ташкари, нскрозли манбалар, охакланган жойлар 
булиб, узининг зичлигига кура, суяк тукимасига ухшаш булади.

Автолиз жараёни тараккиётидан ва микробларнинг таъсиридан 
жигарнинг органолептик хусусияти узгаради. Бу органнинг ранги тиник 
булиб, узининг табиий рангини йукотади, айрим пайтда жигарнинг ранги 
кунгир тусга киради, кейинчалик кукаради. Консистенцияси шалвирган ва 
чузилувчан булади. Жараённинг бошланишида ачиган, кейинчалик 
чириган хид чикади. Жигар узининг тавсирини йукотади.

Талок ва коринни текшириш. Бу ор[анлар коринни ажратишда 
лимфа тугунлари билан биргаликда текширилади. Корин ташки томонидан 
текширилади. Корин сероз нардасининг ранги ок-кукиш булиб, ялтирок, 
зич ва тез курийди. Китларда сероз нардаси маълум вакт утиши билан, 
корамтир кулранг тусга киради, бунда айрим жойлари кукаради ва устки 
юзаси шилимшик модда билан копланади. Талок кориннинг юзасида 
жойлашган булиб, кориннинг бир кисми талокнинг юзасини тусиб туради, 
шунинг учун хам талокни текшириш учун Корин бир томонга агдарилади. 
Талок худди отнинг тилига ухшаш 6} либ, учи айлана шаклида булади ва 
Корин буйлаб ичига эгилиб туради. Ранги окиш-кук, кесганда корамтир- 
кизил, фалликулалари яхши куринади, бириктирувчи тукималари талокни 
галвирак тузилишга эта килади. Одатга мувофик талок конга тулиб туради.

Ёмон сифатли китнинг танасидан олинган талокнинг хажми катта, 
кирралари юмалоклашган, капсуласининг тагида йул-йул ва нуктали кон



куйилган жойлар булиб, йирингли ва некрозли жойлар учрайди. Кесилган 
талокнинг ранги корамтир булади. Кит суйилгандан кейин маълум вакт 
утиши билан автолиз жараёни бошланиб, микробларнинг таъсирида 
бузила бошлаган булса, бунда талок юмшок, ранги кулранг-кунгир булиб, 
кейинчалик кунгир-кук рангга киради.

Бундай талокнинг юзаси киркилиб устидан кисилганда корамтир 
купикли суюклик чикади.

ЙИГИР1У1А БЕШИНЧИ БОБ

УСИМЛИК ОЗИК-ОВКАТ МАХСУЛОТЛАРИ САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

УСИМЛИК ОЗИК-ОВКАТ МАХСУЛОТЛАРИНИНГ 
ХУСУСИЯТИ ВА КИМЁВИЙ ТАРКИБИ

Усимлик озик-овкат махсулотлари (сабзавотлар, илдиз мевалилар, 
хул мевалар, мевалар, дуккаклилар ва айрим овкат учун ишлатиладиган 
утлар, замбуруглар) одамларнинг овкатланишида катта уринни эгалайди. 
Улар углеводлар, витаминлар ва минерал моддаларнинг асосий манбаи 
хисобланади. Купгина усимлик озик-овкат махсулотлари кенг микёсда хар 
хилдаги гуштли ва балик овкатларига кушимча сифатида (специи) 
ишлатилади. Усимлик озик-овкат махсулотлари хомлай пиширилган ва 
тузланган холатда, овкат хазм килиш ширасининг чикишини, ут хосил 
килишни ва ут ажралиб чикишини кучайтиради, бундан ташкари одам 
организмидаги ёгнинг хазм булишига ва шимилишига имкон яратади. 
Сабзавотлар ва хул мевалар таркибида витамин Вь В2, В3, В6, РР, 
фолеивой кислота, холин булади, булардан ташкари асосий витамин С 
нинг манбаи хисобланади, бундай усимликларнинг кук кисми исмалок, 
карамнинг боши ва рангли карам, кичитки ут ва бошкаларнинг таркибида 
витамин К куп булади.

Усимлик озик-овкат махсулотларининг таркибида «пектин» 
моддалари куп, яъни глюкополисахаридлар одамларнинг овкатидаги 
асосий углеводларнинг манбаи булиб хизмат килади. Пектиннинг 
парчаланишидан хосил буладиган моддаларнинг бошка бирикмалар билан 
кушилмаси, бакетрицид хусусиятига эга, улар жарохат атрофидаги ва 
куйган тукималарнинг эпителиялари тикланишини кучайтиради. Шунинг 
учун хам усимлик махсулотлари, ошкозон-ичак касалликларида пархез 
озик-овкат сифатида кенг кулланилади. Илдиз меваларда, сабзавотларда, 
хул меваларда ва замбуруглар таркибида хар хил минерал модцалар куп: 
темир, кальций, калий, магний, марганец, фосфор, фтор, цинк, мойли 
усимликлар, кузикорин, кузикориннинг айрим турлари мис тузларига бой 
булади.
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Кадимдан шу нарса маълумки, сабзавот ва мевалар таркибидаги 
хушбуй моддалар озик-овкатни бузилишдан саклаш хусусиятига эга. 
Шунинг учун хам илгариги вактлардан бошлаб дехконлар саримсокни, 
пиёзни, калампирни, шивитни, анисни (олма навини), калампир-мунчокни, 
смородинанинг баргини, Дафна япрогини, ер калампирни ва бошка 
усимликларни факатгина гуштли ва замбуругли овкатлар тайёрлашда 
кушимча сифатида ишлатиб колмасдан, гушт ва гушт махсулотларини 
(колбаса, шпик ва хоказо) консервация килишда кенг ишлатишган. 1929 
йили Н.Токин томонидан шу нарса аникданганки, яъни хушбуй моддалар 
микробларнинг усишига, тараккий килишига йул куймайди ва улдириш 
хусусиятига эга булиб, улар «фигоицидлар» деб ном олган. Фитонцидлар 
бижгиш ва чириш жараёнининг олдипи олиш хусусиятига эга булганлиги 
учун, уларни одамлар пархез максадида ишлатади. Шундай килиб усимлик 
озик-овкат махсулотлари узининг таркибига кура ва физиологик урнига 
биноан, кишиларнинг тугри овкатлапишида капа ахамиятга эга. Пекин 
шунга карамасдан худди хайвонлар озик-овкат махсулотларига ухшаб, 
усимлик махсулотлари хам ветеринария-санигария текширишдан 
утказилиши лозим.

Янги илдизмевалилар, сабзавотлар, меваларнинг санитария 
экспертизаси. Илдизмевалилар -  буларга шундай усимликлар кирадики, 
мевалари, озука моддалари илдизида тупланади (картошка, лавлаги, сабзи, 
пиёз, ер калампири ва бошкалар). Булар кенг микёсида кишиларнинг 
овкатланишида ва молларнинг озукаси сифатида ишлатилади.

Картошка. Янги сифатли картошка тоза, курук, пиндиклари усмаган 
ва ташки томонидан шикастланмаган булиши керак. Кесилганда 
гижирлаши (кирсиллаши) ва консистенцияси зич булиши лозим. Картошка 
магзи уртасининг ранги картошканинг турига караб ок саргишрок ёки 
кизгишрок булади. Кесилганда чикаётган шираси кислотали мухитга эга. 
Чириган, касалланган, ташки юзаси шикастланган, пиндиклари усган, хул, 
замбуругланган, сулиган, кукарган, ташки хар хил захарли модцаларнинг 
хидига эга булган картошкаларни сотиш ман килинади. Кукарган 
картошкаларни озик-овкат, озука сифатида ишлатиш жуда хам хавфли, 
чунки бундай картошканинг таркибида куп микдорда «соланин» 
глюкозид-алкалоид булади. Х,амма турдаги картошкаларнинг таркибида 
фоиз хисобида кисман соланин булиб, картошка ташки пустлогидан 
тозаланганда ва кайнатилганда соланин камаяди. Агар бордию 
картошканинг таркибида куп микдорда соланин булса, картошканинг 
таъми коникарсиз булиб, бундай картошканинг таъми аччик булади. Агар 
100 г картошканинг таркибида 200 мг.дан ортик соланин булса, бундай 
картошкани озик-овкат учун ишлатиш мумкин эмас.

Картошканинг касаллиги. Айрим пайтда картошка сакданишда 
замбуруг ёки чиритадиган бактериялар билан зарарланади. Бу эса уз 
навбатида махсулотнинг сифатини пасайтиради. Картошканинг бундай 
зарарланганлигини билишлик санитария томонидан катта ахамиятга эга.
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Фитофтор (кузгатувчиси -  P h y to p h o ra  in fe s ta n s ) . Замбуругли 
касаллик булиб, купинча намлик куп б^лган йилларда шикастланган 
картошкалар касалланади. Авваламбор бар г л ар и шикастланади, 
кейинчалик эса картошка уз и зарарланади.

Бундай картошка киркилганда кулранг ёки кунгир рангли доглар 
булиб, бу доглар киррасидан марказга караб йуналган булади. Кейин эса 
шикастланган илдизмевасидан намли ёки курук чириш жараёни 
бошланади. Х,ар хил касалликка учраган картошкани сотиш мумкин эмас.

Фузариоз ёки курук чириш (кузгатувчиси -  F u sa r iu m  so la n i) .  
Картошка сакланиш пайтида шикастланади. Фузариум картошканинг 
шикастланган жойидан усиб чикади. Купинча эртапишар навли 
картошкалар касалланади. Замбуруглар хужайралараро моддаларни ва 
хужайраларни бузади, хамда ишдан чикаради, лекин шунга карамасдан 
крахмалнинг' доначалари бутун сакланади. Картошка юзасининг кобиги 
бужмаяди ва унинг юзасида кунгир, чуккан доглар пайдо булади. Аксинча 
бундан ташкари замбуруг ва спораларнинг колониялари ок, сарик ёки 
кизгиш рангларда пайдо булиши мумкин. Бунинг натижасида картошка 
бужмаяди, хажми кичиклашади, кесилганда ичидаги бушликда курукрок 
саргиш ок магзи булиб, унинг крахмал доначалари споралар билан 
аралашиб кетган булади. Агар картошка намлиги юкори шароитда 
сакланса, намли бузулиш ва чириш жараёни кечади. Фузариоз билан 
зарарланган картошка сотишга чикарилмайди.

Оддий кутир (парша) (кузгатувчиси -  A c tin o m y c e s  sc a b ie s ,  
A .tr ic o lo r ) . Бу касаллик билан картошка тупрокда пайтида касалланади. 
Бошланишида картошканинг юзасида тиник, кейинчалик кораядиган ялпок 
доглар пайдо булади, бунинг окибатида картошка ёрилади ва кунгир 
рангга киради.

Тез орада догларнинг урнида яралар хосил б) тади. Улар соглом 
тукималардан ажралиб туради, яъни кирралари кутарилиб, маркази 
чукади. Кобиги урнида бошка газандалар тараккий килади.

Кучли даражада шикастланган картошканинг ички кисми сувга ухшаб 
колади, натижада крахмалнинг микдори камаяди. Бундай картошка 
сотишга куйилмайди.

Кора кутир, ризоктониоз (кузгатувчиси -  B a c t.p h ito p h to ru s ) .
Касаллик картошканинг поясини ва картошкани шикастлайди. Картошкада 
кора, осонлик билан олинадиган усимталар пайдо булади, бу усимталар 
худди ернинг бир кисмига ухшайди. Мана шунинг узи паразит 
замбуруглари колониясининг котган кисми хисобланади. Бу паразит 
замбуруглари картошка магзининг ичига киради, юмшайди ва чиришга 
олиб боради. Чириган картошка сотишга куйилмайди.
--- Кора оёк (кузгатувчиси -  B a c t.p h ito p h to r u s , B .so la n ip e rd a ) .  

Авваламбор картошканинг барглари, шохчанинг танаси, кейин эса 
картошка касалланади. Картошка сакланиш пайтида касаллик авжига 
чикади. Картошкани текшириш пайтида кунгир ёки кора доглар
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аникланади. Бундай доглар ташки томондан яхши билинмайди, лекин 
картошка ичининг катга кисми чирий бошлаган булади. Кора оёк 
касаллигига учраган картошка сотишга чикарилмайди.

Халкасимон чириш (кузгатувчиси -  C o r y n e b a c te r iu m  se p e d o n ic u m ) .
Касаллик билан картошканинг халкали томири шикастланади. 

Картошка кссилганда касаллик аникланади.
Касаллик бошлапишида ажралиб турадиган саргимтил жойлари 

юмшайди, кейинчалик улар кушилишиб, кулранг-кунгир ёки кора рангли 
халка косил килади. (48-расм)

48-расм. Картошканинг халкали чириши

Айрим пайтда картошканинг ичида бушлик аникланади, ташки 
томонидан бужмайган булиб, ёрилган жойлари булади. Касаллик купинча 
намли, ёз пайтида ва намлиги юкори булган биноларда сакланганда 
учрайди. Халкали чириш касаллигига учраган картошка сотишга 
чикарилмайди.

Намли чириш (кузгатувчиси -  B a c tc a r to v a r u s ,  B a c .a m y lo b a c te r ) . Бу
касалликка учраган картошка кесилганда, картошканинг ичида куюк 
шилимшик масса булиб, унинг ранги кулранг ёки корамтир-кунгир хамда 
ёмон кидли булади. Бундай касалликка учраган картошка сотишга 
чикарилмайди.

Тугма касаллиги (кузгатувчиси -  P h o m a  tu b e ro sa ) . Шикастланган 
картошкада кунгир рангли доглар пайдо булади ва улар сикилган каби 
тугмадек буртайиб туради. Догларнинг юзасида кичик нукгали доглар 
булади. Бу доглар оркали картошканинг ичига замбуруглар ва бациллалар 
киради ва чириб, бузилишига олиб келади. Шу тарзда чириган 
картошкалар ажратиб олинади ва сотишга куйилмайди.

Усма касаллиги (кузгатувчиси -  S y n c h y tr im  e n d o  b io tic  u n i). 
Картошка пустлоги юзасидаги кузчаларининг ёнида, ёнгок катгалигидаги 
усмалар пайдо булади. Бу усмаларнинг ранги бошланишида ок булиб, 
кейинчалик кораяди ва улган тукималар каби тушиб кетади.

Ошхона сабзиси. Сабзининг таркибида шакар (7-10 %), карантин (5­
20 мг %), витаминлар (Вь В2, РР, С нинг ва бошкалари) минерал тузлардан 
кальций, темир, фосфор бор.
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Сабзининг органолептик курсаткичлари. Яхши сифатли янги 
сабзи, тоза, бугун, шикастланмаган, касалликка, кемирувчи газандаларга 
учрамаган, узига хос хидга, замбуругланмаган синдирганда ранги сарик 
ёки тук сарик булиши керак. Сабзининг таъми ширин, таъмсиз эмас, 
юмшок ва бошининг тугрилигида пояси булади. Яхши сифатли сабзи 
сувда чукади, кайрилганда, букланганда чирсиллаб синади. Сулиган, хул 
намли, шикастланган, ифлос, юмшок, дагал, чириган ва музлатилган сабзи 
сотишга чикарилмайди.

САБЗИНИНГ КАСАЛЛИКЛАРИ

Корайиб чириш (кузгатувчиси -  A lte r n a r ia  ra d ic in a ) . Сабзининг 
учида ва ёнбош кисмида кулрангли доглар аникланади, кейинчалик бу 
доглар кораяди ва устки юзасини шилимшик модда ураб олади.

Х,осил булган доглар, соглом тукималардан ажралиб туради. 
Уларнинг шакли юмалок ва сикилган каби булади. корайиб чириган сабзи 
сотувга чикарилмайди.

Окариб чириш (кузгатувчиси -  S c le ro tin ia  l ib e r tia n a ) .
Шикастланган сабзининг юзасида купинча дум томонида ок доглар пайдо 
булади, бундай сабзи бутунлай бузилиб, ёмон хидга эга булиб колади. 
Чириётган сабзи озик-овкатга ишлатилмайди, окариб чириш жараёни 
лавлагида, кашничсимон кукатда (петрушкалар) ширин илдиз хушбуй утда 
(пастернак) хам учраши мумкин.

Кунгир чириш (кузгатувчиси -  R h izo c to n ia  v io la c e a ). Сабзининг 
дум кисмида кунгир доглар пайдо булади, бу доглар секинлик билан 
юкорига кутарилади, кейинчалик шу жойнинг узида 0,5-1 см келадиган 
чукурча хосил килади. Айрим пайтда сабзи ёрилади ва ёрикнинг ичидан 
мицелий замбуруги топилади. Сабзи, лавлаги, карма, намлиги юкори 
саклагичларда жуда кучли даражада шикастланади. Кунгир чиришга 
учраган илдизмевалар озик-овкат учун ишлатилмайди.

Кулранг чириш (кузгатувчиси -  R h iso p u s  f u s i fo r m is ) . Сабзи бу 
касаллик билан касалланганда илдизида кулрангли хурпайган мицелий 
замбуруглари топилади. Сабзининг шикастланган жойларида замбуруглар 
топилади. Чириб айниган сабзи сотишга чикарилмайди. Сабзилар, сабзи 
пашшаларининг зараркунандалари таъсиридан хам шикастланиши 
мумкин, яъни пашшалар (чивин) 15-17° ли хароратда тухум куяди. 
Тухумдан тиник-сарик личинка чикади, личинка сабзи кукати илдизининг 
учига киради. Личинкалар илдизни чандиб чикади, бунинг натижасида 
илдиз занглаган рангга киради. Сабзи ёгочсимон булиб колади ва бундай 
сабзи озик-овкат сифатида ишлатилмайди. Сабзининг пашшаси 
сельдерейли (кашничсимон ошкук) ва кашничсимон кукатни хам 
шикастлантириши мумкин. (49, 50-расмлар)
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КУРИТИЛГАН ИЛДИЗМЕВАЛАР, САБЗАВОТЛАР, МЕВАЛАР
BA РЕЗАВОР МЕВАЛАРНИНГ САНИТАРИЯ ЖИХДТИДАН 

ЭКСПЕРТИЗАСИ

Куритилган картошка. Куритилган картошканинг каламчалари 
ярим тиник холатда булиб, ранги сарик, ёкимли, хиди яхши ва намлиги 14 
% дан ошмаслиги ксрак.

Могорланган зараркунандалар билан шикастланган, айниб-чириган, 
емон хидга эга булган, кобигининг хиди келган, корайиб кетган ва хдр хил 
догларга эга булган, картошканинг каламчалари сотишга рухсат 
этилмайди.

Куритилган ошхона сабзиси. Яхши сифатли куритилган сабзида 
намлик 14 % дан ошмаслиги ксрак. Бундай сабзилар кайишкок, хушбуй, 
ранги сарик, ширин таъмли, бир хилда гуралган булади. Куритилган 
сабзилар ёмон хидга, таъмга эга булиб, бузилиб чириётган, могорлаган, 
зараркунандалар шикастлаган булса, сотишг а рухсат этилмайди.

Куритилган бошли пиёз. Пиёзнинг намлиги 14 % дан ошмаслиги, 
кайишкок, бир хилда сарик, кора-доглари булмаслиги, хиди, таъми 
куритилган пиёзга хос, ташки сассик моторли хидга эга булмаслиги керак. 
Куритилган пиёз, айниган могорланган, эзилган, зараркунандалар 
шикастлаган, ташки хидга, таъмга ва аралашмаларга эга булган булса, 
сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган карам. Бу карам бир хилда майдаланган, юмшок, 
кайишкок, хушбуй, айниган, чириган хидга эга эмас ва таъми аччик 
булмаган булади. Таъми узига хос булиб, янги карамнинг таъмини 
эслатади. Ифлосланган, кайта майдаланган, могорлаган, ташки хидга ва 
таъмга эга булган карам сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган лавлаги. Яхши сифатли куритилган лавлаги бир хилда 
майдаланган, каггик, пайпаслаганда нозик, ранги бинафша, корамтир 
бинафша, кизил, корамтир кизил ёки кизгишрок булади. Хушбуй хидга ва 
мазали таъмга эга булиши керак. Могорлаган, ифлосланган, ташки хидга 
ва таъмга эга булган куритилган лавлагилар сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган ок ошкукатлари. (Лухпар, сабзи, петрушка ва 
бошкалар). Бозорга сотиш учун олиб келинган бу ошкукатларнинг 
намлиги 14 % дан ортмаслиги, ранги ок, саргиш ёки кулранг-малла булади.

Агар бу куритилган ошкукатлар ёмон хидга ва таъмга эга булиб, 
замбуруглаган, айниган, зараркунандалар шикастлаган хамда кум, кул 
билан аралашган булса сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган мевалар. Яхши сифатли куритилган мевалар (компот) 
тоза, курук (намлиги 14-25 %), ташки юзаси таранг уваланмайдиган, таъми 
ширин нордон, кайишкок, сувга солинганда шишадиган булади. Юмалок 
ёки ярим килиб кесилиб куритилган олманинг ранги тиник. (олча 
корамтир) малла, нокники корамтир ва тиник-малла булади. Бу меваларни 
кул билан пайпаслаганда кулни булгамаслиги, уваланмаслиги керак.



Куритилган меваларнинг таъми ва ранги хушбуй, хар бир меваники узига 
хос ташки хидга ва таъмга эга булишлиги лозим. Куритилган мевалар 
ёгочли ёки картонли яшикларга, когозли ёки газмол халталарга солинади. 
Ифлосланган, чириган, айниган, могорлаган, зараркунандалар 
шикастланган, ташки хидга эга булган ёмон таъмли аралашмали 
меваларни сотиш мумкин эмас.

Куритилган резавор-мевалар (игоди). Яхши сифатли куритилган 
резавор мевалар курук, тоза, куп турмаган, узига хос хидга, таъмга эга. 
Аралаштирилган, могорлаган, ифлосланган, кайта эзилган, ташки хидга, 
таъмга ва аралашмаларга эга булган меваларни сотиш мумкин эмас.

ТУЗЛАНГАН, ТУЗЛИ, МАРИН АДЛАН ГАН, МУЗЛАТИЛГАН 
САБЗАВОТ ВА МЕВАЛАРНИНГ САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Тузланган карам. Текшириш учун олиб келинган тузланган карам 
тоза тахтали, шишали, эмалланган идишларда булиши керак.

Яхши сифатли тузланган карам, ширали, таранг, гижирлайдиган, 
ранги тиник-самон ёки сарикрок, таъми ёкимли булиши керак. Тузли 
сувнинг микдори 10-15 % ни ташкил этиши лозим. Тузли сувнинг хиди 
ёкимли, ранги лойкарок-сарик, таъми нордон-тузли, чукмасиз булади. 
Ифлосланган, шилимшиклашган, ачиган, могорлаган, ёмон сассик хидга 
эга булган тузланган карамни сотишга рухсат этилмайди.

Тузланган бодринг. Бозорда сотиш учун тузланган бодринглар тоза 
тахтадан ясалган, шишали, эмалланган идишларга ёки лойдан ясалган 
салол идишларда олиб келинади. Яхши сифатли тузланган бодрингнинг 
таъми ёкимли, шурсимон-нордон, ташки хидларга эга булмайди. 
Пайпаслаб курилганда махкам, бужмаймаган, магзи зич калин, тузни яхши 
шимиган, тиш билан эзганда гижирлаши керак. Бодрингнинг ранги 
кукимтир-зайтун рангида булади. Тузланган бодрингнинг суви тиник ёки 
кисман лойкали булиб, хушбуй ва таъми шур-нордон. Ифлосланган, ёмон 
идишларда олиб келинган, бузила бошлаган, могорлаган, сасиган, 
шилимшикланган, эзилган, тузли суви ифлосланган ва ёмон хидга эга 
булса бундай бодринглар сотишга рухсат этилмайди.

Тузланган помидор. Яхши сифатли тузланган помидор бутун, 
бужмаймаган, эзилмаган, ёрилмаган ва маълум рангга эга булиши керак. 
Помидор мевасининг ташки юзаси пайпаслаганда таранг, каттик булиб, 
кук ва кунгир рангли, магзи зич, кизил помидорники силлик, тиш билан 
тишлаганда гижирлайдиган булиши керак. Таъми нордон тузли булиб, хар 
хил зираворларнинг таъмини эслатади. Бошка ташки хидлари булиши 
мумкин эмас. Помидорнинг тузли суви тиник ёки лойкасимон булади.

Тузли суви таркибида ош тузининг микдори 3-8 %, умумий 
кислоталилиги 0,7-2,0 %. Рухли мис идишларда олиб келинган томат, 
эзилган ёмон, ифлос, могорлаган, сассик, аччик, ачиган, шилимшикланган, 
тузли суви ифлосланган помидорларни сотиш мумкин эмас.
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Сабзавот маринадлари. Маринадлар янги ёки олдиндан тузланган
1 сабзавотлардан тайёрланади. Унинг устига овкатга солинадиган сирка, 

калампир, чиннигул, дафна барги, саримсокпиёз ва бошка нарсалар 
солинади. Тузнинг микдори 1-3 % ва шакар 2-5 %. Куйидаги хом ашёлар 
маринадланади: ок, кизил бошли карам, рангли бодринг, томат, ошкади, 
лавлаги, пиёз ва бошкалар. Яхши сифатли маринадларнинг таъми нордон, 
нордон-ширин, консиситенцияси тарант, хушбуй, ташки хидга ва таъмга 
эта булмайди. Мисли, рухди идишларда олиб келинган ёки микробларнинг 
таъсиридан бузилиш аломати пайдо булган маринадларни сотиш мумкин 
эмас.

Ивигилган олма. Инитиш учун Антонов навли олмалар ишлатилади, 
бу олмалар бутун, эзилмаган ва касалланмаган булиши керак.

Икки усулда тайёрланади:
1 . Уй шароитида тузланган карам билан терилади.
2. Махсус атала килиб солинади (жавдари кора-ун 20 %, шакар 4 %, 

ош тузи 0,6 %).
Олма ва карамнинг устига махсус атала солингандан бошлаб 30-40 

кундан кейин истеъмол учун тайёр булади. Яхши сифатли ивитилган 
олманинг ташки юзаси силлик, ширали, киркилганда ранги шишасимон, 
хиди мусаллас ёки сутни эслатади, таъми ширин нордон, нозик, янги 
тозаликни эслатади. Ёмон сифатли олма, курук, бужмайган, хиди вино 
сиркасини эслатади ва айрим пайтларда могор билан копланиб туради.

УН, ЁРМА, КРАХМАЛ, ДОНЛИ ВА ДУККАКЛИ УСИМЛИК 
МАХ.СУЛОТЛАРИНИ ЭКСПЕРТИЗА КИЛИШИ

Органолептик текшириш. Бу махсулотларнинг ранги кундузги 
ёругликда аникданади. Ун ва крахмални текширишда 3-5 г махсулот кора 
когоз устига тукилади ва шиша пластинка билан босилади. Хидини 
аникдаш учун 20 г махсулот тоза когоз устига тукилади ва нафас билан

- киздирилади.
Хидининг ажралиб чикишини кучайтириш учун текширилаётган 

намуна стаканга солиниб, устига 60° ли иссик сув куйилади, чайкатилади
- ва кейин шу тарзда бир нсча дакика колдирилади. Сунгра стакандаги сув 

тукиб ташланади ва хиди аникданади. Намунанинг таъмини ва кум 
аралашганлигини билиш учун 1 г махсулот of изда чайнаб курилади.

Сотиш учун олиб келинган ун курук булиши, ичида алохида 
булаклари булиши мумкин эмас. Таъми кисман ширинрок, хиди узига хос 
булади. Уннинг ранги, бугдойнинг турига, навига, сифатига, ишлаб 
чикилишига караб хар хил булади. Бугдой унининг ранги ок ёки кисман 
саргишрок булиши мумкин. Бу бугдой уни таркибига бошка кушимчалар 
кушилган булса, ранги корамтирок булади. Хиди сасиган, ачиган, 
могорлаган, бошка хидларга эга булган, кум аралашган ун сотишга рухсат 
этилмайди.
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Ерма табиатига кура, курук, бир хилда булиб, узига хос хидга, рангга 
эга булади. Сотилаётган дон эзилган ва курук булиб, тоза, бу хилдаги дон 
узининг рангига ва узига хос хидга эга булиши керак. Ифлосланган, 
захарли дон аралашмаси булган, уз-узидан кизиб кетган, пиндик чикариб 
усган, ёмон хидли дон махсулотлари сотишга ярокли эмас. Дехкон 
бозорида сотиш учун картошка ва маккажухори крахмалларига рухсат 
берилади. Сотилаётган крахмал ок, тоза, ялтирок булиб, ташки хар хил 
хидларга эга булмаслиги керак.

Металл аралашмаларига текшириш. Ун ва ёрма таркибидаги 
металл аралашмаларини текшириш учун 1 кг чамасида намуна олиниб, 
когоз устига тукилади (ёки 5 мл калинликдаги шиша устига), сунгра 
магнитни олиб, устидан хар томонга караб юргизилади. Магнитга илинган 
металл булакчалари соат шишаси устига йигилади. Икки, уч марта худди 
шу тарзда текшириш утказиш керак. Йигиштирилган металл булакчалари 
аналитик тарозида тортилади. Бу металл булакчаларининг микдори 1 кг 
унда 3 мг гача булиши керак, уларнинг катталиги 0,3 мм булади. Металл 
булакчаларининг учлари уткир, кирралари б^лса, унни сотишга рухсат 
берилмайди.

Омбордаги зараркунандалар аралашмасини текшириш.
Текшириш учун 500 г ун олиниб, тешиклари 1,5 мм.ли элакдан 
утказилади. Элакда утмасдан ушланиб колган нарсалар оддий куз 
ёрдамида ва лупа ёрдамида текширилади. Ёрма таркибидаги 
зараркунандаларни текшириш учун ёрмадан 1 кг намуна олиниб, бир варак 
когоз устига тукилади ва юпка килиб ёйилади, кейин эса лупасиз оддий 
куз билан текширилади.

Аралашмаларни аниклаш. Дон, ёрма ва ун таркибидаги 
аралашмалар уч хилда булади; ифлосланган, донли ва зарарли. Ифлос 
аралашмаларга минерал моддалар, (тупрок, кум) ёввойи усимликларнинг 
донн, ядросини бутунлай зараркунандалар еб куйган донлар киради. 
Донли аралашмаларга хамма турдаги шикастланган донлар киради, яъни 
урилган, эзилган, зараркунандалар еган, пиндиклари усган, бужмайган, 
куклаган, уз-узидан кизиб кетган.

Зарарли аралашмаларга замбуруглар, ёввойи усимликларнинг 
донлари ва хоказолар киради. Зарарли аралашмали донлар унини кишилар 
истеъмол килганда захарланиши мумкин. Текшириш учун уртача намуна 
куйидаги микдорда олинади; нухат ва ловиядан - 100 г. Дондаги 
аралашмаларни аниклашда 500 г, ёрмадан 400 г олинади. Дон таркибидаги 
ёввойи донлар оддий куз билан куриш оркали аникланади. Ун таркибидаги 
аралашмалар куйидаги тартибда аникланади:

Бунинг учун тоза курук пробирка олиниб, ичига 1 г текширилаётган 
ун солинади ва устига 6-8 мл хлороформ кушилиб, пробирка тикин билан 
ёпилиб, яхшилаб аралаштирилади. Сунгра 30 минут тинч холатда 
колдирилади. Бунда кум, минерал аралашмалар пробирканинг тагига 
чукади, хар хил усимлик дон булакчалари пробирканинг устки катламига
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тупланади. Кейин эса пробиркага 3-4 мл 96° этил спирта кушилади, бунда 
коракуя пробиркадаги суюкдик юзида колади, усимлик дон булакчалари 
пастга чукади. Шу пробирканинг ичига уч томчи 20 фоизли сулфат 
кислотаси томизилса, пробирка юзидаги коракуя айлана шаклдаги кизгиш- 
бинафша белбог хосил килади.

Ун таркибидаги коракуяни Зинин-Гофман усули буйича 
аниклаш. Коракуяни аниклаш учуй 10 г ун 20 мл эфирда ивитилади. 
Косил булган аралашма яхшилаб чайкатилади, кейин 6 соат колдирилади, 
сунгра фильтрланади ва фильтратга 1 мл 10 фоизли углекислота содаси 
кушилади, кейин аралаштирилиб, тинч холатда колдирилади. Бунда агар 
коракуя булса, филырат бинафша рангга буялади. Бу усул билан ун 
таркибида коракуя 0,05 фоиз булганда хам аниклаш мумкин.

Уннинг намлигини аниклаш. Намлигини аниклаш учун 30 г дон 
ёрмаси келига солиниб, келисоп билан эзилади. (бунинг учун лаборатория 
тегирмонидан хам фойдаланиш мумкин). Кейин эса бюксга 10 г ун 10 г 
крахмал солиниб, устига 5 г эзилган ёрма ва 5 г дон кушилади, кейин эса 
130°ли куритиш шкафида 40 минут куритилади. Сунгра совутилиб, 
тарозида тортилади. Намлик микдори (X) формула ёрдамида аникданади.

(М, -М 2)- 100
X = -------------------------, бунда

М,
Mi -  куритилишгача булган намуна огирлиги, (г).
М2 -  куритилгандан кейинги намуна огирлиги, (г).
Намлик унда -  15 фоиз, ёрмада -  15,5, донда -  18, картошка 

крахмалила -  20, маккажухори крахмалила -  13, фасолда -  23 фоиз 
булиши керак.

ЗАМБУРУГЛАРНИНГ САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Замбуругларнинг морфологияси ва синфификацияси.
Замбуруглар уз табиатига кура спорали усимликлардир. Булар жумласига 
дарахтларда усаДиган калпокли хар хилдаги занглаш, коракуя, 
могорланиш, куп турдаги ачиткилар ва касаллик таркатадиган замбуруглар 
киради. Х,аммаси булиб замбуругларнинг 70000 тури мавжуд. Озик-овкаг 
сифатида, ачитки турларидан бошка калпокли замбуруглар хам 
ишлатилади.

Калпокли замбуруглар. Узбекистонда 30 турдаги калпокли 
замбуруглар учрайди, лекин шунга карамасдан буларнинг оз кисми шик 
овкат сифатида ишлатилади. Замбуруглар хамма жон up ми
йигиштирилади. Улар эрта бахорда (апрел, май ойларида), май ю (А.....
кузнинг охиригача (октябрь, ноябрь ойларигача) усиб, хосид бери ш I ш
янги замбуругларнинг консистенцияси зич, узига хос рампа на ..... ..
замбуруг хидига эга булади. Замбуругларнинг кално! и чн ...................и



нозик. Бир кун оралигида ернинг юзасида пайдо булади ва юмшай 
бошлайди, калпогининг тагига купгина хашаротлар тухум куяди. 
Тухумдан личинка чикади, кейин эса калпокнинг тагига киради, натижада 
замбуруг зарарланади, чувалчангли булиб колади. Калин урмонда, юкори 
утларнинг орасида ва пастлик жойларда усган замбуругларда чувалчанглар 
куп булиб, улар тез бузилиб, чирийди. Чириб бузилаётган замбуругларда 
оксилларнинг парчаланишидан колдик оралик моддалар хосил булади, 
улар худди захарли азот бирикмаларини эслатади, замбуругларни озик- 
овкат сифатида ишлатиш ман этилади.

Калпокли замбуруглар узининг морфологик белгиларига караб 
трубасимон ва пластинкасимон замбуругларга булинади.

Трубасимон замбуруглар. Калпогининг ички юзаси труба 
шаклидаги тузилишга эга эканлиги билан ажралиб туради. Буларга 
куйидагилар киради: ейиладиган дубовик, кук холли кизил кузикорин, 
кайинзор кузикорини, поляк замбуруги, моховик кузикорини ва сарик- 
кунгир, козляк, маслёнок (ейиладиган кузикорин), утли (желчний) ва 
калампирли (перечний) замбуруглари киради. Кейинги иккитаси захарли.

Пластинкасимон замбуруглар. Бу замбуруглар калпогининг пастки 
юзаси нозик, узунасига жойлашган пластинкадан иборат булиб, бу 
пластинкалар марказдан калпокнинг чекка киррасига боради. Бундай 
замбуругларга тубандагилар киради, ейиладиган груздли кузикорин, 
подгруздок, волнушка (кузикориннинг бир тури), белянка (ок кузикорин), 
семизак (гладиш), серушка ва бошка замбуруглар. Трубасимон 
замбуругларнинг ичида озик-овкат сифати буйича купинча ок кузикорин 
катта ахамиятга эга. Уларнинг калпоги ва пояси пластинкасимон 
замбуругларга нисбатан магзли.

Таркибида куп микдорда углеводлар булиб, ширинрок таъмга эга. 
Трубасимон замбуруглар хушбуй азотли экстрфаол моддаларга бой, бу 
моддалар овкатга юкори сифатли таъм беради. Бу сохада купинча ок 
кузикорин катта ахамиятга эга. Озик-овкат хусусиятларига кура 
ейиладиган ва захарли замбуругларга булинади. Купгина ейиладиган 
замбуругларнинг кимёвий таркиби ва калориялиги 41-жадвалда берилган.

Истеъмол килинадиган замбуруглар. Ок кузикорин (боровик) -  
B o l e t u s  e d u l i s .  Бу замбуругнинг (пояси) оёги йугон, буйи паст, айрим 
пайтда ок тур билан уралган булади.

Калпоги окиш-саргиш, корамтир-кулранг ёки кизил-малла, кирралари 
тиник окиш. Калпогининг пастки юзаси мочалкасимон (ранги ёш 
замбуругларда ок, кирраларида сарик айрим пайтда кукимтир товланиб 
туради). Магзи ок, калин, зич, хиди ёкимли, таъми ширинрок.

Оддий дубовик ( B o l e t u s  t u r i d u s ) .  Бу замбуруглар камдан-кам 
учрайди. Оёклари узун (5-15 см) кизил турли, синдирганда кукаради. 
Калпоги катта (20 см.гача), бошланишда ярим шарсимон, кейинчалик 
каварик булади. Трубасимон кисми кичик галвирак тузилишга эга, ранги 
кукимтир-сарик, кисганда ва синдирганда кукаради.
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41. Айрим турдаги замбуругларнинг кимёвий таркиби ва калориялилиги
Замбуругларнип 

г турлари
% хисобида уртача кимёвий 

таркиби
100

грамининг
калориялилиги

( 'уи Оксил Ёг Углевод Ккал ДЖ
Ок ку n i K o p m i :  

иш иен 
куритил!апп

87,1
12,8j

3,24
22,02

0,38
2,57

4,34
29,33

34,6
234,4

144,9
981,4

Капни зор 
кузикорини

00,8 1,74 0,57 1,45 18,4 77,0

1 рузд замбуруги 00,7 1.74 0,57 1,45 18,4 77,0
Лисичка 01,4 1.56 0,38 3,23 23,2 97,1
Маслята 02,3 1,02 0,29 3,74 22,2 93,0
Опенк 86.0 1,38 0.67 7,74 43,6 182,5
Осиновик 88,8 2,46 0,86 1,36 23,7 99,2
Рижик 89,8 1,86 0,67 1,96 21,9 91,7
Сироежка 91,0 1,50 0,48 1,45 18,6 77,9

Осиновик (B o le tu s  v e r s ip o llis ) . Замбуругнинг оёги (22 см гача), пастга 
караб йугонлашади, ок, юкорисидан малла ёки кора тангачалар билан 
копланган, синдирганда кукаради, ранги ифлос кулранг булиб, кейинчалик 
кораяди. Калпоги катта (30 см гача), кабарик кигизли, айрим пайтда 
кирраларидаги териси осилиб туради. Калпогининг юкори юзаси сарик ёки 
саргиш-кизил булади. Пастки трубкасимон катлам кичик донадор, окиш- 
кук малла рангли.

Кай и и кузикорини {B o le tu s  se a b e r ) . Оёклари узун, ок, окиш-кулранг, 
синдирганда кизгиш рангга киради. Калпоги ёстиксимон, ранги кулранг 
кунгир ёки кора, айрим пайтда ок ёки холдор булади. Пастки юзаси кичик 
галвирсимон тузилишга эга, ранги тиник кунгир ёки кулранг ок булиб, 
кунгир доглари булади.

Поляк замбуруги {B o le tu s  b a d iu s ) . Оёги баланд эмас, тугри, ранги 
кунгир, синдирганда окариб, кейинчалик хавода кукаради. Калпоги кизил 
кунгир, кунгир ёки кизгиш кунгир. Пастки юзаси окиш, саргиш, кукиш 
сарик, синдирганда кукаради.

Кук маховик {B o le tu s  s u b to m e n fo s is ) . Оёги узун эмас, тугри, ранги 
кунгир, синдирганда окариб, кейинчалик хавода кукаради. Оёги узун эмас 
(8 см гача) шакли цилиндрсимон, ранги сарик, кизил ёки кунгир. Оёгининг 
магзи силлик, юмшок, тиник сарик. Калпоги зайтун кунгир ёки корамтир 
кунгир, пастки юзасининг тузилиши кичик галвирсимон булиб, ранги 
кукимтир, синдирганда кораяди.

Сарик-кунгир моховик {B o le tu s  v a r ie g a tu s ) . Копкоги каварик, 
кунгир малла ёки саргиш толадор тангачали булиб, намли хавода жуда куп 
микдорда шилимшик модда чикаради.
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Еоваксмион катлами саргиш булиб, кичик споралардан ташкил 
топган. Оёги тугри, узунлиги 8 см гача, окиш сарик, синдирганда 
кукаради.

Мойли (маслята) (донадор мойли, катламли, кечки) - (B o le tu s  
g r a n u le tu s ,  B .e le g a n s , B .L u te u s ) . Бу замбуруглар карагай урмонининг 
чеккаларида усади (май-октябрь). Бу замбуругларнинг оёги тарант, тугри 
булиб, бошланишда ок, кейинчалик лимонли сарик рангли тусга киради ва 
усимталари куриниб туради. Бу усимталар юмалок ок парда билан 
копланган булади. Калпоги каварик ёки текис, ранги тиник ёки корамтир 
кунгир тусда булади. Калпогининг териси шилимшик, худди 
мойлангандек, трубкали юзаси ок парда билан копланган ва осонлик билан 
олинади. Магзининг ранги кукимтир-сарик.

Козляк (B o le tu s  b o v in u s ) . Замбуругнинг оёги нисбатан узун, ингичка 
бурмали, кулранг зайтун рангли булиб, кукимтир товланади, синдирганда 
кукаради. Кдлпогининг ранги кулранг зайтун, кизгиш ёки кунгир. 
Трубкали катлами йирик галвирсимон. Буни захдрли замбуруглардан 
ажрата билишлик керак.

Г рузд (сарик, хакикий, кизил, калампир, кукарадиган,
гижирлайдиган, кора ва бошкалар).

L .a c ta r iu s  s e ro b ic u la tu s , L .r e s im u s , L .P ip e ra tu s , L .r e p re se n ta n e u s ,  
L .v e lle r e u s ,  L .n u c a to r , L .c a n tro v e r su m

Оёги калта (2-6 см), йугон (3 смгача), туки йук, текис, ок булиб 
саргиш чукурлари бор.

Оёгининг магзи каттик, тез синадиган, синдирганда ичидан шира 
ажралади ва хавода саргаяди. Кора грузднинг оёги корамтир кунгир. 
Груздларнинг ок, сарик, бирлашган доиралари булиб, марказида чукурча 
бор, кирралари худди юкорига кутарилгандек туради. Kppa грузднинг 
калпоги кора булиб, катта холи бор. Пластинкали, ок, зайтун, кук ёки 
бинафша рангида булади. Сарик доглари булади. Хамма турдаги грузд 
замбуруглари курук булиб, тез синади. Уларни факатгина тузланган 
холатда истеъмол килиш мумкин.

Малла кузикорин (L a c ta r iu s  d e l ic io su s ) . Бу кузикориннинг оёги 
калта (3-5 см) тугри, ранги тиник саргиш, текис, синдирганда кукаради ва 
саргиш шира чикаради. Копоти юмалок, текис, воронкасимон, бирлашган 
халкалари булиб, ранги тиник-сарик хамда кукимтир товланиб туради. 
Пластинкаси саргиш, бузилганда кукаради. Замбуругнинг консистенцияси 
зич, лекин тез синади, шунинг учун хам уни хашоратларнинг личинкаси 
эгаллаб олади. Тузлангандан кейин ишлатиш мумкин.

Оддий шампинон (A g a r ic u s  c a m p e s tr is ) . Оёги калта (8 см гача), 
калинлиги 2 см.гача, ок, цилиндр шаклида. Синдирганда магзи ок булиб, 
кейинчалик кизгиш тусга киради. Замбуругнинг калпоги тиник ок, 
каварик, ёш замбуругларнинг пастки томони момик ок парда билан 
копланган. Калпогидаги териси осонлик билан ажралади. Кдлпоги ва оёги 
зич. Хиди узига хос, таъми ширинрок, емирилувчан.
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Сироёжка (озука сифатида истеъмол килинадиган, кукимтир, сарик, 
ачитадиган, уткир таъмли) -  R u ssu la  ve sc a , R .V ire se e n s , R .e m e tic a ,  
R .S o rb o u c a .

Оёги ок, айримлариники кизгиш, силлщ, йирик галвирсимон, тез 
синадиган, кал ноги кулранг, кукимтир, саргиш, кизгиш, тук кизил, 
калпогиниш Iтетки юзаси ок, кизгиш, зайтун рангли, силлик, синдирганда 
ок булиб, кейинчалик кулранг тусга киради. Замбуруглар тез синувчан ва 
емирилувчан.

Лисичка кузикорини (C a n th a re llu s  c ib a r iu s ) . Кузикоринниш оёги 
калта, кунгироксимон, ранги сарик. Калпоги юмалок, тарам-тарам, ранги 
сарик, ургаси чуккан, кирралари кутарилган булади. Колпогининг пастки 
юзаси сарик, пласпшкасимоп. Табиатига кура замбуруг маркам, 
уваланмайдиган, яхши сакданади, кеч качон чувалчанглар булмайди.

Тунка кузикорин (A r m illa r ia  m e lle a ) . Оёклари узун (60 см гача), 
ингичка, букиладиган кулранг, юзаси окиш-кулранг парда билан 
копланган. Колпогининг ранги кулранг ёки сарик, юпка. Пастки юзаси 
пластинкалардан иборат, ранги кулранг. Бу кузикоринда ёзда чувалчанглар 
булиши мумкин, кейинчалик кузда (октябрь, ноябрь) чувалчанглар 
булмайди.

Кукатча кузикорини ( T r ic h o lo m a  e g u e s te ) . З е л е н у ш к а  катор 
бинафша кузикорини (R h o d o p a ti l lu s  n u d u s ) . Бу кузикоринларнинг оёклари 
калта, илдиз кисми йугон, юкори томони ингичка. Кукат кузикорини 
копкокчасининг ранги кук, катор бинафша рангли булади. Бу замбуруглар 
каттик, камдан-кам колатларда чувалчангли булади. Пекин купинча кум 
билан ифлосланади. Булар факатгина кайнатилган ва ковурилган 
колатдагина истеъмол килинади.

Захарли замбуруглар. Калпокли замбуругларнинг 38 туридан 
ортикроги кучеиз захарли ёки айримлари истеъмол килинганда улимгача 
олиб келиш мумкин.

Уларнинг ичида жуда хам захарлилари тубандагилар:
Иблис замбуруги (B o le tu s  s a ta n o s ) . Бу замбурутнинг оёги бошка 

Хамма замбуругларга нисбатан йугон, калта булиб, калпогининг атрофи 
ингичка булиб туради. Оёгининг айрим жойларида турли кизил жойлари 
бор. Бу замбуругни синдирганда кукаради. Калпоги зич булиб жойлашган, 
устки юзаси тиник кулранг ёки кукимтир парда билан копланган (бу 
белгиси билан дубовик замбуругидан фарк килади).

Калпогининг пастки юзаси трубкасимон, кичик галвирсимон, кизил, 
синдирганда кукаради, хиди ёкимсиз. Замбурутнинг захарли моддаси аник 
эмас, захари кайнок сув ёрдамида чикариб олинади.

Семиз замбуруг (B o le tu s  c a lo p u s). Замбуруг оёгининг пастки томони 
йугон, юкориси ингичка, оёгининг устки юзаси кизил тур билан 
копланган, бу турли коплама йугон жойида яхширок сезилади, 
синдирганда кукаради. Капкогининг устки юзаси кулранг, картошкага
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ухшаш, буртиб туради. Пастки юзаси сарикрок, трубкасимон, кичик 
галвирсимон, синдирганда кукаради. Замбуруг жуда хам захарли.

Сафро замбуруги (B o le tu s  f e l l e u s ) .  ОёгининГ пастки кисми йугон, 
юкорига караб ингичкалашади, узунлиги 10 см. Остин и нг ранги кулранг, 
корамтир йуллари бор. Калногининг юкориси корамтир-кулранг, малла, 
пастки юзасининг ранги типик кулранг, трубкасимон, кичик галварсимон. 
Табиатига кура замбуруг зич, йугон, синдирганда ок, таъми аччик.

Мухомор замбуруги (кизил, пантеравидли, гавхарли, кулранг догли, 
сарик, сарик нарсиссовидли) A m a n ita  m u sc a r ia , A .p a n te r in a , A .ra b e sc e u s ,  
A .sp is s a , A .p h a lle id e s , A .c i tr im a , A .g e m m a ta .

Бу замбуругларнинг оёклари худди ок замбуругсимон булиб, хиндан 
чикаётгандек булиб, пастки кисми юмалок, йугонлашган, юкорига караб 
ингичкалашади. Калпоги кизил, тиник кулранг, корамтир-кулранг, сарик, 
кенгиш ёки каварик. Капкогининг пастки юзаси пластинкасимон. Оёги ва 
копкогининг магзи ок. Замбуругнинг хиди ёкимсиз, таркибида мускарин 
ва микоатропин захари бор. (охиргиси асабга таъсир киладиган захар).

Мухомор билан захарланганда, кусиш, ич утиш, эсанкираш каби 
клиник белгилари содир булади.

Млечник (сутли) замбуруг (qizg‘ish, oqish qoraboshli, qizil hoshli).
Битта замбуругнинг узидан унлаб оёклари усиб чикиши мумкин. 

Калпоги кунгироксимон булиб, диаметри 2-5 см, уртаси кизгиш, сарик, 
кукимтир рангли. Кдлпогининг пастки юзаси пластинкасимон, кук, 
синдирганда саргиш кук, хиди ёмон булиб, худди чириётган дарахтни 
эслатади. Бу замбуруг таркибида захарли гелвел кислотаси бор.

Сахта ёмгир замбуруги (S c le r o d e r m a  v u lg a ra e ) . Тузилишига кура бу 
замбуруг силлик, усимтали булиб, ёшларининг шакли ок ёки ок бинафша, 
ички магзи ок. Эскириши билан (спорали этилади), кобиги тиниклашади 
ёки корамтир малла рангга киради, ички бушлигида куплаб корамтир 
малла споралар булади. Етилган замбуруглар озик-овкат учун 
ишлатилмайди.

Fишт кизил рангли опенок (H y p h o lo m a  s u b la to r i t iu m )  ва кулранг- 
сарик замбуруги (H .g a sc ic u la re ) . Биринчи замбуругнинг пластинкаси 
бинафша малла, иккинчисиники кунгир кук. Юкорида изох килинган 
замбуруглардан ташкари бошка купгина у даражада захарли булмаган ёки 
жуда хам захарли замбуруглар мавжуд, лекин улар камдан-кам учрайди.

Замбуругларни санитария жихатидан бахолаш. Замбуругларнинг 
сифати ва озик-овкат сифатида ярокдилиги уларнинг тузилишига ва 
турларининг белгиларига караб аникланади.

Замбуругларни бир-биридан фаркдашда китобда ёзилганлигига ва 
расмларига караб аникланади. Органолептик хусусиятларига караб 
уларнинг янгилиги аникланади. Янги куритилган, тузланган ва 
маринадланган замбуругларнинг сифатини аниклашда умумбирлашма 
стандартидан ва техник шароитлардан фойдаланилади.



Янги замбуруглар. Бозорга сотиш учун олиб келинган яхши сифатли 
янги замбуруглар турлари буйича навларга ажратилган, синмаган, 
эзилмаган, юмшок эмас, хар хил нарсалардан тозаланган (ердан, кумдан, 
кулдан) булиши ксрак. Х,ар хил нарсалар аралашган ва эзилган 
замбуругларни бозорда сотиш мумкин эмас. Бозорда сотишга рухсат 
этилган пластипкасимон замбуруглар бутун ва осклари билан биргаликда 
булиши керак. Осклари ёки калпоги кесиб ташланган пластинкасимон 
замбуругларни бозорда сотиш мумкин эмас. Усиб кетган, чувалчанглаган, 
эзилган, захарли замбуруглар янги Ту.шшига, ёки консервация 
килинганлигига карамасдап озик-овкат учун ишлатилиши ман этилади. 
Шу нарсани назарда тутиш ксракки, кари, янги булмаган, чириган, 
замбуруглар истсъмол килинадиган даражада булса хам, захарли булиши 
мумкин.

Янги замбуругларни сакдаш 24-36 соатдан ошмаслиги керак. Болалар 
ва айрим шахслар замбуругларнипг гугри номини билмаса, бозорда 
замбуругларни сотиш такикланади. Бундан ташкари кайнатилган 
замбуругли икра, салат ва бошка замбуруглардан майдалаб тайёрланган 
озик-овкат махсулотларини хам сотиш мумкин эмас.

Тузланган замбуруглар. Яхши сифатли тузланган замбуруглар тоза, 
бутун ёки ярим бир хилда, чувалчангланмаган, лимон рангли, догли ёки 
кук булиши керак.

Замбуругнинг магзи калин, зич, кисирлайдиган булади. Х,иди ва 
таъми хар кайси замбуругники узига хос. Тузли суви лойкасимон ёки 
дирилдоксимон булади. Ош тузининг микдори 4,5-5,5%. Тузли сувнинг 
микдори тузланган замбуругларга нисбатан 15-18%. Ифлосланган, 
майдаланган, юмшок, шалвираган, сассик, чириган, аччик, ачиган, 
могорлаган, хар хил ёт нарсалар аралашган, чувалчангли ва эзилган тузли 
замбуруглар озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

Маринадланган замбуруглар. Яхши сифатли маринадланган 
замбуруглар калпогининг устки юзаси саргиш, кизил, копламаси эса ок 
булади. Магзи зич, таранг, тишланганда кисман гижирлайди. Х,иди 
сирканинг хидини эслатади, таъми хуштаъм.

Ош тузининг микдори 4,5-5 % ,  сирка кислотаси 0,4-0,9 %. 
Маринаднинг ранги ярим-тиник, тоза, кисман чузилувчан. Маринаднинг 
микдори, маринадланган замбуругларга нисбатан 15-18%. Ифлосланган, 
юмшок, ёкиладиган, сассик, чириган, аччик, ачиган, могорлаган, хар хил 
нарсалар аралашган, чувалчангли хамда сиркасиз тайёрланган замбуруглар 
озик-овкат учун ишлатилмайди. Хрзирги вактда тузланган ва 
маринадланган замбуругларни дехкон бозорида сотиш такикланади.

Куритилган замбуруглар. Яхши сифатли куритилган ок курук 
замбуругларнинг намлиги 12-14 %  булиб, бутун ёки ярим бир хилда, 
юкориси кора ва пасти ок, куймаган булиши керак. Хиди ва таъми ок 
замбуругларга хос. Ифлосланган ок ва кора замбуруглар, могорлаган 
хамда пластинкасимон куритилган замбуругларни сотиш мумкин эмас.
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ИИГИРМА ОЛТИНЧИ БОБ

АСАЛНИНГ САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Асалнинг кимёвий таркиби. Усимлик гулларининг нектари 
ширасидан ва бошка кисмларидан асаларилар томонидан ажратиб 
олинадиган, ширин таъмли модца асал деб юритилади. Мана шу таърифга 
биноан асаларилар бошка озик-овкат махсулотларидан оладиган, мисол 
учуй шакардан качонким асалари шакар билан озиклантирилганда 
йигиштириладиган асални тоза асал деб хисоблаш мумкин эмас. Асал 
узининг табиатига кура, юкори туйимли ва доривор озик-овкат 
хисобланади.

Коптина маълумотлардан шу нарса аникланганки, яъни бир томчи 
асалнинг таркибида 100 дан ортик одам организми учун керакли болтан 
дар хил моддалар мавжуд. Асалари асалнинг факатгина тоза глюкози ва 
фруктозадан иборат десак хам хато килмаган буламиз. Табиий асалнинг 
кимёвий таркиби куйидагича: курук колдик уртача 83,3 %, сув -  16,4, 
инверт шакар 74,9, шакаркамиш шакари 1,9, органик кислоталар -  1,108, 
кул -  0,184, крахмал моддалар -  5,18 ва азотли моддалар -  0,43 %. Бу 
курсаткичлар маълум даражада кисман узгариб туради. Бу эса географик 
ва иклим шароитига, усимликларнинг турига хамда йилнинг кайси вактида 
асал олинишига боглик. Асалнинг таркибий кисмида глюкоза ва 
фруктозадан ташкари организм учун жуда керакли булган ферментлар 
мавжуд -  диастаза, инвертаза, каталаза, пероксидаза, липаза. Купинча 
гречихадан ва турли усимликлардан йигиштирилган асалнинг таркибида 
марганец, кремний, алюмин, бор, мис, литий, титан, никел, рух, кургошин, 
калай ва осмий тузлари бор, бу тузлар организм учун зарур.

Асалари асали органик кислоталарга хам бой -  олма, сирка, лимон 
шавел. Асалнинг таркибида булардан ташкари оксиллар, аминокислоталар, 
гармонлар, фитонцидлар ва антибиотиклар мавжуд.

Академик В.П.Филатовнинг фикрига кура, асал бу хаётнинг 
кузгатувчиси, кучайтирувчиси деб таъкидлайди. Демак, асал шундай 
моддаки, организмнинг яшовчанлигини кучайтиради. Табиий асалнинг 
таркибида микроорганизмлар купая олмайди, улар харакатсиз, жонсизлик 
холатида булади.

АСАЛНИНГ ОРГАНОЛЕПТИК ХУСУСИЯТЛАРИ

Асалнинг ранги. Кишилар томонидан озик-овкат сифатида истеъмол 
килинадиган асалнинг ранги тиник, корамтир-малла хамда корарок 
булиши мумкин.

Булар биринчи навбатда хар хилдаги усимликларнинг турига хамда 
асалнинг кайси вактда олинишига боглик. Шунга кура бахорда олинган 
асалнинг ранги куздагига нисбатан тиникрок булади. Бир хилдаги усимлик
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ширасининг нектаридан йигиштирилган булса хам, вактга караб фарк 
килади.

Е.Цандернинг курсатишича, асалнинг ранги асаларининг зотига, 
олинишига хамда мумкатачининг «ёшига» ва хоказога боглик. Жука 
дарахтидан, ок акациядан, пахтадан, беда гулидан, малинадан, хантал 
усимлигидан (горчица) олинган асалнинг ранги ок булади. Кахрабо-тилла 
рангли асал кунгабокардан, утзордан, толдан, маврокдан (шалъфей) 
олинади. Саргиш -корамтир асал арчагулдан, гречихадан, каштандан, 
тамакидан ва игнабаргли дарахтлардан олинади.

Асалнинг консистснцияси. Асалнинг куюк-суюкдиги, 
консистенцияси унинг кимсвий таркибига, хароратга ва маълум муддат 
сакланишига боглик- Шунга кура суюк ва куюк хилдаги киём 
консистенциясига эга булади, лскин ксйинчалик вакт утиши билан бошка 
тусга кириб кристаллашади.

Ёгсимон асалнинг кристаллари кичик майда булиб, оддий кузда 
куринмайди, кичик донадор кристалнинг катталиги 0,5 мм.гача, йирик- 
донадор кристалнинг катталиги 0,5мм.дан ортик булади. Ёгсимон ва кичик 
донадор кристалли асалнинг киймати йирик кристалга нисбатан юкори 
бахоланади.

Асалнинг хушбуйлиги. Асалнинг ёкимли, хушбуйлиги усимликлар 
нектаридаги эфир мойларининг (ёгларини) микдорига боглик. Х,ар кайси 
асал турида узига хос хушбуйлик мавжуд булиб, бу -  шу навли асалнинг 
узига хос. Хушбуйлик хар хил даражада булиши мумкин. Одатда купчилик 
асалнинг хушбуйлиги жуда ёкимли булади, лекин айрим турдаги асал 
жумладан, дарахтларнинг ширасидан, тамакидан, каштандан олинган 
булса, асалнинг хиди ёкимсиз булади. Асалнинг хушбуйлигини бахолаш 
учун, у икки марта аникданиши керак: таъми аниклангунча ва таъмини 
аниклашда. Купинча асалнинг хушбуйлиги, асал огизга солинганда 
сезилади. Асалнинг хидини тугри аниклаш учун, уни олдиндан киздиради. 
Бунинг учун стакангача 30-40 г асал олиниб, копкок билан зич килиб 
ёпилади, кейин эса 40-45° хароратли сув хаммомида 10 дакика мобайнида 
киздирилади, сунгра копкоги олинади ва хиди аникланади. Асалнинг 
таъми табиатига кура ширин булади лекин хар хилдаги бошка таъмларга 
эга булиши хам мумкин (ширин, тахир, аччик, куйган ва хоказо). 
А.В.Аганиннинг (1969) таклифига кура асални органолептик текширишда 
100 балл и тартиб асосида бахолаш керак.

1. Таъми ва хушбуйлигига-------------------------------------- 60 балл
2. Тури ва консистенциясига----------------------------------- 20 балл
3. Рангига.....................................   10 балл
4. Идишнинг сифатига..........................................................10 балл

Жами -  100 балл

361



Асалнинг яхши сифатлилиги ва табиийлигини санитария жихдтидан 
бахолашда, органолептик курсаткичлар ва лаборатория текширишидан 
олинган натижалар х,исобга олинади.

Асални физико-кимёвий усуллар ёрдамида текшириш. Асални 
физико-кимёвий усуллар билан текширганда, унинг таркибидаги сув, 
курук колдик, кислоталилиги, инверт ва шакаркамиш шакари ва диастаза 
ферментининг фаоллиги аникланади.

Сувни ва курук колдикни аниклаш. Асал таркибидаги сув ва курук 
колдиги, зичлиги буйича ёки асалнинг 1:2 нисбатдаги сувли эритмаси 
асосида аникланади.

Асалнинг зичлиги. Асалнинг зичлиги, зичликни улчайдиган 
ареометр ёрдамида аникланади. Асалнинг таркибидаги сувнинг микдори 
унинг зичлигига боглик ва жадвал ёрдамида аникланади.

42 Асалнинг зичлиги буйича, сувнинг микдорини аниклаш
Асалнинг
зичлиги

Сувнинг
микдори

%

Асалнинг
зичлиги

Сувнинг
микдори

%

Асалнинг
зичлиги

Сувнинг
микдори

%
1,443 16 1,416 20 1,389 24
1,436 17 1,409 21 1,382 25
1,429 18 1,402 22 1,375 26
1,422 19 1,396 23 1,369 27
Асалнинг сувдаги эритмасида зичлигини аниклаш учун, махсус 

эритма суюклиги тайёрланади, яъни бир кием огирлик асалига, икки кисми 
дистилланган сув кушилади. 20° хароратдаги асалнинг зичлиги ПО дан 
1,125 гача аникдикдаги ареометр ёрдамида аникланади. Асалнинг 
таркибидаги сувнинг микдори 43-жадвал асосида аникланади.

43. Асалнинг таркибидаги сувнинг микдорини, шу эритманинг ичлиги 
_____________________ буйича аниклаш_________________________
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1,101 28,27 1,109 23,08 1,117 17,95
1,102 27,61 1,110 22,45 1,118 17,32
1,103 27,09 1 , 111 21,79 1,119 16,69
1,104 26,32 1,112 21,16 1,120 16,06
1,105 25,56 1,118 20,50 1,121 15,43
1,106 25,03 1,114 19,87 1,122 14,80
1,107 24,37 1,115 19,24 1,123 14,17
1,108 23,74 1,116 18,71 1,124 13,96
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Асалнинг таркибидаги курук колдикни аниклашда 100 фоиздан 
сувнинг микдори айрилиб хисобланади.

Мисол учун: асалнинг таркибидаги сувнинг микдори 18,71 % лиги 
аникланган, бунда курук колдик 100-18,71 = 81,29 % гатенг булади.

Асалдаги сувнинг микдори. Сувнинг микдори рефрактометр 
ёрдамида аникланади. Бу усулда аниклаш шу нарсага асосланганки, яъни 
асалнинг таркибидаги курук модданинг микдорига биноан, асал нурларни 
хар хил даражада синдириш кобилиятига эга. Асални рефректомегрия 
усулида текширишда харорат 20° булади. Рефракция коэффициенти 
маълум булгандан кейин, куйидаги формула асосида хисоб килинади.

С = (1,538 - Кр) • 400, бунда
С -  асалдаги сув %, 1,538 -  тузатма коэффициенти,
Кр 20” хароратда асалниш рефракция коэффициенти,
400 -  доимий киймат.

44. Асалнинг таркибидаги сувнинг микдорини реакция коэффициенти 
_____________________буйича аникдаш_________________________
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1,5 15,2 1,4910 18,8 1,4820 22,4
1,4995 15,4 1,4905 19,0 1,4815 22,6
1,4990 15,6 1,4900 19,2 1,4810 22,8
1,4985 15,8 1,4895 19,4 1,4805 23,0
1,4980 16,0 1,4890 19,6 1,4800 23,2
1,4975 16,2 1,4885 19,8 1,4795 23,4
1,4970 16,4 1,4880 20,0 1,4790 23,6
1,4965 1£ б ~ 1,4875 20,2 1,4785 23,8
1,4960 16,8 1,4870 20,4 1,4780 24,0
1,4955 17,0 1,4865 20,6 1,4775 24,2
1,4950 17,2 1,4860 20,8 1,4770 24,4
1,4945 17,4 1,4855 21,0 1,4765 24,6
1,4940 17,6 1,4850 21,2 1,4760 24,8
1,4935 17,8 1,4845 21,4 1,4755 25,0
1,4930 18,0 1,4840 21,6 1,4750 25,2
1,4925 18,2 1,4835 21,8 1,4745 25.4
1,4920 18,4 1,4830 22,0 1,4740 25 о
1,49,15 18,6 1,4825 22,2 1,4735 ;>\н

Асал таркибидаги сувнинг микдорини аниклаш учуй ...... ....  ши
фойдаланилади.

363



Асалнинг кислоталилигини аниклаш. Асалнинг кислоталилиги 
Тернер даражаси асосида кисобланади ёки чумоли ва олма 
кислоталарининг микдори буйича аникданади. Кислоталилигини аниклаш 
учун, кимёвий стаканга ёки колбага 10 г асал тортиб олинади ёки 1:2 
нисбатдаги 30 г асалнинг эритмаси солинади, сунгра шунга нисбатан 50 
ёки 70 мл дистилланган сув кушилади, 2-3 томчи 1 % ли
фенолфталеиннинг спиртли эритмаси томизилади ва 0,1 натрий ишкори 
билан ок-кизгиш ранг х,осил булгунча титрланади, косил булган ок кизгиш 
ранг 1 дакика мобайнида йуколмаслиги керак.

Тернер даражасидаги кислоталилиги тубандаги формула асосида 
кисобланади:

а - 100

в
°Т -  Тернер даражаси
а — титрлаш учун сарф килинган — 0,1 Н ишкор эритмасининг 

микдори
в -  тарозида тортиб олинган асал.
Табиий асалнинг кислоталилиги 12 дан 40 °Т гача булади.
Чумоли ёки олма кислоталари буйича асалнинг кислоталилигини 

аниклашда, куйидаги формулардан фойдаланилади.
а • 0,0046 ■ 100

X = -------------------------
в

ёки
а 0,0067- 100

X = -------------------------
В

X -  100 г асал таркибидаги кислотанинг микдори, % кисобида
а -  титрлаш учун сарф килинган 0,1 Н ишкорнинг эритмаси,
в -  тарозида тортиб олинган асал, грамм кисобида,
0,0046 ва 0,0067 доимий киймат
(1 мл 0,1 Н ишкорнинг эритмаси 0,046 г чумоли ёки 0,0067 олма 

кислотасига тенг (эквивалент)).
Асалнинг кислоталилиги чумоли кислоталилиги буйича 0,03-0,21 % 

га якин булиши керак. Олма кислотаси буйича 0,045-0,33 %.
Инверт шакарини аниклаш. Асал асосан иккита 

моносахаридлардан ташкил топган -  глюкоза ва фруктоза. Бу иккала 
моносахаридларнинг аралашмаси «инверт» шакари деб аталади. Етилган 
табиий асал таркибида инверт шакари 65 %дан кам булмаслиги керак, 65 
дан 79 % уртасида булади. Инверт шакарнинг микдорини аниклаш учун 
ферроцианид усули кулланилади. Бу усул шунга асосланганки, яъни 
шакарлар темирсинеродист калий ишкорий эритмасининг таъсирида
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оксидланади (кизил конли туз). Индикатор сифатида метил куки 
ишлатилади, агар шакар куп булса, бу индикаторнинг ранги тиникдашиб, 
рангсизланади ва лейкобрикмага утади. Инверт шакарни аниклаш учуй 
асалнинг эритмаси куйидагича тайёрланади:

5 г асал тортиб олинади ёки 15 г 1:2 нисбатдаги асал эритмаси 
олинади, сунгра 250 мл хажмдаги колбага солинади ва аникданган 
белгисигача дистилланган сув солинади. Бошка колбага 10 мл 3,3 % ли 
темирсинеродис калий K3Fe (CN)6 ва 5 мл 10 % ли натрий ишкорининг 
эритмаси солинади. Х,осил булган, бу аралашма кайнагунча киздирилади, 
икки томчи 1 % ли метил кукининг эритмаси томизилади ва шу кайнаб 
турган хдлатда (5:250) асал эритмаси билан кук ранг йуколгунча 
титрланади. Аралашма совугандан кейин кук бинафша ранг пайдо булади, 
лекин бу рангнинг пайдо булишлиги хисобга олинмайди.

Шундай килиб инверт шакарнинг микдори куйидаги формула асосида 
аникланади:

3,3-250
X = -------------- , бунда

а ■ 5
X -  инверт шакарнинг микдори, %
3,3 -  доимий киймат
а -  титрлаш учун сарф килинган асал эритмасининг микдори 
250 -  асалнинг умумий хажми 
5 торозида тортилган асал.
Титрлаш икки -  уч марта такрорланиб, уртача арифметик киймат 

чикарилиши керак. Инверт шакарнинг % микдорини куйидаги жадвал 
асосида хам аниклаш мумкин (45-жадвал)

45. Титрлаш учун сарф килинган 2 % ли асал эритмасининг микдори
буйича, инверт шакарининг борлигини аниклаш
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2,0 82,5 2,5 66,0 3,0 55,0
2,1 78,57 2,6 63,46 3,1 53,22
2,2 75,0 2,7 61,11 3,2 51.56
2,3 71,73 2,8 58,52 3,3 50.0
2,4 68,75 2,9 56,89 3,4 48,.

Асал таркибидаги шакаркамиш шакарини аннклшп \i и i
таркибидаги шакаркамиш шакарини аниклаш хам фсрроцпанм i усу ш ы
амалга оширилади, лекин сахарозалар инверция (урин .................
килингандан кейин, куйидагича амалга оширилади КонГты ..........
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f

тарозида тортиб олинади ёки 15 г, 1:2 нисбатдаги асал эритмасининг 
устига дистилланган сув солинади (25 ёки 15 мл дис.сув) ва 2,5 мл 
концентранган хлорид кушилади. Колбага термометр урнатилиб, 67-70° ли 
сув хдммомида 5 дакика ушланади. Кейин эса колба ичидаги аралашма 
билан биргаликда окиб турган сувда совутилади, дистилланган сув 
ёрдамида термометр чайкалади.

Колба ичидаги аралашма 1:2 нисбатдаги натрий шакари билан 
нейтраллаштирилади, нейтраллаштириш кучсиз кислотали реакциягача 
давом килинади, бунинг учун колба ичидаги аралашмага бошланишида 
куп микдорда натрий ишкори кушилади, сунгра, кисман хлорид кислотаси 
солинади. Хосил булган инверт 500 мл хажмдаги колбага утказилади, 
кейин эса маълум белгисигача сув солинади ва инверт шакарини аниклаш 
усулида шакаркамишининг микдори аникланади.

Асал таркибидаги шакарнинг микдори формула буйича хисобланади:
3,3 - 500

X = ---------------, бунда
а ■ 5

X -  инверция килингандан кейинги шакарнинг микдори
3,3 -  доимий киймат
500 -  инвертнинг хажми
5 -  тарозида тортиб олинган асал
а -  титрлаш учун сарф килинган инверт эритмасининг микдори.
Асал таркибидаги сахарозаларнинг микдори куйидаги формула 

асосида аникланади:

В = (X, - X) ■ 0,95 бунда,

В -  сахарозаларнинг микдори, %
Xi -  инверция килинган кейинги шакарнинг микдори 
X -  инверциягача булган шакарнинг микдори 
0,95 -  доимий киймат.
Диастаза ферментининг фаоллигини аниклаш. Асал таркибидаги 

диастаза (амилаза), гулларнинг нектаридан ва асаларининг сулак безлари 
суюклиги билан утади. Бу ферментлар шакарли ва калбакилаштирилган 
асалнинг таркибида жуда оз булади.

Асал киздирилганда бу ферментлар узининг фаоллигини йукотади. 
Буни аниклаш, крахмални ферментлар парчалаш хусусиятига асосланган.

Диастазанинг фаоллик курсаткичи шу билан ифодаланадики, яъни 1 г 
асал таркибидаги диастаза, 40-45° ли хароратда, 1 соат мобайнида мл 
микдордаги 1 % ли крахмални парчалаши керак. Диастаза сонини аниклаш 
учун асал эритмаси тайёрланади, бунда 1 мл сувда 0,1 г булган асал 
эритмаси (10 % ли) 9 та пробиркага куйидаги микдорда солинади: 1,0; 1,3; 
1,7; 2,1; 2,8; 3,6; 4,6; 6,0; 7,7 мл. Кейин эса кар кайси пробиркага 10 мл.дан 
сув кушилади. Маълум мухит хосил килиш учун хар кайси пробиркага 0,5
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мл.дан 0,1 Н. натрий хлорид эритмаси ва 5 мл.дан 1 % ли крахмал 
эритмаси солинади.

Сунгра яхшилаб аралаштирилади ва пробиркалар 1 соат мобайнида 
40-45° ли сув хаммомига жойлаштирилади. Сунг пробиркалар уй 
хароратигача совутилади ва хар кайсисига 1-2 томчидан йод томизилади. 
Кейин эса биринчи пробирка белгиланади, яъни бу пробиркада кук ранг 
хосил булмайди. Бу диастаза сонини аниклаш хисобланади.

Мисол учун, агар кук ранг туртинчи пробиркадан бошлаб хосил 
булса, бунда бу пробиркада 2,1 мл асал эритмаси ёки 0,21 г асал булади. Бу 
холатда диастаза сони 5:0,21=23,8 га тенг булади. Диастаза сони 10 дан 
кам булса таркиби бузилган асал хисобланади.

Шакарсиз колдикларни аниклаш. Асал таркибидаги шакарсиз 
колдикларга декстрин (крахмал моддаси) кислоталар, азотли моддалар, 
кул, витаминлар киради. Табиий асал таркибида бу моддалар 3-6 % ни 
ташкил килади. Шакарсиз колдик хисоблаш усулида аникланади, бунда 
асалнинг массасидан сувнинг микдори ва шакарли моддалар ажрагилади.

Механик аралашмаларни аниклаш. Асал таркибидаги механик 
аралашмалар табиий, бегона, куринарли ва куринмайдиган булади. Табиий 
аралашмаларга гулларнинг чанглари, асалари танасининг кичик кисмлари, 
яъни оддий куз билан куриб булмайдиган нарсалар киради. Булардан 
ташкари улган асаларининг личинкаси, инасининг кисмлари хам киради. 
Бу хамма аралашмалар тиндириш ва фильтрлаш натижасида ажратиб 
олинади. Бегона аралашмаларга, чанг, коракуя, кумир булакчалари, 
тукима, соч (кил), кум, усимлик толалари ва бошка нарсалар киради. 
Механик аралашмаларни аниклаш учун 50 г асал 50 мл сувда эритилади ва 
50° га киздирилади. Х,осил булган эритма 100 мл.ли тиник цилиндрга 
солинади ва ёругликда курилади.

Куринадиган механик аралашмалар эритманинг юзасида аникланади 
ёки зичлигига нисбатан эритманинг тагига тушади.

Микроскоп ёрдамида асални текшириш. Асал микроскоп ёрдамида 
текширилганда кристаллар, чанг заррачалари, асалари танасининг 
кисмлари, замбуругларнинг спораси, ачитки хужайралари, сув усимлиги ва 
бошка нарсалар аникланади.

Текшириш натижасига асосан асалнинг келиб чикиши хакида хул оса 
килиш мумкин. Гуллардан йигиштирилган табиий асал таркибида 
игнасимон глюкоза кристаллари учрайди. Бошланиш даврида uiioKoia 
кристалларининг бирикишидан юлдузеимон шаклдаги кристаллар хоти i 
булади. Шакаркамиш шакари билан калбакилаштирилгап лелншпм
таркибида саккизоёк шаклидаги катта булаклар топилади, лскии .........
шакарнинг шарбати кушилганда, бундай шаклдаги крш in а lap 
куринмайди. Асал ачий бошлаганда, унинг таркибида кум ммк и*|» м
ачитки хужайралари булади. Усимлик танасининг юзасмлам. ба|н м|...... ...
ширасидан йигиштирилган асал таркибида сув усимлш и. юмГ|\|>s • (ар на 
бошкалар микроорганизмлар аникланади.
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Асалнинг таркибида микроорганизмлар камдан-кам учрайди, айрим 
турдаги асал таркибида B . c e r e u s ,  B . h e r b i c a l i ,  B . f l u o r e s c e n s  ва х,ар хил 
ачиткилар булади. Сакданиш шароитига асоеан асалнинг таркибида 
ачиткилар купаяди ва бижгишга олиб келади.

Бундай холат купинча етилмаган асалда хамда асал иссик жойда узок 
сакланганда содир булади.

Усимлик ширасидан йигиштирилган асални аниклаш. Бу
таркибдаги асал, пад купинча усимликлаР баргидаги ширалардан 
йигиштирилган шакарсимон моддадир. Узининг кимёвий таркибига к^ра 
бу асал табиий асалдан камдан-кам фарк килади. Табиатда куп микдорда 
хашоратлар мавжуд булиб, улар томонидан чикарилган ширалар, гул 
нектарининг шираларидан бутунлай фарк килади. Бу ширин таъмга эга 
булган ширин модцалар келиб чикишига кура, хайвонот дунёсидан деб тан 
олинади. Бу модцалар асалари томонидан яхши иштаха билан кабул 
килиниб, усимлик шираси асалини хосил килади. Усимликнинг 
баргларидаги ширалардан йигиштирилган асални аниклашда бир неча 
усуллар кулланилади.

1. Охакли реакция (А.Ф.Губин буйича). Пробиркага 2-3 мл 1;1 
нисбатдаги асал эритмаси солинади ва устига 4-6 мл охакли сув кушилади, 
сунгра кайнаш даражасига етказилади. Бунда эритма пага-пага куйка 
хосил килса ва эритма кунгир тусга кирса, нектар асалининг таркибида 
усимлик баргларининг ширасидан йигиштирилган асал борлигидан 
далолат беради.

2. Спиртли реакция (И.А.Каблуков буйича).
Бир кием асал эритмасига (1:1) 8-9 хажм 96° ли этил спирта 

кушилади. Бунинг окибатида пробирка ичидаги эритма лойкаланса, табиий 
гул нектари асалининг таркибига усимлик баргларининг ширасидан 
йигиштирилган асал кушилганлигини билдиради.

Огир металл тузларини аниклаш. Асал таркибидаги огир металл 
тузлари давлат стандарти 5370-58 га асосан аникланади, (калай, мис, рух 
ва кургошин). Асал таркибида кургошин тузлари булиши мумкин эмас. 
Кисман оз микдорда 10 мг/кг мис тузлари булиши мумкин, лекин айрим 
вактда 200 мг/кг калай тузлари булиши мумкин.

Асалнинг калбакилашганлигини аниклаш. Табиий асалнинг 
таркибига шакаркамиш шакари, сунъий инверт шакари, шинни, крахмал, 
ун, клей, елим (желатина) сув ва бонща нарсалар кушилса, бундай асал 
калбакилашган асал хисобланади.

Шакар асалини аниклаш. Асаларини шакарли киём билан 
озиклантирганда шакарли асал олинади. 1 кг бундай асал олиш учун, 1 кг 
шакар сарф килинади.

Бу асал узининг кимёвий таркибига кура, табиий гул нектарининг 
асалидан бутунлай фарк килади, шунинг учун хам бу усулда олинган асал 
аникланса, брак килинади. Шакарли асал узининг оргонолептик 
курсаткичлари билан табиий асалдан фарк килмайди. Бундан тапщари
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шакарли асалга табиий асал кушилган булса, уни аниклашнинг имкони 
булмайди.

М.И.Снигура ва М.Ф.Радченконинг маълумотига кура, тоза шакар 
асални кайнатмасдан аниклаш мумкин. Етилган шакарли асал купрок 
ёпишкок хусусиятга эга, чуики бу асалда, табиий асалга нисбатан сув кам 
(16-18%). Янги олинган шакарли асалнинг консистенцияси суюк, рангсиз 
ва тахирлик хусусияти булмайди. Шакарли асалнинг кимёвий 
курсаткичлари куйидагича: кислоталилиги 4-10° Т, диастаза сони 10 дан 
кам, каталаза ва витамин С йук, сахарозанинг микдори куп, кул 01% дан 
кам булади. Лекин шу нарсани назарда тутиш керакки, яъни табиий асал 
узок мудцат сакланганда сахарозанинг (шакаркамиш шакари) микдори 
камаяди. Асал таркибидаги инвсртаза сахарозадан, глюкоза ва 
фруктозагача парчаланади. Шунга эътиборан агар янги олинган асал 
таркибида 19,2% сахароза булса, 15 кундан ксйин унинг микдори 6% гача 
камаяди (уй шароити, хароратида сакланганда). Шакарли ва табиий асал 
аралашмасини аниклаш жуда хам машаккатли. Бунда асосий курсаткич 
шакар ва кулнинг микдори хисобланади. Биринчи ун кунда сахарозанинг 
микдори 10% ортик кул эса 0,15% дан ошмайди.

Тезлашган усулда гул нектарининг асалини аниклаш. Купгина 
олимларнинг маълумотига кура, етилган табиий асал таркибида 
сахарозанинг микдори 2 % дан ошмаслиги аникланган. Буни хисобга олган 
холда И.П.Генсицкий асал таркибида сахароза 2 % дан ортик булганда 
тезлашган экспресс усулини тавсия этади.

Бу усулнинг мохияти шундан иборатки, яъни сахароза 10 % ли 
камфора сульфат кислотасининг концентрланган эритмасида буялади.

Асал таркибидаги 70-76 % инверт шакари хам шунга ухшаш реакция 
беради. Шунинг учун хам асалдаги сахарозани аниклащца, инверт шакари 
ва бошка шакарлар кайнаётган ишкор эритмасининг таъсиридан 
оксидланиш натижасида блокировка килинади. Сахарозани аниклаш учун 
5 мл.ли асал эритмаси солинган пробиркага 0,2 мл 40 % ли ишкор 
эритмаси солинади, хосил булган аралашма кайнаётган сув хаммом ида 10 
дакика мобайнида киздирилади, сунгра 20-25° гача совутилади. Кейин эса 
1мл оксидланган асал эритмасига пипетка-автомат ёрдамида 2 мл 1 % ли 

•> камфорани сульфат кислотасида концентрланган эритмаси (кислотанинг 
зичлиги 1 ,86) кушилади, хосил булган аралашма яхшилаб аралаштирилади 
(камфора эритмасини бир кун мобайнида ишлатиш мумкин). Асал 
таркибидаги сахарозанинг микдори 2 % дан кам булса, эритманинг ранги 
тиник сарик тусга киради, бордию сахароза 2 % дан ортик булса, 
эритманинг ранги гилос ёки кизил тусга буялади. Кейинги хосил булган 
ранг шакарли ёки аралашмали асал эканлигини билдиради М.М.Герасимов 
асал таркибидаги сахарозани аниклашни куйидагича тавсия килади.

Бунинг учун 0,25 % ли асал эритмаси тайёрланади ва бу эртм ам  10 
% ли ишкор эритмаси билан худди юкоридаги усулда ишлон бери па ли 
Сунгра пробиркага 1 мл оксидланган ва совутилган асал олпппб, i i i h i c i k .i
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ёрдамида 1-2 томчи корамолнинг ути томизилади ва унинг устига 2 мл 
1,86 зичликка эта булган сульфат кислотаси кушилади, яхшилаб 
аралаштиради. Агар асалнинг таркибида 2 % дан кам сахароза булса, 
пробирка ичидаги эритманинг ранги сарик, сахароза 2 % дан ортик булса, 
аралашманинг ранги корамтир кизил тусга киради.

Сунъий инверт шакарини аниклаш. Шакар киёмини кислота билан 
киздирганда сахароза, глюкоза ва фруктозагача парчаланади. Бунинг 
натижасида бир кием фруктозани структурасининг бузилишидан 
гидроксиметилфурфурол хосил булади, бу уз навбатида кислотали 
мухитда резорцин билан кизгиш ранг хосил булишига олиб келади. 
Асални инверт шакари билан калбакилаштирилганини аниклаш учуй 
Селиванов-Фиге усулида фойдаланилади, бу усулнинг мохияти 
куйидагича, чинни идишга 4-6 г асал олиниб, 5-6 мл эфир кушилиб 
келисоп билан яхшилаб аралаштирилади. Эфирда гедроксиметилфурфурол 
хосил булгандан кейин, эфирли суюклик соат шишасининг устига куйиб 
олинади, сунгра уй хароратида парлантирилади. Колган чукманинг устига 
1 % ли 2-3 томчи хлорид кислотасида (зичлиги 1,125) тайёрланган 
резорцин эритмаси томизилади. Бунинг натижасида хосил булган сарик 
ранг, кейинчалик кизил гилос рангига утиши, асалнинг сунъий инверт 
шакари билан калбакилаштирилганлигини билдиради. Бу реакция жуда 
сезгир булиб, асал таркибида 10-20 % сунъий инверт шакари булганда хам 
кизилга буялади.

Асал таркибидаги шиннини аниклаш. Асал таркибидаги шиннини 
аниклаш учун тубандаги реакциялар кулланилади.

1. Хлорли барий билан реакция. Сузиб олинган 1:2 нисбатдаги асал 
эритмасига томчилатиб 10 % ли хлорли барий эритмаси томизилади. Агар 
асал таркибида крахмал шинниси б]лса, пробирканинг ичида ок лойка 
хосил булиб, чукмага тушади.

2. 2-3 мл сузиб олинган (1:2) асал эритмасига томчилатиб 5 % ли 
шавул кислотаси аммоний томизилганда, ок лойка хосил булиб, чукмага 
тушади, бу эса асал таркибида крахмал шинниси борлигидан далолат 
беради.

3. Спирт билан реакция. 10 мл асал эритмаси (1:2), 80-90° ли сув 
хаммомида киздирилиб, 3-5 томчи 10 % ли танин эритмаси томизилади, 
аралаштирилиб 10-15 дакикадан кейин сузилади. Кейин эса 2-3 мл сузиб 
олинган эритмага 3-5 томчи концентрланган хлорид кислотаси томизилади 
ва 20 мл 96° ли спирта кушилади. Эритма суюклиги лойкаланса, асал 
таркибида крахмал шинниси ёки крахмал шакари борлигини билдиради.

4. Асал эритмасига кучли аммиак (нашатир спирта) кушилади. Агар 
асал таркибида шинни булса, эритма суюклиги кунгир тусга кириб, ок 
чукма беради.

Асалнинг шакар киёмини аниклаш. Шакар киёми ишлаб 
чикаришда иккинчи даражали махсулот хисобланади. Асалнинг таркибида 
уни аниклаш учун, куйидаги реакциялар кулланилади.
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1. 2-3 мл, 1:2 нисбатдаги асалнинг сувдаги эритмасига 5-10 томчи 5 % 
ли азот кислотаси кумуши томизилади. Бунда эритма ок лойка булиб, 
кейинчалик чукмага тушса, асал таркибида шакар киёми борлигини 
билдиради.

2. 5 мл асал эритмасига 2,5мл. сирка кислотаси кургошини ва 22,5 мл 
метил спирти кушилса, эритма саргич ок чукма беради, бу эса асалнинг 
таркибида лавлаги киёми борлигини билдиради.

Асалдаги крахмал ва унни аниклаш. 2-3 мл 1: 2 нисбатдаги 
кайнатиб совутилган асал эритмасига бир неча томчи йод суюклиги 
томизилса (кристалл йод -  1 г, йодли калий -  2 г, дистилланган сув -  300 
мл), эритманинг ранги кук туе олади, бу эса асалда крахмал ёки ун 
борлигини билдиради.

Асалдаги клейни ва слимни (жслагина) амиклаш. 2-3 мл асал 
эритмасига (1:2) 3-5 томчи 5 % томчи 5 % ли танин суюклиги томизилади. 
Агар асал таркибида елим ёки клей буиса, суюкдик эритмаси окаради ва 
пага-пага булиб чукмага тушади. Табиий асал »ригмасида кисман 
лойкаланиш содир булади. Агар асалнинг таркибига куп микдорда клей 
ёки елим кушилган булса, бундай асални ёккапда крахмал хидидан 
ташкари, куйдирилган шох ёки суякнинг хиди чикади, уюнчи ишкор билан 
киздирилган аммиакнинг хиди чикади.

АСАЛНИНГ ж е м т и ш и

Гулларнинг нектаридан асалари гомопндан lynjiaiiiaii озик-овкат 
махсулоти асал деб юритилади. Сотиш учуй бозорга олиб келинган асал 
эгасида маълумотнома ёки ветеринария гунохиомаси булиши керак (форма 
№2). Бу ветеринария дастурида асал тугрисида умумий маълумот ёзилган 
булиб, агар асалари оилалари антибиотиклар билан ишлатилган булса, 
бундай асал таркибидаги колдик нренаратларни аниклаш учун 
лабораторияга жунатилади.

Асалнинг кимёвий гаркиби. Асалнинг кимёвий таркиби жуда 
мураккаб ва турлича. Унннг таркибида 100 дан ортик организм учун 
керакли бирикмалар мавжуд. Бундай ташкари, асалнинг таркибида 
купгина витаминлар В (В|, 1Б. Вг В*, В,,), кам микдорда Н, К, С, Е ва А 
витаминлари бор. Фсрмснтлардан диастаза, инвертаза, каталаза, липаза 
маълум микдорда булади.

Уртача намуна o j i i u i i .  Бозорда сотиш учун асал ёгочли бочкаларда, 
флягаларда, зангламайди1ап пулат, шишали, эмалланган идишларда олиб 
келинади.

Бир идишнинг узидан намуна хар хил жойларидан олинади. Куп 
идишлардан олинган уртача намуна умумий хамма асалнинг сифатини 
характерлайдиган булиши керак. Суюк асалдан намуна олишдан олдин 
асал яхшилаб аралаштирилади, кейин намуна олинади. Кристалланган 
асалдан намуна олиш учун «шуп» ишлатилади.
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Ветеринария-санитария экспертизасининг конун-коида дастурига 
асосан, хдр кайси алохида текширилаётган асалдан 100 г, агар асал 
таркибидаги сув аникланмокчи булганда 200 г намуна олинади.

Органолептик текшириш. Истеъмол учуй ишлатиладиган асаллар 
хдр хил максадлар учуй текширилади: гулларнинг нектаридан олинганлиги 
ёки усимликлар ширасидан йигиштирилганлиги ва 
калбакилаштирилганлиги аникданади. Органолептик текшириш усули 
билан асалнинг ранги, консистенцияси, хушбуйлиги ва таъми аникданади.

Ранги. Асал рангининг турлича булиши, усимликлар нектари 
таркибидаги ранг берувчи моддаларнинг табиатига боглик булади. Бундан 
ташкари, асалнинг рангига унинг келиб чикиши, кайси вактда 
йигиштирилганлиги ва бошка омиллар таъсир курсатади. Асал рангига 
караб ажратилганда; тиник-ок, пахта, малина, тиник сарик, кунгир ва 
бошка рангларда булиши мумкин.

Хушбуйлиги. Асалнинг хушбуйлиги икки марта аникданади: яъни 
таъмини аникдагунча ва таъмини аникдаш вактида. Асалнинг хушбуйлиги 
асал огиз бушлигига куйилгандан кейин кучаяди. Агар текшириш пайтида 
асалнинг хушбуйлиги сезилмаса, текширилаётган асал киздирилиши 
лозим. Бунинг учуй стаканга 40 г, атрофида асал солиниб, огзи яхшилаб 
ёпилади, кейин эса 40-45° сув хаммомида 10 минут киздирилади, сунгра 
стакан копкоги олиниб, асални кай даражадаги хушбуйлиги аникданади. 
Асалнинг хушбуйлигини аникдаш асални органолептик бахолашда мухим 
курсаткич хисобланади. Асалнинг хушбуйлиги кучсиз, кучли, нозик, 
ёкимли ва ёкимсиз булиши мумкин.

Таьми. Мавжуд барча асаллар ширин, ёкимли таъмга эга. Нордон, 
аччик таъмли асални сотишга рухсат этилмайди.

Консистенцияси. Асалнинг консистенцияси суюк булса, унинг 
таркибида сув куплигидан ва у даражада етилмаганлигидан далолат 
беради. Йигиштириб олинган асаллар биринчи 3-10 хафталигида суюк 
холатда, кейинчалик эса кристалланиб котади.

Асалдаги аралашмаларни аникдаш. Асал таркибида асаларининг • 
улгани ёки танасининг бирор кисми, личинкаси, чанг, гул ва бошка хар 
хил нарсалар булиши мумкин. Булардан ташкари, оддий куз билан 
куринадиган ёки куринмайдиган аралашмалар хам булади. Куринадиган 
аралашмалар икки йул билан аникданади:

1. 50 г асал 50 мл. иссик сувда бутунлай эритилади. Х,осил булган 
эритма рангсиз цилиндрга утказилади, бунда хар хил аралашмалар эритма 
юзасига чикади ёки цилиндр пастига чукади.

2. стакан устига 1 см2да 100 тешикли металл тур сетка куйилиб, 
унинг устига 50 мл асал тукилади. Кейин эса стакан 60°ли куритиш 
шкафига солинади. Бунда сетка устидаги асал пастдаги стаканга колдиксиз 
утиши керак.

Куз билан куринмайдиган механик аралашмалар микроскоп ёрдамида 
аникданади. Сотилаётган асал таркибида j .ган асалари ёки танасининг

372



бирор кисми, личинкаси ва бошка аралашмалар булганда улар тозаланиб, 
кейинги сотиладиган асалга кушилади, кейин сотилади.

Бижгиш белгиларини аниклаш. Етилмаган асал таркибидаги сув 22 
фоизни ташкил этади. Бу эса асал таркибида доимий равишда кисмаи 
буладиган ачитки хужайраларининг усишига кулайлик яратади.

Бижгиш натижасида бутун асал юзасидан хаво пуфакчалари ажралиб 
чикади, бунда эса узига хос махсус хушбуй х,ид чикаради.

Асалда бижгиш жараёни бошланган булса сотишга чикарилмайди.
Лаборатория текшириши. Асални текширишда ишчи эритма 

тайёрлаш.
Купгина лаборатория текшириши учуй асалнинг 1:2 нисбатдаги 

эритмаси тайёрланади. Бунинг учун хажми катга колбага 60 г асал 
тарозида тортилиб солинади ва устига 120 мл 30-40°ли илик дистилланган 
сув кушилаДи- Сунгра асал бутунлай эриб кетгунча чайкатилади, кейин 15° 
гача совутилади. Ишлаб чикаришда мана шу йусинда лаборатория 
текшириши учун тайёрланган эритма «асал эритмаси» деб юритилади. 
Биокимёвий текширишнинг мивдорини аниклаш учун 0,25-10 фоизли асал 
эритмаси тайёрланади ва хисоблашда асалнинг курук моддаси хисобга 
олинади. Берилган концентрациядаги асал эритмасининг микдориии курук 
модцага нисбатан куйидаги хисоблаш формуласи оркали бажарилади

М В
X = --------- , бунда

С
X -  курук моддасига нисбатан асал эритмасииши' микдорм (мл).
М -  олинган намуна массаси (г).
В -  асал таркибидаги курук модданинг микдорм (фот)
С берилган асал концентрацняси (фонт).

X| X М, бунда
X] -  берилган концснграцнила! и асан ipuiм:и ими lalWpaaiii учун 

кетган сув микдори (мл).
X - берилган коннсшраннм инн курук моддага нисбатан 

хисоблашдаги асан )рптмасмннш мик. юри (ми
М -тарозида торнп.ш ли масса И )
Мисол: агар тор гиб олнммш h i .i hhi hh  массаси 6 г булса, ундаги сув 

20 фоиз, шундан К) фоизни >|iniма rniri'p'i.Hii ксрак. Бу текширилаётган 
асалда курук моддаси SO ||юн и и инн ю ими ( 10(1 20 80).

Олинган асалд;н и Юфотни цш i маши и ум ум ми микдори куйидагига
тенг.

(. КО
— * 48 мл.

10
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Яъни, 6 г асалдан 10 фоизли асал эритмаси тайёрлаш учун 42 мл сув 
олиниши керак (48 -  6 = 42).

С ув микдорини аиик.lain. Бозорда сотилаётган асалнинг таркибида 
21 фоизгача сув булса, сотишга рухсат этилади. Асал таркибида сувнинг 
куп булишлиги уларнинг этилмаганлигидан ёки шакар эритмаси 
кушилганлигидан далолат беради. Бундай асални сотишга рухсат 
этилмайди, чунки уларда тезда бижгиш жараёни бошланади. Асал 
таркибидаги сувнинг микдорини куйидаги усуллар ёрдамида аниклаш 
мумкин.

Асалнинг сувини ареометр ёрдамида аниклаш. Бу усул асал 
таркибидаги сувнинг куп, озлигига, унинг солиштирма огирлиги 
узгаришига асосланган булиб, агар сув куп булса, асалнинг солиштирма 
огирлиги паст булади. 1 :2 нисбатда тайёрланган асал эритмаси цилиндрга 
солиниб, унинг солиштирма огирлиги аникданади. Асалнинг солиштирма 
огирлиги сувли эритмада 1,100 дан кам булмаслиги керак. Солиштирма 
огирлигига караб ва К.Виндиш жадвалига биноан асал эритмасидаги курук 
колдик, кейин эса эритилмаган асалга нисбатан хисобланиб, сувнинг фоиз 
микдори аникданади. (46-жадвал).

Мисол: агар 1:2 нисбатдаги ишчи асал эритмасининг солиштирма 
огирлиги 15°да 1,111га тенг булса, унда курук колдик 26,07 фоизга тугри 
келади. Бизга маълумки, асал уч марта суюлтирилган, бунда эритилмаган 
асалнинг курук колдиги 26,07 ■ 3 = 78,21 га тенг.

Сувнинг микдори: 100 -  78,21 = 21,79 булади.
Олинган натижаларнинг тугрилигига куйидаги омиллар таъсир 

курсатади: 1. Асал эритмасининг харорати + 15° булиши керак, бу 
хароратдан юкори ёки паст булса, совутилади ёки киздирилади; 2. Х,ар 
хилдаги аралашмалар назарда тутилади.

46. Асал эритмасидаги (1:2) курук колдикни аниклаш учун
К.Виндиш жадвали (фоиз)

Солиштирма
отирлик

Курук
колдик

Солиштирма
отирлик

Курук
колдик

Солиштирма
отирлик

Курук
КОЛДИК

1,101 23,91 1,109 25,64 1,117 27,35
1,102 24,13 1,110 25,85 1,118 27,56
1,103 24,34 1 , 1 1 1 26,07 1,119 27,77
1,104 24,56 1, 112 26,28 1,120 27,98
1,105 24,78 1,113 26,50 1,121 28,19
1,106 24,99 1,114 26,71 1,222 28,40
1,107 25,21 1,115 26,92 1,123 28,61
1,108 25,42 1,116 27,13 1,124 28,68

1,125 29,03
Сувни рефрактометр ёрдамида аниклаш. Бу усул рефракциянинг 

узгаришига асосланган булиб, яъни ёруглик нурлари асал таркибидаги 
курук моддага ва сув микдорига караб маълум даражада синиш ва кайтиш
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хусусиятига эга. Асалнинг кур у к; моддаси канча куп булса, унинг 
рефракция индекси шунча юкори булади.

47. Асал таркибидаги сув микдорини рефракция индексига 
___________ богликлиги фоиз хисобида.___________ _____

20°да
рефракция

индекси

Сув
микдори

20°да
рефракция

индекси

Сув
микдори

20° да 
рефракция 

индекси

Сув
микдори

1,5044 13,0 1,4940 17,0 1,4840 21,0
1,5038 13,2 1,4935 17,2 1,4835 21,2
1,5033 13,4 1,4930 17,4 1,4830 21,4
1,5028 13,6 1,4925 17,6 1,4825 21,6
1,5023 13,8 1,4920 17,8 1,4820 21,8
1,5028 14,0 1,4915 18,0 1,4815 22,0
1,5012 14,2 1,4910 18,2 1,4810 22,2
1,5007 14,4 1,4905 18.4 1,4805 22,4
1,5002 14,6 1,4900 18,6 1,4800 22,6
1,4997 14,8 1,4895 18,8 1,4795 22,8
1,4992 15,0 1,4890 19,0 1,4790 23,0
1,4987 15,2 1,4885 19,2 1,4785 23,2
1,4982 15,4 1,4880 19,4 1,4780 23,4
1,4976 15,6 1,4875 19,6 1,4775 23,6
1,4971 15,8 1,4870 19,8 1,4770 23,8
1,4966 16,0 1,4865 20,0 1,4765 24,0
1,4961 16,2 1,4860 20,2 1,4760 24,2
1,4956 16,4 1,4865 20,4 1,4755 24,4
1,4951 16,6 1,4850 20,6 1,4750 24,6
1,4946 16,8 1,4845 20,8 1,4745 24,8

1,4740 25,0
Асалнинг намлиги 21 фоиз булганда рефракция курсаткичи 1:480 дан 

паст булмайди. Текширилаётган асалдан шиша таёкча билан 
рефрактометриинг пастки призмасига томизилади, сунгра призмалар бир- 
бирига тегизилади. Винт ёрдамида ёрут ва коронги зоналарнинг чэгараси 
бир-бирига кушилади. Шкала ёрдамида асбобнинг курсаткичи 
белгиланади. Аниклаш уч марта кайтарилгандан кейин уртача арифметик 
киймат хосил булади.

Жадвалга асосан асал таркибидаги сув микдори аникланади (47- 
жадвал). Аникланган курсаткичларнинг тугрилигига куйидаги омиллар 
таъсир курсатади.

1. Рефректометрнинг тугри ишлаши, яъни рефрактометрии 
ишлатишдан олдин дастур асосида рефрактометр иш холл i ши 
келтирилиши керак.



2. Текширилаётган асалнинг харорати 20° б^лиши керак, агар 20°дан 
юкори булса, хар Гга 0,00023 кушилади, 20°дан паст булса хар 1° хисобига 
0,00023 олинади.

3. Асал кристалл хосил килиб котган булса, бундай асал пробиркага 
солиниб, огзи тикин билан ёпилиб, 50°гача киздирилади, кейин 20°гача 
совутилади.

4. Асал таркибида хар хил кушимча аралашмаларнинг борлиги.
Асалнинг кислоталилигини аниклаш. Табиий асал таркибида кам

микдорда органик (чумоли, олма, лимон, шавел, сут ва хоказо) ва 
ноорганик (хлорид, фосфор) кислоталари булади. Умумий кислоталикнинг 
нормал даражада ифодалаш кабул килинган -  бу 100 г асални титрлашдаги 
сарф килинган 0,1 Н уювчи натрийнинг микдори.

Аниклаш тартиби. Колбага 100 мл 10 фоизли асал эритмаси олиниб, 
3-5 томчи 1 фоизли фенолфталеиннинг спиртли эритмаси томизилади (1 г 
фенолфталеин 70 мл 96 фоизли спиртга эритилади ва устига 29 мл 
дистилланган сув кушилади) ва 0,1 Н уювчи натрий эритмаси билан 
кучсиз кизгиш ранг хосил булгунча титрланади. Хосил булган кизгиш ранг 
10 секунд мобайнида йуколмаслиги керак. Титрлаш икки марта 
утказилади. Икки марта титрлашдан олинган натижа + 0,05 дан ошмаслиги 
керак. Титрлаш учун сарф килинган ишкорнинг миллилитр микдори 
хисобида асалнинг кислоталилиги органик кислоталардан чумоли ва олма 
кислоталари буйича хисобланади. Кислоталилигининг фоизини аниклаш 
учун формуладан фойдаланилади.

а 0,0046 ■ 100
Чумоли кислотаси буйича X = ----------------------

10

а 0,0067- 100
Олма кислотаси буйича X = ............................., бунда

10
X -  фоиз хисобидаги кислота микдори
а -  (0,0046) чумоли кислотасининг микдори (г).
0,0067- олма кислотасининг микдорини 1 мл 0,1 Н уювчи натрий 

эритмаси (эквивалент тенглиги (г).
10 -  титрлаш учун олинган асал микдори (г).
100 г асал таркибидаги кислотани нейтраллаштиришга сарф килинган 

0,1 Н ишкор эритмасининг миллилитр микдори кислоталик даражаси деб 
ифодаланади.

Асалнинг кислоталилиги даражада ифодаланиб, 10 г асални 
титрлашга сарф килинган 0,1 Н уювчи натрийнинг микдорини 10 га 
купайтирилганига тенг бу тди. Чумоли кислотаси буйича яхши сифатли 
асалнинг кислоталилиги 0,03-0,21, олма кислотаси буйича 0,04-0,33 га 
тенг. Асал кислоталилигининг ошиши бижгиш жараёнининг
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бошланишидан далолат беради, кислоталилигининг пасайиши асалнинг 
сохталаштирилганини билдиради.

УСИМЛИК ШИРАЛАРИДАН ЙИГИШТИРИЛГАН АСАЛНИ 
АНИК1АШ

Асалари кургокчилик келган йиллари ва айникса энг иссяк вактларда 
(июнь ойининг иккинчи ярмида), айрим пайтларда бахорда ва эрта кузда 
усимлик баргларида, танасида хосил булган, яъни «тла» чикарадиган 
ширалардан йигиштирилган асал узининг табиатига кура табиий асалдан 
бирмунча фарк килади, лекин табиий асалга киради.

Бу асалнинг таркибида усимлик нектаридан йигиштирилган асалга 
нисбатан декстрин крахмал моддаси, сахароза, азотли ва минерал 
моддалар куп, инверт шакари кам булади. Бундай асални сотишга рухсат 
этилади, лекин идишларига кук рангли ёрлик ёриштирган булади 
(«Усимлик шираси асали»).

Органолептик текшириш. Усимлик барг ширасидан «тла» чикарган 
ширин суюкликдан жамгарилган асалнинг ранги тиник сарик, корамтир 
булади. Х,иди ёкимсиз, хушбуйлиги кучсиз ёки булмаслиги хам мумкин. 
Таъми узига хос булиб, ачкимтил булади.

Лаборатория текшириши.
1. Спиртли реакция. 1:2 нисбатда тайёрланган асал эритмасидан 

пробиркага 1 мл олиниб, устига 10 мл 96 фоизли этил спиртли кушилиб 
аралаштирилади. Бунда гул нектаридан йигиштирилган асал кисман 
лойкаланади, агар бу асал таркибига усимлик барг ширалари асали 
аралаштирилган булса, кучли лойкаланади ва ок суг рангига киради. 
Факатгина усимлик баргини «тла» суюклиги асали булса, лойкаланиб 
чукма беради.

2. Охакли реакция. 1:2 нисбатда тайёрланган асал эритмасидан 
пробиркага 2 мл олиниб, устига 4 мл охакли сув кушилади ва кайнаш 
даражасигача киздирилади. Бунда пробирка ичида эритма пага-пага булиб, 
кунгир тусга кирса ва чукмага тушса, усимлик нектари асали таркибига 
усимлик «тла» ширасининг кушилганлигини билдиради. Бу реакцияни 
утказиш учун ишлатиладиган охакли сувни тайёрлаш учун сундирилмаган 
охак олиниб, устига дистилланган сув кушилади. Сунгра 2-3 марта 
аралаштирилади ва 12 соат утгандан кейин суюкликнинг устки тиник 
кисми олиниб, реакция учун ишлатилади.

3. Сирка кислотаси кургошини билан реакция. 1:1 нисбатда 
тайёрланган асал эритмасидан пробиркага 2 мл олиниб, устига 2 мл 
дистилланган сув ва 5 томчи 25 фоизли сирка кислотаси кургошини 
томизилади. Кейин эса яхшилаб аралаштирилиб, 3 минут 80-100°ли сув 
хаммомига куйилади. Бунда пробирка суюклиг и таркиби пага-пага булиб 
чукмага тушса, асал таркибида «тла» шираси асали борлигини билдиради.
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Асалнинг сохталаштирилганлигини аниклаш. Ветсанэкспертиза 
амалиётида куп холатларда гул нектари табиий асал таркибига хар хилдаги 
аралашмалар кушилади, булар жумласига шакар, шакар киёми, ун ёки 
крахмал, шакар ёки крахмал киёми, сунъий ва шакардан тайёрланган асал 
киради.

Шакаркамиш ёки лавлаги шакарининг аралашмасини аниклаш.
Агар асалда кристаллар хосил булиш белгилари бошланган булса, уни 
сохталаштириш учуй шакар кушилади. Шакар кушилган асал бир неча 
вакт утгандан кейин бир хилдаги кристалланган масса хосил килади. Асал 
таркибидаги шакар аралашмасини аниклаш учун буюм шишачаси устига 
асал юпка килиб суртилади ва микроскопнинг кичик-катталигида 
курил ади.

Микроскоп тагида шакар кристаллари туртбурчак, тугрибурчак ва 
бошка геометрик шаклларга эга булмаган формаларда, гул нектари асали 
кристаллари ипсимон игна ёки юлдузча шаклларида куринади. Агар асал 
консистенциясига суюк асалга кушилган булса, бунда шакар тезда чукмага 
туш ади.

Шакар киёми аралашмасини аниклаш. Табиий гул нектари 
асалига шакар киёми кушилиб киздирилса, тезда бир-бирига аралашади. 
Бундай сохталаштирилган асални органолептик курсаткичлари буйича 
аниклаш жуда мушкул. Шунинг учун хам бундай асални аниклашда 
лаборатория усули кулланилади. Яъни бундай сохталаштирилган асалда 
диастаза жадаллиги инверт шакар микдори, минерал моддалар камаяди ва 
шакар микдори ошади.

Диастаза сонини аниклаш. Диастаза фермента табиий асал 
таркибида булиб, шакар киёмида булмайди. Диастаза ферменти асал 
таркибида гул нектаридан ва кисман асаларининг сулак безлари 
суюклигидан утади. Диастаза сони -  бу ферментнинг фаоллик курсаткичи 
хисобланади. Бу курсаткич Готе бирлигида ифодаланади, яъни 1 г асал 
таркибидаги диастаза ферменти бир соат ичида 1 фоизли мл микдоридаги 
крахмал эритмасини 40° хароратда парчалайди (курук моддаси хисобида 
хисобланади). Хозирги вактда диастаза сони хар кайси жумхурият, вилоят, 
улка учун алохида белгиланган. Асалга шакар киёми кушилганда диастаз 
сони бирмунча камаяди.

Асал узок вакт (бир йил) сакданганда диастазанинг фаоллиги кисман 
пасаяди. Диастаза ферментини аниклаш учун 50 мл хажмдаги колбага 5 г 
асал олиниб, маълум белгисигача сув кушилади. Тайёрланган бундай 
эритманинг хар кайси 1 миллилитрида 0,1 г асал булади (10 фоизли 
эритма). Тайёрланган эритма 11 та пробиркага куйилади ва устига 48- 
жадвал асосида бошка эритмаларнинг компонента кушилади.

Сунгра пробиркаларнинг огзи тикни билан бекитилиб, яхшилаб 
чайкатилади ва 40° хароратли сув хаммомига бир соат жойлаштирилади. 
Кейин эса уй хароратигача совутилиб, пробиркаларга бир томчидан йод 
эритмаси томизилади. Агар пробиркалардаги крахмал парчаланмаса, кук
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ранг колса, бу диастаза йуклигини билдиради. Бинафша рангга кирса, 
крахмалнинг кисман парчаланганлигини билдиради. Пробиркаларда 
крахмал булмаса, йодга реакция курсатмайди. Диастаза сонини аникдаш 
тартиб ракамидаги биринчи пробиркани, реакция курсатган пробиркадаги 
тоза асал огирлигига булиш билан аникданади.

Мисол: хисоб буйича кучсиз буялган пробирка каторида бешинчиси 
рангсизланган, бу пробирка эритмасида 0,28 г тоза асал бор, бунда 
диастаза сони: 5 : 0,28 = 17,85 га тенг булади.

Тажриба учун крахмал эритмаси куйидагича тайёрланади: 1 г сувда 
эрийдиган крахмалга 99 мл дистилланган сув кушилади. Сувнинг куп 
кисми кайнатилади, колган кисмига крахмал кушилиб дамланади, сунгра 
кайнаш даражасигача етказилиб, уй хароратида совутилади.

24 соат ичида бу эритмани ишлатиш мумкин. Тугри, аник натижа 
олиш курсаткичига куйидаги омиллар киради.

1. Рефаолларни тугри тайёрлаш
2. Сув хаммомидаги сувнинг харорати
3. Крахмал эритмасининг тайёрланган вакти

48. Диастаза сонини аниклаш учун компонсн глар, мл
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Инверт шакарини аниклаш. Асал таркибидаги моносахаридлар, 
яъни асосан глюкоза ва фруктозаларнинг умумий микдори инверт шакари 
деб юритилади. Буларнинг микдори асал таркибида 70 фоиз. Инверi 
шакарининг микдорини аниклаш шакарни кизил кон тузи эритмасиниш 
ишкорий мухитида оксидлашга асосланган. Бунда индикатор сифазида 
метил куки ишлатилади.

Инверт шакари икки усулда аникланади, энг куплиги на маълум 
микдорлиги.
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1. Инверт шакарининг энг куплигини аниклаш учун, колбага 10 мл 1 
фоизли кизил кон тузи эритмаси солиниб, устига 2,5 мл 10 фоизли натрий 
ишкори ва 5,8 мл 0,26 фоизли асалнинг сувдаги эритмаси кушилади. 0,26 
фоизли асал эритмаси учун 200 миллилитрли колбага 5 мл 10 фоизли асал 
эритмаси олиниб, маълум белгисигача сув кушилади. Кейин эса колба 
ичида хамма нарсалар биргаликда бир минут мобайнида кайнатилиб, бир 
томчи 1 фоизли метил куки томизилади. Агар бунда пробиркада х,осил 
булган кук ранг йуколмаса, текширилаётган асалда инверт шакари 70 
фоиздан камлигини билдиради. Бундай асал сохталаштирилган 
кисобланади ва сотишга рухсат этилмайди. Агар пробирка рангсизланиб 
окарса, инверт шакарининг микдори 70 фоиздан ортик булади. Лекин шу 
нарсани назарда тутиш керакки, инверт шакарининг нормал булишлиги 
максулотнинг табиийлиги хакида кафолат беролмайди.

2. Инверт шакарининг маълум микдорда булишлигини аниклаш 
учун колбага 10 мл 1 фоизли кизил кон эритмаси, 2,5 мл 10 фоизли 
кимёвий тоза уювчи натрий, 5 мл 0,25 фоизли асал эритмаси олинади ва 
бир томчи 1 фоизли метил куки томизилади. Х,осил булган аралашма 
аралаштирилиб, кайнаш даражасигача киздирилади. Кучсиз кайнаётган 
колба ичига 0, 25 фоизли асал эритмаси томизилиб, кук ранг йуколгунча 
титрланади, охирида кучсиз бинафша ранг косил булади. Аралашма 
совутилгандан кейин рангли тикланиши эътиборга олинмайди.

3. Асал таркибидаги инверт шакарининг микдори 49-жадвал асосида 
аникданади.

Минерал моддаларнинг микдорини аниклаш. Асал таркибига 
глюкоза, сахароза, шакар киёми, сунъий инверт шакари ва шакар асали 
кушилса, минерал моддаларнинг (кул) микдори камаяди. Киздириш 
натижасида хакикий огирлигига келтирилган тигелга 5-10 г чамасида асал 
олиниб, кора кумир косил булгунча газ горелкаси устида киздирилади, 
бунда асалнинг сачраб кетишига йул куймаслик керак. Кейин эса намуна 
600°ли муфел печида бир соат мобайнида киздирилади. Сунгра тигел 
сулфат кислотаси устида 30 минут совутилиб, огирлиги тортилади. 
Минерал моддаларнинг умумий микдори (X фоиз) формула асосида 
аникданади.

М, -М ,
X = -------------• 100, бунда

М
М -  намуна огирлиги (г).
М| -  косил булган кул билан тигел огирлиги (г).
М2 -  тигел огирлиги (г).
Сахарозани аниклаш. Асал таркибидаги сахарозанинг микдорига 

караб шакар киёмининг аралашмаси аникданади. Сахарозанинг микдори 
гул нектари асалида 5 фоиз, усимлик шираси бариги «тла» асалида 10 
фоиздан ошмаслиги керак. Бу усулнинг мохияти шунга асосланганки, асал
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таркибидаги сахарозанинг сунъий инверсия (узгариши) натижасида 
моносахарозадан -  глюкоза ва фруктоза хосил булади. Инвер г шакарининг 
узгаришигача ва узгаргандан кейин сахароза микдори аникданади. 
Аниклаш учун 200 мл ли колбага 5 мл 10 фоизли асал эритмаси ва 45 мл 
сув олинади. Кейин колба 80°ли сув хаммомига жойлаштирилади. Колба 
ичидаги харорат 68-70° кутарилгандан кейин тезда 5 мл хлорид кислотаси 
(1:5 нисбатдаги) кушилиб аралаштирилади аш у хароратда 5 минут 
ушлаб турилади. Хдрорат колба ичига туширилган термометр билан 
назорат килиб турилади. Термометр колба ичидан чикарилгандан кейин, 
дистилланган сувда чайкалади. Инвертни нейтраллаштириш учун 10 фоиз 
уювчи ишкор ишлатилади, метилоранж индикатори иштирокида бир-икки 
томчи томизилиб, кунгир сарик ранг хосил килинади. Инверт хажми 200 
мл га етказилади. Хосил булган 0,25 фоизли асал эритмасидаги инверт 
шакари юкорида кайд килинган усулда аникланади. Асал таркибидаги 
сахароза микдори (силнинг -  фоиз) формула ёрдамида аникланади.

С = (X В) • 0,95, бунда

X -  инверт шакарининг инверсиядан кейинги микдори (%).
В -  инверт шакарининг инверсиягача микдори (%).
Ун ёки крахмал аралашмасини аниклаш. Асалга ун ёки крахмал 

уни кристалл куринишга эга булиши учун кушилади. Аниклаш учун 
пробиркага 3-5 мл 1:2 нисбатдаги асал эритмаси олиниб, кайнаш 
даражасигача киздирилади, кейин уй хароратигача совутилиб, 3-5 томчи 
люгол эритмаси томизилади, бунда пробирка ичида кук ранг хосил булса, 
асал таркибида ун ёки крахмал борлигини билдиради.

Желатина (елим) аралашмасини аниклаш. Асалнинг 
ёпишкоклигини ошириш учун желатина кушилади. Желатина кушилганда 
асалнинг таъми ва хушбуйлиги ёмонлашади, диастаза фаоллиги пасаяди ва 
инверт шакари камаяди. Аниклаш учун пробиркага 1:2 нисбатдаги асал 
эритмасидан 5 мл олиниб, устига 5-10 томчи 5 фоизли танин эритмаси 
томизилади. Бунда асалга желатина кушилган булса, пробирка ичи ок 
пага-пага тусга киради. Факатгина лойка хосил килса, реакциянинг 
манфий эканлигини билдиради.

Шакар киём и аралашмасини аниклаш. Асал таркибига шакар 
киёми аралашмаси кушилса, асалнинг органолептик курсаткичлари 
ёмонлашади. Ёпишкоклиги ортади ва киём хидига эга булади, инверт 
шакарининг микдори камаяди, диастаза фаоллиги пасаяди.

Реакциянинг мохияти шундан иборатки, яъни шакар киёми 
таркибида рафиноза трисахаридлари ва хлоридларнинг оз микдорда 
булганлиги учун улар реагантлар таъсирида чукмага тушади.
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49. Асал таркибидаги инверт шакарининг микдори (%).

Т итрлаш 
учун сарф 
килинган 

0,25 
фоизли 

асал
эритмаси

(мл)

Инверт
шакари
(%)

Титрлаш 
учун сарф 
килинган 

0,25 
фоизли 

асал
эритмаси

(мл)

Инверт
шакари

(%)

■ Титрлаш 
учун сарф 
килинган 

0,25 фоизли 
асал

эритмаси
(мл)

Инверт
шакари

(%)

5,0 81,2 6,5 62,6 8,3 49,2
5,1 79,6 6,6 61,6 8,4 48,6
5,2 78,9 6,7 60,7 8,5 48,0
5,3 76,6 6,8 59,8 8,6 47,5
5,35 75,9 6,9 59,0 8,7 46,9
5,4 75,2 7,0 58,2 8,8 46,4

5,45 74,5 7,1 57,3 8,9 45,9
5,5 73,8 7,2 56,6 9,0 45,4
5,6 72,5 7,3 55,9 9,1 44,9
5,7 71,3 7,4 55,1 9,2 44,4

5,75 70,7 7,5 54,3 9,3 43,9
5,85 69,5 7,6 53,6 9,4 43,5
5,9 68,9 7,7 53,0 9,5 43,0
6,0 67,8 7,8 52,3 9,6 42,6
6,1 66,6 7,9 51,5 9,7 42,2
6,2 65,6 8,0 51,0 9,8 41,7
6,3 64,5 8,1 50,4 9,9 41,3
6,4 | 63,5 8,2 49,8 10,0 40,9

1. Азот кислотаси кумуши билан реакция.
Пробиркага 1:2 нисбатда тайёрланган асал эритмасидан 5 мл олиниб, • 

устига 5-10 томчи 5 фоизли азот кислотаси кумуши томизилади. (5 г 95 мл 
дистилланган сувда эритилади). Агар реакция мусбат булса, лойкаланиб ок 
чукма беради. Табиий асал булса чукма бермайди. •

2. Сирка кислотаси цуртошини ва метил спирти билан реакция
Реакцияни бажариш учуй колбага 5 мл 10 фоизли асал эритмаси 2,5 г

сирка кислотаси кургошини ва 22,5 мл метил спирти олинади. Бунда агар 
асалга шакар киёми кушилган булса, жуда куп микдорда саргиш ок чукма 
беради. Табиий асал булса кисман лойкаланади.

Крахмал циёмининг аралашмасини аниклаш. Асал таркибига 
крахмал киёми кушилганда худци шакар киёми кушилгандек, узгариш руй 
беради.
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1. Барий хлори билан реакция
Пробиркага 5 мл 1:1 нисбатда тайёрланган асал эригмасипи 

фильтрланганидан олиниб, устига 1 фоизли барий хлори томизилади. Агар 
биринчи томчини томизгандан колба ичидаги суюклик лойкалапиб, ок 
чукма берса, крахмал киёми кушилганлигини билдиради.

2. Нашатир спирти билан реакция
Пробиркага 1:2 нисбатда тайёрланган асал эритмасидан 2 мл олиниб, 

устига 5-10 томчи нашатир спирти томизилади. Агар асал таркибида 
крахмал киёми булса, эритманинг ранги кунгир тусга киради ва кунгир 
чукма беради.

3. Спиртли реакция
Колбага 10 мл 1:2 нисбатдаги киздирилган асал эритмаси олиниб, 3-5 

томчи 10 фоизли танин эритмаси кушилади, сунгра аралаштирилиб 
фильтрланади. Бошка колбага фильтратдан 2 мл олиниб, 2 томчи 
концентрланган хлорид кислотаси (солиштирма огирлиги 1,19) ва 20 мл 96 
фоизли этил спирти кушилади. Агар тезликда колба ичидаги суюклик 
лойкаланиб чукмага тушса, текширилаётган асалнинг крахмал киёми 
билан сохталаштирилганлигини билдиради.

Шакар асалини аниклаш. Агар асаларилар шакар киёмидан асал 
ишлаб чикарса-шакар асали деб юритилади. Бундай шакар асали 
сохталаштирилган асал хисобланиб, сотишга рухсат этилмайди. Шакар 
асали таркибидаги сув 15-21,1 фоизни ташкил этади. Табиий асал 
таркибидаги сув 13,4-22,2 фоиз, яъни шакар асалига жуда якин, шунинг 
учун хам бу курсаткичлари буйича ажратиш жуда кийин. Шакар асали 
таркибида сахароза куп (1,7-13,3 фоиз), табиий асалда (0-12,9 фоиз). 
Шакар асалини диастаза сони Готе бирлиги буйича 9,4 дан 15 гача, табиий 
асалники 6,5-50 гача. Бу курсаткич асосида хам асал 
сохталаштирилганлигини аниклаб булмайди. Шакар асалини аниклаш 
учун куйидаги курсаткичлар эътиборга олинади: хушбуйлиги, таъми, 
консистенцияси, ёпишкоклиги, кристалл хосил килганлиги ва хоказо.

Киздирилган асални аниклаш. Купинча сотиш учун киздирилган 
асал олиб келинади. Киздиришдан максад бижгишни тухтатиш хамда 
консистенциясини суюлтириш ва хар хил нарсаларни аралаштириш. Агар 
асал 60°дан юкори киздирилса, ферментлар уз фаоллигини йукотади. 
Бунинг окибатида асалнинг органолептик курсаткичлари пасаяди, ранги 
узгаради, хушбуйлиги пасаяди, карамел таъмга эга булади.

Асалнинг сохталаштирилганлигини аниклаш учун диастазага сифат 
реакцияси утказилади. Бунинг учун пробиркага 1:2 нисбатда тайёрланган 
асал эритмасидан 10 мл олиниб, 1 мл 1 фоизли крахмал эритмаси 
кушилади, сунгра яхшилаб аралаштирилиб, 40°ли сув хаммомида бир coai 
ушлаб турилади. Аралашма уй хароратигача совутилгандан кейин бпр 
неча томчи люгол эритмаси томизилади. Агар текширилаётган асалда 
диастаза булмаса, пробирка ичидаги аралашма кук рангга буяна ш
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Диастаза булса пробирка ичидаги сую клик бирмунча коронгилашади, 
лекин кук ранг хосил булмайди.

Асалнинг захарлилнгини аниклаш. Буни аниклаш учуй ок сичкон 
териси тагига 1 мл 50 фоизли асал эритмаси юборилади. Агар асал Захар л и 
булса, биринчи соатлардаёк сичконларнинг 75 фоизи халок булади. 
Колганлари эса бир кун мобайнида улади.

ЙИГИРМ А ЕТТИНЧИ БОБ

ДЕХКОН БОЗОРИДАГИ ОЗИК-ОВКАТ М АХСУЛОТЛАРНИ 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Шахар ёки туман марказларига, ишчилар турадиган жойлардаги 
бозорларга, халк эхтиёжини кондириш учун озик-овкат махсулотлари олиб 
келиниб сотилади. Бозорга сотиш учун олиб келинган махсулотлар кандай 
турда булишидан каттий назар, бу махсулотларнинг санитария жихатидан 
коникарли эканлигини, сифатини ва товарлик хусусиятини аниклаш учун 
экспертиза килиниши шарт. Мана шу ишларни амалга ошириш учун 
дехкон бозорида экспертиза лабораториялари ташкил этилади. Экспертиза 
лабораториясидаги хамма ишларни амалга ошириш ва унинг фаолиятини 
бошкариш шу лабораториянинг мудири - ветеринария врачига юкланади. 
Килинаётган ишнинг хажмига караб маълум микдорда ишлайдиган штат 
ишчилари кабул килинади.

Лаборатория уз ишини махсус курилган типовой биноларда амалга 
оширади, бунинг хаммасини бозор рахбари бошкаради.

ВЕТСАНЭКСПЕРТИЗА ЛАБОРАТОРИЯСИНИНГ ТУЗИЛИШ И 
ВА АСБОБ-УСКУНАЛАРИ

Ветсанэкспертиза лабораториясининг бинолари бозордаги 
сотилаётган махсулотлар каторидан 50-100 метр масофада булиши керак.

Экспертиза лабораториясининг биносига эркин холатда машиналар 
кириб чикиб кетиши учун имкон булиши, гушт ва бошка махсулотлар бир 
жойдан иккинчи жойга олиб борилаётганда бир-бирига халакит 
бермаслиги лозим.

Бозорга олиб келинган гушт, сут ва бошка махсулотлар машинада ёки 
очик хавода текширилиши мумкин эмас. Ветсанэкспертиза 
лабораториясининг ички бино кисмларининг сони килинаётган ишнинг 
хажмига боглик. Ветсанэкспертиза лабораториясининг куввати бир кунда 
50 тадан ортик гушт танасини куриб, текширадиган булса, бу вактда 
лабораторияда гуштни курадиган хона, одамлар кутиб турадиган жой, 
трихонеллоскопия хонаси, сутни текширадиган лаборатория ва гуштни 
зарарсизлантирадиган хона булиши керак.
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Гуштни куриш биносининг ичида маркам ёки оёкдарига 
харакатланувчан махсус нарсалар урнатилган столлар, гуштни олиб 
келишга мулжалланган аравачаларнинг булиши хамда гуштни нимталаб 
чопадиган кунданинг куласи булиши керак. Лаборатория асбоб- 
ускуналаридан термостат (хароратни бир хилда саклаб турадиган асбоб), 
(нарсаларни кжори босим остида киздирадиган мослама), микроскоп, 
трининеллоскоп, рефроктометр, маълум реактивлар, буёклар, лаборатория 
идишлари, пробиркалар, пипеткалар, бюреткалар, сут ареометри, 
тарозилар центрафуга ва хоказо булиши лозим.

ОЗИК-ОВКАТ МАХСУЛОТЛАРИНИ ДЕХКОН БОЗОРИГА 
ОЛИБ КЕЛИШГА БУЛГАН ТАЛАБ ВА ЭКСПЕРТИЗА КИЛИШ

ТАРТИБИ

Гушт ва гушт махсулотлари. Чорва хайвонларининг ва ёввойи 
хайвонларнинг тана гушти бозорга совутилган, яхлатилган ва музлатилган 
холатларда олиб келинади. Олиб келинган тананинг гушти бутун, иккига 
ёки туртга булинган булиши мумкин.

Гушт билан биргаликда ички паренхиматоз органлари булиши шарт. 
Майда нимталаниб, булак килиб олиб келинган гушт экспертиза 
килинмайди ва бундай гуштни бозорда сотиш мумкин эмас. Чучкани, отни 
ва бошка бир туёкли хайвонларнинг боши танасидан ажратилмаган 
булиши керак. Бундан ташкари бир туёкли хайвонлар танасининг гуштида, 
упка, кекирдак билан талок колдирилган булади.

Куён ва ёввойи куён танаси, орка оёгининг бирида 3-4 см узунликда 
териси шидинмасдан колдирилади. Паррандаларнинг танаси ичак- 
чавокларидан холи килинган холатда олиб келинади. Тасодифан мажбуран 
суйилган хайвонларнинг танаси экспертиза килинмайди ва дсхкон 
бозорида сотиш мумкин эмас. Дсхкон бозорида гуштни ветеринария- 
санитария экспертиза килиш, маълум тартибда амалш оширилади. 
Хайвонларнинг суйишдан олдин холати, гунн чикарилган туманнинг 
юкумли касалликларга нисбатан муна(|х|>акиятли эканлиги хакидаги 
дастурлар, авваламбор ветеринария врачи гомонидан ветеринария- 
санитария экспертизаси текширилади. Ко и да га биноан бозорга гушт, 
каллапоча олиб келган шахе маълумогнома курсатиши керак. 
Маълумотномада хаёвоннин: суйишдан олдинги холати, гушти ва бошка 
махсулотлари, суйилгандан кейин экспертиза утказилганлиги, шу жойда 
юкумли касалликлар учрамаелт и ёзилади.

Тана гуштнинг юзасига ветеринария текширишидан >тказилганлиги 
хакида мухр босилган булиши хам мумкин. Текширишда ветеринария 
маълумотномасининг тугри ёзилганлигига хам эътибор бериш керак. 
Маълумотнома коида асосида тулдирилган, ветеринария врачи ёки 
фельдшернинг имзоси ва мухри босиб тасдикданиши керак. Гуштни сотиш 
учун олиб келган эгасида, маълум хужжат, маълумотнома булмаса лекин
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тана гуштига ветеринария текширувидан утказилганлиги хакида мухр 
босилмаган булса, бундай пайтда тана билан биргаликда боши ва ички 
органлари (упка, юрак, жигар, талон ва буйрак) булганда, гуштни экспертиза 
учун кабул килиб текшириш мумкин.

Олинган текшириш хулосаси хамда бактериологик ва биохимёвий 
текширишлар натижасига биноан, гуштнинг сотилиши ёки сотилмаслиги 
хакида хулоса килинади. Суйиш пунктларида, гушт корхоналарида суйилган 
хайвонлар тпу жойда экспертиза текширувидан утказилиб, мухрланган 
тананинг гушти бозорга сотиш учун олиб келинганда, кайтадан экспертиза 
килиб текширилади, лекин бозорда жойлашган айрим «фирма» магазинларига 
тугридан-тугри гушт корхоналаридан гушт ва гушт махсулотларини олиб 
келиб сотиш мумкин. Бозорга сотиш учун олиб келинган от гуштининг 
текширилганлиги хакидаги маълумотномада суйишдан олдин отга 
офталмалинизация утказилганлиги тугрисидаги реакция натижасининг 
манфий эканлиги ёзилган булиши керак. Бундай текшириш хулосаси булмаса, 
гуштни сотиш мумкин эмас.

Мамурий-территориал туманларнинг ташкарисидан киритилган гушт ва 
гушт махсулотларини сотиш учун форма № 2 ветеринария гувохномаси 
булганда, сотишга рухсат этилади. Бозордаги ветеринария лабораториясида 
ички органларни, танани ва бошини текшириш умумий кабул килинган 
текшириш усуллари асосида амалга оширилади.

Имкон борича хамма куриши мумкин булган тананинг юзасида 
жойлашган лимфа тугунлари очиб курилади. Цистицероз (финноз) 
касаллигининг бор йуклигини аниклаш максадида бир туёкли хайвонларнинг 
танасидан ташкари колган хайвонларнинг танасида цистицеркларни аниклаш 
учун энса, буйин, бел ва думба мускуллари кесиб курилади.

Бузокнинг танасини текширишда сакраш, билакузук бугимлари кесилиб 
очиб курилади. Кейинги вакдларда мамлакатимизнинг купгина бозорларида 
озик-овкат максадида сув каламушининг тана гушти сотилмокда.

Сув каламушининг танаси бозорга олиб келинганда бошсиз, оёклари 
сакраш бугимларидан киркилган ва думсиз булади. Танаси ички органлари 
билан биргаликда экспертиза килинади.

Органларини текширишда шу нарсани назарда тугиш керакки, яъни сув 
каламушининг талоги узунчок чузик булиб, ранги малла кизил булади. 
Жигарининг хажми нисбатан катга булиб, беш булимдан иборат, 
консистенцияси таранг, ранги кунгир кизил ёки корамтир малла, юзаси 
силлик, кирралари уткир. Буйраги силлик, бир сургичли, пайпаслаганда 
консистенцияси каттик, ранги кизил малла ёки кизил кунгир.

Танасини текшираётганда ундаги патологоанатомик узгаришларга ва 
шикастланган жойларига, тозалигига, сифатига, кони сизганлигига, 
семизлигига, янгилик даражасига, рангига ва ёгига хамда ташки хдцларнинг 
бор йуклигига эътибор берилади. Шу жумладан купгина лимфа тугунлари 
очиб курилади. Сув каламушининг турини бошка гуштлардан ажратишда 
безларнинг булимли тузилишига, шаклининг юмалоклигига, катталигига (5-8) 
эътибор берилади. Бу без 5, 8-кукрак умурткалари усимталарининг остидаги 
фасциянинг тагида жойлашган булади.
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Танаси текширилаётган вактда бу без олиб ташланади, чумки олинмай 
колдирилса, гуштдан бирор овкат тайёрланганда унинг х,иди ва таъми ёмон 
булади. Касал хайвонлардан олинган гушт (касалликнинг бошланиш даврида) 
сотилиб кетмаслиги х,амда гуштда микробларнинг борлигига гумоп 
килинганда, бозордаги ветсанэкспертиза лабораторияларида микробиологик 
текширишлари утказилади. Агар танани текширишда бирор касалликка 
нисбатан хавфсираш тугилмаса, унда факатгина иккита лимфа тугуни 
микроскопия килинади. (юза, буйин ва сакраш бугимининг лимфа тугуни). 
Чучкаларда бундан ташкари жаг ости лимфа тугунлари текширилади. Бирор 
бир узгариш аникланганда, узгарган лимфа тугунларидан, ички органларидан 
кон куюлган тукималарнинг атрофидан, шикастланган жойларидан суртма 
тайёрланади. Суртма оддий усулда, иккитадан тайёрланади ва Грам усулида 
буялади.

Гуштни мухрлаш. Бозордаги ветсанэкспертиза лабораторияларида, 
ветеринария станцияларида хдйвонларнинг тана ва каллапочаси (боши, юраги, 
упкаси, жигари) текширилганда сотиш учун ярокли деб тан олинса, учбурчак 
шаклидаги мухр босилади. Мухрнинг томонлари уртача 6 х 3 см булиб, унда 
ветеринария текшириши утказилганлиги хакида «веткуриги» ва aiinx гушти 
сотиш учун ярокли деб тан олинса, саккиз бурчакли шаклдаги мухр босилади. 
(«от», «туя гушти», «бугу гушти», «айик гушти»). Гушт ва iynn махсулотлари 
зарарсизлангириш учун ажратилса, учбурчакли мухр босилади, бунда мухр 
томонининг катталиги 4,5-5 см булиб, унда «санитария ишлои беришга» деб 
ёзилган булади. Мухр танани хар кайси гомонннинг икки жойпга, жами булиб 
бир тананинг турт жойига босилади. Ку^м танасининг гупм ним бир жойига 25 
х 25 мм.ли мухр босилади (курак сохасша). нарранда tana lyiinnHiiiir 
факатгина буйнпга мухр босилади. Худди шуига ухшаш ёввойи 
паррандаларнинг тана гуппи мухрланади. Сум каламушиниш гама [-уштига 
25 х 25 мм.ли мухр курак юзасннпнг гашкарпсша ма сон суяги сохасининг хар 
кайси томонига битгадам мухр босилади. Мухр босшм аиинимг ёиидаи «Сув 
каламушининг гушти» дегап штамм босинати. (размсри ургача 25 х 45-50 мм).

Сут ва сут Mavcy.ioi.iapn. Бозор Niaponnina cyi ма сут махсулотларини 
ветеринария-санитария ’жснсртиза kiijihmi ме1срммария дастури ва конун- 
коидалари асосида амал1а оишрнладм. жспсрппа кнлшп усуллари сут булими 
бобида батафсил ёзилган.

Усимлик o i h k - o m k m i  махсу.нгг.1арн на асалари асали. Дехкон 
бозорида усимлик ознк-овкат махсуло1ларини ма асалари асалини экспертиза 
килиш китобминг йиI ирма олишчи бобида ёзилган.

Дехкон бозорида куйидагпларнн coi iihi гаькикланади:
а) хамма усимлик озик-i'BKai махсулшларининг текширилмагани ёки 

ветсанэкспертизасидаги лабораюриясида брак килинганлари;
б) ишлатим! учун гайср ярим фабрикалар (котлет, салат, винигрет, томат 

ва хоказо);
в) уй шаротида усимлик оэнк-овкат махсулотларидан банкада огзи 

ёпилиб тайёрлаш ани;
г) кадокламма1ам чой, кувватли вино шарбати ва бошка алкоголи бор 

ичимликлар;
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д) пластинкасимон куритилган замбуруглар.
Бозорда шартли ярокли гуштни зарарсизлантириш. Бозордаги 

ветсанэкспертиза лабораториясида шартли ярокли деб тан олинган гушт 
махсус усуллар ёрдамида зарарсизлантирилади. ■Гуштни юкори хароратда 
зарарсизлантириш учун оддий козонларда кайнатилади, лекин бунда 
пиширилган гушт узининг массасини 45 % гача йукотади. Шартли ярокли 
гуштларни зарарсизлантиришнинг энг кулай усулларидан бири, Х.С.Гореляд, 
В.М.Гайдовскийнинг В2-ФОН маркали аппарата хисобланади. Бу маркали 
стерилизация килиш аппарати тугри бурчакли шкаф булиб, ичига камера 
урнатилган ва эшиги герметик ёпилган. Камера туртга токчадан (полкадан) 
иборат булиб, бир-бирига устма-уст жойлашган.

Хар кайси токчада иккитадан кантейнер жойлаштирилади. Хар кайси 
контейнерга 150 кг.дан гушт солинади. Камеранинг узи икки листдан ташкил 
топган булиб, улар уртасидаги масофа 4 см. листлар оралигидаги бушлик 
ёниш харорати 240° дан паст булган минерал мойи билан тулгазилади. 
Киздирилган иссиклик олиб борувчи мой корпуснинг пастки кисмига тушади. 
Иссикликнинг айланиши конвекция асосида амалга оширилади. Эшигида 
бугнинг хароратини аниклайдиган харорат улчагич урнатилган булиб, бу 
камеранинг ичидаги хароратни курсатади. Шунга биноан иссиклик олиб 
боргичда кисман намлик булиши мумкин, шунинг учун хам ишлатишдан 
олдин аппарат икки марта киздирилади, бошланишида 130° гача, кейин 140° 
гача. Шундай килиб мой куритилгандан кейин маълум тартиб асосида шартли 
ярокли гуштлар зарарсизлантирилади.

Стерилизаторга гушт солинишидан олдин, калинлиги 10-12 см ва 2-3 
кг.дан килиб майдаланади. Кейин эса яхшилаб ювилади, тозаланади ва 
контейнерга 18-19 кг килиб жойланади. Гушт жойлашган контейнер 
стерилизаторга солинади, камеранинг ичидаги харорат 80-100° С.

Бу шароитда гуштнинг устки катламларида парда хосил булади ва бунинг 
окибатида гуштнинг таъми хамда кувватлик сифати сакданиб колади. Шартли 
ярокли деб тан олинган гуштларни зарарсизлантириш тартиби куйдагича: 
Иссикликни олиб борувчи максимал харорати иссикликни бошкарувчи 
терморегулятор ТС-200 билан аникданади, бунда камерадаги босим 0,7 хдво 
босимига тенг булиб, хдрорат эса 140-150° булади. Бундай тартибда камера 
ичидаги харорат 116-120° чикади ва 4-5 см калинликдаги гушт булакларидаги 
харорат 80-85° га тенглашади. Гуштдаги хароратнинг кутарилиш динамикаси 
гуштнинг семизлигига боглик. 10 см. калинликдаги орик гуштда, гушт 
ширасининг ажралиши 60-65° хароратдан бошланади, ёгнинг ажралиши гушт 
катлами орасидаги харорат 68-70° га чиккандан кейин бошланади. 10-12 см 
калинликдаги ёгли гуштларда, гуштнинг шираси, гушт булакларидаги харорат 
60-65° га кутарилганда бошланади, ёг эса 65-70° да 30 дакика ушлангандан 
кейин, махсус кран оркали бут чикарилади ва гуштли контейнерга чикарилади. 
Гушт бундай хароратда зарарасизлантирилганда гушт узининг ширасидан 
зарарсизланади ва фоиз хнсобида юкори гушт чикишига эришилади. (% 
хисобида) 1 тоифали мол гушти 70-75, чучка гушти 72-78,5, парранда гушти 
65-70 %. Бундан ташкари гушт узининг органолептик хусусиятларини 
саклайди, товарлик куриниши яхшиланади, туйимлилиги, таъмининг сифати



ортади хамда бундай гуштларни бевосита умумий он kbi i.uiinii «ми iiipimi 
сотиладиган савдо марказларига ёки колбаса тайёрлашш н><н>|иин мумкмн

БОЗОРДА ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ НАЗОРА III НА () 111К 
ОВКАТ МАХСУЛОТЛАРИНИ ТЕКШИРИШГА ОИДДАСТУР. I\Р

Бозорда, ветсанэкспертиза лабораторияларидаги ошк-онка i 
махсулотларининг хисоб-китобини олиш учун давлатимизнинг ветеринарии 
конунчилигига асосланган холда бир хил нусхадаги журналлар кулланилади

Бу журналларда шу нарса расмийлаштириладики, яъни олиб келинган 
озик-овкат махсулотининг номи, эгасининг исми шарифи, турар жойк, 
ветеринария маълумотномасининг раками ёзилади. Текшириш журналига брак 
килинган махсулотларнинг хисоби, шартли ярокли махсулотлар, лаборатория 
текширишига юборилган озик-овкат махсулотлари хамда шу лабораториянинг 
узида утказилган текширишлар натижаси (трихинеллёзга текшириш, 
бактериоскопия, биокимёвий текширишлар ва хоказо) ёзилади. 
Ветсанэкспертиза лабораториясида ишлайдиган ветеринария мутахассиси, 
врачлари озик-овкат махсулотларини экспертиза килишдан ташкари шу 
махсулотлар сотилаётган савдо иншоотларининг санитария холатларини 
назорат килиб туради. Асосий талабни тез бузиладиган махсулотлар 
сотилаётган жойга, купинча гушт ва гушт махсулотларига каратади.

Савдо килинаётган жойларнинг устки кисми ёпилган айвон шаклида 
булиб, гуштларни жойлаштириш учун махсус халкалар, гушт чопадиган 
гулалар (сув утказмайдиган материалдан ишланган) булиши керак.

Ёгочли гушт чопадиган кундаларнинг устки юзаси хдр кун иш томом 
булгандан кейин кириб олиниши керак. Кейин иссик сувда ювилиб, кечаси 
билан ош тузи сепиб колдирилади. Бошка ишлатиладиган анжом ускуналар 
(пичок, киррали болта ва хоказо) хам санитария-гигиеник томондан яхши 
холатда булишлиги шарт. Гушт сотаётган киши махсус кийим билан 
таъминланган булади. Бозордаги ветсанэкспертиза лабораторияси ветеринария 
врачлари доимий равишда шу бозор майдонида жойлашган омборларпи, 
совутгичларни, озик-овкат сотилаётган жойларда сотиш коидаларини, 
дуконларни текшириб туриши, тушт сошлаётган жойларда согиш 
коидаларининг бузилишига йул куймаслиги. вегсринария-санитария 
текширувидан утказилмаган махсулотларпи брак килиш ва бошка купгина 
ветеринария сохасига тааллукли ишлар билан шугулланиши керак. 
Ветсанэкспертиза лабораторияларнда нсгсринария ишларипи тугри олиб 
бориш учун, лаоораюрия ходимлари озик-овкат олиб келинаёгган хужаликлар 
билан мустахкам мулокогда булиши шарт, бунинг учун шу туманларнинг 
шароити, махсулотларпи сгинпириш омиллари, юкумли ва бошка 
касалликларпинг эпи икпик холаги билап мкиндан таниш булиши керак. Керак 
булганда шу хужалию1арнинг узида гушт ва сут махсулотларини текшириш ва 
олинган нагижалар билан шу хужаликнинг ходимларини таништириши керак.
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ГУШТ ВА ГУШТ МАХСУЛОТЛАРИ РУЙХАТИ
(Давлат стандартлари туплами буйича)_____

№ Ракам Йил Турлари
1 4.29 1971 Гушт ва гушт-усимлик консервалари 

номенклатура курсаткичлари
2 10.76 1974 Г'ушт. От г у ш т и  экспертга чикариш учун
3 608 1984 Гушт консервалари. Товук филеси уз ширасида
4 608 1993 Гушт консервалари. Товук гушти уз ширасида
5 697 1984 Гушт консервалари. Димланган чучка гушти
6 698 1989 Гушт консервалари. Димланган куй гушти
7 779 1979 Иккига в а туртга булинган кор а мол гушти, 

техник шароити
8 1168 1986 Музлатилган балик гушти. Техник шароити
9 1213 1974 Суйиладиган чучка
10 1388 1955 Корамол ва куй гуштининг тузлангани
11 1506 1952 Тунука ва шиша идишларидаги консервалар 

кддокланган, маркировка
12 1935 1991 Куй ва эчкининг тана гушти
13 3739 1990 Кддоюанган r v u iT .  Техник шароити
14 3972 1947 Гушт консервалари. Кайнатилган корамол 

гушти. (Бор буйича)
15 4288 1976 Киймаланган гуштдан тайёрланган таомлар ва 

ярим фабрикатларни кабул килиб олиш коидаси 
ва текшириш услублари

16 4476 1948 Гушт консервалари. Паштетлар. Техник 
шароити

17 4814 1957 Музлатилган гушт кадоклари
18 5110 1955 Суйиладиган корамоллар семизлигини аниклаш
19 5111 1955 Суйиладиган куй ва эчкилар. Семизлигини 

аниклаш
20 5283 1956 Гушт консервалари. Кайнатилган корамол 

гушти, уз ширасида
21 5284 1991 Г ушт консерваларда. Димланган корамол 

гушти. Техник шароити
22 6922 1954 Гушт консервалари. Колбаса ва сосиска фарши
23 7269 1979 Гушт. Намуна олиш услублари ва органолептик 

усулда гуштнинг ян ги лиги ни аниклаш
24 7595 1979 Гушт. Корамол гуштини сотиш учун нимталаш
25 7596 1981 Гушт. Куй ва эчки гуштини сотиш учун 

нимталаш
26 7597 1955 Чучка гушти. Сотиш нимталаш
27 7702.0 1974 Парранда гушти. Гуштнинг янгилигини 

аниклашда кимёвий ва микроскопик услублар
7702.2

1
1995 Парранда гушти. Каллапоча ва 

яримфабрикатлар паррандаларники
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7702.2.1 1995 Парранда гушти. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.2 1993 Парранда гушти. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.3 1993 11аррандалар гушти. Каллапойча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.4 1993 Парранда гушти. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.5 1993 Парранда гушти. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.6 1993 Парранда гуппи. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

7702.2.7 1995 1 (аррапда i ушти. Каллапоча ва 
яримфабрикатлар паррандаларники

28 7724 1977 Гушт. Чучкапиш тана тп ти  ва ярим тана 
гушти. Техник шароити

29 7987 1962 Гушт копсервалари. Гуляш
30 7988 1956 Гушт копсервалари. Цовурилган мия
31 7989 1962 Гушт копсервалари. Ковурилган гушт
32 7990 1956 Гушт копсервалари. Томатли буйрак
33 7991 1956 Гушт копсервалари. Парранда дирилдогидан 

paiy
34 7992 1964 I ушт усимлик консервалари. Гуштли солянка
35 7993 1960 Гушт копсервалари. Тиллар
36 8286 1990 Гушт усимлик консервалари. Гушт каша
37 8558.1 1978 Г ушт махеулотлари. Нитрат ва нитритларни 

аницлаш услуби8558.2
38 8687 1958 Консервалар. Ловия, гуштли нухат ёки гуштли 

ясмик
39 8687 1965 Гушт усимлик консервалари. Ловия, нухат ёки 

ясмик
40 9162 1959 Гушт консервалари. Урдак гушти уз ширасида
41 9163 1990 I ушт ва гушт усимлик копсервалари «сосиска»
42 9164 1959 Тунукали иди шла кадокданган чучка ёги (шпик)
43 9165 1959 1 у ш т  консервалари. Дудлапган чучка гу'шти
44 9166 1959 Гуштли консервалар. Булакланиб 

наетери тцияланган чучка ёги
45 9167 1959 Гуштли консервалар. Нимталаниб дудланган 

чучка [ ушти
46 9792 1973 Чучка, куи, корамол ва бошка суйиладиган 

хайвоилар гуштидан хамда паррандалар 
гуштидан тайёрланган колбаса махеулотлари 
кабул килиб олиш ва намуна олиш тартиб 
коидаси

47 9793 1974 Гушт консервалари. Намлик микдорини
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аниклаш услуби
48 9794 1974 Гушт махсулотлари. Умумий фосфорни 

аниклаш услублари
49 9935 1962 Чучка болалари г5ллтидан тайёрланган 

консервалар
50 9936 1962 Гуштли консервалар. Саёхдтчиларнинг 

эрталабки нонуштаси учун
51 9937 1979 1 'унпли консервалар. Ок зирбабида гушт
52 9957 1973 Чучка, куй ва корамол гуштидан тайёрланган 

колбаса махсулотлари. Ош тузининг микдорини 
аниклаш услублари

53 9958 1981 Гуштдан тайёрланган колбаса махсулотлари. 
Бактериологик текшириш

54 9959 1991 Гуштли озик-овкатлар. Сифат курсаткичларини 
органолептик усулда аниклаш

55 10008 1962 Гуштли консервалар. Уз ширасида кайнатилган 
чучка гушти

56 10009 1962 Гуштли консервалар. Чучка гуштидан 
тайёрланган дирилдок

57 10010 1962 Гуштли консервалар. Парранда гушти уз 
ширасида

58 10011 1962 Гуштли консервалар. Гоз гушти уз ширасида
59 10147 1962 Гуштли консервалар. Чучка гуштидан 

тайёрланган котлетлар
60 10148 1962 Гуштли консервалар. Узининг ширасида 

тайёрланган чучканинг туш гушти ёки томатда
61 10149 1962 Гуштли консервалар. Чучканинг ёгли гушти
62 10444 1963 Консервация килинган озик-овкат 

махсулотлари. Бактериологик текшириш
63 10574 1991 Гуштли озик-овкатлар. Корамолни аниклаш 

усуллари
64 10907 1964 Гушт ва усимлик консервалари. Гушт 

макоронли махсулотлар
65 10907 1988 Гушт макоронли махсулотлар. Техник шароити
66 12318 1991 Гуштли консервалар. «Гуштли паштет». Техник 

шароити
67 12319 1977

1988
Гуштли консервалар. Бугдойли паштет. Техник 
шароити

68 12424 1977 Гуштли консервалар. «Пражский» паштет. 
Техник шароити

69 12512 1967 Корамол гуштининг туртдан бир кисми. 
Музлатилган, тузланган

70 15513 1967 Чучка гуштининг ярми. Музлатилган, тузланган
71 13354 1989 Гуштли консервалар ва усимлик гушт 

консервалари, кадокданган
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72 15083 1969
1987

Куй ва эчкининг кайта ишлаш ап пчаклари 
Чарвиси

73 15084 1969
1987

Куй ва эчкининг кайта ишлагап мчакларп. 
Колибровка килинган черёваси

74 16131 1970 Хом дудланган колбасалар
75 16290 1986 Кайнатиб-дудланган колбасалар
76 16351 1986 Ярим дудланган колбасалар
77 16594 1971 Хом дудланган чучка гушти махсулотлари
78 16867 1971 Буэокнинг ярим ва бутун тана гушти
79 17282 1988 Отнинг кайта ишланган ичаклари (отнинг 

иш ичка ичаги) от ичагини черёваси
80 17482 1972 Чучка 1'Уштидан ковурилиб тайёрланган озик- 

онкат махсулотлари
81 17683 1972 Корн мол, куй, >чки, чучка ва отларнинг кайта 

ишланган ичакларими кабул килиб олиш 
коидаси, кадоклаш, маркировка килиш ва 
саклаш.

82 18236 1972 Кайпатилиб тайёрланган чучка гушти 
махсулотлари

83 18255 1972 Кайнатиб, дудланган чучка г у ш т и  махсулотлари
84 18256 1972 1 1пширпб, дудланган чучка г у ш т и  махсулотлари
85 19496 1993 Гунн. 1 истологпк тскшириш услуби
86 20079 1974 С'уйишга ажрапшган отлар
87 20235.0 1974

Кусн гуппи 1скшириш услублари20235.1
20235.2

88 20402 1975 Киймаланнб кайна пин ай колбасалар
89 21237 1975 1 yin г. Бактсриологик тскшириш услуби
90 21784 19/6 1 (арраида ф и ш  (тоиук, гоч, урдак ва курканинг 

тана гуппи!
91 23041 1978 Гунн на гунн махсулотлари (оксипроланни 

аниклаш услуби)
92 23042 1986 Гунн ва гунн махсулотлари (ёгни аниклаш 

услуби)
93 21784 1976 11арранда гуппи. Техник шароити
94 23219 1978 Салинга чикариладиган бузок гуштини 

нимталаш
95 23231 1978 Гуппдаи кайнатиб тайёрланган озик-овкат ва 

колбасалар. Иссиклик таъсирини самарасини 
аниклаш услуби

96 23392 1978 Гушт. Микроскопик ва кимёвий усулларда 
1 уштнинг янгилигини аниклаш

97 23481 1979 Парранда гушти. Гистологик текшириш услуби
98 23670 1979 Кайнатилган сосиска, сарделка ва гушт 

намлари. Техник шароити
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99 25011 1981 Гушт ва гушт махсулотлари. Оксилларни 
аниклаш услублари

100 25391 1982 Бройлер жужалар гушти. Техник шароити
lOl 27095 1986 Гушт. От ва тойчокдарнинг ярим ва туртдан бир 

тана гушти, техник шароити
102 27747 1988 Куен гушти. Техник шароити
103 28589 1990 Гуштли консервалар. «Парранда гушти узининг 

ширасида»
104 28825 1990 Парранда гушти. Кабул килиш
105 28299 1992 Гушт ва гушт махсулотлари. Нитритларни 

аниклаш услуби
106 29300 1992 I ушт ва гушт махсулотлари. Нитритларни 

аниклаш услуби
107 50207 1992 Гушт ва гушт махсулотлари. L аниклаш услуби
108 50453 1992 Г ушт ва гушт махсулотлари. Аммиакни 

аниклаш услуби
109 50455 1992 Гушт ва гушт махсулотлари. Сальмонеллаларни 

аниклаш
110 50814 1995 Гушт махсулотлари. Пенетрацияни аниклаш 

услуби
111 51197 1998 Гушт ва гушт махсулотлари. Глобулинни 

аниклаш услуби
112 51198 1998 I ушт ва гушт махсулотлари. L аниклаш услуби
113 51444 1999 Гушт ва гушт махсулотлари. Потенциометрик
114 P 51447 1999 Гушт ва гушт махсулотлари. Намуна олиш 

услуби
115 P 51448 1999 I ушт ва гушт махсулотлари. Микробиологик 

текшириш учун намуналарни тайёрлаш услуби
116 51478 1999 Гушт ва г^шт махсулотлари. Назорат текшириш 

усули
117 51479 1999 Гушт ва гушт махсулотлари. Магнитни 

аниклаш услуби
118 51480 1999 Гушт ва гушт махсулотлари. У мумий 

намлигини аниклаш
119 51482 1999 Гушт ва гушт махсулотлари. Спектрометрик

120 51604 2000 Гушт ва гушт махсулотлари. Гистологик услуб

121 51944 2002 Парранда гушти. Органолептик текшириш 
услуби

122 52197 2003 Болалар овкати учун гушт ва гушт 
махсулотлари
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