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KIRISH

0 ‘zbekiston Respublikasi aholisining to‘g‘ri ovqatlanishini
jashkil etishda yugori bl0|0?lk lymatga eqa boigan sut mahsulot-
larining ahamiyati juda katta. Sut mahsulotlari o‘rtasida pishlog
alohida o'rin tutadi. Pishlog yaxshi organoleﬁ_tlk Xususiyatlarga
ega ho‘lgan konsentrlangan, tez hazm bo‘luvchi ogsilli mahsulot
liisoblanadi. Pishlogning. ozugaviy giymati unda inson or?a-
uil.mi normal rivojlanishi uchun zarur bo‘lgan ogsillar, yog'ar,
almas_htlrllmaydlﬁan aminokislotalar, kalsiy va fostor tuzlarining
yuqori konsentrafsiyasi bilan belgilanadi. = _
~ Hozirgi vaqtda esBubllkadagl pISh|08302|_Ik korxonalari yan-
gi zamonaviy liniyalar bilan jihozlanmoqda, pishlog ishlab chiga-
rish texnologik jarayonlari mexanizatsi alasht_lrllmqqda va aksari-
yat hollarda esa avtomatlashtirilmoqda. Oxirgi yillarda yetilish
muddati qlsqart!nI?an va_y_an%u ko‘rinishda iste’mol qilinadigan
yetilma d[?an pish O(LIarm ishlab chigarish kengarmoqda. _
2017-yil' 7-iyul kuni 0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar
Mahkamasining «Sut va sut mahsulotlari xavfsizligi to‘g‘risi-
dagi umumiy texnik reglamentni tasdiglash hagida»qi 474-son-
l %garornmg (i_ab_ul_ gilinishi bu borada amalga _osh|r|_layotga_n
ishlar dolzarbligini yanada ku_chaYtlradl. Xalgimizni Xavtsiz
sut va sut mahsulotlariga, shu jumladan, pishloglarga boigan
ehtiyojini yanada toiigrog qondirish uchun yU(iOTI ogsil mig-
doriga egaboigan pishlog uchun yarogli sut ishlab chigarishni
kengaytirish, Yang_l bakterial ivitgilar va preparatlardan f(_JP/dE_l-
lanish, yangi texnika va texnolo |?/an| ]OHK etish, tez yetilad
gan, yumshog va namakobli pishloglar, shuningdek, eritilgan
pishlog ishlab chiqarish uchun pishlog va pishlog massalarini
Ishlah chiqarishni kengaytirish zarur boiadi. Xususan, yetil-
m_a%dlgan Va Ketll_adlgan yumshoq pishloglar ishlab chigarish-
ni kengaytirish, bir tonna xomashyodan pishlog chigishini 10—
%O%dga oshirish va mehnat xarajatlarini’ gisqartirish imkonini
eradl.

3



_ Pishloalsozlik_da mamlakatimiz va xorijiy soha olimlari tomo-
nidan gattiq shirdon pishloglar ishlab chigarish texnologlrasr_]
ni takomillashtirish va pishlog sifatini yaxshilash, sut kislotali
bakteriyalarning fiziologik-biokimyoviy Xususiyatlarini o'rganish,
bakterial konsentratlarni tayyorlash, yetilish muddatini (g_sqalru-l
rish magsadida pishloqda kéchadigan mikrobiologik va biokim-|
yovn{ jarayonlar stimulyatorlarini- izlash, dyang| pishlog ko'ri-1
nishlarini “yaratish bo‘yicha katta ilmiy-tadqiqot ishlari amalga |
oshirilgan.” Pishloq_ishlab chigarishda sut(T;_a ishlov berishning
membranali usullariga tegishli bo‘lgan ultra !Itrat5|?/an|ng|_qo‘lla-
nilishi ham kengaymogda. Ushbu_jarayonni pishlogsozlik kor-
xonalarida tatbiq etilishi sut zardobi konsentratidagi zardob ogsil- |
laridan to‘liq foydalanilishi hisobidan pishlog chigishini 15—20% |
ga oshirish, shirdon fermenti sarfini 75—80% ga qisqartirish,
shuningdek, ogova suvlarni tozalash muammosini-gisman hal gi-
lish imkoniyatini yaratadi. _ _ - _

Mazkur “o'quv "go‘llanmada shirdon pishloglarining umumiy
texnolo?_lyash alohida pishlog turlari, texnologik %rayonlammg
mohiyati va sutclla ishlov berish rejimlarini asoslash, jarayon da-
vomida yuzaga kelishi mukin bo'lgan muammolar va ulami bar-
taraf etish usullari hamada pishloglarga davlat tomonidan go‘yila-
digan sifat talablari to‘grisida ma’lumotlar keltirilgan,



1-po‘lim. PISHLOQLARNING UMUMIY TEXNOLOGIYASI

|-bab. PISHLORLAR VAPISHLOO [SHLAB
CHIQARISHDA ISHLATILADIGAN XOMASHYO TAVSIFI

1. Pishlogning ozugaviy giymati

Pish_log —yuqori giymatli sut-ogsilli mahsulot hisoblanib, u
ko'p miqdordagi tez hazm bo‘luvchi ogsillar (25% gacha), yog'
(27,5% gacha), mineral elementlar (kalsiy, fosfor) va vitaminlarga
ega. Pishlog 0zining ozugaviy giymatiga ko‘ra go‘sht, balig, tu-
Xum va nondan ustun turadi. * S _

_ Pishlogning yugori giymati undagi ogsillar bilan aniglana-
di. Ular inson” organizmi uchun zarur boigan barcha aminokis-
Iotalar%a shuningdek, organizmda sintez qumaydlgan va unga
ozuga bilan kelib tushadigan, almashtirib bo‘Imaydigan aminokis-
lotalarga (triptofan, fenilalanin, metionin va boshqalar) ham ega.
Shuning uchun pishlog inson ozugaviy ratsionini almashtirib
boMmay_dlgan_ Va zarurlr qismi hisoblanadi. Inson uchun pishlog-
ng fiziologik iste’mol me’yori bir yilda 6,5 kg ni tashkil etishi
0zim.

2. Pishlog ishlab chiqarishdagi texnologik jarayon, bosgich va
operatsiyalari

Pishlog ishlab chigarish texnologik jarayoni quyidagi bosgich
va texnologik jarayonlardan iborat;

o Sutni fmshjoq ishlab chigarishga tayyorlash:

— sut sifatini nazorat qilish va navlarga bo‘lish;

— sutni saqlash;

— sutni yetiltirish;

— normallashtrish;

— pasterlash; N

— Ivitish h_a_roraUgacha sovitish.

o Sutni ivitishga tayyorlash:

—sutga xlorid kalsiy solish;
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—sutga nitrat kalsiy yoki natriy solish;
— bakterial ivitgi solish. _

» Uyushma olish va unga ishlov berish:
—sutni ivitish; o _
— Uyushma va pishlog donalariga ishlov berish.

» Pishloqqa shakl berish. _ _

Pishlogni 0'z-0zini presslashi va yuk ostida presslash.
Pishlogni tuzlash.

Pishlogni yetiltirish. _ o
| Thayyor mahsulotni navlarga boMish, o‘rash, jo‘natish va
saqlash.

qlsh!ab chiqarilayotgan pishlog turiga ko'ra texnologik jarayon-
lar rejimlari, muddati turlicha boMishi mumkin va bazi jarayon-
lar o‘tkazilmasligi yoki bir xil kechmasligi mumkin. Agar pishlog
ishlab chiqarishda” ultrafiltratsiyadan foydalanilsa sutni pishlog
Ls.h_lg? dc_h|qar|shga tayyorlash sxemasiga’ ultrafiltratsion qurilma

iritiladi.

3. Pishlog ishlab chiqarishda sut sifatiga go‘yiladigan taiablar

Pishlog ishlab chiqarishda ishlatiladigan sut siftiga alohi-
da taiablar go‘yiladi. Chunki, Jnsh_loqnmg S|fat|_bosh0[a sut
tr_nah%ulo‘tll_ard|ga nisbatan yugori darajada boshlang‘ich sut sifa-
iga_bog ‘liqdr.

: Barghaqpishlo_q turlarini ishlab chigarish uchun GOST 13204-
88 ga binoan oliy va birinchi navli sut ishlatiladi. Bunga ko‘ra
ishlatiladigan sut'yangi sutga xos boMmagan ta’m va hidlarsiz to-
za ta’'m va hidga ega boMishi kerak. Tashqi ko‘rinishi va kon-
sistensiyasiga ko‘ra cho‘kmalarsiz, bir xil suyuglikda, rangi esa
oqdan Past sargMshsimongacha boMishi kerak ~Shuningdek,pish-
log ishlab ch_|q_ar|s_h?a ra.ro_qll sutning zichligi 1027 kg/m3 dan
past boMmasligi, kislota '“ﬁ,{ 16-18°T, yogMiligi 3,2%, ogsil mig-
dori esa 3,0% dan kam boMmasligi lozim. =

Bundan tashqari, pishlog ishlab chigarishda ishlatiladigan sut-
0a quyidagi maxsus taiablar ham qo‘yiladi.
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_Ishlatiladigan sut normal sharoitda bogilgan sogMom sigirlardan
olinishi kerak. Chunki, hayvonlarning ko'pgina kasalliklari (tu-
herkulyoz, yashur, bursellyoz va boshqalarf sut (keyinchalik esa
i)lsh_loq) orgali odamga yugishi mumkin. Shuningdek, hayvon-
arning kasalliklari sutning tarkibi va xususiyatlarini o‘zgartirib,
uni pishlog ishlab chiqarishga i¥aroq3|z qilib go‘yadi. .

Pishlog ishlab chiqarish uchun mastit bilan kasallangan sigir
suti eng noqulay hisonlanadi. Bu holda sutni shirdon ivishi yo-
monlashadi, suf kislotali Jara%onnmg kechishi sustlashadi, pish-
log dqnalarmm? suvsizlanishi uzayadi. Mastitli sutdan ishlab
chiqarilgan pishlog ta'm, konsistensiya va kesmasidagi rasm bu-
filis _Iarlga ega boMadi. S _ _
~ Pishloq_ ishlab chigarishda sutni mastltll%l undagi somatik hu-
jayralar miqdori bilan nazorat gilinadi. Pishlog, ishlab chigarish-
%a mo'ljallangan sutni 1 sm3 hajmidagi somatik hujayralar soni
00 mingdan oshmasllgl kerak. o o

Ish_Iatll_adlgan sut bakterial toza bo'lishi kerak. Sutgia pishlog ish-
lab chigarishda o‘ta zararli hlsoblan_?a_n gaz paydo giluvchi mikro-
orgﬁmz_mlar (ichak tayogchasi, achitgi, Yog Kislotali bakteriyalar)
tushishiga YoM qo’ymaslik muhim-hisoblanadi. Yog* kislotali bak-
teriyalar pasterizatsiya jarayonida halok boMmaydigan sporalar pay-
do (\I_ladl. Bu mikroorganizmlarni _Pls_hloqda rivojlanishi yogimsiz
ta'mli yog* kislotasi va vodorod hosil qiladi, ular esa pishlogda ko‘p
sonli kozchalarni, yoriglarni paydo oMlsh|Pa va pishlog shishi-

a sabab boMishadi. Sutdagi mezofil anaerob [aktat bI]F‘It_UVCh_I yog'
islotali hakteriya sporalarining soni 10 tadan oshmasligi lozim. "

Sutdagi umumly mikroorganizmlar miqdori reduktaza yoki
rezazurin_namunalari bo‘yicha, gaz _paﬁdo giluvchi mikroorga-
nizmlarning borligi esa bijgMsh yoki shirdor namu
lari asosida aniglanadi. Pishlog ishlab chiqarish uchun ishlatila-
digan sutni bakterial ifloslanganligi reduktaza namunasi bo‘yicha
| sinfdan past boMmasligi, yani~1 ml sutdagi bakteriya hujay-
ralari soni 500 mingtadan oshmasligi va shirdon bijgMsh namu-
nasi bo‘yicha Il sinfdan past boMmasligi kerak.
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Ishlatiladigan 1 ml sutni bakterial ifloslanganligi uning to-I
zaligi bilan ma’lum bog’liglikda bo’lganligi sababli pishloq ishlab
chigarishda ishlatiladigan sut tozaligi bo‘yicha 1 guruhdan past]
bo’Imasligi lozim.

Ishlatiladigan sut shirdon ferment ta’sirida yaxshi ivishi kerak.
Sut shirdon fermenti ta’sirida ivishiga ko‘ra normal iviydigan va
yomon iviydigan guruhlarga bo‘linadi. Sutning u yoki bu guruhga
tegishliligi shirdon namunasi asosida aniglanadi. Sutni shirdon
fermenti ta’sirida ivish xususiyati uning kislotaligi (yetilganligi) va
suvda eruvchan kalsiy tuzlari miqdori bilan belgilanadi. Bularni
hisobga olgan holda ikkinchi guruhga tegishli sutni pishloq ish-
lab chigarishga yaroqliligi uni yetiltirish va unga xlorid kalsiyning
to‘lig dozasi solinishi natijasida yaxshilanishi mumkin.

Pishloq ishlab chigarishgajo'natiladigan sut falsifikatsiya qilin-
magan va normal kimyoviy tarkibga ega bo’lishi kerak. Pishloq
ishlab chiqgarish uchun yilni turli paytlaridagi ozuqga ratsionining
xususiyatlarini hisobga olgan holda eng yaxshi sut yozgi sut, eng
noqulay sut esa bahoriy sut hisoblanadi. Bundan tashqari, sutning
kimyoviy tarkibi va xususiyatlarini sut berish davridagi o‘zgarish-
larini inobatga olish muhim hisoblanadi. Sigir tuggandan keyin
birinchi 7—10 kun davomida olinadigan og‘iz suti kimyoviy tarki-
bi bo‘yicha oddiy sutdan ancha farqlanadi, unda imun tanalari,
antitoksin va bakteritsid moddalari ko‘p migdorda bo‘lib, pish-
log ishlab chigarishga mutlago yaroqsiz hisoblanadi. Sigirlarni
sutdan chigarishdan oldingi 10—15 kun davomida olinadigan es-
ki sog’in sut ham pishlog ishlab chiqgarishga yaroqgsiz hisoblana-
di. Bu sutdagi lipaza fermenti miqdorini yuqoriligi, yog* donalari
oMchamlarining maydaligi pishlogda taxir ta’m paydo boMishi-
ga va zardobga o’tadigan yog‘ miqgdorini oshishiga sabab bo’ladi.

Sutda o’simliklarni himoya qilish jarayonidagi kimyoviy mod-
dalar qoldiqglari, antibiotiklar bo’Imasligi kerak. Qabul gilinayot-
gan sutni har bir partiyasida har kuni kislotalilik, tozalik guru-
hi, yog'liligi, zichligi, somatik hujayralar soni aniglanadi. Har 10
kunda har bir topshiruvchining sut namunalari sutni shirdon bij-
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g'ish namunasi bo‘yicha sinfi, reduktaza namunasi bo‘yicha sin-
M, sutda sut kislotali mikroorganizm lar o‘sishini chegaralaydigan
moddalar, mezofil anaerob laktat bijg‘ituvchi yog* kislotali bak-
icriyalar sporalarini borligi bo‘yicha tekshiruvdan o‘tkaziladi. Sut
lalsifikatsiyalanganligi hagida shubha tug‘ilsa unda uning tabi-
ivligi tekshiriladi. Bunda qo‘shimcha ravishda yog'siz quruqg sut
goldig'i, kerakli hollarda muzlash harorati, ammiak, soda, vodo-
rod peroksidining borligi aniglanadi.

Organoleptik baholash, fiziko-kimyoviy va gigiyenik ko‘rsat-
kichlar natijalari asosida sutni pishlog ishlab chigarishga ya-
roqliligi aniglanadi.

Nazorat savollari:

1. Pishlogning yuqori giymatliligi ganday ozuqgaviy moddalar
mavjudligi bilan belgilanadi?

2. Pishlog ishlab chigarish texnologik jarayoni ganday bos-
gichlardan iborat?

3. Pishloq ishlab chigarishda ishlatiladigan sut sifatiga qanday
talablar goyiladi?

4. Pishlog ishlab chigarishda o‘ta zararli hisoblangan ganday
mikroorganizmlarning sutga tushishiga yo1 qoyilmaydi?

5. Reduktaza yoki rezazurin namunalari ganday magqsadlarda
o ‘tkaz,iladi?

6. Shirdon namunasi nima uchun amalga oshiriladi?



1-bob. SUTNI PISHLOQ ISHLAB CHIQARISHGA
TAYYORLASH

1. Sutni saqlash va yetiltirish

Ishlab chigarishga kelib tushayotgan sut partiyalarini tarkib
va xususiyatlarini o‘zaro farglanishini hisobga olgan holda qay
ta ishlanayotgan xomashyoning bir xilligini ta’minlash muhimdir
Bu maqgsadda gabul gilingan sutlar saqlash idishlarida 2—6°C ha-
roratda 24 soatdan yuqori boMmagan muddatda saqlanadi. Sutn
idishlarda to‘plash ishlab chiqgarishni bir me’yorda va to‘g‘ri tash-
kil etilishini ta’'minlaydi.

Pishlogni 2—6°C haroratgacha sovutilgan yangi sog‘ib olingan
sutdan ishlab chigarish mumkin emas. Chunki, sog‘ib olingan
sut bakteritsid fazasida bo‘ladi va unda mikroorganizmlar rivojla-
na olmaydi. Yuqori sifatli pishlog olish uchun yangi sog‘ib olin-
gan sut yetilishi lozim.

Sutni yetiltirish uchun 8—12°C haroratda unga ivitqi solingan
yoki solinmagan holda 10—14 soat davomida saqlash nazarda tu-
tiladi. Yetiltirish jarayonida sutda sut kislotali mikroorganizm -
lar rivojlanib, sut gandini sut kislotasi hosil qilib bijg‘itadi. Hosil
bo‘lgan sut kislotasi kalsiyni limon kislotali va fosfor kislotali tuz-
lari bilan reaksiyaga kirishib, suvda yaxshi eruvchi sut kislotasi
tuzlariga aylantiradi. Bundan tashqgari, sut kislotasi kazeinkalsiy-
fosfat kompleki bilan bog‘langan bir gism kalsiyni ajratib uni
eruvchi sut kislotali kalsiyga aylantiradi. Yetiltirish jarayoni sut
kislotaligini 1,0—=2,0T oshishi va uning aktiv kislotaliligi 0,04—
0,14 birlikka pasayishi bilan kechadi.

Y etiltirish jarayonida ogqsillarni fermentativ parchalanishi va
sutda turli azotli birikmalar migdorining oshishi kuzatiladi. Bu-
lar ivish jarayoniga ijobiy ta’sir qiladi va sut kislotali mikroorga-
nizm lar rivojlanishiga qulay sharoit yaratadi.

Y etiltirish jarayoni pishloq turiga va mikrobiologik jarayon-
larning kerakli intensivligini ta’minlanishiga bog‘lig holda sut-
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nmg ma’lum kislotali giymatlarida yakunlanishi kerak, chunki
sutni ivitish oldidagi kislotaliligi golland pishloqglari turi uchun
17-19T, shveysar turidagi pishloglar uchun 17—20, tuzli pish-
loglar uchun 20—21, geder va rossiya pishloglari uchun 2122,
birinza uchun esa 22—23°T ni tashkil etishi kerak.

2. Ocgil m|qdor| boywha sutni
normallashtirish

Standart bo‘yicha pishloglarning qurug moddasida ma’lum
migdorda yog‘ bo'lishi lozim. Shuning uchun sut qurug modda-
larning asosiy tarkibiy gismi bo‘lgan yog‘ va oqsil bo‘yicha nor-
inallashtiriladi.

Normallashtirilgan aralashmadagi yog‘ miqdori quyidagi for-
mula bo‘yicha hisoblanadi:

X,,.a=Kx-bc

Bu yerda X kB — normallashtirilgan aralashmadagi kerakli
yog‘ migdori, %; Kz —hisob koeffitsienti; bc — boshlang‘ich sut-
dagi oqsil miqgdori, %.

Hisob koeffitsienti tajriba yo‘li bilan aniglanadi. Buning uchun
normallashtirilgan aralashma yog°‘liligini texnologik instruksi-
yalardagi maxsus jadvallar yordamida taxminiy belgilay turib, bir
necha marta pishloq ishlab chiqariladi. Tajriba pishlog‘i press-
langach uning qurugq moddalardagi yoglmiqdori aniglanadi. Bu
giymat standart me’yorlaridan 1% oshig boMishi kerak, chunki
keyingi pishlogni tuzlash jarayonida undagi tuz miqdori oshadi
va quruq moddalardagi yogl migdori pasayadi. Presslangan pish-
log qurug moddalaridagi faktik yoglmiqdori berilgan giymatlar-
ga mos kelmasa tuzatish koeffitsienti hisoblanadi:

K ﬂ(lCD -Jj
'V 000-/)

Bu yerda X B — presslangan pishlogning quruq moddalari-
dagi yogl miqgdori (standart me’yorlaridan 1-1,5% oshiq), %;



X¢ - presslangan pishlogning qurug moddalaridagi fakhk
miqdori, %.

Keyingi pishloq ishlab chigarishlarda aralashma yog’llll
taqribiy qiymati ushbu formula bo‘yicha tuzatiladi:

v vy
H.a.Ty3 74m 74H.a.max
Bu yerda > Hamax - normallashtirilgan aralashmaninr i

miniy yog-‘liligi, %; X Haty3 - tajriba pishloqglari ishlab cliig.m
da normallashtirilgan aralashmaning aniqlashtirilgan yogMilo .

Yog-liligi aniglashtirilgan, normallashtirilgan aralashnu.i
pishloq ishlab chiqariladi. Kerakli yogMilikka ega bo‘lgan pr.li i
olingach hisob koeffitsienti topildi:

IS _ "n.a.tuz

m -~

Hisob koeeffitsienti qiymati bir oyda bir marotaba tekshii ih t
va qayta hisoblanishi kerak.

Sutni  normallashtirish separator-normalizator yordaim.i
ogimda yoki yog‘li sutni hisoblangan gqaymoq yoki yog'si/ =
massasi bilan aralashtirish yo‘li bilan amalga oshiriladi.

3. Sutni pasterlash rejimlari

Xom sutni pasterlash undagi zararli kasallik tug‘diruvchi mil u
organizmlarni oMdirish maqgsadida o‘tkaziladi. Pasterlash H
tinkali qurilmalarida 70—72°C haroratda 20—25 dagiga davonn A
sutni bakterial ifloslanganligi yuqori bo‘lgan hollarda esa 74 />« |
haroratda o‘tkaziladi. Yuqori haroratlarda plazmadagi ion-molem
lyar gidrofosfat kalsiyning yomon eruvchan fosfat kalsiyga o ‘tisin i
cho‘kmaga tushishi sababli pasterlash haroratini yanada oshirilr 11
maqgsadga muvofiqg emas. Bundan tashqgari, yugori harorat sham
tida p-laktoglobulinni kazein bilan kompleks hosil gilishi uninJ
shirdon fermenti ta’sirida ivishini yomonlashtiradi. Ilvitish janlJ
yonida denaturatsiya qilingan zardob oqsillarining kazeinli uyusb
ma strukturasiga Kkirishi uyushmani suvsizlantirishni uzaytiradi
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>"  e«niimiil.i ishlov berish sutni pishloq ishlab chiga-
..... ii mi p.isayiirishni va uning pishloq ishlsab chiga-
il rejimlari esa mikroorganizmlar ni spora-

Hi... vii Imi i .in issiglikka chidamli mikroorgatnizmlarni
**ni ili mi hisobga olgan holda sutga termik Sshlov be-
liUill\.ilar ajratkichlarda ishlov berish b ilan birga

ti i.i in ni.adga muvofiqdir.

............ in anmug va keyinchalik tayyor mahsulcotning be-
lei vi Umllaimi sababchisi hisoblanadi. Shuninggdek, ish-
1. i ira/ hajmining kamaytirilishi sutnin g ivish va
il a IShloV berish muddatiarini gisqgartira«di. Bu esa
............. HM wmlining kamayishiga imkon beradi.
hint In birikmalarni va gaz fazasini oHb3s tashlash
Horlarda ma’lum vakuum ostida ishlovcdan o ‘tka-
iii.i tit /Judaratsiya pasterlashdan keyin, sut ha*-orati 70—
e ¥ 'mia 1* 02 kPa siyraklanishda amalga oshiriladi.
Id....... Mali thigarishda ulrafiltratsiya sutdagi qu rug mod-
iitrlash maqgsadida o‘tkaziladi. Sutni ult*-afiltratsi-
................ in n norniallashtirilgandan keyin pasterlasliga gadar
. n.n iitla o'tkaziladi. Bunda sutni yetiltirish jarayoni
ih in .hail anas.
‘ml " n i ko‘ra sut konsentratidagi quruqg moddalar miq-
i* in lashkil etishi va kislotaliligi esa 23°T dan osh-
I'l it Ink

i-"i'U Mivollari:
1 gihngan sutlami saglash ganday rejimlarda amalgci oshiriladi?
"i iiiiltirish magsadi nimadan iborat?
n/-t/ ishlab chigarishda sutni yog‘va ogsil boyicha normal-
> ‘'/sunlay amalga oshiriladi?
-« .Him pasterlash qanday magsadlarda oUkazilcrdi?
!I"i i/<s0doratsiyalashdan magsad nima?

¢ ishlab chigarishda ultrafiltratsiya qanday rnaqsadlar-
ik/Iflludl?
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[1l-bob. SUTNI IVITISHGA TAYYORLASH
1. Sutga xlorid kalsiy va selitra solish

Sutga xlorid kalsiy solish unda pasterizatsiya jarayonida bu
gan boshlang‘ich tuzlar balansini ma’lum me’yorda tiklaydi
sutni shirdon ivitish jarayoni normal kechishini ta’'minlaydi. X[
rid kalsiy pasterlangan sutga uning har 100 kg ga 10—40 g m
dorda suvsiz tuz to‘g‘ri kelishi hisobga olingan holda solina
Xlorid kalsiyning kerakli dozasi shirdon namunasi priborin
ko‘rsatkichlari asosida sut sifati va olinadigan uyushma xususi
larini hisobga olgan holda belgilanadi. 1

Odatda xlorid kalsiy 40% |Ili eritma shaklida solinadi. Eritm
tayyorlash uchun 400 g xlorid kalsiy harorati 95°C bo‘lgan is:
suvda eritiladi va unga suv quyib hajmi bir litrga yetkaziladi.

Gaz paydo qiluvchi mikroorganizmlar (ichak tayoqchalari gij
ruhi bakteriyalari va yog‘ kislotali bakteriyalar) boMishi gum
gilingan sutlar ishlatilganda pishlogni barvaqgt shishini oldir
olish uchun kimyoyoviy toza kaliy yoki natriy nitrati ishlatil
shi mumkin. Ular sutda nitrat va kislorodgacha parchalanad
Gaz paydo qiluvchi mikroorganizmlar nafas olishda kislorod
dan foydalanib, kam miqdorda sut gandini parchalaydi va bun
da gaz (vodorod va karbonat angidridi) ajralib chigishi kamayadi
Bundan tashqari, paydo boiayotgan nitritlar gaz paydo qiluvch
mikroorganizmlarning rivojlanishiga yo‘l go‘ymaydi. Sut kislota
li bakteriyalar esa nitritlarga sezgir emas. Pishlogda nitritlar am
miakkacha parchalanadi va sogiiq uchun zararsiz hisoblanadi.

Pishloq ishlab chigarishda nitratlar eritma shaklida har 100
sutga 10—30 g miqdordagi tuz to‘g‘ri kelishini hisobga olgan hoi
da solinadi.

2. Bakterial vitgilar solish

Pishloglar ta’mi, hidi va konsistensiyasining shakllanishi|
mikrobiologik va biokimyoviy jarayonlar natijasida ro‘y beradi



m iilaMlirni ishlab chigarish va yetilishi jarayonida mikroorga-
......... in pishloglarda rivojlanadi va pishloq massasiga ta’sir etadi.
i i n.il ivitgi uchun sut-kislotali mikroorganizmlar shtammla-
............ laming yetilgan pishlogda ozod aminokislotalar to‘play
m i \iisusiyatiga ko‘ra tanlash muhim hisoblanadi.

’i lilog ishlab chiqgarishda bakterial ivitgilar sifatida toza

pinkokk va tayoqchalar ishlatiladi. Ikkinchi isitish harora-

i'i i boMgan pishloglar ishlab chigarishda kislota va aromat

iwin qiluvchi mezofil sut kislotali mikroorganizmlardan tuzil-
i“ui ivitgilar ishlatiladi (uglich bakterial ivitgisi, uglich bakteri-

I'n parati). Pishloqg ishlab chigarish sanoatida yog* kislotali bij-
i h go'zg‘atuvchilariga qarshi antagonistik ta’sirga ega bo‘lgan
iiin plantarum mezofil sut kislotali tayoqchalardan tuzilgan

u.litar (uglich 5-a bakterial preparati, bioantibut, antagonistik

ii iiil ivitqi) keng ishlatiladi. Bu ivitqilarni yog* kislotali bij-
, i i moyil bo‘lgan ikkinchi isitish harorati past pishloglar ish-
i‘i’ihigarishda goMlash tavsiya etiladi.

Yumshoq va tuzli pishloglar ishlab chigarishda ikkinchi isi-
ii ii harorati past bo'lgan pishloglar uchun moijallangan bakteri-

i iUJilar va preparatlarni (uglich bakterial ivitqisi, uglich-4 BP)
- Mulish mumkin.

Ikkinchi isitish harorati yuqori bo‘lgan pishloglar ishlab
iiig.uishda ivitqi tarkibiga termofil sut kislotali bakteriyalar Str.
ii niinphulus, Lbm. helveticum, Bact. casei, Lbm. lactis kiriti-
iuli (lermofil sut kislotali bakteriyalar universal quruq prepara-

1MB-u). Bundan tashqari, ikkinchi isitish harorati yuqori
- Iran pishloglarning ta’mi, hidi va rasmini shakllanishida sut
iilotali bakteriyalar bilan birgalikda propion Kkislotali bakteri-
ul.ii ham ishtirok etadi.

Pishlog tayyorlashda sut kislotali bakteriyalar bakterial ivitqi
i bakterial preparat shaklida ishlatiladi. Ishlab chigarish shak-
li va mikroorganizmlar miqdoriga ko‘ra 1 g da bir necha mird.
Imiayralar bo‘lgan suyuq va quruq bakterial ivitgilar va 1 g da
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[1l-bob. SUTNI IVITISHGA TAYYORLASH
1. Sutga xlorid kalsiy va selitra solish

Sut?a xlorid kalsiy solish unda pasterizatsiya jarayonida bu/
gan bo$hlang‘ich tuzlar balansini ma’lum me’yorda tiklaydi i
sutni shirdon ivitish jarayoni normal kechishini ta’minlaydi. Xli
rid kalsiy pasterlangan sutga uning har 100 kg ga 10—40 g mil
dorda suvsiz tuz to‘g‘ri kelishi hisobga olingan holda solinad
Xlorid lalsiyning kerakli dozasi shirdon namunasi priborinin
ko ‘rsatkichiari asosida sut sifati va olinadigan uyushma xususiyal
larini hisobga olgan holda belgilanadi.

Odatda xlorid kalsiy 40% |Ii eritma shaklida solinadi. Eritm
tayyorlash uchun 400 g xlorid kalsiy harorati 95°C bo‘lgan issii
suvda eritiladj va unga suv quyib hajmi bir litrga yetkaziladi.

Gaz paydo gqjluvchi mikroorganizmlar (ichak tayoqchalari gu
ruhi bakterjyalari va yogl kislotali bakteriyalar) bo‘lishi gumoi
gilingan sutlar ishlatilganda pishlogni barvaqt shishini oldim
olish ucluin kimyoyoviy toza kaliy yoki natriy nitrati ishlatili
shi mumkin. Ular sutda nitrat va kislorodgacha parchalanadi
Gaz paydo giluvchi mikroorganizmlar nafas olishda kislorod-
dan foydalanjb, kam migdorda sut gandini parchalaydi va bun-
da gaz (vodorod va karbonat angidridi) ajralib chigishi kamayadi.
Bundan tashgari, paydo bo‘layotgan nitritlar gaz paydo qiluvchi
mikroorganizmlarning rivojlanishiga yo‘l qo‘ymaydi. Sut kislota-
li bakteriyalar esa nitritlarga sezgir emas. Pishlogda nitritlar am-
miakkachaparchalanadi va sogiiq uchun zararsiz hisoblanadi. |

Pishlogishlab chigarishda nitratlar eritma shaklida har 100 kg

sutga KO 30g migdordagi tuz to‘g‘ri kelishini hisobga olgan hol-|
da solinadi.

2. Bakterial ivitgilar solish

Pishloglar ta’mi, hidi va konsistensiyasining shakllanishi
mikrobiologik Va biokimyoviy jarayonlar natijasida ro‘y beradi.l
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h hl<ullarni ishlab chigarish va yetilishi jarayonida mikroorga-

111Lii pishloqglarda rivojlanadi va pishloq massasiga ta’sir etadi.
It a I. rial ivitqi uchun sut-kislotali mikroorganizmlar shtamm la-
e hi ill,iming yetilgan pishlogda ozod aminokislotalar to‘piay
nii h \ususiyatiga ko‘ra tanlash muhim hisoblanadi.

iv.liloq ishlab chigarishda bakterial ivitgilar sifatida toza
m piokokk va tayoqchalar ishlatiladi. lkkinchi isitish harora-

illi boMgan pishloqglar ishlab chiqarishda kislota va aromat
im in tlilnvchi mezofil sut kislotali mikroorganizmlardan tuzil-
uin ivitgilar ishlatiladi (uglich bakterial ivitgisi, uglich bakteri-
ii im-parati). Pishloq ishlab chigarish sanoatida yog* kislotali bij-
[t i.11 qo'zg'atuvchilariga qarshi antagonistik ta’sirga ega bo‘lgan
i bw plantarum mezofil sut kislotali tayoqchalardan tuzilgan
" iigilar (uglich 5-a bakterial preparati, bioantibut, antagonistik
| TUnial ivitqi) keng ishlatiladi. Bu ivitgilarni yog* kislotali bij-
, i.lira moyil bo‘lgan ikkinchi isitish harorati past pishloglar ish-
lib iliigarishda godlash tavsiya etiladi.

Yumshoq va tuzli pishloqglar ishlab chigarishda ikkinchi isi-
h li harorati past bodgan pishloglar uchun modjallangan bakteri-
il i\iicjilar va preparatlarni (uglich bakterial ivitqisi, uglich-4 BP)
i lilutish mumkin.

Ikkinchi isitish harorati yuqori bodgan pishloglar ishlab
liigarishda ivitqi tarkibiga termofil sut kislotali bakteriyalar Str.
iin imophulus, Lbm. helveticum, Bact. casei, Lbm. lactis kiriti-
Inli (termofil sut kislotali bakteriyalar universal quruq prepara-

TMB-u). Bundan tashgari, ikkinchi isitish harorati yuqori
bodgan pishloglarning ta’mi, hidi va rasmini shakllanishida sut
kislotali bakteriyalar bilan birgalikda propion Kkislotali bakteri-
\alar ham ishtirok etadi.

Pishlog tayyorlashda sut kislotali bakteriyalar bakterial ivitqi
1 bakterial preparat shaklida ishlatiladi. Ishlab chigarish shak-
li va mikroorganizmlar miqdoriga ko‘ra 1 g da bir necha mird.
hujayralar bodgan suyuq va quruq bakterial ivitqilar va 1 g da
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150 mlrd. hujayralar bo‘lgan suyuq va quruq bakterial prepau
lar mavjud.

B akterial ivitgi va preparatlar ishlatilgunga gadar 3—5°C li«
roratda saqlanadi. Ushbu haroratda quruq ivitgi va preparatlanj
saglash muddati 3 oydan, suyuq bakterial ivitgi va preparatl.m
saglash muddati esa 5—7 kundan oshmasligi kerak.

Bakterial preparat bevosita ishlab chiqgarish ivitgisini tayy<n
lashda ishlatilishi mumkin. Bundan tashqari, bakterial prep
rat dastlab aktivlashtirilishi, so‘ngra esa bevosita pishloq ishlii
chigarishda yoki ishlab chigarish ivitqisini tayyorlashda ishlalil
shi mumkin.

Qurug va suyuq bakterial ivitgilardan avval laboratoriya ivitip
si tayyorlanadi. Olingan laboratoriya ivitqisi esa ishlab chiqgari.s!
ivitgisini tayyorlashda ishlatiladi.

W itgilar sutga solinishi oldidan yaxshi aralashtiriladi. Soli
nadigan ivitqi miqgdori gayta ishlanayotgan sut hajmiga nisbatai
0,5—3% tashkil etadi.

Yumshoq pishloglar ishlab chigarishda sut kislotali bakic
rial ivitgilar bilan birgalikda ba’zi turdagi zamburug'lar zakus
ka, smolen (zakuska, smolen pishloglari uchun Oid.lactis, rokloi
uchun Pen.roqueforti) va pishloqg yuzasida sarg‘ish-qo‘ng-‘irsi
mon gatlam hosil giluvchi mikroorganizmlar (dorogobuj, latvi j
ya va boshqga pishloqglar) ishlatiladi. Ushbu gatlam mikroflora '
si tarkibiga achitqilar, mikrokokklar va spora hosil gilmaydigan
Brevibact. linens tayoqchalari kiradi. Bu mikroorganizmlai
lipolitik va proteolitik fermentlar ajratib chigarib pishloqqga o ‘zi-
ga xo0s ta’'m va xushbo‘ylik bag‘ishlovchi moddalar to‘planishi
ga olib keladi.

Nazorat savollari:

1. Sutga xlorid kalsiy solish nima uchun zarur?
2. Kimyoviy toza kaliy yoki natriy nitrati sutga ganday magsadda\
solinadi?
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1 t'iNlil<>(/ ishlab chigarishda bakterial ivitgilar sifatida ganday
h>ur.mizmlar ishlatiladi?
i Ihm plantarum mezofil sut kislotali tayoqchalardan tuzilgan
(to, I,n ganday magsadda ishlatiladi?
/kkinchi isitish harorati yuqori bo'lgan pishloqglar ishlab chiga-
hilt la lvitqi tarkibiga ganday mikroorganizmlar kiritiladi?
1 bakterial ivitqi va bakterial preparatga tavsif bering?
Yumshoq pishloglar ishlab chigarishda sut kislotali bakterial
hngilar hilan birgalikda ganday mikroorganizmlar ishlatiladi?

i)



IV-bob. PISHLOQ UYUSHMASINING HOSIL BO‘LISHI

1. Solinadigan shirdon fermentining zaruriy
dozasini aniglash

Sutni shirdonli ivishi unga hayvonlardan olinadigan sut ivituv
chi fermentlar (shirdon fermenti, pepsin va shuningdek, ular aso
sidagi fermentli preparatlar) solinishi natijasida sodir bo‘ladi.

Shirdon fermenti eritmalari fermentni 30—32°C haroratga
cha isitilgan qgaynatilgan ichimlik suvida 20—30 daqiqa davomi
da saqlash yo‘li bilan tayyorlanadi. Fermentning suvli eritmala
rini saglash muddati 1 soatdan oshmaydi, chunki uning aktivlig
asta-sekin pasayadi. Shirdon fermenti aktivligini oshirish uchui
uning eritmalari suvda emas, balki 85°C haroratda pasterlangan
40°C gacha sovutilgan zardobda (kislotaliligi 45—60°T) tayyor-
lanishi mumkin. Bunda eritma ishlatilishiga 3—4 soat golgand;>
tayyorlanadi.

lvitish uchun kerak bo‘lgan fermentli preparat migdori maxsu
qurilma — krujka ko‘rsatkichlari yordamida aniglanadi (1-rasm)
Bunda 100 kg sutni ivitish uchun zarur bo‘lgan fermentning nor
mal miqgdori 2,3—2,5 g ni tashkil etishi kerak. Agar qurilma
ko‘rsakichiari yuqori bo‘lsa solinadigan xlorid kalsiy va bakterial
ivitqgi migdori oshiriladi va ivitish birmuncha yuqori haroratlar-

da o‘tkaziladi.

Shirdon fermenti 2,5% Ili eritma holida
zanglamaydigan po‘latdan yasalgan idish-
da tayyorlanadi. Buning uchun shirdon fer-
menti bankada yaxshi aralashtirilgach max-
sus goshiq yordamida uning kerakli migdori
oMchanadi va unga kerakli migdordagi eri-
tuvchi quyiladi.

I-rasm. Shirdon Sutni ivitish harorati pishloqg ishlab chiga

fermenti migdorini rishda ishlab chigarilayotgan pishloq turigal

aniglash uchun vaqti va sut xususiyatlariga ko‘ra qattiq va yal
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mi li.utiq pishloglar uchun 32—35°C, yumshoq pishloglar uchun
"1 ni tashkil etadi. Sutning ivish muddati pishloq turi va
mmu)’ kislotaliligiga ko‘ra qattiq pishloglar uchun 25—35 daqiqa,

i miii ,lioq pishloqglar uchun 50—90 daqiqa atrofida bo‘ladi.
\ulga shirdon fermenti solingach 5—15 dagiga davomida un-
11 in'/ ilg'ay oladigan gandaydir o'zgarishlar kuzatilmaydi. Ke-
\'mn halik esa oqgsil zarrachalarini kattalashishi natijasida sutni bir
..... n. ha quyuqlashishi kuzatiladi. Keyin dastlab nozik uyushma
ii bo'lishi va uni zichlashishi sodir boladi. Bunda kazeinning

i” irnllashishi ikki bosqichda (kazeinni parakazeinga o‘tishi va

Uwnilazeinni koagullanishi) kechadi.

Na/orat savollari:

i Shirdon fermenti eritmalari ganday tayyorlanadi?

" lvitish uchun kerak bo'lgan fermentli preparat migdori gan-
d,n aniglanadi?

Sutni ivitish harorati pishlog ishlab chigarishda ganday bel-

vdiintuli?

i sutga shirdonfermenti solingach unda ganday o'zgarishlar so-
iln ho'ladi?



V-bob. PISHLOQ UYUSHMASIGA ISHLOV BERISH

Pishlog uyushmasiga ishlov berishning magqgsadi pishloq ishj
lab chigarish uchun zarur bo‘lgan mikrobiologik va fermentativ
jarayonlar uchun sharoit hisoblanadi. Bunga uyushmani gismaij
suvsizlantirish va unga vannada (2-rasm) ishlov berish orqali eri-
shiladi.

1. Shirdon uyushmasini kesish va pishlog donalarini
tayyorlash

Shirdonli ivish natijasida hosil bo‘lgan uyushma kesiladi, may-
dalanadi va olingan pishlog donalari aralashtiriladi. Ushbu jara-
yonlarning maqgsadi uyushmani gisman suvsizlantirish hisobla-
nadi. Suvsizlantirish maqsadida ikkinchi isitish ham o'tkaziladi
Uyushmadagi suv miqgdori pishlogning vyetilishidagi mikrobi-
ologik va biokimyoviy jarayonlar rivojlanishini belgilaydi. Odat-
da pishlog donalari va ajralib chiggan zardobdagi mikroorga-
nizmlarning rivojlanish jadalligi bir xil emas. Ko‘p migdordagi
mikroorganizmlar pishloq donalariga, uning kam miqdordagisi
esa zardobga o‘tishadi (bu nisbat taxminan 1:6—1:8 ni tashkil
etadi). Keyinchalik mikroorganizmlar miqdoridagi bu farg ularni
pishlog donalarida zardobga nisbatan
tez rivojlanishi tufayli yanada kuchayadi.
Pishlog massasidan gancha ko‘p miqgdor-
da zardob ajralib chigsa, unda mikroorga-
nizmlar uchun ozugaviy muhit hisoblan-
gan sut gandi va boshga moddalar kamroq
goladi va kam migdorda sut kislotasi hosil
bo'ladi. Sut kislotasi oqsil sinerezisini, de-
mak pishlog donalariga ishlov berish-
da uning suvsizlanish tezligini belgilovchi
asosiy omil hisoblanadi.

2-rasm . Mexanik
pichoglar va aralashtir- Dastlab uyushma tayyor bo'lgach,

gichlarga cga bo'lgan  zardob ajralishini tezlashtirish uchun
pishlog vannasi.

20



nm lima yuzasi uni kesish orgali oshiriladi. Uyushma kesish
 wuunilari vertikal joylashgan kesish qurilmasi yordamida uzu-
h >um va eniga, keyin kesish elementlari gorizontal joylashgan
fcidi i qurilmasi yordamida kesiladi. Buning natijasida tomon-
lihi ii/uuligi 842 mm bo‘lgan kub shaklidagi uyushma bo‘lak-
M olinadi. Uyushmani kesish 10—15 dagiqa davom etadi.

(Ma nozik uyushma oqsil va yog‘ning zardobga o ‘tishini ol-
iini olish magsadida asta-sekin, zich uyushma esa uni barvaqt
nhlashishini oldini olish uchun tez kesilishi lozim.

Pishlog donalarini olish vannasida uyushma yuza qismi-
..... liarorati uni pastki gatlamlari haroratiga nisbatan ancha
rii shuningdek yog‘li yumshoq pishloglar olishda sutni uzoq
miuklatli ivitilishi natijasida uyushmani yuqori gatlami nozik va

boMishi mumkin. Bir xil o‘lchamdagi pishloqg donalari va
/imlobda yog*‘ yo‘qolishini oldini olish magsadida uyushmaning
i 'sin galinlikdagi yuza gatlami uni kesish oldidan 2—3 dagiqa
"ldmroq ag‘dariladi.

Illyushma kubiklarini maydalash, hajmi bo‘yicha harorati-
W lenglashtirish va o‘lchami bo‘yicha bir xil pishlog dona-
I.ni olish uchun kesilgan uyushma asta-sekin aralashtiriladi.
Hu jarayon pishlog donalarini tayyorlash hisoblanadi. Pishloq
mniialarini tayyorlash natijasida har bir pishlog guruhi uchun
iiu’lum o‘lchamli pishloqg donalari olinadi. Chunonchi, bu ja-
inon natijasida shveysar pishlog'i uchun o‘lchami 2—3 mm va
iulland pishlog‘i uchun esa 5—6 mm bo‘lgan pishloq donalari
"Iniadi. Bir xil o‘lchamli pishlog donalari olishda uyushma
uisusiyati inobatga olinishi kerak. Bunda nozik uyushma dast-
l.ib asta-sekin, donalari zichlashgani sari va maydalanmay-
iiir.an holatga yetgunicha katta tezlik bilan maydalanadi.

Pishlog donalarini tayyorlash jarayoni 5 daqiga davom etgach,
mayda pishloqg olish vannalarida aralashtirish jarayoni to‘xtatila-
<llva 30% zardob maxsus elak —zardob olgich yordamida chiga-
lilib yuboriladi.



"kinchi isitish va pishlog donalari suvsizlanishini rostlash

oq donalarini tayyorlash jarayoni yakunlangach pish
dOi4%i aralashtirish uni yanada suvsizlantirish maqgsadida
von%iladi. Aralashtirish jarayonida donalar hajmi kichrayi
va "rsharsimon shaklga keladi. Aralashtirish yakunida donaI
yop”~oqliginj yo‘qotadi va elastik shaklga keladi. Aralashtirh
muwtj donalar kislotaligiga bog‘lig bo‘lib, kislotalik oshgani m
ri UI%ltig suvsizlanishi tezlashadi va aralashtirish muddati g>
garai

N | sharoitda mayda donalar katta donalarga nisbatan lo
suvs%a(ji_ Bundan tashqari, aralashtirish muddati pishlu
mass‘ring harorati oshgani sari keskin gisqaradi.

Achi isitishgacha bo‘lgan aralashtirish muddati 20—30 d;i
giga~hkil etadi.

donalarining suvsizlanishini yanada tezlashtirish unini
haroriitij oshjj-jsh y0‘jj bilan amalga oshiriladi. Bu jarayon nati
jasid ushmaning siqilishi va zardoob ajralishi tezlashadi. Bn
texno”k usul pishlog ishlab chigarishda ikkinchi isitish deb yu
ritiladi I"kinehi isitish harorati pishloq turiga bog‘lig bo‘lib 38 |
42 C (ikkinchi isitish harorati past pishloglar) 50—60°C gach.i
(ikkinJi isjj-jgj-j harorati yuqori pishloqglar) o‘zgarishi mumkin
YumsMpjg”jQqjgj. ikkinchi isitishsiz ishlab chiqariladi.

“ut Motali jarayon natijasida pishlogdagi sut gandining to ‘liq
bijg isli ~datda pishloq ishlab chigarilgandan keyin 3—5 kun
o tgach (har hir pishloq turi uchun pH ning belgilangan ma’luni
g'ymat'-erishishi kuzatiladi. Ushbu sut kislotali jarayonni rost-I
lash zai“hdagj sut gandini pasterlangan suv bilan suyultirish
orgali <rijga oshjrjiadi. Buning uchun ikkinchi isitishni boshida
gayta is'*ayotgan sut massasiga nisbatan 5—25% miqdorda 90—1
95 C ha*at(ja pasterlangan va 50—60°C haroratgacha sovutilgan
suv soliutj ikkinchi isitish 15—20 dagiqga davom etadi.

PishHqj yakuniy namligi asosan ishlov berish jarayonida]
pishloqgli|Ullarjda erishilgan suvsizlantirish darajasiga bogliq.
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H W "namlikka ega pishloglarni ishlab chigarishda suvsizlan-

i li d.najasini rostlash yana bir usul —pishlogq donalarini qis-
....... in/.lash orqgali amalga oshirilishi mumkin. Bu maqgsadda
hun 100 kg qayta ishlanayotgan sutga 200—300 g osh tuzi to‘g‘ri

h him hisobga olgan holda pishlog donalariga osh tuzi so-
ni.nil llisoblangan osh tuzi migdori harorati 90°C dan past
Of liiugan suvda eritiladi. Eritmadagi osh tuzi migdori 20%
Of lisIn kerak. Osh tuzi eritmasi filtrlangandan keyin ikkinchi
e jir.li yakunida yoki zudlik bilan undan keyin solinadi. Osh
in i eritmasi solinishi oldidan pishlog ishlab chiqgarish van-

i nlan 60—65% zardob chiqgarilib yuboriladi. Tuzlash mudda-
ii "1 30 dagiqa.

I’ishlog donalarini gisman tuzlash pishlog ogqsillarini suv
Inmirib olish xususiyatini kuchaytirib bog‘langan suv miqgdorini
ir.liiradi va natijada namlik migdori 2—3% ga oshadi, pishloq
i'ur,istensiyasi yaxshilanadi.

_ 3. Pishlog kislotaliligini rostlash. N
Pishlog donalarini ikkinchi isitishdan keyin aralashtirish

Ikkinchi isitishdan keyin pishlog donalari yana aralashtiriladi.
Itn larayon ikkinchi isitish harorati past boMgan pishloglar uchun
I > H) dagiga, ikkinchi isitish harorati yugori boMgan pishloqglar
m Inin esa 40—60 daqiqa davom etadi.

I’ishlog donalarini ikkinchi isitishdan keyingi suvsizlantiri-
lislii ko‘pgina omillarga bog‘liq. Qattiq pishloglar olishda yum -
liog pishloglarga nisbatan pishlog massasidan ko‘proq zardob
miatib olish kerak. Demak, ikkinchi isitishdan keyingi suvsizlan-
luish nisbatan uzoqroq davom etadi. Shuningdek, yog‘li sutdan
ulingan pishloqg donalarini, yirik donalarni suvsizlantirish uchun
ko‘p vaqt talab gilinadi. Bundan tashqari, suvsizlantirish muddati
pishloq donalari kislotaliligiga ham bog‘liq boMib kislotalilik osh-
Ian sari suvsizlantirish jarayoni jadallashadi.

Ikkinchi isitishdan keyingi aralashtirish vaqtida pishloqg dona-
l.iridan ortiqcha zardob ajaraladi, donalar qurib, siqilib sharsimon
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shaklni egallaydi. Shuningdek, namlik yo‘gotilgani sari dm
laming yopishqoqligi ham pasayadi. Pishlog texnologiyasida p>
log donalarining suvsizlanish yakunini to‘g‘ri aniglash mill
hisoblanadi. Agar suvsizlanish jarayoni barvaqt yakunlansa |>r
log yumshoq, tez deformatsiyalanadigan va shishishga ko'pi
moyil boiadi. Donalar haddan tashgari ko‘prog suvsizlanlifl
ganda esa ular yopishqoqligini umuman yo‘gotishi mumkin
bunday donalardan pishlog donalarini shakllantirish og‘ir kechi
di. Bunday donalardan konsistensiyasi gattig, uzoq yetiladigan
yoriglar mavjud boigan pishlog olinadi.

Normal suvsizlantirilgan pishloq donalarielastik bo'lli
to‘plam shaklida sigilganda yopishadi, qo‘l panjalari orasida ezl
ganda to‘plam wuvalanib donalar o‘zaro ajraladi. Tayyor donali
chaynalganda uning yengil garsillashi seziladi. |

Nazorat savollari: |

1. Uyushmani kesish nima uchun zflrur? 1

2. Pishlog donalarini tayyorlash jarayonini tavsiflang? |

3. Ikkinchi isitishning magsadi va rejimlarini izohlang? 1

4. Pishloq uyushmasiga ishlov berishda sut kislotalijarayon gan\
day rostlanadi?

5. Pishloqg donalarini gisman tuzlash ganday maqgsadlarda o'tka'i

ziladi? 1
6. lkkinchi isitishdan keyin pishlog donalari nima uchun yaml
aralashtiriladi? 1

7. Ikkinchi isitishdan keyingi aralashtirish vaqgtida qanday jara-
yon/ar kechadi?

8. Normal suvsizlantirilgan pishloq donalari ganday organoleptik
ko rsatkichlarga ega bo‘lishi kerak?
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VI hob. PISHLOQLARGA SHAKL BERISH, PRESSLASH
VATUZLASH

1. Pishloglarga shakl berish

I’i lilog donalariga ishlov berish yakunlangach pishlogga shakl

- lira kirishiladi. Bundan maqsad pishlog donalarini mono-
ent 1 liilashtirib, unga ma’lum shakl berish va donalar orasidagi

i n'in siqib chiqgarishdir. Shakl berish va zich massa olishning
imn omillaridan biri harorat hisoblanadi. Shuning uchun pish-
ii i m.issasiga shakl berish u sovimay turib tez amalga oshirili-
I-nnk va xonadagi harorat 18-20°C atrofida saqlanishi kerak.
" litib cliiqarilayotgan pishloq turiga ko‘ra quyidagi shakl berish
n il hi gollaniladi: plast hosil qgilish, to‘kish va sochish.

v rasm. Pishlog massasini gisman presslash uchun shakl beruvchi vanna:
I asos; 2 —pnevmosilindrlar; 3 —presslaydigan plastina; 4 —zardobni
chigarib yuborish jo‘mragi.

riast hosil qgilib shakl berish usuli to‘g‘ri, bir xil rasmga ega
bnlishi zarur bo‘lgan pishloglar
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di. Bu usulda tayyor pishloqg donalari zardob bilan birgafl
pishlog ishlab chigarish vannasidan nasos yordamida m;ia
shakl berish vannasiga jo‘natiladi (3-rasm). Shakl berish Vi
nasi to‘lgandan keyin pishloq donalari cho‘ktirilib zardob *
lami ostida belgilangan oMchamdagi plast hosil qgilinadi. I
hosil bo‘lgach, zardob to‘kiladi va plast 1—5 kPa bosim osiii
15—30 daqiqa davomida presslanadi. Presslangan plast pishU
o‘lchamlariga monand bo‘laklargacha kesiladi va presslash golM
lariga joylashtiriladi.

Tokish usulida shakl berish rivl
langan ko‘zchalar va bo‘shliqi
shaklidagi rasmga ega bo‘lgan pis|
loglar (latviya, dorogobuj, smolen \
boshqgalar) ishlab chiqgarishda qo'll.
niladi. Bu usulda shakl berish pish
log ishlab chiqgarish vannasidan q;i\
ta ishlanayotgan sutning hajmjl
nisbatan 50—60% miqgdordagi zard<fl

4-rasm. Baraban tipidagi olib tashlangandan keyin o ‘tkazilaili

zardob ajratkich sxemasi: . ) .
1—asos: 2 —rostlovchi vint: Pishloqg donalari qolgan zardob bilai

3 —taglik; 4 —ajratuvchi yaxshilab aralashtirilgach, hir-birige

baraban; 5 —quyish patrub-  yaqin joylashtirilgan bir necha qolipi

kasi; 6 —uzatma. larga o‘zini oqizish yoki nasos bilai

zardob ajratgich yordamida jo ‘nafl

tiladi (4-rasm). Qoliplarda pishlog o‘z og'irligi ta’sirida press!
lanadi.

Sochish usuli rivojlangan bo‘shligli rasm xos bo‘lgan rossiyai
uglich va boshqga shu kabi pishloglarga shakl berishda ishlatila-|
di. Bunda pishlog ishlab chigarish vannasidan 60—70% zardob
chiqarib yuborilgach, pishlog donalarini qolgan zardob bilan
aralashmasini aylanuvchan og‘ma holdagi perforatsiyali silin-1
dr shaklidagi zardob ajratkich qurilmasiga uzatish va zardobdanj
ozod bo‘lgan pishlog donalarini guruhli yoki yakka qoliplarga so-1
chish yo‘li bilan amalga oshiriladi (5-rasm).
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2. Pishloglarni presslash

nil ostida presslashdan oldin

* nj'lirligi ostida presslash jarayo-

u ik.i/iladi. 0 ‘z og‘irligi ta’sirida
|tH'«l.misliida pishlog massasida sut
|[i lui.ili jarayonning rivojlanishi va
#Mi.Inh iiralishi kuzatiladi. Yuqorida )

s-rasm. Vibroyuzaga ega
. _ _ bo‘lgan harakatlanuvchi shakl
M hhu| massasining harorati va Kkis- berish "?‘p_p@rati (Yar_osla_vl
Iti ililigi bilan belgilanib, gqo‘shimcha pishlog'ini ishlab chigarish
uchun): 1 —telejka; 2 —tag-

o ) lik; 3 —apparat asosi;
i' Higiga hech qanday ta’sir ko’rsat- 4 —shakllar.

i hllanganidek, bu jarayon asosan

Itu.im yaratish uning suvsizlanishi

ii idi Agar pishloglar avvaldan o‘z
o llliei ostida presslanmasdan birdaniga yuk ostida presslansa
findobni normal ajralib chigishiga to‘sqinlik giluvchi zichlangan
vn/.i (Jatlami hosil boMadi. Shuning uchun o‘z og‘irligi ostida press-
Il li |arayoni majburiy hisoblanib, uning muddatini to‘kish usulida
liikllanadigan pishloglar uchun gisqgartirish mumkin emas. Yum-
Ink| tuzli va ba’zi gattiq (latviya, pikant va boshqalar) pishloqlar
id ostida presslanmaydi va fagat o‘z og‘irligi ta’sirida presslana-
11 ()7 og’irligi ostida presslash uzoq muddatli jarayon hisoblanadi,
ilitining uchun yumshoq pishloqglarning o‘z og‘irligi ostida press-
iinishi 3 soatdan 24 soatgacha davom etadi. 0 ‘z og‘irligi ostida
I'n sslashning zaruriy sharoitlardan biri pishlog massasi haroratini
iglash hisoblanadi. Shuning uchun o‘z og‘irligi ta’sirida presslash-
I[1l'\ona havosining harorati 15—20°C bolishi kerak.

07. og’irligi ostida presslanishning yakuni zardob ajralib chi-
gishining to‘xtashi, pishlog massasini yetarlicha zichlanishi va
liar bir pishloq turi uchun pH ning zarur giymatga erishishi bi-
lan aniglanadi.

Qattiq shirdon pishloqglarni presslashdan oldin ular 30—60 da-
giga davomida yoki ikki marta ag'darilib o‘z og’irligi ostida press-
lanadi.
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6-rasm. Besh yarusli vertikal pnevmatik press:
I —pnevmatik silindrlar; 2, 3 —bosgichlar; 4 —yonaltiruvchi ustunlar; j
5 —pishlog uchun yuzalar; 6 —pastki yuza.

0 ‘z ogMrligi ostida presslanish yakunida pishloglar ishlab
chigarish sanasi va ragami ko‘rsatilib, rezinali yoki plastmassali
ragamlar yordamida markirovka qgilinadi. Bundan keyin ular bo'/
yoki mitkalli salfetkaga o‘raladi, presslash qoliplariga joylashtiri-
ladi, qopqgoqlari yopiladi va yuk ostida presslashga yuboriladi.
Yuk ostida presslash davomida pishloq massasining zichlanishi,
ozod (pishloq donalari orasidagi) zardobni siqib chiqgarilishi va
zichlashgan yuza qatlamining hosil bo‘lishi ro‘y beradi. Presslash
uchun vertikal yoki gorizontal pnevmatik presslar (6-rasm), shu-|
ningdek, tunnelli presslar ishlatiladi.

Salfetkalar yordamida presslash jarayonida pishloglar uning
yuzasida salfetkalar qoldirgan ajinlarni yo‘gotish maqgsadida gay-1
ta presslanishi kerak.
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M aletkalardan tashqgari presslash
Mhivoni  salfetkalarsiz ~ zanglamay-
iii"m po‘latdan tayyorlangan perfo-
iiuiyali goliplarda ham amalga oshi-
ulr.lii mumkin (7-rasm).

I*ii-sslash rejimlari presslash mud-
iin va yuk qiymati pishlog turiga
i"i.i tanlanadi. Zich strukturaga ega
bu lgan pishloglar odatda katta yuk
einiilda presslanadi. Masalan, xami-
uda ko‘zchalar yo‘qligi bilan ajralib
‘mnadigan chedder pishlog‘i 24 kPa
uk ostida, ko‘zchalari katta va alohi-
da alohida joylashgan shveysar pish-
imi 64 kPa va golland, poshexon,
ui'lich, voljskiy pishloglari esa mayda
ul ostida (24—40 kPa) presslanadi.

Presslash yukning mayda qiymat-
inidan boshlanadi va so‘ngra ravon
n4i bosqichli tarzda maksimal qiy-
matigacha ko‘tariladi. Mayda press-
Imadigan pishloglar uchun presslash
ukmi ravon oshirish davri 15—20 da-
Mani tashkil etadi.

Presslash muddati pishlog turi-

a ko‘ra golland pishlog‘i uchun 1,5—

soatni tashkil etsa, shveysar, sovet /-Tasm. Chedder pishlogini
presslash uchun perforatsi-

yalangan shakllar:

pishloglari uchun esa 4—18 soatni

tashkil etadi. I —qopgogq; 2 —perforatsi-
Presslash yuki va muddati salfet- yalangan qo‘yilgichlar;
3 - shakl.

kasiz presslash usulida perforatsiyali
golipni turi va konstruktiv parametri-
ca ko‘ra tanlanadi. Bunda pishloglar presslanadigan pishlog mas-
asi holatini va uning perfora teshiklariga oqib o4ishi mumkin-
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ligini hisobga olgan liolda gayta presslanib yoki usiz presslanis
zarur. Masalan, zanglamaydigan po‘latdan tayyorlangan «Uglicl
perforatsiya qolipi uchun yuk giymati 40 kPa gacha oshirilishi»
presslash muddati esa 1,5 soatni tashkil etishi mumkin.

Pishlogni presslash jarayoni havo harorati 18—20°C bo‘lgi
xonalarda o‘tkazilishi zarur. Presslash jarayonida pishlog mat
sasi haroratining tushib ketishi uning suvsizlanishiga, yopiq W
za qatlami hosil bo‘lishiga va mikrofloraning rivojlanishiga tas
etadi. Haroratning belgilangan giymatdan oshib ketishi esa pish
log massasini perforatsiyali golip yuzasiga yopishishiga, mikro
flora rivojlanishini oshiqcha jadallashishiga olib keladi. Presslasl
jarayoni pishlogda sut kislotali bijg‘ish kerakli darajaga (ko‘pgin
pishloqglarni presslangandan keyingi pH gqgiymati 5,3—5,9) etgan
da yakunlanadi. Presslangan pishloqg tekis, sillig, ajinsiz, teshil
va yoriqlarsiz yuzaga ega bo‘lishi kerak.

3. Pishloglarni tuzlash

Pishloglarni tuzlash unga o‘ziga xos ta’m va o ‘tkirlik baxsh
etish va, shuningdek, mikrobiologik va fermentativ jarayonlarn
rostlash maqgsadida o‘tkaziladi. Turli yetilgan pishloglarda osl
tuzining miqdori 1,2 dan 7% gacha bo‘lishi mumkin.

Pishlogni tuzlash jarayonida unga tuzning diffuziyasi va pish*
logdan tuz eritmasiga suvni (zardobni) omo<
tik o‘tishi kabi jarayonlar kechadi. Birinchi
jarayon osh tuzini konsentratsiyalari far-
gi hisobida kechsa, ikkinchisi esa tuzli erit-
madagi va pishloqg massasidagi osmotik bo*
simlar farqi hisobida kechadi. Bu jarayonlar
bir vaqtda kechadi va bir-biriga qarama-gar-
shi yo‘nalgan.

Shakl berilgan pishloqglarni tuzlash uchun

qurug tuz yordamida tuzlash, oz miqdor-

8-rasm. Pishlogni <jagi suvda namlangan tuzda tuzlash, tuz
namakobda tigfsh 139 g

uchun konteyner. eritmasida tuzlash va kombinatsiyalashgan
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ni/.lash usullari ishlatiladi. Eng keng targalgan usul pishlogni
nkulyatsiya gilayotgan tuz eritmasida tuzlash hisoblanadi. Tuz
nimasining konsentratsiyasi 20% ni, kislotaligi 35°T dan osh-
masligi va harorati 10—20°C ni tashkil etishi lozim. Tuz eritma-
4y hctonli basseynlarda saqlanadi. Tuzlash uchun pishloqglar tuz-
lish konteynerlariga joylashtiriladi va tuz eritmasiga tushiriladi
(X rasm). Tuzlash jarayoni yakunlangach pishloq tuz eritmasidan
«luqariladi va tuzlash bodimidagi polkalarda bir necha kun da-
omida saqlanadi.
luzlash muddati tuzni pishloq ichiga singish tezligiga bogdiq
hodib, unga turli omillar, birinchi navbatda tuzli eritmani kon-
mntratsiyasi ta’sir etadi. Konsentratsiya oshishi sari tuzning
pishlog ichiga diffuziyasi tezlashadi, shuningdek bunda teska-
ii yo’nalgan jarayon, ya’ni namlikni pishlogdan tuzli eritmaga
0 iishi ham tezlashadi. Bu jarayonlar o‘rtasida murakkab o‘zaro
lisir mavjud bo‘lib, tuzni pishloq ichiga singish tezligi namakob-
iii maksimal konsentratsiyasida (25—26%) emas va balki ancha
p.isl konsentratsiyalarida (18—19%) kuzatiladi. Lekin konsentrat-
\ivani bu me’yorda saqlash juda qiyin bo‘lib, u pishloq yuza-
M bilan tutash gatlamda pasayishi mumkin. Bunga tuzni pishloq
ichiga diffuziyasi bilan bir vaqtda ro‘y beradigan jarayon, ya’ni
pishlogdan namlik ajralib chigishi ko‘maklashadi. Namakob kon-
mniratsiyasi pishloq massasining gidrofilligiga ham ta’sir etadi.
In/ eritmasi konsentratsiyasi 17% dan yuqori bodganda pishloq
m.nvsizlansa, tuz konsentratsiyasi 15—17% bodganda pishloqdagi
m.iinlik migdori o‘zgarmaydi va tuzli eritma konsentratsiyasi an-
. lia past bodganda esa pishlog massasi suv shimib olishni bosh-
livdi. Bunda pishloq massasi shishib uni yuza gatlami yumshay-
1l va keyinchalik pishlog po‘stlogdning juda sekin shakllanishi
iu/atiladi. Shuning uchun pishloglar zavodlarda konsentratsiyasi
dan past bodmagan tuzli eritmada tuzlanadi va namakobni
in.ijburiy sirkulyatsiyasi amalga oshiriladi.
liziko-kimyoviy jarayonlar tezligi namakob harorati oshishi
JA1 ham ancha jadallashadi. Lekin ushbu omildan tuzlash mud-
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datini gisqartirish uchun foydalanish mumkin emas. Chunki, n
eritmasi haroratining oshishi pishloglardagi mikrobiologik jar.
yonlarni, xususan zararli gaz paydo qiluvchi mikroorganizml;i
ning hayot faoliyatini aktivlashishiga olib keladi. Shuning uchu
tuzlash nisbatan past haroratlarda (8—12°C) o ‘tkaziladi.

Osh tuzini pishlog massasiga lining suvli fazasi orqgali singisl
sababli tuzni pishlogqga diffuziyasi tezligi uning namligi oshgai
sari oshadi. Shuning uchun tuzlash muddati har bir ishlab chiga
rilgan pishloqglar uchun ularni presslashdan keyingi boshlang‘id
namlikni hisobga olgan holda alohida belgilanishi lozim. Bung
ko‘ra yumshoq pishloglar 50—60 daqgiqa (rus kamamberi) va 10
12 soat (dorogobuj pishlog‘i) davomida tuzlansa, qattiq pishloqla
esa bir necha kun davomida tuzlanadi.

Bundan tashgari, tuzni pishlog massasiga singish tezligi!;
pishloqg yuza qatlamini yopiqglik darajasi va pishlog massasiniii)
strukturasi (zichligi) ham ta’sir etadi. Presslanadigan pishloq
larni tuzlash davrida osh tuzi ularga fagat 2—2,5 sm chuqurlikd;
singiydi. Osh tuzining pishlog massasi bo‘yicha bir xil tagsimla
nishi esa 1—1,5 oydan keyin yuz beradi. Yuzasi yopiq bo‘lmagan
va pishlog massasi g‘ovak bolgan, to‘kish va sochish usuli bi
lan shakllanadigan, o‘z og‘irligi ostida presslanadigan pishloqlar
da tuzni diffuziya tezligi ancha yuqoridir.

Tuzlash jarayonida tuz eritmasining konsentratsiyasi tuzning
pishlogga singishi va unda namlikning namakobga o‘tishi nati
jasida uning harorati va kislotaliligi oshib ishlatishga yaroqsi/
holga keladi. Shuning uchun tuz eritmasi kislotaliligi 35°T (qgat
tiq pishloglar uchun) va 65°T ga (yumshoq pishloglar uchun) yet
ganda yangisi bilan almashtiriladi yoki tiklanadi. Tuz eritmasini
tiklash uchun dastlab ohak yoki bo‘r yordamida neytrallanadi va
bir sutka davomida tindiriladi. Keyin namakob 70—90°C harorat-
gacha isitilib unga osh tuzi solinadi va konsentratsiyasi tiklanadi.
So‘ngra tuz eritmasi tozalanadi, 75—85°C haroratda pasterlanadi
va 8—12°C gacha sovitiladi. Tuz eritmasini filtrlash, kislotaliligini
rostlash va pasterlash, kerakli hollarda 1—2 oyda bir marta, uni
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mKish esa har kuni amalga oshiriladi. Odatda tuz eritmasi yan-
iibilan bir yilda bir marotaba almashtiriladi.

Na/orat savollari:

I. Pishlogga shakl berishdan magsad nima?

1 Plast hosil gilib shakl berish usulining mohiyati nimadan ibo-
iul?

m Tokish va sochish usulida shakl berish usullarini tavsiflang?

I ()z og‘irligi tasirida presslanishida pishloq massasida ganday
.non kechadi?

> Presslash rejimlari ganday tanlanadi?
Pishlogni presslash jarayoni ganday havo haroratida o ‘tkazi-
hJii zarur?
Pishlogni tuzlash jarayonida gandayjarayonlar kechadi?
x Pishlogni tuzlashda kechadigan fiziko-kimyoviy jarayonlar
» hviga gqanday omillar ta sir giladi?
) Tuz eritmasi gqanday tiklanadi?

3



VII-bob. PISHLOQNI YETILTIRISH

16. Pishlogni yetiltirishda kechadigan
biokimyoviy jarayonlar

Y etiltirish — bu pishlog komponentlarining murakkab mikn
biologik, biokimyoviy va fiziko-kimyoviy o‘zgarishlar jarayt
ni hisoblanib, bunda pishlogning ta’mi, hidi, konsistensiyasi \
rasmi kabi xususiyatlari shakllanadi. Sut kislotali mikroflora \
ular paydo qiluvchi fermentlar pishloqg ishlab chigarilgandan kr
yingi 5—10 kun davomida sut gandining sut kislotasi va boslui
moddalar liosil gilib, to‘lig parchalaydi. Sut kislotasining migdo
pishloq kislotaligini belgilab yetilish tezligiga va mahsulot konsr
tensiyasiga ta’sir etadi. Barcha turdagi pishloglarni titrlanadigaii
kislotaliligi ishlab chiqarilgandan keyingi birinchi soat va kun
larda tez oshadi. Keyinchalik uning oshishi birmuncha sekinla
shadi va yetilish yakunida esa oqsillar parchalanishining ishqorl
mahsulotlar to‘planishi natijasida pasayishi kuzatiladi. PishloqdJ
sut kislotasining me’yordan ortiqg to‘planishi tufayli kazein Kko'i
migdorda laktat kalsiy sifatida kalsiyni yo‘qotadi. Buning natijasi j
da kazeyin suvni yomon shimib oladi va pishloq sinuvchan, uvaln
nadigan konsistensiyaga ega bo‘ladi. Agar sut kislotasi kam hosil
bo‘lsa kazeindan kalsiyni ajralishi sustlashadi va natijada pishkv
rezinasimon konsistensiyaga xos boladi. Shuning uchun yetilisl
jarayonida pishlog uning har bir turi uchun optimal bo‘lgan kis
lotalikka ega bo‘lishi kerak.

Ogsillarni fermentativ gidrolizi (proteoliz) pishloglarni yeti
lish jarayonida muhim ahamiyat kasb etadi. Proteolitik ferment
lar manbai sut kislotali bakteriyalar va sut ivituvchi preparat hi
soblanadi.

Pishlog massasida ogqsillari ko'p sonli suvda eruvchi azotl
birikmalar: yugori molekulyar polipeptidlar, o‘rta va past mole
kulyar polipeptidlar (peptidlar) va aminokislotalar hosil qgilib par
chalanadi. Pishlogning vyetilishidagi oqsillarni parchalanish da
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w11 alotli birikmalarni fraksiyalari migdoriga ko‘ra aniqlanadi.
i*i hloglarda ogsillarni erimagan hoiatdan erigan holatga o ‘tishi
I'HC/langan suv migdorini oshirib uning konsistensiyasini yax-
inl.iydi. Pishlogning vyetilishi jarayonida ozod aminokislotalar
mu|dori uzluksiz ravishda oshadi va uning bir gismi pishlog ta’'mi
*\ushbo‘yligining shakllanishida muhim rol o‘ynaydigan bir
inor birikmalar (karbon kislotalari, aldegidlar, ketonlar, aminlar
vi Imshqgalar) hosil gilib parchalanadi.

Yetilish jarayonida pishlogda gazsimon mahsulotlar, birinchi

M.ivbatda karbonat angidrid gazi (aminokislotalar va yog* kis-
milarini dekarboksillash natijasida) to‘planadi. Uning bir qismi
in lilog massasining suvli fazasini to‘yintirgach mikrobo‘shliglar-
11 to’planib, kengayib ko‘zchalarni shakllantiradi.

Ilishloqgiardagi sut yog‘ini gidrolizlashda ivitgi mikroflora-

- pishlog yuzasida rivojlanadigan zamburugiar, mikrokokklar

i gizil, sarig rangli Brevib. linens sporasiz tayoqchalari ishti-
ink etadi. Yumshoq pishloglarda gqattiq pishloglarga nisbatan
&¢ ning gidrolizlanishi ancha jadal kechadi. Lipoliz jarayonida
nmy, kapron, kaprin, kapril va valerian ozod yog*‘ kislotalari hosil
iM ladi. Ko‘pgina yog* kislotalari yumshoq pishloglarning o‘ziga
0s o'tkir ta’m va hidini belgilaydi.

Pishloglarni yetiltirish jaryonida mikroorganizmlar va bio-
iunyoviy jarayonlaming rivojlanishi tashqi sharoitlarga bog‘liqg-
"M Shuning uchun pishloglarning yetilishida pishlogni yetiltirish
Minalarida havoni kerakli harorati va namligi ta’minlanadi. Pish-
loglar tuzlangach, dastlab tuzlash xonalaridagi stellajlarda 8—12°C
luroratda 2—3 sutka davomida quritiladi va yetiltirish xonalari-

i |o‘natiladi. Y etiltirishning boshlang‘ich davrida qattiqg pishloq-
in uchun yuqorida qayd qgilingan harorat bijg‘ish jarayonining
o'ia jadallashining oldini olish magsadida birmuncha vaqt saqla-
M.nli (golland pishlogi turlari uchun 15—20 sutka, shveysar pish-
ioi-‘i uchun 15—25 sutka). Biokimyoviy jarayonlarni aktivlashtirish
m.igsadida yetiltirishning navbatdagi bosqichi yuqori haroratlar-
*li o'tkaziladi (golland pishlog'i guruhi uchun 1 oy davomida

3



14—16°C, shveysar turidagi pishloq guruhlari uchun 20—40 sir
ka davomida 22—25°C). Yetiltirish yakunida harorat pasaytirib-
(golland turidagi pishlog guruhlari uchun 12—14°C, shveysar in
ridagi pishlog guruhlari uchun 10—20°C) va unda pishloqglar to'll
yetilguniga gadar saqlanadi.

Y etiltirish xonalaridagi havoning namligi pishlogdagi mikro
biologik va biokimyoviy jarayonlar intensivligiga va uning sifaii
ga ta’sir etadi. Yetiltirish jarayonini rostlash va yaxshi shakllangai
po‘stloqgga ega bo'lgan pishloglar olinishini ta’minlash uchun yetil
tirish xonalarida havoning ma’lum namligi saqglanadi. Ikkind
isitish harorati yuqgori bo'lgan pishloglar uchun havoning nisbi
namligi dastlab 90—94% ni, keyinchalik bijg‘ish xonasidan olii
chigilgach esa 87—90% ni va undan keyin 80—85% ni tashkil etisl
lozim. Agar pishloglar himoya gqoplamiga ega boMishsa yetiltirisi
xonalaridagi havoning nisbiy namligi 75—85% atrofida saqlanadi

Pishlogni yetiltirish xonalaridagi havoning harorati belgilan
gan optimal me’yorlardan yuqori bo‘lganda pishloglarda mikro
organizmlarning rivojlanishi, shuningdek, bijg‘ish jarayonlarinin
jadallashishi va, aksincha, harorat pasayganda ularning sustla
shishi kuzatiladi. Yetiltirish xonalaridagi yuqori harorat ko‘pgi
na hollarda pishloglarni shishishiga sabab bo'ladi. Juda past ha
roratlarda yetilish sustlashadi va pishlogda buzilishlar yuz berad
(taxir ta’m, pishlogga xos ta’mni yaqgqol namoyon bo'Imasligi v
boshqalar).

Pishlogni yetiltirish xonalaridagi yuqori nisbiy namlik pishloi
yuzasining mog‘orlanishiga, pishlog xamirining yumshashiga v
deformatsiyalanishiga olib keladi. Havoning past nisbiy namligid.
pishlogning qurishi oshadi, po'stlog'ida sezilmas yoriglar paydi
bo‘ladi. Yetiltirish xonalarida havoning kerakli haroratini, nisbi
namligini va tozaligini ta’minlash maqgsadida u konditsionerla
o‘rnatiladi. Yetiltirish xonalaridagi havo bir sutkada 3—5 marota
ba almashtirib turiladi.

Pishloglarni yetiltirish yerto‘lalarida pishloqglar stellajlarda joy
lashtiriladi, pishlog boshlaridagi yuza mikroflorasi (zamburug'lar
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ish pishloq shilimshig‘i) davriy ravishda yuviladi, quritiladi

vii i0‘g‘ri shakl egallashi uchun yon tomonlari bilan gayta yot-
ii/iladi. Yuza mikroflorasidan foydalanib ishlab chiqariladigan
n hloqglar yetiltirish davomida yuvilmaydi. Ularning yuza qis-
iii \.igqti-vaqti bilan pishlog shilimshig‘ini ravon tagsimlash maq-
<mmlkla ishqgalanadi va rivojlanishi uchun qulay sharoit yaratiladi.
/ainonaviy pishlogsozlik korxonalarida pishloglar wuchun

i nneralar stellajlarsiz bo‘ladi, bu holda pishloglar konteynerlar-
ii () rasm) joylashtiriladi yoki harakatlanadigan platformalarda
(in iasm) taxlanadi. Bunday kameralar, odatda polimer qoplamli
...... aloqgsiz pishloqglar ishlab chigarishda tashkil etiladi. Taxlam-
mlagi pishloqglar haftada bir-ikki marta gayta taxlanib turiladi.

» rasm. Elektr yuk tashuvchi yordamida tashiladigan stellaj-konteynerlar.

I’lishlogiarni yuvish ular tuzlanganidan Kkeyin ikki hafta
' ieach amalga oshirilishi kerak. Chunki, osh tuzi pishloq ichi-
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ga singishga ulgurmasligi va barvaqt yuvishda yo‘qotilishi mim
kin. Odatda, pishlogni yuvish uchun modjallangan suv haroi
ti 30—40°C. Agar pishlogda kuchli bijg‘ish kechayotgan bod
suv harorati 20°C gacha pasaytiriladi. Yuza mikroflorasi rivo
lanishining oldini olish va pishlog po‘stlog‘ini tez shakllantin
uchun pishloglar yuvilgach harorati 83—92°C bo‘lgan issiq suv«
3—b5 sekund davomida botirib olinadi. Ushbu magsadda pishk

yuzasi sorbin kislota oqgsilli kompozitsiya bilan goplanishi h;n
mumkin.
Pishloglarni yetiltirish jarayonida qurishi tufayli ma

sa yo‘qotilishini, ularni parvarishlash bo‘yicha mehnat sarlii
kamaytirish va uning sifatini yaxshilash parafm, turli polim
plyonkalar va kombinatsiyalashgan himoya qoplamalari yortb
mida amalga oshirilishi mumkin.

Pishloq ishlab chigarishda vaqtli parafilnlash va, shuningdd
yetiltirishning so‘nggi bosqichlarida parafinlash ishlatiladi. Vaqi
parafinlash pishlog yuzasida yetarlicha mustahkam, quruq va tr
kis qobiq paydo boMgach amalga oshiriladi. Ikkinchi isitish ham
rati past bo‘lgan pishloglar 15—20 kunligida parafinlanadi. Para
finlash uchun pishlog 2—3 soniya davomida erigan qotishmaul
tushiriladi va chigarib olinadi. Qotishma harorati parafin-vosk
gotishma uchun 140—150°C, SKF-15 gotishma uchun 130—140 1

va pishlogni jo‘natish oldida
parafinlash uchun esa 160—170"
ni tashkil etishi kerak.

Ikkinchi isitish harorati pal
bo‘lgan pishloglarni yetiltirisk
saqlash va sotuvga chiqarislul
polietilen-sellofan, poviden, sa
ran kabi polimer plyonkalar ish
latiladi. Pishloqglar plyonkalai
da yetiltirilganda ularni qurisk

10-rasm. Pishloglar uchun hara- umuman yo'qotiladi.  Shuniiii
katlanuvchan platforma. uchun plyonkada yetiltirishgj
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n <h.illangan pishloqglar presslangandan keyingi namligi parafin-

I'li yoki parafin-polimerli qoplamalarda yetiladigan pishloq-

| i nisbatan 1,5—2,5% pastroq bo‘lishi lozim. Aks holda tayyor

'h iilot yugori namlikka ega boMishi mumkin. Bundan tash-

i m Ini hollarda yetiltirish jarayonidagi biokimyoviy va mikro-

1 bu lk jarayonlar normal kechmaydi va tayyor mahsulotda turli

=i ilishlar (taxir ta’m, noto‘g‘ri pishloq rasmining shakllanishi,
n! iladigan konsistensiya) paydo bo‘ladi.

I'lvonkaga o‘rashga mo‘ljallangan pishloq yuzasi zamburugl
"i pishlog shilimshig‘isiz, toza va qurug boMishi kerak. Plyon-
1"M o'rashdan 2—3 kun oldin pishlog yuzasini sorbin Kkislotasi
' pi ii/iyasi yordamida ishlov berish unda, ya’ni plyonka ostida,
""M mikroflorasi rivojlanishining oldini oladi. Pishloglarni poli-
...... . plyonkalardan yasalgan paketlarga o‘rash turli konstruksi-
."Lii’i vakuum-o‘rash mashinalarida o‘tkaziladi. Barcha turdagi

liloglarni polimer plyonkali paketlarda yetiltirish paketlarida-
i li.ivo siqib chigarilmagan va mahulot solingan paket germeti-
/misiva gilinmagan holda ham amalga oshirilishi mumkin. Bunda
il "iika ostidagi pishlog yuzasida yuza mikroflorasi rivojlanishi

"ilangan hollarda, ular yuvilib, quritilib toza paketlarga qay-
mi invlashtiriladi.

Kombinatsiyalashgan VIM «Novallen» qoplamalari tegishli-
hiikkinchi isitish harorati past bo‘lgan va barcha turdagi pish-
i"'ilarni yetiltirish, saqlashda ishlatiladi. Bu goplamalar karkas
s 'liimoya qoplamalaridan iborat. VIM qoplamasini karakas qgat-
iuni hiologik inert polimerlarni suvli dispersiyasidan va himoya
idhiini esa parafin-polimerli gotishmadan (masalan, SK.F-15)
" likil topgan. «Novallen» qgoplamasini karkasli gatlami tarki-
1m | hakteriostatik to‘ldiruvchi Kkiritilgan bo‘lib, pishloq yuza-
nii hegona mikroflora ta’siridan himoyalaydi. Qoplamani ka-
ma isli gatlami karbonat angidridi va kislorodga nisbatan tanlab
11 i/ish xususiyatiga ega bo‘lganligi sababli, ular bilan pishloq-
in vetiltirishning birinchi bosqgichida (sut Kkislotali jarayonni
micnsivlashishi) qoplanadi. Gaz almashinuv jarayonlari yakun-
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langach, pishlog mog‘orlashdan asrovchi himoya qgatlami hi
goplanadi.

Shuni ta’kidlash lozimki, pishloglarni yetiltirish uzoq mudd
va ko‘p mehnat talab giladigan jarayon hisoblanib, uning ulih
ga pishloqg ishlab chigarishdagi mehnat xarajatlarining 50 @<
to‘g‘ri keladi. Shuning uchun yetiltirish muddatini gisqartirisi
harakat qilish pishloq ishlab chigarishdagi muammo hisoblann

Pishloglarni yetilishida oqsillarning parchalanishini ami
oshiruvchi proteolitik mikrobli fermentlar muhim rol o‘yn;i\
Shuning uchun yetiltirishni tezlashtirish maqgsadida pishloq in
sasidagi mikrob fermentlari miqdorini oshirish kerak. Mihi
fermentlari manbai pishloq ishlab chiqarishda ishlatiladigan b.
terial ivitqgilar hisoblanadi.

Pishloglar yetilishini tezlashtirishning quyidagi usull
ma’lum:

1. lvitqgi mikroflorasining rivojlanishi uchun qulay sharoii
(pishlog massasi namligini, yetiltirish haroratini rostlash) yatj
tish orqgali sut kislotali bijg‘ishni jadallashtirish.

2. Aktivlashtirilgan va gidrolizlangan bakterial ivitqilar, ghj
rolizatlar, bakterial preparatlar bilan pishlog massasini boyitis

3. lvitqi va bakterial preparatlarda proteolitik va lipolitik akli

ligi bo‘yicha tanlangan mikroorganizmlardan iii
dalanish.

17. Pishloglarni sotuvga tayyorlash

Pishloglar vyetilgach wuning sifati baholan

di va navlarga bo‘linadi. Sotuvga chiqariladig.i

pishloglar ekspertlar tomonidan ko‘rilib bahoU

nadi. Baholash o‘ralgan pishlogni tashqi ko‘rin

shi, markirovkasini, po‘stlog‘i holatini va himoj

. cLopIamasini ko‘rikdan o‘tkazishdan boshlanad
Pishlog namu- Pishloq sifatini baholash uchun pishlog boshlJ
nalarim olish ridan shup yordamida namuna olinadi (11-rasm
uchun shup. oiingan namunani bir gismi organoleptik bain
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«lt in liun va ikkinchi qismi esa pishlogning kimyoviy tarkibini

quruq moddalaridagi yog* migdori, namligi va osh tuzi
" ui) auiglash uchun ishlatiladi. Baholash katta ish tajribasi-
e 4 lholgan bir yoki bir necha ekspertlar tomonidan amalga
Ntliiilladi.

IYi hloglarni baholashda uning ta’mi, hidi, konsistensiyasi,
«uuiming rangi, rasmi, tashqgi ko‘rinishi tavsiflanadi va ko‘rsat-
Hthl.ui standart talablaridan chetlanishi aniqlanadi. Baholash
iu li.tllik tizim asosida olib borilib, bunda har bir ko‘rsatkich

linn i hegaraviy ball miqgdori ajratilgan. Bunga ko‘ra ta’m va hid

Inin 43 ball, konsistensiyasi uchun — 25, rasmi uchun — 10,
mni uingi uchun — 5, tashqi ko‘rinishi uchun — 10, o‘ralganli-
iiimarkirovkasi uchun — 5 ball belgilangan.

i mumiy baholash ballariga ko‘ra, pishloglar oliy (umumiy ba-
Il 47 100 ball bo‘lib, undan ta’mi va hidi uchun —37 balldan
b mi .anas) va birinchi (umumiy baho 75—86 ball) navlarga te-
i 11 deb topiladi. 75 balldan past baho olgan yoki tarkibi bo‘yi-
hi a.mdart talablariga mos kelmagan pishloqglar sotuvga chiqa-
nlmavdi va gayta ishlanadi.

Yumshoq va ba’zi gattiq pishloglar (rossiya, poshexon, litva,
mil va boshqga pishloglar) navlarga bolinmaydi. Bu hollarda
in .h ,ulot sifati va tarkibini normativ-texnik hujjatlarga mos ke-
U In voki kelmasligi belgilanadi. Sifati bo‘yicha normativ-texnik
huii.iilar talabiga mos kelmagan pishloglar gayta ishlashga jo‘na-
Iindi.

Ilishloq ishlab chigaradigan korxonalar yetilgan pishloglarni
inlain, sektor va brusok shaklida kesib, polimer materiallardan
i i\vorlangan paketlarga joylashtirib, germetik ravishda o‘ralgan
in>Ula ham sotuvga chigarishi mumkin. Bunda o‘ralgan porsiya
uiussasi 100—500 g ni tashkil etadi. Mayda porsiyalar shaklida
"iiivga chigarish uchun oliy navli yetilgan pishloglar yoki nav-
luif.i bo‘linmaydigan va «standart» deb baholangan pishloqglar
i hlatiladi. Shuningdek, ta’mi, hidi, konsistensiyasi bo‘yicha
"liy navga tegishli va tashqgi ko’rinishi bo‘yicha chetlanishlar
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langach, pishlog mog‘orlashdan asrovchi himoya qgatlami I"
goplanadi.

Shuni ta’kidlash lozimki, pishloglarni yetiltirish uzog mudcl
va ko‘p mehnat talab giladigan jarayon hisoblanib, uning ulu
ga pishloq ishlab chigarishdagi mehnat xarajatlarining 50-0
to‘g‘ri keladi. Shuning uchun yetiltirish muddatini gisqartirisl
harakat qilish pishloq ishlab chigarishdagi muammo hisoblam

Pishloqglarni yetilishida oqsillarning parchalanishini ani;ii
oshiruvchi proteolitik mikrobli fermentlar muhim rol o‘ynav
Shuning uchun yetiltirishni tezlashtirish maqgsadida pishloq in.
sasidagi mikrob fermentlari miqgdorini oshirish kerak. Miki
fermentlari manbai pishloq ishlab chiqgarishda ishlatiladigan Iw
terial ivitgilar hisoblanadi.

Pishloglar yetilishini tezlashtirishning quyidagi usull
ma’lum:

1. lvitgi mikroflorasining rivojlanishi uchun qulay sharoill
(pishlog massasi namligini, yetiltirish haroratini rostlash) yai
tish orqali sut kislotali bijg'ishni jadallashtirish.

2. Aktivlashtirilgan va gidrolizlangan bakterial ivitgilar, gi
rolizatlar, bakterial preparatlar bilan pishlog massasini boyiti

3. lvitqi va bakterial preparatlarda proteolitik va lipolitik aki

ligi bo‘yicha tanlangan mikroorganizmlardan lit
dalanish.

17. Pishloglarni sotuvga tayyorlash

Pishloglar yetilgach uning sifati baholai

di va navlarga bo‘linadi. Sotuvga chigariladig.

pishloglar ekspertlar tomonidan ko‘rilib bahoi

" nadi. Baholash o‘ralgan pishlogni tashqi ko-‘rinj

shi, markirovkasini, po‘stlog‘i holatini va himo

ll-rasm. goplamasini ko‘rikdan o‘tkazishdan boshlanai
Pishlog namu- Pishlog sifatini baholash uchun pishlog boslil
nalarini olish ridan shup yordamida namuna olinadi (11-rasn

uchun shup.
P Olingan namunani bir gismi organoleptik bain
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| I "I Itun va ikkinchi qismi esa pishlogning kimyoviy tarkibini
M Inq qurug moddalaridagi yog‘ miqdori, namligi va osh tuzi
m lun) aniqglash uchun ishlatiladi. Baholash katta ish tajribasi-
i ho‘lgan bir yoki bir necha ekspertlar tomonidan amalga
Nthlirlladi.
M iiloglarni baholashda uning ta’mi, hidi, konsistensiyasi,
h.inning rangi, rasmi, tashqgi ko‘rinishi tavsiflanadi va ko‘rsat-
iil.iti standart talablaridan chetlanishi aniglanadi. Baholash
|[[ni i illik tizim asosida olib borilib, bunda har bir ko’rsatkich
in t hcgaraviy ball migdori ajratilgan. Bunga ko‘ra ta’m va hid
........... 43 ball, konsistensiyasi uchun — 25, rasmi uchun — 10,
* nn rangi uchun — 5, tashqi ko‘rinishi uchun — 10, o‘ralganli-
, i markirovkasi uchun — 5 ball belgilangan.

i mumiy baholash ballariga ko‘ra, pishloglar oliy (umumiy ba-
it H/ 100 ball bo‘lib, undan ta’mi va hidi uchun — 37 balldan
K - ruunin) va birinchi (umumiy baho 75—86 ball) navlarga te-

mMi deb topiladi. 75 balldan past baho olgan yoki tarkibi bo‘yi-
i i i.mdart talablariga mos kelmagan pishloglar sotuvga chiqa-
ivdi va gayta ishlanadi.

Numshoqg va ba’zi qattiqg pishloglar (rossiya, poshexon, litva,
mi va boshqga pishloglar) navlarga bo‘linmaydi. Bu hollarda
in -h allot sifati va tarkibini normativ-texnik hujjatlarga mos ke-
ii in voki kelmasligi belgilanadi. Sifati bo‘yicha normativ-texnik

mi iilar talabiga mos kelmagan pishloqlar gayta ishlashga jo‘na-
(Thill'1.
iv.hloq ishlab chigaradigan korxonalar yetilgan pishloqglarni
ia) mi, sektor va brusok shaklida kesib, polimer materiallardan

uilangan paketlarga joylashtirib, germetik ravishda o‘ralgan
ii"lda ham sotuvga chiqgarishi mumkin. Bunda o‘ralgan porsiya
wmi asi 100—500 g ni tashkil etadi. Mayda porsiyalar shaklida
"imi’achiqarish uchun oliy navli yetilgan pishloqglar yoki nav-
iin a bodinmaydigan va «standart» deb baholangan pishloqglar
i idatiladi. Shuningdek, ta’mi, hidi, konsistensiyasi bo‘yicha
11\ uavga tegishli va tashqgi ko’rinishi bo‘yicha chetlanishlar
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mavjud bo‘lgan pishloglar ham mayda gadoqlashga jo ‘natiii;
mumkin.

Qattig pishlog boshlari polimer plyonkalarga siyraklam
yoki neytral gazlar (azot va karbonat angidrid) muhitida o ‘ral
di. Pishloqglar issiqlik ta’sirida cho‘kadigan plyonkalarga o ‘ralgai
da mahsulot solingan paketlar harorati 97°C bo‘lgan suvga bo
tirib olinadi. Yumshoq pishloglar issiqlik ta’sirida cho'kadig;
plyonkalarga, lakirovka yoki laminatsiya qilingan folgaga o ‘ral
shi mumkin.

Mayda porsiya shaklida gadoqglangan pishloq paketla
markirovka qilinadi. Alohida qog‘ozga o‘ralganda qadoqlas
kuni, pishlog massasi, narxi ko‘rsatilib paketga yopishtirilad
Mayda qadoqglangan pishlog porsiyalarini sotilgungacha bo‘lga:|
saglash muddati 10°C haroratda yumshoq pishloglar uchun |1
kundan oshmasligi gattiq pishloglar uchun esa 20 sutkadan osli
masligi lozim.

Shuningdek, ishlab chigarish korxonalarida pishlog turini V
uning qaysi korxonaga tegishliligini belgilash uchun pishloglar
ga ularni parafinlash oldidan yoki kombinatsiyalashgan qoplami
ishlatilgan pishloqlarni karkas gatlamiga shtempel bilan yuvih
maydigan bo‘yoq yordamida markirovka qilinadi. Agar pishloglai
plyonkaga o‘ralgan bo‘lsa ishlab chigarish markasi plyonka yu<
zasida joylashtirilishi mumkin. Ishlab chigarish markasi quyidaglj
belgilardan iborat: pishlogning qurug moddasidagi yog*‘ miqdori,
korxona ragami va korxona joylashgan joy nomi. Yumshoq pish-
loglar, latviya va pikant pishloglari uchun markirovka ular o‘ral
gan folga yoki qog‘ozga joylashtiriladi.

Pishloglar taxtachalardan yasalgan quti, yog‘ochli baraban-
larga va boshqga taralarga o‘ralishi mumkin. Taralar o‘raladigan
gog‘oz bilan to‘shaladi. Agar taralarda har bir pishlogq uchun
uyalar mavjud bo‘lsa, unda bu taralarga pishloqglar joylashtirili-t
shi oldidan qog‘ozlarga o‘raladi. Har birlik taraga bir turdagi, bir
navli va iloji boricha bir vaqtda ishlab chigarilgan pishloqglarjoy-|
lashtiriladi.
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I’ishloglarni jo‘natishga modjallangan taralar yon tomonla-
niii biriga yuvilmaydigan bo‘yoq, taraga yopishtirilgan trafaret
<ki etiketka yordamida markirovka qilinadi. Markirovkada
Jlllyidagilar ko‘rsatiladi: korxona nomi yoki ragami, viloyat in-
® ksi, tovar belgisi, pishlogning nomi va navi, pishirish ragami
i ishlab chiqarish sanasi, oy boshidan hisoblangan tara tartib
i Hpimi, netto tara va brutto massasi, o‘ralgan pishloqglar soni,
sHg'lilik migdori, amal qiluvchi standart ragami va preyskurant
nigami.

I’lishloglarni gisqa muddatli saglash harorati 2—8°C, havo nis-
iuv namligi 75—85% bo‘lgan xonalarda o‘tkaziladi. Bunda qattiq
lirsslanadigan pishloglarni saqlash muddati 30 kundan, qattiq
"7 og'irligi ostida presslanadigan pishloglarniki 20 kundan, tuz-
li pishloglarniki 1—3 kundan, rokfor pishlog‘iniki esa 5 kundan
<sliinasligi kerak. Yumshoq yetilmaydigan pishloglar saglanmay-
ii Iste’molchilarga jo'natilgungacha pishloqglar taralarda saqla-
nadi.

Pishloglarni uzoq muddatli sagqlash -2 —-3°C haroratda, havo-
miig nisbiy namligi 75—80% bo‘lgan sharoitlarda ikkinchi isitish
li.irorati past bo‘lgan pishloglar uchun 6 oyni, ikkinchi isitish ha-
miati yuqori bo‘lgan pishloglar uchun esa 8 oyni tashkil etadi.
Numshoq pishloqglar harorati +2 — i-5°C, havo nisbiy namligi 80—
'7 bo‘lgan sharoitlarda 3—20 kun saqlanadi. Rokfor pishlog‘i
.i bundan farqgli o‘laroq -3 — -5°C haroratda 25—30 kun saqla-
mshi mumkin.

I’ishloglarni jo ‘natish avtomobil, temiryo‘l va suv transporti
sordamida amalga oshiriladi.

Nazorat savollari:
1. Pishlogni yetiltirishda ganday jarayonlar kechadi?
2. Pishlogni yetilishida ogsillaming fermentativ gidrolizi (proteo-
h )jarayoni ahamiyatini izohlang?
3. VYetilish jarayonida pishlogda ko'zchalarning shakllanishini
Uphlang?
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4. Pishloglarda sutyog‘ininggidrolizlanishi davomida ganday jo
rayonlar kechadi?

5. Pishlogni yetiltirish xonalaridagi havoning kerakli harorati b
namligi ganday ta minlanadi?

6. Pishloglami parvarishlash jarayoni nimalardan iborat?

7. Vaqtli parafinlash gachon amalga oshiriladi?

8. Ikkinchi isitish harorati past bo‘lgan pishloglami yetiltirish
saglash va sotuvga chigarishda ganday polimer plyonkalar ishlatila
di?

9. Pishloglaryetilishini tezlashtirishning ganday usullari Ta lum

10. Pishloglami baholash ganday amalga oshiriladi?

11. Qattiq pishlog boshlari polimer plyonkalarga ganday sharoit
tarda o ‘raladi?

12. Mayda porsiya shaklida gadoglangan pishloq paketlari gan
day markirovka qgilinadi?

13. Pishloglami gisga muddatli saglash rejimlarini izohlang?
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VIII-bob. PISHLOO ISHLAB CHIQARISHNING
TEXNOKIMYOVIY VA MIKROBIOLOGIK NAZORATI

18. Pishloq ishlab chiqarishning nazorat gilinadigan asosiy
uchastkalari va qo‘Uanadigan usuilar

Pishloqg ishlab chigarish, umuman olganda, sutni gayta ish-
lish korxonalaridagi ishlab chigarish nazorati ko‘rinishlari tex-
nokimyoviy va mikrobiologik nazorat hisoblanadi.

Texnokimyoviy nazoratni amalga oshirish uchun organoleptik,
h/ik-kimyoviy, texnik va hisob usullaridan, mikrobiologik na-
/oratni amalga oshirish uchun esa mikrobiologik usullardan foy-
dalaniladi.

Organoleptik nazorat sezgi, ko‘rish, ta’m va hid bilish organ-
liii yordamida amalga oshirilib bunda turli tashqi belgilar bo‘yi-
. ha obyektning rangi, hidi, ta’mi va konsistensiyasi aniqlanadi.
Organoleptik baholash natijalari degustatorning malakasiga, na-
/oratning sinchiklab o‘tkazilishiga va boshga omillarga bog‘liq
holadi. Bunday tahlil sensorli tahlil deb nomlanadi.

Fizik-kimyoviy nazorat usullariga nazorat gilinadigan obyekt-
iimg fizikaviy xususiyatlari va kimyoviy tarkibini asboblar va
u aktivlar yordamida aniqlash uchun ishlatiladigan tadqiqot usul-
lari tegishlidir.

Texnikaviy nazorat usullari texnologik jihoz ishini va tex-
nologik jarayonlar kechishini (harorat, bosim, alohida jarayon-
lar va umuman olganda texnologik jarayon davomiyligi, ishlab
<Ingarish xonalaridagi havo namligi va boshqgalar) tavfsiflaydigan
lurli o‘lchashlar va kuzatishlar hisoblanadi.

Hisob wusullariga material balans, jumladan yog‘ oqsil va
iliiruq yog‘sizlantirilgan sut qoldig‘i balanslarini tuzish tegishli.

M ikrobiologik usullarga nazorat gilinadigan obyektni bakte-
iill ifloslanish darajasini aniglash va mikrofloraning sifat gaydini
nlib borish bilan bog‘liq barcha usuilar tegishli.

Organoleptik, fizik-kimyoviy va mikrobiologik nazorat usul-
liri nazorat qgilinadigan obyekt (xomashyo, tayyor mahsulot) si-

45



fatini organoleptik, kimyoviy va mikrobiologik ko-‘rsatkiclil
bo‘yicha standart talablariga muvofigligini belgilash uchun Xj
mat qiladi. Bundan tashgari, mikrobiologik nazorat yordanu
mahsulotlarni bakterial ifloslanganlik manbalarini ochish, )
vuvchi va dezinfeksiyalovchi vositalarning ta’sir etish samai
dorligi va ishlab chiqgarishni sanitariya-gigiyenik holati to'g'i
sida tasavvurlar hosil gilish mumkin. Texnik nazorat yordann
ushbu korxonada yo‘rignomalar va boshga hujjatlarda nazan
tutilgan texnologik rejimlarga gay darajada rioya qilinayotgai
ligi aniglanadi.

Hisob wusullari tayyor mahsulot birligiga bo‘lgan xomaslin
va materiallar sarfini, shuningdek tayyor mahsulot chiqisin
aniglash imkonini beradi.

Ishlab chigarish nazoratini tashkil etish sxemalari ushbu ko
xonada qabul qgilingan nazorat tartibi va hajmini aks ettiruvd
hujjat hisoblanadi va barcha tadqiqotlar, oMchashlar va kuzatisl
lar jamlamasiga ega. Sxema ganday obyektlar va ko‘rsatkichl,
nazorat qilinishi, nazorat davriyligi, namunalarni gayerdan oil
nishi, ganday nazorat usullaridan foydalanilishi haqida ravshai
tasavvur berishi kerak.

Nazorat gilinadigan ko‘rsatkichlar va nazorat davriyligi sudii
gayta ishlaydigan korxonalarda texnokimyoviy va mikrobiologil
nazorat bo‘yicha yo‘rignomalarda ko‘rsatilgan. Korxonalarda isli
lab chigarish nazoratini tashkil etish jarayonida ushbu yo‘rigno
malarga talabchanlik bilan amal qilish kerak.

Nazoratni kuchaytirish maqsadida har bir texnologik jarayoK
uchun texnologik xaritalar ham ishlab chiqilishi mumkin. Ulan
da xomashyo, yordamchi materiallar va taraga bo‘lgan talablai
(idish, qop, yashik), ularni nazorat qilish ko‘rinishlari va usullari!
texnologik jarayon yakunlanishi bosgichida ushbu ishchi o‘rind(
mahsulotga qo‘yiladigan talablar, uni nazorat qilish ko‘rinishlail
va usullari ko‘rsatiladi. Texnologik xaritalarni tatbiq etilishi texl
nologik intizomni oshiradi. Nazorat nuqtalari va ularni bajarishl
ga mas’ullar aniq belgilanadi.
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liar bir korxonada nazorat gqilish uchastkalari (obyektlari)
pivulagilar hisoblanadi:
xomashyo, materiallar va tara;
sut mahsulotlarini ishlab chiqarish texnologik jarayoni;
tayyor mahsulotning sifati, o‘ralishi, tamg‘alanishi;
texnologik ehtiyojlarga ishlatiladigan suv;
idishlar, apparatlar, jihozlar va boshqgalarni yuvish va de-
nileksiyalash rejimlari va sifati;
ishlab chigarishni sanitariya-gigiyenik holati;
reaktivlar;
oMchash vositalarining holati;
xomashyo sarfi va tayyor mahsulot chigishi.
Xomashyo, materiallar va taralar nazorati. Asosiy xomashyo
nnishlari uchun organoleptik, fizik-kimyoviy va mikrobiologik
to rsatkichlar aniglanadi. Organoleptik nazorat xomashyoning
iimi, hidi, rangi va konsistensiyasini aniglashdan iborat. Na-
oiai qilinadigan fizik-kimyoviy ko‘rsatkichlar o‘rtasida umumiy
(vog'liligi, namligi yoki qurug moddalari, titrlanadigan kislota-
iiligi) va qo‘shimcha (qurug mahsulotlar uchun eruvchanlik, sut
inidi uchun laktoza va kul miqgdori va boshqgalar) ko‘rsatkichlar
iirglanadi. Bundan tashgari texnik (harorati, mexanik aralash-
m.ilari bo‘yicha tozaligi) va mikrobiologik (bakterial ifloslangan-
lii’i, yog* kislotali va gaz hosil giluvchi bakteriyalarning mavjud-
iin) kolrsatkichlari ham aniqglanadi.
Yordamchi xomashyolar uchun nazorat qilinadigan ko‘rsat-
i nlilar ushbu mahsulotlarga bo‘lgan standartlarda nazarda tutil-
in ko‘rsatkichlar hisoblanadi. Misol uchun, mevali siroplar, pa-
ullo va jemlar organoleptik (ta’mi, hidi, rangi, tashqi ko‘rinishi,
ionsistensiyasi) va fizik-kimyoviy (kislotaliligi, qurug moddalar,
umumiy gand, shuningdek sorbin kislotasi, qalay va mis miqgdori)
ko'rsatkichlari bo‘yicha nazorat gilinadi.
Korxonaga kelib tushayotgan materiallarning har bir partiya-
i layyorlovchi zavod tomonidan beriladigan sifat guvohnomasi-
'l ega bo‘lishi kerak. M ateriallar nazorati ushbu materiallarga
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bo'lgan amaldagi standartlarga muvofig amalga oshiriladi. On
borxonada saqglash davomida materiallar sifatini tekshirish davn
ravishda amalga oshiriladi.

Ta’minotchi zavodlar tomonidan kelib tushayotgan taranin
standart talablariga mosligi tanlanma tarzda amalga oshirilad
Shisha idishlar va yashiklar ko‘rikdan o‘tkaziladi hamda o ‘Ichau
lari tekshiriladi.

Standart talablariga javob bermaydigan materiallarni ishb
chigarishda ishlatish tagiglanadi.

Sut mahsulotlarini ishlab chigarish texnologik jarayoni. Tex
nologik jarayonning nazorat gilinadigan ko‘rsatkichlarini bir ne
cha guruhlarga ajratish mumkin.

Birinchi guruh texnologik jarayonning majburiy nazorai
gilinadigan umumiy koTsatkichlarini (obyektni harorati va ope
ratsiyaning davomiyligi) gamraydi.

Ikkinchi guruhga texnologik jarayon paytida obyektni kimyo-
viy tarkibi, fizikaviy xususiyatlari va tashqgi ko‘rinishi o‘zgarishlari
ni tavsiflovchi ko‘rsatkichlar tegishlidir. Bunday ko‘rsatkichlar,
misol uchun, gaymoqni uzluksiz sariyogltayyorlagichlarda sari
yog‘ga kuvlashda sariyog‘dagi namlik migdori standartga mu-j
vofigligini nazorat qilishda foydalaniladi.

Uchinchi guruh ko‘rsatkichlari texnologik jarayon kechayot-
gan muhit sharoitlarini nazorat qilish uchun zarurdir. Misol
uchun, pishlogni tuzlashni nazorat qilish uchun tuzlash basseyn-
laridagi namakob kislotaliligi aniglanadi. Pishlogning yetilish ja-
rayonini nazorat qilishda yetilish kameralaridagi havoning nam-
ligi va harorati nazorat qilinadi.

To'rtinchi guruh ko‘rsatkichlari mashina va apparatlar ishi-
ni, jumladan issiqlik va sovuqlik eltuvchilarning texnik para-1
metrlarini tavfsiflaydi. Texnologik jihozlar ishini nazorat qilish
uchun quyidagi ko‘rsatkichlar majburiy hisoblanadi: ish unum-H
dorligi; mashina ishchi organlarining aylanish tezligi; bugl ha-I
vo bosimi; apparatlar ishchi organlari tomonidan mahsulotga I
ko'rsatiladigan bosim.
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Beshinchi guruhga korxonaning sanitariya-gigiyenik holati-
iii aniglash va texnik muhim mikroflora rivojlanishini nazorat
milish uchun xizmat qiluvchi mikrobiologik nazorat ko‘rsat-
kichlari tegishlidir. Texnologik jarayonlarni sanitariya-gigi-
u-nik holatini tekshirishda nazorat qilinadigan ko‘rsatkichlar
Iikteriyalarning umumiy miqdori, ichak tayyoqchalari guru-
hi hakteriyalarining migdori, moykislotali bakteriyalar miqdori
lusoblanadi. Mahsulot nuqgsonlari sabablarini aniglash uchun
mahsulot sifatiga ta’sir qiluvchi mikroorganizmlar guruhini
miqglashtirish maqgsadida texnik muhim mikroflorani nazora-
ii amalga oshiriladi. Bu holda alohida mikroorganizmlar gu-
iuhlari: sut kislotali, achitqilar, bakteriofag, sirka kislotali va
boshqgalar aniqlanadi.

Har bir mahsulotning ishlab chigarish texnologik jarayonini
nazorat qilish sxemalari ishlab chiqilgan bo‘lib tegishli jurnallar
vuritiladi.

Tayyor mahsulotning sifati, o Talishi va tamg@alanishi nazorati.
Sotuvga chiqgarish uchun mo‘ljallangan tayyor mahsulot organo-
leptik va fizik-kimyoviy ko‘rsatkichlari bo‘yicha amaldagi stan-
dartlar talablariga mos kelishi kerak.

Shuning uchun tayyor mahsulotning har bir partiyasi kor-
\onadan chiqgarilishi oldidan nazorat qilinadi. Mahsulotni eks-
pertga (laboratoriya mudiri yoki laboratoriya ishchisiga) tagdim
ctishning quyidagi tartibi o'rnatilgan.

Ushbu mahsulot partiyasini chigaruvchi sexning smena mas-
leri yoki smena texnologi oldindan mahsulot sifatini aniqglashi,
pasportini yozishi va mahsulotning pasporti bilan birgalikda eks-
pertga baholash uchun tagdim etishi lozim.

Ekspert tagdim etilgan mahsulotning organoleptik ko‘rsat-
kichlarini aniqglaydi, taraning holatini, tamg‘alanishning mav-
pidligini va gadoq texnik shartlar talablariga mosligini tekshi-
radi. Agar mahsulot sifati standart talablariga muvofiq kelsa
ekspert tomonidan sifat guvohnomasi yoziladi, bu mahsulotni
sotuvga chiqgrish huquqgini beruvchi yagona hujjat hisoblanadi.
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Sifat guvohnomasida mahsulot massasi, lining organoleptik v,
fizik-kimyoviy ko‘rsatkichlari, tayyor mahsulotning standart qoi
dalarida nazarda tutilgan navi va sotish muddatlari ko‘rsatiladi.

Standart talablariga mos kelmaydigan mahsulot ishlab chiqa
rilgan hollarda ekspert tomonidan dalolatnoma tuziladi. Bunda\
mahsulot gqayta ishlashga jo‘natilishi kerak.

Texnologik ehtiyojlarda ishlatiladigan suvning nazorati. Tex
nologik ehtiyojlar uchun ichimlik suvi ishlatiladi.

Sutni qayta ishlaydigan korxonalarni markazlashgan holda su\
bilan ta’minlash texnologik va ichish maqsadlarida foydalani
ladigan suv ichimlik suviga bo‘lgan standart talablariga muvofiii
kelishi kerak:

— suv ishqoriylik, qattiglik va qoldigli xlor ko‘rsatkichlai i
bo‘yicha nazorat qilinishi zarur;

— artezian qudugqlaridagi suv, qo‘shimcha ravishda sulfatlar va
ftoridlar miqdori bo‘yicha nazorat qilinadi;

— suv sifatining tizimli nazoratini sanitariya epidemiologik
stansiyalari amalga oshiradi;

— ishlab chigarishda foydalaniladigan suv xlorlanadigan bo ‘lsa,
u holda unda sutkada 1 marta faol xlor migdori aniglanadi.

Idishlar, apparatlar, jihozlar va boshqgalarni yuvish, dezinfek
siyalash rejimlari va sifat nazorati. Sutni gayta ishlovchi kor
xonalarda yuvish va dezinfeksiyalash rejimlari va sifati nazorati
jihozlarni sanitar ishlov berish bo‘yicha amaldagi yo‘rignomaga
muvofig amalga oshiriladi.

Idishlar, apparatlar, jihozlar va tarani yuvish sifatining na
zorati vizual ravishda tara, idish, shuningdek apparatura vajihoz
laming ochiq qismlarini ko‘rikdan o‘tkazish yo‘li bilan amalga
oshiriladi. Shisha idishlar smena davomida qoldigli ishqorga tek
shiriladi. Chayish samaradorligi lakmus gog'ozi bo‘yicha tek
shiriladi.

Yuvish sifati ishlab chigarishda foydalaniladigan yuvuvchi va
dezinfeksiyalovchi eritmalarni parametrlariga bog‘lig boiganli-
gi sababli har kuni yuvuvchi va dezinfeksiyalovchi eritmalarni
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konsentratsiyasi va harorati aniqlanadi. Dezinfeksiyalovchi erit-
innlarni konsentratsiyasi ulardagi faol xlor miqgdori bo‘yicha
utmalarni mo‘ljallanishiga bog‘lig holda turli muddatlarda na-
.oiat gilinadi: sut idishlarini yuvish uchun mo‘ljallangan bar-
i ha asosiy agregatlarda — har smenada, qo‘lni xlorlash qurilma-
luida — har kuni, idish, apparatura va inventarlarni yuvishning
i ucha joylarida —davriy ravishda, ammo haftada bir martadan
<»nigq emas.

Ishlab chigarishni sanitariya-gigiyenik holatining nazorati. Ish-
Lib chigarishni sanitariya-gigiyenik holatini aniqglashda idish, ap-
paratura vajihozlarni yuvish va dezinfeksiyalash sifatini, ishchilar
lo'llari tozaligini, ishlab chigarish xonalaridagi havo tozaligini,
Kiv sifatining mikrobiologik nazorati amalga oshiriladi.

Idish, apparatura va jihozlarni yuvish va dezinfeksiyalash si-
i.liming mikrobiologik nazorati ichak tayyoqchalari guruhi bak-
i-i ivalarining mavjudligi va umumiy bakteriyalar miqdori bo‘yi-
iha amalga oshiriladi.

Ishchilar goMlarining tozaligi dekadada 1 martadan oshiq
bu'lmagan muddatda ichak tayyoqchalari guruhi bakteriyalari
mavjudligiga nazorat qilinadi. Ichak tayyoqchalari mavjud bo‘lsa
r liar tozaligi yomon deb baholanadi.

Ishlab chiqarish xonalaridagi havo tozaligi oyda 1 marta
umumiy bakteriyalar miqdori va zamburug* va achitgilar miqdori
bo'yicha aniglanadi.

Suv umumiy bakteriyalar migdori va ichak tayyoqchalari mav-
nklligiga nazorat qilinadi.

Ishlab chiqarishning sanitariya-gigiyenik holatini baholash
11>rsatkichlarini mikrobiologik me’yorlari ishlab chigilgan.

Eritma va reaktivlar nazorati. Laboratoriyada ishlatiladigan
b.ircha eritmalar mavjud uslublar bo‘yicha tayyorlanadi va tek-
huiladi. Titrlangan eritmalar, sut va gqaymoq sifatini kislotalilik
ivicha nazorat qilish uchun moMjallangan eritmalarni tekshirish
cirk.tdada bir martadan oshiq boMmagan muddatda, golgan erit-
nularni tekshirish esa zarur hollarda amalga oshiriladi.
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Davriy ravishda yog‘ni aniqlash uchun ishlatiladigan sulla
kislota zichligi aniqglanadi. Agar sulfat kislota zichligi talab qili
nadigandan yuqori bo‘lsa u distillangan suv bilan suyultiriladi.

Nazorat-ishlab chigarish laboratoriyasiga kelib tushayot
gan izoamil spirtining solishtirma og‘irligi va yog‘ni aniqglash
ga yaroqliligi aniglanadi. Korxonalarda izoamil spirtining yog'n
aniqlashga yarog‘liligi sutdagi yog‘ migdorining yaroqlilig
oldindan belgilangan izoamil spirti bilan parallel aniglash orq;i
li o‘rnatiladi.

Reaktivlarni tekshirish natijalari jurnalga yoziladi. Tekshiruv
chi eritma quyilgan shisha idishlar yorlig‘iga tekshirish sanasim
yozib imzo qgo‘yadi.

Kimyoviy reaktivlar bilan ishlashda korxona rahbari tomo
nidan tasdiglangan xavfsizlik qoidalariga amal gilinadi.

0 ‘Ichash vositalari nazorati. Laboratoriya va ishlab chiqgarish
ga kelib tushayotgan va tamg‘lashni talab qiluvchi barcha na
zorat-o‘lchov asboblari O ‘zstandartni tekshirish tam g‘asining mav
judligiga, belgilarini mavjudligiga va sozligiga nazorat qilinadi.

Tarozi va yuklarni 0 ‘zstandart organlari tomonidan o‘rnatil
gan muddatlarda tekshiriladi.

0 ‘zstandart tamg‘asiga ega bo‘lgan yog‘ o‘lchagichlar, pipel
kalar va o‘lchov laboratoriya kimyoviy idishlarni tekshirish joylari
da amalga oshirilmaydi.

Ishlab chiqarishga kelib tushayotgan haroratni o‘lchash asbob
lari (termometrlar) kalibrlashdagi xatoliklarga ega bo‘lishi mum
kin va ko‘rsatishlarni tagqoslash vositasida tekshirilishi lozini.
Laboratoriyada viloyat (yoki respublika) laboratoriyasida tek
shirilgan birta termometr bo‘lishi kerakki, uni ko‘rsatishlari bi
lan kelib tushayotgan barcha termometrlar taggoslanadi. 1004’
intervaldagi texnikaviy termometrlar uchun ko‘rsatishlardagi yo‘l
go‘yiladigan xato +'C dan oshmasligi kerak.

0 ‘rnatilgan tartibda tekshirilmagan, shuningdek noso/
o‘lchash vositalaridan foydalanish ma’n etiladi. Bunday vosita-
lar muomaladan chigariladi va bu hagda (agar bu ishlab chiga-
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lish sexlariga tegishli bo‘lsa) korxona direktori va bosh muhandis
Indlik bilan xabardor qgilinadi.

Xomashyo sarflari va tayyor mahsulot chigishining nazorati. M ax-
mis korxona komissiyasi davriy ravishda kvartalda bir martadan
ko'p boMmagan muddatda ishlab chigarish sexlari tomonidan har
hr mahsulot ko‘rinishi bo‘yicha xomashyo sarfi me’yorlarini,
minmingdek tayyor mahsulot chigishini nazorat ishlab chigarish-
larini amalga oshirish yo‘li bilan nazorat giladi.

Nazorat ishlab chigarishlari natijalari asosida, ularni joriy ish-
Lib chigarish natijalari bilan tagqoslagan holda yo‘gotishlarni ka-
inaytirish, mahsulot chiqgishini oshirish va sifatini yaxshilashga
garatilgan tadbirlar ishlab chigiladi.

19. Qattig shirdon pishloglar ishlab chigarish texnologik
jarayonini nazorat qjlish

Qattiq shirdon pishloqglarini ishlab chigarish texnologik jara-
voni umuman olganda sut mahsulotlariniki kabi quyidagi ko‘rsat-
lichlar bo‘yicha nazorat qilinadi:

texnologik jarayon operatsiyalarining nazorati uchun maj-
I>niiy bo‘lgan ko‘rsatkichlar;

obyektning kimyoviy tarkibi, fizik xususiyatlari va tash-
ili ko‘rinishining texnologik operatsiya paytida o‘zgarishlarini
uvsiflovchi ko‘rsatkichlar;

texnologik jarayon kechayotgan muhit sharoitlarini nazorat
eplish uchun zarur bo‘lgan ko‘rsatkichlar;

mashina va apparatlar ishini, jumladan issiq va sovuq eltuv-
>liilarni texnik parametrlarini tavsiflovchi ko‘rsatkichlar. Hozirda
har bir mahsulotning ishlab chigarish texnologik jarayonini na-
mral qilish sxemasi ishlab chigilgan.

Sut mahsulotlari namunalari GOST 26809—86 «Sut va sut
mahsulotlari. Qabul qilish goidalari, namunalarni olish va tah-
lilga tayyorlash usullaringa muvofig olinadi. Ushbu standartda
barcha turdagi sut mahsulotlariga tegishli boMgan qgabul qilish
\a namunalar olishning umumiy usullari va fagat ma’lum tur-
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dagi sut mahsulotlari namunalarini olishda ishlatiladigan qoij

lar nazarda tutilgan. !''m mahsulot namunalari mahsulot, tayyorlovchi korxona norm,

Miliya ragami va ishlab chiqgarish sanasi ko‘rsatilgan yorliqg bilan

Zavod laboratoriyasi, sovugxonalar va bazalarga jo‘natilayot-

Standartnmg umumiy qoidaiarida sut mahsulotlarini

jinsli partiyalar (to‘plar) bilan gabul qilish nazarda tutiladi N.jininlanadi.

munalar olinguniga qadar partiyadagi har bir transport tl Namunalar tamg‘lanadi yoki muhrlanadi. Mahsulot namu-
sining, tanlamaga Kkiritilgan transport tarasidagi har bir bii Il lari ular olingandan keyin zudlik bilan laboratoriyaga yetkaz.h-
Iste’rnoltarasini tashqgi ko‘rinishi va tamg‘alanishi tekshirila lii kerak. Namunalar tahlil boshlanguniga gqadar 2 8 C haroratda

Tekshirish natijalan bo‘yicha me’yoriy-texnik hujjat talablaj (muzgaymog namunalari minus 2°C dan yugori emas) saglamshi
mos keluvchi, tamg‘alangan taraga joylashtirilgan mahsulot j i,-iak Mahsulotlar namunalarini tahlil gilish ular laboratoriyaga

bui qilmadi. Tanlamaga Kkiritilgan transport tarasidagi sut va
mahsulotlarida o‘zga moddalar, mog‘orlar mavjudligi aniglam
partiyadagi har bir birlik mahsulotli transport tarasi tekshin
shi lozim. Iste’'mol taralaridagi sut va sut mahsulotlarida o°i
moddalar, mog‘orlar mavjudligi aniglangan partiya qabul qili

M ahsulotli taram ochishdan oldin nyaga, bochka, banka
boshgalarni qopqogd kirlardan tozalanadi, yuviladi va artilai
Ochilgandan so‘ng tanlamaga kiritilgan har bir mahsulotli ta
birhklan, sisternalardagi mahsulot uchun uni har bir sisterni
yoki seksiyasi bo‘yicha harorat, massa va hajm aniqlanadi.

Tanlamaga kiritilgan har bir mahsulotli tara birliklari
nalardagi mahsulot uchun uni
bo yicha birinchi

siste
har bir sisternasi yoki seksiyj
navbatda mikrobiologik tahlil, keyin organ,
eptik ko‘rsatkichlarni aniglash uchun namunalar olinadi shui
dan so‘ng fizik-kimyoviy ko‘rsatkichlarni odchash uchun nami

Suyuq, govushgoq va quyultirilgan mahsulotlarning nuql:i
namunalari dastasining uzunligi 50-100 sm, hajmi 0,10; 0,2'
0,50 dm bodgan krujka, cho‘mich yoki namuna olgich, yarii

gattiq, qattig va sochiluvchan mahsulotlar namunalari esa shJ
tel, pichoq yoki shup yordamida olinadi. Mayda iste’mol taralj
n agi mahsulot namunalari laboratoriyaga ushbu taralarda jo ‘nJ
tiladi. Sariyog*‘, pishlog, quruq sut
pergamentga olishga ruxsat beriladi.

4

mahsulotlari namunalam

vlkazilganidan so‘ng birdaniga, ammo namuna olingandan keyin
i .oatdan kechiktirmasdan amalga oshirilishi kerak.

Sut mahsulotlaridagi toksik elementlar,
uhiotiklar,

mikotoksinlar, an-
radionuklidlar va pestitsidlarni nazorat qilish tartibi
*i/bekiston Respublikasi Sogdigni saqlash vazirligi tomomdan
ir.diglangan nizomga muvofiq belgilanadi (SanQM 0283).
Ishlab chigarilayotgan sut mahsulotlarining har bir partiyasini

iuidart talablariga muvofiqg ekanligi ishlab chigaruvchi korxo-

hiiuing texnik nazorat bo’limi (laboratoriyasi) tomomdan tekshi-
ulislii va mahsulot sifatini tasdigqlovchi guvohnoma bilan rasmiy-
I'l.htirilishi kerak. .
Sifat to‘g‘risidagi guvohnomaning asl nusxasi mahsulotlarm
iitvyorlagan korxona idorasida

lll ilisulotlarga berilgan

saglanadi, sotuvga chiganlgan
hujjatlarda esa sifat guvohnomasimng
, nl;iini, texnologik jarayon tugagan paytdan boshlab mahsulot
niworlangan sana, saqglash sharoiti, yaroqlilik muddati serti-
111 itlashtirish, muvofiqlik belgisi, tegishli standartnm g belgilam
klu io‘g‘risidagi ma’lumotlar ko’rsatilishi kerak.

Sut mahsulotlarini biror-bir ko‘rsatkichi tahlillan bo yicha
ushbu koTsatkich bo‘yicha xuddi
n'slia partiyadagi mahsulotdan ikki hissa migdorda tanlab olinib

.»,via tahlil o‘tkaziladi. Takroriy tahlil natijalari qat’iy hisoblamb,

ilk>nigarsiz natija olinganda,

buttin partiyaga taallugli bodadi.
Hevosita pishlog ishlab chigarishda texnologik jarayonmng

»loli.da bosqgichlarida ishlab chigarish parametrlarim bajansh va
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uni standartlar, texnologik yo‘rignomalar taiablariga mos Kkelisl
nazorat qilinadi. Pishloqg ishlab chigarish texnologik jarayonn
nazorat qilish sxemasi 1-jadvalda keltirilgan.

Pishlogsozlikda 2,5 g ferment preparatining 100 kg norm;i
lashtirilgan sut aralashmasi bilan 30 dagiga davomida ivitish sai
me’yori nazarda tutilgan. Sutning harorati va kislotaligi, suti
istalgan ivitish muddati, sutni pishloqqa yaroqliligiga bog‘lig ho
da solinadigan sut ivituvchi ferment preparati miqgdoriga tuzo
tish kiritiladi. Kelib chiqgishi mikrobli bo‘lgan sut ivituvchi fci
mentlardan foydalanilganida an’anaviy ferment preparatlarinin
miqdori 2 marotaba qisgaradi. Har bir aniq vaziyatlarda mas
ter BHUUM S asbobi yordamida ferment preparatining dozasi v
massasi aniglashi lozim.

Har bir pishloq ishlab chigarishda uyushma kesilgandai
keyin, ikkinchi isitish oldidan va undan keyin hamda ishlov br
rish yakunida zardobning Kkislotaliligi aniqlanadi. Pishloglarn
barvaqt shishishi oldini olish maqsadida zardob kislotaliligi pish
logga shakl berish (plastni kesish) paytida aniqlanadi.

1-jadva

“Past ikkinchi isitish haroratiga ega boMgan gattiq shirdon

pishlogiar ishlab chigarish texnologik jarayonini nazorat ilish

SXemasli
_Nazofat Nazorat .
Obyekt q|||nad|gan davriyligi Namunalar olish

ko‘rsatkich
Sutni  to‘plash  harorat, °C  har kuni har bir idishda
va yetiltirishda  kislotaligi, °T har kuni har bir idishda
Normallashti- Kkislotaligi, °T har kuni har bir idishda
rilgan yog'ligi, %  har kuni har bir partiyada
aralashma ogsil, % har kuni har bir partiyada
Pasterizatsiya- Kkislotaligi, T har kuni har bir ishlab chigarishd;i
;i';?ai?]ma harorat, °C  har kuni har bir ishlab chigarishda
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sut ivitish
nUlidan

enliii ivitish

I'islilog uyush-
m.isiga ishlov
Imi ish

Sul /ardobi

Iislilog  mas-
i.ini chedde-
m ilsiyalash

yogiigi, %
kislotaligi, °T

bakterial ivitqi

massasi, %
harorat, °C
ivish muddati
kislotaligi, °T
yoki rN
pishloq
uyush-
masining
sifati
pishloq
donalarining
o‘lchami, mm
texnologik
jarayon mud-
dati, dag.
harorat, °C
pishloq
donalarini
tayyorligi
solinadigan
Suv massasi,
%

yog‘ligi, %

kislotaligi, °T

harorat, °C
kislotaligi, °T
muddati, soat

har kuni
har kuni

har kuni

har kuni
har kuni

har kuni

har kuni

har kuni

har kuni
har kuni

har kuni

har kuni

har kuni

har kuni

har kuni

o7

har bir ishlab chigarishda
har bir ishlab chiqarishda

har bir ishlab chiqarishda

har bir ishlab chigarishda
har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chiqarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chiqgarishda
ikkinchi isitish oldidan

har bir ishlab chigarishda
uyushma kesilgandan
keyin, ikkinchi isitish
oldidan, ikkinchi isi-
tishdan keyin va ishlov

berish yakunida

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chigarishda

har bir ishlab chiqarishda



Pishlogning
0‘z-0‘zidan
presslanishi

Pishloq press-
langandan ke-

yin

Namakob

Yetilish kame-

rasidagi havo

Pishloq

Tahlil uchun
bilan fenolftalein
lashga sarflangan

kislotaligi, °T
yoki rN
harorat, °C
pishloq-
ning tashqi
ko‘rinishi
muddati, soat
namligi, %
yogMigi, %
kislotaligi, °T
yoki rN

kislotaligi, °T

konsentratsi-
yasi, %
harorat, °C
harorat, °C
nisbiy nam -
ligi, %
namligi, %
yog‘ligi, %

natriy xlorid,
%

Tashqi
ko‘rinishi

Chiziqgli
oMchamlari
ta’mi, hidi,
konsistensi-
yasi, rasmi

10 sm3zardob oMchab olinadi
ishtirokida suv qo‘shmasdan titrlanadi. Tin

ishgor miqgdori

har kuni

har kuni
har kuni

har kuni
har kuni
har kuni

har kuni

dekadada
1 mar-
tadan

ko‘p emas

har kuni

har kuni
har kuni

har kuni

har kuni
har kuni
oyda 1
martadan
ko‘p emas

har kuni

har kuni

har kuni
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har bir ishlab chigarishd

har bir ishlab chigarishd

har bir ishlab chigarishd

har bir ishlab chigarishd
har bir partiyada
har bir partiyada

har bir partiyada

tuzlash uchun basseyn

tuzlash uchun basseyn

tuzlash uchun basseyn
yetilish kamerasi

yetilish kamerasi

har bir partiyada
har bir partiyada

tanlama

har bir partiyada

tanlama

har bir partiyada

va 0,In NaOl

10 ga ko‘paytiriladi va Term



uduslarida ifodalangan zardob kislotaliligi topiladi. Pishloq
i.issasini chedderlash bilan yetiladigan pishloglar ishlab chiga-
r.lida, chedderizatsiya jarayonining yakuni pishlog massasini
ikiiv kislotaliligi va zardobni titrlanadigan kislotaliligi bo‘yicha
I'Hgilanadi.
Yog‘ning massaviy ulushini aniqlash uchun zardob namuna-

i ikkinchi isitish oldidan zardob kislotaligini pasaytirish uchun
m solinishiga gadar olinishi kerak. Kimyoviy tahlil uchun olin-
in zardob namunasini 4 gatlam marli yoki filtr gog‘ozi orqa-
"lillrlash tavsiya etiladi. Zardobdagi yog* miqdori past yog‘li sut
m.ihsulotlari uchun mo‘ljallangan yog‘ oMchagichlarda aniglana-
h Yog‘ni massaviy ulushi 0,1% dan yuqori boigan pishloq os-
u /.irdob separatsiya qilinadi. Pishlog osti gaymoqning yog°‘lili-
i (laymoqg uchun mo‘ljallangan yog‘ oMchagichlarda aniglanadi.
It.ircha turdagi pishloglar partiyasidan ma’lum hajmda tanlama
"luiadi (2-jadval).

. o . 2-jadval

Pishloglar partiyasidan olinadigan tanlama hajmlari

.utlyadagi mahsulotli transport  Tanlamadagi mahsulotli taralar

taralari soni soni

5 gacha 1

6-10 2

16-25 3

26-40 4

41-60 5

61-85 6

86-100 7
100 dan ko‘p 5%, ammo 7 birlikdan kam emas

lanlamaga kiritilgan har bir mahsulotli transport tara-
i hiiliklaridan bir bosh pishloq, pishlog batoni yoki bir birlik
Ui.ilisulotli iste’mol tarasi olinadi.

Pishlogni nuqtali namunalari tanlamaga Kkiritilgan har bir
in hlog boshini ikkita garama-qarshi tomonidan shup (uzunligini
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s chuqurligiga kiritiladi) yordamida olinadi. Organoleptik ko‘rs;i
kichlarni baholash uchun nuqtali namunalar pishlog boshini I
tomonidan olinadi. Silindr yoki gayrogsimon shaklga ega bo‘lgi
yirik qattig shirdon pishloglarning nuqtali namunalarini olisi
da shup yon tomonidan markaziga garatib Kkiritiladi; yumal<
shaklga ega boigan mayda shirdon pishloglar nuqtali namun.
larini olishda shup boshchani yuqori gismidan markazga qarai
kiritiladi. Shup yordamida chigarib olingan pishlog ustunchalai
dan uzunligi 1,5 sm bo‘lgan qobiq qgatlami ajratiladi. Qobiqg g.
lamidan keyin joylashgan 4,5 sm uzunlikdagi ustuncha qismi bi
lashtirilgan namuna tuzish uchun idishga joylashtiriladi. I
silindr shakliga ega bo‘lgan pishloglardan namuna olishda sin
silindrik yuzadan, gayroq shakliga ega boiganida esa yon b
monining diagonalidan Kkiritiladi. Ikkala hollarda ham shup pis
log boshini biror-bir asosidan 1/3 balandlikda chekinib Kkiritil
di. Shup yordamida chigarib olingan 3,0 sm uzunlikdagi pishh
ustunchasidan 1,0 sm bo‘lgan qobig gatlami ajratiladi. Qobiq q,
lamidan keyin joylashgan 2,0 sm uzunlikdagi ustuncha gismi In
lashtirilgan namuna tuzish uchun idishga joylashtiriladi. Pishl
ustunchalarini yuqgori qobiq qatlamli gismi avvalgi joyiga gi
tariladi, pishlog yuzasiga esa pishlog qoplash uchun mo‘ljall;i
gan eritilgan polimer-parafin gqotishma quyiladi yoki metall pin
tinka bilan eritiladi.

Yumshoq pishloglar (rokfor va boshqg.), namakobdagi pishlo
lardan (brinza, kobiycha, suluguni va boshqg.) nuqtali namunal
olish va birlashtirilgan namunalar tuzish mayda shirdon pishlo
lar uchun talablarga muvofig amalga oshiriladi. Namakobik
pishloqglarni birlashtirilgan namunasini tuzishda shup yordan
da olingan pishloq ustunchasining hammasi ishlatiladi. Sulugn
va unga o ‘xshash pishlog‘lardan nuqtali namunalar olish pick
yordamida yoy uzunligi 2 sm boMgan sektor kesib olish yo‘li bil.
amalga oshiriladi. Pishlog namunalari alohida fizik-kimyoviy
organoleptik tahlillar uchun olinadi. Ushbu tahlillar uchun b
gina namunadan foydalanishga ruxsat berilmaydi.
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lizik-kimyoviy tahlil uchun olingan namunalar quyidagicha
iivyorlanadi. Qattig va yumshoq shirdon pishloglar va konsis-
unsiyasi bo‘yicha unga yaqgin bo‘lgan namakobdagi pishloqglar-
%i aralashtiriladi, birlashtirilgan namuna tuziladi. Yumshoqg va
lustasimon eritilgan pishloglarning nuqtali namunalari ezgichda
/iladi va birlashtirilgan namunalar tuziladi. Fizik-kimyoviy tah-
lil uchun birlashtirilgan namunalardan massasi 50 g boMgan na-
niiina ajratib olinadi.

Pishloqg sifatini me’yoriy-texnik hujjat talablariga muvofiqli-
i'Ini aniqlash uchun tayyorlovchi korxona davriy va qabul qilish-
mpshirish nazoratini amalga oshiradi. Pishlogni davriy nazora-
ii uni korxonada ishlab chigarish va saqlash jarayonida amalga
"liiriladi. Qabul qilish-topshirish nazorati pishlogni bazalar-
i, sanoat sovutgichlariga va boshga tashkilotlarga jo‘natishda
uunlga oshiriladi. Pishlogni sifat ko‘rsatkichlarini nazorat qilish
| ridvalda keltirilgan sxemaga muvoFiq amalga oshiriladi. Qabul
illish-topshirish nazorati jarayonida, pishloglarni bir jinsliligini
ill)yilash magsadida yog*‘va nam likni massaviy ulushi har bir par-
uv.ida har bir ko‘rsatkich bo‘yicha kamida ikkita tahlillarni amal-
i oshirish bilan aniglanadi. Topshirish-qabul qilishda pishloq
i-ailiyasini barcha joylari tashqi ko‘rikdan o‘tkaziladi. Tekshirish
niiijalari bo‘yicha taraga qadoqlangan va transport tamg‘asiga
"1 bo‘lgan mahsulot gabul qilinishi mumkin. So‘ngra pishloq
I".liining shakli va o‘lchamlari, pishloq yuzasining holati, pish-
k«<| boshini o‘rash va tamg‘alash sifati nazorat qgilinadi. Standart
li.ikl va oMchamga ega bo‘lgan butun boshli qattiq shirdon pish-
iiiijlarni jo‘natishga ruxsat beriladi. 0 ‘Ichami bo‘yicha standart
""Imagan, yoyilib ketgan va shishgan, pishloq osti zamburug-i
nki chirigan quduqchalar va yoriglarga ega bo‘lgan, paraFin bilan
in|)lanishi lozim bo‘lgan, ammo paralni goplamasdan chiqgaril-
,ui, plyonka germetikligi buzilgan va pishloq yuzasida, plyonka
n.iilda mog‘or va boshga mikroflora rivojlangan pishloq boshla-
mni sotuvga chiqgarilishiga ruxsat berilmaydi.
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Pishlog va tara tamg‘alanishini tekshirishda bosilgan tamg'ii
ning to‘griiigi va ravshanligi, ishlab chigarish tamg‘asini to}l
joylashganligi, tamg‘alash uchun ishlatilgan bo‘yoq sifati tekshii
ladi.

Tayyor mahsulot (pishlog) massasi uni GOST23676-79 \
GOST 8453-82 bo‘yicha tarozilarda tortish yo‘li bilan anigl.
nadi.

Organoleptik ko‘rsatkichlarni aniglash uchun pishlog namu
nalari organoleptik tahlil laboratoriyasiga jo‘natiladi.

Organoleptik tahlil uchun mo‘ljallangan pishloqg namu
nalari zich yopiladigan gopgoqga ega bo‘lgan bankalarda yok
kashirlangan folgadan tayyorlangan paketlarda joylashgan bo‘lish
kerak. Tahlil o‘tkazilguniga gadar ular 0—10°C haroratda saql.i
nishi kerak. Tahlil etiladigan namunalarni harorati 18+2°C bo'h
shi kerak, shuning uchun ular xonada oldindan saglanishi lozim
Har bir baholovchi uchun massasi 15 g bo‘lgan namuna to‘gh
keladi. Agar namunalarni takroriy baholanishi amalga oshirib
digan bo‘lsa, u og‘iz bo‘shlig‘i suv bilan chayilgandan keyin yok
5—10 dagiga tanaffusdan keyin amalga oshiriladi. Bitta namu
nani baholash muddati 30 soniyagacha. Ekspertning mahsuloi
ga moslashishi 100—150 soniyadan keyin sodir boMadi. Har 5 i,
aniglashlardan keyin gisga tanaffus belgilanadi. Har 20—25 n;i
munalardan keyin esa 1—2 soat tanaffus gilinadi.

Organoleptik baholash eng yaxshi pishlog namunalaridai
boshlanadi. Namunalar oldindan yaxshi va yomonlarga ajratib
di, chunki ta’m va hid nugsonlari yaggol namoyon boigan pish-
loglar ekspertni garor topgan sezgirlik darajasini buzishi va baho-
lashda xatoliklarni yuzaga keltirishi mumkin.

Navlarga bolinadigan pishloglar 100 ballik shkala bo‘yicha ba
holanadi: ta’mi va hidi — 45; konsistensiyasi — 25; rasmi — 10
xamirining rangi —5; tashqi ko‘rinishi — 10; o‘ralishi va tamg‘ala
nishi —5.

Sotuvga chigarishga ruxsat berilgan, yetilish muddati 4
kundan kam bo‘lgan golland pishlog‘i ko‘rsatkichlari bo‘yich;i
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invidagi ball bahosiga ega bo’lishi kerak: ta’mi va hidi —45—40;
Winsistensiyasi - 25-23; rasmi — 10-9; xamirining rangi - 5;
i ligi ko‘rinishi — 10; o‘ralishi va tamg‘alanishi —5.

Ko‘rsatilgan har bir ko‘rsatkich unga ajratilgan ballar chegara-
»Li baholanadi. Pishloglar umumiy ball baholanishiga bog‘liq
Inilda quyidagi navlardan biriga tegishli deb topiladi: oliy navga

10087 (37) ball, birinchi navga —86—75 (34) ball. Qavs ichi-
11 ta’m va hidga berilgan ball ko‘rsatilgan.

la’mi va hidi bo‘yicha 34 balldan kam yoki umumiy bal-
li 75 balldan kam bo‘lgan, shuningdek o‘lchami, shakli, mas-
w i va fizik-kimyoviy ko‘rsatkichlari bo‘yicha standart talabla-
H).i mos kelmaydigan pishloglarni sotuvga chigarilishiga ruxsat
briilmaydi, ular sanoatda ozugaviy maqsadlarda gayta ishlani-
In lozim. Shuningdek, taxir, palag‘da, chirigan va kuchli namo-
iM bo‘lgan oksidlangan yog* ta’mi va hidiga, mog‘orli ta’m va
hid, neft mahsulotlari, kimyoviy mahsulotlar hidiga ega bo’lgan

i begona qo‘shimchalar mavjud bo‘lgan pishloglar ham sotuv-
i chigarilmaydi.

llir xillashtirilgan silindr shaklidagi, rossiya, poshexon, lit-
Jd, pikant pishloglari, yumshoq, eritilgan va boshga pishloglar
navlarga boMinmasdan sotuvga chiqgariladi. Bu pishloglarni or-

moleptik baholash navga bo‘linadigan pishloglarning ko’rsat-
i ichlari bo‘yicha, ammo ballarni aniglamasdan amalga oshiri-
i.uli. Bunday pishloglar «standart talablariga mos keladi» belgisi
hilan sotuvga chiqgariladi.

Ishlab chiqgarilayotgan pishlogning har bir partiyasi sifati-
m tasdiglovchi guvohnomada quyidagilar ko‘rsatiladi: guvohno-
iii,i ragami; ishlab chigaruvchi korxonaning nomi va manzili;
mahsulotning to‘lig nomi; partiya ragami; partiyaning oMchami

i biro‘ram massasi; mahsulotning qurug moddalaridagi yogMili-
ri, namlikning, osh tuzining massaviy ulushi; harorati va or-
.uioleptik baho tahlili natijalari hagidagi ma’lumotlar; mahsulot
i.iyyorlangan sana (kun, oy, yil); yaroglilik muddati (kun, oy, yil);
iglash sharoiti; standartning belgilanishi.
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20. Pishlog ishlab chigarishning mikrobiologik nazorati

Pishloq ishlab chigarishda gabul gilinayotgan sutning sifali
xomashyoni gayta ishlashga tayyorlash nazorat qilinadi. Bevosi
pishlog ishlab chigarishda texnologik jarayonning alohida bo
gichlarida ishlab chigarish parametrlarini bajarish va uni stai
dartlar va texnologik yo‘rignomalar talablariga mos kelishi n.
zorat qilinadi.

Pishlog ishlab chiqarishdagi mikrobiologik nazorat xomaslin
sifatini va pishloq ishlab chigarish texnologik rejimlarini tel
shirishdan iborat.

Xomashyoni nazorat qilishda umumiy bakterial ifloslangan
lik, yog* kislotali bakteriyalar sporalari migdori aniglanadi. Shu
ningdek, shirdon-bijg‘ish va bijg‘ish namunalari olinib bijg'i
titri aniglanadi. Pasterlangan sutda ichak tayoqchalari bakten
yalari miqgdori (ularni 10 ml da boMmasligi), bijg‘ish titri va yoj
kislotali bakteriyalar sporalarining mavjudligi aniqglanadi. B;ik
terial ivitgi unda aromat hosil qiluvchi bakteriyalar mavjudligir
ko‘ra nazorat qilinadi, mikrobiologik tozaligi darajasi aniqglanail
va organoleptik baholash o‘tkaziladi.

Pishloqg ishlab chigarishning mikrobiologik nazorat sxemasi
3-jadvalda keltirilgan.
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Nazorat savollari:

1. Pishlog ishlab chigarish korxonasida ganday nazorat gilish
uihastkalari farglanadi?

2. Pishlog ishlab chigarish korxonasidagi texno-kimyoviy na-
orutni amalga oshirish uchun ganday usullardan foydalaniladi?

3. Pishlog ishlab chigarish texnologik jarayonini ganday nazorat
iilinadigan ko rsatkichlari guruhlarifarglanadi?

4. Pishlog ishlab chigarishda xomashyo sarflari va tayyor
"Kihsulot chigishining nazorati nimaga garatilgan?

5. Pishlog ishlab chigarishdagi mikrobiologik nazorat nimalardan
Ihorat?

6. Pishloglar partiyasidan ganday hajmda tanlama olinadi?

1 Pishlogni nugtali namunalari ganday olinadi?

8. Fizik-kimyoviy tahlil uchun olinadigan pishlog namunalari
Hnday tayyorlanadi?

9. Pishlogning sifat ko rsatkichlarini nazorat gilish sxemasini
i ohlang?

10. Pishloq ishlab chigarish texnologik jarayonini nazorat gilish
\wmasini tushuntiring?
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1-bo‘lim. PISHLOQLARNING XUSUSIY TEXNOLOGIYA

|X-hob. PISHLOQLAR TASNIFI YA PISHLOOLAR
SIFATIGA QO‘YILADIGAN STANDART TALABLARI

21, Pishloglar tasnifi

Pishloq ishlab chiqgarishda tovarshunoslik va texnologik k|n
sifikatsiyalar qabul gilingan.

Tovarshunoslik klassifikatsiyasi asosida mahsulotning tovail
va iste’'mol xususiyatlari yotadi. Bu holda pishloglarni quyicfi
guruhlarga bo‘lish mumkin:

I. Qattig shirdon pishloqlar (sovet, shveysar, golland va I>
turdagi pishloqglar);

Il. Yarim qattig shirdon pishloglar (latviya, pikant va bosE
turdagi pishloqlar);

I1l. Yumshoq shirdon va shirdon-kislotali pishloglar (yetilgn
va yetilmagan pishloqglar);

IV. Namakobdagi pishloqglar;

V. Qo‘y sutidan olinadigan shirdon pishloqlar;

V1. Eritilgan pishloqglar ishlab chigarish uchun moMjallangm
shirdon pishloqglar va pishloqg massalari;

VIl. Eritilgan va qayta ishlangan pishloqlar;

V IIl. Sut kislotali pishloqglar.

Ishlab chigarilayotgan katta pishloglar assortimetini o°‘rga
nish va tartibga solishga moMjallangan texnologik klassifikatsi
ya asosida mahsulotning tovarshunoslik va quyidagi texnologikj
belgilari yotadi: ishlab chigarish parametrlari, bakterial ivitqi tu-
ri, pishloqglar yetilishidagi mikrobiologik va biokimyoviy jarayonl
laming kechishi xarakteri va yo‘nalishi, pishloglarnng organolep-
tik xususiyatlari.

Pishloglar klassifikatsiyasi (tovarshunoslik va texnologik) bi
rinchi bo‘lib A.N.Korolov tomonidan ishlab chigilgan. Uning
texnologik klassifikatsiyasi pishloglarni xom sutdan ishlab chiqa-
rishga moMjallangan. Pishloqglar pasterlangan sut asosida ishlab

68



"i.i-irilganda bakterial ivitgilar katta ahamiyat kasb eta bosh-
litwli. Z.X.Dilanyan tomonidan taklif etilgan texnologik klassifi-
knisiya pishloqglarda solinadigan mikroflora ta’sirida kechadigan
MWmmentativ jarayonlar xususiyatlarini inobatga oladi.

/. X .Dilanyan tomonidan taklif etilgan tasnif asosida mikro-
iliiriining sifat tarkibi yotadi, shuning uchun aynan uning ta’siri
n lula u yoki bu pishloq turi shakllanadi. Ushbu klassifikatsiyaga
hi ia pishloglar uch sinfga boMinadi:

I sinf —shirdon pishloqlar;

Il sinf —sut kislotali pishloqlar;

Il sinf —qgayta ishlangan pishloqglar.

Shirdon pishloqglar sinfi 0z o‘rnida yana uchta mayda sinf-
inra bo‘linadi: birinchi quyi sinf (qattiq pishloglar). Bular aso-
".iii sut kislotali yoki sut kislotali va propion kislotali bakteri-
.ilar ta’sirida yetiladigan pishloqglar; ikkinchi quyi sinf (yarim
Inligan pishloqglar boiib, ularning yuzasida rivojlangan pishloq
lulimshig’i gatlamini bo‘lishi shartdir; uchinchi quyi sinf (yum -
liog pishloglar) —bular ishqor hosil giluvchi pishlog shilimshig-‘i
e ikieriyalari va zamburug‘larning alohida yoki birgalikdagi,
eliuningdek, sut kislotali bakteriyalar ta’siri ostida yetiladigan
pishloqglar.

Sut kislotali pishloglar ikkita quyi sinfga bo’linadi: 1-quyi
nil — bunga yetilmaydigan holda iste’'mol qilinadigan, yetilish
inuddati gisqga bo‘lgan barcha sut kislotali pishloglar tegishlidir;
1quyi sinf —uzoq muddat davomida yetiltiriladigan sut kislota-
h pishloglar.

Qayta ishlangan pishloglar — ularni ishlab chiqgarishda bar-
iha pishloqglar ishlatilishi nazarda tutilgan pishloqglar hisoblanadi.
Ilmumiy holda Z.X.Dilanyan tomonidan taklif etilgan pishloqglar
klassifikatsiyasi quyidagi ko’rinishga ega.

/ sinf —Shirdon pishloglar
1-quyi sinf (gattig pishloqglar):
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— pishloqg massasi yuqori haroratda ishlov beriladigan pis
loglar;

— presslanadigan pishloqglar;

— pishloqg massasi chedderizatsiya qgilinadigan va eritiladig,
0‘z og‘irligi ostida presslanadigan pishloqglar.

— pishloq massasi past haroratda ishlov beriladigan pishlu
lar:

— presslanadigan pishloqglar;

— pishloqg massasi shakl berilgungacha to‘lig yoki qism;i
chedderizatsiya qilinadigan, o‘z og‘irligi ostida presslanadig;i
pishloqlar;

— pishlog massasi dudlangan o‘z og‘irligi ostida presslanadi
gan pishloqlar;

— po‘stlogsiz pishloqlar;

— tuzli muhitda (namakobda) yetiladigan, o‘z og‘irligi ostid
presslanadigan pishloqlar;

— pishlog massasi shakl berilgungacha chedderizatsiya qili
nadigan pishloqglar;

— yetiltirilmasdan iste’mol qilinadigan o‘z og°‘irligi ostiib
presslanadigan pishloqlar.

e 2-quyi sinf (yarim qgattiq) — o‘zini-o‘zi presslaydigan pish
loglar.

 3-quyi sinf (yumshoq pishloglar):

— pishloqg shilimshig‘ining sut kislotali va ishqgor hosil qiluv
chi bakteriyalari ta’sirida yetiladigan pishloqglar;

— pishlog shilimshig‘ining sut kislotali, ishqgor hosil giluvcin
bakteriyalari va zamburugM ar ishtirokida yetiladigan pishloqlar;

— sut Kkislotali bakteriyalar va mikroskopik zamburug-‘lai
(mog‘orlar) ishtirokida yetiladigan pishloglar.

Il sinf —Sut kislotali pishloglar

— 1-quyi sinf — yetilmaydigan pishloqglar.
— 2-quyi sinf —saqlangan pishloqglar.
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Il sinf — Qayta ishlangan pishloglar

- eritilgan pishloqglar.

- burdukdagi (qo‘y terisidan tikilgan meshda yetiladigan),
ko'zadagi (ko‘zada yetiladigan), polimer plyonkasidagi pishloqglar.

Hozirgi paytda pishloglarning umum qabul qilingan klasi-
likatsiyasi bodmaganligi sababli ularning texnologiyasi quyidagi
siiruhlar bo‘yicha o‘rganiladi: tabiiy pishloglar va gayta ishlan-
in pishloqglar.

Tabiiy pishloqglar guruhiga quyidagilar tegishli:

- sut kislotali mikrofloralar ishtirokida yetiladigan, ikkinchi
i itish harorati yuqgori bodgan, ikkinchi isitish harorati past
ho'lgan, ikkinchi isitish harorati past va yuqori sut kislotali bij-
eish darajasiga ega gattiqg shirdon pishloqlar;

sut kislotali bakteriyalar va pishloqg shilimshig‘i bakteri-
.ilari ishtirokida yetiladigan qattig shirdon pishloqlar;

yumshoq pishloglar, namakobli pishloglar va eritilgan pish-
loglar ishlab chigarish uchun modjallangan pishlogli massalar.

Qayta ishlangan pishloglar guruhiga ishlab chigarish jara-
nmida shirdon va sut kislotali pishloglar ishlatilishi nazarda
mlilgan eritilgan pishloglar, burdukli pishloglar, quruq pishloqglar
i boshgalar kiradi.

22. Pishloglarga bo‘lgan standart talablari

Pishloglar GOST 7616-85 «Qattiq shirdon pishloglar», GOST
7568-87 «Eksport uchun modjallangan qattig shirdon pish-
I"illar», OzDSt 628:2011 «Namakobdagi pishloglar», OzDSt
'024:2015 «Eritilgan pishloglar» va 0zDSt 2836:2014 «Milliy
pishloglar» bo‘yicha ishlab chigariladi. GOST 7616-85 bo‘yicha
a.iilig shirdon pishloglar quyidagilarga bodinadi:

presslanadigan, yuqori ikkinchi isitish haroratiga ega
bodgan pishloqglar: sovet, shveysar, altay pishloqglari;

presslanadigan, past ikkinchi isitish haroratiga ega bodgan
pishloglar: golland, kostroma, eston, uglich, chod pishloqlari;
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— 0‘z-o‘zidan presslanadigan, pishlog shilimshig‘i miki'
florasi ishtirokida yetiladigan pishloqglar: latviya pishlog‘i.

Standartga ko‘ra har bir pishlog turi ma’lum shakl, mas’,
chiziqgli o‘lcham va o‘ziga xos organoleptik tavsifga ega.

Barcha pishloqglar toza ta’m va hidga ega bo‘lishi lozim. Am
mo bundan tashgqgari, har bir pishloq yagqol namoyon bo‘lg
0‘ziga xos ta’'m va xushbo’ylikka ega boiishi kerak. Misol uchu
shveysar pishlog’i guruhidagi pishloglar yagqol namoyon bo‘lg
pishlogli shirin xushta’'mlikka ega; golland guruhi pishloqlai
da o‘tkirlik va yengil nordonlik yagqol namoyon bo‘lgan pishlo<
li ta’mga ega va boshqg. Pishlog konsistensiyasi hamma mass.i
bo‘yicha bir jinsli bo‘lishi kerak. Qattiqg shirdonli pishloglarnm
xamiri nozik, plastinkasimon, yumshoq pishloglarniki esa no/.ii
yengilgina surkaluvchan, moysimon (markazida o‘lchami |,
sm dan katta bo‘lImagan, zichlashgan pishloqg xamiridan i
rat bo‘lgan yadroning mavjud bo’lishiga ruxsat beriladi). Bard
pishloq turlari uchun xamirining rangi massasi bo‘yicha bir jin*
li ogdan sarig ranggacha bo‘ladi. Pishloglar kesimida turli slim
va o’lchamdagi ko‘zchalardan iborat o‘ziga xos rasmga ega bo'l
di. Chedder guruhi pishloglari bundan istisno bo‘lib bu pishlo
larda rasm bo‘Imaydi.

Har bir guruhdagi pishloglar ma’lum yoshda sotuvga chigan
shi kerak: shveysar pishlog’i 180, altay pishlog’i 120, sovet pishlo-
90, golland sharsimon, cho‘l pishlog’i 75 kunlik yoshida va hokn/

GOST 7616-85 «Qattiq shirdon pishloglar»dan ba’zi pishlo-
lar yetilish yoshiga yetmasdan sotuvga chigarishga ruxsat berilm
Misol uchun, yuqori ivitgi me’yorlari bilan ishlab chiqariladig
va organoleptik sifat ko‘rsatkichlarining umumiy ball bahosi 1
balldan kam bo’lmagan golland sharsimon, golland gayrogsiim
pishloglari 45 kundan kam boimagan yoshida sotuvga chigan
shi mumkin. Pishlogning yoshi ishlab chigarish sanasidan bos
lab hisoblanadi.

Barcha turdagi pishloglar ishlab chigarish uchun GO
13264-88 bo‘yicha oliy va birinchi nav talablariga javob beru
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lii, ammo somatik hujayralar migdori 500 ming/sm 3 dan oshiq
niImagan va shirdon bijg‘ish namunasi bo‘yicha Il sinfdan past
o'Imagan sut ishlatiladi.

Sigir sutidan tashqgari pishlog ishlab chigarishda quyidagi
"inashyo va asosiy materiallar ishlatiladi:

pishlogsozlik uchun sutga qo‘yiladigan talablarga javob
ecnivchi gaymoq va yog‘siz sut;
GOST 13277-79 bo‘yicha pasterlangan sut;
me’yoriy-texnik hujjat bo‘yicha bakterial ivitqi va bakterial
paratlar, biologik preparat (gidrolizat) va gidrolizlangan bak-
nal ivitqi;
muvofiglashtirish sertifikati bo‘yicha 0 ‘zbekiston Respub-
ik.isi SogMigni saqglash vazirligi tomonidan foydalanishga ruxsat
enlgan sut ivituvchi ferment preparatlari;
GOST 4161 bo‘yicha kalsiy xlorid;
me’yoriy hujjat va muvofiglashtirish sertifikati bo‘yicha
inidon kukuni;
OzDSt 1091:2011 bo‘yicha birinchi navdan past bo'Imagan
ullangan ozuqgaviy osh tuzi;
GOST 450-77 bo‘yicha texnikaviy kaliy nitrat;
GOST 4168-79 bo‘yicha natriy nitrat;
OzDSt 950:2011 bo‘yicha ichimlik suvi;
GOST 10354-82 bo‘yicha yoki muvofiglashtirish sertifika-
n ho'yicha xorijda ishlab chigarilgan ozuqaviy navli polietilen
iilvonka;
pishlog yuzasini qoplash uchun muvofiglashtirish sertifika-
ii i"'yicha xorijda ishlab chiqgarilgan polimer-parafinli gotishma
iiikiblari.
li/ik-kimyoviy ko‘rsatkichlari bo‘yicha ba’zi pishloglar 4-jad-
«slo| j keltirilgan talablarga mos kelishi kerak.

Ilar bir pishloq boshchasiga ishlab chigarish sanasi (sana va oy)
ipishlogni pishirish ragami (pishlog boshchasini yuqori yuzasi-
ti loylashadi) ko‘rsatiladi. Pishloglar pishloqg xamiriga kazein-
h "ki plastmassali ragamlarni presslab kiritish, pishloq yuzasi-
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ga metall ragamlar izini bosib tushirish yo‘li bilan tamg‘alanad
Bundan tashqgari, pishlogga qurug moddalardagi yog‘ miqdon
tayyorlovchi korxonaning ragami, korxona joylashgan viloyatnin
gisqartirilgan nomidan iborat bo‘lgan ishlab chigarish tamg'a
bosiladi. Ishlab chigarish tamg‘asi pishlogga yuvilib ketmaydig;n
zararsiz bo‘yoq bilan muhr yordamida bosiladi. Ishlab chigaris!
tam g‘asining shakli va o‘lchami pishlogni quruq moddalarida)
yog‘miqgdori va pishlog boshchasini chizigli o‘lchamlariga bog‘ln
holda belgilanadi. Tamg‘a pishlog boshchasi asos tomonlarinini
biriga, yon tomoniga yaqinroq joyga bosiladi.

4-jad\\.

Shirdon pishloglar uchun me'yorianadigan koVsatkichlar

Massaviy ulushi, %

Pishloq qurug mod- namligi, .
dalaridagi yog* ko‘p emas osh tuzi
Shveysariya, sovet pishlog‘i 50,0+1,6 42,0 1,5-2,5
Oltoy pishlog‘i 50,0+1,6 42,0 1,5-2,0
Yumaloqg golland pishlog‘i 50,0+1,6 43,0 1,5-3,0
S)z;¥iroq3|mon golland pish- 45.0+1.6 44,0 15-3.0
Kostroma, vyaroslavl, eston
pishlog'i 45,0+1,6 44,0 1,5-2,5
Cho‘l pishlog‘i 45,0+1,6 44,0 2,0-3,0
Uglich pishlog‘i 45,0+1,6 45,0 1,5-2,5
Latviya pishlog‘i 45,0%1,6 48,0 o

Yumshoq pishloglarga (latviya pishlog‘i uchun ruxsat ben
ladi) ishlab chiqarish tamg‘asi va ishlab chigarish sanasi pish
log yog‘och qutilarga joylanishi oldidan o‘raladigan pergameni
ga bosiladi.

Pishlog polimer plyonkalarga o‘ralganida ishlab chigaris
tam g‘asini bevosita plyonkaga bosishga ruxsat beriladi. Bund;i
tashqgari, plyonkaga pishlog nomi, pishlogni qurug moddalaridii
gi yog‘ migdori (foizlarda), vazirlik nomi ko‘rsatilgan rangli ye
zuvni bosishga ruxsat beriladi.

14



Pishloglar GOST 10131 bo‘yicha taxtadan qilingan qutilar-
iva TU 10-10-04-05 bo‘yicha yog‘och barabanlarga joylana-
li Sovet, golland, cho‘l, yaroslavl, kostroma, estoniya, uglich va
iiiviya pishloqglari to‘siglarga ega bo‘lgan taraga joylanadi. Pish-
mi|larni to‘siglarga ega bo‘Imagan taraga joylanishiga ruxsat be-
ihidi. Pishloqglar taraga joylanishi oldidan GOST 8273 bo‘yicha
‘nma gqog‘ozga yoki GOST 1341 bo‘yicha pergamentga o‘raladi.

Pishlog maxsus transport vositalarida ushbu transport turi
Kliun amalda bo‘lgan tez buziladigan yuklarni tashish qoidala-
iiga muvofiq tashiladi. Pishloglarni saqlash -4°C dan 0°C gacha
i't)'lgan harorat, havo nisbiy namligi 85—90% bo‘lgan sharoitlar-
da ainalga oshiriladi. Pishloqglar sifatini 30 kundan kam bo‘lma-
m muddatlarda tekshirish amalga oshiriladi.

Nazorat savollari:

1. Tovarshunoslik klassifikatsiyasi asosida pishloglarni ganday
nruhlarga bofish mumkin?

2. Z.X. Dilanyan tomonidan taklif etilgan texnologik klassifikat-
i\n pishloglarda kechadigan ganday fermentativ jarayonlar xususi-
vatlarini inobatga oladi?

3. Tabiiy va qayta ishlangan pishloglar guruhiga ganday pish-
loi/lar tegishli?

4. GOST 7616-85 boYyicha qattiq shirdon pishloglar ganday gu-
iililarga boiinadi?

5. Sigir sutidan tashgari pishloq ishlab chigarishda ganday xom-
.ishyo va asosiy materiallar ishlatiladi?

. Fizik-kimyoviy ko rsatkichlari boYyicha pishloglar ganday ta-
Inhlarga mos kelishi kerak?

15



X-bob. QATTIQ SHIRDON PISHLOQLAR

23. Ikkinchi isitish harorati yugori boMgan gattiq
shirdon pishloglar

Bu guruhga shvevv
ya, sovet, oltoy, kuban, uki
na, karpat, emmental, biysk
tog‘li pishloqglari kiradi.

Shveysariya pisliL
(12-rasm) yuqori sifatli v
sutdan ishlab chigan
di. Pishloqg boshlari mir.
12-rasm. Shveysariya pishlog'i. si 50—100 kg bo‘lgan pasi
lindr shakliga ega. Pislil
ko‘zchalari oichami 10

mm bo‘lgan doira va oval shaklda. Po‘stlog‘i ajinlarsiz, bn.
magan, presslashda ishlatilgan salfetka izlari mavjud. Shveysan
pishlog‘i parafinlanmaydi.

Pishlogni qurug moddalaridagi yog‘ miqdori 50% dan Kki
emas, namligi 36—37%, tuz 1,5—2%.

Shveysariya pishlog‘i ishlab chigarishga jo ‘natilayotgan sui r
tish jarayoniga yaxshi tayyorlanishi lozim. Bu magsadda yan
xom sutga 0,05—0,2 migdorda sut kislotali ivitgi solish mags.i<
ga muvofiqdir. Sut 30—3I'C haroratda 30—35 dagiga davonm
ivitiladi. Tayyorlangan pishloq donalarining oMchami 3—4 tin
bo‘lib, bu jarayon 20—40 daqiqga davom etadi. Pishloq donalai
ni ikkinchi isitishgacha aralashtirish ular kerakli elastiklikka o
bo‘lgunicha davom ettiriladi.

Ikkinchi isitish harorati 20—30 dagiga davom etadi va b
jarayon davomida harorat 55—58°C gacha ko‘tariladi. Ikkm
chi isitishdan keyin o‘tkaziladigan pishloq donalarini aralashti
rish jarayoni 30-60 dagiga davom etadi va bu jarayon pishlon
da presslashdan keyin 38-40% namlikni ta’minlash, pishlo.
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I il.irining fizikaviy holatini (quruqligi, uvalanuvchanli-
| \opishqoqligi) hisobga olgan holda o‘tkaziladi. Shveysariya
ii hlog‘i plast hosil gilish usuli bilan shakllantiriladi. Uni press-
Il h 16—18 soat davom etib, bu vaqt davomida 7—8 marta qay-
I* im sslash o‘tkaziladi. Spveysariya pishlog‘ini tuzlash konsen-
n iisivasi 20%, harorati 8—10°C bo‘lgan tuz eritmasida 7—8 sutka
i uni ettiriladi. Tuzlangan pishloq uni quritish maqsadida tuz-
I» h IwMimlarida 3 sutkagacha saqlanadi.

Miveysariya pishlog‘ini yetiltirish uchun bosqichli harorat re-
i il.iii ishlatiladi. Dastlabki 15—25 sutka davomida pishlog 10—

< haroratda, keyingi 5—10 kun davomida 17—18°C da, un-

A keyingi 20—40 sutka davomida esa harorati 22—25°C va havo
in Iy namligi 92—95% bo‘lgan xonalarda saqlanadi. Pishloq-

luig'ish kamerasida saqglash yakuni, uning rasmi shakllanishi

ikteriga ko‘ra belgilanadi. Bijg‘ish kamerasidan keyin pishloq
Vi nltirish oxirigacha harorati 10—12°C, havosining nisbiy namli-
1i 90% bo‘lgan xonalarda saqglanadi.

Pishloglar yetiltirishni birinchi bosqichida (bijg‘ish xonasida-

..iglash ham hisobga kiradi) har 3—5 kunda 8—10% Ili osh tuzi
iiniasi bilan yuvib turiladi. Bundan tashqari, pishloglarni yugo-
vuzasi bijg‘ish xonasida mayda kristall shaklidagi osh tuzi yor-
iiiinda tuzlanadi (har bir pishloq yuzasiga 80—100 g tuz).

I’lishloq yetiltirishning ikkinchi bosqichida 10—15 kundan ke-
iii yuviladi.

Shveysariya pishlog‘ini yetiltirish muddati 6 oy.

Oltoy pishlog‘ shveysariya pishlog‘i texnologiyasiga monand

uologiya asosida ishlab chigariladi. Oltoy pishlog‘i massasi
il 20 kg bo‘lgan mayda oMchamli past silindrlar shaklida ishlab
liigariladi. Uning yetilish muddati 4 oy.

Sovet pishlog‘i (13-rasm) shveysariya pishlog‘idan pasterlan-
iii sut asosida massasi 12—16 kg bo‘lgan brusok shaklida ishlab
liiqarilishi bilan farglanadi. Shirdonli ivitish harorati 32—34°C
iirofida belgilanadi. 0 ‘lchamlari 4—5 mm boMgan tayyorlangan
inshloqg donalarini ikkinchi isitish harorati 52—55°C ni tashkil
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14-rasm. Plastdan shakllantiriladigan sovet, choi, kostroma va boshga pishloglar ishlab chiganshning tipoviy
texnologik sxemasi:
1- 0‘zi so‘ruvchi nasos; 2 - filtrlar; 3- havo ajratkich; 4 - schetchik; 5 - sut uchun tarozi; 6 - sut uchun bak;
7 - markazdan gochma nasos; 8 - sut uchun rezervuar; 9 - separator - sut tozalagich; 10 - plastinkali sovut-
kich- 11 - sutni saglash va yetiltirish uchun rezervuar; 12 - tenglashtiruvchi bachok; 13 - separator-normaliza-
tor; 14 - pasterizator; 15- sut uchun isitkich; 16 - pishloq donalarini ishlab chigarish uchun apparat;

17 —pishlog donalarini uzatish uchun nasos; 18 —shakl beruvchi apparat; 19 ~ presslar; 20 —pishloqg uchun
tarozi; 21 - namakob uchun nasos; 22 - pishlogni tuzlash uchun basseyn; 23 - pishlogm tuzlash uchun kon-
teyner 24 - pishlogni yetiltirish uchun konteyner; 25 - pishlogni yuvish uchun mashina; 26 - pishlogni quri-
tish uchun mashina; 27 - parafinlash mashinasi; 28 - tuzni eritish uchun vanna; 29 - trubkali pasterizatsiya
- sovutish qurilmasi; 30 - stol-telejka; 31 - perforatsiyalangan shakllarni yuvish va kislota bilan ishlov berish

uchun mashina; 32 - elektr yuk ortkich; 33 - pishlogni plyonkaga vakuumli o‘rash uchun mashing;
34 —polkalarni yuvish uchun mashina.



Bu guruh pishloglarining asosiy farqli belgisi ularning sin
lotali tayoqchalar ishtirokida yetilishidir. Shuning uchun ulari
barcha texnologik xususiyatlari ushbu mikroflora turini n\<
nishi uchun qulay sharoit yaratishga garatilgan: tegishli bakn
ivitqi ishlatish, termofil sut kislotali tayoqchalarni aktivlasin
ni, sut kislotali streptokokklarni sust rivojlanishini ta’minl*’
yuqori ikkinchi isitish haroratlarini (harorat 55—58°C, 20—30
giga) o‘tkazish, osh tuzi miqgdorini pasaytirish (1,5—2,0% yn
emas), termofil mikroflora va bakterial fermentlarning aktivlij
oshirish maqgsadida yetiltirishning birinchi bosqgichini yuqgon I
roratlarda (20—25°C) o ‘tkazish.

Sut kislotali tayoqchalarni sut kislotali streptokokklarga n
batan yuqori proteolitik aktivlikka ega ekanligi sababli n
oqsilning chuqur gidrolizlanishini ta’minlaydi. Shuning udi
bu pishloglarda mayda pishloglarga nisbatan ko‘p miqdorda o/
aminokislotalarni (prolin, oksiprolin, alanin, glyutasek Kkislu
si va boshqgalar) to‘planishi ularning o‘ziga xos shirin, xushf
ta’m va hidini belgilaydi. Bundan tashqgari, bu pishloglarda L
tatlarning propion Kkislotali bijg‘ishi natijasida uchuvchi yog*‘ ki
lotalari (asosan sirka va propion kislotalari), karbonat angidi
va vodorod hosil bo‘ladi. Pishlogda propion kislotali bijg‘ishm
gazsimon mahsulotlari to‘planishi diametri 10—15 mm bo‘lM
ko‘zchalardan iborat rivojlangan rasmni hosil bo‘lishiga ko‘ni.i

24. 1kkinchi isitish harorati past boMgan
qattiq shirdon pishloglar

Bu guruhga katta va kichik kostroma, brusok va sharsimo
golland, poshexon, cho‘l, yaroslavl, eston, Stanislav, uglich, buk<

lashadi.

vina, shimol, susanin pishloqglari tegishlidir.

Gotland pishlog'i dumalog va gayrogsimon shaklda ishlal
chiqariladi (15-rasm). Ularning asosiy texnologik ko‘rsatkichl.n
5-jadvalda keltirilgan.
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: - : : . S-jadval
Gotland pishlog‘ining texnologik ko‘rsatkichlari
Golland pishlog‘i

Ko‘rsatkichlar ayrogsimon
dumalog 5N
Huy, moddalaridagi yog‘ miqgdori, 50 45
t lilog namligi, %:
I'n ..langandan keyin 43-46 43-45
i lilganniki 39-41 40-41
ulgan pishlogdagi osh tuzi miqgdori, 2,5-3 2-2,5
HInu hi isitish harorati, °C 39-41 39-41

15-rasm. Golland pishlog'i; a) dumalog; b) gayrogsimon.

Pishloq ishlab chigarishda ishlatiladigan boshlang‘ich sutni
nlganligi uning kislotaliligi bo‘yicha 20°T past bo‘Imasligi ke-
0 Sut kislotaligiga ko‘ra normallashtirilgan, pasterlangan sut-

i'h olinadigan bakterial ivitqi (sut kislotali streptokokklar asosi-
11 t.iyyorlangan) miqdori 0,5—0,8% ni tashkil etadi. Kalsiy xlorid
" n 100 kg sutga 10—40 g migdorda solinadi. Sutni ivitish yogMiligi
n'V bo‘lgan pishloglar uchun 32—35°C da 20—30 daqiqa, yogMiligi
1 1< bo‘lgan pishloglar uchun esa 30—33°C da 25—30 daqiqa da-
"inida amalga oshiriladi. Yetarlicha zich, tayyor uyushma kesila-
ii lJyushmani kesish va pishloq donalarini tayyorlash (7—8 mm)
10 15 dagiqa davom etadi. Pishlog donalari tayyorlangach pish-
lin| massasi 5—20 dagiga davomida aralashtiriladi. lIkkinchi isi-
ir.li harorati pishloq yog‘ligiga ko‘ra 39—4I C atrofida belgilanadi.
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Pishloq konsistensiyasini yaxshilash magsadida ikkinchi isili
yakunlangach, zudlik bilan pishlog massasi donalar holida g>
man tuzlanadi. Buning uchun donalar va zardob aralashmasi;
gayta ishlanayotgan sutni har 100 kg ga 200—300 g hisobida oi
tuzi solinadi.

Ikkinchi isitishdan so‘ng pishloqg massasi, donalar yetarlu!
elastiklikka erishgunicha va kerakli yopishqoqligini yo‘qgotmagun
cha, 30—50 daqiqa (sutni normal yetilganlik darajasida esa H
15 dagiga) davomida aralashtiriladi. Shakl berishdan oldin tayy
pishloqg donalarining o‘lchami 4—5 mm ni tashkil etishi lozim.

Pishlog plasti zardob ostida shakllanadi (uning galinligi, bn
sok shaklidagi golland pishlog‘i uchun 13—14 sm, sharsimon go
land pishlog‘i uchun esa 12—13 sm). Plast 20-30 dagiqga 1
kPa bosim ostida presslangach, brusok shaklidagi pishlog uclm
oMchami 28x14x13 sm bo‘lgan bo‘laklarga, sharsimon pishlo
uchun esa uzunligi 18 sm va eni 12—13 sm bo‘lgan to‘g‘ri burchal
li boMaklarga kesiladi (16-rasm). Kesilgan pishloqg bo‘laklari (bin
sok shaklidagi pishlog uchun) oldindan uzunligi va eni bo‘yich,
ikkita salfetka bilan to‘shalgan qoliplarga joylashtiriladi va 25—31
dagiqa davomida o‘zini-o‘zi presslantiradi. Pishloglar 15—20 da
giga davomida o‘zini-o‘zi presslagach qolipdan chiqariladi, bosh ;
ga tomoni bilan gayta joylashtiriladi, kazeinli ragamlar yordamid,
markirovka qilinadi va o‘zini-o‘zi presslash jarayoni yakunlanguu
cha saqlanadi. Sharsimon pishloq ishlab chigarishda kesilgan pish-
log boMaklari o‘zini-o‘zi presslashi va shakllanishi uchun salfetka
bilan to‘shalmagan qoliplarga joylashtiriladi. Pishlog bodaklan
sharsimon qoliplarda 20—30 dagiga davomida 3-4 marta gayia
boshga tomoni bilan joylashtiriladi. Bundan keyin pishloq salfetj
kaga o‘ralib qolipga joylashtiriladi va markirovka gilinadi.

Golland pishloglari 0,05—0,2 mPa bosimda 2-3 soat davol
mida presslanadi. Bundan keyin pishlog golipdan chiqariladi,
golipning qopqgog‘i va devorlari orasidan sigib chiqarilgan pishloq
gismi kesib tashlanadi, salfetkaga gqayta o‘raladi va 10 daqiga da
vomida 0,03 mPa bosimda yana presslanadi.
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I'resslangandan keyin pishlog, uning o‘lchamlariga bogiiq
nilila konsentratsiyasi 20% dan past bo‘lmagan va harorati
12°C bo‘lgan osh tuzi eritmasida 2,5—4 sutka davomida tuzla-
Hnil. Bundan keyin pishloqglar tuzlash bolimlaridagi stellajlarda
I kun davomida quritiladi.

I( rasm. Qayrogsimon golland pishlog‘i pishlog massasini perforatsiyalangan
shakllarga joylashtirish:
I pishlog massasi; 2 —perforatsiyalangan shakllar; 3 —shakl beruvchi
apparatni ishga tushirgichi.

Pishlog dastlab harorati 10—12°C boigan xonalarda 15—20
inil, keyin harorati 14—16°C bo‘lgan issig xonalarda 30—40 kun
davomida yetiltiriladi va yana qayta harorati 12—14°C, havosining
nisbiy namligi 75—85% bo‘lgan xonalarda yetilish yakunlangun-

u ha saglanadi. Dastlab pishloglar kameradagi stellaj-konteyner-
lirni (17-rasm) pastki tokchalarida to‘g‘ri gatorlar bilan, orasida
imehalik katta masofa qoldirmasdan joylashtiriladi, so‘ngra yeti-
lislii davomida yuqori tokchalariga ko‘chiriladi.

Pishloglar ularni yuzasida zamburug‘ va pishlog shilimshig‘i
liaydo boMigani sari issig suvda yuviladi. Yetilish jarayonida pish-
loglar dastlab har haftada, keyinchalik esa har 10—12 kunda
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boshga tomoni bilan yotqizilishi kerak. Pishloglar 15—20 ki
yoshida parafinlanadi. ]
Yetilgan pishloglar past haroratda saqlanishi kerak.
Dumaloq golland W
log‘i har biri 20 ta bonh
uchun uychalarga ega bo
kvadrat qutilarga, qau
simon pishloglar esa In
boshcha uchun moljalM
gan to‘sigli qutilarga o'lVi
di (18-rasm). 1
Bu guruh pishlogl»
ga tegishli bo‘lgan kosirm
(19-rasm), chol1 (20-ram»
poshexon pishloglarini qufj
moddasida 45%, oddiy yah

. lavl pishlog‘ida 45% va um
17-rasm. Qayrogsimon golland
pishlog‘ini stellaj-konteynerlarda

yetilishi: pishlog‘idaesa 50% yog‘ nm
1—vpishlogni yetiltirish uchun jud (21-rasm). Uglich pis!
konteyner; 2 —pishloglar.

fikatsiya qilingan yarosl»|

log‘i boshga pishloglanim
yuqori namligi (46—48%) hi
lan farglanadi. Shuningdek,
to‘kish (sochish) wusuli bilii
shakllanganligi tufayli und
noto‘g‘ri, burchakli shaklcl.
gi ko‘zchalar, ya’ni bo‘shliqgi
rasm hosil bo‘ladi.

Bu guruh pishloglarg»!
past yog°‘li litva, eston, pr
baltika, minsk, pyarnu pish
loglari ham tegishlidir. B=
18-rasm. Dumaloq golland pishloglar, ularni konsisten™

pishlog'ining o'ralishi. siyasini yaxshilash magsadi
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i. mjori namlik bilan ishlab chiqgariladi. Bu maqgsadda sutni
ifci'iinu ivitish, ikkinchi isitish (32—37°C) harorati pasaytiriladi.
k411 o'lchamii (5—20 mm) pishloqg donalari tayyorlanadi va ular
®m|i miiddat davomida qayta ishlanadi.
l.llva pishlog‘ini qurug moddasi-
i KOV yog‘ mavjud bo‘lib, u og-‘irli-
I | kg boigan brusok shaklida ish-
p |i.higariladi. Unda namlik miqgdori
t osh tuzi 2—3% ni tashkil etadi.
( ning yetilish muddati 45 sutka.
I'ribaltika pishlog‘i past silindir
eliik lida ishlab chiqgariladi. Lining
i Miig moddasidagi yog* miqdori 20%,  19-rasm. Kostroma pishlog"i.
iMinligi 52—55%, osh tuzi miqdori
} \%.
Minsk pishlog‘i massasi 3—4 kg
tin Iran brusok shaklida bo‘lib, yogMili-
i id% ni, namligi 48% ni va undagi
itliluzi miqgdori esa 2,0—2,5% ni tash-
mll etadi. Yetilish muddati 30 sutka.
lkkinchi isitish harorati past
'Iran pishloglarning texnologik xu-  20-rasm. Cho‘l pishlog‘i.
\i\iyatlari quyidagilar hisoblanadi:
asosan mezofil sut kislotali streptokokklardan iborat bo'lgan
i"ikterial ivitgilarni, dnestr va susanin pishloglarini ishlab chiga-
eishda bolgar tayoqchalarini, Stanislav pishlog‘ida atsidofil ta-
K|chalarini, eston pishlog‘ida esa bioproparat (gidrolizat) ish-
Liiilishi;
pishlog donalarini ikkinchi isitish harorati 36—42°C atrofi-
31 belgilanishi;
pishloglarda presslangandan keyingi namlikning 43—48%
ulrofida o‘rnatilishi;
pishloglarda unchalik yuqori boMmagan osh tuzining (1,5—
’,5%) mavjud bo‘lishi.
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Bu pishloglarda past ikkinchi isitish haroratining ishlaii
birinchi navbatda sut kislotali streptokokklarning rivojlanr.i
sharoit yaratadi. Bunday sharoitlarda sut kislotali tayoqcli.i
ning rivojlanishi sust kechadi. Shuning uchun yetilishninr
rinchi 10 kunligida 1 g pishlogdagi sut kislotali streptokol
miqdori 2—2,5 mlrd.ni tashkil etsa, sut kislotali tayoqchalai n
dori esa atigi 60—200 min.ga yetadi. Shuningdek, past ikkn
isitish harorati presslangan pishlogqda nisbatan yuqori nanib
yuzaga kelishiga va natijada mikrofloraning intensiv rivojlam

ga imkoniyat yaratadi.
Yetiltirish jarayonida asn
sut gandi va ogsil parchalan >
sut yog‘ini parchalanishi esa
chalik yugori emas. Ogsill.
parchalanishi sut Kislotali sii
tokokklarning past aktivli kd
fermentlari tomonidan olib In
21-rasm. Yaroslavl pishlog'i. lishi tufayli pishlogda ozod ;n
nokislotalarga ko‘ra polipeptu
ko‘proqg to‘planadi va yetilish jarayoni chuqur kechmaydi.

25. Ikkinchi isitish harorati past va yugori sut kislotali bijg'd
darajasiga ega bo‘lgan pishloglar

Qattiq shirdon pishloglar guruhiga rossiya va chedder pm
loglari tegishlidir.

Rossiya pishlogini ishlab chigarishda odatdagidek shirchm
li ivitishga tayyorlangan sutga 0,7—1,0% bakterial (streptokoki
ivitgqi solinadi. Sutni shirdonli ivitishdan oldingi kislotaligi h
2T ni, harorati esa 32—34°C ni tashkil etishi lozim. Shiriln
li ivitish 30—40 dagiqa davom etadi. Tayyor uyushma pichoql
yordamida o‘lchami 7—8 mm bo‘lgan kubiklar shaklida keml
di. Tayyorlangan pishloq donalarining o‘lchami 6— mm ni tasl
kil etadi va bu jarayon 1525 dagiga davom etadi. Pishloq don.
lari tayyorlangach, vannadan 30% zardob chiqgarilib yuborilit
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. iMiuilarni aralashtirish yana 30—40 dagiga davom ettiriladi.
ntimhi isitish 41—43°C haroratda 30—40 dagiga davom etadi.
r*.".iv| donalarini ikkinchi isitishdan keyingi aralashtirish ularni
 i/laiitirishga moyilligi bilan belgilanadi va odatda 40—60 da-
( n davom etadi. Ishlov berish yakunida pishlog donalari elastik
t, n.hi va yaxshi uvalanishi kerak. Pishlog donalarini umumiy
i. I" berish davrida zardob kislotaligi 2,5—4°T gacha oshadi va
t* . berish yakunida 16—18°T ni tashkil etadi.
i lilov berish yakunlangach, 30—40% zardob chigarilib yubo-
liar 100 kg qgayta ishlanayotgan sutga 500—00 g osh tuzi
, il kelishi hisobida, pishloq donalari gisman tuzlanadi. Do-
iia 30—25 dagiga davomida tuzlangach, ularni zardobli ara-
...... nisi shakllantirishga jo ‘natiladi.
Hossiya pishlog‘i to‘kish usulida shakllantiriladi. Pishloq
i hj>lari pishlog donalari bilan to‘ldirilgach 40—50 dagiga davo-
i m.io‘zini-o‘zi presslantiradi. Pishlogni presslash 8—16 soat da-
.m etadi. Bu vagt davomida 3 marta gayta presslash o‘tkazi'a-
ih i /ug muddatli presslash davomida pishlogning suvsizlanishi
i ni birgalikda unda sut Kislotali jarayonning intensiv kechishi
n inutlanadi.
Pishlogni yakuniy tuzlash tuz eritmasida 1,52 sutka davomi-
n Ikaziladi. Tuzlangandan keyin pishloglar 10—12°C harorat-
- KO 13 kun davomida polkalarda quritilgandan keyin parafin-
i nil va yetiltirish xonalariga joylashtiriladi. Pishloq yetiltirish
in iiuii dastlab harorati 14—16°C, havosining nisbiy namligi 75—
bo'lgan xonalarda 25—30 sutka davomida, keyin esa harora-
10 12°C bo‘lgan xonalarda yetiltirish yakunigacha saqlanadi.
i i iva pishlog‘ining umumiy yetilish muddati 70 sutka.
llo/.irgi paytda rossiya pishlog‘ini ishlab chigarishda «Sepa-
...... (Spvetsiya) firmasini oqimli liniyasidan foydalaniladi
iasm). Qayta ishlashga kelib tushgan sut pishloq tayyorlash
vniiii.isida ivitiladi, olingan uyushmaga ishlov beriladi va pish-
iii donalari tayyor bo‘lishi davomida vibratsiyalanuvchi apparat-
i beriladi (23-rasm), unda zardob ajraladi, donalar esa tuz bilan
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Bu pishloglarda past ikkinchi isitish haroratining ishlatili’
birinchi navbatda sut kislotali streptokokklarning rivojlanishi
sharoit yaratadi. Bunday sharoitlarda sut kislotali tayoqchaln
ning rivojlanishi sust kechadi. Shuning uchun yetilishning |
rinchi 10 kunligida 1 g pishlogdagi sut kislotali streptokokkl.
miqgdori 2—2,5 mlrd.ni tashkil etsa, sut kislotali tayoqchalar mu
dori esa atigi 60—200 mlin.ga yetadi. Shuningdek, past ikkind
isitish harorati presslangan pishlogda nisbatan yuqori namliki
yuzaga kelishiga va natijada mikrofloraning intensiv rivojlanisli

ga imkoniyat yaratadi.

Y etiltirish  jarayonida asosa
sut gandi va ogqsil parchalanail
sut yog‘ini parchalanishi esa ui
chalik yuqori emas. Ogqsillan
parchalanishi sut kislotali strej
tokokklarning past aktivlikda
fermentlari tomonidan olib bon

2l-rasm. Yaroslavl pishlog‘i. lishi tufayli pishlogda ozod ann

nokislotalarga ko‘ra polipeptidl.i
ko‘proq to‘planadi va yetilish jarayoni chuqur kechmaydi.

25. Ikkinchi isitish harorati past va yugori sut kislotali bijg‘isl
darajasiga ega holgan pishloglar

Qattig shirdon pishloqglar guruhiga rossiya va chedder pisli
loglari tegishlidir.

Rossiya pishlogini ishlab chigarishda odatdagidek shirdon
li ivitishga tayyorlangan sutga 0,7—1,0% bakterial (streptokokkh
ivitgi solinadi. Sutni shirdonli ivitishdan oldingi kislotaligi 19
2T ni, harorati esa 32—34°C ni tashkil etishi lozim. Shirdon
li ivitish 30—40 dagiga davom etadi. Tayyor uyushma pichoql.i
yordamida o‘lchami 7—8 mm bo‘lgan kubiklar shaklida kesila
di. Tayyorlangan pishloq donalarining oichami 6—7 mm ni tasli
kil etadi va bu jarayon 15—25 daqiqa davom etadi. Pishloq don;i
lari tayyorlangach, vannadan 30% zardob chiqarilib yuborilail
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i donalarni aralashtirish yana 30—40 daqgiga davom ettiriladi.
Ikkinchi isitish 41—43°C haroratda 30—40 dagiga davom etadi.
Pishlog donalarini ikkinchi isitishdan keyingi aralashtirish ularni
.uvsizlantirishga moyilligi bilan belgilanadi va odatda 40—60 da-
ijiga davom etadi. Ishlov berish yakunida pishlog donalari elastik
bo'lishi va yaxshi uvalanishi kerak. Pishlog donalarini umumiy
i lilov berish davrida zardob kislotaligi 2,5—4°T gacha oshadi va
i.lilov berish yakunida 16—18°T ni tashkil etadi.

Ishlov berish yakunlangach, 30—40% zardob chiqgarilib yubo-
nlib, har 100 kg gayta ishlanayotgan sutga 500—700 g osh tuzi
io‘g‘ri kelishi hisobida, pishloqg donalari gisman tuzlanadi. Do-
nalar 20—25 daqiqa davomida tuzlangach, ularni zardobli ara-
l.ishmasi shakllantirishga jo ‘natiladi.

Rossiya pishlog‘i to‘kish wusulida shakllantiriladi. Pishloq
moliplari pishlog donalari bilan to‘ldirilgach 40—50 daqiqa davo-
mida o‘zini-o‘zi presslantiradi. Pishlogni presslash 8—16 soat da-
wan etadi. Bu vaqt davomida 3 marta qayta presslash o'tkazila-
th. Uzog muddatli presslash davomida pishlogning suvsizlanishi
bilan birgalikda unda sut kislotali jarayonning intensiv kechishi
i.fminlanadi.

Pishlogni yakuniy tuzlash tuz eritmasida 1,5—2 sutka davomi-
da o'tkaziladi. Tuzlangandan keyin pishloglar 10—12°C harorat-
da 10—13 kun davomida polkalarda quritilgandan keyin parafin-
lanadi va yetiltirish xonalariga joylashtiriladi. Pishloq yetiltirish
uchun dastlab harorati 14—16°C, havosining nisbiy namligi 75—
40% bo‘lgan xonalarda 25—30 sutka davomida, keyin esa harora-
ii 10—12°C bo‘lgan xonalarda yetiltirish yakunigacha saqglanadi.
Rossiya pishlog‘ining umumiy yetilish muddati 70 sutka.

Hozirgi paytda rossiya pishlog‘ini ishlab chigarishda «Sepa-
mior» (Spvetsiya) firmasini oqimli liniyasidan foydalaniladi
(22-rasm). Qayta ishlashga kelib tushgan sut pishlog tayyorlash
vannasida ivitiladi, olingan uyushmaga ishlov beriladi va pish-
log donalari tayyor bo'lishi davomida vibratsiyalanuvchi apparat-
Iii beriladi (23-rasm), unda zardob ajraladi, donalar esa tuz bilan
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sepilib bunkerga yo'naltiriladi. Pishlog massasi bunkerdan trai
porterda oYnatilgan shakllarga kelib tushadi (24-rasm). Tran
porter to‘ldirilgan shakllarni pnevmatik presslar ostiga olib h
radi. Presslangandan keyin pishloqglar yetilish kameralariga kel
tushadi.

Y etilgan rossiya pishlog‘i sezilarli pishloqli ta’m va hid)'
yumshoq, plastik konsistensiyaga va noto‘g‘ri, burchakli shak
dagi (to‘kish wusulida shakl berilganligi natijasida) rasmga €g
Pishlogdagi namlik miqdori 39—41%, osh tuzi migdori 1,3—1851
qurug moddalardagi yog‘ miqgdori esa 50% dan past boimasli)
kerak. Rossiya pishlog‘i past silindr shaklidagi katta (massasi 11
23 kg) va kichik (7—9 kg) turlarda ishlab chiqariladi.

22-rasm. Rossiya pishlog‘ini ishlab chiqgarish liniyasi:

i — gabul vannasi; 2 — nasoslar; 3 — sut tozalagich; 4 — plastinkali
sovutkich; 5 —sig‘imlar; 6 —separator; 7 —pasterizator; 8 —pishloq tayyor-
lash vannasi; 9 —zardob uchun gabul gilgich; 10 —tuz uchun bunker;

Il —vibrator; 12 —pishlog massasi uchun bunker; 13 —tranporter;

14 —pishloq uchun shakllar; 15 —pnevmatik press; 16 —etajer; 17 —tuzlash
basseyni; 18 —harakatlantiriladigan stellajlar.
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23-rasm. Vibratsiyalanuvchi apparat. 24-rasm. Rossiya pishlog‘i uchun
konveerda 0‘rnatilgan shakllar.

Chedder pishlog‘i yuqori yetilganlik daarajasiga ega bo‘lgan
.uidan ishlab chiqgariladi. Buning uchun boshlang‘ich sutga pas-
terlashdan oldin 20—25% yetiltirilgan sut solinadi. Shirdon ivi-
iishga tayyorlangan sutga uning massasiga nisbatan 1—=2% ik-
I nichi isitish harorati past bo‘lgan pishloglar uchun mo-‘ljallangan
lukterial ivitgi solinadi. Shirdonli ivitish 30—33°C haroratda 30—
'S dagigani tashkil etadi. Tayyorlangan pishlog donalarining
o'lchami 6—8 mm ni tashkil etadi. Uyushmani kesish va pishloq
donalarini tayyorlashga jami 10—15 daqgiga sarflanadi. Tayyorlan-

m pishlog donalarini ikkinchi isitishgacha aralashtirish 30—40
dagigani, ikkinchi isitish esa 38—40°C haroratda 35—40 dagigani
tashkil etadi. Pishlog donalarini ikkinchi isitishdan keyingi ara-
lashtirish, presslangan pishlogda 36—40% namlikni ta’minlashni
lilsobga olgan holda 30—35 daqiqa davomida o'tkaziladi. Pishloq
donalarini Kkislotaliligi ishlov berish jarayonida 13—15°T dan
(pishlog donalari tayyorlangandan keyin) 18—19°T gacha (ishlov
berish yakunida) oshadi.

Ishlov berish yakunlangach donalardan zardob gatlami osti-
da qalinligi 25—30 sm boMgan pishloqg plasti hosil gilinadi (20—
W dagiga davomida) va undan ajralib chigayotgan zardob Kkis-
lotaliligi 26—27°T ni tashkil etguncha 25—30 dagiga davomida
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saqlanadi. Keyin pishloq plasti 27—32°C haroratda 2—3 soat d
vomida chetlarida devorlari mavjud bo‘lgan maxsus telejkalai
saglanadi. Saqglash davomida har 15—20 daqigada pishlog may
sining qgatlamlari aylantirilib gayta yotgiziladi. Bu jarayon clu
derizatsiya deb nomlanadi. Bunda sut kislotali bijg‘ish jarayom
intensiv kechishi uchun qulay sharoit yaratiladi. Pishlog mu
sasida to‘planayotgan sut kislotasi ta’sirida parakazeindan (i
man kalsiy ajraladi va uning struktura holati o‘zgaradi. Natijai
pishloq massasi isitilganda eruvchan qatlamli-ipli strukturaga ci
bo‘ladi. Chedderazatsiya yakunida pishlog massasini aktiv ki
lotaliligi pH 5,2—5,4 ni va ajralib chigayotgan zardobni Kkislot
liligi esa 65—70°T ni tashkil etadi.

Chedderizatsiyalangan pishloq massasi maydalagid
da o‘lchamlari 2—4 sm bo‘lgan boMaklargacha maydalanadi \
qurug tuz yordamida to‘lig tuzlanadi. Osh tuzi har 100 kg qayi
ishlanayotgan sutga 200—250 g tuz to‘g‘ri kelishini hisobga olga
holda solinadi. So‘ngra tuz bilan aralashtirilgan, maydalang;n
pishlogq massasi 20—40 daqiga davomida o‘zini-o‘zi presslagadi
0,8—1,0 kg/sm2 bosim ostida 10—14 soat davomida presslan.i
di. Pishlog 10—13°C haroratda 1—1,5 oy davomida va yetili'
yakunigacha esa 6—8°C haroratda 1,5—2 oy davomida yetiltin
ladi. Umumiy yetilish muddati 3 oy. Chedder pishlog‘i polimei
plyonkalarda yetiltiriladi.

Y etilgan chedder pishlog‘i sezilarli pishloqli, achchiqroq, o ‘zi
ga xos xushbo‘y ta’m va hidga, yumshoq, plastik konsistensiyaga
ega bo‘lib, unda rasm boMmaydi. Pishlogda osh tuzi 1,5—=2% ni
namlik 37—30% ni tashkil etishi, qurug moddalardagi yog‘ mii|
dori esa 50% dan kam boMmasligi kerak.

Chedder pishlog‘i to‘g‘ri burchakli qayroq shaklida ishlali
chiqarilib, katta turdagilarining vazni 16—22 kg ni, pakanalari
niki esa 2,5—4 kg ni tashkil etadi.

Ikkinchi isitish harorati past va yuqori sut kislotali bijg‘ish da
rajasiga ega bo‘lgan pishloqglar texnologiyasining xususiyati ular-
dagi sut kislotali jarayonlaming intensiv rivojlanishi uchun sha*
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roitlar yaratishga qaratilgan. Buning uchun yuqori yetilganlik
darajasiga ega sutning ishlatilishi, yugori migdorda (1,5—2,5%)
hakterial ivitgilar solinishi, uzoq muddat davomida pishloq do-
nalariga ishlov berish va pishlogni presslanishi, shuningdek, max-
msS texnologik jarayon — pishloq massasini chedderizatsiyalash
nazarda tutilgan.

Ushbu tadbirlarni o‘tkazilishi naatijasida sut gqandining aso-
iy gismi pishlog donalariga ishlov berish jarayonida bijg‘iydi va
pishlog massasini chedderlashda esa to‘liq yakunlanadi. Bu o0‘z
o'rnida pishloqglarni donalar holida yoki chedderlashdan keyin
luzlash imkonini beradi.

26. Yarim gattiq (0‘zini-0‘zi presslaydigan) pishloglar

Bu guruh pishloqglari gattig va yumshoq pishloglar o‘rtasidagi
oraligjoyni egallaydi. Ularni gattiq presslanadigan pishloqglar bi-
Lin texnologik jarayonlarning birinchi bosqichini (shakl berilgun-
acha) o‘xshashligi birlashtirsa, keyingi texnologik jarayon lari esa
vumshoq pishloqglar texnologiyasiga monanddir. Bunda pishloqglar
m'kish (sochish) usulida shakllantiriladi, bosim ostida presslash
fsa uzog muddatli o‘zini-o‘zi presslash jarayoni bilan almashtiril-
an va eng asosiysi ularni yetilishi yuza mikroflorasi (pishloq
hilimshig“‘i) ishtirokida kechadi. Pishlog shilimshig‘i turli aerob
iiiikroorganizmlar (mikrokokklar, achitgilar, sporasiz Bact. linens
iayoqchasi)dan iborat bo‘lib yuqori proteolitik aktivlikka ega va
"isillarni ammiak hosil bo‘lguncha peptonizatsiyalaydi. Proteo-
W/ mahsulotlari pishlog massasining ichki gismiga targalib unga
" Jiga xos ammiakli ta’m bag‘ishlaydi. Shuning bilan birga pishloq
Jnlimshig‘i sut kislotasini iste’mol qila turib pishloq kislotaliligini
pasaytiradi va bakterial fermentlarning aktivlashishiga olib keladi.

Sut kislotali bakteriyalar va pishloq shilimshig‘i ishtiroki-
da yetiladigan, ikkinchi isitish harorati past bo‘lgan yarim qattiq
pishloglarga latviya, pikant, pyatigorsk, kaunas va klaypeda pish-
loglari tegishlidir. Pishloglarning kimyoviy tarkibi 6-jadvalda kel-
inilgan.
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. _ o 6-jadvu
Yarim qattiq pishloglarning kimyoviy tarkibi, % da

Qurug moddalardagi

Pishloqg turlari Namlgi,

. yog*‘ miqdori, - Osh tuzi

nomi yugori emas yugori emas
Latviya 43 43 2,0-2,5
Pikant 55 44 2,0-2,5
Pyatigorsk 50 46 1,5-2,0
Kauns 30 52 2,0-3,0
Klaypeda 20 56 2,0-3,0

Latviya pishlogH asosan kvadrat ko‘rinishida bo‘lgan qgayroq
shaklida (massasi 2,2—2,5 kg) ishlab chigariladi. U o‘ziga xo
o‘tkir, ammiakli ta’m va hidga, yumshoq, plastik konsistensiya
ga ega bo‘lib, rasmi to‘kish usulida shakllashda hosil bo‘ladigan
burchakli, noto‘g‘ri shakldagi ko‘zchalardan iborat. Pishlog po ‘st
log‘i yupqga, elastik bo‘lib gisman qurigan kremsimon shilimshiq
bilan qgoplangan. Pishloqg parafinlanmagan va pergament bilan
o‘ralgan bo‘ladi.

Latviya pishlog‘ini ishlab chigarishda sut shirdonli ivitishga
odatdagidek tayyorlanadi. Bakterial ivitqi (streptokokkli) migdon
gayta ishlanayotgan sutning massasiga nisbatan 0,8—1,5% ni tash
kil etadi. Shirdonli ivitish 32—34°C da 30—35 dagiga davom eta-
di. Tayyor uyushma kesilib 10—15 daqgiga davomida o‘lchami 6-7
mm bo‘lgan pishloq donalari tayyorlanadi. Ikkinchi isitishgacha
bo‘lgan aralashtirish 5—10 daqiqa, ikkinchi isitish 36—39°C da 10
15 dagiqa va undan keyingi ishlov berish esa 10—20 dagiga da
vom etadi.

Pishloqg donalariga ishlov berilgach, zardob chigarib yuboriladi,
pishloq to‘kish usulida shakllantiriladi va 4—6 soat davomida o ‘zini
0‘zi presslantiriladi. Bu vaqt mobaynida pishlog qoliplardan chiqa-
rilmagan holda boshga tomoni bilan 4—5 marta gayta yotqiziladi
0 ‘zini-o‘zi presslash yakunida pishlogdan zardob ajralishi to‘xtay-
di, yuqori va pastki tomonlari yaxshi yopilgan yuzasi hosil bo'ladi.
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Pishlogni tuzlash tuz eritmasida 2—3 kun davom etadi. Lat-
viya pishlog‘ini umumiy yetilish muddati 2 oyni tashkil eta-
di. Pishlog birinchi oy davomida harorati 12—14°C, havo nisbhiy
namligi 92—95% bo‘lgan xonalarda, keyinchalik tayyor bo‘lgun-
iha harorati 10—12°C, havo nisbiy namligi 85—90% bo‘lgan xo-
nalarda vyetiltiriladi. Y etiltirishning birinchi kunlarida pishloq
vuzasida shilimshiq paydo bo‘ladi va uning bir xil rivojlanishini
la’minlash maqgsadida pishloglar har 2—3 kunda uqalanadi. Bir
oydan keyin pishlog quyuq pastasimon shilimshiq bilan qopla-
nadi, yetilish yakunida esa u qurib pishloq yuzasi go‘ng‘ir qizil
msga kiradi.

Pikant pishlog‘ gayroq shaklida ishlab chigarilib katta pishloq
massasi 3—4 kg ni, pakana pishlog massasi esa 0,8—1 kg ni tash-
kil etadi. U nozik, plastik konsistensiyaga ega bo‘lib katta pishloq
15—45 kun, pakana pishloq esa 25—35 kun davomida yetiltiriladi.

Kaunas pishlog'i massasi 1,8—2,5 kg bo‘lgan past silindr shak-
lida ishlab chigariladi. Uning yetilish muddati 30 kun. Pishloq
iichchiqroq, o-‘tkir, yengil ammiakli ta’m va hidga, yumshoq,
plastik konsistensiyaga va noto‘g‘ri burchakli, yoriq shaklidagi
ko‘zchalarga ega.

21. Yumshog shirdonli pishloglar

Yumshoq pishloglarni 100 dan oshig turlari ma’lum. Yum-
Jdlioq pishloqglar yetilishi xarakteriga ko‘ra 5 guruhga bo‘linadi:

I guruh. Pishloqg shilimshig‘i ishtirokida yetiladigan pishloqglar
(dorogobuj, medin, kalinin va dorojniy).

Il guruh. Zamburug‘lar va pishlog shilimshig‘i ishtirokida
yetiladigan pishloglar (zakuska, smolen, sevimli).

Il guruh. Yuzasida rivojlanadigan zamburug‘lar ishtirokida
vetiladigan pishloglar (rus kamamberi, oq desertli).

IV guruh. Pishloqg ichida rivojlanayotgan zamburug‘lar ishti-
mkida yetiladigan pishlog (rokfor).

V guruh. Yetiltirilmasdan sotuvga chiqgariladigan pishloglar
(naroch, adigey, tuzlangan yumshoq pishlog va boshqalar).
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Yumshoq pishloglarning texnologiyasi sut kislotali bijg‘ish
ni jadallashtirishni, pishloglarda yugori boshiang‘ich namlikm
(60% va undan yuqori) yaratishga garatilgan. Bu magsadda yum
shoq pishloqglar ishlab chigarishda yuqori yetilganlik darajasiga
ega bo‘lgan sut ishlatiladi, solinadigan bakterial ivitgi miqgdon
oshirilsada (1-—3%) shirdonli ivitish muddati uzaytiriladi (60
90 dagigagacha) va shuningdek, pishloglar tuzlanishidan oldin
yuqori haroratlarda uzoq muddat davomida o‘zini-o‘zi presslanti
radi. Pishloqglarda yuqori boshlang‘ich namlikni ta’minlash magq
sadida katta o‘lchamli pishlog donalari tayyorlanadi (1—5 sm),
ularga gisga muddat davomida ishlov beriladi va ikkinchi isitish
umuman ishlatilmaydi.

Bu o‘tkazilgan tadbirlar natijasida yumshoq pishloqglarda, ularm
yetiltirishning birinchi davrida, o‘ta yuqori aktiv kislotalilikka (pi I
4,7—4,9) erishiladi. Bunday kislotalilikda pishloglarda biokimyovn
jarayonlar deyarli to ‘xtatiladi. Lekin yuza shilimshig‘i mikroflorasi
(achitgilar, zamburug‘lar va boshqgalar) sut kislotasini aktiv iste’mol
gilishi, oqsillarni parchalashi natijasida pishloq kislotaliligi, dasi
lab uning yuza gismida, keyinchalik esa uning ichki gismida kes
kin pasaytiriladi. Shuning uchun yetilish yakunida pH bakteri
al fermentlarning optimal ta’sir etish giymatlarigacha, ya’ni 6—=5,
gacha oshadi. Pishlog yuzasidan uning ichki gismiga yo‘nalgan
holda pishloq massasini neytralizatsiya qilinishi davomida aynan
shu yo'nalishda uning yetilishi kechadi. Yuza mikroflorasi pishlo.
massasini neytrallashdan tashqgari uning ta’mi va hidining shakl
lanishida ham ishtirok etadi. Chunonchi ogsillarni parchalanishiil
hosil boMayotgan am miak pishloglarga o‘ziga xos hid bag‘ishlasa,
yogMarni lipolizi jarayonida paydo bo‘layotgan organik kislotalai
aldegidlar, ketonlar, spirtlar va boshqga karbon birikmalari bu pish
loglarga xos boigan qgalampir-zamburug‘li ta’mning shakllanislu
ga ko‘maklashadi. Yuza mikroflorasining yetilish jarayoniga ta’i
rini oshirish maqsadida, bu pishloglar unchalik katta bo‘lmagai
olchamda ishlab chigariladi. Bu pishloglar, mayda bo‘shliglardai
tashqari, hech ganday rasmga ega emas.
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Dorogobuj pishlog‘i pishloq
shilimshig‘i ishtirokida yeti-
ladigan pishloglarga tegish-
lidir. U katta (massasi 0,5—
0,7 kg) va Kkichik (0,5—0,2
kg) kubsimon shaklda ishlab
chigariladi. Pishlog o‘tkiram -
miakli ta’m va hidga, ozgina
surkaladigan konsistensiyaga

25-rasm. Dorogobuj pishlog'i
va noto‘g‘ri burchak shaklida- uchun guruhli shaki.

gi ko‘zchalardan iborat rasmga

ega. Pishloqg yuzasi yopishqoq, qizil rangli pishlog shilimshig‘i
bilan o‘ralgan. Dorogobuj pishlog‘ini qurug moddalaridagi yog*
migdori 45% ni, namligi 46—48% ni va undagi osh tuzi miqdo-
r 3—3,5% ni tashkil etadi. Dorogobuj pishlog‘ini ishlab chiqa-
rish uchun qgayta ishlanayotgan sutni massasiga nisbatan 1,5—
2,0% ivitqi solinadi. Sutni shirdon ivitish muddati 30—32°C
liaroratda 40—60 daqiqani tashkil etadi. Tayyorlangan pishloq
donalarining o‘lchami 10—15 mm ni tashkil etadi. Tayyorlangan
pishlog donalari 30—50 dagiga davomida aralashtirilib, 60%
/ardobi chigarib yuborilgach, to‘kish usulida guruhli qoliplar-
da shakllantiriladi (25-rasm). Qoliplarga tagsimlangandan Kke-
yin 20—30 dagiga o‘tgach jipslashgan pishlog massasi aylantirilib
gayta joylashtiriladi. Pishloglarni aylantirib qgayta joylashti-
lish ikkinchi marta bir soatdan keyin, 3 marta yana bir soat-
dan keyin va to‘rtinchi marta esa 2 soatdan keyin gaytariladi.
Pishlogni tuzlash 10—12°C haroratda 10—12 soat davom etadi.
Dorogobuj pishlog‘i havosini nisbiy namligi 92—95% va harora-
n 12—14°C bo‘lgan xonalarda 45 kun davomida yetiltiriladi. 5—7
kun o‘tgach pishloq yuzasida qizg‘ishsimon pishloqg shilimshig'i
paydo bo‘ladi. Shilimshigni bir xil tagsimlash maqgsadida pishloq
vuzalari har 2—3 kun davomida ishqgalanib turiladi. Yetiltirish
yakunida pishloglar gisman quritilgach pergament gog‘oziga yo-
ki folgaga o ‘raladi va unga etiketka yopishtiriladi.
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Medin pishlog‘i tarkibi va organo
leptik ko‘rsatkichlari bo'yicha dorogo
buj pishlog‘iga juda yaqgin va und;n
shakli bilan (massasi 0,24—0,36 K
boMgan to‘g‘riburchakli gayroq) fari|
lanadi.

Kalinin pishlogi (26-rasm) Ol
ganoleptik ko‘rsatkichlari bo‘yicli.

26-rasm. Kalinin pishlog‘i. dorogobuj pishlog‘iga o‘xshash bo ‘lih

lekin unga birmuncha past ammiak
li (20 kun davomida yetilishi sababli) ta’m, hid va ancha yum
shoqg yog‘simon konsistensiya (quruq moddalaridagi yog* miqgdoi
50%) xos bo‘ladi va u massasi 1 kg gacha bo‘lgan baland silindi
lar shaklida ishlab chigariladi.

Zakuska pishtog'i zamburug‘lar va pishlog shilimshig’
ishtirokida yetiladigan pishloqdir. Uning quruq moddalaridaj'
yog‘ migdori 50% dan kam bolmasligi, namligi 55% dan osli
masligi va undagi tuz migdori esa 3—3,5% ni tashkil etishi kerak
Uning shakli massasi 0,2—0,3 kg bo‘lgan past silindrdir.

Zakuska pishlog‘ini ishlab chiqgarishda yetilganligi 23—25 |
bo'lgan sut ishlatiladi va uni shirdon ivitish 29~32°C da 60—90
daqiga davomida o‘tkaziladi. Uyushma o‘lchami 3—5 mm kul>
simon shaklda kesilib, 3—5 dagiga saqlangach serpyanka bilai
to‘shalgan guruhli goliplarga quyiladi. Pishloq qoliplarda 18—21
soat davomida o‘zini-o‘zi presslantiriladi. Ushbu jarayon davonn
da pishloglar goliplar bilan birgalikda har 2—3 soatda aylantirilil
turiladi. Zakuska pishlog‘i harorati 12—14°C bo‘lgan tuz eritmasi
da 1—1,5 soat davomida tuzlanadi.

Tuzlagandan keyin pishloglar havosining nisbiy namligi 851.
dan yuqori bo‘Imagan, harorati 13—14°C bo‘lgan quruq xonalai
da 6—8 kun davomida yetiltiriladi. Bunda pishloglarning yul/.i
gismida Oidium lactis, Pen. candidum zamburug‘larini og rangh
mitselliyalari rivojlanadi. So‘ngra, zamburug‘lar yetarlicha rivoj
langach, pishloglar nisbatan namrog va sovuqrog (havo nishi\
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namligi 90—92%, harorati 10—12°C) xonalarga o ‘tkazilib, yetil-
lirish oxirigacha saqglanadi. Ishlab chigarilgandan keyingi 12—
15 kunlar davomida pishloglar yuzasida qizg‘ishsimon pishloq
shilimshig‘ini (asosan Bact. linens) rivojlanishi boshlanib, yetil-
lirish yakunida esa ular pishloq yuzasini to‘lig qoplaydi. Zakus-
ka pishlog‘ini yetilish muddati 30 kun. Yetilgan pishlog o‘rash
xonalarida quritilgach, pergament qog‘ozi, alyuminli folgaga
o‘ralib, ularning har biri alohida qutilarga joylashtiriladi.

Yetilgan zakuska pishlog‘i o‘tkir, ammiak-zamburug‘li ta’m
va hidga ega bo‘lib, konsistensiyasi yog‘simon, surkaluvchandir.
Oishlogning markazida diametri 1,5 sm dan oshiqg bo‘lImagan
/ichlashgan yadroning bo‘lishiga yo‘l qo‘yiladi. Pishlog rasmga
ega emas, ammo mayda bo‘shliglar bo‘lishi mumkin. Uning
vnpga, yumshoq po‘stlog‘i qizg‘ishsimon pishlog shilimshig‘i va
oq yoki ko‘k yashil rangli dog‘lar bilan goplangan.

Sevimli pishlog'i organoleptik ko‘rsatkichlari bo‘yicha Zakus-
ka pishlog‘iga o ‘xshash bo‘lib, massasi 0,7—1,1 kg bo‘lgan past si-
Imdr shaklida ishlab chiqgariladi. U yetilgan (30 kunlik yoshida)
va yetilmagan (tuzlangandan 2—3 kun o‘tgach) shaklda sotuvga
chiqgariladi.

Rus kamamberi pishlogfi yuzasida rivojlanadigan zamburug‘lar
ishtirokida yetiladigan pishloglarning tipik vakili hisoblanadi.
Yog‘ bo‘yicha normallashtirilgan, pasterlangan sutga 0,3—0,5% sut
lislotali streptokokklar bakterial ivitgisi solinib 8—10°C harorat-
da 10—14 soat davomida yetiltiriladi. Yetiltirilgan sutga, uning
ivitishdan 20—60 daqgiga oldin yana bakterial ivitgi solinib (sut-
ni yetilganligi 18—19°T bo‘lganda 2,0—2,5%, 19,5—20,5°T da esa
115—1% miqdorda) kislotaliligi 21—22°T ga yetguncha saqlanadi.
So'ngra sutga xlorid kalsiy eritmasi, Pen. candidum va Pen. album
/.imburug‘lari sporalarini suspenziyasi va shirdon fermenti solinib
'0—33°C haroratda 40—45 daqgiga davomida ivitiladi. Oqsilli uy-
ushina tomonining o‘lchami 15 mm bo‘lgan kub shaklida kesiladi
v.i 10—15 daqgiqa saqlangach guruhli silindrsimon perforatsiyalan-

iii goliplarda to‘kish usulida shakllantiriladi. Ushbu shakl beruv-
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chi qurilma vertikal shaklda bo‘lib, u har birining balandligi 6H
mm bo‘lgan 45 ta guruhli silindr goliplardan iborat. Qoliplarn
pastki qismi perforatsiyalangan bo‘lib, uyushmadan zardob ajra
lishiga ko‘maklashadi. Shakl beruvchi quvurlarda pishlog massa
si cho‘kib, zichlashgan ustunlar hosil giladi va quyi tomoni bilai
yopiq shiberli pichoqlarga tayanadi. Shiberli pichoqglar ochilganil
shakllangan massa pastga tushib uyali qoliplarga joylashadi. Keyu
ushbu pichoqglar pishlog ustunlarini 35—40 mm balandlikda kcs
gach uyushmali vertikal qoliplarning pastki gismini yana yopadi
Pishloglarni uyali goliplarda o‘zini-o‘zi presslanishi 8—9 soat, tu
eritmasida tuzlash esa 25—35 daqgiga davom etadi.

Pishlog havo nisbiy namligi 88—92%, harorati 13—15%<
bo‘lgan xonalarda ularning yuzasida zamburug‘lar rivojlanguncli
4—5 kun davomida yetiltiriladi. Rus kamamberi pishlog‘i zakusk
pishlog‘i kabi o‘raladi. Pishlog yuzasi yupqga po‘stloqg hosil giluv
chi zamburug‘ning oq mitseliyalari bilan qoplangan. Unda 60’
dan past bo‘lmagan migdorda yog‘ 60%dan yuqori bo‘lmag;n
namlik va 1,5—2% osh tuzi mavjud bo‘lib, massasi 130 g atrofid;i
gi past silindr shaklida ishlab chiqgariladi. U sof sut kislotali ta’ti
va hidga, yumshoqg yog‘li konsistensiyaga va kesimida esa may
da bo‘shliglarga ega. Uning sotuv muddati 5 kundan oshmasli
gi lozim.

Pishloq massasining ichida rivoi
lanayotgan zamburug-‘lar ishtirokid.
yetiladigan pishloglar guruhidan aso
san Rokfor pishlog‘i ishlab chiqariladi

Rokfor pishlog‘i massasi 2—3 K
bo'lgan silindr shaklida ishlab chiqa
riladi (27-rasm). Uning quruq mod
dalaridagi yog‘ migdori 50% dan pa
bo‘lmasligi, namligi 44—46% da
yuqori boMmasligi va tuz migdori o
4—5% ni tashkil etishi kerak. U sho'i

27-rasm. Rokfor pishlog'i. o‘tkir, galampir-zamburugli ta’mg;
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vnmshoq, yog‘simon, sinuvchan konsistensiyaga ega. Rokfor
liishlog‘ining rasmi teshiklar va bo‘shliglar ko‘rinishida bo‘lib,
uning yuzasi yumshoqroq va yupqa gatlamli qizg‘ish shilimshiq
hilan qoplangan bo‘lishi mumkin.

Rokfor pishlog‘ini tayyorlashda shirdon ivitishga tayyorlangan
ntga 1—2% streptokokkli bakterial ivitqi solinib, uning kislotali-
ligi 0,5— T ga oshguncha ivitish haroratida saqlanadi va Pen
logueforti zamburug‘i sporalari solinadi. Zamburugdarni quruq
Inkuni suvli suspenziya shaklida (har 100 kg sutga 3—4 g quruq
iukun to‘g‘ri kelishi hisobida) solinadi. Sutni shirdonli ivitish 29—
H"C da 60—90 dagiga davom etadi. Hosil bo‘lgan ogsilli uyush-
ma tomonlarini o'lchami 10—15 mm bo‘lgan kub shaklida kesilib
HI-60 dagiqa davomida aralashtiriladi. Bu vaqt davomida zar-
dobning kislotaliligi 18—19°T gacha oshishi kerak. Ishlov berish
\,ikunida 60% zardob chiqgarib yuboriladi va qolgan aralashma
lldob ajratgichga jo‘natiladi. Pishlog donalari serpyanka bilan
lo'shalgan qoliplarga beriladi va 10—15 daqiqa davomida shakl-
I.mtiriladi. Shakllantirilgan pishloglar zudlik bilan havo nisbiy
namligi 92—95%, harorati 18—22°C bo‘lgan xonalarga ko‘chiriladi
iunda 1—2 sutka davomida, davriy ravishda aylantirilib, saqla-
nadi. Shundan so‘ng pishloq yuzasidagi zamburug‘lar suv bilan
nviladi va pishloglar 4—5 kun davomida 20% Ili tuz eritmasi-
Il luzlanadi. Tuzlangandan keyin 2—3 kun o‘tgach, maxsus te-
imvchi jihozlarda, pishloglarda diametri 3 mm bo‘lgan teshik-
in hosil gilinadi. Bu tadbir yordamida pishlog boshlarining ichki
gismida solingan zamburug‘larni tez va bir xil rivojlanishi uchun
diaroit yaratiladi. Keyin pishloqglar havo harorati 6—8°C, nisbiy
n.nnligi 92—95% bo‘lgan xonalarda yetiltiriladi. Pishloq yuzasi-
di hosil bo‘layotgan pishloq shilimshig‘i davriy ravishda (birinchi
ni.irta teshilgandan keyin 15—20 kun o‘tgach, keyin esa shilim-
lilg hosil bo‘lishi davomida) olib tashlanadi. Agar pishloqg ichida
imburugdarning rivojlanishi yaxshi kechsa teshiklar yopiladi va
pishloglar tekis tomoni bilan yotqiziladi. Pishloglar 30—40 kunlik
m hida folgaga yoki plyonkaga o‘raladi va yetiltirish yakunigacha
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havo nisbiy namligi 88—90%, harorati 3—5°C bo‘lgan xonalaM
saglanadi. Pishlogning umumiy yetiltirish muddati 2 oy. Yetilg.i
pishlogni o‘rash dorogobuj pishlog‘i kabi amalga oshiriladi.

Y etiltirilmasdan sotuvga chiqariladigan pishloglar guruhij’
mansub Adigey pishlog‘i texnologiyasi sutning oqsil moddalarid.i
to‘liq foydalanish nuqtayi nazaridan diggatga sazovor hisoblaiu
di. Adigey pishlog‘i kislotaliligi 2I'T dan yuqori bo‘Imagan n<n
m allashtirilgan pasterlangan sutdan sut oqsillarini kislotali iviti
yo‘li bilan ishlab chigariladi. Sutni ivitish achitilgan sut zardol
yordamida hosil bo‘lgan uyushmani keyingi maxsus ishlov berr
yo‘li bilan amalga oshiriladi.

Adigey pishlog‘ini ishlab chigarishda 93—95°C haroratgaeh
pasterlangan normallashtirilgan sutga sutning massasidan 8—10"
migdorda kislotaliligi 85—100°T bo‘lgan achitilgan zardob soliiu
di. Zardob ehtiyotkorlik bilan, unchalik katta bo‘Imagan porm
yalarda, pishlog donalarini ishlab chigarish vannasini chekk.i
si bo‘ylab quyiladi. Hosil bo’lgan uyushma 93—95°C haroratda
dagiqagacha saqlanadi. Ajralib chiggan sut zardobining Kkislota
liligi 30—35T ni tashkil giladi. Keyingi jarayonlar suzib chigqai
oqsil massasini o‘rama korzinalarga joylashtirishni, o‘z og’irli
gi ostida presslashni, pishlog yuzasini quruqg osh tuzi bilan tu/
lashni va 8—10°C haroratlarda uni tuzlanishi va qurishi uchun I
soatdan ko‘p boMmagan muddatda saglashni nazarda tutadi.

Adigey pishlog‘ining texnologik parametrlari quyidagicli.
qurugq moddalaridagi yog* miqdori 45% dan kam emas; namli;
60% dan ko‘p emas; osh tuzi migdori 2% dan ko‘p emas. Adige
pishlog‘ining ta’mi va hidi toza, xushbo'‘y, yengilgina nordonro
yagqgol namoyon pasterlanganlik ta’m va hidga ega bo‘lib, zardo
oqgsillarining yengilgina ta’mi xos. Pishloq xamiri Te’york
zich, nozik konsistensiyaga ega bo‘lib kesimida noto‘g‘ri shakkl;
gi ko‘zchalar mavjud.

Aytish joizki, sutning oqsil moddalaridan to‘liq foydalam
hisobiga sut xomashyosini kompleks gayta ishlash muammos
asosan, oqsillarni yuqori haroratlarda kislota ta’sirida ivitish yo
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iilan olinadigan past va yog‘siz yumshoq pishloqglar ishlab chiga-
nshni oshirish orqali hal gilinishi mumkin. Ammo bunda olina-
mtgan pishloglarning sifati unchalik yuqori bo‘Imaydi.

Mualliflar tomonidan Samarqgand iqtisodiyot va servis institu-
imi «Servis» kafedrasida termokislota koagulyatsiyasi jarayonida
"linayotgan yog‘siz oqsil massalari sifatini koagulyatsiya harorat-
i.iri ta’sirida shakllanishi o‘rganildi.

Tajribalarni o‘tkazishda sut ogqsillarini to‘lig ajratish uchun
vog’siz sut 95°C haroratda 5 daqiga davomida issiglik ishlovi be-
nslidan o‘tkazildi va 95°, 85° 75° va 65°C haroratlarda achitilgan
elit zardobi bilan 5 dagiga davomida ivitildi. Zardob ajratib olin-
r.ich 60 daqiga davomida o‘z og‘irligi ostida presslangandan so‘ng
olingan oqsil massalari tadgigot qilindi. Oqgsil massalarining si-
Liti uning organoleptik ko‘rsatkichlari, namligi va kislotaliligiga
ko'ra baholandi.

Tadqiqot natijalari 7-jadvalda keltirilgan. Tadqgiqot natijalari sut
ogsillarining koagulyatsiya haroratlarida olinayotgan oqgsil massa-
larini fizik-kimyoviy va organoleptik xususiyatlariga kuchli ta’sir
>(ishini ko’rsatdi. Koagulyatsiya haroratlarining pasayishi sa-
il achitilgan zardob migdorining oshishi aniqlandi. Chunonchi,
95°C koagulyatsiya haroratida solinayotgan achitilgan zardob miq-
dori 10% ni tashkil etsa, 65°C da esa 17,8—18,1% gacha oshadi.

Solinayotgan zardob miqgdorining sut ogqsillarini koagul-
vatsiya haroratlari pasayishi sari oshishi olingan ogqgsil massa-
larining titrlanadigan kislotaliligining oshishiga olib keladi. Bu
isa ogsil massalariga yoqgimli sut kislotali ta’m va hid bag-‘ishlab,
lining organoleptik ko'rsatkichlariga ijobiy ta’sir ko‘rsatadi. Bun-
dan tashqgari, sut oqsillarini koagulyatsiya haroratlari o‘zgarishi
olinayotgan ogqgsil massalari namligiga ham sezilarli ta’sir etadi.
Koagulyatsiya haroratlarini 95°C dan 65°C gacha pasayishi oqgsil
moddalari namligining 2,92% gacha oshishiga olib kelishi 7-jad-
valdagi tajriba natijalaridan ko‘rinib turibdi. Olinayotgan ogqsil
inassalarini organoleptik baholash natijalari (7-jadval) koagul-
yatsiya haroratlarini 95°C dan 65°C gacha pasayishi sari ularni
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konsistensiyasining yaxshilanishini ko‘rsatdi. Bunda oqsil ni>
salari qattig, rezinasimon holatdan yumshoq, plastik va nozik h
latga o‘tadi. Ammo sut oqsillarining 65°C haroratda koagull.i
yo‘li bilan olingan oqsil massalari zardob ajratishga moyil bo‘l;ul
Shunday qilib, yog’siz ogsil massalarining eng yaxshi organoln
tik ko‘rsatkichlari sut oqsillarining 75°C koagulyatsiya haroniii
da kuzatiladi. Bunda oqsil massalari yoqgimli sut kislotali ta’m \
hidga erishadi.

7-jad\o
Koagulyatsiya haroratlarini olinayotgan ogsil massalari
sifatiga ta’siri

Sutni  Achi- . .

ivitish- tilgan 213" Ogsil massasi
lash-
dgn_ zar- ma _
oldingi dob . NarT]- Kislo- . .. Konsis- Ran

haro- mig- . Hgi, taligi, Ta'mi va hidi T .

- : rati, it tensiyasi  gi

rati, dori, °C %

°C %
toza, sut o‘ta

73,71 140,0 kislotali, yum-

65 17.8 5 +0,21 +1,8 pasterlangan  shoq, oq
ta’m xos nozik
toza, sut yum-

72,42 1270 kislotali,

S 153 65 +0,37 1,7 pasterlangan shog, od
, nozik
ta’m xos
toza, sut i/'::_’

71,83 1130 kislotali, 7
8 12,5 S +0,39 £1,5 pasterlangan gilgina og
, uvalana-
ta’m xos -
digan
toza, paster- qgattiq,
70,79 99,0 ) ;
95 10 89 £0.26  +17 langan ta’m  rezina- 0q

X0S simon
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Nazorat savollari;

1 Sovetpishlog‘i shveysariya pishlog'idan nima bilan farglanadi?

2. lkkinchi isitish harorati baland bo‘gan pishloglarning asosiy
hirgli belgilarini izohlang.

3. Gotland pishlog'ining asosiy texnologik ko ‘rsatkichlarini
i,ohtang.

4. Pastyog’li litva, eston, pribaltika, minsk, pyarnu pishloglari-
ning texnologik xususiyatlari nimadan iborat?

5. Ikkinchi isitish harorati past bo'lgan pishloglarning texnologik
utsusiyatlari nimadan iborat?

6. Rossiya pishlog‘mining texnologiyasini izohlang.

I. Chedder pishlog! ganday sutdan ishlab chigariladi?

8. Chedderizatsiyajarayonini izohlang.

9. Yarim qattiq pishloglarning texnologik xususiyatlari nimadan
iborat?

10. Yumshoq pishloglar yetilishi xarakteriga ko ra gqanday guruh-
larga bo‘linadi?

Il. Yumshoq pishloglarning texnologiyasi nimalarga garatilgan?

12. Rus kamamberi pishlogf texnologik xususiyatlarini izohlang.

13. Rokfor pishlog‘ texnologiyasini tushuntiring.
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XI-bob. NAMAKOBLI PISHLOQLAR
28. Namakobli pishloglar tavsifi

Tuzli pishloglar guruhiga brinza, moldaviya, sulugun, oscti
immertin va boshqga pishloqglar tegishlidir. Bu guruh pishloql
texnologiyasini farqli xususiyati ularning yetiltirish va saqglash i
rayonlarini konsentratsiyasi 14—18% bo‘lgan osh tuzi eritmasiii
o'tkazilishidir. Osh tuzini mikroflora rivojlanishini keskin cheg.
ralashi sababli bu pishloqglarda sut kislotali jarayon yetarlicha lx
kechmaydi. Shuning uchun tuzli pishloglarda oqsillarning chugqi
parchalanishi kuzatilmaydi va ularning rasmi yo‘q. Tuzli pisl
loglarga o‘zini-o‘zi presslash va presslashdan keyingi yuqori nain
lik (49—56%) va osh tuzining yuqori miqdori (4—7%) xosdir. It
pishloglar o‘tkir sho‘r ta’m va ozroq sinuvchan konsistensiyaga cy>

Hozirgi paytda namakobli pishloglar mexanizatsiyalashtirilg.r
liniyada ishlab chiqgariladi (28-rasm). Pishloq ishlab chiqgarisim
to‘lig mexanizatsiyalashtirish maqsadida sutni uzluksiz ivitish vi
ishlov berish bo‘yicha ishlar amalga oshirilgan.

29. Oddiy namakobli pishloglar texnologiyasi

28-rasm. Namakobli pishloglar ishlab chigarishning mexanizatsiyalashtirilgan
liniyasi:
1 —sut uchun sig‘im; 2 —nasos; 3 —pishlog tayyorlash vannasi;
4 —vibrolotok; 5 —tuzlash uchun basseyn; 6 —konteyner.



Bu guruh pishloglarni tipik vakili brinza hisoblanadi, Paster-
l.rngan sigir sutidan tayyorlangan brinzani qurug moddalaridagi
vog‘ miqdori 50% dan kam bo‘lmasligi, namligi (yetilgan pish-
liigda) 53% dan yuqori bolmasligi va undagi osh tuzi migdori esa
i -5% ni tashkil etishi kerak.

lvitishga tayyorlangan va Kkislotaliligi 18—20T bo‘lgan sutga
kalsiy xloridi eritmasi va 0,7—1,5% bakterial ivitqi (ikkinchi isitish
liarorati past bo‘lgan pishloqglar ishlab chigarishga mo‘ljallangan
ivitqi) solinadi. Sut 28—33°C haroratda 40—70 dagiga davomida
ivitiladi va hosil bo'lgan uyushma tomonlarining o‘lchami 15—20
nun bo‘lgan kub shaklida kesilib, 10—15 dagiga davomida tinch
liolatda qoldiriladi. So‘ngra donalar 20—30 daqgiga davomida ara-
lashtirilgandan keyin 65—70% zardob chigarib yuboriladi va 20—
M dagiqa davomida qisman tuzlanadi (har 100 kg sutga 300 g
osh tuzi to‘g‘ri kelishi hisobida). Pishloq sochish usulida guruhli
goliplarda shakllantiriladi. Pishlog massasini o‘zini-o‘zi pressla-
nishi 15—16°Cda 4—5 soat davom etadi va bu vaqt davomida ular
2-3 marta aylantiriladi.

Brinza harorati 10—12°C bo‘lgan 18—20% i tuz eritmasida
5-7 kun, harorati 8—12°C bo‘lgan achigan zardobli tuz eritmasida
(osh tuzi migdori 18%) 13—15 kun davomida tuzlangach yog‘ochli
bochkalarga joylashtiriladi. Bochkalar yopilib 18% li tuz eritmasi
bilan to‘ldiriladi va 8—10°C haroratda yetiltirish uchun saqglanadi.
Brinzaning yetilish muddati 20 kun.

Nazorat savollari;

1. Namakobli pishloglarni tavsiflang.
2. Brinza texnologiyasini tushuntiring.
3. Brinzaning yetilish jarayonini izohlang.
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XH-hob. ERITILGAN PISHLOQLAR TEXNOLOGIYV
30. Eritilgan pishloglar tavsifi

Eritilgan pishlog ta’m beruvchi toidiruvchilar va zirau
solingan yoki solinmagan turli pishloglar, tvorog, sariyoglva\
li sut mahsulotlari aralashmasiga maxsus erituvchi tuzlar solib
siqlik yordamida ishlov berish yo‘li bilan ishlab chiqgarilatl.
mahsulotdir.

Eritilgan pishloqglar tabiiy pishloglarga nisbatan ko‘p miqil
da erigan ogsil shakllariga va emulgatsiyalangan yog‘ga ega Im
yaxshi hazm bodish qobiliyatiga ega.

Eritilgan pishlogdagi yogl migdori 8—30% ni, oqgsil 13-;
ni, uglevodlar 1,5—34% ni, mineral tuzlar 4—7% ni va suv >
58% ni tashkil etadi. 100 g eritilgan pishlogning energetik giyn
ti 684—1452 kJ ni tashkil etadi.

Eritilgan pishloqglar gadoglanish shakli, konsistensiyasi, la
xususiyatlari, ishlov berish usuli va mo‘ljallanishiga ko‘ra 6 ta i
ruhga boMinadi:

I guruh — kesishga moyil eritilgan pishloglar. Bu gurubi
sovet, rossiya, chedder, shahar, baltika, oshxona, «Neptun», du<
langan go‘sht mahsulotlari solingan, gorchitsali, tomatli sous m
lingan, qalampirli, ziravorlar solingan va boshqga eritilgan pisi
loglar tegishlidir.

Il guruh —kolbasasimon eritilgan pishloglar. Bu guruhga dtu
langan kolbasasimon, galampirli dudlangan kolbasasimon, ovcin
lar uchun, ovchilar uchun qalampir solingan pishlog va boslr,
eritilgan pishloglar kiritilgan.

Il guruh — pastasimon eritilgan pishloglar. Bu guruhga g;i\
mogqli uglich, gqaymoqli neva, «Yantar», «Korall», «Volna», «l <
to», «Drujba», sut-qatiqli, piyoz solingan, petrushka solingan \a
boshqga eritilgan pishloqglar tegishlidir.

IV guruh —shirdon eritilgan pishloglar. Bu guruhga «Omicli
ka» shokoladli kofe qo‘shilgan, mevali, asal solingan, yong‘oqli,
«Skazka» va boshga eritilgan pishloqlar tegishlidir.
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\ guruh — konservalangan eritilgan pishloglar. Bu guruhga

inilizatsiyalangan, pasterizatsiyalangan, vetchina qgo‘shib pas-
m/.iisiyalangan eritilgan pishloqlari kiritilgan.

VI guruh — tushlik uchun mo‘ljallangan eritilgan pishloq-
M Bu guruhga sabzavotli taomlar, makaronli taomlar, suyuq
mmlarga solishga mo‘ljallangan qgo‘ziqgorinli eritilgan pishloq-
iit legshlidir.

31, Eritilgan pishloglar texnologiyasi

I ritilgan pishloqglar ishlab chigarish texnologik jarayoni quyi-
11 n texnologik operatsiyalardan iborat (29-rasm).

I ritilgan pishloglar ishlab chiqgarishda ishlatiladigan xomash-
ular asosiy va yordamchi guruhlarga bo‘linadi. Asosiy xomash-
eilar natural yog‘li pishloglar, eritishga mo‘ljallangan maxsus
itiloglar va pishlog massalari, suzma, smetana, bakterial ivit-
Wir, ikkilamchi sut xomashyolaridan olingan oqsilli massalar
i kazeinatlar hisoblanadi. Shuningdek, turli yogMar va sut kon-
eijrvalari ham ishlatiladi. Yordamchi xomashyolar sifatida turli
inil beruvchi toMdiruvchi ziravorlar ishlatiladi.

I ritilgan pishloglar ishlab chigarishga mo‘ljallangan pishloqglar
i|.ivta ishlashga jo ‘natilishi oldidan ma’lum sharoitlarda ma’lum
uiuddat davomida saqglanishi kerak. Chunonchi, 0—4°C haroratda
m.iiiig pishloglar 2—3 oy, tuzli va rossiya pishloglari 1 oy, yum-
eliog pishloqglar esa 10—15 kun davomida saqglanadi. Pishloglarni
(vuinshoqg pishlogdan tashqgari) manfiy haroratlarda (0....-4°C)
hum saqlash mukin. Bunda ularni saglash muddati 2—5 marota-
Im uzayadi.

Ishlatishga moMjallangan tvorog 4—6°C da 2—3 kungacha,
smetana 2—4°C da 3 kungacha saqlanishi mumkin. lvitqi yan-
i holida ishlatiladi.

Eritilgan pishloqglar ishlab chiqgarishda yog‘lar sifatida tuzsiz
uiyog4turlari, jumladan pishloq ishlab chigarishda hosil bo‘lgan
/.udob gqaymog‘idan olingan sariyogl eritilgan sariyog4 gaymogq,
lungabogar va makkajo‘xori yog‘lari ishlatiladi. Sariyog‘ni -5 —
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-8°C haroratdagi saqlash muddati 10 kunni, o‘simlik yog°‘larin
20°C da saqglash muddati esa 6 oyni tashkil etadi. Qaymoqg yan
gi holida ishlatiladi.

Xomashyoni tanlash
Xomashyoga dastlabki ishlov berish J
Xomashyoni maydalash
X
Pishloq aralashmasini tuzish D
Erituvchi tuzlarni tanlash va solish
X
Pishlog massasini yetiltirish

Pishlog massasini eritish

Pishlog massasini gomogenizatsiyalash

Pishlogni gadoglash

aplaplapiqpiapiaplap Xap Y ap N ap)

Pishlogni sovutish va o‘rash 3

29-rasm. Eritilgan pishloq ishlab chiqgarish texnologik operatsiyalarining
sxematik ko‘rinishi.

Eritilgan pishloq ishlab chigarishda sut konservalaridan yogii
quritilgan sut, yog‘siz quritilgan sut, yangi olingan zardob va ay
ron, quyultirilgan va quritilgan zardob va ayron ishlatiladi.

Yordamchi xomashyo sifatida to‘ldiruvchilar solingan pishloq
lar ishlab chiqgarishda ta’m beruvchi to‘ldiruvchilar: dudlangan
go‘sht va baliqg mahsulotlari, quritilgan ogq qo‘ziqorinlar va yan
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)i terib olingan shampinonlar, yong‘oqlar, shakar, asal, kakao,
kofe, meva pyuresi, siroplar, essensiyalar, mayiz, tuz ishlatiladi.
/.iravorlar sifatida qalampir, lavr bargi, muskat yong‘og‘i, tomat
pastasi, souslar ishlatiladi.

Yordamchi materiallar sifatida erituvchi tuzlar (asosan sitratlar
va fosfatlar), sorbin kislotasi, nizin antibiotigi, dudlovchi prepa-
rat, agar-agar, agaroid, jelatin ishlatiladi.

Qayta ishlashga mo‘ljallangan asosiy xomashyo organolep-
lik baholashdan va namligi, yog°‘liligi va tuz miqgdori bo‘yicha
laboratoriya tahlilidan o‘tkaziladi. Ta’mida buzilishlar, chirigan,
/amburugii va boshga ta’mlar mavjud boigan, neft mahsulotlari
liidi xos boigan va, shuningdek, begona go‘shilmalar bor boigan
mahsulotlarni gayta ishlashga yoi go‘yilmaydi.

Pishloglarning tashqi ko‘rinishi (po‘stloq osti zamburug*, to‘ki-
ladigan goplama, pishloq boshlarini deformatsiyalanishi va boshqa-
lar), konsistensiyasi (dag‘al, quruq va boshqgalar) va rasm (ko‘zcha-
larni boimaganligi, tirgishli, yirtilgan rasm va boshqalar) buzilishlari
mlaming eritilgan pishlogga gayta ishlashda ahamiyatga ega emas.

Eritishga moijallangan pishloglar polimer goplamadan ozod
gilinadi, parafin qoplamali pishloglar esa undan parafinni ajra-
lish maqgsadida maxsus qurilmalarda dastlab harorati 90—95°C
boigan issig suvda, so'ngra harorati 40—45°C boigan ilig suv-
da yuviladi. Keyinchalik qoida pishloglarning po‘stlog‘i olinadi,
yoriglari, mexanik zararlangan joylari tozalanadi.

Tuzli pishloqglar, odatda, ularni 10—15 soat davomida suvda
saglash yoii bilan tuzsizlantiriladi. Dag‘al po‘stlogli yog‘siz pish-
loglar harorati 35—40°C boigan suvda 1,5—2 soat yoki kislotalili-
gi 20°T atrofida boigan zardobda ivitiladi.

Tvorog, oqsilli massa va boshqga oqgsilli mahsulotlarning yuza
gismi tozalangach, idishlardan bo‘shatiladi. Kislotaliligi yuqori
Ivorog ozuqgaviy soda yordamida neytrallanadi, qurug mahsulot-
lar elanadi, suyuq komponentlar (sut, gaymoq) filtrlanadi.

Go‘shtli, baligli va boshga katta oichamli toidiruvchilar
maydalanadi, ziravorlar yuviladi va issiqg suv yordamida ishlov
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beriladi. Qalampir, murch kabi ziravorlar tebranuvchi to‘rda i
sig havo yordamida ishlov berilgach kukun holigacha mayd.il
nadi.

Tayyorlangan pishloglar pishlog keskich qurilmalarida aloli
da boMaklargacha kesish uchun jo‘natiladi. Shundan so‘ng pisl
loglar volchokda maydalangach, valsovkalarda eziladi. Pishloqi
bunday o‘ta maydalash tufayli uning tarkibiy gismlari yaxshi an
lashadi va unda erituvchi tuzlarni ravon tagsimlanishi ro‘y bera<i
Bunday o‘ta maydalangan pishloglar massasi tez va yaxshi erisli
ga moyildir.

Pishlog aralashmasini tuzish yuklovchi kovshda turli xomashv
ko‘rinishlarini birin-ketin avtomatik osma tarozilarda tortish yo'l
bilan amalga oshiriladi. Misol sifatida, «Yantar» pastasimon en
tilgan pishlog‘ini retsepturasi 8-jadvalda keltirilgan.

_ . _ _8-jadvn
«Yantar» pastasimon eritilgan pishlaq retsepturasi
Xomashyo
Xomashyo sarfi (1t

uchun kg da)

Ikkinchi isitish harorati yugori boMgan gattig shirdon

pishloglar (shveysar, sovet, altay va boshgalar): quruq 200,0
moddalari 58%, quruq moddalaridagi yogMiligi 50%

Ikkinchi isitish harorati past bo‘lgan qgattiq shirdon pish-

loglar (kostroma, yaroslav, stepnoy, golland va boshgalar): 200,0
quruq moddalari 56%, qurug moddalaridagi yogMiligi 45%
Yog'siz tuzlanmagan yangi pishloq: qurug moddalari

55%, quruq moddalaridagi yogMiligi 45% 80,0
Quritilgan yogMi sut:_ qurug moddalari 93%, 16.7
yogMiligi 25% ‘

Qaymogq: qurug moddalari 41,1%, yogMiligi 35% 300,0
SariyogM qurug moddalari 75%, yogMiligi 72,5% 77,8

Erituvchi tuzlar: qurug moddalari 18—20% 102,0
Ichimlik suvi 43,5

Jami 1020

Chigqishi 1000
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Eritish uchun moMjallangan aralashmani tuzishda quyi-
dagilarni ta’minlash zarur boMadi:

— ushbu eritilgan pishlog ko‘rinishiga xos bo‘lgan ta’m va
lildga ega bo‘lgan va talab qilinadigan pastasimon konsistensiya-
li mahsulot olishni;

— standartga mos keluvchi yog*, qurug moddalar, namlik, osh
tuzi miqdori va boshqalarni;

— erituvchi tuzlarni minimal sarfi bilan aralashmaning tez va
hir xil erishini.

Xomashyo retsepturaga ko‘ra, tayyor mahsulot turiga bog‘liq
liolda tanlanadi. Aralashma tuzishda pishlogning yetilganlik da-
rajasini va aktiv kislotaliligini hisobga olish muhimdir. Yetilgan
voki o‘ta yetilgan pishloglar yomon eriydi. Eng yaxshi natijalar
larkibida 20—30% eruvchi azot shakllari bo‘lgan va pH 5,3—5,8 ga
ega bo‘lgan o‘rta yetilganlik darajasidagi pishloglar gayta ishlan-
ganda solinadi. Har bir pishloq guruhlari uchun aktiv kislotalilik-
ni optimal giymatlari tavsiya etilgan. Bunga ko‘ra pH giymatlari
shveysariya pishoqlari guruhi uchun 5,5—5,7 ni, golland pish-
loglari uchun 5,25—5,4 ni, rossiya va gedder pishloglari uchun
5,25—5,35 ni, past yog‘li litov, pribaltika pishloglari uchun 5,5—
5,7 ni, yumshoq pishloglar uchun 5,6—5,7, rokfor pishlog‘i uchun
5,7—5,8 ni, eritishga mo‘ljallangan yog‘li pishloglar uchun 5,—5,8
ui va tez yetiladigan pishloglar uchun esa 5,6—5,8 ni tashkil etadi.

Pishloq massasi erituvchi tuzlarsiz isitilganida 35—40°C da un-
dan namlik va yog‘ni intensiv ajralishi kuzatiladi. Bunda pishloq
massasi alohida to‘plamlarga sochiladi, ularning hajmi kichraya-
ili va o‘zaro yopishib xamirsimon massa hosil giladi. Ayni paytda
ajralib chiggan namlik va yog* alohida to‘planib turadi va pishloq
massasiga singimaydi. Sovutilganda bunday erigan massa o‘zini
plastik xususiyatlarini yo‘qgotadi, qo‘pol va gatlamli bo‘lib goladi.

Shu narsa isbotlanganki, pishlog massasiga ba’zi tuzlarni so-
Imishi erish jarayonini yaxshilaydi va nozik, plastik konsisten-
iyaga ega bo‘lgan mahsulot olinishiga imkon beradi. Dastlabki
paytlarda eritilgan pishloqglar ishlab chigarishda asosan ishqor-
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Yog‘ni emulgirlanishini yaxshilash va eritilgan pishlogm
nozik strukturasini olish uchun erigan pishlog massasi gomoi'i i
zatorga jo ‘natiladiki, u oldindan 75—80°C haroratgacha qizdii
gan bo‘lishi lozim. Gomogenizatsiya bosimi 98,1 -10s — 147,1 |
Pa atrofida ushlab turiladi.

Eritilgan pishlogq massasi 200 g dan bo‘lgan polish’
stakanchalarga unumdorligi dagigada 50 o‘ram bo‘lgan M6-/11
rusumli gadoqglash-o‘rash avtomatlarida gadoqglanadi.

Ushbu avtomatda pishloqg massasini stakanchalarga dozin’
ka qilish, gqopqgog‘ini yopish va etiketka yopishtirish jarayonl
amalga oshiriladi. Polistirol stakanchalarga gqadoqlangan eriii
gan pishloqg tunnel tipidagi ogimli sovutkichlarda 2 soat davoin
da 15—20°C haroratgacha sovutiladi.

So‘ngra polistirol stakanchalarda sovutilgan eritilgan pishl*
kartonli yoki polimer materialdan yasalgan qutilarga joylashln
ladi va gqisqa muddatli saqlash uchun jo‘natiladi.

Qutilarga joylashtirilgan eritilgan pishlog tayyor mahsulotb
omborida 8—10°C haroratda 2 kundan oshig bo‘Imagan mudd.i
da saglanadi va shundan so‘ng iste’molga chiqgariladi.

Nazorat savollari:

1. Eritilgan pishloglar ishlab chigarishda ganday xomashyoL
ishlatiladi?

2. Eritish uchun mo“jallangan aralashmani tuzishda nimalar In
lan taminlash zarur bo'ladi?

3. Aralashma tuzishda pishlogning ganday ko'rsatkichlari hisob
ga olinadi?

4. Eritilgan pishloqglar ishlab chigarishda ganday erituvchi tuzlw
ishlatiladi?

5. Erituvchi tuzlar tasirini tushuntiring.

6. Tayyorlangan pishlog massasini eritish ganday amalga oshin
ladi?

7. Eritilgan pishlog ganday o‘ramlarga gadoqlanadi?

8. Eritilgan pishlogning saqlash rejimlarini izohlang.
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XI11-bob. PISHLOQLAR SERTIFIKATSIYASI

Yuqgoridagi boblarda Respublikamizdagi pishlogsozlik kor-
mnalari keng assortimentdagi pishlog (mahsulot)larini bir ga-
tor davlatlararo va 0 ‘zbekiston Davlat standartlari asosida ishlab
iliigarishlari ko‘rsatilgan edi. Sertifikatlashtirish mahsulot yoki
M/matlarni muayyan standart yoki texnik shartlarga mos keli-
sliini tasdiglash maqgsadida o‘tkaziladigan faoliyatni aks ettiradi.

«Sertifikatlashtirish» iborasi lotincha so‘zdan olingan bo‘lib,
mio'g‘ri qilingan» degan ma’noni bildiradi. Mahsulot, xizmat
\oki jarayonning to‘g‘ri gilinganligi yoki bajarilganligi, ularning
uie’yoriy hujjatlarda belgilangan talablarga mos kelishini ish-
lab chigaruvchi va iste’molchilarga tobe bo‘Imagan uchinchi to-
inon yordamida tekshirish orgali aniglanadi. Shuning uchun ham
ine’yoriy hujjatlar talablariga to‘liq mos keladigan mahsulot, xiz-
mat yoki jarayon sertifikatlashtirishdan bemalol o‘tadi. Amal-
ila mahsulotdan tashqgari, shu mahsulotni ishlab chigarayotgan
korxonaning sifat tizimlari ham sertifikatlashtirishdan o ‘tka-
/iladi. Sertifikatlashtirishdan asosiy magsad — mahsulot ish-
lab chigarayotgan korxonaning me’yoriy hujjatlar talablari yoki
iste’'molchilar bilan tuzilgan shartnomalarda ko‘rsatilgan talablar-
i mos keladigan mahsulot ishlab chigarish imkoniyatiga ishonch
liosil gilishdan iboratdir. Shuning uchun ham korxonalarning
mahsulotlari va sifat tizimlarining sertifikatlashtirishdan o ‘tka-
/ilishi milliy mahsulotimizni, jumladan, ozig-ovgqat mahsulot-
larini jahon bozorida raqobatbardoshligini ta’minlashda muhim
ahamiyatga ega boMadi.

32. Sertifikatlashtirishning gonuniy asoslari

0 ‘zbekiston Respublikasining 1993-yil 28-dekabrda-
i «Mahsulotlar va xizmatlarni sertifikatlashtirish to‘g‘risida»
gi Qonuni va 0 ZRST 5.0:1998 (0 ‘zbekiston sertifikatlashtirish
milliy tizimi. Asosiy qoidalarjda mahsulot, xizmat, jarayon yoki
boshga obyektlarni sertifikatlashtirish bo‘yicha huquqiy, iqtisodiy
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va tashkiliy asoslari hamda sertifikatlashtirishda gatnashuvchi i
monlarning huqugqlari, vazifalari va javobgarliklari belgilab t
rilgan.

Sertifikatlashtirish milliy tizimi — sertifikatlashtirish bo"
cha o‘zining boshqgaruv va ijro idoralari (organlari) hamda ii
tib-qoidalariga ega bo‘lgan va davlat migyosida amal qiladig
tizim hisoblanadi. Respublikamizda sertifikatlashtirish null
tizimi to‘liq shakllangan va u amalda. Uning qgoida va tartibl.i
ISO/MEK va ISO xalgaro standartlari, EN 45000 Yevropa st;n
dartlari, sertifikatlashtirish bilan shug‘ullanuvchi boshga xalgm
me’yorlar hamda qoidalarga muvofig tuzilgan. Bunday choral.i
0‘z navbatida sertifikatlashtirish idoralari tomonidan berilp.'
muvofiglik sertifikatlari va belgilarini chet mamlakatlarda h;n
tan olinishini ta’minlaydi.

0 ‘zbekiston Respublikasining sertifikatlashtirish mill)
tizimi qoidalari va «Mahsulotlar va xizmatlarni sertifikalaslin
rish to‘g‘risida»gi Qonuni birgina Respublikamizda ishlab chiqg.
rilayotgan mahsulotlargagina emas, balki chetdan keltirilg.i
mahsulotlar uchun ham taalluglidir.

Sertifikatlash milliy tizimining asosiy maqsadi sertifikatlash
tirish sohasidagi asosiy atama va tushunchalarning mazmiim
Respublikada sertifikatlashtirish jarayonlarini o‘tkazish tartib \
goidalarini belgilash hisoblanadi. Sertifikatlashtirishning asost
maqgsadi esa, inson hayoti, sog‘ligi va atrof-muhitni turli zar;n
li ta’sirlardan saqlash hamda tovarlar o‘zaro almashuvi va mu
vofigligi bo‘yicha iste’molchilar manfaatini himoya qgilish, xalgan
tijorat ishlarida to‘siqlarni bartaraf etish va milliy mahsulotnin,
ragobatbardoshligini oshirishdan iborat.

M ahsulotlarni sertifikalashtirish bir turdagi mahsulotlam
sertifikatlashtirish bo‘yicha akkreditlangan idoralar tomonidiii
amalga oshiriladi. Sertifikatlashtirish sinovlarini akkreditlangati
sinov laboratoriyalari (markazlari) o‘tkazadi.

Sertifikatlashtirishning vazifalari uning asosiy maqsadidan ke
lib chigadi va quyidagilardan iborat:
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— inson hayoti va sog‘ligi, yuridik va jismoniy shaxslarning
Hiol-mulki hamda atrof-muhit uchun zararli yoki xavfli bo‘lgan
mahsulotlar ishlab chigarish va sotish ustidan qat’iy nazorat
n‘rnatish;

—jahon bozorida milliy mahsulot ragobatbardoshligini oshi-
iish;

— milliy va go‘shma korxonalar hamda tadbirkorlarning
algaro tijorat ishlarida gatnashishi uchun zarur bo‘lgan sharoit-
lirni yaratish;

— iste’molchini mahsulot ishlab chigaruvchi (sotuvchi, baja-
mvchi)ning noto‘g‘ri xatti-harakatlaridan himoya qilish;

— iste’molchilarning talablarida ko‘rsatilgan talablarni mah-
nlot sifati orgali ta’minlash.

0 ‘zbekiston Respublikasining «Mahsulotlar va xizmatlar-
ni sertifikatlashtirish to‘g‘risida»gi Qonuniga asosan sertifikat-
lashtirish 0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasi tomoni-
ilan tasdiqlanadigan majburiy sertifikatlashtirishdan o‘tkazilishi
In/im bo‘lgan mahsulotlar va xizmatlarning ro‘yxati va qonun huj-
i.iilari talablari asosida o‘tkaziladi. Sertifikatlashtirish bo‘yicha gqo-
nun hujjatlarining asosini 0 ‘zbekiston Respublikasining «Mahsu-
loilar va xizmatlarni sertifikatlashtirish to‘g‘risida»gi, «Ozig-ovqgat
mahsulotlarining sifati va xavfsizligi to‘g‘risida»gi, «O ‘simliklar
larantini to‘g‘risida»gi va «lIste’molchilar huquqlarini himoya qi-
lish to‘g‘risida»gi Qonunlar tashkil giladi va bu gonunlar talablariga
ko'ra mahsulotlar majburiy sertifikatlashtirishdan o ‘tkaziladi. Maj-
luiriy sertifikatlashtirishni o‘tkazish bo‘yicha ishlarni tashkil qi-
lish 0 ‘zdavstandart (0 ‘zstandart) agentligiga yoki uning topshirig‘i
Ixfyicha majburiy akkreditlashtirilgan holda sertifikatlashtirish
lufyicha boshqga idoralarga yuklatiladi. Majburiy sertifikatlashtirish
siib’ektlari 0 ‘zdavstandart (O ‘zstandart) agentligi, sertifikatlashti-
ush bo‘yicha idoralar, sinov laboratoriyalari (markazlari), tekshirish
idoralari va mahsulot tayyorlovchilar (sotuvchilar) hisoblanadi.

0 ‘zbekiston Respublikasining sertifikatlashtirish milliy tizimi-
d.i go‘llanishi shart bo‘lgan atama va ta’riflar amaldagi 0 ‘Z.RST



5.5-93 (0 ‘zbekiston Respublikasining sertifikatlashtirish in
liy tizimi. Asosiy atamalar va ta’riflar) standarti va 0 ‘zbekisi
Respublikasining «M ahsulotlar va xizmatlarni sertifikatlashln
to‘g‘risida»gi Qonunida ko‘rsatilgan.

Sertifikatlashtirish bo‘yicha atamalar va tushunchalar gn
dagicha ta’riflanadi:

Muvofiglik — bu mahsulot, xizmat yoki jarayonga belgilanr
barcha talablarga rioya qilish yoki ularni bajarishlikdir. Mahsui
muvofigligini ishlab chigaruvchi va iste’molchilardan manfi
dor bo‘Imagan uchinchi tomon (tashkilot yoki shaxs) tasdiglayd
Odatda, bu holda uchinchi tomon vazifasini sinov laboratoriyaf
(markazlari) bajaradi. Chunki, har ganday sinalgan namunann
ma’lum bir standart yoki boshga me’yoriy hujjat talabiga mos f
lishini sinov laboratoriyalari tasdiglaydi. Bunday faoliyatga muvi
figlikni sertifikatlashtirish deyiladi.

M ahsulot, xizmat yoki jarayonning me’yoriy hujjatlarda bel.r
langan talablarga asosan ishlab chigarilganligini tasdiglash uchm
uchinchi tomon ham ma’lum bir tartibda faoliyat olib boraili
Bunday (uchinchi tomon) faoliyatning tarkibi va tartibini sertili
katlashtirish sxemasi deyiladi.

Muvofiglik sertifikati — mahsulot, xizmat yoki jarayonlarin
ma’lum bir standart yoki boshga me’yoriy hujjatlarga mos kelisin
ni ishontiradigan va sertifikatlashtirish tizimi qoidalari asosid
nashr etilgan hujjatdir. Muvofiqlik sertifikati, uchinchi tomondm
mahsulot, xizmat yoki jarayonlar ularga belgilangan talablar aso
sida ishlab chigarilganligini tasdiglagan holda beriladi.

Muvofiqlik belgisi ham xuddi shu asosda beriladi. Muvofiq
lik belgisi deb, ushbu mahsulot, xizmat yoki jarayonni ma’luu
standart yoki boshgqa me’yoriy hujjatga mos kelishini ishontiruv
chi sertifikatlashtirish tizimi qoidalari asosida berilgan yoki ish
latiladigan va ma’lum tartibda himoya qilinadigan belgiga ay
tiladi.

0 ‘zbekiston Respublikasida mahsulot (xizmat)ni sertifikat
lashtirish majburiy va ixtiyoriy ravishda amalga oshiriladi.
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Majburiy sertifikatlashtirish —sertifikatlashtirish vakolatiga ega
1'n'lgan idora tomonidan mahsulot (xizmat)ning standartlardagi
majburiy talablarga muvofiqligini tasdiglashdir.

Ixtiyoriy sertifikatlashtirish deganda, ishlab chigaruvchi (ba-
i.iruvchi), sotuvchi (ta’minlovchi) yoki iste’molchi tashabbusi bi-
iii ixtiyoriy ravishda o‘tkaziladigan sertifikatlashtirish tushuni-
ladi.

Sertifikatlashtirish sohasidagi guvohnoma — sertifikatlashtirish
ii/imi qoidalariga asosan nashr etilgan hujjatdir. Bu hujjat si-
iii sertifikati bilan birgalikda mahsuloti yoki xizmati sertifikat-
iishtirishdan o ‘tkazilgan shaxs yoki idora (korxona, tashkilot)ga
iiniladi va bu hujjat (litsenziya) shaxs yoki idoraga undan tegish-
h ravishda foydalanish huquqini beradi.

Sifat sertifikati —yetkazib berilayotgan molga ilova gilinadigan
u lining sifatini tasdiglaydigan hujjat hisoblanadi.

M ahsulot, xizmat vajarayonlardan tashqari korxona yoki tash-
lilotning ishlab chiqgarish sharoitlari ham sertifikatlashtirishdan
nikaziladi. Ishlab chigarishni sertifikatlashtirish —bu sertifikat-
lashtirish idorasi yoki boshgqa maxsus vakolatga ega bo‘lgan idora
minonidan ma’lum mahsulotni ishlab chigarish uchun zarur va
vctarli sharoitlar mavjudligini, unga tegishli bo‘lgan me’yoriy huj-
iiilarda belgilangan talablarning barqarorligi va sertifikatlashti-
ushda nazorat ostiga olinishini ta’minlashning rasmiy tasdigfidir.

Sifat tizimini sertifikatlashtirish deganda, tizimning xalqga-
m yoki milliy standart talablariga muvofiq kelishini tekshirish,
baholash va sertifikat berish orqgali tasdigqlash haqgidagi faoliyat
inshuniladi. Sifat tizimini sertifikatlashtirish ta’minlovchining
iagobatbardosh mahsulot ishlab chigara olishiga to‘lig ishonch
liosil gilish maqgsadida o‘tkaziladi.

M ahsulotning tavsiflari milliy va xalgaro me’yoriy-texnik huj-
Mllarga mos kelishini aniqlash uchun o’tkaziladigan sinovlarga
sertifikatlashtirish sinovlari deb ataladi. Sertifikatlashtirish sinov-
lari uchun mahsulotdan namunalar olinadi va ushbu namunalar
Infyicha sertifikatlashtirish sinovlari o’tkaziladi.
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Sinov laboratoriyalari (markazlari)ning ma’lum sinovlar v
sinovlarning ma’lum xillarini amalga oshirish huquqlarini rasn
jihatdan tan olish laboratoriyalarni akkreditlash deyiladi. Lai
ratoriyalarni akkreditlash uchun akkreditlovchi idoralar ol i
tartibi va boshqgarish goidalariga ega boMishi lozim. 0 ‘z ish la
tibi va boshqgarish qoidalariga ega bo‘lgan tizim laboratoriyalan
akkreditlash tizimi deb ataladi. Laboratoriyalarni akkreditl.i
mezoni deganda esa, sinov laboratoriyasini akkreditlash uchn
ganoatlantirilishi lozim bo‘lgan akkreditlash idorasi tomonid
ishlatiladigan barcha talablar majmuasi tushuniladi. Laborar
riyani akkreditlash maqgsadida uning mezonlariga muvofiqglip-
tekshirish orqali aniglash laboratoriyani attestatsiyalash deb ntu
ladi. Akkreditlashdan o‘tgan sinov laboratoriyalari esa akkreili
langan laboratoriya deyiladi.

Yuqorida ko‘rsatib o‘tilganlardan tashqari sertifikatlashtin
sohasida «Ekspert-auditor», «Tekshiruvchan nazorat» kabi ai.>
malar va «bir, ikki va ko‘p tomonlama kelishuvlar» degan in
shunchalar ham ishlatiladi.

33. Sertifikatlashtirish bo‘yicha milliy idoralar

0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasi qoshidagi D;n
lat standartlashtirish, metrologiya va sertifikatlashtirish mark
zi 0 ‘zdavstandart O ‘zbekiston Respublikasining «Mahsulotlai
xizmatlarni sertifikatlashtirish to‘g‘risida»gi Qonunining 5-mod
dasida ko‘rsatilgandek, 0 ‘zbekiston Respublikasining sertifikn
lashtirish bo‘yicha milliy idorasi hisoblanadi va u quyidagi yo‘n<
lishlarda o‘z faoliyatini olib boradi:

— sertifikatlashtirish  sohasida davlat siyosatini amalr
oshirish, sertifikatlashtirishni o‘tkazish bo‘yicha umumiy qoi
dalar belgilash va ular hagida rasmiy axborotlarni matbuold
bosib chiqgish;

— Respublikamizda sertifikatlashtirish tizimini takomillasltn
rish bo‘yicha dasturlar loyihalarini ishlab ch-igish va ularni hukn
mat muhokamasiga tagdim etish;
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— 0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasi bilan ke-
ishilgan holda xalqgaro sertifikatlashtirish tizimlariga qo‘shilish
m‘g‘risida qarorlar gabul qilish hamda sertifikatlashtirish nati-
nlarini o‘zaro tan olish to‘g‘risida bitimlar tuzish, sertifikatlash-
nish masalalari bo‘yicha boshqga davlatlar va xalgaro tashkilotlar
lulan o‘zaro hamkorlik qgilish va 0 ‘zbekiston Respublikasini ush-
im tashkilotlar faoliyatida gatnashishini ta’minlash;

— majburiy sertifikatlashtirilishi lozim bo‘lgan mahsulotlar
m'yxatini belgilash;

— bir turdagi mahsulotlarni sertifikatlashtirish bo'yicha
uloralar, sinov laboratoriyalari (markazlari), sertifikatlashtirish
.oliasi bo‘yicha nazorat qilish idoralari hamda sifat bo‘yicha eks-
iHTt-auditorlarni akkreditlash;

— sertifikatlashtirilgan mahsulotlar, sifatni boshqgarish tizim -
Liri, sertifikatlashtirish bo‘yicha akkreditlangan idoralar, sinov
l.iboratoriyalari (markazlari), sifat bo‘yicha ekspert-auditorlar-
inng Davlat reestrini yuritish hamda ozig-ovgat mahsulotlari va
iilarni tayyorlashda ishlatiladigan jihozlarni davlat ro‘yxatidan
n'lkazish;

— sertifikatlashtirish qgoidalariga rioya qilish hamda sinov
l.iboratoriyalari va bir turdagi mahsulotlarni sertifikatlashtirish
idoralari tomonidan sertifikatlashtirilgan mahsulotlar wustidan
davlat tekshiruvi va nazoratini amalga oshirish;

— muvofiqlik sertifikatlari va belgilarining amal qilishini be-
kor qilish va to‘xtatish, sertifikatlashtirish bo‘yicha idoralar (or-
ranlar)ning akkreditlanganligi haqidagi guvohnomalarini bekor
ililish, sertifikatlashtirish bo‘yicha qonuniy me’yorlarni buz-
Panligi uchun sinov laboratoriyalari (markazlari)ning faoliyatini
lo'xtatib go‘yish.

Bir turdagi mahsulotlarni sertifikatlashtirish bo‘yicha 0 ‘zdav-
Jdandart (0 ‘zstandart) agentligi tomonidan akkreditlangan
uloralar quyidagi vazifalarni bajaradi:

— bir turdagi mahsulotlarni sertifikatlashtirish tizimini tuzish
v,i ularning amal qilinishini ta’minlash;
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— sertifikatlashtirishni tashkil gilish va o‘tkazish;

— milliy muvofiglik yoki chet mamlakatlarning muvolni
sertifikat belgilarini berish va rasmiylashtirish;

— sertifikatlashtirilgan mahsulot ustidan tekshiruvlarni ;m
ga oshirish;

— Respublikada sertifikatlashtirish milliy tizimining taint
riga asosan sertifikatlashtiriladigan mahsulot turlari va majbn
sertifikatlashtirish uchun me’yoriy hujjatlarni belgilash;

— sertifikatlashtirish, akkreditlash va sinovlar bo‘yicha ti/i
ning davlat ro‘yxatini olib borish;

— mahsulotlarni sertifikatlashtirish tartiblarini aniqglash.

Yuqorida ta’kidlanganidek, Respublika hududlarida sertifik
lashtirish bo‘yicha milliy idora (organ)lar vazifalarini standi
lashtirish, metrologiya va sertifikatlashtirish metrologik xizm;n
(SMSMX) bajaradi. Bu hujjatlar 0 ‘zdavstandart vakolati asosh
quyidagi ishlarni bajaradi:

— mahsulot (xizmat) ishlab chigaruvchilar va ta’minlovchilii
ga sertifikatlashtirish qoidalari to‘g‘risida rasmiy ravishda xab
berish;

— sertifikatlashtirish qoidalariga rioya qilish wustidan davl
tekshiruvi va nazorati hamda ular tomonidan sertifikatlashtiri
gan mahsulotlarning inspeksion tekshiruvini amalga oshirish;

— ushbu hududda sertifikatlashtirilgan mahsulotlar reestrn
yuritish;

— 0 ‘zdavstandart topshirig‘iga asosan sertifikatlashtiri
bo‘yicha hududiy idoralar va sinov laboratoriyalari (markazlan
ni akkreditlash bo‘yicha komissiyalar tashkil qilish, ularnini
ishi, idora va laboratoriyalari (markazlari) hamda inspeksioi
tekshiruvlarida ishtirok etish.

Barcha sertifikatlashtirish idoralari va sertifikatlashtirish si-
novlarini o‘tkazuvchi laboratoriyalar (markazlar) majburiy ravish*
da akkreditatsiyadan o ‘tishadi.

Akkreditlash yoki akkreditatsiyadan o‘ish deganda, mui
vofiglikni baholash va tasdiglash, shuningdek inson faoliyati
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uni)’ iqtisodiy, huquqiy, texnik va boshqga turli sohalarida serti-
k.itlashtirishni amalga oshirayotgan laboratoriya va idoralarning
Uvogqatliligini baholash hamda tan olishning xalgaro amaliyotida
mu olingan usuli tushuniladi.
liar ganday laboratoriya, uning qaysi tarmoq yoki mulk shak-
MM mansub bo‘lishi yoki gqaysi idoraga bo‘ysunishidan qat’i nazar
m.ihsulotni sertifikatlashtirish uchun akkreditlanishi mumKkin.
ituning uchun laboratoriya xolisona sinov natijalarining ishonch-
liligi va aniqligini ta’'minlaydigan huquqgiy hamda tashkiliy ho-
IH va sifat tizimiga ega bo‘lishi kerak. Bunday laboratoriyalar
I'Hgilangan tartibda O ‘zdavstandart («0‘zstandart» agentligi)ga
iiiyurtmalar beradi va unga «Akkreditatsiyadan o‘tgan labora-
loiiya to‘g‘risida» Nizomning loyihasi laboratoriya pasporti va
Hi Idirilgan anketa savolnomasi ilova gilinadi. So‘ngra talabnoma
(buyurtma) ilovalari bilan 0 ‘zdavstandart («0‘zstandart» agent-
ligi) yoki uning topshirig‘i bo‘yicha sertifikatlashtirish uslubiy
inarkazi 0 ‘zbekiston standartlashtirish, metrologiya, sertifikat-
l.ishtirish va mahsulot sifatini boshgarish sohasidagi tadgiqot-
Lir va mutaxassislar tayyorlash instituti (0‘zTMTI) tomonidan
ko‘rib chiqiladi. Buyurtmaga ilova qilingan hujjatlarni eksper-
u/adan o‘tkazadi va ekspertiza natijalari bo‘yicha 0 ‘zdavstan-
dart (0 ‘zstandart) agentligi tegishli gqaror gabul giladi va garor
io‘g‘risida laboratoriya hamda sertifikatlashtirish idorasiga xabar
beradi. Agar ekspertiza natijalari bo‘yicha ijobiy garor gabul qi-
linsa, u holda 0 ‘zdavstandart yoki uning topshirig‘iga asosan ser-
nlikatlashtirish idorasi laboratoriyani tekshirish bo‘yicha tarki-
hi 0 ‘zdavstandart (0 ‘zstandart) agentligi tomonidan tasdiglangan
maxsus komissiya tuziladi va bu komissiya tarkibiga 0 ‘zstandart
(()‘zstandart) agentligi yoki sertifikatlashtirish idorasining vaki-
li yoki xodimi (rais), 0 ZTM TlIning mutaxassisi, ishlab chiqaruv-
ehi va boshqa tashkilotlarning vakillari hamda sertifikatlashtirish
davlat tizimining ekspert auditorlari Kiradi.
Ushbu komissiya akkreditlanadigan laboratoriya holatini aso-
siy hujjatlar va akkreditlashtirish talablariga javob berish daraja-
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si, texnik layoqatliligi va xolisligini tekshiradi. Shuning bilan i
galikda laboratoriyaning texnik layoqatliligini baholash p;i\i
laboratoriyaning tashkiliy va boshgaruv darajasi, rahbariyain.
javobgarlikni hal qilishi, mutaxassislar bilan ta’minlanganlip
xodimlarning malakasi, ishlab chigaruvchilar bilan o‘zaro m
faatli joylarining yo‘qligi ham tekshiriladi.

Komissiya o ‘tkazilgan tekshirish natijalari asosida belgilatip
tartibda dalolathoma tuzadi va unga barcha komissiya a’zoln
imzo chekkanlaridan so‘ng uning bir nusxasi akkreditlanayotr
laboratoriya rahbariga tanishtirish uchun yuboriladi.

Agar tekshirish natijalari bo‘yicha akkreditlanayotgan laboi
toriyaning texnik layoqatliligi va xolisligi bo‘yicha yoki fagat u-\
nik layoqatligi bo‘yicha akkreditlash uchun komissiya tomonid.i
garor gabul gilinsa, u holda laboratoriyaga u yoki bu ko‘rsatku i
bo‘yicha muvofiglik sertifikati beriladi.

Akkreditlash attestatsiyasi 5 yil muddatga beriladi va shunin
bilan birgalikda akkreditlashdan o‘tgan sinov laboratoriya to‘g‘n
sidagi «Nizom» loyihasi ham 0 ‘zdavstandart (0 ‘zstandart) ageui
ligining bosh direktori yoki uning o‘rinbosari tomonidan tasdigb
nadi. Akkreditatsiyadan o ‘tgan sinov laboratoriyasi Davlat reesin
(ro‘yxati)ga kiritiladi va shu kundan boshlab sinov laboratoriya
attestatsiyadan o‘tgan deb hisoblanadi.

Davlat reestridan o‘tgan akkreditlash haqidagi attestat wi
0 ‘zdavstandart (0 ‘zstandart) agentligi tomonidan tasdiglangan
«Nizom» loyihasi akkreditlangan sinov laboratoriyasiga yubori
ladi.

0 ‘zbekiston standartlashtirish, metrologiya, sertifikatlashtirisb
va mahsulot sifatini boshqgarish sohasidagi tadgiqotlar va mut;i
xassislar tayyorlash instituti (0 ‘zZTM TI) 0 ‘zbekiston Respublikasi
Sertifikatlashtirish milliy tizimining ilmiy-uslubiy markazi sifati
da mahsulotlarni sertifikatlashtirish va akkreditlash bo‘yicha asos
boMuvchi me’yoriy hujjatlar ishlab chigadi. Sertifikatlashtirish
idoralari va sinov laboratoriyalari (markazlari)da ishlaydigan mu-
taxassislar hamda ekspert-auditorlar malakasini oshirish, ularni
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|«i\yorlash va sertifikatlashtipish idoralariga bir turdagi mahsulot-
Liini sertifikatlashtirish bo‘yicha uslubiy yordam ko‘rsatadi.

Hozirgi kunda Respublikamizda sertifikatlashtirish bo‘yi-
tli.i xalgaro tajribaga asoslangan milliy va import gqilinayot-
,m mahsulotlarni majburiy va ixtiyoriy sertifikatlashtirishning
uinumiy tartibi va sertifikatlashtirish sxemalarini belgilaydigan
i>7,bekiston davlat standard 0 ‘zD St 5.7:2003 gabul gilingan va u
,'004-yildan buyon amalda.

0 ‘zD St 5.7:2003 0 ‘zbekiston davlat standarti bo‘yicha barcha
mahsulotlarni 0 ‘zbekiston milliy standartlashtirish tizimida maj-
luiriy va ixtiyoriy ravishda sertifikatlashtirishdan o‘tkazish uchun
10 ta (I.la: 2.2a; 3.3a; 4.4a; 5; 6; 7; 8; 9.9a; 10.10a) sertifikatlash-
iirish sxemasi nazarda tutilgan. Shulardan 1—6, 9a 10a sxema-
lari muvofiglik sertifikatining amal qilish muddati davrida seri-
valab ishlab chigariladigan, 7, 8 va 9-sxemalar sertifikatsiz ishlab
ihigarilgan mahsulotlar partiyasi va onda-sonda ishlab chiqgarila-
digan buyumlarni sertifikatlashtirishdan o'tkazishda qoilaniladi.

0 ‘zbekiston Respublikasi Sertifikatlashtirish milliy tizimi
loinonidan qabul qilingan sertifikatlashtirish sxemalari quyi-
dagilardan iborat:

1- sxema. Mahsulot namunasini sinovdan o‘tkazish. Bu
ma yordamida fagat mahsulot namunalarining turlarini me’yoriy
hujjatlar talablariga mos kelishini (muvofigligini) maxsus tas-
diglangan sinov tashkilotlari (idoralari)da sinovdan o‘tkaziladi,
ya’ni sinovga taqdim etilgan namunani belgilangan talablarga mu-
vofigligi tasdiglanadi, xolos. Bu sxema bo‘yicha sertifikatlashti-
rish natijalari mahsulot sifatining doimiyligini kafolatlay olmaydi.
Sertifikat beruvchi idora sinovdan so‘ng hech ganday tekshiruv
yoki nazoratni tashkil gilmaydi. Bu sxema o‘zining oddiyligi va
kam chigimliligi sababli milliy hamda xalgaro savdo munosabat-
larida muayyan darajada targalgan.

SXe-

2- sxema. Bu sxema bo‘yicha mahsulot namuna turlari maxsus

tasdiglangan sinov tashkilotlarida sinovdan o ‘tkaziladi, so‘ngra
uning sifatini savdo shoxobchalaridan vagqti-vaqti bilan olinadi-
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gan namunalar asosida nazorat gilib turiladi. Bu sxema yonl.n
da tagdim etilayotgan namunalar sifatini baholash bilan bn
torda chetdan keltirilgan seriyali ishlab chigarilayotgan mahsu
sifatini ham baholash mumkin. Bu hoi uning afzalligini bildii.i
Agar nazorat sinovlari natijasi bo‘yicha mahsulot sifati me’yn
hujjatlar talablariga muvofig kelmasa, u holda mahsulotni sa\
shohobchalaridan chigarib tashlash mumkin boMmaydi yoki n
chigarib tashlash uchun ayrim qiyinchiliklar tug‘iladi, u holdal
sxemaning kamchiligi hisoblanadi.

3- sxema. Bu sxema namunalarga sertifikat berilgandan so
sotuvchi yoki iste’molchiga yubormasdan oldin vaqti-vaqti hil
tayyorlovchi korxonaning tayyor mahsulotlar omboridan olm
digan namunalarni sinash yo‘li bilan inspeksion tekshiruv odk
zishni nazarda tutadi. Bu sxemaning 2-sxemadan farqgi shut
mahsulot savdoga tushmasdan turib sinov nazoratidan o‘tka/ih
va me’yoriy hujjat talablariga muvofig boimasa, u holda mahsu Ix
ning iste’molchiga jo ‘natilishi to‘xtatilib, sifatsiz mahsulot islil.i
chiqgarishning oldi olinadi.

Bu sxema bo‘yicha sertifikat 12 oy muddatga beriladi va hai
oyda bir marta nazorat qilinadi.

4- sxema. Bu sxema 3-sxemadan shunisi bilan farq qiladil
bunda qo’shimcha ravishda sotuvchidan olinadigan namunalat
ning ham inspeksion tekshiruvi o‘tkaziladi. 4-sxema seriyali isli
lab chigarish mahsulotlarini har tomonlama va qat’iyroq inspek
siya tekshiruvini o‘tkazish zarur boMganda qodlaniladi.

5- sxema. Sertifikatlashtirishning bu usuli fagat mahsulot sil
tini nazorat qilibgina golmasdan, balki korxonada ishlab chigan
layotgan mahsulot sifatini kerakli darajada bodishini ham nazorai
giladi. Bu sxema sanoati rivojlangan davlatlarda ham Xalgaro sn
tifikatlashtirish tizimlarida eng ko‘p targalgan sxema hisoblana
di. 5-sxemaning boshga sxemalardan fargi uning murakkabligi va
nisbatan ko‘p chigim talab qilishida, uning faolligi esa iste’mol
chining mahsulot sifat darajasining yuqori ekanligiga ishoncli
hosil gilishidadir. Bu esa asosiy mezon hisoblanadi.
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6- sxema. Bu wusul ayrim paytlarda korxona-tayyorlovchi-

ni attestatsiyalash usuli ham deb ataladi va u fagat korxonadagi
mahsulot sifatini ta’minlash orgali tizimni baholanishini o‘tka-
/ishiga asoslangan (moMjallangan) bo‘lib, fagat korxonaning bel-
iilangan sifat darajasidagi mahsulot ishlab chigarish qobiliyati-
ni baholaydi.

7- sxema. Bu sxema tovarlar partiyasini sinash uchun mo
l.Lingan. Bunda korxona ishlab chigarayotgan yoki chetdan keltiril-
uan (import bo‘yicha) tovarlar partiyasidan belgilangan qoidalar
ho‘yicha o‘rtacha kichik namunalar tanlab olinadi va akkredit-
I.mgan laboratoriyada sinovlardan o‘tkaziladi, so‘ngra sertifikat
herish protsedurasi bajariladi, inspeksion tekshiruv o‘tkazilmaydi.

‘ljal-

8- sxema. Bu usul tayyorlangan har bir yoki ayrim buyumlar-

ning me’yoriy hujjatlar talablariga muvofiqligini sinovlar o‘tka-
/ish yo‘li bilan aniqlashga asoslangan bo‘lib, mahsulotni iste’mol
<ilish jarayonlarida uning me’yoriy hujjatlar talablariga mos kel-
niasligi natijasida iste’molchiga katta iqtisodiy zarar yetkazganida
goMlaniladi. Sertifikatlashtirishning bu usuli ko‘prog gimmatba-
ho metallar va qotishmalardan tayyorlangan buyumlarda qoMla-
niladi, chunki bu yerda gimmatbaho metallarning belgilangan
miqdori, tarkibi va ularning tozaligi tekshiriladi

34. Sertifikatlashtirish tartibi va qoidalari

0 ‘zbekiston Respublikasining Milliy sertifikatlashtirish tizimida
ikki xil, ya’ni majburiy va ixtiyoriy sertifikatlashtirish ishlatilishi
eslatilgan edi. Mahsulot (xizmat)larni u yoki bu turdagi serti-
likatlashtirishga mansubligi, ularning tashqi muhit, inson salo-
matligi va mol-mulkiga zararli ta’siri asosiy me’zon bo‘lib hi-
soblanadi. Shuning uchun ham atrof-muhit, inson sogMigi va
uning mol-mulkiga ta’sir ko‘rsatuvchi mahsulot (xizmat)lar, albat-
ta majburiy sertifikatlashtirishdan o‘tkaziladi, qolgan mahsulotlar
esa ixtiyoriy ravishda sertifikatlashtiriladi.

0 ‘zbekiston Respublikasi Vazirlar Mahkamasining 1994-yil
14-avgustdagi 409-sonli «0 ‘zbekiston Respublikasi hududiga kel-
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tiriladigan va uning hududidan chetga chigariladigan, xavlsi
gini ta’minlash uchun majburiy sertifikatlashtirilishi kerak bo k
mahsulotlar ro‘yxatini, sertifikatlashtirish tartibini tasdiqfi
to‘g‘risida»gi Qarori bilan mahsulotlar, shu jumladan sertild
lashtirish va xavfsizligini ta’minlash kerak bo‘lgan ozig-ov.
mahsulotlarini Respublika hududiga kiritish yoki ularni Respi
lika hududidan chetga olib chiqgib ketish tartib-qoidalari ko‘rs.n
berilgan. Shuningdek, ushbu garor bilan majburiy sertifikatl.i
tirishdan o‘tkaziladigan mahsulotlar ro‘yxati ham tasdiglang.n

Ushbu qarorga asosan ozig-ovgat mahsulotlarining B>
cha turlari, jumladan ishlab chiqariladigan barcha pishloq in
lari majburiy sertifikatlashtirishdan o‘tkaziladi. Majburiy sen
fikatlashtirish ishlarini tashkil qitish va o‘tkazish 0 ‘zbekisn
standartlashtirish, metrologiya va sertifikatlashtirish mark .
0 ‘zdavstandartga yoki uning topshirig‘iga ko‘ra boshqga akki
ditatsiyadan o‘tgan sertifikatlashtirish idoralari (organlari) /.in
masiga yuklatiladi.

M ahsulotlarni majburiy sertifikatlashtirish bosqichlarini shaii
li ravishda quyidagilarga bo‘lish mumkin:

— dekloratsiya-talabnoma berish va u asosida qaror gabul qilisl

— namunalar tanlash (olish), identifikatsiyalash va sinovd.u
o ‘tkazish;

— ishlab chigarish yoki sifat tizimini sertifikatlashtirish (ag.t
sertifikatlashtirish tartibi bo‘yicha sertifikatlash lozim bo‘lsa yoki
arizachi talabiga ko‘ra);

— muvofiqlik sertifikati muvofiqlik belgisi berish va mahsulot
ni Davlat ro‘yxatiga (reestriga) kiritish;

Respublika hududida majburiy sertifikatlashtirilishi loziu
bo‘lgan, lekin muvofiqlik sertifikatiga ega bo‘Imagan holda xilo(
ravishda muvofiqlik belgisi bosilgan mahsulotlarni sotish (reali
zatsiya qilish) man etiladi.

Tayyorlovchi (ta’minlovchi yoki tadbirkorjlarning mahsulotlan
majburiy sertifikatlashtirishdan o‘tishi lozim bofiganda ular gn
yidagi goida va tartiblarga amal qilishlari kerak:
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- majburiy sertifikatlashtirilishi lozim bolgan mahsulotlarni

eitifikatlashtirish uchun taqdim etish;

- mahsulotlarni sertifikatlashtirish idora (organ)lari yoki ular
mu olgan idoralar tomonidan berilgan muvofiqlik sertifikati yoki
belgisi mavjud bo‘lgandagina realizatsiya qilish yoki sotish;

— agar sertifikatlashtirilgan mahsulot belgilangan me’yoriy
hujjatlar talablariga javob bermasa yoki ushbu mahsulotga berilgan
niuvofiqlik sertifikati, yoki belgisining amal qilish muddati tugagan
boisa, u holda mahsulotni realizatsiya qilishni to‘xtatib qo‘yish:

— mahsulot ishlab chigarish texnologik jarayonlariga texnik
voki boshqga o‘zgartirishlar kiritilganligi to‘g‘risida sertifikatlash-
iirish idoralariga belgilangan tartibda xabar berish va boshgalar.

Ixtiyoriy sertifikatlashtirishning asosiy maqgsadi mahsulot
lagobatbardoshligini ta’minlash va o‘zini sifat tizimiga ishonch
liosil gilishidan iborat. Shuningdek, ixtiyoriy sertifikatlashtirish
o'ziga xos reklama vazifasini ham bajaradi.

Yuqorida aytib o‘tilganidek, sertifikatlashtirishdan maj-
buriy o‘tkazilishi lozim bo‘lgan, ammo hali sertifikatlashtirish-
dan o‘tmagan barcha mahsulot Respublika hududida realizatsiya
(lilinishi (sotilishi) man etilgan.

Sertifikatlashtirishni 0 ‘zbekiston Respublikasi Sertifikat-
lashtirish  milliy tizimi doirasida o‘tkazish uchun Respubli-
ka yoki chet el so‘rovchi (arizachi)si bir turdagi mahsulotlarni
sertifikatlashtirish bo‘yicha akkreditlangan muvofiglik idorasiga
dekloratsiya-buyurtmanoma yuboradi. Dekloratsiya-talabnomaga
sertifikatlashtirish bo‘yicha sinovlarni o‘tkazish, sertifikatni ras-
miylashtirish va uni Davlat ro‘yxati (reestri)dan o‘tkazish bilan
bog'liq boMgan hujjatlar ilova gilinadi. Sertifikatlashtirish bo‘yicha
idora dekloratsiya-buyurtmanomani ko‘rib chigadi, ularni tekshi-
radi va tahlil giladi, so‘ngra 15 kundan kechiktirmasdan (hujjat
kelib tushgandan so‘ng) sertifikatlashtirish bo‘yicha barcha aso-
siy shartlarni o‘z ichiga olgan, ya’ni sertifikatlashtirish sxemasi va
sertifikatlashtirish o‘tkaziladigan me’yoriy hujjatlar ko‘rsatilgan
garorni so’rovchi (arizachi)ga xabar giladi. Undan tashqgari garor-
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da sinovlarni o4kazadigan akkreditlangan sinov laboratoriy.i
(markazlari) va sifat tizimi yoki ishlab chigarishni sertiflkail.i
tirish (agar bu sertifikatlashtirish sxemasi bilan nazarda tunl
bo‘lsa) kim tomonidan o'tkazilishi ham ko‘rsatiladi. Serlilil
lashtirish idorasining ijobiy garorini olgan arizachi (talabgor) <
rorda ko‘rsatilgan sinov laboratoriyasi (markazi) sinov o ‘tk;i
bilan bog‘lig bo‘lgan xarajatlarni to‘lash hagida xofjalik shaiii
masini tuzadi. Sertifikatlashtirishning umumiy muddati bn
dan oshmasligi kerak.

Sinovlarni o‘tkazish uslublari, sinovlar uchun namunalar ol
(tanlash) qoidalari va ularning maqgsadi hamda identiflkatsiy;llm
(tenglashtirish, o‘xshatish) va ularni saglash me’yorlari sertilil
lashtirish me’yoriy hujjatlarida belgilab berilgan. Sinov nam
nalari 0 ZRH 51-094-98 (0 ‘zbekiston Sertifikatlashtirish mill
tizimi. Mahsulotni identifikatlashtirish bo‘yicha yo‘rignoma) ui
bariy hujjat talablariga binoan identifikatlashtiriladi.

Sinovlarni o‘tkazishdan asosiy magsad —mahsulot sifat ko‘i
kichlarining haqiqiy gqiymatlari hagida obyektiv va ishonchh ,n
borot olish va ularni ushbu mahsulotning me’yoriy hujjatlar |
lablariga muvofiqligini baholashdan iborat.

Namunalar tanlab olish sertifikatlashtirish bo‘yicha idora ysbl
sinov laboratoriyasi tomonidan so‘rovchi ishtirokida amalga oslm
ladi va dalolatnoma bilan rasmiylashtiriladi. Agar uning maxli
ligiga rioya qilish kerak bo‘lsa, u holda tanlab olingan namuii.il
yopiq idishlarga solinib, muhrlanishi va kodlanishi mumKkin.

Bu paytda dalolatnoma uch nusxada tuziladi va ikkita nusx.i
bojxona idorasiga yuboriladi.

Ofikazilgan sinov natijalari bo‘yicha sinov laboratoriyasi (m;n
kazi) garor gabul giladi va u vakolatlangan mutaxassislar tom- e
nidan imzo qo‘yilgandan so‘ng laboratoriya (markaz) boshli>
tomonidan tasdiglanadi.

Agar sinov natijalari salbiy bo‘lsa u holda sertifikatlashtiii i
idorasi arizachi (so‘rovchi)ga sertifikat bermaslik to‘g‘risidagi r.n
xulosasi (javobi)ni yuboradi.
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Arizachi va sinov laboratoriyasi (markazi) o‘rtasida sinov
o'tkazish bo‘yicha tuzilgan xo’%jalik shartnomasiga asosan sinov
namunalari saglanadi, utillashtiriladi yoki arizachi (so‘rovchi)ga
u-ikazib beriladi.

Sertifikatlashtirish idorasi o‘tkazgan sinov natijalari bo‘yicha
luzilgan qarorni ko‘rib chigadi va u ijobiy bo‘lsa, mahsulotga mu-
\oliglik sertifikati berish to‘g‘risida qaror gabul qgiladi. So‘ngra
i.ismiylashtirilgan muvofiqlik sertifikati sertifikatlashtirish milliy
n/imining Davlat ro‘yxatiga (reestriga) kiritiladi va unga ro‘yxat-
im olingan tartib ragami (nomeri) go‘yiladi. Aks holda, u haqiqiy
deb hisoblanmaydi. Muvofiglik sertifikatining amal qilish mud-
ilati uch yildan oshmasligi kerak.

M ahsulotlarni sertifikatlashtirishdan o‘tganligi to‘g‘risidagi
ma’lumotlar davriy ravishda 0 ‘zdavstandart (0 ‘zstandart) agent-
hgining bosma idoralari tomonidan berib turiladi.

Shu narsani ta’kidlash joizki, mahsulotga berilgan har gan-
elay muvofiglik sertifikati ham o‘zining amal qilish davrida kor-
\onada sifatli, inson sog‘ligi, uning hayoti va atrof-muhit uchun
\avfsiz mahsulot ishlab chiqgarilishini kafolatlay olmaydi. Shu-
nmg uchun ham sertifikatlashtirilgan mahsulot ustidan inspek-
aon nazorat o‘tkaziladi. Masalan, mahsulotni sertifikatlashtirish-
dan o‘tkazish tartibi to‘g‘risidagi Nizomning 28-bandiga asosan
rriyalab ishlab chigarilayotgan mahsulot ustidan yiliga kamida
hn marta inspeksion nazorat o‘tkaziladi.

Inspeksion nazoratning o‘tkazilishi uning davriyligi, mahsulot-
ning turi, uning o‘ziga xos xususiyatlari, ishlab chigarish mudda-
n hajmi va boshqga omillarga bogfiig bo‘ladi.

Ishlab chigarilayotgan mahsulotning sertifikatlashtirishdan
u ikazilgan tavsif va me’yorlarini me’yoriy hujjatlar talablari asosi-
ila nazoratdan o‘tkazish yoMi bilan ularning barqgarorligiga ishonch
liosil gilish inspeksion tekshiruvning asosiy magqgsadi hisoblanadi.

Agar mahsulot sifati me’yoriy hujjatlar talablariga mos kelma-

I, u holda inspeksion nazorat natijasi bo’yicha berilgan muvofiq-
lik sertifikatining muddati vaqtincha to‘xtatiladi.
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Inspeksion nazoratning asosiy vazifasi — sertifikatlashtirilr
mahsulotning me’yoriy hujjatlari talablariga muvofigligini la
diglashdan iborat.

Sertifikatlashtirilgan mahsulot wustidan inspeksion nazoi
quyidagi tartib va bosqgichlarda amalga oshiriladi:

— nazoratga tayyorlanish;

— nazorat obyektlarining muvofigligini baholash;

— nazorat natijalarini rasmiylashtirish;

— nazorat natijalari bo‘yicha qgaror va chora-tadbirlar qgaln
gilish.

Nazorat savollari:

1. Sertifitkatlashtirish deb nimaga aytiladi va lining mahosn
tushuntiring.

2. Sertifikatlashtirish milliy tizimi deganda nimani tushunasiz '

3. Sertifikatlashtirish milliy tizimining asosiy maqsadi nimadin
iborat?

4. Mahsulotlarni sertifikatlashtirish gqanday idoralar tomonidw
amalga oshiriladi?

5. Sertifikatlashtirishning vazifasi nimalardan iborat?

6. Sertifikatlashtirish boyicha gonun hujjatlarining asosiysi gay
si gonun/arni tashkil etadi?

7. Ekologik sertifikatlashtirishning asosiy maqgsadi nimadan ibo
rat?

8. Sertifikatlashtirish boyicha atama va tushunchalar gandtr
ta riflanadi?

9. Sertifikatlashtirish sohasidagi guvohnoma ganday hujjat In
soblanadi?

10. Ixtiyoriy, sifat va ishlab chigarish sertifikatlashtirish degan
da nimani tushunasiz?

11. 0 Zbekistonda Sertifikatlashtirish milliy idorasi qaysi tasli
kilot hisoblanadi?

12. Akkreditlash va akkreditatsiyadan o tish deganda nimani
tushunasiz?
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13. O ZTMTIning vazifasi va u ganday hujjatlarni ishlab chi-
gadi?

14. O zbekiston Respublikasi Sertifikatlashtirish milliy tizimi to-
monidan ganday sertifikatlashtirish sxemalari qabul gilingan?

15. Qaysi gonunga asosan « 0 zstandart» agentligiga sertifikat-
lashtirish ishlarini tashkil gilish yuklatiladi?

16. Majburiy sertifikatlashtirish nima va uning ganday bos-
i/ichlari mavjud?

17. Ixtiyoriy sertifikatlashtirish nima?

18. Dekloratsiya nima, n ganday amalga oshiriladi?

19. Sinovlarni o'tkazishdan asosiy maqgsad nimalardan iborat?

20. Sertifikatlashtirilgan mahsulot ustidan inspeksion nazorat
ganday tartib va bosqgichlarda amalga oshiriladi?
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GLOSSARIY

Pishlog —yuqori giymatli sut-oqsilli mahsulot hisoblanib, u b
miqdordagi tez hazm boMuvchi oqgsillar (25% gacha), yog* (27. m
gacha), mineral elementlar (kalsiy, fosfor) va vitaminlarga ega.

M astit bilan kasallangan sigir suti — pishlog ishlab chiqgan
uchun eng noqulay hisoblangan va bu holda sutni shirdon ivi-i
yomonlashadigan, sut kislotali jarayonni kechishi sustlashadi)\n
pishloq donalari suvsizlanishini uzaytiradigan sut.

Gaz paydo giluvchi mikroorganizmlar (ichak tayoqchasi, xamh
turush, yog“ kislotali bakteriyalar) —pishloq ishlab chigarishda o i
zararli hisoblangan va ularni sutga tushishiga yo‘l go‘yilmaydi)M>
mikroorganizmlar.

Reduktaza yoki rezazurin namunalari — sutdagi umum iy mik
roorganizmlar miqgdorini aniglash usullari.

Bijg‘ish yoki shirdon bijg‘ish namunalari — gaz paydo qiluvi h
mikroorganizmlarning borligi aniglash usullari.

Sutni saqlash — gabul qilingan sutlarni saqglash idishlarid.i
2—6°C haroratda 24 soatdan yuqgori boMmagan muddatda saqglash
ni nazarda tutadigan jarayon.

Sutni yetiltirish — 8—12°C haroratda sutga ivitqi solingan yu
ki solinmagan holda 10—14 soat davomida saqlashni nazarda tn
tadigan jarayon.

Sutni normallashtirish — standart bo‘yicha pishloglarnin;
gquruqg moddasida ma’lum miqgdorda yog‘ bo‘lishi lozimligim
ta’minlash uchun sut qurug moddalarining asosiy tarkibiy gismi
boMgan yog*‘ va oqgsil migdorlarini me’yorlashtirish jarayoni.

Xom sutni pasterlash — sutdagi zararli kasallik tug‘diruvchi
mikroorganizmlarni oMdirish maqsadida plastinkali qurilmalar
da 70—72°C haroratda 20—25 soniya davomida sutni bakterinl
ifloslanganligi yuqori bo‘lgan hollarda esa 74—76°C haroratd.i
o‘tkaziladigan jarayon.

Dezodoratsiya — sutdan uchuvchi birikmalarni va gaz fazasi
ni olib tashlash uchun ma’lum vakuum ostida ishlovdan o ‘tkazisli
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nsuli hisoblanib u pasterlashdan keyin, sut harorati 70—72°C
bolganda 68—62 kPa siyraklanishda amalga oshiriladi.

Ulrafiltratsiya — pishloq ishlab chigarishda sutdagi quruq
moddalarni konsentrlash maqsadida o ‘tkaziladigan jarayon.

Sutga xlorid kalsiy solish — sutdagi pasterizatsiya jarayon i-
ila buzilgan boshlang‘ich tuzlar balansini ma’lum me’yorda
(iklaydigan va sutni shirdon ivitish jarayoni normal kechishini
la’minlaydigan jarayon.

Kaliy yoki natriy nitrati solish —gaz paydo giluvchi mikroorga-
nizmlar (ichak tayoqchalari guruhi bakteriyalari va yog* kislota-
li bakteriyalar) bo‘lishi gumon qilingan sutlar ishlatilganda pisli-
logni barvaqt shishishini oldini olish maqgsadida qo‘llanadigan
lexnologik usul.

Bakterial ivitgilar — pishloq ishlab chiqarishda ishlatiladigan
mza streptakokk va tayoqchalardir.

Sut ivituvchi fermentlar — sutni shirdonli ivishi uchun ishla-
liladigan va hayvonlardan olinadigan shirdon fermenti, pepsin,
shuningdek, ular asosidagi fermentli preparatlardir.

Uyushmani kesish — uyushma tayyor bo‘lgach, zardob ajrali
shini tezlashtirish uchun o‘tkaziladigan jarayon.

Pishloq donalarini tayyorlash — uyushma kubiklarini mayda-
lash, hajmi bo‘yicha haroratini tenglashtirish va oMchami bo‘yicha
bir xil pishlog donalari olish uchun kesilgan uyushmani asta-
sekin aralashtirish jarayoni.

Ikkinchi isitish — pishlog donalarini suvsizlanishining yanada
tezlashtirishni uning haroratini oshirish yo‘li bilan amalga oshi-
riladigan bu jarayon natijasida uyushmaning siqilishi va zardob
ajralishi tezlashadi.

Pishlog donalarini gisman tuzlash — yuqori namlikdagi pish-
loglar ishlab chiqarishda suvsizlantirish darajasini rostlash usuli.

Pishlog donalarini ikkinchi isitishdan keyingi aralashtirish —
pishlog donalaridan ortigcha zardobni ajratish, donalarni qurib,
sigilib sharsimon shaklni egallashi uchun ikkinchi isitish harorati
past bo‘lgan pishloglar uchun 15—30 daqiqa, ikkinchi isitish ha-
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rorati yugori boMgan pishloglar uchun esa 40—60 dagiqa da\.
etadigan aralashtirish jarayonidir.

Pishlogga shakl berish — pishlog donalarini monolitga i
lashtirib, unga ma’lum shakl berish va donalar orasidagi zardni
sigib chigarish magsadida o‘tkaziladigan jarayondir.

Plast hosil qilib shakl berish usuli — to‘g‘ri, bir xil rasmga
bo‘lishi zarur bo‘lgan pishloglar ishlab chigarishda ishlatiladi
To‘kish usulida shakl berish — rivojlangan ko‘zchalai

bo‘shliglar shaklidagi rasmga ega boMgan pishloglar (latvn
dorogobuj, smolen va boshqalar) ishlab chigarishda qollanilaii
gan shakl berish usuli.

Sochish usulida shakl berish — rivojlangan bo‘shligli rasm *
bo‘lgan rossiya, uglich va boshga shu kabi pishloglarga shakl i
rish usuli.

0 ‘z og‘irligi ostida presslash — pishloqg massasida sut kisloi
jarayonning rivojlanishi va zardob ajralishini ta’minlash magq
dida yuk ostida presslashdan oldin o‘tkaziladigan jarayon.

Yuk ostida presslash — pishlog massasini zichlanishi, o/u.
(pishloq donalari orasidagi) zardobni sigib chigarish va zichlasl
gan yuza qatlamini hosil gilish maqsadida o‘tkaziladigan jarayci
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FMOCCAPUN

Cbip —BbICOKOLEHHbI MOJIOYHO-0€N1KOBbI MPOAYKT COAep-

XUT 3HAYUTENIbHOE KO/IMYECTBO ObICTPOYCBOSiIEMbIX 6enKOB (40
6), Xupa (oo 27,5%), MUHepanbHbIX 31eMeHTOB (KanbLWiA,
octhop) U BUTaMUHOB.

MONOKO OT KOPOB 60/bHbIX MacTuToM — OCOOGEHHO Hebna-
lonpusaTHas A1 BblpabOTKKM Cblpa, B 3TOM C/ydyae pesko
yXYyALlaeTcs CblyyXHass CBepTbiBAEMOCTb MOJIOKA, 3amejsisfieTcs
»a3BnTMEe MOMOYHOKMCNOro npouecca, 3ajepXkuBaetca 06e3-
HOXXWBaHWE CbIPHOT0 3epHa.

Masoobpasyww,as Mmukpodaopa (KuwedyHas nanoyka, LPOXXKWU,
yacnAHokucnable 6akTtepun) — BpeAHasds ANA Ccbipodenna MUK-
pognopa, nonagaHne KOTOPbIX B MOJIOKO He AOMNYyCKaeTcs.

PegykTasHaa unu pesasypumHoBas npoba —MeTOAbl, C MOMOLLbIO
KOTOpbIX OMpefensatoT obuiee cogepXaHue MUKPOGIOPLI.

BpoagnnbHaa unm cblyyXHo-6pognnbHasas npota — METOAbl, C
MOMOLLbID KOTOPbIX yCTaHaBNMBAKT HanmM4yme rasoobpasyroLlei
MUKPOIOpPbI.

XpaHeHue monoka —NpPOLECC, NPefyCcMaTPMBatOLLNIA XpaHeH e
MPUHATOrTO MOJIOKA B EMKOCTAX XpaHeHus npu Temnepartype
2—6°C cpoKOM He 24 yaca.

CospeBaHume Monoka — [MpoLecc npesycMaTpuBatoLLmnii
BblAEPXKY MONMOKa C pJo6aBneHHol wunum 6e3 aobaBneHus
3aKBacku npu temnepatype 8—12°C B TeveHne 10—14 yacos.

Hopmanusayna monoka —MpoLecc HopManusaunu copepxa-
HUS XXUpa 1 6enKa ABNALWMNXCA OCHOBHbIMU COCTaBHbIMM YacTs-
MM CYXOro BelLecTBa MOJIOKa B Lensx obecneyeHns onpepeneH-
HOrO COZlep>XaHmnsa >Kupa B CyXOM BeLLeCTBE Cbipax Mo CTaHAapTy.

MacTepusauns cbiporo Monoka — MPOLECC NPOBOAUMbIA
B NiacTUHYaTbIX YCTPOWCTBax npu Temnepatype 70—2°C B
TeyeHun 20—25 cek., a NPW MOBbILWEHHON 06CEMEHHOCTU MOJIOKA
npy temnepatype 74—6°C, B Uenax YHUYTOXEHWUA B MOJIOKe
60/1€3HOTBOPHbLIX MUKPOOPraHM3MOB.
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Oesogopauus — crnocob6 o06paboTkum nof Bakyymom 11
yhaneHua neTyymx COeAMHEHWIA W ra3oBOi  (asbl monok
KoTopasd nNpoBOAMTCA Nocne nactepusauuun,npu Ttemnepal .
Mosioka 70—72°C un paspexeHumn 68—62 klla.

YneTpaunbTpauns — MNPOLECC, KOTOpad MNPOBOAUTCA H<
NPOM3BOACTBE Cbipa B LeNAX KOHLUEeHTpauun cyxmx Beuiee! u
MOJIOKE.

BHeceHMe B MONOKO XIOPUCTOro Kanbuumsa — MPOUO i
BOCCTaHaBNMBAlO LW N A nepBOHaYasbHbl i 6anaHc cono
HapyLlWeHHbIX BO BpemA nactepusaynm B OMPeLeneH Hv
npegenax n obecneymBarLMX HOpPMasbHOE TeyeHMe npouen
CbIYYXXHOT0 CBepPTbIBaHWSA MOJOKa.

BHeceHNe a30THOKMUcCANOro Kanunsa nnn HaTpua
TEXHONIOTMYECKNIA MpuemM, NPUMEHSEMbIA NPU MUCMNOb30BaAHUNU
MON0Ka MOAO3PEeBaeMbIX Ha Hannuue BpeaHON rasoobpasytoLye n
MUKpoMopbl  (KWWEYHOW  Nanoykm U MacinsstHOKUCIbM
6akTepuin) Ana nogaBneHUs WX pa3BUTUS B Cbipe B Uensa\
npeXxeBpeMeHHOro BCNy4YnBaHua CbipoB.

BakTepuanbHble 3aKBackKwu — YNCTbIE KYyNbTYypM
MO/IOYHOKUC/IbIX CTPENTOKOKKOB M Najiouek UCnosb3yemble Ans
NPOM3BOACTBA CbIPOB.

MonokocBépTbiBatowme ¢epMeHTsl — WCMOJb3yeMble [A/14
CbIY4Y>XHOI0 CBEPTbIBAHMS MOSIOKA M MOJyYaeMble U3 XUBOTHbIX
CbIYYXHbI (PEPMeHT, NencuH 1 PepMeHTHbIe npenapaTbl Ha WX
OCHOBE.

Paspeska CbIUyXHOFo cryctka — MPOLECC, MPOBOAUMbIN
ONA  YCKOPEeHWA BbIAENeHUA CbIBOPOTKM nocne obpa3oBaHus
CbI4YXHOTO CrycTKa.

MocTtaHOoBKa CbipHOro 3epHa — TMpPoOUECC OCTOPOXHOIO
nepemMellnMBaHMa  pa3pe3aHHOro Cryctka pAns Apo6neHus
CTONOGUKOB U KYOWKOB CrycTka, a TakXe AN BblpaBHUBaHUSA
Temnepatypbl BO BCeli Macce M NONYYEHWS pPaBHOMEPHOro Mo
BE/IMUNHE 3epHa.
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BTopoe HarpesaHne — YCKOpPEHUE 06€3BOXMBaHUA CbIPHOIO
3epHa 3a CcyeT MNOBbLIWEHWA €ro TemnepaTtypbl, B pe3y/brare
Troro rnpouecca yckopsieTcs cxaTue u 00e3BOXMBaHUE Crycrka.

YacTuuyHas nocosika cbipa B 3epHe —CMOCO0O perynupoBaHus
cTeneHn 06e3BOXMBAHUA NPU BbIPabOTKE CbIPOB C MOBbILEHHbIM
cofep>xxaHuem Bnaru.

BbimewvnBaHmne CbIpPHOIo 3epHa nocse BTOPOro HarpesaHuna —
npouecc nepemMellnMBaHnUs, KOTOPbIA NPOLO/MKAETCA NS CbIPOB
C HU3KOW TemmnepaTypoi BTOpPOro HarpesaHus 15—30 MuH., a
ONS CbIPOB C BbICOKOI TeMnepaTypoi BTOPOro HarpeBaHus 40—
60 MWH., ONA BblLeNIeHNS W3NULWHENA CbIBOPOTKU, 06CYLIKM,
CTATMBAHUSA U NPUHATUA OKPYTI0N (POPMbI.

®opmoBaHne cbipa — [MpoLECcC, MNPOBOAUMBIA B LeNax
COe[iIMHEHUS 3epHa B MOHOMWUT, NPUAAHWA Cbipy ONpefesieHHOM
(hopMbl ¥ BbINPECCOBMBAHUA MEX3EPHOBOW CbIBOPOTKM.

®opmoBaHue n3 nnacta —MNPUMEHAIOT A1 CbIPOB, B KOTOPbIX
HY>XHO MOJIyYUTb NPaBU/IbHbIA, PABHOMEPHbIW PUCYHOK.

dopmoBaHne Hanueom — CMNOCO6 (OopmMOBaHUA, KOTOPbIX
NPUMEHAT  And  NPOM3BOACTBA  CblpOB  (NaTBUIACKWUIA,
[OPOTrOBYXXCKUIA, CMONMIEHCKUIA W [p.) UMeLWMX PUCYHOK B
(hopme pa3BUTbIX rNaskos U NycToT

®opmMoBaHMe Hacbinbido — CMNOCO6 (OPMOBAHMA CbipOB
POCCUINCKWUIA, YrAWYCKUIA W [p., KOTOPble WMEKT pasBuUTbIR
MYCTOTHbIA PUCYHOK.

CamonpeccoBaHue — npoduecc, I'IpOBO,CI,VIMbIﬁ nepepg
npeccoBaHvem nof rpysoMm B Lensax obecneyvyeHWs pasBUTUSA
MOJIOYHOKMC/IOrO npouecca B CbIPHOW Macce W BblAeNeHUs
CbIBOPOTKMU.

MpeccosaHue nop rpysom — MPOLECC, MNPOBOAUMBIN ANs
YMNNOTHEHUS CbIPHOW MaccChl, yfalieHUs O0CTaTKoB CBOOGOAHOW
(MeXX3epHOBOW) CbIBOPOTKM 1 06pa30BaHMs XOPOLLO 3aMKHYTOrO
MOBEPXHOCTHOrO C/oA.
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GLOSSARY

Cheese — a highly used milk-protein product contains a sic
nificant amount of fast-lying proteins (up to 25%), fat (up in
27,5%), mineral elements (calcium, phosphorus) and vitamins.

Milk from cows of patients with mastitis is particularly until
vorable for the production of cheese, in this case, the renal co
agulation of milk deteriorates sharply deteriorates, the develop
ment of a lactic acid process slows down, dehydration dewaterinr
of cheese grain is delayed.

The gas-forming microflora (intestinal wand, yeast, oily acid
bacteria) — harm ful to the cheese of microflora, the hit of which
in milk is not allowed. y

Reductase or rezurn sample — methods that determine the to
tal microflora content.

Brodyl or renewed-ferrous samples — methods that establish
the presence of gas-forming microflora.

Milk storage is a process providing for the storage of adopted
milk in the storage tank at 2—6°C for a period of not 24 hours.

Ripening of milk — the process involving a milk extract with
added or without adding a bell at a temperature of 8—12°C for
10—14 hours.

Milk normalization is the process of normalizing fat conteni
and protein that are the main components of the milk dry sub
stance in order to ensure a certain fat content in the dry matter
of the checkers according to the standard.

Pasteurization of raw milk — the process carried out in plate
devices at a temperature of 70—72°C for 20—25 seconds, and with
an improved milk generation at a temperature of 74—76°C, in or-
der to destroy in the milk of teaching microorganisms.

Deodoration is a method of processing under vacuum to re-
move volatile compounds and a gas phase of milk, which is car-
ried out after pasteurization, at a milk temperature of 70—72°C
and 68—62 kK Pa.
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Ultrafiltration is a process that is carried out in the production
of cheese in order to concentrate dry substances in milk.

Calcium chloride introduction is a process that restores the ini-
tial balance of salts impaired during pasteurization under certain
limits and ensure the normal course of the process of the rennet
coagulation of milk.

Making a nitric acid potassium or sodium — technological
method used using milk suspects for harmful gas-forming micro-
flora (intestinal sticks and oily acid bacteria) to suppress their de-
velopment in cheese for premature swelling of cheeses.

Bacterial breaks —pure cultures of lactic acid streptococci and
chopsticks used for the production of cheeses.

Milk gradual enzymes —used for the renal coagulation of milk
and obtained from animals the rennet enzyme, pepsin and en-
zyme preparations based on them.

The cutting of the renewed bunch is the process carried out to
accelerate the selection of serum after the formation of the re-
newed bunch.

Setting the grain — the process of cautious mixing of the cut
bunch for crushing columns and cubes of the clot, as well as to
equalize the temperature in the entire mass and receiving a uni-
form grain.

The second heating is to accelerate dehydration of the raw
grain by increasing its temperature, as a result of this process,
compression and dehydration of the clot are accelerated.

A partial lunch of cheese in the grain is a method for regula-
ting dehydration dehydration when producing cheeses with high
moisture content.

Mixing the cheese grain after the second heating is the pro-
cess of mixing, which continues for cheeses with a low temper-
ature of the second heating of 15—30 minutes, and for cheeses
with a high temperature of the second heating of 40—60 mi-
nutes, to release excess serum, drying, tightening and making a
rounded shape.



The molding of cheese is the process carried out in ordn
combine the grain into the monolith, giving the cheese of a *
tain shape and reasons for interzernoy serum.

Molding from the formation is used for cheeses in which \
need to get the right, uniform pattern.

Filling in bulk — method of molding, which are used for u
production of cheeses (Latvian, Dorogoguzhsky, Smolensky, t-i.
having a drawing in the form of developed eye and void

Molding in bulk is a method foe forming Russian, Uglich i
cheeses, and others that have a developed hollow picture.

Self-resistance is the process carried out before pressing m
der load in order to ensure the development of a lactic acid pin
cess in the raw mass and selection of serum.

Pressing under cargo is a process carried out to compact if
cheese mass, removing the residues of free (intergranular) serim
and the formation of a well-closed surface layer.
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