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Ушбу цулланМа профессор 
Д. X. Нарзиевнинг хотирасига 
басишланган.

Ушбу у^ув кулланма ^рта махсус ва Олий у^ув юртлари дас- 
тури асосида ёзилган б^либ, к^лланмада Республикада ишлаб чи_ 
^арилаётган ва ташци мамлакатлардаи импорт оркали олннаётган 
барча турдаги ма^сулотларпи экспертиза цилиш усуллари баён i^n- 
линган. Кулланма цишлоц хужалик олийго^ларида таълим олаётган 
ветеринария зооипжеиерлик, к;оракулчилнк куллиётларннннг тала, 
балари учуй ^амда чорва ма^сулотлари ишлаб чицариш, цайта иш- 
лаш ва дазлзт ички истеъмолинн кондириш учун зарур булган 
мкцдорда импорт цилинаётган ма^сулотларни давлат божхона ор- 
!\али назорат цилувчи мута.\ассислар, чорва ма^сулотлари сифат 
назоратн билан шурулланувчи ходимлар биологлар ва технологлар 
фойдаланишлари мумкин. кулланма биринчи бор узбек тилида 
ёзилганлиги туфайли жузнй пупсом па камчиликлардан ^ам холи 
эмас, шунинг учун барча мутахассисларнинг таклиф ва истаклари 
бажонидил чабул килинадн.



К И Р И Ш

It) I ГР И HAP ИЯ-САН ИТАР ИЯ 
ЖМИ Р1ИЗА ФАНИ ^АЦИДА ^ИСКАНА 

I У111УНЧА ВА БУ ФАННИНГ БОНЩА 
ФАНЛАР БИЛАН БОГЛИКЛИГИ

Ветеринария-санитария экспертиза фани, озшу 
 ̂.туп маусулотларини текшириш усулларини, чорва 
un.i.iapii, парранда, бали^, тухум, асал ва усимлик- 
лардаи олииадиган ма^сулотларни, бундан таищари, 
\aniiiiiioT ма,\сулотларини санитария жи^атидан ба^о- 
м in, шупиигдек, ма^сулотни к,айта ишлаш технология- 

и 1 \амда унинг гигиена асосларини урганади.
Ветеринария-санитария экспертизаси фани одам 

па ушионлар учун умумий булган, асосан одамлар- 
п и иг соглигига хавф тугдирадиган юцумли ва инва- 
апоп касалликларини, шунингдек, чорвачилик ма^- 
еулотлари оркали молларнинг орасида тар^аладиган 
касалликларнинг олдини олиш ва з̂ ар хил чоралар 
куривши ветеринария-санитария жи^атидан назорат 
цилиб туради.

Ветеринария-санитария экспертиза фанининг вази- 
фасн доирасига, ^уйидаги масалалар киради.

1. Гушт саноати хом ашёсининг сифатига ба^о 
бериш ва уни 1̂ айта ишлаш, жойларга етказиш

усуллари.
2. Крпплоц хужалик ^айвонларининг ма^сулотини 

кванта ншлайдиган саноат корхоналарини (Гушт
ишлаб чицариш корхоналари, парранда цушхона- 
лари, суйиш пунктлари ва ^оказолар) ташкил 
|\|1лиш, цуриладиган жойларни танлашга мувофиц 

санитария талаблари.
3. Чорва моллари ва паррандалардан олинадигап 

гушт ма.^сулотларини цайта ишлаш технологияси 
ва гнгиенаси*
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4. Турли г^штнинг морфологияси ва кимёвий тар* 
кибий ^исмлари.

5. Молларни суййшдан олдин ва суйилгандан кейинги 
ветеринария-санитария ^олатини аницлаш усуллари.

6. Дайвонот ма^сулотларини ветеринария-санита
рия жи^атидан текшириш ^оидалари (усуллари).

7. Х,ар хил юцумли, ю^умсиз ва инвазион касал- 
ликлар содир булган пайтда молларнинг гуштидан 
ва ички органларидан фойдаланиш усуллари.

8. Моллар суйилгандан кейин диагноз цуйишда 
патологоанатомик ва лаборатория усулларининг 
цулланнлиши.

9. Сут ва сут ма^сулотларини олиш техиологияси 
ва уларнинг сифатини аницлаш усуллари.

Ветеринария-санитария экспертиза фани узининг 
таравдиёти учун купгина фанлар билан жумладан, 
анатомия, паталогик анатомия, физиология, зооги
гиена, биэкимё, микробиология, эпизоотология, тера
пия, фармакология, токснкологиянинг юту^ларидан, 
усулларидан фойдалаиади ва бу фанлар билан узвий 
чамбарчас боглангап. Ветеринария экспертиза касб 
эгалари юцорида изо^ цилингаи фанларнинг усуллари- 
га, ютукларига таянган .\олда ози^-овдат м^асулотла- 
рининг таркибий цисмлррипи ургапади ва уларни сани
тария жихатидан тугри бадолайди. Одамларнинг согли- 
гига зарар етказмайдиган гушт ва гушт ма^сулотлари 
ишлаб чи^аришда асосий омиллардан бири, моллар 
суйилгандан кейин уларнинг танасини ва ички орган- 
ларини ^айта ишлаш жараёнида, суйиш пунктларида, 
майдончаларида, жамоа бозорида, ветеринария ходим- 
л'ари талабни кучайтиришлари керак. Бу мураккаб 
ишларни амалга оширишда ветеринария дастурлари 
асосида иш тутилмоги лозим.
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ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗА 
ФАНИНИНГ к и с к а ч а  ТАРИХИ

Олдинги вацтларда, ннсоният узининг яшаш Кара
ганда, ов цилиш, бали^ тутиш билан биргаликда тур- 
ли ёввойи ^симликларнинг илдизлари ва мсваларини 
истеъмол килган. Одамлар усимлик махсулотларини 
истеъмол цилшидап гушт махсулотларини истеъмол 
цилишга утиши, одамларнинг келнб чициш та- 
рацциётига (эволюцииснга) катта таъсир ^илган. 
Усимлик мл^сулотлари билли биргаликда гушт мах* 
сулогларига бдатлаииш кишиларнинг танасида жкс- 
моиий кумпииг плйдо булншига ва уларнинг такомил- 
лашншига олиб келган. Бир утмиш тара^иётидан, 
и к кп и м п утмиш тара^^йётига утиш даврида кишилар- 
иппг гушт истеъмол килиши уларнинг ‘мия туцималари- 
гл ва онгииинг ривожланишига таъсир килган.

Булардан биринчиси-оловдан фойдаланиш, иккин- 
чиси эса-хайвонларни хонакилаштириш. Щун- 
дай ^илиб, одамнинг, инсониятнинг пайдо б^лишида 
гушт ва гушт ма^сулотларининг роли ни^оятда мудим- 
дир.

Одамлар ^аёт фаолияти давомида доим энергия 
слрфлайди ва бу энергиян* доплат учуй озих'овцат 
махсулотларини истеъмол ^илади.

Гуштнттнг таркибида о^силлар, углевод ва ми
нерал моддаларнинг алмашинуви учун зарур булган 
боннца бирнкмалар мавжуд. Гуштнинг таркибида бош- 
Ха моддаларга нисбатан о^сил куп.

Масалан: гуштда 18,39 — 21,2%.
бугдой нонида 10 — 11% .
жавдар уни нокида — 6,5 — 9,5%’ 
картошкада 2 — 2,5% оцсил бор.

Шу билан биргаликда одамларнинг организмида 
синтез хилпнмайдиган аминокислоталар, жумладан, 
триптофан, лизин, лецитин, гистидин ва боищадари
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Кайвонлар, чучка, уй паррандаларининг барчаси: тбвук, 
урдак, воз курка ва цуёнлар киради- Бундан танщари, 
давлатимизнинг айрим ^удудларида от, як (кутос), 
туя, бугининг гушти ишлатилади.

1. Йирик шохли ^айвонлар (корамол) зотига кура 
иккига булинади. 1. Гушт берадиган.

2. Сут ва гушт — сут берадиган.

I. Гуштдор зотли моллар

Бу зотдаги моллар узининг таищи куринишига 
кура ^уйидагича таърифланади: (1-расм) суяклари
енгил, нозик, бошлари кенг ва калта, буйни кисАа 
йугон, кукраклари кенг ва олдинга чи^цан, пойчалари 
калта, сут безлари кам тараний цилган, терн кисми 
эластик-юмшок, терн жунлари калта. Бундай к°рамол 
зотлари тез етиладиган булиб. эркин холатда яйловлар- 
да бо^илганда (нагул) мускул туцималарининг орасида 
«мармарга» ухшаш ёг катламлари косил булади. ёш 
молларнинг гушти нозик, юмшок ва ширали булиш 
хусусиятига эга. Гуштдор зотли хайвоплар суйилган- 
да, уларнинг семизлигига караб 58 — 65% гушт олиш 
мумкин.

К,уйидаги зотли моллар юцори сифатли гушт 
беради:

1. Ок бошли г^озо^и зоти-тез етилувчан булиб, 
букалари икки ёшда 500 — 600 кг, ни ташкил к;илиб, 
гуштнипг мицдори 54 — 65%. Гушт сифати жи^атидан 
юмшок; ва ширали булиб, ёг катламларига эга.

2. Кдлмик зоти-кеч етиладиган, букалари икки ёш
да 400 — 500 кг вазнга эга, гуштининг сифати юмшок, 
ширали, хушбуй ва 5f катламларига бой, (46 — 58%).

3. Шортгорн ва Герефорд зотлари тез етиладиган 
булиб, букалари икки ёшда 500 — 600 кг, гуштининг 
микдори 60 — 65% ни ташкил кнлади. Гуштининг ои- 
фати нозик, юмшок ва ёг катламларига эга.

4. Абердин — ангус зотли моллари тез етиладиган, 
букалаои 1,5 — 2 ёшда 400 — 500 кг, гуштининг мик
дори 62 — 68%. Бу зотдаги корамоллардан никоятда 
юкори сифатли гушт олинади.
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II. Сут ва гушт — сут берадиган
Гушт ва сут берадиган зотли дорамоллар куйида- 

ги ташди куриниши билан таърифланади: боши ен- 
гил, буйни уртача тараддиётга эга, кукраги тор, дорин 
чегараси яхши тараний дилган, сут бези катта, тери- 
си уртача эластик долатда булиб, танасининг тузи- 
лиши учбурчак шаклида. Бу зотли дорамоллар гуру- 
дига дуйидагилар киради: костром, украина, семмей- 
тал, олатау, айрим типдаги дора-ола моллар, белорус, 
холмогор ва доказо. Бу зотдаги дорамолларнинг ёш 
таначалари 1,5 — 2 ёшда 350 — 450 кг вазнга эга. 
Сут берадиган сигирлар хужаликда ишлатмлгандан 
кейин гушт ишлаб чидариш корхоналарига топшири- 
лади.

Куйлар
К,уйлар хужаликда ишлатилишига кура дуйидаги 

гурудларга булинади:
1. Гушт — жун берадиган
2. Думбали
3. ^оракул
4. Гушт берадиган

1. Гушт ва жун берадиган зотли дуйларнинг тирик 
вазни 55 — 90 кг булиб, кучдорлари 100 — 120 кг. 
(45 — 50%).

2. Думбали дуйларнинг тирик вазни 65 — 80 кг, 
диссори ь̂ уй 200 кг. (50—55%).

3. К,оракул зотли дуйларнинг тирик вазни 45 — 50 
кг, (40 -45%)- Бу зотли дуйлар «доракулча» олиш- 
га мулжалланган булиб, гуштининг сифати таъмсиз- 
род ва даттид.

4. Г'ушт берадиган зотли дуйларнинг тирик вазни 
100 — 1.30 кг (50 — 52%), гуштининг сифати юмшод, 
ширали ва яхши таъмга эга.

Чучдалар
Чучдалар хужаликда ишлатилишига кура дуйида- 

гича булинади:
1. Гушт ва ёг берадиган
2. Ег берадиган

1. Гушт ва ёг берадиган чучдаларнинг тирик вазни 
180 — 250 кг булиб, гуштнинг миддори (80 — 85%).
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2. ё р  берадиган чучдаларнинг тирнк вазни 150 — 
200 кг, гуштнинг миддори (78 — 85%).

Бу зотдаги чучдаларнинг териси остидаги ёр датла- 
ми жуда далин ва «шпиг» деб юритилади. Шпиг эса 
колбаса ишлаб чидаришда ишлатилади.

Паррандалар
Уй паррандаларидан гушт олиш билан биргаликда, 

к^п миддорда тухум дам олинади.
1. Гушт берадиган товудлар
2. Тухум берадиган товудлар

Гоз, урдак, курка ва дуёнлар дам гушт дорхона- 
ларида дайта ишланади ва улардан юдори сифатли 
гушт олинади.

СУЙИЛАДИГАН ^АЙВОНЛАРНИ НГ 
СЕМИЗЛИГИНИ АНИЦЛАШ

Суйиладиган дайвонларнинг семизлигини анидлаш- 
да мускул тудималаринипг усиши ва ёгнинг т^плани- 
ши эътиборга олинади. Бунинг учуй дайвонлар ташди 
таърафидан чудур текширилади ва дул билан мол- 
нинг танасидаги ёр туплападигап жойлари пайпаслаб 
курилади (2-расм). Мисол учуй: елинининг олдинги 
томони, тиззаси, думи, бели, довургалари, бидини, 
курак суягининг атрофи, кукрак дисми ва буйни. 
Юдорида дайд дилинган жойларни пайпаслаб кУрнш 
йули билан молларнинг семизлигини анидлаш мута- 
хассислардан годори билим савиясига Зга булишни 
талаб этади. Хфзирги пайтда дайвонларнинг орйд ва 
семизлигини тириклик вадтида дар хил' асбоблар 
билан анидлаш йуллари дидириб топилмодда.

Молларнинг семизлигини анидлашда бир нарсани 
дисобга олиш зарурким, яъни, ёш молларда ёг асосан 
мускул тудималарининг орасида, катта молларда эса 
терисининг тагида ва ички органларида тупланади.

Юдори сифатли гушт ва гушт мадсулотлари иш
лаб чидаришда гушт саноати юдори сифатли хом ашё- 
га эътибор беради. Хом ашёнинг сифати суйиладиган 
молларнинг зотнга, семизлигига, ёшига, жинсига ва 
нормал физиологик долатига боглид.

К^шлод хужалик молдарининг семизлиги ва орид- 
лиги давлат стандартига мувофид анидланади (ДС).
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Цорамоллар
Суйиладиган цорамоллар ёшига ва жинсига кура 

давлат стандартига мувофиц (ДС 5110 — 55) 4 гу- 
руцга булинади.

I. ^укизлар ва сигирлар
II. Буцалар (бугаи)
III. Таналар
IV. Бузоцлар

I. Хукизлар ва сигирлар
Бу гуруцга кирадиган моллар семизлигига к^ра 

3 тонфага булинади.
1. Юцори.
2. Урта.
3. Уртадан паст.

1. Юцори семизликдаги молларнинг тана тузили- 
ши юмалоц шаклда булади. Ташци томонидан суяк 
усимталари куринмайди. Мускуллари яхши та- 
рацций цилган. Курак суяги оз даражада сези- 
ларли. Буйни урта даражада тулишган, елкаси, 
белн ва сагри етарли кенгликда булади. Умуртца по- 
гонасининг бел цисмидаги ёнбош усимталари билин- 
майди. Оч бикини оз миддорда билинарли булади. 
Терисининг остидаги ёг кукрак соцасида, кейннги ик
ни цовурганинг орасида, цуймич усимталарида, думи- 
нинг асосий цисмида ва тизза бурмасида с,азиларли 
даражада булади.

2. Урла семизликдаги молларнинг тана тузилиши 
оз-мунча бурчаксимон булади. Суякнинг усимталари 
куринарли. Мускуллари тарацций цилган, лекин яхши 
куринмайди. Курак суяги ажралиб туради. Сагри мус
куллари урта даражада тараний цилган. Буйин, ел
ка, бел ва сагри тор, бел умуртцасининг ёнбош усим- 
талари куринмайди. Оч бицини ажралиб туради. Те
рпен царакатчан, енгил йигиладиган булади. Ег т^ци- 
маларн тизза бурмасида, цуймич усимталарида ва 
думнпннг асосида яхши сезилади.

3. Уртадан паст семизликдаги молларнинг цуймич 
Усимталарп, умуртцаларнинг ёнбош усимталари аж
ралиб куриниб туради. Мускуллари кучсиз тарацций 
цилган. Бунин елка, бел ва сагри тор булиб, умурт
ца усимталари куриниб туради- Оч бицини 
аниц ажралиб туради ва танасининг тузилиши бур-
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3. ^ртадан паст ^уйларнинг умурт^аларининг ён- 
бош усимталари ва цовурралари ажралиб туради. 
Мускуллари унчалик даражада тараний ^илмаган, 
терн ости ётлари сезилмайдн, териси тез йигилади.

Чучдалар (ДС-1213 — 74)
Чучцалар давлат стандартига мувофи^ семизлиги- 

га, ёшига ва бурдо^ига бо^илишига кура беш тоифа- 
га булинади.

I-тоифа (Беконли чуч^алар)
Бу тоифага кирадиган чуч^алар 8 ойгача булиши 

керак, бундан ташцари шундай бурдо^ига бо^илиши 
керакки, яъни ози^анинг таркиби чуч^а «бекон» гушти 
тайёрлашга царатилган булиши керак. Танасининг 
узунлиги энса суягининг тарогидан то думигача 100 
см, булиб терисида )̂ ар хил усимталар булмаслиги 
ва яллирланмаган булиши керак.

Тирик орирлиги — 80 — 100 кг.
Ё рининг (шпиг) ^алинлиги 6,7 — кукрак умурт- 

цасининг царшисида терисининг ^алинлиги х;исобга 
олинмаганда 1,5 — 3,5 см булиши лозим.

П-тоифа (гушт берадиган чуч^алар)
ё ш  гуштдор чуч^аларнйнг тирик орирлиги 60 —j 

130 кг, ёрининг ^алинлиги 6,7 — кукрак умурт^алари- 
нинг тугрисида 1,5 — 4 см-. Бу тоифага 20 — 60 кг 
тирик вазндаги чучцалар х>ам киради- ёри н и н г  ^алин- 
лиги 1 см.

Ш-тоифа (eF берадиган чуч^алар)
ёр берадиган чуч^алар тоифасига она чучцалар 

ва ахта килинган чуч^алар киради. Бунда тирик вазни 
^исобга олинмайди. ёри н и н г  ^алннлиги 4,1 см дан 
купро^.

IV-тоифа (катта ёшдаги чучцалар)
Бу твнфага ахта ^илинган тирик орирлиги 130 кг. 

булган ва она ч!/ч^алар (лекин, она чучцаларнинг ти- 
рик вазпи ^исобга олинмайди) киради. ёрининг цалин- 
лнги 1,5 —4 см. &



Ь I' >11<|);11:i кирадиган чуч^аларнинг танаси, цои-
" ' г.......... t .1 пои г типидаги ма^сулотлар ншлаб чи-

' ч'1" м1рхопаларига топширилади.
V тоифа (чучда болалари, чучцачалар)

1 \ I 1мадиган чучца болаларининг териси ёки
I ,*• и и|*11и>i\ булиб, усимталари йу^, ^изармаган, тиш- 
14114,11 ан, елка умурт^аларининг ёнбош усимталари
II ' '."И■, pi алари ажралиб туради.

Гирик огирлиги 4 — 8 кг. ёрининг 1̂ алиилиги хи- 
' " f'ia олинмайди.

Кийиклар
1 ' m '.пи нга кура учга булинади.

1. Ю^ори
2. Урта
3. Уртадан паст.

Куёнлар
К' '  и iap ссмизлигига кура икки тоифага булинади.

Паррандалар
i 1.|ррацдалар давлат стандартига мувофи^ (ДС 

I'1'-"1'! 72), икки тоифага булинади.
1 Жужалар (бройлер — жужа, курка, роз ва 

Урдакиннг болалари).
2 Капа ёшдаги паррандалар (товуц, урдак, 

курка ва к.).
Ж ужаларга таърифнома

К У кр;I к суягининг уртали^ усимтаси суяклашмаган, 
'■огайсимон, Iрохеясининг хал^алари эластик булиб, 
мнил цисилади, цанотларидаги пати битта, баъзида 
<упроц. <л1лкнпадиган патларининг учи уткир.

К апа ёшдаги товуцларга (паррандаларга) 
таърифнома

Кукрак суякнннг уртали^ усимтаси суяклашган 
'а ^атти^, трохеясининг хал^алари цатти^ ва ^исил- 
1а иди, оётндаги тори цопламаси тангачалар билан 
опланган ва дагал булади.

Каишлард. .ж.уда л^м~ маркам, ^аттшу Урдак ва 
озларНа Чуцпш органи шохлаиг^н.
-105 Яп №2>Ъ f
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Давлат стандартининг талабига мувофйц 
(ДС. 182 92 — 72) паррандаларнинг 

семизлигини ани^лаш
ё ш  паррандалар (жужалар).

Туш суягининг кукрак мускуллари урта даражада 
тараний ^илган.

Кукрак суяги учбурчак ^осил цилади. Тери ости 
eFH кукрагининг пастки томони, яъни цорин томон- 
да тупланиб, катта ёшдаги товудларда сезиларли, 
кичик жужаларда сезилмайди. Соннинг мускуллари 
катта паррандаларда уртача тарадций цилгап. Тери- 
сининг остида ёт оз миддорда сезиларли, ёш жужалар
да ёт сезилмайди-

Урдак, роз ва куркаларнинг мускуллари уртача 
таравдий дилган булиб, (киль) кукрак суягининг 
усимтаси чи^иб туради- Буларда тери ости ёги 
^исман сезиларли булади.

Суйиладиган ^ишлод хужалик ^айвонларини 
суйишга тайёрлаш

Доида талабларига мувофид ^айвонлар суйишдан 
олдин, яйловга ^айдалади ёки боглаб бодилади.

1. Дайвонларни яйловда эркин боциш (нагул)
Бу тартибда цорамол, г̂ уй, ва отлар табиий яйлов- 

ларда бодилади.
Бу усул жуда оддий усуллардап бири булиб, одам- 

ларнинг иш кучи кам сарф дилиниб, арзон таинархда 
^айвонларнинг ма^сулдорлиги ва тирик вазни ошади. 
Дайвонларнинг табиий кукатлардан ози^ланиб, ^уёш 
нурида, тоза хавода юриши организмни тез етилиши- 
га ва ёг ^осил булишига олиб келади.

Бу усулда бо^илган ^айвонларнинг гушти, бошда 
усуллар билан боцилган ^айвонларнинг гуштидан 
фар^ ьрклади.

Агар яйловдан фойдаланиш тугри йулга ^уйилган 
булса. 24 соат орасида дорамол ва отлар уртача 
700 — 800 грамм семиради, молларнинг териси огир ва 
^уйлар — 150—200 грамм, бир-бир ярим ёшдаги ах- 
таланган цучцорлар эса 1,0— 1,5 кг эт олиши мумкин. 
Бундан ташцари ёш молларнинг териси ошр ва сифати 
яхши бр!иб улардан яхши ма^сулот тапсрланади.

Бундай усулда бодиш учун, ^айвонлар катта ту- 
дадан ажратиб олинади. 1
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Лжратилган катта ва кичик ёшдаги хаивонлар 
linn а яроцсиз ва нимжон касал булиши мумкин (бу- 
uii^iap 10 ойдан кичик булмаслиги, цузилар 12 — 15 
ойлик).

Х,айвонларни ажратишда уларнинг жинсига, ёши- 
ia, тирик огирлигига ва семизлигига эътибор бери- 
лади.

1. ДАШТ-ЧУЛ ЯИЛОВЛАРИ УЧУН
Крэрамоллар 70 — 100
Дуйлар 300 — 400
Отлар 50 —70 бошдан ажратилади.

' 2. ЯРИМ ЧУЛ ВА ЧУЛ ЯИЛОВЛАРИ У ЧУМ
Дорамоллар 150 — 200 бошдан
1(уйлар 600 — 900 бошдан
Отлар 100 — 150 бошдан ажратилади.

Богловда бо^илган молларни яйловга утказиш, 
аста секинлик билан, 5 — 7 кун давомида олиб бори- 
лади. Бунннг учун бу ^айвонлар олдин тайёрланади 
(туёцлари тозаланади, шохлари цирцилади ва з;. к). 
Бу^алар, ^уч^орлар яйловга чи^ишдан уч ^афта ол
дин ахта ^илинади. Яйлов усулида молларни бо^иш 
турли ёшдаги моллар учун ^ар хил муддагда олиб 
борилади.

Масалан: катта ёшдаги ^айвонлар учун 3 — 4 ой, 
кичик ёшдаги ^айвонлар учун 4 — 5 ой 
муддат талаб ^илинади.

Бундай боцилган молларни гушт ишлаб чи^ариш 
корхоналарига топшириш ^ам аста-секинлик билан ут- 
латиб, ^айдаб борилади. Буни шундай ташкил цилиш 
керак-ки, яъни, бо^илган моллар семизлигини й^от- 
маслигй керак. Шунинг учун бир суткадаги масофа 
10 — 12 км булиши керак. Борди-ю гушт ишлаб чи- 
цариш корхоналарига борадиган йулда яйловлар булма- 
са, уларга ^ар хил концентратлар ва бош^а озу^алар 
берилиши керак. Яйловда боцилган шароитда энг асо- 
син муаммолардан бири, молларга сув беришни тугри 
ташкил цилиш керак.

Цорамолларни бурдоцига бо^иш
Бурдоцига боциладиган цорамоллар соглом ва та- 

биий ривожланиш шароитларига эга булиши керак. 
Уларни бокрин учун ^ар хил техник цолдик  ̂ моддалар
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(лавлаги жоми, барда ва х. к) ва силос, ^ашак, кон
центрат озу^алар ишлатилади. Озу^аларнинг сифати- 
ни яхшилаш учун витаминли-оцсил бирикмалар ^ам 
цушилади, булар молларнннг умумий ^олатини яхши- 
лайди. Еш оллармни ёз пайтида яйловда боциш 
яхши натижа беради, хам да озуцаларнинг таннархи 
арзонга тушади.

Хужаликнинг ичида бурдоцига бо^ишни такомил- 
лаштириш учун, аввалам бор хар хил озуцаларни 
хужаликнинг ичида жамгаришга эътибор берилиши
керак.

Бунинг учун бурдоцига ажратилган ёш моллар бир 
жойда тупланади, кейин эса бурдоцига боцилади.
Хужаликлараро бурдоцига боциш эса саноат типида 
олиб борилиши лозим.

Чучцаларни бурдоцига боциш
Чучцалар икки хил усулда бурдоцига боцилади: 

гушт олиш ва бекон тайёрлаш учун.
Бундай усулда бурдоцнга боциш учун зо’гли чуч- 

цалар соглом ва тез етиладигап булиши керак (2 — 
2,5 ойликда тирнк вазни 20 25 кг). Чучкалар 6 — 7
ойликда 90 — 100 кг булиб, 6,7-кукрак умурт^алари 
тугрисидаги ёгининг (шпигнинг) цалинлиги 2,5 — 4 см 
булиши керак.

Катта чучкалар, наели олингандан кейинги она 
чучкалар, кичик ишдан чиццан чучцалар ^ам бурдо- 
цига бо^илади. Бундай чучцаларнинг махсулдорлиги 
юцори булгунча боцилади. Бурдо^ига боцилаётган 
чучкалар учуй ^ар хил.концентрат озуцалар, ша^ар- 
даги ози^-ов^ат корхоналарида ишлатилмай цолган 
озиц-ов^ат к;олдицлари ишлатилади.

^уйларни бурдокига бокиш
Куйларпи ва цузиларни бурдоцига боциш учун та- 

биий яйловлардан фойдаланиш мумкин ёки ширали, 
сувли озу|\аларга ĵ ap хил концептратлар кушиш йули 
билан бо^илади.

Яхши натижа олиш учун бурдоцига бо^ишда жа- 
дал усуллардан фойдаланиш керак.

Бундай бо^илган цузиларнинг (6 — 7 ойликда) 
тирик вазни 40 — 45 кг. га етади.

Узбекистонда юцорн сифатли чучца ва иуй гушт- 
ларини ишлаб чи^ариш учун ^ишло^ хужалигида са-
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! ‘),тг типидаги комплекслар ташкил цилиниши керак.
Чорвачилик комплекслари икки турда булади.
1) Бунга шундай комплекслар киради-ки яъни узи-
пинг хужалигида тухтовсиз ма^сулот етиштириш
учун она-совли^ ^уйлари булиши керак.

2) Бурдок;ига мослаштирилган хужалик тармок;-
ларига ёш 1̂ уйлар бош^а хужаликлардан режа

асосида олиб келиниши лозим-
Бу хужаликларда ишни шундай ташкил к;илищ 

.ерак-ки, яъни, бурдо^ига бокилган цуйлар бир ва^тда 
чпширилиши ва бир вактда уларнинг урни тулдири- 

ЛНШИ лозим.
Паррандаларни боциш

Паррандалар махсус катта-катта парранда фаб- 
рикаларида бо^илади.

Х,озирги пайтда парранда гуштини ишлаб чи^ариш 
учун яхши, тез етиладиган «бройлер» зотларидан фой- 
д.аланилади. (инглизча «broiler, broil» сузидан олин- 
I а и булиб — «оловда пишириш» деган маънони анг- 
латади),

Бир хафталик жужалар учун тову^хоналардаги 
арорат 32°С, кейинчалик 22 — 20°С булиб уларга озу- 

ка сифатида тузсиз комбикорм ишлатилиши керак. 
1!' — 56 кунлик паррандалар 1,4 — 1,6 кг булиши 
лозим.

Уларнинг гушти юмшок, ширали булиб, ёги оз 'мгщ- 
дорда булади.

И к к и  н ч и б о б

КИШЛОК ХУЖАЛИК ХАЙВОНЛАРИНИ 
ИА ПАРРАНДАЛАРНИ ТАШИШ ВА ЙУЛДА 

УЛАРГА ВЕТЕРИНАРИЯ ХИЗМАТИ 
КУРСАТИШ

biiiiiiiiii чанлатимизда хайвонларни ва парранда- 
■|арии бир /копдап иккинчи жойга олиб бориш ёки та- 
11111111 I ),i in й мапшиалар ёрдамида, темир, хаво, сув 
Пу. 1.1 а|>п орцали амалга оширилади. Айрим пайтда 
^айнонларин ^айдаб олиб бориш мумкин. Бундай
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пайтда яйловлардап фойдаланилади. Бу «шларни 
амалга оширншда давлатимизнинг ронун ва роидала- 
рига эътибор берилади. Темир йули оррали олиб бо- 
рилаётган юклар айрим ронунларга мувофнр ва халр 
хужалигида ишлатилиш арамиятига кура икки тоифа- 
га булинади.

Олиб борилаётган райвонлар ва паррандалар би- 
ринчи гурур тоифасига киради. Буларни олиб борили- 
ши режали булиб, вазирлик ва хужаликларнинг та- 
лабларига кура амалга оширилади.

^айвонларни ташишга тайёрлаш

К>орамол, руй ва эчкиларни ташиш учуй станцияга 
ёки ярин жойлашган гушт корхоиасига олиб боришда, 
тегяшли хокимиятнинг рарорига мувофир йул оррали 
райдаб бориш мумкин. Чучралар талабга мувофир 
автомашиналарда, паррандалар ва руёнлар эса авто- 
машиналар ёки темир йул транспорти ёрдамида 
ташилади.

Бир подадаги райвонлар ва паррандалар бир жой- 
дан иккинчи жойга райдалган вартда, уларнинг уму- 
мий сони руйндагича булишн керак: рорамоллар —
150 — 200 бош, цуй, эчкилар — 500 — 1000, гозлар 
— 500 — 1000 (паррандаларни, иложи булса, дон 
марсулотлари олингандан кейин хайдаш керак). 24 
соат ичида рорамоллар 15 — 20 км, руйлар — 10 — 
12 км, гозлар — 5 — 8 км масофани утиши керак.

Айрим дастурларга мувофир дам оладигац, сув 
ичадиган жойлар олдиндан белгиланган б^лиши ло- 
зим. Транспорт ёрдамида хайвонларни, паррандалар
ни олиб боришда, бутун эътибор шунга раратилган 
булишн керак-ки, яъни, йул буйидаги чакана моллар- 
ни зарарланишига ва темир йул тарморлари буйлаб 
касалликнинг тарралишига йул руймаслик чоралари 
курилиши керак.

Транспорт воситаларидан фойдаланганда фарат- 
гина сог молларни, юрумли касалликлар учрамайди- 
ган туманлардан, бурдорига борилаётган хужалик- 
лардан, мол тайёрлаш (йигим) пунктларидан олиш 
ва бу райвонларни эхтиётлик билан ветеринария низо- 
мииииг роидаларнга риоя рилинган холда олиб бориш 
керак.
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Хужаликлардан жунатилаётган мелларни ва пар- 
рандаларнинг рар райси гурурига ветеринария 
гуворномаси берилади. Бу гувохномада райвонлар ва 
паррандаларнинг умумий сони, бориш йули, бундан 
ташрари, эпизоотик ролати тугрисида маълумот бу- 
лади. (Эмланган варти, аллергик реакцияларининг 
натижаси ва р. к)

Бу гуворнома уч кунгача ракирий рисобланади 
(берилган кундан бошлаб).

Хайвонлар 7 — 10 кун олдин йулга тайёрланади,
бунинг учуй йул режимининг озукасига утлади- (Бу- 
t vh  йул давомида рандай озука истеъмол риладиган 
булга, шу озурага ^ргатилади) ■

Бир сутка давомида 2 марта озирлантирилади ва 
2 марта сув берилади.

Темир йул вагонлари билан райвонларни ташишда 
шу нарсани эътиборга олиш керак-ки, яъни, райвонлар 
бир шапоитдан иккинчи норулай шароитга утказил- 
ганда, йул мобайннда буларга хар хил «стресс» омил- 
лао таъсир рилади. Бу «стресс» омилларнинг салбий 
таъс.ирн туо л и  касалликларга олиб келиши мумкин. 
Бу нокулай шароитда райвонлар оз мунча булса хам 
узи н и н г  тирик вазнини йуротади. Моллар учун рамма 
озукаларни жунатаётган хужалик бериши керак- Бор- 
ди-то й ул  мобайнида озика етишмасдан, бирор хужа- 
ликдан олиналиган булса. v хужаликнииг эпизоотик 
уолатига эътибор бертнп керак. Бундан ташрари мол 
жунатаётган хужалик вагон учун хамма кепакли нар- 
саларни бертпп керак (парир. тогора- лопатка ва х. к).

Хайвонларни жойлашга вагонларни тайёрллаш
Хайвонларни олиб боришда вагонлар махсус жи- 

розланиши керак, яъни. боглаш учун халралар, охур- 
лар на бошра жирозлар булиши лозим.

Вагонлар рорамоллар, отлар учун бир раватли, 
к\ Г| на паррандалар учун икки ва уч раватли вагонлар 
булипш  керак.

11аррандаларни, айрим пайтларда чучраларни олиб 
бориш учун икки раватли вагонлар ишлатилиб. улар- 
ниш гмбо 111 девор томонлари панжарали булиши ло- 
ним Бупдай вагонлар жуда кулай булиб, куп хайвон- 
л:ю коилнитди, куп  инча махсус вагонлар етишмас- 
.пн и 1.1м икки ва турт урли оддий товар вагонлари иш- 
латиладн.
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^айвонларни вагонларга жойлашдан олдин, вагон- 
лар ифлосликлардан тозаланиб, оциб турган иссиц сув 
билан (60 — 70°) ювилади.

Икни цават цилиб тузилган вагонларда моллар 
олиб борилмайди, чунки бундай вагонларни дезинфек
ция цилиш жуда ноцулай. Вагонларга санитария жи- 
Хатидан ишлов берилгандан кейин, уларни тахта ёр- 
дамида туси^ларга ажратиб чицилади. (Моллар ва озу- 
ца учун жой тайёрланади). Шундай цилиб, тайёрланган 
вагонлар майдончаларга келтирилиб ветеринария-
санитария жи^атидан цуриб чицилади. Станцияга кел- 
тирилган ^айвонлар врач ёки фельдшер ёрдамида
курилади. Улар ветеринария-санитария дастурлари 
билан танишгандан кейин, бор молларнинг сонини 
умумий сонига солиштириб куради. Агар уларнинг 
уртасида фарц булмаса, касал моллар аницланмаса, 
й^лда касалланган ва j/лган моллар булмаса, моллар- 
ни вагонга жойлашга рухсат берилади. Моллар 3 — 
4 соат дам олгандан кейин, бошма-бош текшириб чици- 
лади. К,орамол ва отларнинг тана ^арорати бошма- 
бош термометр ёрдамида улчанади, чучца ва цуйлар- 
нинг ^арорати эса танлаб улчанади, агар борди-ю 
Харорати ошган моллар учраса, у вацтда хамма чучца 
ва цуйларнинг ^арорати бошма-бош улчанади.

Текширилган молларнинг хаммаси соглом булса, 
уларни вагонларга жойлашга рухсат берилади. Врач 
гувохномага айрим белгиларни цуйиши мумкин. Агар 
текшириш пайтида касал ёки улган моллар аницланса, 
уиинг сабаби аницланмагунча молларни вагонларга 
жойлашга рухсат берилмайди.

Агар-да борди-ю, текшириш пайтида юцумли 
касаллик ани^ланса, ^амма моллар карантинга жуна- 
тилади, ёки суйиш учун якин жойлашган гушт ишлаб 
чицариш корхоналарига юборилади.

Йул транспорт ветеринария хизматининг назорат- 
чилари молларни станциядан жунатишга келмаса, у 
пацтда темир йул станциясинииг бошлиги гувохнома 
асосида молларни вагонларга жойлашга рухсат бери- 
ши мумкин, фацатгина олиб келинган молларнинг 
умумий сопи гувохномадаги молларнинг жамига тугри 
келиши керак. Агар моллар учун ветеринария гувох- 
помпсп булмаса, ёки умумий молнинг сони гувохнома- 
лаги молнинг сонига тугри келмаса, касал мол учра- 
глнда ёки улгапда темир йул станциясинииг бошлиги



Пул транспорт ветеринария хизматининг назорат- 
чиларисиз молларни вагонларга жойлашга рухсат 
беролмайди. Молларни жойлашдан олдин улар гурух 
ларга ажратилади, у вацтда буйига, ёшига ва жин- 
сига хаРалали-

Олдин вагонларга ювош моллар, кейин эса шор 
моллар жойланади.

Моллар вагонларга жойланишида нотинчланади, 
шунинг учун молларни жойлаётган йшхслар молларга 
нисбатан мехрибон булиб, молларни урмаслиги, ило- 
жи булса, молларни кундуз куни жойлаш керак. Ага; 
кечаси жойланадиган булса, станциянинг майдонча- 
лари яхши ёритилиши лозим.

Икки уцли вагонларга цуйидаги мицдорда молларш 
жойлаш керак:

1. Моллар 8 — 12 бошдан (ёшига цараб)
2. Еш моллар 12 — 14 бошдан
3. Бузоцлар 18 — 25 бошдан
4. К,уй ва эчкилар 40 — 55 бошдан
5. Чучцанинг вазни 80 кг булса, 25 — ЗС
бошдан
6. 80 дан 100 кг. гача булса, 22 — 25 бошдан
7. 100 дан 150 кг. гача булса, 14 — 22 бош
дан
8. 150 дан ортиц булса, 10 — 14 бошдан
9. Отлар 8 бошдан куп булмаслиги керак.

Турт уцли вагонлар булса, молларни, -цуйларни, 
чучцаларии икки баравар ортиц жойлаш мумкин.

Отлар цоидага мувофих вагоннинг буйига царалиб 
моллар эса буйи ва энига цараб жойланади. К^орамол- 
ларни вагонларнинг буйига цараб жойлаш катти 
ахамиятга эга, чунки бунда моллар поезднинг харака 
тига яхши мослашиб, сувни яхши ичади ва озуцланз- 
ди- Буни яна бир афзаллиги, молларнинг озухасинн 
вагонлар эшикларининг уртасида сацлаш мумкин.

Вагонларга моллар кундаланг цилиб жойланган- 
да куп молнн жойлаш мумкин, бунда ахлатини тоза- 
лаш осон, лекин молларнинг орасида куп хаР хил 
жарохатлар булади. сув ва озуцани яхши истеъмо" 
цилолмайди. Вагонларга молларни шундай жойлаи: 
керак-ки. яъни уларга йул давомида имконияти борича 
Хулай шороитлар керак. Чучца, хуй ва эчкилар 
вагонларга богловсиз жойланади. ^уёнлар ёпи..



вагонларда ёгоч цафасларда олиб борилади- Бу- 
нинг учун махсус цафаслар керак.

^афаснинг узунлиги 190 см 
Эни 50 см 
Баландлиги 40 см

1\афаснинг ён девори, орцасн, поли ва шифти 
бутун бирлашган булиб, нам утказмайдиган булиши 
керак. Дуёнлар кирадиган олдинги деворида симли 
тур булиши лозим. Вагонга цафасларни шамол эсмай- 
диган ь^илиб жойлаш керак.

Паррандалар учун вагоилар уч, гурт цават ^илиб 
ишланйб, озузуланиши учун о.уурлар булиши керак, 
полининг материали сувни, намни утказмайдиган бу
либ, цафаснинг орца девори бутун булиб, олдингиси 
эса тур симдан иборат булиши керак.

Бундай вагонларга 400 — 500 тагача товуц ва 
250 тагача гозларни жойлаш муйкии- Айрим пайт- 
да, махсус жи^озлапган вагоилар булмаса, оддий 
вагонларда олиб бориш мумкин.

К,афаснинг узунлиги 187 см, кенглиги — 50 см, 
баландлиги эса 30 см булиши керак.

Бир вагонга 42 та шундай цафасни жойлаш мум- 
к'ин ва бу 42 та цафасдаги наррандаларнинг умумий 
сони 850 та булади. Бундан ташцарп вагонда иккита 
буш яшик булиб бу яшикнинг бири касаллари учун, 
иккинчиси улганлари учун ишлатилади. Улган пар- 
рандаларни биринчи станцияга етганда тушириш 
керак.

^АЙВОНЛАРНИ ЙУЛДА КУЗДАН КЕЧИРИШ, 
ОЗУКЛАНТИРИШ ВА СУВ БЕРИШ

Иулда з^айвонлар учуй бир суткада цуйидагича 
озуканинг мицдори са^ланиши керак:

Моллар учун 12 кг пичан (хашак) ва похол (со
мон), 4 кг доили озица.

К,уй, эчки ва бузоцларга 2 кг дан пичан ва похол, 
1 кг донли ем-хашак.

Чучцаларга 4 кг комбикорм.
Куёнларга 100 гр лавлаги ёки сабзн, 10 гр хашак, 

30 -40  гр концентрат (бирикма).
Пол га тушат учун похол з^амма з^айвонларга 1̂ уйи- 

дтнча сарфланади:



Молларга 2,5 кг, ^уйларга 0,2 кг, чуч^аларга 1 — 
1,5 кг.

Чуч^аларга ёзда вагонларнинг полига 10 — 15см 
^ум солинади.

К,уён ва паррандалар учун полга тушайдиган ма- 
териалнинг энг яхшиси тахтанинг ^ириндиси з^исоб- 
ланади- ^айвонлар бир суткада 3 марта озуцлантири- 
лади. (Узлуксиз озу^лантириш мумкин эмас).

Чуч^алар учун озуца сифатида бугдойнинг кенаги- 
дан тайёрланган атала ишлатилади. Чуч^алар озу1\а- 
лантнрилгандан кейин, охурлари тезда ювилиши 
керак. Вагонларда олиб борилаётган молларни айниц- 
са, ёз пайтида сувга нисбатан талаби катта булади, 
шунинг учун уларга эрталаб ва кечки пайтда сув 
бериш керак. Агар борди-ю вактида сув берилмаса, 
з^айвонларнинг организмида ок;сил моддаларнинг ал- 
машинишидан содир булган «ёт» моддалар чициб кет- 
масдан организмда са^ланиб колади, бу эса уз нав- 
батида хазм органларининг ишини бузади, натижада 
захар моддалар з^осил булади. Молларни сувлаш, йул 
цулайликларига мувофик; катта станцияларга мулжал- 
ланган булиши керак. Сувнинг з^арорати 9 — 15°С 
булиши лозим. йул давомида моллар касалланиб 
цолса, бундай моллар сог моллардан кейин сувлана- 
ди. Молларни йул буйи кузатиб бормш учун учтача 
вагонга бир киши ажратилади. Молларга ^арайдиган 
киши з̂ ам моллариинг вагонида булиши керак. 15 дан 
орти^ вагонларга моллар жойланган булса, бу шаро- 
итда молларга карайдиган киши учун алохида бир 
вагон ажратилиб, улардан бири бошли^ килиб тайин- 
ланади. Уларнинг вазифасига цуйидаги муаммолар 
киради: молларни вагонларга яхшилаб жойлаш,
озу^алантириш, сув бериш, тагидаги ахлатларни тоза- 
лаш, вагонларнинг з^авосини нормаллаштириш, алмаш- 
тириш ва вагонларга бегона шахсларни ^уймаслик ва 
х;. к. Вагонда чекиш ва сув иситиш учун з̂ ар хилдаги 
электр асбоб-ускунуларни ишлатиш ман этилади. 
Вагоилар узининг типовой лойгцаси асосида ёритили- 
ши керак.

Борди-ю моллар икасалланб ^олса ёки улса, у 
пайтда молларга ^арайдиган киши я^инляшаётган 
станциянинг навбатчисига ва у уз навбатида йул вете
ринария назоратчисига хабар ^илиши керак. Кепак 
булса, касал молларни вагондан туширилганлиги ёки
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улганлиги ^а^ида йул ветеринария назоратчиси вете
ринария гуво^номасига белги 1̂ уяди ва молнинг нима 
сабабдан улганлиги ^а^ида «акт» тузилади.

Агар ю^умли касаллик учраган булса, йул ветерина
рия ходими йурищюма ва низом талабларига биноан иш 
куради. Вагонлар мулжаллапгап манзилга етиб 
боргандан кейин, дар^ол тушириш майдонча- 
ларига олиб борилади. Ветеринария назоратчиси мол- 
ларнинг ^олатини тезда курпб чикиб, ветеринария 
гуво^номасини текширади, агар касаллик учрамаган 
булса, молларнинг умумий сони гуво^номадаги сонига 
тугри келса, молларни туширишга рухсат беради.

Моллар ^уйидаги ^олларда шуб.^али ^исобланади:
1. Агар молнинг эгаси олиб келинган молларга ва 
паррандаларга керакли хужжатларни курсата 
олмаса.

2. Молларнинг умумий сони ветеринария гувох- 
номадаги сонига тугри келмаса, молнинг эгаси бу 
тугрида керакли маълумот, жужжат бера олмаса.

3. Хфйвонлар ва паррандалар ю^умли касаллик- 
ларга нисбатан холис булмаган жойлардан олиб 
келинган булса.

Вагонлардан аввало соглом, кейин касалликка 
шуб^а цилинган, кейин касал ва охирида улган мол
лар туширилади. Моллардан холи булган вагонлар 
яхшилаб тозаланиб, дезинфекция цилинади.

Молларни автотранспорт ёрдамида олиб бориш

Чорвачиликка мулжалланган туманлардаги ^ай- 
вонлардан гушт ва гушт махсулотлари тайёрлаш учуй 
саноат типидаги гушт корхоналарига олиб боришда 
шугисодий жи^атидан энг ^улай ва арзони. автотраис- 
портдан фойдаланиш хисобланади. Хайвонларни 
олиб боришда юк автомашиналарининг ёнбош ва ол- 
динги томонлари ^айвонларни жойланишига г^араб 
жи^озланади.

ЗИЛ-150 машинасига, чучкаларнинг тирик вазни 
00 — 105 кг булса, 23 — 32 бошдан, тирик вазни 
106 -200 кг булса, 14 — 22 бошдан, моллар ва отлар 
■1 5 бошдан жойланади.

Паррандалар учун махсус яшиклар ^илинади. Бу 
чшнклар урдак ва тову^лар учун 4 ^аватли, курка



и;I mump учун эса уч ^аватли булиши керак. Кейинги 
nailI.I;iрда суйиладиган моллар учун ало^ида махсус 
аитомашина — мол ташиш учун мослаштирилган 
автомашина ишлатилмоцда. (машинанинг маркаси 
ММЗ-776, ОдАЗ-822).

Бу маркали машиналарга молларни жойлаш 
маишналарнинг цувватига ботли^ булади. Машина- 
пит ёибош бортининг деворлари тоза булиб, мих ёки 
гим чпциб туриши мумкин эмас, чунки бу нарсалар 
молларга ж аромат етказиши мумкин.

Днтотранснорт ёрдамида молларни ва парранда- 
ларпн олиб боришда масофа 300 км. дан орти^ бул- 
маслиги, вацг билаи чамалапганда 5 соатга мулжал- 
ланган булиши керак. Машинадан моллар туширил- 
1андаи кейин, боргларн яхшилаб тозаланади ва 5% 
ли иш^ор билаи дезинфекция ^илинади, кейин эса 
тоза исси^ сув билан ювилади.

Хдйвонларни сув йуллари ёрдамида олиб бориш

\аивонларни ва паррандаларни сув йуллари ёрда- 
мида олиб бориш худди темир йулдагидек амалга 
(инирнладн.

\аиноиларни олиб боришда узи юрар кемалардан, 
мам-ус нароходлардан фойдаланилади.

Ксма на нароходлар тоза, кенг, поли эса ^еч нарса 
утка1майдшап булиб, сийдик о^иб тупланадиган мос
лам. mapii булиши керак.

Урта \исобида цуйидагича майдон ажрати- 
ладн (м-):

Зотдор отлар учун-3 — 3,5 м2 
Ишчи отлар учун-2 — 2,5 м2
Ахталанган ^укиз, бу^а ва Х°РамоллаР учун- 
2,5 — 3 м2
Уртача катталикдаги моллар учун-2 — 2,5 м2 
К,уй, эчкилар учун-0,75 — 1 м2 
Катта чучцалар учун-2,25 — 3 м2 
Уртача чучцалар учун-1 — 1,25 м2 
Чуч^а боласи учун-0,5 — 0,75 м2

Зотдор, ма^сулдор ва шор ^айвонлар бир-биридан 
ажратилган холатда жойланиши керак.

Куён ва паррандалар махсус яшик ёки цафаслар- 
да олиб борилади.



Озу^аларнмнг нйёбам ^ам худи темир йулдагш 
дек. Кема ва пароходларда хайвонларни сугориш 
учун доимо сув туплаб ^уйилади ва ^уйидагича сарф 
^илинади:

Катта молларга 1 суткада 30 литр, кичкина мол- 
ларга эса 10 литрдан.

Х,айвонларнинг озу^ланиши ва сув ичиши бир сут
када 2 — 3 марта булиши лозим. Борди-ю озуца 
за^ираси булмаса, ^айвонларни иароходларга жой- 
лашга рухсат берилмайди. Хизмат циладиган шахс- 
лар, (проводник), ^ар 10 бош отга ва молларга бир 
киши, 30 бош чуч^а ё^и бузоц^а, 50 бош г(уйга бир 
киши, 10 — 15 яшик парранда ва цуёнларга бир 
киши.

Дайвонлар куп булганда ва юцори ма^сулдор мол- 
ларни олиб боришда ветеринария мутахассислари 
кузатиб боради. Молларга хизмат 1(иладиган киши- 
нинг вазифасига молларни озуцлантириш, сув бериш. 
ахлатини тозалаш ^амда моллар касалланганда ёки 
улиб 1(олганда пароход капитанига хабар г(илиш ки- 
ради. Кузатиш ва^тида моллариинг касали ани^лан- 
са, кеманинг капитани я^инлашаётган портдаги вете
ринария мутахассисларпга хабар цилиши керак. Ка- 
салликнинг сабаби цанацалигини аницланишига щ- 
раб, пароход йулга чициши ёки тухташи мумкин. Мол 
ва паррандаларни олиб боришда ю^умли касаллик- 
лар содир булса, бу иайтда ветеринария низоми ва 
курсатмаси асосида иш тутилади.

Пароход ёки кемалардан моллар туширилгандан 
кейин, яхшилаб тозаланиб, (дезинфекция 1(илинади) 
зарарсизлантирилиши керак.

Ози1уов^ат ма^сулотлари, ^айвонлар ва парран- 
далар вагонлардан, автотранспортдан, кема ва паро- 
ходлардан туширилгандан кейин, ветеринария-санита
рия 1(оидаларини эътиборга олган ^олда уларга иш- 
лов берилади.

^айвонлар ва паррандалар купгина юцумли ва ин- 
вазион касалликларнинг тар^алишига сабабчи були
ши мумкин. Шунинг учун молларни олиб келинишида 
ишлатилган транспорт воситаларини зарарсизланти- 
риш керак.

Вагонлар. кема, пароход ва автомашиналар 
узининг санитария (тозалик) ^олатлари буйича уч 
тоифага б^линади.
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1-тоифали вагонлар
I, 1111111 *. Ii; 1 соглом цайвонлар олиб бориладиган 

I киради. Шунинг учун бу вагонлар хавфсиз
,и |,п1,|дн. ^айвонлар ва паррандалар туширилган-

, ....... ни, ну вагонлар берк (тупиц) жойга олио оо-
,,н I , hi 11 у жойлардаги майдончалар асфальтланган
..........mu цилинган булиши керак. Шунинг учун
мй1 п|' til м молларнинг ахлатлари ва цолган озуцалар, 

.ri.il а туширилади.
М.. I i.ipniiiir ахлатини угит сифатида ишлатиш 

му и пи 1\олдиц моддалар, яъни узилган тери, жун,
I у......... бошца нарсалар ёцилади ёки 1,5 — 2 метр
• I I, s | > 111 к к а кумилади. Молнинг цуриган ахлатлари 

, ., 11■ Iа сув билан цуллаиалн- ^ аР хил механик сар- 
11 i.ipaan тозаланган вагонлар сув билан ювиладиган

......|.||п а олиб борилади.' Вагонлар 60 — 70° цароратли
, и граампда 2 — 2,5 босим остида ювилади. Айрим цол- 

, m I ,. |дик нарс(алар вагонларнинг нолидан супуриб ёки 
....... . ёрдамида цириб олинади.

ппикнинг тешиклари, бурчаклари эътибор билан 
I , I а пади.  Агар вагонлар дон, ун ёки сабзавот учун

I I алланган булса, ювилгандан кейин 10 — 12% 
in и .ак сутининг эритмаси билан дезинфекция цили- 

I I . I m i. Дезинфекция учун 3 —  5% ли формалиннинг 
'ригмаси ишлатилиши мумкин.

Вагонлар 4 — 6 соатдан кейин яна цайта ювилади,
■. • 111111 уса цуритилади. Бундай вагонларни яна ишла- 
I IIIII мумкин.

I I-тоифали вагонлар

Пккннчи тоифали вагонларда шундай цайвонлар 
и.I уларпинг мацсулотлари олиб борилганки, яъни 
п.11 он пар ва озиц-овцат мацсулотлари юцумли касал- 
im. iapiiHHr чидамсиз цузгатувчилари билан зарар- 
I.не.in (Мисол учун: бруцеллёз, упка сили, оцсил,

м.  ' I . I U .  чучцаларнинг сарамас ва улат касаллиги, мэн
ца. .нларда учрайдиган менингит, лимфангит, цичи- 
мп иа \  к).

l i r e .....и тоифага кирадиган вагонлар махсус аж-
I<.11 in I ап майдончаларга олиб борилиб, молларнинг 
a la in ii и гиб олинади ва биотермик йул билан зарар- 
<п I л о и I прилади.

Ьупниг учун олдин молнинг ахлатигидропультёрда-
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мида зарарсизлантирадиган моддалар-дезйнфекторля 
билан ^улланади. )^ар хил цолди^лар, яъни, юлинга! 
терн, суяк, цил, жун ва к. .^ам зарарсизлантиради*
. ан моддалар билан ^улланади, кейин эса ё^иладн 
"■к;и 1,5 — 2 м чу^урликка кумилади. Кема ва пари- 
кодлардан олинган ахлатлар ^ам худди шу тарзда 
зарарсизлантирилади.

Вагонлар ^ар хил ёт нарсалардан тозалангандац, 
кейин, яхшилаб ювилади кейин эса гидропульт ёр« 
цамида дезинфекция цилинади.

Бунинг учуй цуйидаги зарарсизлантирадиган мод
далар ишлатилади:

3 — 5% ли хлорли о^ак (бунинг таркибида 25% 
фаол хлор мавжуд);
10 — 20% ли о^акли сут, 3 — 5% ли совунниш 
корболи.

Чучцаларда улат ёки оцсил касали содир булга! 
булса, 1 % ли или^ ишцор эритмаси ишлатилади 
Вагонлар, кема ва пароходлар 6 соатдан кейин иккин 
чи хмарта исси^ сув билан ювилади. Шу тарзда зарар 
сизлантирилган вагон, кема ва пароходлардан фойда 
ланиш ветеринария-санитария ёки тиббиёт-санитари! 
назоратчиларининг буйругига мувофи^ рухсат этилади

n/iiHi ёрдамида куйдирилади. Дамма ишлар yf- 
,iид,in кейин йул ветеринария хизматчилари 
ы кемаларни уз ишига цайтариб, боища юклар- 
..... гуво^нома беради.

Ш-тоифали вагонлар
Учинчи тоифага ^айвонлар ва уларнинг мадсулот 

лари хавфли ю^умли касалликларнинг цузгатувчила 
ри билан зарарланган (мисол учун куйдирги, ^уту 
риш, манца, улат) ваюылар киради. Бу вагонлар ва| 
кемалар махсус станцияда тозаланиб, зарарсизланти 
рилади. Молнинг ахлати ва цолдиц нарсалар йиг, 
олиниб, ^улланади ва махсус жойларга олиб борили 
о^илади. Вагонлар ва кемалар жуда синчиклаб.дези |  
фекция цилинади. Дезинфекция учун ^уйидаги зарар* 
сизлатирадиган моддалар ишлатилади:

15 — 20% ли о^ак (25% фаол хлорли);
5% ли ^ар хил карбол аралашмалари;
5% ли кальцийли сода.

Биринчи дезинфекциядан кейин 3 соат утгач, вагш

It i оузиладиган озид-овцат ва ^аивонлардан 
олинадиган ма^сулотларни олиб бориш

\и п^имнзни усиб бораётган, ю^ори сифатли озик;- 
i\ii 11,1 булган талабини тухтовсиз трндириш ва сано- 
>1 и .м.уулот билан таъминлашда, тез бузиладиган 
in, Miiiprr ма^сулогларини темир йули билан вацти- 

- uni бориш катта а^амиятга эга. Бу ма,\сулотлар 
чир пул билан олиб борилганда, темир йулнинг 
\ мин пш фаолиятининг 3% ташкил рилади, лекин. 
,ш а |уарамасдан, бу ма^сулотларни олиб боришга 
па а,\амият берилади. Тез бузиладиган юклар ^ато- 
|а цуйидагилар киради: хаповнларнинг гушти (пар- 
м iа гушти), гушт ма^сулотларн, балик;, балиг( ма,у 
,ют,пари, сут ва сут ма^сулотлари, тухум ва унинг 
|\гулотп, турли консервалар (гуштли бали^ консер- 
| и, мевали консерва, полиз консерваси), картошка, 
штуилар, майонез, пиво, вино, узумли ва мевали 
||)батлар, минерал суви, тирик асалари, сувли муз, 
жрепаратлар- Бу юклар олиб борилаётганда, 

но хароратининг таъсиридан ва намликдан сацлаш 
так. Шуиинг учун бу юклар олиб борилаётганда 
мус вагонлар булиб, вагонда бир хил ^арорат ва 
мл и к булишн керак. Бундай >;аракатланувчи вагон- 
риинг воситасига рефрижаторли вагонлар кириб, 
триинг таркибида 4 — 5-—10 та гача вагонлар бу- 

мумкин. Дастурларга асосан вагонларга юк

да кемалар сув билан ювилади, кеиин иккинчи март; м ,,цц;1Т 
дезинфекция цилинади ва 3 соатдан кейин иссшу cyi 
билан тозалаб ювилади. Дезинфекция икки мартадаг 
кам булишн мумкин эмас. Барча турдаги г^иймат! 
паст тахта буюмлар ё^илади, темирдан ^илинган нар
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чи
йлмасдан олдин, уларнинг техник ^олатини курит 
а к, бундан ташцари, вагонларни яхшилаб тозалаб, 

Г'о, дезинфекция дилиш лозим. Ундан кейин бу 
[гонлар яхшилаб цуритилади. Бу ишларнинг ^амма- 
I Давлат ветеринария назоратчилари томонидан 
1 алга оширилади. Олиб келннган озшуов^ат мах;- 
мотларга юк жунатувчилар, станция давлат ветери- 
> и я назоратчиларига форма №2 ветеринария гувох- 
i .tciiiih  беради, бу гуво^номада хакрщатдан хам шу 

махсулотлари жунатилган жойда юцумли 
и миклар йуц эканлигини билдиради.
Жуиптплаётган мол гуштинннг танаси 

111 д н .
оошсиз

33



Цорамол гушти жунатилиш учун йккига еки турт- 
га булинган ^олда, чуч^анинг танаси иккига булин- 
ган ёки бутун, цуй ва бонща майда ^айвонларнипг 
танаси бутун ^олда булади. Гушт танасининг юза 
томонида, бирон бир урилган ёки щшталаган жойлар 
булишша йул ^уйилмайди.

Гушт ишлаб чи^ариш корхонасидаги совутгичлар- 
никг к^увватига кура гушт, жунатилиши учун музла- 
тилган, яхлатилган ва совитилган ^олатларда олиб 
борилади. Музлатилган гуштнинг харорати шу гушт- 
нинг ички томонида —6° дан ортиц булмаслиги, муз
латилган гушт блокларида эса “ 8° дан орт{щ булмас- 
лити керак. Гушт ма^сулотлари «экспортга» мулжал- 
ланган булса, бундай гуштнинг чегара станциясидаги 
ички ^арорати —10° булиши керак. Гуштнинг блок- 
лари яхшилаб пергамент щшозларига ёки пленкалар- 
га уралиб картон ящикларга жойланади-

Яхлатилган гушт ортилаётганда гуштнинг ичидаги 
суякнинг харорати 0° дан — 4° гача булиши, бундан 
тапщари уетки томони щугиб парда билан уралган, 
замбуругларнинг изи булмаслиги, шилимши^ланмас- 
лиги, ^улланмаслиги ва щзрайиши мумкин эмас. Яхла
тилган ва совитилган гушт вагоннинг ичидаги илгич- 
ларга осиб цуйилади. Бу осилган гуштларнинг бутун- 
лари ёки нимталари полга ёки вагонинг деворларига 
тегиши мумкин эмас.

Парранданинг гушти жунатилишда музлатилган 
ёк яхлатилган булиб, ящикларга жойланган ^олатда 
олиб келинади. Музлатилган, парранданинг гушти бу- 
тунлай тозаланган, яъни, ичаклари, клоака ^амда 
мускул щэрни олинган булиши ёки ярим тозаланган 
фацатгина ичаклари ва клоакаси олинган) з^олатда 
булиб, харорати — 6° булмоги лозим.

Яхлатилган ^олатдаги парранданинг гушти тоза
ланган з^олатда булиб, ^арорати 0° дан 4° гача. Ёв- 
войи паррандаларнинг гушти эса музлатилган >̂ олат- 
да булиши керак.

1\уённинг гушти ящикларда музлатилган ^олатда 
олиб борилади (харорати — 6°). Териси, боши ва ички 
органлари булмайди.

Китнинг гушти ва жигари жунатилиш учун музла
тилган ва тахланган блоклар шаклида булиб, ^арора- 
тн — 10° булиши керак.
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Калла-пойча (бошй, тйлй, мйясй, лабй, оеги, юрагй, 
нкаси, жигари, буйраги, цулоги, думи, цоринлари)

|\патилиш учун музлатилган цолатда булади.
Музлатилган калла-пойчани олиб борищда улар 

1/ноз халталарга уралиб, ящикларга жойланади. 
Чроцсиз, ишлатилмайдиган калла-пойчалар ёввойи 

п'шонлар учун озица сифатнда ишлатилишга олиб 
' ,рплаётганда полга цогоз тушалиб устига тукилади, 
ii\ вацтда фацатгина давлат ветеринария назоратчи- 
шри рухсат бериши керак.

Дудланган гуштлар (окорок, грудинка, корейка)
I упатиш учун олиб келинганда харорати — 4° булиб, 
|\ши хидга эга булиши, юза тарафи цурук, замбуруг 

п.1 жуналарининг булиши мумкин эмас. Улар ящикларга 
койланганда орасида цаво юриши учун оралицлар 
уплнши керак.

Дар хил турдаги колбасалар ташци томонидан 
ина, хиди яхши, цуруц, устки пардалари бутун, кон- 
■ мстенцияси цаттиц, булиши ва царорати 4° дан орт- 
маслиги керак.

«Шпиг» — чучцанинг ёги жунатилаётганда оц 
рангда ёки цизшшроц, сариц эмас, цаттиц, циди яхши 
оулиши керак.

Шпиг, бекон, колбаса упаковка цилинган х,олда 
члиб борилади.

Озиц-овцат учун ишлатиладиган цайвонларнинг 
■in эритилган цолатда бочкаларга ёки бапкаларга 
'■олинган булиб, ёг утказмайдиган цогозлар билан 
\ралган цолатда ящикларга жойланади- Дарорати 
1° булиши керак.

Тузланган молнинг, цуйнинг гушти ва тузланган тил 
жунатилиш учун бочкаларга жойланиб, устидан тул- 
гунча тузди сув солинади.

Консервация цилингаи цопни жунатиш учун темир 
еки ёгоч бочкаларга жойлаб, 4/5 цисми тулдирилади.

Ички безлар (ошцозон ости, цалцоисимон, цалцон 
".иди ва ц. к.) музлатилган цолатда жуиатилади (—12°).

Сут ва сут мацсулотлари (сут, цаймоц, сметана, 
гворог, ва ц. к) жунатилишда табиий цолатда тоза бу- 
1иши ва царорати 8° булиши керак.

Сут мацсу-лотлари бплан биргаликда цидга эга 
булгап махсулотлар жунатилиши мумкин эмас, чунки 
сут мацсулотлари тезда ташци хндни узига цабул ци- 
либ олади.
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Сариёе, эритилган ер, жунатилаётганда ^ароратй 
— 2 дан 4- 6 гача булиши керак.

Маргарин, пазандаликда ишлатиладиган ёглар 
жунатилаётганда ^арорати 10° орти^ булмаслиги
керак. Улариинг хаммаси яшикларда жунатилади.

Каттнц медали ниш доллар его а ёки кардон яшик- 
ларга упаковка г^илиниб, ^арорати 8°, эритилган пиш- 
ло;ларниаг ^арорати — 2° +  6° гача булади.

Бринза, бочкаларда тузли суви билан жунатилади.
Тозуциииг тухуми (совутклгаи за совутилмаган- 

лари) яшпкларга жойланиб, даторларининг орасига 
картон цуйилади. Музлатилган тухум ма^сулоти (ме
ланж, сари^ о^сил) жунатилиш учуй —6° булиши
керак.

Калган барча тез бузиладиган юклар (консерва, 
балик ва балиг* ма^сулотлари, полиз ма^сулоти, кар
тошка, вино, минерал сув, ичимликлар, биопрепарат- 
лар, ачитдилар) ветеринария назоратннинг хизматига 
кирмайди.

Чорва ма.^сулотлари, мисол учуй, тери, жун, булар 
тез бузилмайдигак ва тузланган, дуритилган, тахланган 
булади- Муйна ва тери жунатилаётганда куйдирги 
му.чнри булиши керак- Жун, соч, пат, тахланиб юмшо^ 
идншларга жойланади.

Куритчлган ичакларни ва синдик пуфагини олиб 
боришда ягиикларга жойлаштирилади-

Шох, туёц ва суяклар олиб борилиши учуй яхши- 
лаб тозаланиши, кгйин эса ёпи^ вагонларда олиб 
борилиши керак.

У ч и н ч и  б о б

СУЙИЛАДИГАН ДАЙЕОНЛАРНИ КБАЙТА 
ИШЛАПДИГАН КОРХОНАЛАР ВА УЛАРГА 

БУЛГАН ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 
ТАЛАБЛАРИ

Чорза молларини ва паррандаларни ^айта ишлай- 
диган корхоналаршшг цуввати турлича булади. Бу 
корхоналарни саноат типидаги ^урилмалар деб г̂ ол- 
масдан, балки ветеринария-санитария корхоналари 
з$ам деб аташ мумкин. Бу корхоналарда молларни
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цлйта ншлаш жараёнида, янги техниканинг воситала- 
рнга таяниб, янги технологии жараёнларни ишлатган 
х,олда ва малакали мутахассисларнинг ёрдамидан 
гуласинча фойдаланилиб, моллардан олинаётган ма^- 
гулотларни туласинча ишлатишга эришмоц керак.

Булардан ю^ори сифатли махсулот, озгщ-ов^ат 
ма>;сулотлари, дори-дармонлар ва техник озу^алар иш- 
лаб чн^арилади.

Молларнинг бу корхоналардан таищари жойда 
суйилиши хал^ хужалигининг ривожланишига катта 
шугисодий таъсир курсатади, чунки бу пайтда керакли 
булган куп ма^сулотлар ишлатилмай колади (iyon, 
нчак, суяк ва х. к-)- Атиги 50—60% маусулот ишла- 
тилади. Бундан таищари, танани билмасдан иимта- 
лаш гуштнинг навини. товарлилигини пасайишига олиб 
келади. Дайта ишлаш корхоналарига куйидаги талаб- 
лар 1ууйилади:

1) Халц учун кщори сифатли озик-овкат ма^сулот- 
лари ишлаб чи^ариш ва енгил саноат учун хом- 
ашё бериш.

2) Гушт ва гушт махсулотлари ва техник хом-агаё 
орцали одамга утадиган касалликларга йул куй- 
маслик ва унинг олдини олиш.

3) Дишлоц хужалик з^айвонларини дастлабки кай- 
та ишлашда юкумли ва инвазион касалликларнинг тар-

Иалишига йул ц^ймаслик.
4) Бу корхоналардан чикаётган колдиц моддалар 

ер, з^аво ва сув манбаларини булвамаслиги учун 
олдини олиш тадбирларнни ишлаб чикиш.

Бу мураккаб муаммоларни амалга ошириш учун 
цуйидагиларга эътибор бериш керак.

1. Бу корхоналардан туври доидалар а.сосида фой- 
даланнш ва уларни ишлата билиш.

2. С^йнлаётган дайвонларни сикчиклаб тектирит.
3. Г^штни текширишни ветеринария-санитария з̂ ои- 

даляои асосида олиб бориш.
Маз^сулотларни кайта игалайдигая корхоналарнинг 

лойихасини чизишда, авваламбор уларни каерда цури- 
лишини билиш керак.

Иктисодий-тежамкорлик жихатидан бу коркойл- 
лярнн чорвачиликка ихтисослашган районларда ку
рит, к^п зщсобларга кура яхгач натижа беради. Бу 
корхоналар билан хом-атпё етказиб берадиган бяза- 
ларнинг уртасидаги масофа 150 км булиши лозим.



Бу тартибда корхоналарни жойлаштиришнинг аф- 
залликлари шундан иборат.

1. ^зйвонларнинг семизлиги са^ланади
2. Атрофдаги му^ит ^ар хил булганишлардан са^-

ланади
3. 1^исца масофада молларга турли «стресс» омил-
лар таъсир ^илмайди.

Гушт корхоналари учун курилиш жойлари ажра- 
таётган пайтда ^уйидагиларни эътиборга олиш керак.

1. Шамолнинг эсишини
2. Ер ости сувларининг я^ин ва олислигини
3. А^оли Я1иайдиган уйларни (300 — 400 м)
4. Темир йулнинг олис яциплигинн.

Бундан таищари, ер шароитига ^аралиб, иложи 
булса, баландро^ жойлар танланиши керак. Баланд 
жойларда ^урилса ёмгир, î op сувлари гушт корхона- 
сининг чегарасидан, узининг о^ими билан чи^иб 
кетади.

Чорва молларини ^айта ишлайдиган корхоналарга 
к;уйидагилар киради.

1. Турли ^увватга эга булган гушт корхоналари
2. Суйиш пунктлари
3. Буги суйиладиган жойлар
4. Яйловдаги пунктлар
5. Куён суйладиган жойлар •“
6. Парранда суйиладиган корхеналар-

Гушт корхоналари

Гушт корхоналари, сапоат тппидаги гушт ишлаб 
чи^ариш корхоналарига киради (б-расм).

Гушт корхоналари хакида умумий тушунча 
(таърифнома)

^озирги шароитда барча гушт корхоналари меха- 
низациялаштирилган.

Молларни цата ишлаш корхоналарида, ози^-ов- 
г̂ ат, техник дори-дармон (фармацевтик) ва озу^а ма^- 
сулотлари ишлаб чи^арилади. Техник жи^атидан ях- 
ши жи^озланган гушт корхоналари шу тарафи билан 
таърифланадики, яъни иш жараёнининг тухтовсизли- 
ги па турли цехларнинг уртасида узвий богланиш бу- 
либ, бу эса купроц тоза нарсаларни нотоза нарсалар- 
дап ажратишни таъминлайди.
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Махсулотни ишлаб чи^ариш мицдорига ва кув- 
•ятига кз/ра, режага мувофик бир йиллик махсулот- 
111111г михдорини эътиборга олган х^олда гушт саноати 
олти гурухга булинади:

1- Fypyx г^штни к;айта ишлаш корхоиаларнга, бир 
йил мобайнида гушт ва гушт хисобида ишлаб чи- 
харилган мадсулотларии хисобга олганда гушт — 
55 минг тоннадан ортзщрох;

2- гурух 30 дан 55 минг тоннагача;
3- гуруз  ̂ 12 дан 30 минг тоннагача;
4- гурух 5 дан 12 минг тоннагача;
5- гурух 3 дан 5 минг тоннагача;
6- гурух 1 дан 3 минг тоннагача.
Паррандаларни цайта ишлаш корхоналари хам

ту  тартиб асосида булинади:
1-гурух бир йил мобайнида 12 минг тоннадан 
ортих;
2 — 6 дан 12 минг тоннагача;
3 — 2,5 дан 6 минг тоннагача;
4 — 1,4 дан 2,5 минг тоннагача;
5 — 0,8 дан 1,4 минг тоннагача;
6 — 0,5 дан 0,8 минг тоннагача.

1 ва 2-гурухга кирадиган гушт корхоналари икки 
ва уч цаватли, ишлаб чикариш дуввати 5,10 ва 20 
тонна бир сменада булса, булар бир цаватли булали. 
Бундан ташцари, купгина мамлакатларда, асосан, 
катта шахарларда 5 — б ва 7 каватли механизация- 
лашган гйшт корхоналари курилган.

Улар катта марказйй шахарларда Гмасалан: 
Москва, Ленинград, Боку) ёки чорвалор хужаликлар- 
нинг марказларида жойлашган (масалан: Орск, Улан- 
Удэ, Семипалатинск ва х. к). Бу гуптт корхоналяпт»- 
нинг хуввати жуда юкори б^либ, сифатли озик-овкат 
махсулотлари ишлаб чихаради.

Мисол учун: Москва г^шт корхонаси бир суткада 
10 минг бош х°Рам°л ва ч^чхаларни кайта иш- 
лайди, Ленинград гушт корхонаси, бир смекала 
1800 бош хорамол, 2500 бош чучха ва 2500 бот 
кййни хэйта ишлайди. Улан-Удэ гйтттт корхонаси 
бир сменада 12 минг бош к^йии, 1500 бош х°рз- 
молни кайта ишлайди. Семипалатинск гйшт кор- 
хонаси 12 минг бош х^й ва 2 минг бош хорамолни 
Хайта ишлайди,
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Бу rj/шт кврхвналари уч, турт ^аватли булиб, имо- 
ратлари бир-бири билан чамбарчас богланган.

Техник жихатдан мукаммаллашган гушт корхона- 
ларида молларни сацлайдиган жойлар, асосий- ишлаб 
чицарнш цехлари ва бир ^анча ^ушимча хоналар 
булади.

Молни сацлайдиган жойлар (мол базаси)
Яхши гушт олиш ва унинг сифати говори булиши

учун хайвонлар суйилйшидан олдин 2 суткагача дам 
олиш керак. (48-соат).

Мана шу муаммони амалга ошириш учун молни 
сацлайдиган жойлар керак. Молни сацлайдиган жой- 
ларда хар хил иморатлар бддтиб, уларнинг усти очи^ 
ёки ёпиц ^олатда булиши мумкин. Майдончалари эса 
асфальтланган булиши керак. Молни са^лайдиган 
жойларда охурлар, дастгохлар ва бошка керакли 
жихозлар шундай материалдан цилиниши керак-ки, 
яъни, уларни зарарсизлантириш, дезинфекция к;илиш 
осон булиши керак.

Биполарнинг харорати цишда 5 — 8° дан паст бу
лиши мумкин эмас, ^авонинг намлиги эса 65 — 80% 
булиши керак.

Шу нарсани пазарда тутиш керак-ки, яъни, мол- 
лардан яхши гушт олиш учун улар яхши дам олиши 
керак. бунинг учун улар езда айвонларнмпг тагида, 
кишда эса иситилган хоналарда булиши керак. Хона- 
ларда моллар эркин .^аракат кила олиши керак, бу
нинг учун хар бир молга цуйидагича майдон ажратн- 
лади:

корамоллар учун 6 — 7 м!,
Куй ва эчкилар учун 0,8 — 1 м2, 
ч\/чка учун 1,8 — 2 м2.

Молларни сацлайдиган базаларда (жойларда), 
карантин бддлими, изолятор ва касал молларни суяди- 
1ян жойлари булиши шарт.

1. Карантин булими
К и кясалликлар таркалишининг олдини 

'они *1.11\г; I ч ил а гушт корхоналарида карантин були-
*.......... " 1 1 11 шил ш Бу булим мол базаларидан аж-
............ V  | ш 'пр"(|ч| 2 - 2,5 метр девор биландфа-
лмдн
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Бунда очиц жойлар, ёпи^ базалар ва исси^ сарой- 
лар булиб, бир суткада гушт корхонасига тушаётган 
учумнй молларнинг 10% цабул килиш цувватига зга 
булиши керак. Изолятор эса 1 % молни жойлашга ни
кои берадиган хажмда курилади. Карантин булими 
па изолятор купинча бир ^аватли бинодан ёки бос- 
тирмадан нборат булади.

Бу бинолар ва улардаги мавжуд асбоб-ускуналар 
дезинфекция килиниши, чикиндилари эса зарарсизлан- 
тирилиши лозим.

2. Изолятор

Карантин булимига ва касал молларни суядиган 
жойларга яцин жойда изолятор булиши керак.

Изолятор бир суткада тушаётган молларнинг 1 % 
i- а̂бул цилиш цувватига эга булади. Изоляторда шун- 
дай руурилмалар булиши керак-ки, яъни, тургун сув- 
ларни зарарсизлантирадигаи ва хайвонларнинг ахла- 
тини ёцадиган печлар булиши керак. Улган ^айвон- 
нинг цорнини ёриш ва утилизация килиш учун каран
тин булимининг майдонида ало^ида хона булиши ло
зим. Карантин булимида касал ва юцумли касалликка 
шубха цилингап, шунингдек йулда касалланиб цолган 
моллар ветеринария ходимларининг рухсати билап 
санитария цушхонасида суйилади. Санитария цуш- 
хонасининг катта-кичиклиги гушт корхонасининг цув- 
ватига мувофиц белгиланади. Баъзи гушт корхона- 
ларида санитария цушхонаси бир кдватли, баъзилари- 
да эса икки цаватли цилиб цурилади.

Санитария г^ушхонасида суйиш ва нимталаш цехи, 
музхона, терини тузлайдиган ва зарарсизлантиради- 
ган цех, ичак цехи, ^амда шартли-яро^ли гуштларни 
зарарсизлантириш цехи булиши керак.

Куп ^олларда касалликни ани^лаш ва гуштга 
санитария жи^атидан тугри ба^о бериш учун с^йил- 
ган молнинг танасидан ва ички органларидан намуна 
олиниб, лабораторияга юборилади ва лабораториядан 
хулоса жавоби олингунча молнинг танаси ва орган- 
лари музхонага цуйилади.

Чицинди ма^сулотларини куйдириш учун санита
рия ^ушхонасида ало^ида цех булади ёки улар гушт 
корхонасининг умумий куйдириш заводи ёки цехига 
ж^натилади.
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Ишлаб чикариш цехлари

Гушт корхоналарида цуйидаги ишлаб чикариш 
цехлари мавжуд: ма^сулотни ^айта ишлаш, калла- 
пойча, ёр, ичак, колбаса, кулинария, барак, консерва, 
совутгич, тери тузлаш, техник фабрикатлар (утиль
цех), бундан ташцарн, хужалик учун хар хил нарса- 
лар ишлаб чицариш. Катта ^увватга эга булган гушт 
корхоналарида цехларнинг уртасидаги алоца, транс- 
портёрлар ёки ^увурлар ёрдамида амалга оширилади. 
Бундай борланиш санитария ва и^тисодий томондан 
катта а^амиятга эга. 6 — 7 цаватли гушт корхона
ларида молларни ^айта ишлаш цехи 6 ёки 7 к;ават- 
ларда жойлашиб, пастки цаватларда жойлашган кал- 
ла-пойча, ичак, ёг, тери тузлаш ва бошка цехларга 
ма^сулот етказиб беради. (3-расм).

Суйилгандан кейинги олинган махсулотлар пастки 
Хаватларга, ХУВУР орцали узининг окимп билан бора- 
ди. Бундай й^ллардан фойдаланиш куп иш кучини 
талаб цилмайди. К,увурлар ёрдамида махсулотларни 
узининг орирлиги билан пастки цаватларга о^иб бо- 
ришини яна бир афзаллиги шундан иборат-ки, яъни, 
бу пайтда махсулотлар таищи мухит билан мулохотда 
булмайди, ишчиларнинг хУли махсулотларга тегмайди, 
ва натижада махсулотлар жуда кам мицдорда мик- 
роблар билан ифлосланади.

К$шимча хурилмаларга хуйидагнлар кирадй: ма
шина булими, омбор, oiuxona, маъмурият хонаси, 
устахона ва X- к-

ёр цехига махсулотлар турли хяйвонларни даст- 
лабки хяйта ншлаш цехидан, шунингдек ички ' орган- 
лар, ичак, колбаса ва консерва цехларидан келтири- 
лади. Бу ерга келтирилган махсулотлар навларга аж- 
ратилиб эритилади, тарозида тортилади ва музхонага 
утказилади. Озих-овхат учун ярамайдиган чихиндилар, 
§f цехидан техник фабрикатлар цехига Утказилади. 
ё р  цехида махсулотни совитиш учун мослаштирилган 
катта тороралар, ёг эритиш ва тиндириш хозонлаРм 
ёки ёр хзйдовчи ускуна ва хоказолаР булади. Мах
сулотлар дастлабки цата ишлаш цехидан ичак цехи
га юборилади. Янги тузланган ва хУРитилган ичаклар 
бу цехдан бевосита колбаса Цехига ёки сахлаш учун 
музхонага утказилади. Ичак цехида т^планган ёгнинг 
ознх-овхатга ярайдиган хисми ёр цехига, ярохсиз хи(>
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ми -к1 а техник фабрикатлар цехига юборилади. Конни 
i,aiiiа ишлаш цехига эса цон суйилган ^айвоиларни 
1.1» I.Iабки цайта ишлаш цехидан утади. Агар цондан 
I <' \ 1111 к альбумин тайёрланадиган булса, цонсизланти- 
I > 11111 цехида моллардан тупланган цон махсус тарнов 
прцали техник альбумин цехига оцизилади. Тери туз- 
лат цехига махсулотлар дастлабки цайта ишлаш 
цехидан олиб келинади.

Бу ерда тузланиб цуритилган хамда бошца усул- 
лар билан цайта ишланган терилар сацлаш омбор- 
ларига ва у ердан тери заводларига жунатилади. Те
рц тузлаш цехида тернии цайта ишланганда чицади- 
ган терининг остидаги ёги техник фабрикатлар цехига 
жунатилади. Бу цехга келтирилган отнинг териларини 
турли жойларидап юлиб олинган циллар дасталаниб, 
тегишли корхоналарга жунатиш учун омборга топши- 
рилади. Корхонанинг ишлаб чицариш цувватига ца- 
раб, бу бинога колбаса цехи ёки заводи жойлаштири- 
лади. Суйилган молларнинг нимталари музхона орца- 
ли колбаса цехининг энг юкори каватига узатилади, 
унда нимталаниб, навларга ажратилади ва туйнук- 
лардан пастки цаватга туширилади, у ерда махсулот- 
пинг хамда тайёрланиши керак бу’лган колбасанинг 
навига цараб, турли хилда™ колбаса тайёрланади. 
Колбаса тайёрлашда чиццан ярохсиз ёглар ёг цехига, 
гушт чициндиларн ва суяклар озица тайёрлаш цехига 
утказилади.

Суякларнинг яхшироц цисми хаР хил кенг истеъ- 
мол буюмларини тайёрлаш цехига жунатилади.

Музхона — колбаса тайёрланадиган бинога чала 
тайёр махсулотлар ва гушт цехи урнашгаи булиб, 
бу цехларда чучвара, цийма ва бошца чала тайёр мах
сулотлар ишлаб чицарилади, гушт эса навига хамДа 
озиц-овцат турларига кура кадоцланади. Бу цех чуч
вара тугадиган, цийма циладиган машиналар билан 
жихозланган булади. Пиширилиб — дудланган гушт 
махсулотлари тайёрландиган цех хам музхона— кол
баса тайёрланадиган бинонинг ертула булимига жой- 
лашган булиб, бу цехда молларнинг нимта ва бошца 
цисмларини тузлаш учун катта T O F O p a  хамда бошца 
зарур мосламалар урнатилади. Агар г^шт корхонала
рида консерва тайёрлайдиган цех булса, у хам муз
хона— колбаса биносида жойлашади. Консерва цехига 
махсулотлар суйищ ва нимталаш цехидан ва бошца
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цехлардаи ^амда музхонадан келтирилади. Консерва 
цехининг чикиндилари — ёг ва суяклар ёг цехига, 
улариинг озиц-овцат учуй ярамайдиган ^исми эса тех
ник фабрикатлар цехига юборилади. йирик ва урта- 
ча цувватдаги гушт корхоналарида бу цех ало^ида 
бинога жойлаштирилади ва техник фабрикат заводи 
деб аталади. Техник фабрикатлар заводида техник 
ёг, шунингдек, к;урук ва моллар учун пиширилган 
озуцалар (суяк, гушт-суяк уни ва к.) ^амда елим, 
техник альбумин ва бошца ма^сулотлар тайёрланади.

Гушт корхоналаридаги техник фабрикатлар заводи 
ва цехларда моллар учун озу^а ишлаб чгщара- 
диган цех булиши амалий жикатдан катта а.уамиятга 
эга.

Ози^-ов^ат з^тиёжлари учун яроксиз ма^сулотлар 
техник фабрикатлар заводига деярли корхонанинг 
барча цехларидан келтирилади- Масалан, суйиш ва 
нимталаш цехидан молларничг эмбриони, жинсий ор- 
танлари ва бошца чикиндилари, техник альбумин цон, 
фибрин, ва боип^алар.

Колбаса цехидан гуштнннг чикиндилари ва жизза, 
тиндириладиган идишлардаги куй^а;

ички органлар цехидан тало^, кекирдак ва бошка 
яроксиз чи^индилар;

ичак цехидан шилимшик, нарда, ичакнинг булак- 
чалари техник фабрикатлар заводига жунатилади. 
Техник альбумин цехига ^он молларни дастлабки 
канта ишлаш цехидан тарновлар оркали о^иб келади. 
Бу цехга келган махсус тегирмондан утказилиб май- 
даланади ва тнндирилади, сунгра унинг суюк' ^исми 
к;урит иш учун минорага узатилади. Ни^оят техник 
фабрикатлар заводига хом ма^сулотлар бошка кор- 
хоналардан, шунингдек айрим жамоа ва давлат хужа- 
ликларидан ^ам олиб келинади. Йирик гушт корхона- 
ларикинг купчилигида молларнинг турли органлари 
ва ички секреция безларидан тиббий препаратлар 
тайёрлайдиган завод ёки цехлар б^лади. Гушт кор- 
хоналарини лойихалашда уларни, иложи борича, 
йириклаштиришга, яъни уларда гушт — колбаса ва кон
серва нехлари, парранда цехи, музхона ва бошк,а ёр- 
дамчи цехлар, шунингдек, мол базаси, санитария ^уш- 
хонаси. карантин булими, изолятор ва ^оказолар- 
нинг булиши зарурлигига эътибор бериш керак.
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Цушхона ва суйиш пунктларй
1\ушхона ва суйиш пунктларй кичик шауарларда,

IщIчи посёлкаларда, туман марказларида ва ауоли 
ишайдиган бошца жойларда ташкил цилинади. Улар 
.I ,<>.Iпни ветеринария-санитария эксиертизасидан ут
ка шлган сотлом, ^амда сифатли гушт ва суйилган 
уп'шонларнинг боннца ма^сулотлари билан таъминлаб 
|уриш мацсадида цурилади. Айни вагугда терн ва бош- 
I, л ма.'усулотларни бузилишидан са^лаш, 1̂ он, ичак-ча- 
noiy, шох, туё^косаси ва ^оказолардан з̂ ам фойдала- 
ниш кузда тутилади.

Эндиликда давлатимизда цушхона ва суйиш пункт- 
Iари анча куп булса уам, ^озирги талабни тула 1уэн- 

лпра олмайди.
1\ушхоналар озиц-овцат корхоналаршшнг талабини 

|ула ^ондира оладиган булиши керак. Юцумли ва ин- 
иазион касалликлар тар^алишининг олдини олиш 
лацсадида цушхонанинг майдони баланд девор билан 
уралган булиши, майдонга бегона одамларнинг ^амда 
чирва моллари, ит, мушукларнинг, ёввойи йиртцич- 
ларнинг, кириб-чициб юришига йул цуймаслик 
керак. К,ушхона майдонининг ярмида мол базаси таш
кил цилиниб, моЛлар суйилишдан олдин шу ерда 
текширилади.

Бу базанинг бир цисми. касал уамда касаллик 
жи;уатидан гумонли молларни асраш учун ажратила- 
ди. Соглом моллар эса суйиш учун дастлабки цайта 
ишлаш цехига киритилиб, улар суйилгандан кейин 
олинган ма^сулотлар ичак, ички органлари, ва 
тери тузлаш цехларига юборилади. Гушт уамда бош- 
î a хом ма^сулотларни caiyiaui учун механизациялаш- 
тирилган музхона булади.

1\онни туплаш учуй ^ам махсус жойлар цурилади. 
Цехларнинг бир эшигидан хом ма^сулотни киритиб, ик- 
кинчи эшикдан тайёр ма^сулотни чицаришга имкон 
берадиган цилиб цурилади.

Ишлаб чйцариш цехининг ёнида ветеринария 
врачининг хонаси булади.

Шу иш билан бирга, яроцсиз ма^сулотларни куйди- 
риш учун алоуида цех к,урилади, биро^ бу цех ишлаб 
чи^ариш цехларидан анча узоцда булиши лозим. Мол- 
лирнннг истеъмол учун яро^сиз тана ва ички орган- 
лари, эмбриони, талоги ва жинсий органлари з^амда
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бош^а цехларнинг озй^-ов^ат э^тиёжларига ярамай- 
диган чшушдилари аиа шу цехга юборилади.

Цушхоналарда суйилган йирик молларни тикка 
ёки ярим тикка ^олатда гбайта ишлаш ^амда терисини 
механизация ёрдамида ишлаш учуй чигириц ёки 
электромотор, р$й-эчкиларни ^онсизлантириш учун 
юзаси боти^ (торорасимон) столлар, суйилган молни 
осиш учун, терисини шилиш, тана ва айрим орган- 
ларипи ветеринария-санитария экспертизасига тайёр- 
лаш учуй махсус илмо^лар булади.

Кушхоналар йирик молларнинг гавда ёки танасини 
бир жойдан иккиичи жойга кучириш учун рельсли ос- 
ма йуллар билам, сиртида зангламайдиган рух туника 
цоилаиган столлар билан конфискатларни туплаш ва 
консервацияланган ичак, чала тайёр ма^сулотларни 
caiyiaiu учун махсус яшиклар, ёр эритиладнган г^озон- 
лар, цайно^ сув солннадиган катта-катта тороралар 
хамда ички дудланадиган печкалар билан жи^озла- 
нади. Агар касал моллар суйиладиган булса, улар cof- 

лом моллардан кейин суйилади, сунгра цехлар син- 
чиклаб зарарсизлантирилади. Цехлар 3,5 метрдан ба- 
ландроц цурилиб, ифлос сувлар чи^иб кетиши учун 
поли сув о^адиган томонга 1,5° нишаб ^илиб ишлана- 
ди- Оциндн сувлар хам зарарсизлантирилади-

Суйиш пунктлари
Суйиш пунктларининг -^ажми кичикро^, яъни, иш- 

лаб чи^ариш ^увватн ^ушхоналарннкига Караганда 
камроц булади. Амалдаги лойи^аларга мувофи^, бу 
пунктларда суйиш учун келтирилган х>айвонлар вете
ринария пазоратидан утказилади, назоратдан , ;утка- 
зилган сорлом ^амда касал моллар суйиладиган 6f- 
лимлар ^урилади, касал моллар суйиладиган булим- 
нинг атрофи яхлит девор билан уралади, суйиш бу- 
лимларипинг поли асфальтланади ёки цементланади, 
усти тунука ёки шифер билан ёпилади.

Суйилган молларни осиб 1̂ уйиш, терисини шилиш 
ва ички органларини чи^ариб олиш учун бу булимда 
чирирш\, урпатнлади, копни туплаш учун махсус идиш, 
молларнинг ички органларини текшириш учун устига рух 
тунука ^опланган стол, хамда бонща зарур ускуналар 
билан жи^озланади.

Бу булимда >^амма асбоб-ускуналар осон тозала- 
надиган ва яхши ю^умсизлантирнладигап булнши шарт.
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I , ......inn терн ва ичакларни сацлаш уЧун с^йиш
...... | п и и in майдонида омбор >^амда шартли яро^ли
(.) и,in гушт ма^сулотларини ва тупланган ^онни пи- 
lin iju iiti учун ало^ида хона ^урилади.

| у ниш пунктлари сувни умумий сув йулидан (во- 
/I' . и | к тод) ёки артезан ^удуцларидан олади. Бир 
• \ I кпда:

дорамоллар учун-60 литр, 
чучца учун-20 литр
к,уй ва эчки учун эса-10 литр сув сарф ^илинади.

Бу пунктдаги ветеринария ходими говори сифатли 
I s in I ва гушт ма?усулотлари ишлаб чицариш учун 
I ипчиклаб гуштларни экспертиза цилади ва унинг 
п.1гижаси учун жавоб беради. Гушт, экспертиза цилин- 
1.1 и дан кейин сифатли деб топилса, уларни сотишга чи- 
I,.фпшдан олдин му^р 1ууйилади.

Паррандани цайта ишлайдиган корхоналар
Буларга парранда корхоналарн ва фабрикалари 

|р|ради- Парранда корхоналарида, паррандалар суйи- 
.i;iдн, цайта ишланади ва колбаса, консерва, меланж, 
тухум талцони ишлаб чицарилади. Шунинг учун пар- 
ранда корхоналарида суйиш цехи, танасини ^айта 
ишлайдиган, тухум меланжи тайёрлайдиган, тухум 
|\уритадигап, консерва тайёрлайдиган ва утил цехлари 
булади. Буларнинг барчаси боипуа ^урилиш корхона- 
лари каби, бир цаватли биноларда жойлашади.

Парранда кушхоналари
Бу кушхоналар паррандачилик фабрикаларида, 

йирик паррандачилик хужаликларининг ёнида цури- 
лади. Одатда бундай ^ушхоналарда суйиш цехлари 
булади. У ерда паррандаларпи суйишдан олдин асраш 

учун ало^ида майдонча, суйиш ва гбайта ишлаш цехлари, 
музхона, санитария цехи хамда пат-парларни 1уурита- 
диган цех булади. •

Цуён цушхоналари
К,уёнлар махсус ь^урилган ^уён цушхоналарида 

ёки парранда корхоналарн ва цушхоналарида суйи- 
лади. 1\уён 1уушхоналарида куёнларни ^абул к;илиш 
майдончалари ва уларни суйишгача асраш учун бос- 
тпрмалар булади. К,уён кушхоналарида дастлабки 
iv'ii'na ишлаш цехи (куёнларни ^онсизлантириш ва
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терпении шалит ишлари хам шу цехда бажариладп) 
оаьдн КУшхдналарда эса куйдириш дурилмалари flj

Буру цушхоналари
Бу гаридадаги кушхоналар буручилик таракки! 

кплган томонларда Цурйлади. Суйиш, кайта ишп ,п 
ветеринария талабларининг/ барчаси худди cyil'mi 
нунктларидагидек амалга оширилади.

Ишлаб чицариш дурилмасида, суйиш майдончаси 
ажратиш-нимталаш, совутгич, терн тузлаш булнмла! 
оилан биргаликда ветеринария ходимлари учун хам 
хоналар ажратилган булади. Суйишдан олдин бур' 
ларни ушлаб туриш учун, тахтадан 1,5 — 2 ме 
)аландликда девор кутарилади. булар айлана шаклд| 

булади. Бу дурилма бпр неча булимларга ажратил|Г 
Оулиб, улардаги дайвонлар гурудларга ажратилад! 
ва ветеринария назоратндан утказилади.

Узи юрар суйиш пунктлари
Дозирги пайтда фан ва техника ривожланиб бон! 

ган сари, янги суйиш дурилмалари ишлаб чидилмоЗ 
да, бундаи дурилмалар жуда дулай булиб, нам Иц
ПМ ТаЛа4т  " ИЛаДИ- Узи ЮРаР ^Ййш нункгларТ (ПМ„ ~  40) Чорамолларни, чучдаларни, куй-эчкилао 

ни яиловда суииб дайта ишлаб совутилган гушт один 
добилиятига эта. Бундай пунктлар' „кки автомашша 
дан ташкил топтан булиб, фургони турт тоннали Я  
цеша 3ia ва буларга териладиган совутгич дурилма? 
си, цучма электростанция, иккита палатка ва бошка 
жидозлар киради. Фургон бир жойдан иккинчи жопга 
й ,  маркали автомашинада, электростанция эса 
ЗИЛ-МО автомашинасида олиб борилади.

Бундаи узи юрар сушин агрегатлари
40 б° Ш 4°рамолни, 90 — 100 бош чучкани
ва 200 оошгача дуй ва эчкиларни дайта ишлаш-

мулжалланган.
Бир сменада 5 тоннагача гушт ишлаб чидариш 

добилпяти: а эта. Бу дурилмани тернб тиклаш учун 
тт°  соат, нмгиш учун 6 соат, вадт кёрак булади.
Мккн палатанинг бири суйиш  ва нимталаш учун 

нккинчисн эса тернии тузлаш учун ишлатилади. Бу 
суипш агрегатини мунтазам ишлаши учун бир сутка- 
да дО кубометр сув керак булади. Агар борди-ю я кин

килиниб- дар

га

4
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. 1ц i mi i c .i, сув олиб келиш ташкил 
|| 1,<1||,|молга уртача 80 — 100 л сув сарф дилинади.
|i m i  I I. I г 11 чидинди нарсаларни ва ишлатилган сув- 
|щм пудотиш учун бу дурилмадан 20 метр олислик- 

,|м hi)) дазилиб, бу ураларга техник чидинди мод- 
,ыр солиниб устидап кумилади.

Х.ЛИВОНЛАРНИНГ МА^СУЛОТЛАРИНИ 
ДАСТЛАБКИ КАЙТА ИШЛАЙДИГАН 

ЬОРХОНАЛАРИГА БУЛГАН САНИТАРИЯ-
ГИГИЕНА ТАЛАБЛАРИ 4

ушвонларнинг мадсулотларини Дайта ишлайдиган 
Рмшаларнинг асосий талаблари шундан иборатки, 
.пи гушт ва гушт мадсулотлари ишлаб чидаришда 
un i ария-гигиена доидаларига риоя дилиш керак.
I VMI пш кайта ишлаш корхоналарнда айрим цехларни 
мюлогик жараёнга мослаштириб жойлаштирнш 
пц овдат дамда техник, тайёр ва хом мадсулотлар- 

|ашнш пайтида улар бир-бирига тегиб, аралашнб 
тмаслигига эътибор бериш керак. Санитария талаб- 
ipiira биноап, турли озид-овдат мадсулотлари бир 
л иссидлик-намлик шароитида ишланиши зарур 
лганндек, улар бир бинога жойлаштириладн. Кор
на ва душхоиалардаги барча цехларнинг девори 
ллид, айлана бурчаклн, тозалаш, ювиш ва зарар- 
нтириш (дезинфекция дилиш) учун дулай булиши 

рак.
Купчилик цехларнинг: мол суйиш

йта ишлаш, ичак, ёг, альбумин, колбаса, чала тай- 
мадсулотлар, тиббиёт препаратлари цехларининг 

ли, ён деворлари силлид плиталар билан уралади. 
р дафтада бир марта поли, шифти ва деворлари 
нгдан, ургимчакнинг инларидан тозаланади. Эшик- 

фи Кам силлид, текис булиши, бирон-бир нарсалар 
рмантин, плёнка доднлмаслиги керак, чунки булар 
1алашда. шшппда даладит беради. Тиббиёт преиарат- 

]ри тайёрлаш ва гушт мадсулотларини тозалаш 
жалариншн деворлари полидаи шифтигача силлид 
италар билан уралган булади. Пол силлид булиши, 

■ кин сиргаичод булмаслиги дамда ифлос сувларнинг 
щб кетппш учун бир мунча нишоб дилиб ишланиши 
■ рак. Корхопнлар иссид сув билан таъминланиши 
рур, чунки песик сувсиз ёг, суйиш ва нимталаш ва
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бошда цехларни гоза-озода тутиб булмаиди. I уштии 
дастлабки дайта ишлаш корхоналаридаги асбоб-ускуна- 
лар осон ювиладиган, тозаланадиган ва зарарснзланти- 
рнладиган булиши зарур. Улар гушт мадсулотлари 
таъсирида узгармайдиган дамда нам ва ёгни узига 
тортмайдиган булиши керак.

Одатда, столларнинг усти зангламайдиган тунука 
билан допланади ёки далин тунука, ёхуд бетон дамда 
манда мармар тош ётдизилади. Катта дажмдаги того- 
раларнштг инки девори хам сирли плита билан доп- 
ланган булиши керак.

Комалексларда молларни суйишни ташкил дилиш
Комплексларда молларни гуштга суйиш учун ху- 

жаликниьг нчида махсус санитария суйиш пунктлари 
ажратллган булиб, бу ерда гушт олиш учун с о р л о м  мол- 
лар, айрим пайгда эса моллар мажбурий суйилади. 
Букдай суйиш технологик жидатдан юдори сифатли 
гушт олишга, гуштни синчиклаб экспертиза дилишга, 
махсулотлардан туласинча фойдаланишга ва тери 
тайёрлашяи яхши йулга дуйишга ёрдам беради. Сани
тария суйиш пунктида фадатгина шу хужаликнинг 
моллари суйилиши мумкин, чакана, бошда молларни 
бу ерга олиб келиб суйиш тадидланади.

Бупдай пунктларни дуриш комплекснинг ихтисос- 
лашгаллигига, дамда молларни суйиш миддорига 
борлик. Умуд;ий пунктнинг дурилиш чизмасида дай- 
вонларни суядиган, вадтинча гуштни ва териларни 
садлайднган, утил ва молларнинг танасини очадиган 
жойлар дамда гушт ва гушт мадсулотларини садлай- 
дигак музхона булиши шарт. Бундай пунктларни ду
рит учун тайинлакгаН комиссия таркибида ветеринар 
ходимлари булиши керак. Бу пунктни фойдаланишга 
топширишда, дабу л комиссиясига дурилиш бирлашма- 
лари комплекеинйнг ветеринария назорати ва санита- 
рия-зпидермкологик хизматчиларнинг вакили киради.

Корхоналарни сув билан таъминлаш
Гуштни дастлабки дайта ишловчи корхоналарни 

сув билан таъминлаш катта адамиятга эга. Бу кор- 
хоналарда ишлатиладиган сув санитария жидатидан 
ичиладиган сувдан фард дилмайдиган булиши, яъни 
тинид, дидсиз, мазасиз ва таркибидаги хлорнинг мид- 
дори 20 — 30%, фтор эса 1,5 мг дан ошмаслнги ло-



h im . Гуштнй дастлабки цайта ишловчй корхоналарини 
суй билан таъминлаш учун умумий шацар иншоатига 
сув цувур уланади ёки корхонанииг узида сув цувур 
нпшооти цурилади. Агар сувн ишлатиладиган 
цудуцлар гушт корхонасининг майдонида булса, 
корхопа ва мол базалари бу цудуцлардан камида 
60 метр парида булиши керак.

Айрим озиц-овцат мадсулотларини цайта ишлаш 
билан боглиц булмаган цехларда (компрессор, асбоб 
ускуна, вакуум, насос цехлари ва бошцалар) техник 
сув ишлатилади. Берк хоналардан (музхона, тиббиёт 
препаратлари тайёрлаш цехи ва бошцалардан) чиц- 
цан сувдан пол ва асбоб-ускуналарни ювиш, техник 
махсулотлар ишлаб чицариш ва бошца техник мац- 
садлар учун фойдаланиш мумкин. Ег ишлаб чицариш 
цехларининг полини ювиш учун 35 — 36° ли илитил- 
ган сув ишлатилади. Гушт корхоналарида ишлатила
диган сув цуйидагича тацсимланиши керак. (литр 
хисобида):

(1 суткада цар бир бош мол учун)
а) Корамолга — 60 

Чучкага — 25 
К,уйга — 10

б) >(ар одам бошига, душ учун — 40
в) Кукатларни сугориш учун — 1; 5 — 4 (1 м2 хи
собида)

г) уЙулларга сепиш учун (1 м2 цисобида) — 2
д) Лабораторияда тозаликни сацлаш эцтиёжлари- 

га — 40 — 60
е) Иморатиинг полини, деворини ювиш учун: 
дастлабки цайта ишлаш нехини, нчак. каллапойча, 
молларпинг озуцаси ва техник озуцалар, цопни

цайта ишлаш ва гуштни суяцдан ажратиш цехла- 
рига (бир смепада 1 м2 цисобида) — 6

ж) Биноларнинг у даражада куп ифлос булмаган 
полларини ювиш учун ва колбаса гуштини

тузлаш, терини консервация цилиш учун (1 м2ци- 
собида) — 3

Гуштни цайта ишлаш корхоналарининг биносини 
шамоллатиш, иситиш ва ёритиш

Гурли ишлаб чицариш цехларида, апницса озиц-ов- 
цат цехнда цавопннг тозалиги санитария жицатидап 
жуда катта ахамиятга эга. Хопанинг цавосшш тоза-
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Лаш учун хона вафти-ва^ти билан шамоллатиб турй- 
лади. 2 соат мобайнида хонага кирадиган ва ундан 
чицадиган ^авони м3 ^исобидаги мицдори шамолла- 
тиш коэффициента дебаталади. Бу коэффициент хона- 
даги ^авонинг бузилиши ёки тозаланиш да- 
ражасига цараб белгиланади. Корхона бнно- 
ларининг ^авоси табиий, сунъий з^амда аралаш 
усуллари ёрдамида шамоллаттирилади.

Биио табиий усулда шамоллатилганда, ундаги ^а- 
во форточкаси, эшик, дераза ойналарининг тир^ншла- 
ри орцали алмаштирилади. Сунъий усул цулланил- 

танда бузилган ^авонинг хонадан чициб кетишиии 
кучайтириш учун «дефлектор» урнатилган тортиш ва 
киритиш каналлари цурилади.

Шамоллатиш каналларпга таищаридан кирган 
^аво чангдан тозаланган ёзда эса совитилгандан сунг 
бинога утади. Шамоллатиш каналлари силлиц булиши 
керак. Бунда корхона биносининг ^авоси чанг-тузон, 
газ ва буглардак тозаланади ва бинонинг ^арорати 
кормаллаштирилади.

Бинони иситиш
Агар марказлаштирилган иситиш системаси ^урил- 

маган булса, корхона бинолари печка ёки бошща 
иситиш асбоблари билан иситилади.

Бинони ёритиш ,
• Ма^сулотларни ^айта ишлашда ветеринария-сани
тария назоратига риоя i-̂ илиб, бинони ёритиш жуда кат- 
та а^амиятга эга. Ишлаб чи^ариш хоналари табиий 
^амда сунъий йул билан ёритилади. Бино ёки цех 
етарлнча ёритилганда ундаги, деярли, куз илгамас 
узгаришлар равшан куриниб туради. Хоналардаги 
ёругликминг манбалари кузни ^амаштирмайдиган 
ва соя бермайдиган булиши керак.

Майдонни сунъий ёритиш даражаси люкс (ЛК) 
билан улчанади ва ёруглик бирлиги деб аталади. 
1 м2 майдоннинг бир меъёрда ёритилиши бир люкс 
деб тушунилади. Ишлаб чицариш бинолари табиий 
^амда сунъий йул билан ёритилади. Сунъий ёритиш 
учун люминесцент ва чувланма лампаларидан фой- 
даланилади, Люминесцент ламкаларининг ёрувлиги 
табиий ёругликка анча яцип булади ва бир текисда 
тарк.алади, соя бермайди. Иссицлик ажратиш учун
52



чугланма лампаларкикига нисбатан анча кам, рав- 
таилиги пастрод булади. Корхона биносидгги табиий 
груглик ёритилиш коэффициентининг мкхдори билан 
ппрмаллаштирилади. Ойна майдоиининг пол майдо- 
Imга булган нисбати табиий ёруглик коэффициенти 
к'б аталади. Хоналар табиий равишда ён томоидан 
(дераза ордали), юдоридан (шифтдаги ойнабанддан) 
хлмда аралаш уолда ойна ва ойнабанд ордали ёрити
лади. Корхоиаларни сунъий ёритилишики лойуалаш- 
ча асосан люминесцент лампалардан фойдаланишни 
пазарда тутиш керак.

Цаттид чидинди ва одиндиларни зарарскзлаптириш
Ифлосланиш белгиларига кура, оккмдилар шартли 

тоза ва ифлосланган сувларга булинадн. Кфлослан- 
ган сувда ёг булиши ёки булмаслиги мумкин. Шартли 
тоза сув музхона ва вакуум насосининг цехидан чи- 
дади.

ё г  билан ифлосланган сув дастлабки к акт а иш- 
лаш, озид-овдат ёги ишлаб чидариш, ичак, ички ор- 
ганлар, колбаса, хом ашё, дийма тайёрлаш ва бошка 
цехлардан чидади. Егдан бошда иарсалар билан иф
лосланган сувга барча одинди сувляп у.амда молкура 
ёки молхонадан чикдан шилта, шатлод киради. Тао- 
кибида ёг куп булган одиндилар ташкарига чикзрили- 
шидан олдин ички ёг ушлагичлардан утказиладч. 
Суюд одиндиларни чикариб юбориш учун ишлаб чи
дариш хоналарининг полиса 15 — 20 см чудурликда 
кия тарновлар хамда канализация трубалари урнати- 
лади.

Бу тарное ва трубалар озид-овдат маусулотларини 
яастлабки дайта ишлайдиган асбоб ускуналар сад- 
ланадиган ва машиналар урнатилган цехлардан уам- 
да. иш жойларидан ^тмаслиги лозим.

Моллар турадиган очид куралапда. г^нг саклай- 
диган ва ёгин сувларини чикариб юборилалиган ало- 
хил я жойлар булади.

Гушт корхоналарининг майдони.ла мяхаллий тоза- 
лаш иншоотлари дурилиши керак. чунончи:

а) окпнди сувлардаги ёг ва кумни ушлаб коля лига и 
тусидлар;

б) корхоналардан чиддан одиндидаги гунгни уш
лаб доладиган тусидлар;

и)санитария душхрнаси, изолятор ва карантин

лч
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булимларидан чш^ан оциндини гунгдан тозалаш 
ва зарарсизлантириш ^урилмаси (дезинфекто) •

Бу иншоотлар турар жойдап ва ози^-ов^ат цех- 
ларидаи камида 300 м нарида булиши керак. Сукп  ̂
о^индиларпи тортиш жойи озшуов^ат цехларидаи 
камида 50 м, бошца ишлаб чи^ариш корхоналари, 
маъмурий-идора ва маиший бинолардан камида 25 м 
нарида булиши лозим. Ишлаб чицарпш корхонасининг 
^увватига кура о^индилар хар хил усул билан тоза- 
ланади.

Биологик тозалаш
О^индилар яхши, тоза булиши учуй биологик тоза- 

лагичдан бир неча марта утказилади. Кейинги пайт- 
ларда о^инди сувиии тозалаш учуй биологик станция- 
лардан фойдаланнлади.

Бу станциялар корхоналардан 200 — 400 м масо- 
фада цурилади. Бу станцияга цуйидагилар киради:1. 
Коллектор -*■ туплагич ->■ насос стандияси -> чана- 
лар -> фильтр -v коллектор -> тоза сув. (4-расм).

Биологик фильтрлаш йули билан тозаланган о^ин- 
ди суви кейинчалик зарарсизлантирилади. Буиинг 
учун тозаланган сувнинг 1 м3 га 60 мг фаол хлор 
цушилади.

Мол базаларданги гунгни биологик усулда 
зарарсизлантириш учун махсус иншоот цурили- 
ши лозим- Кайвонот ма^сулотларини дастлаб- 
ки 1\айта ишлаш корхоналарига ю^умли касаллик 
жихдтидан хавфли булган молларни етказиб беришда 
фойдаланилган транспорт воситаларини зарарсизлан- 
тиришга айницса катта а^амият берилиши керак.

Т у р т и н ч и  б о б
КАИВОНЛАРНИ КАБУЛ ЦИЛИШ, СУЙИШДАН 

ОЛДИН САКЛАШ ВА ВЕТЕРИНАРИЯ- 
САНИТАРИЯ ТЕКШИРИШ

Жамоа ва давлат хужаликлари томонидан гушт 
корхоналарига ^айвонларпи ва паррандаларни тоиши-* 
рнш олдиндан келишилган шартнома асосида амалга 
оширилади.

Бу шартпомага мувофиц топшириш ва^ти, ^айвон- 
н и in тури, ёши ва семизлик тоифаси ^исобга олинади.
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\ , 1!П|)ги пайтда ^айвонларни топшириш, бевосита гушт 
ии|1\ипаларида амалга оширилади. Бу эса семиз мол- 
| 11>11и олиб келиш, жамгариш ва топшириш учуй кет- 
I in ^аражатларни камайтиради. Молларни ^абул ки
ши! пайтида уларнинг ^ужжатлари текширилиб, К ен
ии эса ветеринария-санитария назоратидан уткази- 
'I <1 дн.

Соглом деб ани^ланган моллар тарозиларда тор- 
1н.1пб, кейин эса суйишдан олдин саклайдигап база- 
ирга ;утказилади. Молларни тарозида тортиш пайти- 
i.i умумий тирик вазнидан ичак ва коршшкнг ичидаги 
млрсаларнинг ^исобига 3% скидка килинади.

Агар моллар автотранспорт ёрдамида 50 — 100 км 
масофадан олиб келинса 1,5%, 100 км масофадан 
пиищ жойдан олиб келииса тирик вазни хпсобига 
скидка цилинмайди. Молларни ^абул килпш пайтида 
мккинчи давр бугозлиги аницланса, 3% дан таищари 
•■ша 10% скидка цилинади. Касал ва касалликка гумон 
цилинган моллар аницланса, улар карантин булимига 
шборилиб у ерда уларнинг з^олати кузатиб борилади.

Хайвонлар узо^ масофадан олиб келиниш пайтида 
мулла толикади, чарчайди бу холатлар купннча хай- 
даб келинган молларда булади. Сог, лекин олиб кели- 
наётганда толивдан ^айвонлардан олинган гушт ва 
гушт махсулотлари жуда ёмон ^онсизланади. Глико
ген ва сут кислотасининг ми^дори камаяли ва бундай 
гуштда протеолетик микроблар купайган булиб, ун- 
да н олинган ма^сулотлар узок, саклашга яроксиз бу- 
лади. Шуларни эътиборга олган х;олда гушт коохона- 
ларнга олиб келинган ^айвонлар суйишдан олдин Узй- 
иинг нормал физиологик холатини тиклэши керак.

Бунинг учун хайвонларга дам бериш керак. 
Г)у холатда уларнинг организмида модда алмашини- 
'пи ^исобига х;осил бУлган моддалар бартарафляшади.

X л йвонлар маълум муддатда дам олгандан кейин уЛарии 
'"I холатда ушлаб туриш керак:

Корамол ва куйлар 24, чуч^алар-6— 12, бузоклар 
к-а 6 соат оч ушланади.

Молларга сув бериш оуйишдан олдин 3 — 4 соат 
дплганда тУхтатилади.

Вольферц ва Винниковнинг таъкидлашича, агар 
мптчапга бир сутка сув бепилмаса. организмнинг тУ- 
кималарйда сувнинг 4 —- 5% камайиши натижасида 
суПилга н молларнинг териси ёмон ажралади.

55

\



Томмэ, Мозгова, Караваева ва бошца олимларнинг 
(1951 йилги) тажрибасидан шу нарса аницланган-ки, 
яъни моллар бир сутка оч ^олдирилса, уларнинг гуш- 
ти цуйидаги нисбатда камаяди.

Мисол учун: 2,5 ёшли 100 кг. лик ^орамолнинг 
гушт йук,отиши цуйидагича: (кг) ^исобида 24 со- 
ат очликда — 0,085, 48 соат очликда — 0,793, 72 
соат очликда — 1,5, 96 соат очликда —  2,1 кг. 

Лекии шунга ь^арамасдан молларни оч ушлаш 
шугисодий ва санитарпя-технологик томондан катта
а, уамиятга эга.

Мисол учун бир суткада хар бир мол учу озука- 
нинг сарфланишини ^исобга олсак, бунда и^тисодий 
томондан катта ра^амлар пайдо булади.

Буни пулга айлантирсак гушт корхоналари катта 
Каражатга тушиши мумкин. Бундан танщари бир 
суткада ош^озон-ичакнинг ичидаги нарсаларни кис_ 
ман тозаланиши, ^амда ^орип деворига ички орган- 
ларнинг босими камаяди.

П. Я. Спринскийнинг (1970) таълимотига муво- 
фик. агар чучкалар 50 км масофадап олиб келинса,
б, борди-ю бу масофа 100 — 150 км булса, дам оли- 
ши 12 соатдан кам булиши мумкин эмас. Бу олимнинг 
маълумотнга кура, агар чучкалар 18 ооат оч ушлан- 
са, уларни гуштининг таркибидаги гликоген 500 мг% 
дан Kynpoiy агар бир сутка оч ушланса 500 мг% кам- 
рок булиб, бу эса гуштии сацлашда хамда санитария- 
гигиена ва технологии томондан сифатли гушт олиш- 
да катта а^амиятга эга.

Гуштнинг сифатига стресс омилларининг таъсири

Таш^й мукитнинг хар хил таъсирларига нисбатан 
организмда соднр буладиган, узига хос булмаган 
реакциясн «стресс» деб аталадн.

«Стресс» омиллар таъсир килганда организмда 
Куйидаги клиник -^згаришлар содир булади'.

Суйиладиган ка|ш°нлаРнинг ичида «Стресс» омил- 
ларга энг сезгири чучка кисобланади.

Чучкаларда КУРКИНЧ пайдо булади, мускуллари, 
оёклари калтирайди, думи тез каРакатланали’ нафас 
ол и ши тезлашади, огзидан кулик чикади, ок терисида 
Кизгиш доглар пайдо булади, танасининг каР°Рати 
13° гача кутарилади.
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К,орамоллар «стресс» пайтида тинчсизланади, мус- 
куллари тез ^аракатланади, тез-тез сиядиган булади, 
мпасининг харорати 40,2° кутарилиб, пульси бир да- 
т.Ш\ада 126 — 140 марта, нафае олиши 72 — 76 га 
• |лди. ^айвонларга жуда куп «стресс» омиллар таъ- 
< Гф килиши мумкин.

Мисол учун:
1. Транспорт стресси

^айвонларни автотранспорта юклаш пайтида, 
улар бу ^олатга мослашганлиги туфайли кучли дара- 
жада ^урцинч пайдо булади.

Шунинг натижасида ^айвонларнинг нормал физио- 
логик холати узгаради ва но^улай ^олатга кириб 
колади. У вак;тда организмнинг резистеитлиги пасайиб, 
пафас олиш ва опщозон-ичак системасидаги микроб- 
ларнинг таъсири жадаллашадн. «Стресс» омилларинннг 
гаъсири натижасида айрим пайтда, айницса чуч^алар- 
пи ташишда уларнинг 5% улиши мумкин.

II. ^арорат стресси (хароратнинг таъсиридаги 
стресс)

Бу стресслар х(айвонларни uccniy ёки сову^ ва^тида 
ташишда содир булади. Бунинг натижасида ^айвон- 
ларнинг организми ^атти^ исиб ёки совуб кетиши на
тижасида организмнинг резистеитлиги пасаяди. «Стресс» 
омилларнинг таъсирида цоннинг таркнбидагн куп иш- 
.лаб чицарилган адреналин мускулнинг î oh томирла- 
рипи кенгайтиради. Бунинг шучбатида моллар суйил- 
гандан кейин ёмон ^онсизланадн ва бундай гуштни 
узо!  ̂ вагу са^лаб булмайди. Барча «стресс» омиллар- 
нинг таъсири натижасида организмда чу^ур физиоло- 
гнк ^олатининг узгариши руй беради. ^амма ички 
безларнинг нормал зуолати бузилади, натижада цон- 
нннг таркиби узгариб бутун орган ва системаларининг 
узгаришига олиб келади. Бутун жа^он амалиётининг 
маълумотига куфа, кейинги 20 йил ичида, л/рта ^исоб- 
да >;айвонларни ташишда уларнинг 0,7% халок булган.

Гушт корхоналарига уз ва^тида ^айвонларни цай- 
la ишлашга топширмаслик натижасида ёки календар 
рсжаларининг узгартирилиши натижасида ишлаб чи- 
цариш корхоналари узининг ^увватини пасайтиради 
па буига кетган амортизацнон ^аражатлар бир йил- 
ча 30 миллион сумни ташкил ^илади. Гуштларни caiy
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лаш ва музлатиш учун кетган ^аражатлар бир йилда 
72 миллион, бир ой мобайнида бир ритмда молларни 
топширмасдан кейинги ойларга суриш ^аражати бир 
йилда 46 миллион сум. Йил мобайнида айрим ойларда 
режадан ташцари купроц молларни топшириш учуй 
кетган автомобил ^аражатлари бир йилга 8 миллион 
сумни танщил этади.

ХАЙВОНЛАРНИ СУИИШДАН ОЛДИН, 
ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ ДАСТУРЛАРИ 

АСОСИДА ТЕКШИРИБ КУРИШ
Умумий маълумот

Гушт корхоналарига соглом хайвонлар билан бир- 
галикда заоноз билан касалланган ^айвонлар олиб 
келинса (мисол учун: куйдирги, манца, паратиф, бру
целлёз ва д. к) шу ерда ишлаётган ишчиларни касал- 
лантириши мумкин, бу эса уз навбатида корхонага 
ицтисодий жи^атдан таъсир цилиб, соглом ^айвонлар- 
дан олинган гушт ва гушт махсулотларини микроблар 
билан ифлослаитириши мумкин. Шунинг учун суйиш- 
дан олдин ^айвонларни синчиклаб ветеринария цонун- 
цоидалари асосида текшириш ва касалликнинг олди- 
нМ олиш тадбирларини курилишй санитария жи^ати- 
даи катта а^амиятга эга. Коидага мувофиг  ̂ топшири- 
лаётган ^айвонлар учун ветеринария гуво^номаси бу- 
либ, ^айвонларнинг умумий сони, тури, тайёрланган 
жойи, жойларда юцумли касалликларнинг йузулиги 
курсатилган булади. Борди-ю, гушт корхоналарига 
олиб келинган бир гуру.у ^айвонларнннг ичида касал- 
лари ёки хавфли юцумли касалликларга гумон килин- 
са (мисол учуй куйдирги, цорасон) бу ^олатда шу 
гурухдаги молларнинг ^аммаси карантин цилинади- 
Олиб келинаётган ^айвонларнинг ичида айрим аниц- 
сиз сабабларга кура улган моллар булиши мумкин, 
у ва^тда гувохномадаги умумий молларнинг сонига 
т^гри келмайди. бу ^олатда ^ам шу гурухдаги мол
лар изоляция цилинади (ажратилади). Касалликнинг 
диагнози ёки сабаби аницлангунча карантин цилинади, 
лекнп бу ншларнинг ^аммаси уч суткадан ошмаслиги 
кора к.

Суйишдан олдин моллар ветеринария назоратидан 
утказнладн ва тапасиципг харорати улчанади (термо-
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мгтрия). К,орамол ва отларнинг тана ^арорати бошма- 
Duiii улчанади, цуй ва чучцаларники эса ветеринария 
мутахассисларининг ^о^ишига т;араб улчанади. К,уён, 
на паррандаларнииг тана ^арорати улчанмайди-

1988 йилдан бошлаб «Бутуи Иттифок; илмий тек- 
шириш ва конструктор гушт саноати институтида» 
юцори даражада сезувчи «Радиотермометр» ишлаб 
чи^арила бошладн. Бу термометр терпнинг устидаги 
жунининг гиалин, сийраклигига царамасдан тананинг 
айрим жойларининг хароратини тугри улчайди.

Бу термометрдан фойдаланиш ^айвонларда но- 
гинчлик уйготмайди, балки хайвонлардаги «стресс» 
омилларпи йу^отиб, шу билан биргаликда ^айвонлар 
гуштининг сифатини яхшилайди. Радиотермометр 
гушт саноатида ва цишлок; хужалигида кенг г^уллани- 
лиши мумкин.

Суйишдан олдин ^айвонлар энсиз коридорга ^ай- 
далади ва синчиклаб текширилади.

Текшириш пайтида камдармон, ориц, усмали ёки 
абсцесли, тана ^арорати ошган, ичи кетган моллар 
умумий гуру^дан ажратилиб яхшилаб текширилади. 
Ветеринария низомининг ^оидасига мувофик; касал 
ёки касалликка гумон ^илинган моллар, мисол учун: куй
дирги, цорасон, манца, ^орамол улати, туя улати, г̂ у- 
туриш, î oî hiom, хавфли шиш «бродзот», энтератоксимия, 
эпизоотии лимфангоит, туляремия, парранда улати, 
псевдачума, орнитоз ва бундан ташцари атания ^ола- 
тидагн молларни суйиш мумкин эмас.

Соглом моллар билан биргаликда юцумли касал- 
ликлар билан касалланган мастит, онщозон-ичак, 
тугиш органларннинг йули касалланган, йирингли ял- 
лирланган, ориц з^амда буримлари, киндигининг атро- 
фи яллирланган бузоцларни суйиш мумкин эмас. Х,ай- 
вонларни суйишдан олдин улар жинсига, ёшига, тури- 
га ^араб ажратилиши керак. Шунинг учун суйишдан 
олдин ^ар бир молни алохида эътибор билан куриш 
керак.

Цорамолларни текшириш
К,орамоллар энсиз коридорга ^айдалнб, ветерина

рия ходимлари томонидан текширилади. Текширишда 
авваламбор термометрия цилинади. Синчиклаб тек- 
шириш пайтида молларнинг умумий ^олатига, танаси- 
шшг ташци экстерьерига, бошига ва буйнининг вазия-
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тига, кузининг ^олатига тери ^опламасига, юришига, 
нафас олишига, сут безига, ^укизларнинг урурдонига 
эътибор ^илинади.

Молларнинг йуталишига эътибор бериш билан бир- 
галикда, табиий тешиклардан суюцликнинг олишига 
(ориз, куз, бурун, орда чидарув тешиги, жинсий ор- 
ганлари) дам эътибор бериш керак. Бу текширишда 
сорлом хайвонлар бевосита суйиш залига утказилади. 
Борди-ю, текшириш пайтида бирон-бир нормал долати- 
нинг узгарганлиги анидланилса, адйвонлар дар томон- 
лама >̂ ар томонлама синчиклаб текширилади.

Бузодларни текшириш
Х,ар бир бузодни бошма-бош текшириш пайтида 

уларнинг семизлигига, тери допламасига. кузининг шох- 
ланган пардасининг рангига, юдори танглайида шиш- 
ларнинг бор йудлигига, куздан, бурундан, ориздан 
суюдликнинг олишига эътибор берилади.

Жуда эътибор билан киндигининг атрофига, бурим- 
ларни терисининг далинлишганлигига ва кузнинг шох- 
ланган пардасини рангининг саридлигига дараш керак, 
чунки Куприна касалликларда бу парданннг ранги уз- 
гаради. Орид ёки суруикали касалликларда бузод- 
ларнинг жунлари доимо дурпайиб тикка туради, куз- 
лари хиралашг-ан, йиринглашган, ичига кирган булиб, 
кузнинг од пардаси саррнш булади. Бундай бузодлар- 
нинг тана дарорати юдори ёки айрим пайтда ласт дам 
булиши мумкин. 3 — 5 кун касалланган бузедларнинг 
семизлиги яхши булса суйиш мумкин, лекин гуштини 
ва ички органларини ишлатишдан олдин бактериологик 
текшириш керак.

Чучдаларни текшириш
Чучдалар энсиз коридорда юрганда ордасидан улар

нинг даракати кузатилади. Коридорнинг уртасида ва ох'и- 
рида тусид дуйилган булиб, бу ерда гумон дилинган 
чучдалар ушлаб олинади.

Чучдаларни текширишда уларнинг семизлигига, 
умумий долатига, юришига, танасининг контурига, 
нафас олишига, бугимларининг холатига, ташди чи- 
карув тешигининг атрофига, йуталишига, тери доп- 
лама системасининг дизарган жойларига (чечак, са- 
рамас, улат, пастереллёз) эътибор берилади. Яна шу 
нарсаии эътнборга олиш керак-ки, чучдаларни тек*
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....I• | .111;i.i танасИнинг пасткй тери цйсмйда цар хил
t,ii hi I пи ларнинг пайдо булиши касалликдан эмас, 
ь iiivii, цуёш нурининг таъсиридан, юраги кучсизлан- 
| ш мп ,\ам пайдо булиши мумкин. Текширилган ка- 

| |  чучдалар санитария цушхонасида суйилади, агар 
п и ми жой булмаса, соглом моллар суйиладиган 
Mni ia суйилиб, суйилгандан кейин жойлари дезин- 

•|м I . и и и цилипади.
^уйларни текшириш

1\уйларни текшириш худди цорамолни текширган 
и к текширилади.

Гушт корхонасини цовлисининг юзига кам-камдаи 
1,11 гуширилиб, эътибор билан текширилади-

Отларни текшириш
Чар бир от алоцида текширилади. Текширишда от- 

| 11) и и иг семизлигига, оёцларига, бугимларига, мояк 
|'ппсининг шйшига, ягринининг яллигланганлигига, 

'пппсига, терисининг дерматитига эътибор бериш керак. 
Бупдан ташцари, цар доим пасткй жашнинг лимфа 
• угумига, бурун бушлигининг шил лиц пардасига (ман
ка), кейинги оёцлари терисининг цалинлашганлигига, 
ну ердаги, лимфа йулларида цар хил шишларнинг 
пир-нуцлигига царалади. Отлар суйишдан олдин мали- 
пнзация цилинади, бунда олдинги малинизация цилин- 
i ап-цилинмаганлиги эътиборга олинмайди. Малиниза- 
ппя ёрдамида отларнинг манца касаллиги цамда бу 
кисалликнинг айрим белгилари аницланилса, отлар 
еуйишга цуйилмайди. Отлар бахтсиз цодисага учраган 
булса, (оёги синган, бирон жойи ёрилган, цон тухта- 
маса ва ц. к), у вацтда цам малинизация цилинмас- 
1.1 н еуйишга рухсат берилмайди, агар суйилса, отнинг 
гушти озиц-овцат сифатида ишлатилмайди.

Эшакни, хачирни ва туяни текшириш
Бу хайвонлар худди отларни текширгандек текши- 

рилаДи. Суйишдан олдин албатта малинизация ут
ки шлади.

Паррандаларни текшириш
11лррандаларни текширганда тарогига, бошига ва 

opiyi чицарув тешигига эътибор берилади. Парранда- 
ларда учрайдиган улат, пастереллёз касаллиги содир

61



булганда, иаррандалар дармопсизланади, тароцлари 
кукаради, ичи кетади, орк,а чи^арув тешигининг ат- 
рофи булганади. Пастереллёз касаллиги роз ва урдак- 
ларда кучли ич кетиши билан характерланиб, ахлати 
цон аралаш булади. Паррандалар псевдочума ва ;улат 
касалликларига учраган булса, суйишга ^уйилмайди, 
оспа-дифтерити, сил ва аспиргиллёз билан касаллан- 
ган паррандаларни сорлом паррандалар билан бирга 
суйиш так^ланади.

Куёнларни текшириш

К,уёнларни текншришда цуйидагиларга эътибор 
берилади: шамоллаш, миксоматозни ани^лаш учун 
бош томонининг юзаси курилади, 1̂ уло^лари (чесотка- 
га), танасинннг контурига эътибор берилади (чумки 
куп пайтларда терисининг остида абсцеслар булишн 
мумкин). Касал к>уёнлар сорларидан ажратиб суйи- 
лади.

Касал ва эмланган хайвонларни суйишдан олдин 
ветеринария дастурларига амал килиш

Куйдирги касаллигпга 1̂ арши эмланган хайвонлар. 
Маълум ^айвонлар куйдирги касаллигига ь^арши эм
ланган булса, шу касалликка г^арши иммунитет 12 — 
15 кундан кейин найдо булади. Шунинг учун бундам 
эмланган ^айвонларни 14 — 15 кундан кейин суйиш 
мумкин. Айрим пайтларда эмланган ^айвонларда г̂ ай- 
таланиш булиши мумкин, яъни, вакцина юборилгаи 
жойининг шишиши, тана ^ароратининг кутарилиши ва 
толициши мумкин.

Бундам х.айвонларни суйишга фацат 15 кундан кей
ин рухсат этилади, цачонким зардоб юборилган жой- 
даги шншлар йуцолса, хайвонлар куйдирги касалли
гига царши зардоб билан эмланган булса, бу х;айвон- 
ларни уч кундан кейин суйишга рухсат этиш мумкин, 
агарда танасининг ^арорати кутарилмаса- Пассив 
иммунизация цилинган ^айвонлариинг тана ^арорати 
эрталаб ва кечь;урун улчапиши керак. Хдйвонларни, 
цутурган хайвонлар тишлаганда касалликнинг яширин 
даври 3 кундан 10 ойгача чузилнши мумкин, лекин ай
рим пайтларда. 3—8 кундан сунг касал молнинг сулаги- 
да вируслар пайдо булади. К^шло^ хужалик хайвон- 
ларнпи цутурган хайвонлар тишлаган булса, лекин бу



.\айвонларда цутуришнинг белгилари булмаса, бундай 
\айвонларни шу хужаликнинг ичида суйиш мумкин.

Кутуриш касаллигига ^арши «аитирабик» зардоб 
билан эмланган ^айвонларни уч ойдан кейин суйиш 
мумкин.

О^сил касаллигига учраган хайвонлар
О^сил билан касалланган молларни суйиш учун 

хужаликдан гушт корхонасига чи^ариш мумкин эмас. 
Гушт корхоналарига олиб борилаётган молларнинг 
орасида о^сил учраса. бу гуру^даги молларнинг хам- 
маси шу йулдаги энг я^ин жойлашган гушт корхона
ларига ёки суйиш пунктларига олиб бориб суйилиши ке- 
рак. Гушт корхоналарида ёки ^ушхоналарда суйиш 
пунктларида оцсил билан касалланган моллар учраса. 
шу гуру^даги барча моллар тезлик билан ветеринария 
пизомининг цонунларига рноя цилган холда суйилиши 
керак. Бунда шу корхоналардаги ^амма ишлар о^- 
сил касаллиги чшдан жойдагидек утказилади.

Хайвонлар цорасон касаллигига гумон цилинса
Кайвонларнинг ичида шу касаллик анигрланса ёки ул- 

ган мол шу касалликка гумон цилинса, дар^ол шу 
гуру^га кирган молларнинг ^аммаси ветеринария ку- 
ригидан утказилиб, танасининг ^арорати улчаниши 
керак. Ани^ клиник белгилари топилса, бундай ^ай- 
вопларни ажратиб даволаш керак, агар клиник белги
лари булмаса ва танасининг ^арорати нормал булса, 
бундай хайвонлар тезда суйишга юборилади. Агар 
бир гуру^да жуда куп хайвонлар булиб, уларни 
тезликда суйишнинг имкони булмаса, у вацтда х,амма 
^айвонлар зардоб билан пассив иммунизация 1̂ илина- 
ди. Бу гуру^даги хайвонлар эмлангандан кейин фа^ат- 
гина уч кундан кейин суйилиши мумкин. агарда 
тананинг ^арорати ва касалликнинг клиник белгилари 
булмаса. ' " » :

Бруцеллёз билан касалланган моллар
Касалликнинг клиник белгилари булганда ёки бул- 

маганда ^амда хужаликда касаллик чиццан булса, бу 
хужаликдан олисдаги гушт корхоналарига молларни
суйиш учун юбориш та^ицланади. Куйчилик
хужаликларида касалланган цуйларни уч ой- 
дан кейин суйиш мумкин, яъни цочириш бошлани-
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шйдан олдип. Хужаликлардагй цуй ва эчкиларда 
бруцеллёз касаллиги ани^ булса, суйишни шу хужа- 
ликнинг ичида ташкил цилиш керак ёки булмаса 
яцин жойлашган гушт корхоналарида ва суйиш нункт- 
ларида суйиш мумкин. Клиник белгилари аниц бул- 
ган молларни суйишга юборишдан олдин гушт етиш- 
тириш корхоналарининг маъмуриятига 2 — 3 кун 
олдип хабар цилиш керак. Бу касал моллар бевосита 
ветеринария ходимларининг назорати остида суйила- 
ди. Бу ^айвонларни цанта ишлаш пайтида ишчилар- 
нинг цулида бирон бир жаро.^ат булиши мумкин эмас, 
жаро^ати бор ишчилар иложи булса ишга ^уйилмас- 
лиги керак. Бундам ташцари ишчилар узининг 1̂ ул- 
ларини ёглаши керак, ёгланган кулнинг терисидаги 
тешиклар ёг билан вацтипча ёпилади. Бруцеллёз ^ай- 
вонлари гбайта ишлангандан кейин гушт корхоналари 
тезда дезинфекция цилиниши керак.

Улат касаллигига учраган чучкалар
Гушт корхоналарига олиб келинган чуч^аларнинг 

ичида улат касаллиги учраса, бу >рэлда ^амма чуч^алар- 
нинг тана х.арорати улчанади ва ветеринария текши- 
ришидан утказилиб, хамма чучкалар икки гурухга 
булинади.

1. Аниц клиник белгиларига, х.амда танасининг 
^арорати ю^ори булган чучкалар.

2. Танасининг ^ароратн нормал, лекин гумон ци- 
линган чучкалар.

Биринчи гурухга кирган чучкалар тезликда суйи-. 
лиши керак, уларни суйиш санитария ^ушхонасида,, 
ёки cof >;айвонлардан кейин суйилади.

Иккинчи гурухга кирган чучкалар биринчи гуру^- 
дан кейин тезда суйилиши керак. Лекин ^амма ишлар 
биринчи гуру^дагидек утказилади. _.

Чуч^ачилик хужаликларида улат касаллиги учраса" 
ва чуч^аларда касалликнинг клиник белгилари ани^ 
булиб, танасининг ^арорати юцори булса, бундай чуч-*, 
1̂ алар тезликда ажратилади ва суйилади. Чучкалар 
ташцн куринишидан соглом, ^арорати, нормал ёки 
озгина кутарилган булса, бундай чучкалар тезликда 
специфик зардоб ёрдамида эмланади ва олдини олиш 
чоралари дастурлар асосида олиб борилади. Касал-р 
ланган чучкалар яцин гушт корхоналарида ёки суйиш 
пунктларида суйилади. Бу корхоналарга чучцаларнг
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, i  I и . h i  антомашиналар тозаланйб сйнчиклаб 
. , |м I и и w цилииади. Мана шу ю^оридагн тадбирий

, |i на |уждаларнинг ^аммаси чучцаларнинг са- 
1< а у чеки, пастереллёз, лестириоз касалликлари-
,., II 1\улланилади.

Энтеритга учраган бузо^лар
I., касалликка учраган бузоцларни даволагапда 

и на бермаса, тезда шу хужаликнинг ичида ёки 
I и и hi нунктида суйиш керак. Бу бузо^ларни хужа- 
и .in кпшуарига чи^ариб булмайди, чунки касаллик 
I ч I I цини мумкин. Ветеринария ходимлари шу нар- 
, I 11 г 1111 зътиборга олиши керак-ки, яъни, касаллик- 
I I , ■ 11 > а г а н бузо^лар 5 — 7 кун ичида тезда ори^лай- 
III in, нардан олинган гуштда эса микроблар куп була- 

ш\ парни эътиборга олган >̂ олда хужаликдаги
, | |  бузшуларни тезда суйиш керак, чункн бундай 
ц,,. .1 I бузоцлар хужаликка фойда келтирмайди.

/Кпрокат ретикулитига ва перикордитга учраган 
^айвонлар

|.|||>лмолларда бу касаллик тез учраб туради. Бу 
I ,, I ипк куп вадтларда яхши утмай, моллар ори^-

III hi па лат еган жойларида, яъни, кукрак цафаси-
пи hi чаи томонида йиринг пайдо булади. Бу ^айвон- 

,||П111 суйиш ва^тида жуда ^ам хушёр булиш керак,
I\ нки йиринг гуштни ифлослантириши мумкин.

Жаро^атга учраган ^айвонлар
Дарим пайтда ^айвонларнинг суяги синиши мум- 

III. \ пайтда танасининг ^арорати кутарилади ва 
,|ц.ш жойнинг атрофидаги ту^ималарга ^он г̂ уйи- 
ди
I «у улатдаги ^айвонлар 12 — 20 соатдан кейин

hi 11 и -куда нотинч сезади. Бундай ^айвонлар гушт-
I |н 1,1.1 суйилмаса, ицтисодий жи.^атдан хужаликка 

арнр и пмрадн. Бундай ^айвонларпи хужаликнинг 
"иди ci.il я^ннро^ булган суйиш иунктларида суйиш 

^;рак.

Х,ийнонларни даволаш учун сассиц дорилар 
ишлатилган булса

J^aiiiiuii мрда учрайдиган касалликларни даволаш 
уи, айрнм иайтларда жуда кучли ^идга эга булган 
рнлар шил in илади.
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Масалам: камфора, скипидар, йхтйол, лйзол, крео
лин, карбол кислотаси, формалин ва з. Бу дорилар 
танага шимилиб, гуштнинг рангини узгартиради. Шу- 
нинг учун огир касалланган хайвонларга бу дорилар- 
ни ишлатиш мумкин эмас, чунки бундам моллар тезда 
суйилади. Борди-ю бу дорилар ишлатилган буле'а, ^ай- 
вонлар 2 — 3 кундан кеййн суйилншн керак, бу ва^тда 
Гуштнинг ^иди ва ранги бартарафлашади.

^айвонларда за^арланиш белгилари содир булган- | 
да ва антибиотиклар билан даволанган булса

С. Д. Анциферов, Н. И. Жаворонков, Ф. П. Кох- 
тюка, В. А. Макаров ва бонща олимларнинг таъкид-| 
дашига кура ^айвонлар уткир формада за^арланишни 
утказган булса, бундай дайвонларни суйиш учун маъ- 
лум бир Baiyr утишн керак.

Мисол учун: дибром, циодрин, руэлен билан за.\ар- 
ланганда •— 7 суткадан кейин, антио, амифос, карбофос, 
фосфамид ва бутифос билан за^арланганда— 20 сутка
дан кейин, фазолон ва хлорофос билан за^арланган- 
да—30 суткадан кейин, гардоний билан за.^арланган- 
да — 46 суткадан кейин суйиш мумкин. Гаподермин хло
рофос билан ишланган молларни, ишланган кундан бош- 
лаб 21 кунгача суйишга топшириш тади^ланади. Дай- 
вонлар маргимушли препаратлар билан ишланган 
булса, 24 кундан кейин гуштга топшириш мумкин.

Бир гуру^га кирган куп молларни гушт корхонасида 
бирдан суйиш мумкин эмас, чунки ^ар бир мол гушти- 
нинг сифати кимёвий-токсикологик ва бактериологии 
йуллар билан анидланади. Бурдо^ига боцилаётган 
молларнинг озу^асига ^ар хилдаги антибиотик ^ушиб 
борилаётган булса, бундай молларни суйишга юбориш- 
га етти кун долганда бу дориларни беришни тухтатиш 
керак.

Бензилпенициллин, эритромицин, олеандомицин-1 
сутка цолганда хлортетрациклин, окситетрациклин, 
тетрациклин, левомицетин, полимицин — 3 сутка ^ол- 
ганда, стрептомицин, канамицин, неомицин, мономи- 
цин — 7 сутка ^олганда, бициллин — 6 сутка ^олганда, 
дитетрациклин — 25 сутка цолган, дибиомицин — 30 
сутка долган тухтатилиши керак.
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Дайвонларни суйишдан олдин руйхатга олиш
Гушт корхоиаларига топширилаётган ^айвонларни 

t уиншдан олдинги айрим камчиликлари ва ^олатлари 
шу корхонадаги журналга ёзиб суйилади. Бундам таш- 
lyipn, бу журналга суйишга олиб келинган соглом хан- 
нинлар ^ам киритилади. Дайвонларни бу тарифа руй- 
\;пта олишнинг афзалликлари бор, чунки бирои-бир 
тушунмовчилик руй берса, дар^ол бу журналдаги маъ- 
лумотларга асосланиб, шу муаммони ечишга ^аракат 
|р1линади. ^озирги пайтда жамоа ва давлат хужалик- 
лари гушт корхоналари билап топширилган моллар- 
дан чиедан гуштга ва еемизлигига 1̂ араб тугридан- 
тугри ^исоб-китоб крглади. Буни режали олиб бориш 
учун гушт корхоналари жамоа ва давлат хужалик- 
лари билан олдиндан шартиома тузади.

Бу шартномага мувофшу йилнинг кайси ойида, ва 
кунида молларнинг топширилиши ани^ланади. Бу 
муаммоларнинг ^аммаси гушт корхоналарининг тух- 
товсиз ишлашини таъмиплаб, чи^арилаётган гушт ма^- 
сулотларининг сифатига >̂ ам таъсир цилади. Бундам 
ташцари чидарилаётган ма^сулотларни ветеринария 
иазоратчилари томонидан текшириш учун дулайлик- 
лар яратади. Гушт топширишни бонща йуллари ^ам 
бор, яъни молларни тайёрлаш идоралари молни тайёр- 
лаб, кейин гушт корхоиаларига гуру^-гуру^ . дилиб 
кшширади. Гушт корхоналари эса уз навбатида олин- 
laii молларнинг ^исобнга маблаг тулайди, маблаг 
|улашда моллардан олинган гуштнинг семизлиги ^и- 
собга олинади.

Б е ш и н ч и б о б

^АЙВОНЛАР ВА ПАРРАНДАЛАРНИ 
ДАСТЛАБКИ КАЙТА ИШЛАШ ТЕХНОЛОГИЯСИ 

ВА ГИГИЕНАСИ

1\пшлоц-хужалик ^айвонларипи суйиш г^шт кор-
.... л ирида, суйиш пунктларида, душхоналарда амал-
| | ппшрилади. ^айвонот ма^сулотларини дастлабки 
(.in 1.1 ншлаш санитария ва гуштшунослик жи^атидан 
нм I in .-цамиятга эга. Бу ишлар тугри олиб борилмаса, 
IV м11 щ(11г куриниши хунуклашади ва товарлик цийма- 
1н нт ийиб, тез бузилади.
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Вертикал типидаги гушт корхоналари узинйнг цув- 
ватига ^араб суйиш ва дастлабки канта ишлаш цехи 
гушт ва ёг ишлаб чицариш биноларининг устида ёкн 
цайта ишлаш заводининг устида жоплашади.

Горизонтал типидаги кичик гушт корхоналарида 
ва суйиш пунктларида цайта ишлаш цехи катта биио- 
лардан бирини эгаллайди- Суйиш ва дастлабки цай- 
та ишлаш цехи асосий цех ^исоблаииб, гуштни ва бош- 
ца махсулотларни цайта ишлаш корхоналарини хом 
ашё билан таъминлайди. Шунинг учуй бу цехга катта 
а.^амият берилади, бу цех ёритилган, кеш ва катта 
булиб, баландлиги 4,5 метр булади.

Кайвонларни суйиш
Дайвонларни суйиш биринчи технологии жараён 

булиб, бунда ^айвонларнинг тириклик х;олати йуцолади 
ва танаси цонсизланади. Хдшвонлар суйилгандан кейип 
тез цонсизлантирилса, бу яхши суйилган ^исобланади-

Суйиш жараёнида ишчиларга шикает етказмаслик 
учун ^айвонлар ^ар хил йуллар билан ^ушеизлантири- 
лади. Шуларии эътиборга олган ^олда йирик ^айвон- 
ларни (молгш, отни, туями ва чучцаларни) суйиш ик- 
ки хил кетма-кет жараёнларни уз ичига олади: 

^ушензлантириш ва цонсизлантириш.

^айвонларни ^ушеизлантириш

Кайвонлар нотугри ^ушеизлантирилганда баъзан 
юраги уришдан тухтаб ьцэлади ва бу уз навбатида 
тананинг чала ^онсизланишига сабаб булади. Бино- 
барин, ^айвонларни ^ушеизлантиришда юрагининг 
фаолиятини тухтатмай туриб, танасини тулача î oh- 
сизлантиришга эришиш зарур.

Кайвонларни ^ушеизлантиришнинг бир неча усули 
мавжуд, уларнинг .\ар цайсиси ^айвонларга турлича таъ- 
сир этади. Улар цайси усул билан ^ушеизлантирилма- 
син, бир неча дацицадан кейин узига келиши керак.

Хайвонларни электр токи ёрдамида хушеизлантириш
Бу усул 1935 йили Каледин ва Дубовин томонидан 

ишлаб чи^илган.
Электр токининг ёрдамида бундай ^ушеизлан-

тиришда ^айвоннинг организмидан токнинг утиши
ёпи^ занжирдагидек амалга оширилади. Электр токи-
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■ I I 11,сприлан ^айвонлар электронаркоз холатига 
i m ну \олат 3 — 5 да^ика давом этиши мумкин. Куп- 
1м.| I казилган текширишларга кура шу нарса аницлаи- 

м|, 'льни, электр токи юракнииг шпини яхшилаб, 
и I пи томирларининг умумий тонусини кутаради, 
л уз павбатида тузуималардан яхши цон чи^иши- 

| | 11.мннлайди, Бундан танщари хайвонларнинг цони 
Р  ткининг таъсиридан тонусни кутарадиган мод- 

| I.Iр билан бойийди. Бунинг ок;ибати натижасида, 
м in и хайвонларнинг {уони говори сифатли булиб,

\ * ip л. 1 п хар хил озик;-овк;ат ва дори-дармон моддалар 
и р Iмш мумкин. Иирик хайвонларни хУшснзланти' 

.inn учу», суйиш цехининг кириш эшигида махсус 
. Iар жюуозлапиб, бу бокснинг узунлиги 240 см, 

мин 65 — 90 см. Бу махсус (станокни) бокснинг 
. ммпги ва ён деворларининг бири кран ёрдамида 

I I м 111.1а дигаи булади. Жумладан, Боку гушт кор- 
I. ниииг тавсиясига кура, электр токи хайвоннинг 
in пи, буйиидан ва олдинги оёк;ларидан юборилади. 
миг учуй молнинг олдинги цисмн металл ва кейин- 

1 и.ши резинадан иборат электронаркоз боксига 
и 1>и гнлади ва унинг энса хисмига электр токининг 
\ роли тегизилади.

I >\ уолда электр токи хайвон танасининг фак;ат 
iiiiiii и гршмидан утади. Электр токини молнинг 

.,|и .шизмида тарцалиш кучи ва таъсир хилиш муд- 
iiiii хайвонларнинг нормал физиологик холатига.

...... н а  ва йириклигига боглиц.
Мосол учуй: бир ёшгача булган х°РамоллаРни

, ии I ронаркоз усулида хушсизлантириш учун токнинг 
, ( ) | .тиши 70 — 90 вольт, таъсир хилиш муддати
in 12 секунд, уч ёшдан ошган моллар учун эса
и .о I'.’O вольт, кучи 1,5 ампер ёки 200 вольт, кучи 
I hi игр булиб, таъсир 1уилиш муддати 7 — 30 секунд

............  Барча ёшлаги моллар учун электр токининг
«Vми урта хисобда 1 — 1,5 ампер булиши керак.
И ь |) 11 I а ги усулдан фойлаланилганда, шу нарса
....... I им чн-ки, яъни 5 — 10% хайвонлапнинг юраги

.. I in токининг таъсирида «паралич» булиб, уришдан
.........и, 6v эса уз павбатида ёмон консизланишга

..... .. м'лади.
Умймппларни «Москва» гушт корхоналарииинг ycv- 

и1 Пи ып хушсизлантириш мумкин, бунинг учун ХУЩ- 
. и I I Iи Iмрнш мосламаси урнатилган бокс полининг
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остига уч фазали ток утказилган булиб, токнинг куч- 
ланиши 220 — 260 вольт, кучи 1,5 ампергача булиб, 
таъсир цилиш кучи 8 — 15 секунд.

Бутуниттифок гушт саноатининг илмий текшириш 
олийго^ида ишлаб чицилган бу усул кулланилгапда 
икки учидан электр токи утадиган илмо^симон «сти
лет» ишлатилади. Бу усул асосан чучкалар учуй жуда 
Кулай булиб, бошка ^айвонлар учуй, кам ишлатилади.

Чучкалар учуй 65— 100 вольт, отлар учуй электр 
токининг кучи 0,75 ампер ва кучланиш 110 вольт бу
либ, таъсир килиши 10 — 25 секунд. «Стилет» ^ай- 
воннинг энса цисмига тегизилиши билан электр токи 
мияга утиб, кайвонни ^ушсизлантиради. (5-расм). Бу 
усулдан фойдаланилганда камдан-кам ^айвонларнинг 
юрагн уришдан тухтаб, организмда чукур узгариш 
руй бермайди. Бунда юракпинг иш фаолияти яхши- 
ланиб, кон томирларининг тонуси кутарилади хамда 
Кайвон тула консизланади. Электр токининг таъсири- 
дан хушсизланган мол бокснинг ичига йикилади, сунг- 
ра бокс очилади ва кайвон суйиш ва нимталаш цехи- 
ни полининг устига тушади. Бу ерда орка оёклари 
занжир билан боглаииб, к°псизлантириш рельсига 
кутарилади.

Чучкаларни электр токи билан кушсизлантириш- 
нинг бир неча усули кулланилади. Жумладан, Полта
ва гушт корхонасида чучка элеватор воситаси билан 
Консизлантириш рельсига кутарилади, сунгра электр 
токи булган игна унинг кулоги остига- тегизилиши 
натижасида хушснзланади.

Чучкаларни кушсизлантириш учуй алокида электр 
симчадан кам фойдаланилади. 65— 1000 вольт ва 
0,5 ампер кучга эга булган симча чучканинг бош кис- 
мига 4 — 6 дакика куйиб турилганда у кутдан кета- 
ди. Никоят, чучкаларни хушсизлантириш учуй электр 
токи булган махсус консизлантириш пичоги хам иш
латилади. Бу колда чучка элеватор воситаси билан 
Консизлантириш рельсига кутарилади ва 24 — 36 
вольт кучланишли пичок томогига тегизилади.

Волга ёрдамида хушсизлантириш
Бунинг учуй дастасининг узунлиги 1 м, огирлиги 

1,5 — 2 кг булган болта ишлатилади. К,орамолнинг 
чап кулогидан унг кузига ва д̂ нг кулотдан чап 
кузига утган чизикларнинг бир-бири билан кесишган



► ni -I болта билан урилади. Бунда уриш кучи 
и mi бош суягини механик шикастламасдан,

I «> * 11111.1 мнясининг молекуляр алоцасини узгарти- 
м' in бу лиши керак.

Ханжар билан хушсизлантириш
| платдаги хУшсизлантиРиш электр токи билан

........ |.щтиришнинг имкони б^лмаганда ишлатилади.
'< Г'.'гиясида бу усул кенг хулланилган.

1 ii ia молнинг шохлари архон билан богланиб,
:• " 11111 г учи полга урнатилган халхадан утказилади,

in кейин хасс°б ханжарни энса суяги билан 
| ...... hi буйин умуртцаси атлантнииг орасидан утказиб
* | ,лмда орка мияга таъсир хилади, жарохатлайди,

" | а и хайвон харакатсиз холатга келади, аммо
• I ими йухолмайди. Бу вахтда хайвоннинг хаРа" 

fc" mi ними ва нафас олиш марказлари «паралич»
■ v I иисизланиш яхши булмайди. X3™oh хаРакат"
....... .. булса-да, лекин огрихни сезади.

0|увчи аппаратлар билан хушсизлантириш
' I Германияда, кейинги пайтларда АКШ да

* ■ m i тнИла бошлади. Бунинг учун махсус туппон-
• 1 11 1  стержень (Ук) жойланиб пешонанинг 

'" 1.1'‘Ш'я отилади, бу Ух тернии ва пешона суягини 
митинг хаттгщ катлам пардасига урилади.

* ■ и I и мня шикастланмайди, лекин мия хобигига
* iii. || ш хон мияни озик-овхат учун ишлатилиш х™- 
 и иасайтирмайди. Бирок, хайвонни отувчи ап-
■ и........и билан хутпеизлачтиришда мехиат унум-
■ и ми и 111 ■ Iл паст булиб, бу усул хишл°Х хужалигида

■ mu in Iнлади.
Газ ёрдамида хушсизлантириш

Кt 'и mm мамлакатларда жумладан Дания, Голлан- 
' и I бишха давлатларда чучкаларни хушеизлан- 

|| ' I' и карбонад ангидрид газидан фойдаланила- 
... Пуп щи учун улар хавонинг таркибида карбонад 

|мм I 111ШНИГ михлоои 60 — 65% булган узун 
I* Iми утказилади. Чучкалар бу коридордан ■ута-

1 ......  | фбпилл ангидрид аралашган хаводан 40 —
о м м м  мп..мила nacbac олади ва хушеизланиб 
• """ i n i  игйнп транспортёр ёпдамила суйиш ва хай- 

м in I и hi ж чип Утказилади. Бу газнинг манбаи, ку-
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РУК муз ^исобланади. Бу усул бизнинг мамлакатимт 
да ишлатиб курилган, лекин ишлаб чицаришга кеш 
жорий ^илинмаган.

^айвонларни ^онсизлантириш
Консизлаитириш му^им жавобгарлик муаммолари 

дан бири булиб, ^айвонлар цанчалик яхши ^оисизлам 
тирилса, олинган гуштнинг сифати шунга яхши булади 
ва бундай гуштни узок са^лаш мумкин.

Цонс'излантириш усуллари
Хфйвонлар икки усул билан ^онсизлантирилади:

1. Етган ^олатда — горизонталь
2. Осилган ^олатда — вертикал

Суйиш пунктларида, майдончаларида ^айвонлар 
асосан ётган колатда, жихозланган гушт корхоналарн 
да эса осиб ^уйилган холатда консизлантирилади 
Осиб куйиш йули билан цонсизлантиришнинг афзал 
лик томонлари булиб, кон куп ажралиб чицади ва 
гуштнинг санитария ^олати яхшиланади.

К,орамолнинг уз огирлигига нисбатан 4,2%, чуч^а 
нинг 3 — 5% к;они чи^арилса, бундай ^айвонлар яхши 
Консизлантирилган хисобланади. Бу хайвоннинг ор 
ганизмидаги цоннинг тахминан 40 — 60%-ни ташкил 
килади.

консизлантириш техникаси суйиладиган ^айвон- 
ларнинг турига ва конни ^айси ма^садда ишлатили- 
шига боглик- Озик-овкат, тиббиёт эхтиёжлари учун 
ишлатиладиган ^айвонларнинг конн стерилланмаган 
холда оддий усулда ёки стерилланган холда «троакр» 
шаклидаги пичок билан олинади. Оддий усулда цон- 
сизлантириш учун вертикал холатда осиб куйилгап 
корамолни томогининг териси 25 — 30 см узунликда 
кесилиб, .кизилунгачга ип богланади. Сунгра уйку 
артерияси ва веналапи пичок билан кесилиб, хайвон 
Консизлантирилади. Бирок кекирдак ва ^изилунгачни 
кесиб юбормаслик керак, чунки бу коннинг ифлос- 
ланишига сабаб булиши мумкин. Бу усул билан куй- 
ларни консизлантиришда кар иккала томони йткир 
пичок, пастки жагга якин жойининг бир томондан 
саичилиб, иккинчи томондан чикарилади. Бу ^олда 
уйку артерияси ва веналари кесилади ва кайвон кон_ 
сизлантирилади, кон ифлосланмайди.
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Чучцаларни консизлантиришда î oh томирлари 
п\ iiiui билан кукрак цафасининг туташган жойидан 
мтнлади. Ленин бунда кукрак цафасининг ичидаги 
тмирларни кесиб юборхмаслик керак, чунки бу ^олда 
кукрак ^афасида î oh тупланиб ^олади.

Отни ва туяларни цонсизлантнриш, худди ^орамол- 
Iарии ррэнсизлантириш сингари булади. Фа^ат сорлом 

яйвонлардан олинган ^онни ози^-овцат ва дори-дар- 
мон препаратлар тайёрлаш учун ишлатиш мумкин.

Бунине учун к;он В. Ю. Вольферц пичори  ёрдамида 
плинади. Бу пичоц ^орамоллардан к;он олиш учун 
ишлатилиб, ичи ровак трубасимон булиб, зангламай- 
днган пулатдан ишланади, узунлиги 51 см ва кенгли- 
I и 22— 24 мм. (6-расм).

Трубанинг бир томонида чузицроц шаклдаги тешик 
булиб, иккала томонининг тири  уткир чархланган бу
дя ди. Трубада айлана шаклида ушлайдиган дастаси 
булади. Бу труба шаклидаги пичоцнинг иккинчи томо- 
пига 1 м резина шланги кийгизилади. Кушсизлан- 
тиришдан олдин буйиннинг териси кесилиб, ^изилун- 
гачни ип билан боглайди, кейин эса стерилланган пи- 
чоц  кукрак кафасига киритилиб, кекирдакнинг у н г  

томонидан, юракнинг унг булмасига кнритилади. Хон 
юрак булмасидан ровак пичоцнинг тешиги ор^али, 
шлангга. кейин эса стерланган идишларга тушади- Бир 
стерилланган идишга б — 8 бош молнинг конини олиш 
мумкин. Молларнинг тапасига кандай рак;ам куйилган 
булса, бу идишларга хам шуидай рак;ам куйилади.

Ровак трубка шаклдаги пичо^, к;он 30 — 40 секунд 
о^кандан кейин суруриб олинади. Бу пичо^ олинган 
жой оддий пичо^лар билан кенгайтирилади ва ^отган 
кон техник мацеадлар учун ишлатилади. Чучкаларни 
консизлантиришда шу пичо^ларни кичкина размер- 
ларини (25 — 30 см) ишлатиш мумкин. Англияда цоря- 
моллар «бифштекс» усулида суйилади. Бу усулга ку
ра, ^ушеизлантирилган ^орамолнинг кукрак ^афаси 
тешилиб, унга хаво тулдирилади. Хавонинг сициши 
патижасида юрак ва упканинг фаолияти тухталиб, 
хайпон бурилади.

Бундай хайвонларнинг териси шилиниб, ички ор- 
гаплари чик;ариб олингандан кейин, гушти фойдала- 
iminra берилади.

Хайвонларни горизонтал холатда (полга ёткизил- 
I л и ^олда) ^онсизлантирилганда к;изилунгачга шпа-
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гат урнатилмайди, буйиннинг вена ва уйну артерияси 
Нон томирлари кесилиб нон техник ма^садларга иш- 
датиш учун йигиб олинади.

Н. К. Белинский, ва А. М. Капланинг маълу- 
мотларига кура, цорамол суйилишдаи олдин 
яхши «парнез» озиналар билан боцилган бул-
са, унинг организмидаги ^онпинг 30 — 50% га
яцииини олиб ишлатиш мумкин.

Суйилган ^айвонларнинг танасини цайта ишлашда 
технология ва гигиена дастурларига риоя цилиш
Кдшглон хужалик ^айвонлари суйилгандан кейин 

уларнинг танасини 1̂ айта ишлаш жараёни умумлаш- 
ган технологик операцияларни бирлаштириб, санита
рия-гигиена ^оидаларига риоя нилган ^олда, 
суйилган моллардан купрок; гушт ма^сулоти ва 
техник ма^сулотлар олишга ^аратилган.

Цорамолларнинг танасини ишлаш
МеханИзациялаштирилган гушт корхоналарида 

молнинг танаси вертикал ^олатда рельсли йулга оси- 
лади. Молнинг бу танасини цайта ишлаш бир нанча 
технологии жараёнларни ;уз ичига олади. Терини аж- 
ратиш бош нисмидаи бошланади, бош нисмидаги тери 
ажратилгандан кейин г^уло^лари кнрцилади, кейин 
эса бошига ва танаспга бнр хилдаги ракамлар ёпиш- 
гирилади. Ранам ёпиштирилган боши танадан ажра- 
гилади. Бошдан танасини ажратиш, энса суяги билан 
атлант суягининг ^Ртасидан булиши керак.

Биринчи н°лДа бош кекирдакнинг иккинчи ёки 
/чинчи налцасидан, иккинчи нолда эса пастки >т$аг 
'уягининг бурчагидан махсус илмоина осилади. Шу 
тайтнинг узида экспертиза учун тили ажратиб олина- 
ш. Боши текширилгандан кейин, шохлари кесиб оли- 
тали, кейин эса тернии ажратишга киришилади. 
’7-расм).

Теридан ажратиш
Танадан терини ажратиш жараёни икки усулда 

1ажарилади:
1. Забеловка ёки танадан терини кисман ажратиш
2. Танадан терини охиригача ажратиш 

Забеловка •— бунда танадан тери кисман ажрати-
ади, яъни, он чизин буйлаб кесилиб, курак олли 
уягининг атрофидан, сон суягининг атрофидан, оён* 
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придан ва ^исман думидап. Шу билан бир вацтда 
илдннги билакузук ва кейинги сакраш бугимидан 
ийцлари кесилади.

Барча турдаги гуштни цайта ишлаш кархоналари- 
1.1 «забеловка» ^илиш ц^лда ^ассоблар ёрдамида ба- 
/клрилади. Бу ишни амалга ошириш горизонтал ёки 
нертикал ^олатларда булиши мумкии.

Забеловка пайтида танадан терининг 25—30% ни 
I кратиш мумкии. Бу ишни бажаришдан асосий мац- 
.,Iд гуштни ифлослантирмаслик, терининг цийматини 
г>\змаслик ва гуштнинг товарлик хусусиятини йу^от- 
маслик. 2. Терини танадан охирнгача ажратиш жара- 
I IIи хар хил й}/ллар билан амалга оширилади ва кор- 
мшаларнинг техник ^олатига боглик; б^лади.

Кичик гушт корхоналарида, суйиш пунктларида бу 
жараёи худди «забеловка» сингари амалга оширилади.

Урта ва катта цувватга эга булган гушт корхоналари- 
|,| терини танадан охиригача ажратиш механизаниялаш- 
I прилган агрегат ёрдамида амалга оширилади. Бунинг 
vчун бир неча хил агрегат таклиф ^илинган. Жумла- 
Iап, Бокудаги гушт корхоналарннинг таклиф калган 
прегатлари билан терини шнлишда тана рельс йулида 
|\хталиб> олдинги оё^ларидан илмок, ёрдамида темир 
\гтундаги думбо^ларга бириктирилади.

Сунгра «забеловка» пайтида терининг буйин ва 
| учит созуаларидан шилинган цисми агрегатнинг илмо- 
' ига утказилади, натнжада тери механик равишда 
| Iпадан ажрала бошлайди. Москва ва Ленинград 
! viiit корхоналаринипг таклиф цилган агрегатларидан 
|||пГ1даланилганда, тана рельсли йулига осилади ва 

.1  буйлаб сурилган сари тери танадан шилинавера- 
N1, Бу усулнинг афзаллиги шундаки, танадан ажрал- 
' in тери ^амма ва^т тананинг пастки томонида була- 
т, шу сабабли тана терисидаги чуп-хаслар билан иф- 
пч'лаимайди.

Механик йул билан терини ажратишда, тери билан 
" |>11 ости ёглари тармашиб узилиб чициши мумкин.
1»у \олат к^пинча тери ости ёглари тараедий ^илган 
|■ ' и и и рда учрайди. Тери билан ажралиб узилиб чщ- 

1 in (Т |^ул ёрдамида тозаланади.
Тери танадан ажратилгандан кейин «мездра» томо- 

"|| инуорига к,илпб ёйилади, кейин эса синчиклаб тек- 
111111 m i; I д и, Теккширишдан утказилган терилар, тери
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тузлаш дехига юборилади ва уерда тери навларга аж- 
ратилиб, консервация цмлипади.

НУТРОВКА — кукрак, цорвн ва тос бушли^лари- 
даги органларни чицариб олишга путровка деб аталади.

Бу технологии жараённи амалга ошириш пайтида 
пичоцнинг тиги билан ичак, дорин, сийдик халтаси каби- 
лар яллиглаиса ёки тешиб юборилса, бу уз навбатида 
гуштнинг сифатини пасайтиради. Шунинг учуй бу иш 
жуда маъсулиятли булиб, доимо цех мастери ва вете
ринария ходимларининг назоратида бажарилиши 
керак.

Бу технологии жараён тери шилиниб олингандан 
кейин кечиктирмасдан, дар.^ол бошланиши керак, 
агар кечиктирилса, 30 даци^адан ошмаслиги керак, 
бул муддатдан ошса, гушт ва бошца маусулотларнинг 
сифати пасаяди, яъни, ичаклар цораяди, о ш доз он ости 
бези ишлаб чицарадиган инсулиннинг фаоллиги 
пасаяди.

Гушт корхоналарининг турига ва ишлаб чицариш 
цувватига царамасдан корамолларни цайта ишлашда- 
ри нутровка жараёни вертикал ^олатда бажарилиши 
керак, чунки-бу х,олат ишчилар учуй цулай булиб, 
гушт ва гушт махсулотларига микроблар кам тушади. 
Агар, борди-ю, горизонтал ^олатда нутровка Филипса 
бу жуда нокулан булиб, куп мехмат талаб цилади. 
Шуларни эътиборга олган холда катта гушт корхона- 
лардан тортиб, энг кичик ^ушхоналарда хам нутровка 
вертикал ^олатда булишн керак. Механизациялаш- 
тирилган гушт корхоналарида путровка цилиш жара
ёни ишчиларнипг кули ёодамида уткир пичоцлар би
лан бажарилиши керак. Нутровка цилиш учуй; нутров- 
кадап олдин куйидаги тайёрлов ишларини утказиш 
керак тананинг кейинги оёцлари силжитилади, тугри 
ичак айлана щаклида атрофдаги туцималарндан аж- 
ратилади, тос суягининг бирлашган жойи чопилали, 
кукрак суяги уз нуиалиши буйича арраланади кейин 
эса кориннинг ок чизиги буйлаб кесилади. Хозиргн 
пайтда ишлаб чикаришда купгина янгиликлар жорий 
Килинмокда, яъни, нутровкадан олдин шпагат ёплами- 
да тугри ичакнинг ох-ири. сийдик пусЬагининг буйни. 
уп нкки бармокли ичакнинг бошланиши ва кизилун- 

гач богланади. Шуидан кейин тос ва корни бушлиги- 
да жойлашган органлар чикарилиб. охирида дижЪпаг- 
ма кесилИб, кукрак цафасида жойлашган органлар
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чпцарйлади. Чицариб олйнган цорин, ичак ва лйверга, 
гана ва бошига цандай рацамлар тармаштирилган 
булса, уларга цам шу рацамлар тармаштирилади.

Танадан чицариб олйнган органлар гушт корхона- 
ларида, суйиш пунктларида, цушхоналарда ветерина- 
|Н1я-санитарияга оид экспертиза цилиш учуй махсус 
столларга ёки металл цалцаларга осилади. Бирин- 
кстин осилган ёки столларга цуйилган органлар син- 
чиклаб ветеринария куригидан утказилади. Танадан 
чицариб олйнган органлар экспертиза цилингандан 
кейин ширдон ва цат цорин катта цориндан (рубец), 
1 ллоц, кизилунгач, ошцозон ости бези ва буйрак усти 
очзи цамда цориннинг атрофидаги чарви ёглари аж- 
рашлади. Кейин эса цорин ичак, цизилунгач билан 
онргалицда ичакни цайта ишлаш цехига юборилади. 
Ливер, яъни, бунга кекирдак, упка, юрак, жигар кал- 
л.ч-пойча цехига, цориннинг ёги ёг цехига, ошкозон 
псти ва буйрак усти бези музлатилиш учун музхонага 
юборилади. Танадан цамма ички органлар олйнган- 
I,ан кейин конвейерда фацатгина тананинг гушти цола- 
ш. Кичик ва урта цувватга эга булган гушт корхона- 

ларида универсал конвейер урнатилган булиб, у цора- 
молларни, чучцаларни ва цуйларнинг танасини кайта 
ишлашга ва нутровкага мулжалланган булади.

Бу конвейерда навбатма-навбат цар хил цай- 
нопларнинг танасига цайта ишлов бериш мумкин. 
Бундай усуллардан фойдаланилганда мецнат кам 
| арф цилиниб, мехнат унумдорлиги ошади.

Тананинг гуштини нимталаш
Нутровка цилинган тананинг огирлиги 50 кг. дан 

пргиц булса, тана умуртцаларининг уртасидан арра- 
laiii йули билан икки булакка ажратилади.

Бундай булакка ажратиш катта ацамиятга эга.
Iшринчидан, ветсанэкснерт учуй гуштни экспертиза 
in i  и ппгга цулайлик тугдиради, яъни, айрим лимфа 
рмунларини ажратиб куриш мумкин, иккинчидан, 
оупдай ярим холатдаги гушт тез совийди ва муз- 
и иди, учинчидан, нимталанган ярим тананинг гушти- 

ни музхонага жойлаштирганда кам жой олади. Тур-
...... и шп бу тананинг гуштини бир жойдан иккин-
ч п  /кпмга олиб боришда юклаш тушириш осой булади. 
1>у,ткларга ажратишдан олдин умуртца буйлаб мус- 
куллари чуцур цилиб кесилади, кейин эса чопци ёки
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Электр арраларй ёрдамйда йкки цйсМгй ажратиладп 
Тананинг умурт^аларини уртасидан чогшшда ёки ар 
ралашда умурт^аларнинг майда суяк булакларшл 
ва ^ийши^ булинишига йул ^уймаслик керак. Буларга 
амал ^илинмаса тана гуштининг товарлик ^ийматипи 
пасайишига ва 1̂ ийшиц ^ир^илган жойларда микроб- 
ларнинг ривожланишига ^улайлик тугдиради. Ним 
таланган гушт ветеринария-санитария экспертиза 
текширишидан утказилиб, товарлик цийматига баз̂ о 
берилади .

Танани ва нимталанган ярим танани тозалаш
Бу технологик жараённинг охиргиси з^исобланнб, 

бунда тана ва нимталанган ярим тананинг гушти ях- 
ши товарлик з^олатига келтирилади. Шунинг учуй 
гуштни тозалашга катта а^амият берилади. Бутун 
1\ассобчилик ишини юз балл десак, шундан 50 балн 
тозаланганлигига цараб берилади.

Корамолнинг танасини, ярим танасини тозалаш 
икки хил булади: ^урук ва з$л.

Куп иаитларда ^уру^ йул билан тозаланиб, бунда 
тананинг булганган, ифлосланган, урилган, тузима 
орасида ^отиб долган î oh ва з̂ ар хил ^он уютмалари, 
кесилган буйиннинг атрофидаги ту^ималарнинг г̂ они, 
диафрагмани олишда долган чаласи, нотугри з̂ ар хил- 
да кесилган мускул ту^имасидан ва ёглардан тозала- 
нади. Танани тозалаш пайтида буйрак, буйракнинг 
атрофидаги ёглари з^амда орца мия ажратилади ва 
думи кесиб ташланади.

Кул тозалаш учун 30 — 40° ли сув ишлатилиб, бун
да асосан тананинг устки ^исми ифлосланган булса 
тозаланади. Тана ва ярим тананинг гуштини ювишда 
босим остидаги шлангдаги сув ишлатилади, бундан 
ташцари, ювиш учун з$л утдан ёки капрондан ^илин- 
ган шёткалар >̂ ам ишлатилади- Ювилгандан кейин 
танадаги ^олди^ сувлар тоза сочи^ ёрдамйда артиб 
олинади (сув илиц б^лиши керак) ёки пичо^ни тиги- 
нингутмас томони билан пастдан ю^орига, ю^оридан 
пастга з^аракатлантириб, сувлар сийириб ташланади. Та
нани ёки ярим танани з̂ еч цачон з$л латта, мочалка би
лан ювиш мумкин эмас, чунки бундай пайтда бутун тана 
буйлаб микроблар суртиб чи^илади, бу эса ^з навба- 
тида гуштда микробларнинг купайишига олиб келади 
з^амда бундай гуштни узоц сацлаб булмайди.
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Гана ва нимталанган ярим тананйнг гушти яхшй- 
лаб тозалангандан кейин, му^р босилиб тарозида 
юртиладн ва етилиш учун совутиш камерасига жуна- 
тилади.

От, хачир, эшак, туя ва бугунинг тана гуштлари 
хам худди ^орамолники сингари амалга оширилади.

Куйларнинг танасини ^айта ишлаш
1\уйлар ^ушсизлантирилгандан кейин кейинги унг 

оёгидан богланиб, элеватор ёрдамйда конвейернинг 
йулига кутарилади ва ^онсизлантирилади.

Сунгра буш чап оёгининг териси тирноги ёнидан ^ал-
шаклда кесилади ^амда шу жойдан териси сакраш 

бугимигача ва оёцнинд ички томонидан думгача тили- 
нади, кейин эса сакраш бугимидаги пайлар кесилиб, 
оёцнинг иастки ^исми, тана ва теридан тирно^ билан 
бирга ажратилади. Бу иш тугагаидан кейин оё^нинг 
ахил пойидан илмо^ утказилиб, у конвейер йулига 
осилади. Кейин эса худди шу усулда иккинчи оёгининг 
териси ^ам шилиниб, ю^оридаги каби осилади. Терини 
танадан ажралишини осонлаштириш учун олдинги 
оё^лар тирно^ ^исмидан иккиламчн илмоц^а уткази
либ, рельсли йулига осилади. Шу тари^ада г^уйнинг 
танасининг туш ва буйин ^исмлари ю^орига кутари
лади. Кейин эса цуйнинг буйни энса суяги билан 
биринчи буйин умуртцасининг оралигидан кесилиб, 
боши танасидан ажратилади. Сунгра олдинги оёцлари- 
нииг териси юцорида курсатилган тартибда шилиниб, 
цорин устидаги о^ чизи^дан териси буйиннинг кесил
ган цисмигача тилинади ва унинг 1̂ орин, туш ^амда 
буйин со^аларидаги ^исмлари пичо^ билан тилинади. 
Олдинги оё^лари иккиламчи илмо^дан чи^ариб олина- 
ди. Кейин сон ^исмидаги териси шилинади.

Забеловка-^уйнинг танасидаги терининг 40 — 75% 
иичоц билан ажратилади- Терининг забеловкчадан ке- 
пинги долган цисми механик усулда олинади. Бу аг- 
регатда териси думдан бошлаб буйнига томон шили- 
пади.

Терининг шилинган ^исми айланадиган барабан 
устидаги илмовда илинади ва барабан айланган сари 
устидаги тери шилиниб танадан ажратилади. Бу аг
регат х;ар сменада 1800 — 2500 бош ^уйнинг терисини 
шнлийди. Баъзи гушт корхоналарида цуйнинг териси 
агрегат ёки механизм ёрдамйда шилинмай, балки
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Юцоридан пастга ^араб тортиш йули билан танадан 
ажратилади. Сунгра н°Рин бушлиги ва кукрак цафа- 
сидаги ички органлари чицариб олиниб, танаси тоза- 
ланади.

Куйнинг танаси ^орамолларники сингари иккига 
булинмайди, буйрати ва буйракнинг атрофидаги ёг- 
лари танадан ажратилмайди. ^уйларнинг танаси 
юцорида курсатилган тартнбда ишлангандан сунг 
ветеринария-санитария экспертизасидан утказилади 
ва совутиш камерасига жунатилади.

Бузоцларнинг танасини дайта ишлаш
Бузо^ларнинг танасини 1̂ айта ишлашда теридан 

ажратилмайди. Шунинг учун бузоцлар суйишдан ол- 
дин 5-ойгача утли шёткалар билан совунлаб ювилади. 
Кении эса ^ушсизлантир*масдан бирдан цонсизлан- 
тирилади, сунгра забеловка ва нутровка ^илинади. 
Ички органларини экспертиза ^илингандан кейин, 
танаси совутиш камерасига жунатилади. Бузо^нинг 
гушти териси билан ^олдирилади, чунки тери ости 
ёглари кам ва гуштида намлик куп булганлигидан у 
тезда ^уриб кетиши мумкин. Сотишдан олдин териси 
танасидан ажратилади.

Чуч^аларнинг танасини цайта ишлаш
Чучцаларнинг танаси икки усулда гбайта ишлапади:

1) Терисини танадан ажратиш
2) Терисини ажратмасдан

Ленин асосий усул сифатида танани теридан аж
ратиш кепг в^улланишади.

Гушт корхоналарини асбоб-ускуналар билан жи^оз- 
ланишига 1̂ араб, терисини ажратиш 5̂ ар хил йуллар 
билан амалга оширилади. Суйиш пунктларида, кичик 
гушт корхопаларида чуч^анинг терисини танасидан 
ажратиш учун танаси махсус тайёрланган горизонтал 
^олатдаги скамейкаларга жойлаштирилади. Шу ^олат- 
да олдин забеловка цилинади, кейин эса бутун териси 
танасидан шилиниб олинади, фа^ат бошида териси 
Иолади. Кейинги технологии жараёнларни ^тказиш, 
яъни нутровка иилиш учун кейинги оёцларидан ил- 
гакларга осилади. Борди-ю, шу корхоналарда ^ул 
билан ишлатиладиган ёки электр ёрдамида ишлайди- 
ган кутариш машинаси булса, танаси забеловка ^и-
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лнигандан кейин шилинади ва териси машина (khfh- 
l'inN) ёрдамида ажратилади. (8-расм).

Конвейерли катта гушт корхоналарида теридан 
ократиш вертикал ^олатда амалга оширилади. Тери- 
.1 hi ажратишдан олдин забеловка ^илинади. Танаси 
м.1\сус мосламага ^имирламайдиган цилиб урнати-
1.1 дм, териси бош томондан думи томонга ^араб ши- 
ишади, бунда терн билан ёгнинг узилиб чи^ишига 
пул цуймаслик керак.

Кейинги пайтда кенг тар^алган усуллардап 
бнрн «крупонлаш» усули булиб, бунда ор^а ва ёнбош 
тмонидаги териси ажратиб олинади, тананинг 
плетки ^исмидаги териси ^ийматсиз булгани учун 
мпада цолдирилади. Бунинг учун г^онсизлантирилган 
чучцанинг танаси конвейернинг эниш йули орцали 
| голга туширилади, кейин осма беланчакка, сургич- 
I л (люлька) к^йилиб парт циладиган ваннага 
туширилади, бу пайтда чуч^анинг елка томони ю^ори-
1.1 булиш керак. Ваннадаги сувнинг з^арорати 63— 65", 
чуцурлиги 15 — 20 см булиб, шуидай парт ^илиш 
керак-ки, бунда фа^атгина чуч^а танасининг цорин ^ис- 
ми тегиши керак 3—4 да^и^а парт ^илинган чучца 
осма беланчакдан (люлькадан) автомат равишда терн- 
пинг жунларини юладиган машинага олиб утилади. 
(скреб машина). Бу машина дагал жун ва ^иллардан 
тозалайди ва столнинг устига чицаради, кейин бу ер- 
да парт ^илинган тери жунларидан тозаланади. 
Кейинги технологии жараёнларни бажариш учун зан- 
жирли элеватор чучцанинг танасини вертикал з^олатга 
олиб келади, кейин забеловка цилинади ва орцасининг 
тери цопламаси «крупон» олинади, бу эса механиза- 
циялашган мослама орцали амалга оширилади.

Олинган териси ёйилади ва ёгдап тозаланади, 
кейин эса терини тузлаш цехига юборилади. Теридан 
олинган ёгнинг сифати яхши булса, озиц-овцат 
учун ишлатилади, булганган булса техник ма^сулот- 
лар пшлаб чицариш цехига юборилади. КаР бир чуч- 
цанинг терисиз танасидаги буйин туцималарининг бир 
^исми-чап ёки унг томони кесилади. Бир томони 
кесилмасдап цолиши керак, яъни бу чучцанинг боши- 
пи бир томопда цолишини таъминлаб экспертиза учун 
цулайлик яратади. Кейин эса нутровка цилишга кири- 
шнлади. Бу технологии жараёп з^удди цорамолни
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нутровка ^йлйшдек бажарилади. Чуч^а танасинин 
ички органлари ^ам ра^амланади, яъни, танага ^ан 
дай рафам ^уйилган булса, худди шу ра^ам орган 
ларига ^ам щ/йилади. Органларни экспертиза ^илиг 
столпинг устида бажарилади.

Экспертизадан утган органлар калла-пойча цехига 
юборилади ва у ерда гбайта ишланади. Ички орган 
лардан ^оли булган чучк;анинг танаси икки тенг бу 
лакка булинади. Диафрагманинг оё^чаларидан три 
хинеллоскопия учуй ^ар ^айсисидан 30 — 60 г намуна 
олинади. (бу олинган номунага ^ам чуч^анинг тана-: 
сидаги раца.м ^уйилади). Кейин эса танаси тозаланиб, 
ветеринария ходимлари томонидан текширилади ва: 
танадан боши ажратилади. Оё^лари олдинги билагу- 
ьук ва кейинги сакраш бугимларидан кесилади. Трп- 
хинеллоскопия текширишининг натижаси ани^ бул- 
гандан кейин танаси тарозида тортилади, му^р цуйи-j 
лади ва етилиш учун совутиш камерасига юборилади.

2. Теридан ажратилмаган чучцанинг танасига ишлов 
бериш

Бу усул махсус мосламаларга эга булган конвейер 
йулида малга оширилади. Чуч^а ^онсизлантирил- 
гандан кейин, злектр машинаси ёрдамида дагал жунла- 
ри дирцнладн ёки ^ул кучи ёрдамида териб олинади.

Жунлари асосан умуртца погонаси буйлаб олинади. 
Кейин эса чучцанинг танаси 3 — 5 да^и^а парт ^илиш 
вакнасига тушкрилади. (сувнинг ^арорати 62 — 
64 j  ва бунда дагал жунлар, грш ва терининг 
эпидермис цисми юмшайди ва юлиб олини- 
ши осонлашади. Тананинг терисини парт ^илиш пай- 
тида шу нарсага эътибор бериш керак-ки, яъни, сув
нинг ^ароратига ва куп ушланмаслигига. Агар танасув- 
да куп ушланса, териси ёрилиши мумкин. Сувнинг 
харорати пасайса, дагал жунларни тортиб олиш 
цийинлашади. Вапнада парт цилиш пайтида упкага 
сув кетса унда бу орган брак ^илинади. Бунинг саба- 
би турлича булиши мумкин: кекирдакнинг тешилиши 
ёки упкада кргсман ^аво олиш ^аракатининг са^ланиб 
долиши. Ваинадаги сувни тез-тез алмаштириб ту- 
риш керак, чунки сув булганса, чуд^ани тана гушти- 
кинг сифати пасаяди. Чучцанинг танаси парт цилиш 
ваннасадан дагал жунларни юлиш машинасига жуна-
82



.......... . бу машина долган дагал жундан ва диллар--
■ •ч пиала иди.

In и пиша дам икки хилда урнатилади: гори-
| 'М на вертикал.

| - р I икал машина иш учун анча дулай булади. 
ппнпадан кейин чучданинг танаси столга чидари- 

• "| (»> срда дул кучи ёрдамида долган дагал жун- 
|,п 1 ирдан тозаланади- Кейин эса чучданинг танаси 
■ ini п накидан богланиб осма йулга вертикал долат-

■ мпдлрилади ва куйдириш печига юборилади.
■ ши ннасини куйдириш 18 — 25 секунд давом 

и (печпинг дарорати 1000— 1100°). Бу печкада
■ 111. 1 а 11 с а, тананинг товар диймати пасаяди ва 
" |нм и дпмда терн ости ёги (шпиг) ёрилади. Чучда-

laiiacn куйдириш печидан чидарилган кейин 
- I, душ га юборилади ва у ерда дисман дириб тоза- 

| h i. кейин эса иккинчи марта душнинг тагида ювн- 
1>у нечда куйдириш натижасида жунлардан

и мм булиши билам биргаликда тананинг териси дат-
.......... тилла ранга киради. Кейин эса нутровка

I пй, дпафрагмапипг оёдчаларидан намуна олина- 
м>\ намуна ёрдамида трихинеллоскопия утказила- 

I Охирида танаси экспертиза дилиниб, бадо берила-
I  ЛМ

Гурли дайвондардан гушт ва бошда 
мадсулотларининг чидиши

I ни саноатида дайвонларни терисининг огирлиги,
| пи ил бошда мадсулотларнинг чидиши дисобга оли- 

Гуштни чидиши деганда, дайвонни суйишдан 
........ни тирик вазнини ундан олинадиган гушт ва бош-

(
| i\ |> дагн озид-овдат дамда техник мадсулотларнинг

.....  .исобидаги нисбати тушунилади. Кайвонлардан
| ил бошда мадсулотларнинг чидиши уларнинг

I
t "и I кинсига, турига, ёшига, мадсулдорлик дара- 
■ и mi л ил бошдаларига боглид.

Инирнги гушт саноатининг маълумотларига кура,
> ......... л  ёш бурдоди дорамоллар 45,0 — 48,7%,уртача
чн и Iлир моллар 42,5 — 45,7%, уртадан паст сёмиз- 
• III inn дорамоллар 39,8 — 43,2% ва ёш моллар

I
II !4,()%, орид моллар 37,0 — 39,7%, 1 —3 ойлик 

i"is шр 82,3% гушт дилган. Аъло семизлиддаги дари

• i|...... нарда ёгнинг огирлиги 3,3 — 6,4% ни, урта
it пн I и I ми и молларда 2,3 — 4,2% ни, уртадан паст
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семизликдаги молларда 1,3 — 2,2% ни, орик моллар] 
да 0,5 — 0,8% ни, ёш бурдоки корамолларда 2,3 
4,6% ни. урта семизликдаги молларда 1,5—2,6% ни 
уртадан наст семизликдаги молларда 0,5 — 0,7% ни, 
1 — 3 ойлик бузокларда 0,68% ни ташкил этади.

Чуч^аларнинг гушт килнши уларнинг терисиз в^ 
териси оилаи гбайта ишланишига боглик- Терисиз цай 
та ишланган бурдоки чуч^алар 62,3 — 64,5%, териси] 
Силан оирга цаита ишланган чуч^алар 69,0 — 73,0%, 
вазни 59 кг. дан ортик булган уртача семизликдаги- 
лари 59,1 — 58,5%, беконга бо^илганлари 65,5% гушт 
цнлади. Ёш чучк^алар терисиз ^айта ишланганда улар- 
дан (вазни 20 — 50 кг, урта семизликда) 51%, териси 
билан бирса кбайта ишланганда 58% гушт чик,ади, 
орик чуч^алар 47 — 55% гушт цилади.

Эмадиган 1-тоифали чучцачалар 70%, 2-тоифалиси 
53%, орик чучцалар эса 48% гушт беради.

Ёг ми^доринииг чициши бурдоки чучкаларда 
4,2 — 6,8%, вазни 59 кг. дан ортик булган j/ртача 
семизликдаги чучкаларда 2,8 — 5,0%, вазни 20 кг дан 
59 кг гача булган ёш чучкаларда 1,2 — 2%. Териси 
билан бирга ^айта ишланган бурдоки чуч^алар эса 
3,4 — 5,5%, уртача семизликдаги чучкалар 1,9 — 4,2%, 
беконга бокилган чучкалар 2,2 — 4,8%, ёш чучкалар 
0,8% ёг килади. Тирик вазни 59 кг дан ортик булган 
чучцаларнинг щапта ишланган кушимча гушт ма^су- 
лотлари 10,0% ни, ёш чучкаларники 12% ни, >(ар икк 
.ала гурухнинг кони эса 3,5 % ни ташкил этади.

Бурдоки куйлар 40,3 — 50,0%, урта семизликдаги 
цуйлар 38,7 — 47,5%, уртадан паст семизликдаги куй- 
лар 36,7 — 43,9, орик куйлар эса 35,2 — 41,0% гушт 
килади.

Ёг махсулотининг микдори бурдоки куйларда 2,5 — 
5,4%, уфтача семизликдаги куйларда 1,1— 2,2, орик 
Куйларда 0,2 — 0,6%.

Куспларни суйиш ва танасини кайта ишлаш
Куёнларни суйишга кабул Килиб олишда, уларнинг 

умумий колатини текшириш худди бошк.а суйиладиган 
молларникидек бажарилади. К,абул килиб олишда 
касал ёки бирон касаллнкка гумон килинган куёилар 
учраса, улар даркол суйишга юборилади. Суйиш эса 
санитария камерасида амалга оширилади. Борди-ю 
буидай камера б^лмаса, умумий сог моллар суйила-
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<нI .in цехда суйилади. У пайтда ветеринария дас- 
м|ниа риоя ^илинади. Санитария цушхонасига яна 

и 1.1 и куёнлар юборилади-ки, яъни, айрим гурухлар- 
N111 ичида олиб келинишда улганлари учраса, куёнлар 

м премия, миксоматоз билан касаллаиган булса ёки 
mu ^илинса, суйиш мумкин эмас. Суйишдан олдин 
ni.'iap 24 соат оч сак;ланади ва сув бериш 2 — 3 
-м цолганда тухтатилади. Бу пайтда ^уёиларнинг 

при жунларидаги ифлосликлар чуткалар ёрдамида 
in. hi ёки жунли) тозаланади. Суйишга тайёрлакган
- уГ'нлар суйишдан олдин ^афаси билан биргаликда
- |рпзида тортилади ва шу тарзда суйиш цехига олиб 
Гмфилади.

Куёнларни суйиш ва танасики кайта ишлаш
Куёнлар ^афасидан чикарилишда 1̂ ул ёрдамида 

| \ юцларидан ушланади (елка терисидан ушлаш мум- 
| ни эмас, чунки тери ости т^ималарига î oh туплаикб 
| - * 1111 и и мумкин). Иккинчи ц;?л билан оё^ларидак уш
ивали, кейин металл ^ал^ага кисади, бу эса вертикал 
платда булади. Шундай ^олатда куёнлар электр 

и'кннинг ёрдамида ^ушсизлаптирилади, агар электр 
и,кп булмаса, бурун бушликларининг-устига уриш 
uni л н ^ушсизлантирилади. Консизлантириш учуй боши-
- миг териси таранг тортилади, буйининг теоиси паст- 
ч жагнинг тугрилигидан кесилади. Бу кесил-

| н и жой ор^али унг томондаги буйиитурук веиа- 
н кесилади. Кейин эса шу пичоцнк чидармасдан териси- 
миг тагидан утказилиб чаи венаси хам кесилади.

1 и нб тушаётган к;он терисини булгамаслик учуй,
| 11 пинг кулогидан 4---5 дацика ушлаб турилади.

< * I. и б тушаётган к;он катта тогораларга йигилади, к;он-
■ и I шнтирилган куённинг танаси туширилиб, еийдик 
• пгасид.аги еийдик тозаланади. Бунинг учуй бир кйл
и пи кулокларидан ушлаб, иккинчи кул билан корни 

'"нклади. Сийдик махсус пакирга тйплаб олинади. 
! 'Гчт пичо^ билан олдинги оё^нинг биринчи бугими- 

|н ^нркиб ташланади ва танаси кейинги оёгидан 
г .ч л л илгакка илинади ва териси шилина пи. Авва- 

нмПор сакраш бугимининг пастидан I — 2 см айлана 
н и м б  кесилади, кейин соннинг атрофидаги териси
■ I миш бугимидан ор^а чикарув тешигигача ва думи- 
ими* териси узунасига кесилади.

!.|беловкадан кейин, тананинг териси бошига цараб
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шилинади. Шилиб олинган териси тортиб тугриланади 
ва тери-жун булимига юборилади.

Териси шйлингандан кейин нутровка ^илинади.
Нутровка цилиш учуй цорин бушлигининг Ч И З И Р И

буйлаб, яъни, тос суягининг 1̂ уймич ^исмидан то кук- 
рак суягигача кесилади, сийдик пуфаги олинади, 
Куймич бирлашмаси кесилади, тугри ичак атрофидаги 
туцималардан ажратилади ва жинсий органлари, ичак, 
г^орин, жигар, кейин диафрагма кесилгандан кейин упка 
ва юрак чи^ариб олинади. Куённинг танасида буйраги ва 
ички ёглари цолдирилади. куённинг боши танасидан 
биринчи буйин умурт^аси билан энса суягининг урта- 
сидан ажратилади.

Тананинг ичидан чицариб олинган органлари то 
экспертиза ^идинмагунча осиб ^уйилади. Текшириш 
пайтида бнрон-бир жаро^атланган жойлари анидла- 
нилса, танаси умумий йулдан текшириш учуй столга 
туширилади ва бу ерда синчиклаб текширилади. Ички 
органларида узгарган жойи булмаса, ^айта ишлаш 
цехга жунатилади. танаси эса тоеаланади. Кейин 
эса танаси сакраш бугимларидан кесилиб илгакларга 
илинади ва совуш хонасига юборилади, бу ерда син
чиклаб экспертиза ^илинади, мудр (печать) босилади 
ва семизлигига дура навларга ажратилиб идишларга 
жойланади.

Куён тирик вазнига нисбатан яхши донсизлан- 
тирилганда, донпинг мицдори 2,7% пи ташкил этади. 
Куён гуштининг мнддорп ёшига, турига ва семизлиги
га боглид булнб 50% дан 65% гача булади.

Танасининг умумий огирлиги тез етиладиган дуён- 
ларда мускул туцимаса 85%, суяк 13% ва ичци ёглари 
2% ни ташцил этади.

Барча турдаги дуёнларнинг териси катта-кичик- 
лигига кура 4 гурудга б^линади:

кичикларининг майдон юзаси 1300 см2, каттасини- 
ки 1600 см2 гача жуда каттасиники Б-1601 дан 
1900 см2 гача ва даддан каттасиники А-юзаси 
1900 см2 булади.

Паррандаларни суйиш ва танасини тбайта ишлаш
Йирик парранда корхоналарига хужаликлардан 

олиб келинган паррандалар ветеринария дуригидан 
утказилгадиган кейин суйишдан олдинги асраш бино- 
ларига жойлаштирилади. У пайтда паррандалар
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.. iii uiiirura кура, навларга ажратилади, патлари кф-
..... .. тозаланади, тарозида тортнлади ва 14 — 18

....и им сакланади, яъни бу ва^тда ошкозон-ичакнииР 
ими ini и парсалари чи^иб кетиши керак.

11 Франдаларни суйиш ва ^айта ишлаш механиза- 
п и я in шган корхоналарда амалга оширилади. Kjpyi^- 
щ in юрадиган паррандаларни ^айта ишлаш ^уйида- 
|| н'хиологик жараёнлари $з ичига олади:

Паррандаларни конвейерда тортиш, электр токи 
• |» м ;• мида хушсизлантириш, консизлантириш, к;анот- 
1 11 * 1111 и ва думининг патларини олиш, таиасини иссиц 

. \ нлп ишлаш (бу пайтда патлари енгил сугурнлг.ди- 
1(П1 булади, шунинг учун машина ёрдзмида хам 
1малга оширилади) тери ^опламасини тозалаш, ички 
о|н апларини ажратиш (ички органлари бутунлай ёки 
- исмян тозаланади) ювиш. (9-расм).

Ксйинги технологии жараёнга ажратиш, совутшп,
| | и марта булиш, маркировкалаш, идишларга жойлаш,
I \ плаб тортиш, музлатиш ва caiyiaui киради.

Паррандалар оё^ларидан металл илмокларга или- 
in ни, бу вертикал х;олатда уларнинг богаи пастга 
I лрайди. Электр токи билан ^ушсизлантириот махсус 
mi парат мосламаси билан амалга оширилади. Бунинг 
тун  токиинг кучланиши (550 вольт ва гокори) ва 
i nчмк кучли 25 ампер бйлган ток ишлатиляди. Пар- . 
шидаларга электр токининг таъсири б — 15 секунд 
оу.пиб бунда парранданинг турига ва катта-кичиклигнга 
■ |гибор берилади.

К,онсизлантириш ички ва ташки усулларда бажа> 
рнлиши мумкин.

Энг куп таракалгаи усули ички -усул б^либ, бунда 
оуйинтурук; вена томирини к^прик веналари билан 
бнрлашган жойи кесилади. Бу огиз бушлигила катти^
| пнглайининг шиллик пардаси остида жойлашган. Бу- 
11инг учун чаи к^лнинг катта ва курсаткич бармоклари 
оплан парранданинг КУЛ°К сунраеи кисилади, бунда 
п.'Франданйнг огзи очилади, шу вартда кенглиги 0,5 см 
булган пичок унг кул ёрдамида огиз бушлигига кири- 
ш.пиб веналари кесилади. Кон чика бошлагандан кей- 
N11 ту  пичокни чикаомасдан миячанинг олдинги були- 
чпл санчилади. Бу билан марказий нервларнинг 

фполияти бузилади, бу эса мускулларгш идора цила- 
шган патларни тана терисида ушлаб турадиган нерв
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твлаларининг иш фаолиятини пасайтириб, патларни 
всонлик билан юлишга ёрдам беради. (10-расм).

К,онсизлантириш тову^да 1 — 1,5, роз ва урдак- 
ларда 3 да^и^а давом этади. Бу усул жуда к,улай ва 
танами яхши ^онсизлантиради, лекин бу ишни яхши 
аниц бажариш учун мутахассис кишилар керак. Ай- 
рим пайтда мняча яллигланганда куп цон ориз 

бушлирида тупланиб цолиши мумкин, бу уз навбатида 
.^ар хилдаги чиришга олиб келади.

Таищи усулда цонсизлантириш учун илинган пар- 
ранданинг бошн ёнбошша эгилиб, чап к>уло̂  
салончасининг озгина пастрорида жойлашган уйцу ар- 
териясининг юза булими цирк;илади. Товуада НнР- 
^илган жойнинг кенглиги 15 мм, роз ва урдакларда 
25 мм булади. Бу усул осон ва ^улай булиб, ишчилар- 
ни куп чарчатмайди ва тозалик жихатидан хам ички 
усулдан афзалршу О^аётган к;ои бирон бушлицца 
йирилади, бу эса тананинг остида булади. Парранда- 
лар цонсизлантирилгандан кейнн махсус машина ёки 
1̂ ул ёрдамида уларнинг цанотидаги ва думидаги пат- 
лари юлиниб йирилади.

К,уру1уликда юрадиган паррандаларнимг танасидаги 
долган патларини осонрок; сурурилиши учун шу кон
вейер йулидаги паррандалар 35 — 60 секунд 52 — 54° 
хароратдаги ваннага ботирилади. Бунда шу нарсага 
эътибор бериш керак-ки, яънн, паррандаларнинг на- 
фас олиш йулига тушган ифлос сув бутун таиа гушти- 
нинг сифатини пасайтиради ва бундай паррандалар
нинг гуштини узо^ сацлаб б^лмайди.

Ваннага келиб тушаётган сувнинг мгщдори шундай 
белгиланиши керак-ки, яъни, сув хар бир соатда ал- 
маштирилиши керак. Сувда юрувчи паррандаларнинг 
танасини ишлаш ^уруцликдаги паррандаларникига 
нисбатан бопщачарок; булади. Бунинг учун махсус 
бурли ^аво камералари булиб, бу камеранинг .уаро- 
рати катта гозлар учун 76 — 83®, кичиклари (жужа) 
учун 68 — 76°, катта урдакларга 72 — 75°, кичикларга 
66 — 72® булиб, 2,5 — 3 да^и^а ушланади. Айрим ь̂ ай- 
та ишлаш корхоналарида бурли >̂ аво камерасининг 
урнида 80 — 82° ^ароратли исси^ сув ишлатилади. 
Бундай хароратли сувда 30 — 60 секунд ушланади. 
(бунда парранданинг катталиги ва ёши ^исобга оли- 
нади). Бугли хаво камерасининг урнида исси^ сув
нинг ишлатишнинг афзалликлари бор, яъни, бунинг
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\чуи наррандаларни махсус суйишга тайёрламайди,
,иI !рплаётган ма^сулотнинг сифати яхши ва суйиш 
иг\iiniir тозалиги талабга жавоб берадиган ?^олат- 
м булади.

Бундай чи^арилган парранданинг таналари кетма- 
I.г I жойлашган машиналардан утказилади, бу маши- 
и,мар айрим долган патларни тозалайди.

Сувда сузувчи паррандаларнинг танасидаги айрим 
in пан патларни олиш учун о к парафинни канифол 
1111.1 а п (1:1) нисбатдаги аралашмали вапнаси ишлати- 
лпдн.

Бунинг учун паррандалар махсус ваннада тай- 
• рланган парафин аралашмасига 2 — 3 марта 3 — 5 
п'кундан ботирилади, уларнинг уртасидаги ва^т 15 — 20 
I гкунд булиши керак. Парафинга ботириб олинган 
шнаси тезда сову^, яъни, х,арорати 4° булган ванна- 
I ,i ботирилади, бунинг натижасида танапнпг усти- 
1,1 юп^а парафинли парда пайдо булади. Кейин эса 

аста-секинлик билан пардани олишда шу парда 
Гн1лан долган патлар сугурилиб чицади ва тана гушти- 
нниг сифати ва товарлик циймати говори булади. Та
на пинг устидан йипштириб олинган парафинни тоза- 
лаб яна к;айта ишлатиш мумкин. Охирги технологик 
жараён ички органларини ажратиш ва тозалашдан 
мборат.

Паррандалар бутунлай тозаланганда боши ик- 
кннчи буйин умурт^асидан кесилади, ^анотлари тир- 
гак бугимидан ва оё^лари кесиб ташланади. Кейин 
аса ^орин бушлиги о^ чизигидан тугри кесилади, 
кесиш орца чи^арув тешигидан то кукрак суягигача 
гтказилади, кейин эса орца чицарув тешигининг атро- 
(|ш айлана шаклида ва бу .уосил булган говак тешик- 
чан ичаклари, оипуззони, ор^а чи^арув тешиги билан 
Гшргаликда, жигар ут халтаси билан юрак, тало^ чица- 
рилиб, бу чицариб олинган ички органлар тананинг 
гушти экспертиза ^илингунча са^ланади. Жигилдонни, 
трахеяни ва цизилунгачни чи^ариб олиш учун парран- 
таларнинг буйнини пастидан шу йуналиш буйича 
кесилади.

Кайта ишлашдан чиедан техник г;олди^лар (ичак,, 
жигилдон, трахея, цизил^нгач, мускулли ^ориннинг 
ички ^опламаси (китикуля)) йигиб махсус идишга 
солинади.
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Тананинг ичида цолган упкаси ва буйраги х;аво 
билан торт^ич (ваккум) мослама ёрдамида сугу- 
риб олинади, агар борди-ю бу мослама булмаса, 
упкаси билан буйраги танасида ^олдирилади.

Ярим ^олатда тозаланган парранданинг танасидан 
фа^атгина ор^а чи^арув тешиги (клоака) ва ичаклари 
оли'б ташланган булади. Бу ^олатда ички органларни 
синчиклаб экспертиза цилишнинг ^ожати йу^.

Паррандалардан олинган тананинг гуштини яхши то- 
варлик з^олатга келтириш учун махсус газ алангасидан 
фойдаланиб, танада долган ипсимон патлари куйди- 
рилади. Парранда танасининг тери цоплама к;исми- 
ни ювиш керак. Олинган парранда гуштининг сифати 
яхши деб топилса, совутилади ёки музлатилади, кей- 
ин эса семизлигига г^араб жойланади, белги цуйила- 
ди, ёки булмаса, кейинги оёцларига ёрли^ тармаш- 
тирилиб сотишга чи^арилади.

О л т и н ч и боб

г у ш т н и н г  м о р ф о л о г и к , к и м е в и и
ТАРКИБИ ВА ТОВАРЛИЛИГИ. ГУШТ 
ТУБРИСИДА УМУМИЙ ТУШУНЧА

Гушт саноатида ва савдо со^асида гушт деганда 
суйилган ^айвоннинг танасидан терпении, бошини, 
оё1\ларининг пастки цисмини ва ички органларини аж- 
ратилгандан кейин долган ь̂ исми назарда тутилади. 
Шунга мувофиг  ̂ гушт узинииг морфологик тузилиши 
жи^атидан таркибига мураккаб ту^ималарни бирлаш- 
тиради, бунга мускул, пай туцималари билгСн бир- 
галицда ёг, .суяк, ^он ва лимфа томирлари, лимфа 
тугунчалари ва нерв толалари киради.

Гуштнинг асосий ва киммат ба>̂ о ^исмини гушт тук;и- 
маси ёки скелет мускули ташкил г^илали. Узгача айт- 
ганда, гушт туцимаси-умумий гушт деган тушунчани 
бериб, цолган бонща ту^ималар гушт деб аталмайди.

Дастлабки ^айта ишлаш жараёнига ва саноатда 
^айта ишланишига ^араб гушт ^уйидаги тоифаларга 
булинади:
1) Суякдаги гушт-тана гушти ва ярим тана г^шти
2) Суяксиз гушт (обваленное) — суяклардан та
нанинг юмшоц жойларини ажратилган ^исми,
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.4) Пайсиз гушт-мускул тухимасини куринарли пай 
бмрикмаларидан, ёгдан, лимфа тугунларидан ва 
томирлардан ажратилгандан долган хисми

Гушт — бу истеъмол учун энг цимматба^о мах- 
. , ютлар сафига кириб, унинг таркибида инсон ор- 
1.ПИ13МИ учун керакли булган барча биологик фаол 
тддалар мавжуд, бу эса одамларнинг ^аётий усиши 

и,1 ривожланишида катта э^амияга эга.
Тананинг гуштига ва унинг таркибий цисмига кира- 

MII ан ту^ималарнинг морфологик тузилишига таъриф- 
нома.

Тана гуштнинг таркибига хуйидаги асосий ту^има- 
дар киради:

гушт, пай, ёг ва суяк. Танадаги бу тухималарнинг 
мнк,дори ^айвонларнинг турига, зотига, жинсига, ёши- 
I а ва семизлигига боглиц.

Мускул тухимаси
Умумий тананинг огирлигига нисбатан мускул 

тухимаси уртача 50 — 60% ни танщил цилади. Мус
кул ту^имасининг ранги ^изил, лекин хаР хил суйила- 
дпган молларда турли рангларда булиши мумкин. 
Отнинг гушти ^орамтир-^изгшп, куйларникн хизил 
гишт, ^орамолларники тух хизил> чуч^аларники очих 
Хизгиш ёки о^имтир г̂ изриш рангда булади.

Кундаланг таргил мускулларда гуштнинг глобули- 
пн (михром) булганлиги сабабли ранги хизил. Гушт 
тухимаси рангининг турли булиши ^айвонларнинг ту
рига боглик, булибгина цолмасдан, бош^а купгина 
сабабларга хам боглик,дир (ёши, жинси, озу^ланиши, 
нш фаолияти, гуштининг термин холати, цонсизланиш 
даражаси, тозалиги). Кам ишлайдиган ва бурдоцига 
боцилган молларнинг гуштини ранги шуишроц булади, 
бунга сабаб гушт туцимасинниг таркибида гушт о^си- 
лининг (миоглобулин) камлиги ва оксидланиш реак- 
цияси кучининг пастлиги. Бундан танщари, гушт ту
химаси рангининг охиш булишига сабаб ^айвонлар- 
нинг касаллик холати билан хам богланган булиши 
ёки бурдо^ига бо^иш технологияси таъсир хилиши 
мумкин.

Мисол учун: «Ох гушт» хайвонларнинг «о^мускул» 
касаллигига оид булиб, гушти ох рангда булади, бун
дан таш^ари. чучкаларни бурдохига бохишда хаРакат* 
сиз холатАа булса хам гуштнинг ранги ох булади. Бу
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иккада з^олатда з̂ ам олинган оц рангли гуштнинг тои- 
фасм паст гуштлар ^аторига кириб, сифати ёмон бу- 
лади. Гуштнинг ^атти^-юмшшушги хайвоннинг суйил- 
ган ва^тига богли^ булади, яъни, янги суйилган хай- 
вонларники ^атти^, совутилгандан кейин эса таранг 
булади. Бундай гуштнинг юзасига бармо^ билан бос- 
ганимизда, чу^урлик з^осил булиб, бу чук;урлик тезда 
кутарилиб, тугриланади. Музлатиб эритилган ва к;ат- 
ти^-юмпгснупиги пасайган гуштнинг юзасига бармоц 
билан босганимизда чуцурлик з^осил булиб, лекин бу 
чу^урлик тезда кутарилиб тугриланмайди.

Гуштнинг хиди
Гуштнинг з̂ иди з^айвонларнинг турига ва жинсига 

богли^ булиб, суйилгандан кейин бирдан ани^лаш 
мумкин (парное мясо). Кор а мол ва г^уйларни елини- 
нинг олдинги томонидан олинган гуштдан купинча 
сутнинг х;иди келади.

Гуштнинг таъми
Гушт кулинария ишловидан чиедандан кейин унинг 

хиди узгаришига куп нарсалар сабабчи булади. Яхши 
сифатли гушт ^айнатилса ёки ^овурилса жуда яхши 
з^идга эга булиб, иштаз^ани очади ва таъми ширин 
булади. Ахта ^илипмаган, ^ари ва куп ишлатилган 
моллар гуштинннг сифати паст булиб, таъми ёмон бу
лади- Айрим пантда озука ва дориларнмнг хиди 
^ам мол гуштинннг сифатига салбий таъс.ир ^илиб, 
уни ози^-овцат учун яроцсиз ^илиб ^уйиши мумкин. 
Мускул ту^ималарининг анатомоморфологик тузиди- 
ши бнр бутун булиб, улар куп ядроли ту^имадарнинг 
структураснга (тузилишига) эгадир. Бу тук;ималар- 
нинг бирламчи бирлик структураси-мускул толалари- 
дир.

Уларнинг шакли урчу^симон б^либ, узунлиги 
12 мм. кундаланг жойлашганлари эса 10 дан 100 мкм 
гача. Мускул толаяари таищи томонидан цайицщо^ 
парда билан уралган булиб, бу сарколемма дейи- 
лади. Сарколемманинг ички юзасининг олдида жуда 
куп ядролар булади. Мускул толасининг кундаланг 
толасида мускул иплари (миофибрилла) жойлашган 
булиб, таищи томонидан саркоплазма билан Уралган, 
бу эса асосаи мускул ту^ималарини цис^артириш 
вазифасини бажарди,
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Миофибриллаларнинг диаметри 1 мкм. Улар f i  
и»..I гида ёришган изотроп ва руоронгилашган ани- 

1 о рои дискалардан иборат.
Лралашган миофибриллаларда (мускул толалари- 

м) Оир хил мувозанатда бир хил дискалар ётади, 
hi у Миш' учуй микроскоп билан текширганимизда 
'упмаланг ёрур ва руоронри йуллар куринади, бу эса 
мускул туруимасининг толаларини кундаланг чузил- 
'•тдек курсатади.

Шуига эътиборан скелет мускулларини кундаланг 
мррпл деб атаймиз.

Мускул толалари ташруи томондан бириктирувчи 
| , I 11 ма руопламаси (пардаси) билан уралган х,олда 
пирлашиб, дасталар пуосил пуилади. Мускул дасталари- 
м мускул толалари нируоятда рошуа бириктирувчи 
1М\пма руатламалари билан бир-биридан ажралиб ту
ри in, эндомизий деб аталадиган ана шу бириктирувчи 
| мд1ма руатламалари юп^а ва нозик коллоген пуамда 
i t 11 ишкор\ (эластик) толалардан ташкил топган. Мус- 
> у.I дасталарининг бириктирувчи тузима пардаси- 
пгремизий билан уралган. Эндомизий билан переми- 
ini табиатан бириктирувчи туруимадан иборат булиб, 

чускулни тутиб турувчи вазифасини бажаради. Мус- 
нул дасталарининг орасидаги буш камчакларни ора- 
itiiy модда тулдириб туради, бу модда пуам таркиби 
|.и.\атидан бириктирувчи туруиманинг опусилларша 
г. и ради. Бу орусиллар туда нуийматга эга булмаган 
шуснллар деб пуисобланади. Мускулларнинг ташруи 
ниаси руалин руоплама билан уралган булиб, бунга- 
фисция дейилади.

Бириктирувчи туруима

Бириктирувчи туруима мупуим апуамиятга эга булиб, 
1.ИШЧ ва трофик функдияларни бажаради. Бу тузима 
и пеан коллаген ва эластик 01усиллардан ташкил топ- 

1,1Н. ^айвон танасинйнг суяклари зич толали би- 
|.нк I ирувчи тузима, эластик туруима (пайлар) ва 
пилйлар воситасида бир-бири билан бирикади. Зич 
тлали туруималар эгилувчан, маълум даражада пи- 
111иiy, аммо уича майин эмас. Эластик туруималар май- 
пи. .Пекин унча пиширу булмайди.

Тогай туруималари пуам хуар хил: глиолин, эластик ва 
I - шли туруималар. Буларнинг эгилувчанлиги, ггиширу-
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ЛИгй ва цайиищоцлиги бир-биринйкйга тенг келадй. 
Бнриктпрувчи туцнмалар ^осил булишига цараб бир 
неча хилда булади: силлиц (юмшоц) бирйктирувчи 
туцима, ёг, ретикуляр, ^айишцоц, торай ва ^.к. Toppoi^ 
маънода айтганимизда, бириктирувчи туцимага пай, 
чок, фасция, мускулнинг таищи ва ички перемизийла- 
рп киради. Гушт ишлаб чицариш саноатида булар- 
нинг ^аммаси «жилка» дейлади. Тананинг гуштига 
нисбатан уларнинг мицдори корамолларда 9,7 — 
12,4% булса, бошца молларда 10— 16% булади. Уму- 
ман олганда, унинг таркибида унча куп даражада 
булмаган ^ужайра ва ^ужайралараро моддалар бу- 
либ, бу толасимон тузилишга (структурага) эга бул- 
ган элементлардан (коллоген цайнш^оц ва ретикуляр 
толалар) ва туцима суюцлигидан иборат. Бунинг миц- 
дори туцпманинг таркибий тузилишини аиицлайди.

Ретикуляр тукима
Бу тузима купрок; ми^дорда лимфа тугунларида, 

талоцда, суякларнинг илигида, нерв толаларининг ат- 
рофида, цон ва лимфа томирларида булади.

Тола тукимаси
Бу туциманипг таркибига юмшо^ бириктирувчи, 

цатти^ ва ^айишцоц туцималар киради. Юмшок; 
бириктирувчи туцималар, терини я^ин жойлашган 
ту^ималар билан бириктиради, шунинг учуй улар тери 
ости «клетчаткаси» дейилади- Бундам ташцари 
бу тузима сероз цобиги билан бирлашган ^олат- 
да булади, шунинг учуй сероз ости цатлами деб ^ам 
аталади. Куп олимлар уни ёгнинг бириктирувчи ту^и- 
малар цаторига киритади, яъни, хужайраларнинг буш- 
лигини ёг томчилари тулдиради. Шундай цилйб юм- 
шо^ бириктирувчи туцимасинииг цитоплазмасида 
кичкина ёг шарикчалари тупланиб, бу эса оралиц ёг- 
ларини тупланадигаи жойи булиб ^олади. Катти^ ёки 
фиброз бириктирувчи туцималар, пайни чокни, суякнинг 
устки цопламаларини ташкил ^илади.

Бу туцималар асосан клей берадиган толалардаи 
ташкил топган булиб, хужайралари бир-бирига тар- 
машган ^олатда булади. Шунинг учуй исси^лик иш- 
ловига чидамли.

Эластик ёки таранг цаттиц бириктирувчи ту^има- 
лар, эластик толалардаи ташкил топган булиб, унга
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пупиининг устки пайи ва ^бриннинг саршу фасцияси 
киради. Бириктирувчи ту^ималарнинг таркибида элас- 
1и к толалар булиб, жуда датти^ ва уларни ^айнатган- 
да нишмайди.

Гогай ту^имаси коллоген ва ьфйшшуо^ толалардаи 
|.1шкил топган булиб, хондромукоид, яъни, клейга ух- 
IIIаш модда билан сингдирилган. Тогай туцимасида дан- 
чаки ьфйишьфц толалар куп булса, шунча эгилувчан бу- 
U ди. Тогай ту^имасига кекирдак, бронхалар. бу
рун булимлари, дулоц, умурт^алар орасидаги тогай, 
нугимларнинг орасидаги силлид юзаси (мениски) ки
ради. Гуштнинг таркибида бириктирувчи тузима 
| .1 нча куп булса, бундай гушт шунча даттид ва сифа- 
III паст булади. Бундай гушт ахта дилинмаган, дари 
и.I куп ишлатилган молларда булади.

ё г  тукимаси
Гуштнинг бу таркибий цисми махсус ёг ^ужайрала- 

рида учрайди ва хайвон танасининг купгина жойларида 
нулади. Мана шундай хужайраларнинг тупланишидан 
у 1спл булган тузима 6f тукимаси деб аталади. >̂ ар 
(щр ёг тугушасида ёг томчи ёки кичик шарча шаклида 
|упланиб боради, мана шу шарча катталашиб, боргаи
■ при ^ужайранинг протоплазмаси билан ядросини чет-
1.1 гомон суриб боради. Шунга кура, айрим ёг ^ужай- 
р.чларининг ичида ^анча ёг тупланганлигига iyapa6, 
\,iap ^ар хил катталикда булади. Семиз 5̂ укиз ёги
■ \ жайраларининг диаметри 100 микрондан ортид бу-
■ и ши мумкин. Ёг ту^ималарининг асосий функцияла- 

ридан бири у резерв озид модда булиб хизмат фгли-
11П1ДИр.

1'г тудималари организмда ^андай жойлашганли- 
11п а кура, тери ости ёг тудимасига, мускуллар ораси- 
1.11 и ёг ту^имасига, мускуллар ичидаги ёг ту^имаси-

1.1 \амда бошда жойлардаги ёг тудимасига булинади.
Терининг остидаги ёг тукимаси

Бу ёг семиз мол нимтасининг ташди юзасининг 
кV11 цпсмини доплаб туради. У юмшод бириктирувчи 
I \ риманинг ичида жойлашган булиб, суйилган мол-
....и териси шилиниб олингандан кейин, гуштнинг
и....и юзасини )уосил дилади.

\aiinon тириклигида терининг остидаги ёги унинг 
| м, ip.icura юмалофлик шаклини бериб туради. Гушт-
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нйнг устйдаги ё.ги уни микробларнйнг таъсири Tyq 
ли пайдо буладиган бузилишдан асрайди.
Бу 6 f h h h t  ^аддан таш^ари куп булиши маъ^ул эм|

Мускулларнинг орасидаги eF ту^имаси
Бу ёг мускулларнинг орасида йирик томирл 

нервлар буйлаб лимфа тугунларинииг атрофида 
юмшоц бириктирувчи тузима яхши ривожланган 
ларда тупланиб боради.

Мускулларнинг ичидаги ёг туцимаси
Бу ёг мускул дасталарининг уртасидаги бирик! 

рувчи ту^имада жойлашади. Организм цисмлариш! 
анатомик жи.\атдан г^андай жоп олганлигига цар! 
мускулларнинг ичидаги ёгнинг мшудорн >̂ ам турли| 
булади.

Бойлза жойлардаги eF ту^имаси
Бу г̂ орин пардасининг бурмаларида тупланадиг! 

ёгдир, шунинг учуй .уам у цорип пардасининг тагпда) 
ёг деб аталади. Молнииг буйракларини ураб турадд 
ган иккита ёг халтачаси ^ам шу хилдаги ёг жумлао] 
га киради. Буйрак олди ёги деб аталаднган бу 
бириктирувчи ту^ималарининг юмшог* ёки мурт булг 
ши билан фар^ крглади. К,орин ости ёгининг бшш 
турларига ичактут^ич ёги билан чарви ёги >̂ ам кира 
ди, булар ^азм йулининг ичак ва ^ат^орин со^асидаг! 
цорин пардасининг бурмаларида жойлашган булад! 
ва гушт мимтасидан алохида ^исобланади. Суйилга] 
мол нимталангапда, ичактутцич ва чарви ёги ал 
.уида ажратиб олинади. Бичилган бу^аларнииг ёрг> 
ёки тури ости ёгининг давоми булгаи таищи ^атлаг 
^орин ёгига айланиб кетадиган урта г^атлам ва ^ори'| 
ости ёгидап иборат ички цатламдан ташкил топган.

Дайвонлар семИрган сари ёг тугршасидаги ёгнинг1 
мшуцори купайиб боради.

Гуштнинг сифати ва туйимлилиги юдорида айтилгаг! 
ту^ималарнинг нисбати ва кимёвий таркибига ку'Л 
жи^атдан боглиц. Молларнинг танасмдаги умумг,] 
ёгнинг мшуцори ^уйидагича булиб, улар зотига, ёши 
га, жинсига, семизлигига боглик булган >̂ олда: гу>ра-1
молларда 1,5 дан 10% гача, дуйларда 0,6 дан 7,5%j
гача, чучь^аларда 12,5 дан 40% гача булади.
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ii I .in ташцари, суйил1ан хайвонларнинг йчкй 
• '|ммолларда 0,5 — 6,4%, цуйларда 0,2 — 5,4% 
■м̂ лларда 1,9 — 6,8%. Шу нарсани эътиборда 

ii керак-ки, яъни, бирга суйнлган хайвонларнинг 
nip биридан узининг ранги, хиди, таъми ва эриш 
)i.i гига хараб фарх ХилаДи- Бу шу нарсани анг- 
|п кн, яъни, хайвонларнинг ёги бир-биридан ^зи- 
Iаркибий хисмига ХаРаб фархланади.

Суяк тухимаси

\як тухимаси дам бириктирувчи тухиманинг уз- 
м| тури булиб хисобланади.

I .iii.'i гуштининг вазнига нисбатан суяк тухимаси 
ипнларнинг зотига ва семизлигига боглих булган 
и хоРамоллаРДа 22,2 — 29,3%, хуйларда 24,8 —

■ на чучхаларда 10,0 — 20,5% ни ташкил этадп.
1 \як таянч ва хаРакат органи булиб, скелет тарки-
I мураккаб тузилишга эга. Бундай тузилиш унинг 

111.1ШЯСИ ва ривожланиши билан боглид. Суякнинг 
нин х|1СМННИ пластинкасимон суяк тухимаси таш- 
| пади. Суякнинг сирти бириктирувчи тухимадан 
и I булган парда — суяк усти пардаси (хопламасн) 
inн хопланган булиб, ички найсимон бушлигида 
I я и к булади. Суякда хон томир ва нервлар куп. 
1.,|/|<арадиган ишига ХУР3, суякларнинг шакли 

1> шча булади. Улар шаклига хаРаб: узун-най шак- 
| | пи на эгик, к.исха-симметрик ва асимметрии хамда 
I и Iнпкасимон суякларга булинади.

Суякларнинг кимёвий таркиби

, i in суякда 50% 1'ача сув, 15% гача ёг, 12% гача 
111 пик модда—осеин ва21% гача минерал моддалар 

| hi Органик моддалар суякка хийишхохлик, чу- 
цнчаплик, минерал моддалар эса хаттиХлик беради. 

.пи билиш учун бир булак суякни бирор кислотага 
i i ., таркибидаги тузлар эриб, суяк эгилувчан бу-

■ .пар куйдирсак, оссеин куйиб, суяк мурт булиб
I I in Суякнинг таркибида бир ханча минерал туз-
II кальций фосфат (8% гача), кальций карбонат 

с гача). кальций фторид (3% гача), магний
■ I.... |чп (1 ,7 %  гача), хлор тузлари (0,2% гача) ва
и |*111 гузлари (0,6% гача) булади.
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Суякларнинг кимёвий таркиби ^айвонлариинг ёши 
га 1\араб узгариб боради.

Дари ^айвонларнинг суягида органик моддала|) 
камайиб, анорганик моддалар купаяди. Натижада 
суякиинг таркибий цисми узгариб мурт булиб ^олади

Суяклар цайнатилганда клей берувчи моддалар в.ч 
суяк ёглари ажратилади, долган цисмидан гушт суяк 
уни тайёрланиб, ^ишлоц хужалигида кенг ишлати- 
лади.

Дайвоилар гуштииинг кимёвий таркиби
Гуштнинг кимёвий таркиби жуда мураккаб булиб, 

унинг таркибига кирадиган туцималар ^айвонларнииг 
зотига. турига, жинсига. семизлигига ва озуцаниш 
таркибига боглшушр. Гуштнинг озиц-овцат сифатида 
асосий ва кршматбадо цисми мускул ту^имаси ^исоб 
ланади.

Мускул ту^имасининг таркибий цисмига цуйидаги- 
лар киради: сув, о^сил, азотли ва азотсиз экстрактам 
моддалар, ёгсимон ва минерал моддалар, ферментлар, 
гормонлар ва витаминлар. Бириктирувчи ва ёг туци 
малари бошца таркибий ^исмга эга.

Мускул туцимасининг кимёвий таркиби
Суйиладиган дайвоилар мускул ту^имасининг 

таркибий цисмлари ^уйидагича изо^ланади (характер 
ланади):

Дар хил семизликдаги мол гуштииинг морфологии 
ва кимёвий таркиби. (1-жадвал).

Мускул туцималаридаги сув эркин ва сув бирик- 
маси ^олатда булади.

Сув бирикмаси умумий массанинг 6 — 15% ташкил 
килиб, х(ужайраларнинг кимёвий бирикмалари ёрдами- 
да маркам ушланган булиб, ^атто куритиш ёрдамида 
х;ам уни ^ужайрадан ажратиш мумкин эмас. Сувнипг 
колган куп цисми эркин ^олатда булиб, ту^ималар 
нипг осматик босимининг таъсири остида ушланиб 
туради ва хужайра элементларини адсорбция ^илади. 
Дужайранинг таркибидаги эркин ^олатдаги сувни 
куритиш ёрдамида ажратиш мумкин.

Мускул туцимасикинг асосий цисмини органик оц- 
сил моддалар ташкил цилиб, бу оцсил гуштнинг ози^- 
ОЕкат цийматими белгилайди. Булар узининг тузилн- 
ши, таркиби ва бажарадиган ишларига цура бир-
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1* ж а д в а л

Семизлиги
| \ ц| 1 ниш таркиби Уртачадан

паст Уртача Уртачадан
юцори E f .i h

' • 1 . . | i . . и и  пк тар. иби 
■ | мускуллар С 0,0 54,7 55,^ 52,1

It 3.5 10,3 16,1 23,0
• 1 ни ми тогай 21,6 17,5 15,7 16,1
1 111и 1 и 1 ирувчи тукима 14,3 12,3 11,5 9,6
' и 1.1 n i i  таркиби ( % ) :

74,1 08,3 61,6 58,5
* и л 2i,0 20,0 19,2 17,7
r f 3,8 10,7 18,3 2/,9
Ку 1 1.1 1,0 0,6 0,9

........ и мпдда ! Л  I-

НН i m p ) 1,0 3,0 3.2 3,0
i.i in экстракт ив

им i ;|.|ЛЛр 1 / 2,0 1,8 2,2
m i  1 экстрактив

ммпa iap 0,9 1,2 1.3 1.2
... 1). 1 л моддалар 0,8 1.2 1,1 0,9

имридан ажралади. Мускул ту^имасидаги о^силлар- 
пищ ,уар хиллигини цуйидаги схема орь^али ани^лаш
мумкин.

Мускул толаларининг оцсиллари

11 и I onлазма_ Ядро

I I
щтфнбриллалар Саркоплазма Нуллео*

1 I '•
I 1 пн Миозин

1 I
I iпонизив

t
Грииомиозин

|  протеидлар

MnoieH

I
Миоальбумин

i
Г лобулим

I
Миеглобин

I
Сарколемма

1 I
Коллаген Эластин

I
Микропрвтеинлар
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Мускул толаларйдаги цнтоплазманинг о^силларй 
га альбумин ва глобулинлар кнради ва бутун мускул 
ту^имасидаги умумий оксилнинг 90% ни ташкил ци 
лпб, озшуов^ат жи^атидан юцори сифатли булиб, 
таркибида алмаштнрилмандиган аминокислофалар 
(аргинен, лейцин, гистидин, изолейцин, лизин, метио
нин, треонин, триптофан, фенилаланин) булади.

Мускул ту^имасидаги умумий оксилнинг 60% ни 
мпофибрилл оцсили ташкил ^илади. Мускул толаларн 
кинг цисцаришида бевосита иштирок этадиган о^снл 
актомиозин булиб, бу актин ва миозин бирикмасидан 
ташкил топтан. Бу гурух; о^силларининг цаторига три 
помиозин кириб, унинг уртача мшуцэри 2,5 дан 5°/» 
гача. Бу оцсилнинг бажарадиган иш вазифаси аниц 
эмас. Узининг таркиби, хусусияти жи^атидан актин, 
миозин ва трипомиозин глобулинларнинг синфига 
киради.

Мускул ту^имасидаги умумий окснлпинг 30% ни 
саркоплазма оцспли ташкил цилади. Саркоплазма oiy 
силининг куп фракциясини (20%) глобулин X о^силн 
ташкил ^илади. Бу оксилнинг физиологик а^амиятп 
ангщэмас. Саркоплазма о^силининг 10% миогенгат^г- 
ри келди- Бу о^сил узининг синфига цараб альбумин 
ва глобулин 'уртасидаги холатни эгаллайди. Миоаль- 
бумин хациций альбумин, умумий оксилнинг 1 — 2% 
ташкил килнб миогенга ухшаш ферментатив вазифанп 
бажаради. Миоглобулин, альбуминлар цаторига кириб 
умумий оксилнинг 1% ни ташкил цилади, узининг тар 
кибида пигмент гуру^и «гем» ни сацлайди ва улар 
мускул ту^имасига цизил ранг беради. Бу оцсилнинг 
физиологик хусусияти шундан иборатки, яъни, улар 
х;ар хил газларнинг молекуласи билан бирикади ва ту- 
цималарни цислород билан таъминлайди.

Дужайра ядроси о^сили-нуклеопротеидларнинг 
таркибида фосфор булиб, альбуминларнинг синфига 
киради ва бу гуштдаги оцсилнипг умумий мицдорини 
ундан бир цисмини ташкил этади.

Сарколемманинг оцсили, гушт туцимасидаги уму
мий оцсилнинг 10% ни ташкил цилади, асосан коло ген 
ва эластин холатда булади. Коллоген ва эластинлар 
туйинмаган о^силлар ^аторига ^иради улар- 
нинг таркибида трифтофан ва алмаштирилман- 
диган аминокислоталар йу^. Крэрамол, чуч^а ва 
цуй гуштининг аминокислота таркиби к;уйидаги
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фи in > i iл берилган. Бу жадвалдан куриниб турибди- 
hi.ми, суййиладиган дайвонларнинг гуштида дан- 

мн и и yip хил аминокислоталар куп булса, у шунча
........ . н к жидатдан говори сифатли гушт дисобланади.
I "  H i  и /шал).

Мускул тудимасида ёгсимон моддаларнинг миддо- 
, I пшидлар (уч атом глицерин ёг кислотаси) уртача 

I I мпддорда булиб, купинча молларпинг семизлиги- 
. I (им лик. )^ар хил дайвонларда уларни сифатининг 
. фкиби хам турлича. Мускулларнинг оралигидаги 

I I I i i m i i i i  моддалар молекуласииинг таркибига говори 
мп п'кулали ёг кислоталари киради.

Гуштнинг турига ва тоифасига кура фосфолипид- 
. 11. уртача 0,5 — 0,8% ни ташкил этади. Фосфолипид- 
. ip агосан, лецитин, кефалин ва бошда бирикмалар 
у. и шда булади. Холестериннинг умумий микдори 
.о 70 мг % ни ташкил этади. Азотли экстрактов 
М"I шларнинг таркибига: карнозин, ансерин, карни- 

креатинфосфат, креатин, креатинин, аденозин 
м * * 1111. ди ва трифосфат (АМФ, АДФ, АТФ), пурин 
ыфпкмалари, эркин аминокислоталар, мочевина ва 
(...шкалар киради. Азотли экстрактив моддаларнинг 
,пг асосийси карнозин дисобланади. Бу ошдозоннинг 
ширасини ажралиб чидишини тезлаштиришга ёрдам 

си |>,|ди. Купгина азотли экстрактив моддаларни ор-
...... .... юборганда, улар организмнинг умумий нерв-
I Iрпнинг тонусини кутаради.

\ ютсиз экстрактив моддаларнинг таркибига глико- 
, . и ,  глюкоза, гексозофосфат, сут, пировиноград кис- 
| .пси ва бошдалар киради, Гликогеннинг (хайвон 
I 11.1 х м али) нисбати умумий азотсиз экстрактив мод- 

I мрнинг ярмини ташкил дилади. Озид-овдат сифати- 
I .потли ва азотсиз экстрактив моддаларнинг аха- 

■ I и чти унча катта булмаса-да, лекин овдат дазм ди- 
пin жараёнида иштирок этади, одамнинг организми- 

ивдатни сингдиради ва овдатга яхши дид ва таъм 
Огради.

Минерал моддалар
Минерал моддалар гушт тудимасининг таркибида 

.■чплл тузлари долатида учрайди.
Орпд молнинг гуштида уларнинг миддори дуйида- 

I мчи:
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I уштнинг шираси яхши ажралади, ^айнатган пайтда 
пшик, хушбуй ^идга эга булади ва гушт юмшайди.
I уштнинг таркибида буладиган бундай узгаришлар 
плтижасида, гушт бир ^олатдан иккинчи ^олатга ута- 
дп, яъни, бу жараён гуштнинг етилиши деб аталади.

Гуштнинг етилиши жуда мураккаб биокимёвий 
жараёнларни уз ичига олиб, мускул ту^имасидаги оц- 
сплларнинг физикоколлоид таркиби (структураси) 
узгаради, бу узгаришлар уз ферментларининг таъсири- 
да боради.

Гуштнинг етилишини ^ар томонлама чуцур, сис
тематик равишда урганган олим И. А. Смородинцев 
ва унинг илмий ходимларидир. Бу олимлар г^штда 
булаётган биокимёвий узгаришларни анищю^ ^рган- 
ган.

Моллар суйилгандан кейин тананинг мускул т^ци- 
масида буладиган узгаришларни уч фазага булиш 
мумкин:

1. Суйилгандан кейинги цотиши (окоченение)
2. Етилиши (созревание)
3. Аутолиз
Тананинг ^отиши ^айвонлар суйилгандан кейин 

биринчи соатлардаё^ бошланади. Бу пайтда мускул- 
лар ^исман цисцаради ва таранглашади. Бу холатда 
уларнинг консистенцияси жуда цаттиц ва кесилиши 
цийин булади. Бундай гушнинг кенгайиш {уобилияти 
паст. Суйилгандан кейинги цотиш хароратга богли^ 
булади. Мисол учун, ^арорат 15— 20°С булганда ту- 
лгщ р̂ отиш (окоченение) 3—5. агар ^арорат 0 дан 2”С 
гача булса 18—20 соатдан кейин бошланади.

Шундай цилиб цотиш 4—6 соатдан кейин бошланиб, 
бу жараён 12 — 24 соатдан кейин юцори ^олатига 
эришилади ва 1— 2 суткадан кейин тамом булади. 
Бу жараённинг давом этиши суйишдан олдннгн мол- 
ларнинг ^олатига богли^ булади. Катта х;амда кари 
ёшдаги молларнинг гуштидаги цотиш ёш молникига 
нисбатан секин боради. ёш  молда тез бошланиб 
тез тамом булади. Яйлов шароитида бурдо^ига боцил- 
гап молнинг ор^а оёрининг ^отиши кеч бошланади 
ва узок; давом этади.

Гушт олингандан кейин цанчалик секинлик билам 
совутилса, ^отиш жараёни шунчалик чукур боради, 
аксинча, тез совутилса гушт гликогенининг парчалани-
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шидан куп мшудорда сут кислотаси з^осил булади. 
Бундан ташцари, чарчаган, оршу касал ва хар хил 
стресс омилларнинг таъсири з^олатидаги молларнинг 
гуштида етилиш яхши бормайди. Шунинг учун улар- 
нинг ^аммасиии ветеринария ходимлари назорат щлиб  
туриши керак. К>отиш жараёнида танадаги гушт Tyiyi- 
малари узидан маълум микдорда иссицлик чи^аради, 
бу шундан далолат берадики, яъни, ту^ималарда з̂ ар 
хил кимёвий реакцияларнинг кечаётганлигини билди- 
ради.

В. А. Энгельгардтнинг маълумотига кура мускул 
туцималарининг цотиш жараёни биримчи соатлардаё^ 
бошланиб, бир суткагача давом этади, бу ва^тда 
одиназинучфосфор кислотасининг парчаланишидан, 
одиназиниккифосфор, одипазинбирфосфор ва фосфор 
кислоталари 'з̂ осил булишидан эримайдиган «актомио- 
зин» бирикмасинн з^осил ^илади. Гуштнинг таркибида- 
ги ок,силида бундай узгаришларнинг содир булиши, 
бевосита АТФ нинг концентрациясига боглик булади. 
АТФнинг концеитрацияси моллар янги суйилгандан 
кейин купроц, у пайтда актин ва миозин бирикмаган 
^олатда булиб, уларнинг тузилишидаги сувли бирик- 
маларнинг марказий сони куп булади. Гуштнинг от
сиди бу з^олатда, говори даражада сув билан бириккан 
булиб, янги гуштдан озгина булса хам гуштнинг ши- 
расини чицариб булмайди. Миозиннинг ферментатив 
таъсири натнжасида, АТФнинг мицдори камаядн, бу 
эса $з навбатида актин ва миозинни бириктириб 
«актомнозин» з̂ осил ^илади.

Шунинг натнжасида сувли марказларнинг сони 
камаядн ва бу гуруз  ̂ ураб олинади. Бунинг натижаси- 
да сувнинг бирикиш даражаси камаяди ва «актомио- 
зиннинг» з^ажми кичиклашади.

АТФ нинг парчаланишидан з̂ осил б^лган кислота- 
ли муз^ит ва мускул гликогенининг цайтмас гликолиз 
жараёни бошланиб, бу уз навбатида гуштнинг цоти- 
шини тезлаштиради. Текшириш натнжасида шу нарса 
аницланган-ки, яъни, з^айвонлар цаттиц цалтираш 
(судороги) ва^тида улган булса, бундай з^айвонлар- 
нинг мускулида ^отиш тез тамом булади. ^айвонлар- 
нинг мускул туцималарида сут кислотаси тупланма- 
ган булса х;ам дотиш жараёни тез тамом булади. Ле
нин бу ^отиш фазасининг тамом булишидан олдинро^, 
мускул туцималарида узининг иккинчи етилиш фазаси
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iii учннчи аутолйз (парчаланйш) фазалари бошлан- 
I и и л^лади.

Пккпнчи етилиш фазаси шу билап таърифланади-
I п, I>\ пайтда мускул гликогенининг тез парчаланиши- 
| in куп мшудорда сут кислотаси ,\осил булади, бун

та ш^ари, тузима шуснлининг структурасида
I I \ шлпшида) кимёвий ва физ-коллоид узгаришлар 
ni inp булади.

Бизга маълум-ки моллар суйилгандан кейин, мус- 
ку.т ту1уималарининг ^ужайрасига кислороднинг кели- 
HIII тухтайди. Бунинг натнжасида гликогенни ишлаб 
in  к,. I р п  h i  нмконияти булмай цолади, бу пайтда глико- 
11 -11111111 г ту|уималарда парчаланиши гликолитик фер- 
ш'птларнинг таъсирида икки йул билан боради.

1. Лмилолитик йул билан цанд (сахар) ^осил гуили- 
нади.

2. Гликолитик йу'л билан сут кислотаси ^осил {уили- 
нпдн.

Гуштнинг етилиши пайтида углеводнинг бир
|урдан иккинчи турга утиши 1уайтмас жараён зуисоб- 
.1,1 пади. Гликогендан бир 1уанча кетма-кет тузима ва 
хужайралараро алмашиниш реакциялари натнжасида 
сут кислотаси }уоспл булиб, мускул ту^имасида
гупланиб к,олади. Гуштнинг етилиш жараёиида глико
ген ва сут кислотасининг таркибий кис-мларини узга* 
риши цунидаги тасвирда (11-тасвир) тасвирланган.
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МларйниИг таркибий цисмларйнинг узгариши гушт етИ- 
лишининг учинчи фазаси (аутолиз) оцсилнинг парчала- 
ниши билан боглшудир. Ауголиз фазасини кенг маъно 
да тушунганимизда, бу фа^ат ^ужайра оцсилининг пар- 
чаланиши эмас, балки ^ужайраларнинг барча таркибий 
^исмининг парчаланиши демакдир. Шунинг учун гушт- 
нинг иккинчи узининг етилиши фазасидаги булаётган 
мураккаб узгаришларни учинчи аутолиз узгаришлари- | 
нинг фазасидан ажратиб булмайди. Умумий бирлашгац 
сабаблар о^ибатида булаётган узгаришлар (01\сил фер- 
ментларининг таъсири, аутолик ози^ларнинг парчалани
ши, о^силсиз моддаларнинг таъсири, кислотали мухит). 
мускул туцимасинииг айрим олган бир толаларидагн 
аутолиз парчаланиш булаётганидан далолат беради. Бу : 
парчалаиишнииг бириичи булимида айрим мускул то- 
лаларинн булимларга (сегментларида) ажралиши, ле- , 
кин эндомезиянинг са^ланиб колиши билан таърифла- 
нади. Бу ажралган толаларнинг (сегментларида) струк- 
турасидагн ядролар, узунасига ва кундалангига кесил- , 
са, чизмалари ,\ам са^ланиб туради. Иккинчи босцичда 
купгина мускул толалари бирлашади. Эндомизия тола- ! 
сининг, ядро структурасининг. узунасига ва кундалапги 
га чизмалари .\ам са^ланади.

Учинчи босцичга утиши билан (аутолизни, парчала- 
нишининг чу^ур фазасига утиши) сегментлар миофиб- 
риллаларга, муофибриллалар эса саркомеларга айла- • 
пади. Саркомелар мпкроскопнинг остида царалганда ■ 
худди донадор бут^ага ухшаб куринадн ва эндомизия- J 
га бириккаи ,\олатдек булади. (Адуцкевич, 1974).

Туцималарда охирги фазапинг тамом булиши билан ' 
уларнинг морфологик имкроструктураси узгариб, бу- 
лар уз навбатида гуштни бушатади, юмшатади ва май- 
инлик пайдо цилиб, бунинг иатижасида овцат хазм 1̂ и- 
лиш системасининг шираси, саркоплазмага эркин кира- 
ди, бу уз навбатида ов^атни яхши хазм булишини ва ях- 
ши шимнлишини таъминлайди. Гуштдаги узгаришлар- 
нинг содир булиши унинг таркибидаги бириктирувчи ту- 
^иманинг о^силларига боглик булиб, агар бириктирувчи 
туцималар куп булса, гуштнинг узи кам узгаради. Шуни 
эътиборда тутиш керак-ки, гуштнинг етилиши вактида 
унинг таркибидаги хар хил о^силларда бир хил узга
ришлар содир булмайди, бу эса гуштнинг майин етили- 
шига таъсир грклади. Тукиманинг таркибидаги ипси- 
мон (фибриллалар) оцсилларда чу^урро^ узгаришлар
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' nip булиб. купро^ эрййдиган булиб ^олади. Бириктй- 
I'ui'iii тузима пинг 01\силларн жуда ^ам камдан-кам таъ- 
• и111;t учрайди. Шунинг учун тана нимталари гуштининг 

in шши бир хил шароитда турлича булади- Гуштнинг 
и null, юмшо^ етилиши учун бириктирувчи ту^ималар 
| |м булиши керак. Шунинг учун ёш молнинг гушти 
и I ггнладиган. аксинча, катта молники (^ари) тез етил- 
|.|иди. чуики уларда бириктирувчи тузима куп.

Умумий комплекс аутолитик жараёнининг булиши 
и инжасида. гушт етилаётганда унинг таркибида купги- 
н.I sap хил моддалар тупланади, бу моддалар гуштга 
1,11111 \ид ва таъм беради. Гуштга яхши ^ид ва таъм бе- 
|i.i пи ан моддалар азотли экстрактив моддалар булиб.
, ырга гипоксантин, креатин ва креатинин киради, улар 

I <|> пинг парчаланишидан .\осил булади. Бундан таш- 
I ,i|iii, эркин аминокислоталарнинг (глютамин, кислотаси,

I 111 л пи, треонин, фенилаланин ва бошцалар) таркибий 
I ппилари хам катта а,\амиятга эга. Энг яхши ) и̂д ва 
I 11,м хосил булишида пйровиноград ва сут кислоталари 

I\i нштирок этади. И. А- Смородинцевнинг таълимотига 
I х in>фи!̂  таъм ва хидларнинг ^осил булиши-бу тез эрий- 
III.пи учадиган эфир, альдегид ва кетон каби модда- 
Ijiiiiiur тупланиши билан' боглицдир деган хулосага 

I глади.
Кейинги утказилган текширишлар уам шу хулосани 

I I ыхуллайди.
Хпчирги пайтда газли хроматография усули билан 

111 \ парса аницланди-ки, гуштни пишираётганда чи^а- 
UII ап хиднинг бирикмаларига ацетальдегид, ацетон, ме- 
I и а и нлкетон, метанол, метилмеркаптон, диметилсуль- 
,|и1 |, лилмеркапган ва боцща бирикмалар киради-

Ю^ори ^ароратда (30°С) ^амда узоц ва^т (20—26 
\ и а) паст плюсли ^ароратда. гуштнинг етилишидаги

рментли жараён шу даражада чуцурлашадижи, гушт- 
, 1м таркибида сезиларли даражада оцсилларнинг пар- 
, ) пшишидан, кичик пептид боглари ва эркин аминокис- 
н.I а,мар ^осил булади. Бу пайтда гуштнинг ранги узга- 
||Ц<>. у маллароц рангга утади ва унинг таркибида ам- 
шакли азот ва амин гурухлари тез >̂ осил булиб, сези- 
I I|гin даражада ёгларнинг парчаланишига олиб келади.
I.у н а уз навбатида гуштнинг товарлик ва ози^-овцат- 
III IнI гифатини пасайтиради. Касал моллардан олии- 
I .и I мпIпинг етилиш найтидаги биокмиёвий узгаришлар 
.in ми 1.1арпикидан фарь  ̂ цилади- ^арорати кутарилган
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ёки чарчаган молларнпнг организм1#Га энергия сарф.м. 
ниш тезлашган булиб, туцималарида оксидланиш жара! 
ёни кучайган булади. Касал ва чарчаган молларда уг*| 
левод-алмашиниши тук,ималарда узгарган, яъни, кц! 
майган булади. Бу эса уз навбагида нормал етилинн й 
туси^лик ^илади. касал ^айвонларда ^авонинг алмаши 
ниши бузилганда ту^ималарга кислороднпнг боришн 
пасайган булиб, бу эса ту^ималарда кислороднинг етиш 
маслигига. тан^ислигига олиб келади. Бу вацтда орга 
низмда кислород етишмаса- ёв алмашиниш жараёнинииг 
пасайишига олиб келади. Оргаиларда ёгнинг тупла- 
ниши гликогеининг ка1майиши билам таърифла- 
нади. Дар рандам касаллик ^олатларда мускул 
ту^имасида модда алмашинишининг бузилнши нати- 
жасида, мускул гликогенининг камайишига олиб 
келади. Куп маълумотларга кура шу нарса аниц-ки, яг* 
ни соглом молга нисбатан касал молнинг гуштида гли
коген кам булади, шунинг натижасида гликогендан сут 
кислотаси ^ам кам ^осил булади, бу уз навбатида гушт- 
нинг нормал етилишига таъсир ^илади.

Бундам таш^ари, молларнинг орир касалликларида 
суйилмасдан мускулларида оралиц цолдиц моддалар 
тупланади, бу эса оцсилларнинг фаолияти билан бог- 
лицдир. Айрим пайтда ^айвонлар суйилгандан кейин 
биринчи соатлардаёк,, гуштида нормадан орти^ амин ва 
азотли моддалар пайдо булади. Кислоталарнинг цисмап 
пайдо булиши. полипептидлар, аминокислоталар ва ам- 
миакнинг купайиши водород ион курсаткичини пасайти- 
ради. бу эса гуштнинг етилишига салбий таъсир курса- 
тади. Бу омиллар гуштнинг ферментатив фаоллигига 
таъсир ^илади- Касал моллардан олинган гуштда азотди 
экстрактив моддаларнинг тупланиши ва PH ни кислота- 
ли томонга узгармаслиги микроорганизмлар учун ^улай 
шароит яратади ва гуштда PH курсаткичининг ошиши, 
о^силларнинг парчаланишидан х,осил булган моддалари 
ва микроорганизмларнинг купайиши гуштни узоц cai -̂ 
лаш учун яро^сиз крглиб 1̂ уяди.

Гушт махсулоти ишлаб чикариш

Гуштни к,айта ишлаб чицариш корхоналарида тана 
гушти к;айта ишлангандан ва тозаланганда нкейин, ^ай- 
вонларнинг турига, ёшига, жинсига ва семизлигига ^амда
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mi. щи j 111 и in и на пстеъмол дйлинишига дура тас-
ф и I • I и о\ лппади.

К I и in hi щрпинг турига дараб гуштини таснифга 
булиш

fAiitii.il сIлидартининг талабига мувофнд ^айвонлар
Щ...... npina i\yра дорамол. дуй, эчки, чу'чда, туя.
ftjin i\\ гн на парранда гуштига булинади.

\ ....muларнинг ёшига дараб гуштини таснифга булиш

\.п"нн)11лардан олинадиган гушт .хайвонларнинг ёши- 
i.i I,, ра уч гурудга булинади.

1. Сут эмадиган хайвонлар гушти
1 Гаи хайвонлар гушти

.1 Катта хайвонлар гушти
I Сут эмадиган хайвонларнинг гуштига 14 кундан 

\ч пйгача булган бузод. кузи, чучданинг боласи, бир 
и и а I а ча булган отнинг боласи ва икки ёшгача булган 
|у я 1111 пг боласи киради.

2. Нш хайвонларнинг гуштига дорамолнинг уч ойлик- 
ian уч ёшгача, дуйнинг 8 ойгача, чучданинг 10 ойга- 

ча. отнинг 1 ёшдан уч ёшгача, туянинг 2 ёшдан 4 ёшга- 
ча булганларидан олинган гушт киради.

3. Катта хайвонларнинг гуштига, уч ёшдан ошган 
дорамол, 8 ойдан ошган дуй, 10 ойдан ошган чучка, уч- 
ёшдан ошган от, 4 ёшдан ошган туялардан олинган 
гушт киради.

Хайвонларнинг жинсига дараб гуштини таснифга 
булиши

Катта хайвонларнинг гушти жинсига кура уч гурух- 
га булинади: ургочи х.айвонлар, ахта дилинган эркак 
хайвонлар ва ахта дилинмаган, (буда, дучдор. така. от). 
Ахта дилинмаган хайвонларнинг гушти ахта дилинган 
ва ургочи хайвонларнинг гуштидан фард дилади- Ахта 
дилинмаган ва куп ишлатилган хайвонларнинг гушти 
даттид, дагал, бириктирувчи тудималари куп булиб ут- 
кир нохуш дидга эга булади. Бундай ёмон хиД беради- 
ган гушт сотишга чидарилмайди.
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С а к к и з и н ч и  б о б

ЮДУМЛИ КАСАЛЛИКЛАР СОДИР БУЛГАНДА. 
СУЙИЛГАН ДАЙВОНЛАРНИНГ ТАНА ГУШТИНИ 
ВА БОШКА МАДСУЛОТЛАРИНИ ВЕТЕРИНАРИЯ 

САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

Куйдирги (Anthrax)

Куйдирги антропозооноз касаллик булиб, дар хил 
формаларда утади- Бу касаллик билан, деярли барча 
дишлод дужалик дайвонлари ва одам касалланади- 
Бундан ташдари, фил, шимол бугуси ва бошда ёввойи 
дайвонлар дам касалланиши мумкин. Касалликиииг 
микроби, дишлод хужалик дайвонлари ва ёввойи дай- 
воыларнинг мадсулотларини дайта ишлашда одамларга 
ва даивонларга юдиши мумкин. Мисол учуй тернии, су-, 
якни, жунии ва донни дайта ишлашда хавфли дисобла- 
нади. Куйдирги касалига дучор булган молларни суй- 
ишга рухсат этилмайди. Борди-ю суйилган дайвонларни 
экспертиза дилишда бу касаллик анидланса тасодифан 
ёмон додиса руй бер1анлигидан далолат беради.

Кузгатувчиси —Bacillis anthracis

Даракатсиз. граммусбат аэроб таёдча булиб, узунли- 
ги 4 дан 8 мкм гача. далинлиги 1 —1.5 мкм. Ташди то- 
мондан капсула билан уралган занжирсимон ип досил 
дилади. Организмдан ташдари долатда, кислородли му- 
дитда, 15—42°С дароратда, 8—10 соатдан кейин. жуда 
дам ташди шароитга чидамли спора (добид) досил ди
лади. Микробнинг вегетатйв формалари 60°С дароратда 
1 соатда. 50%'ли хлори одад эритмасининг таъсирида 
15 — 20 дадида мобайнида улади- Автоклавда 
споралар 125—130°С дароратда 30 дадида вадт ичида. 
10%-ли натрий ва калийли ишдор эритмаларининг таъ
сирида 2 соат ичида далок булади.

Суйишдан олдин диагноз куйиш

Куйдирги уткир, яшинсимон, сурункали, ичак ва уп~ 
ка формаларида учрайди. Дайвонларни суйишдан олдин 
бу касалликни анидлаш гуштшунослик тажрибаси жа-
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||>|ЙН • i iа жуда ^ам мураккаб, чуики бу касалликнинг 
и iHiiiiK белгилари, касалликнинг бошланиш дав
ни I I, асоасн, чуч^аларда узига хос эмас, шу- 
мииг учун куйдирги деб гумон цилиб булмайди. Ка- 
|,м Iнкнинг уткир формаси ^орамолларга ва 1̂ уйлар- 
I I ч(к- булиб, цуйидаги клиник белгилари билан харак- 
I* |i 1апади. ^айвонларнинг тана ^арорати кутарилади 
I К) 42°С), ^олсизланади, юрак уриши ва нафас 
п инии тезлашади, тайней шилимши^ ^аватларининг ку- 
I ирпши. ич к,отиши ёки кон утиши, айрим пайтда сий- 
I и к орцали цон чгщиши кузатилади.

Тери ёки карбункулёз формаларида купинча цора- 
мнлларда, айрим пайтда, ^уйларда тери ости ту^има- 
ирида яккаякка холатда, бошланишида исси^, огрий- 
шган ^аттик шишлар тананинг ^ар хил жойларида пай- 
|(| булади, купинча корин. кукрак, елин со^аларида 
(цуйларнинг елинида, оёгида). Айрим пайтда i^opa- 
молларда карбункул формаси халта шаклида огиз б^ш- 
шгининг шилли^ пардасида учрайди. Бу формада ^ам 
la на ^арорати кутарилиши мумкин (С. Н. Вышелес- 
скнй).

Сурункали формада дайвонлар тез ори^лайди ва 
настки жаг остида (шишлар) инфильтрат пайдо булади, 
ксйинчалик бош со^асидаги лимфа тугунлари каттала- 
шади. Бу формада касаллик икки, уч ой давом этиши 
мумкин. Ичак формаси: бу формада касаллик жуда кам 
учрайди. бунда хайвонларнинг тинчсизланиши, ичи кети- 
Iпи, ич санчуви булиши, айрим ва^тда саргаиши мум
кин. Лекин чучцада кщорида талаффуз ^илинган кли
ник белгилари пайдо булмасдан. балки .^олсизланиши. 
чарчаши, ёругликдан ^ур^иши. озук;а емаслик ^олатла- 
ри кузатилиши мумкин.

Кишлод хужалик ^айвонларининг орасида у-пка фор
маси жуда кам учрайди. Бу форма упкада шишлар,нинр 
пайдо булиши билан таърифланади. Купинча чуч^алар- 
да куйдиргининг ангина формаси учрайди, бунда х;и- 
■ плдок яллигланади ва бош сохасндаги лимфа тугунла- 
пн катталашади. Ютиш ва нафас олиш ^ийинлашиб, 
путал пайдо булади.

Суйилгандан кейин диагноз дуйиш

Бу касалликка учраган ^айвонларни суйгандан кей- 
ни уларнинг танаси ва рчки ооганларинииг ^згаришига
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г^араб кассалликни ани^лаш жуда мураккаб булиб, j âp 
доим хам ани^лаб булмайди. К,орамолларда куйдирги 
касаллигининг карбункул формаси дастлабки босцичида 
хавф турдирадиган асосий патологоанатомик узгариш
лар. терн остида ёки ички органларнинг атрофида. чар- 
ви ёки ту^ималарнинг орасида гёморагик йиринг. шиш- 
ларнинг пайдо булиши бу сохасида жойлашган лимфа 
тугунлари кесиб царалганда, уларнинг консистенцияси 
цаттиц ранги 1̂ изил ёки саррич ва усткн юзасида цон 
дорлари булади. В. Ю. Вольферцнинг курсатиб утиши- 
ча, бундай холларда куйдирги микроби асосан узгарган 
лимфа тугунида, баъзан буйракда. айрим холларда эса 
г^онда булади.

Мускул ту^имасида эса аксинча, хеч цандай патоло
гоанатомик узгаришлар булмайди. Куйдиргининг сурун- 
кали формасида х;алцум ва ^ицилдо^нинг лимфа тугун
лари йирклашади, консистенцияси юмшайди, кесилганда 
юзаси ту^ цизил рангли булиб атрофида эса шилимшиц 
i-̂ онли шишлар, йиринг куринади. Организмда куйдирги 
касаллигининг абортив формаси кечганда, лимфа чугун- 
ларининг айримлари кесилганда юзаси 1̂ изил булиб 
тацщи юзасида эса î oh доглари булади.

Патологоанатомик узгаришлар

Куйдирги билан касалланган хайвонларни ёриб куриш 
цатъиян ман этилади. Айрим ^олларда улган моллао- 
нинг жасади билмасдан ёриб ^уйилса, 1̂ уйидаги узга' 
ришларнинг мавжудлиги аншуланади.

Кайвоннинг тана жасади ёмон г^онсизланади мускул- 
лари гртмайди, оёцлар буримларидан енгил букилади. 
Карбункулалар апицланган жойда ^орамтир-^изил, лак* 
симон инфилътратлар мускул туцималарида ва бирик- 
тирувчи туцималарда тупланган булади. Айрим лоллар
да буйин мускулларининг чуцурлигида ва кукрак ости
да цон ^уйилгаи жойлари булади. Карбункулёз форма
сида. шу шишнинг атрофидаги лимфа тугунлари каттала- 
шади. Тугунларнинг ранги цизил, гемморогик шикастлан- 
ган ва атрофи саррич инфильтрат билан уралган була
ди. Куйдирги (кизил ёкути) (карбункули) танани хох- 
лаган юзасидан чициши мумкин: мисол учун, буйиндан, 
бошдан, кукракнинг пастидан, цориндан ва х. к. Кицил- 
доц ва кекпрдакнинг шиллиц пардаспга ну^тасимон ёкн
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ц|Г in ёйилган доглар шаклида ^он цуйилган булиб, 
||||>п I найтда диффуз цизаради. Лимфа тугунлари ани^ 
■V|iи н.1 p.iи эксудатив ёки гемморогик-эксудатив яллиг- 
| | | | | | . 1м холатда булади. Упканинг ранги ^орамтир-крг 

и г .I it|>им ^олатда плевранинг тагига ва паренхимасига 
н I : | hi ва ёйилган доглар шаклида ^он ^уйилган була- 

и I Ь'рикарднинг ички юзасига nyiyra шаклда î oh цуй-
....... г ички бушлигида саргиш-^он эксудата булади.
hi и кард юзасида ва юза тагида жуда куп ну^та ва ёй- 

н и .mi шаклда цон ^уйилган булиб, ^ора-крюил рангли, 
нм|чIм иайтда мускулнинг 0,5—0,8 мм чукурлигига хам 
и I in шаклда к,он ^уйилади. Куп ^олатларда юрак бул- 
м.м 11иинг деворларида (урта нуулогида) ва эпикардиал 
I,, и > 1111 д а (уон к,уйилган жойлари ани^ланади. Эпикард 

„ и . и и г а  ва юза тагига ^оракизил ёйилган ва белбогсимон 
iiihi цуйилган (12-расм). Taaoiy 3—4 марта катталаш- 
1 м юмшо^ паренхимаси эзилган, жигар эса iyopa-малла
I I л 111 .и и, юмшо!у булади.

Жигарнинг лимфа тугунлари йириклашган, шалвира- 
1,111, кесилган, юзаси саргич ёки г^орамтир-^изил рангли. 
ппасини кесганда. ундан ^онсимон-саргич рангли к;онли 
. \ мн^лик.чицади. жигар эса худди пиширилганга ухшаш
I II л и б кесилган юзасида ва тацщарисида куп 1уон цуйил- 
* ли холатда булади.

Буйракнинг юза ва магиз цисмининг чегаралари iyy-
... .. кетган. Буйрак жомининг шиллик, пардасида
- иплган цизил доглар булади- (13-расм)-

Корин ва ичакларнинг шилли^ пардасига ну^та ёки 
■ иплган шаклда 1уон цуйлган; цуйдир.гининг ичак фор- 
шсида лимфа тугунлари йириклашган, юмшок;, танщи 
шмонидан ^орамтир-^изил, кесилган юзаси цорамтир- 
|,изил булиб кесилган юзасидан саргич лимфа суюцли- 
I и читали.

Куйдирги касаллигини бошца ухшаш касалликлардан 
фарцлаш (дифференциал диагноз)

Корамолларда куйдирги касаллигини ^орасон 
млстериллёз ва пироплазмоз касалликларига ухшаш 
"чонлари бор. Улар ^уйидаги белгилар асосида ажра* 
ила ли- Корасон касаллигида мускул тук;ималарининг 

1 чли инфильтрацияси. гиолмиз, мускул хужайралари- 
пинг таркибий 1уисмининг узгариши ва мускул гук;имаси- 
,м куп газнинг пайдо булищц. шунинг натижаСРДЭ мус-
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кул ту^имасини ^ул билан босганимизда гижирлаши, б у 
эса куйдргида булмайди- Пастереллёзда эса яллиглатии 
шиши гемморогиясиз булиб, бу шиш бош сохасида. буй 
инда ва айрим пайтда кукракнинг пастида жойлаша 
ди. Бу ^олат к,уйдиргига хос булмайди, чунки куйдирги 
шишлари тананинг ^ар ^андай ^исмидаи >̂ ам чицишп 
мумкпн. Пастереллёзнинг кукрак формаси купинча пнем 
мония булиши билан характерланса, куйдиргида пион 
мония булмайди. Талоц пастереллёзда катталашмайдп 
на консистенцияси 1̂ атти^ булади. Бабизиозда, пирон- 
лазмозда тало^ катталашган, булиб юзаси цир- 
грглганда сую^лик чик;майди. Пироплазмозда лим 
гунлари йириклашган, ширали, лекин гемморогик 
яллигланмаган, бундан тапщари, пироплазмозда эпи
кард ва эндокардларга iyon цуйилмаган булади. Р̂ уй, эч- 
кп ва отларда патологоанатомик узгаришлар худди 
кн^оридагидек булади, лекин шу нарсани унутмаслик ке- 
рак-ки.'цуй ва отларда касаллик купинча уткир форма- 
да кечади. Чуч^аларда куйдирги купинча сурункали ан
гина формасида содир булади- Айрим пайтда касал
лик уткир септик формада хам кечади.

Диагноз цуйиш учун боктериоскопия ва 
бактериологии текшириш

Куйдирги касалига диагноз к;уйиш пайтида патолого
анатомик текшириш билан биргаликда бактериоскопия 
ва бактериологии текшириши утказилади. Патологик 
узгарган лимфа тугунларидан ёки шилимши^ гемморо
гик моддалардан суртма тайёрланиб, кейинчалик бу па
тологик материални оддий пептонли гушт шурвасига 
(ПГШ) экиш керак, лозим топилса, патологнк материал 
билан преципитация реакцияси ^ам куйилиши ва тажри- 
ба цилинадиган ^айвопга >̂ ам юктириб курилиши керак. 
Тайёрланган суртма хавода ^уритилиб, фиксация кили- 
нади ва 1—2% ли сафронин эритмаси ёки 1—2% ли ме
тил буёги аралашмаси билан буялади. Шунингдек, 
суртмани Грам усули билан хам буяш мумкин. Сафра
нин билан буялган суртмада куйдирги ^узгатувчиси 
гиигг рангда, уни ^оплаган капсуласи оч сариц рангда 
булади. Шуни хам айтиш керак-ки, куйдиргининг ма^ал- 
лий сурункали формаларида микроб жуда куп узгариб, 
узунчокр энли. занжирсимон, гилофли ёки гилофсиз 
шаклларга киради, баъзан гилофнинг узи куринади.
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|*и м  in бплаи бактсриоскопик текширилганда мус- 
I I шб, учлари кесилган якка ёки заижирсимон, та- 
| | фирмали бактериялар топилса ва сафронин, ёхуд

......  b .ri ii билан буялгандан кейин микроскопда ги-
•ф Iи бактерия куринса, куйдирги цузгатувчисининг 

При и . 111 I и г и хасида хужаликка маълумот берилиши

I' I-Пинги бактериологии ва биологик текширишларда
..... . пан ^узгатувчи, купинча, ^а^ицатдан куйдирги ^уз-
■н I \мм иги эканлигини курсатади. Куйдиргининг цузга- 

|  \  м м i i i ’ i i  нептонли гушт му^итида четлари эгри-бугри, ку
тим щр на оц цолониялар ^осил цилади. Куйдирги коло- 
Н1ИИ и ммкроскопнинг кичик объективида ёки лупа таги- 
1н I аралганда, колонияларнинг атрофида хар хил узун- 
"II lain таёцчаларпинг борлиги ани^ланган- Бу эса 

«с\н медузасининг бошт!га» ухшайди.
Бундай колониялар мавжуд булса, микроскопии тек- 

нтрмш олиб борилиши, уларнинг ^аракатланишини аншу- 
iam хамда бу колонияларни агарга- оддий ва пептонли 
| vшт шурвасига, лакмусли сутга ва желатинга экиш ке- 
I'.iK Пептонли гушт шурвасида куйдирги цузгатувчиси 
иукма хосил ^илади, шурва эса шаффоф рангда г^олади, 
конли шурвада гемолиз булмайди, лакмусли сут 24 со- 
атдан кейин ^изаради, желатинада эса бир неча кун- 
1,111 кейин, тескари арча дарахтига ухшаш булиб усиб 
читали. Агар зарур булса, бактериоскопия текшириши 
билан биргаликда, лабораторияга юборилган гушт наму- 
налари преципитация реакцияси билан хам текшири- 
лпши мумкин. Бунинг учун узгарган жойдан 1—2 г оли- 
пнб сунгра майдаланиб, пробиркага солинади ва 10 мл 
0,5 % ли карбон кислотаси билап фнзиологпк эритма 
аралаштирилиб устига цуйилади. Текшириладиган 
гушт янги суйилган молдан олинган булса, уни 
термостатда 37° ^ароратда 18 — 24 соат сацлан- 
гандан кейин преципитация реакцияси цуйилади. 
Гушт намунасини биологик усули билан текшириш 
учун патологик материалдан эмульсия тайёрлаб, икки- 
та оц сич^оннинг бел цисмининг терисининг остига 
0,25 мл ми^дорда юбориш керак. Агар куйдирги бор 
деб шуб^а килинган патологнк материал чушуадан 
олинган булса, биологик усул фа^ат олинган соф куй
дирги культураси билан утказилиши мумкин, чунки баъ- 
зи патологик материалда куйдирги цузгатувчиси билан 
биргаликда пастерелла ва боипуа микроблар >уам були-



ши мумкин. улар биологик усулнинг натижасини чал- 
каштиради.

Одатда о^ сичг;он 24—48 соатдан кейин улади. Ул- 
ган 01  ̂ сичконнинг юрак ^онидан. жигаридан. томогидан 
ва патологик намуна юборилган жойидан суртма тайёр- 
ланиши, ички органларидан эса ози^ му^итига экиш ке- 
рак-

Ветеринария-санитария тадбирий чоралари
Суйиш жараёнида ветеринария врачи томонидан тек- 

ширилаётган тана куйдирги касаллигига гумон ^илинса. 
дархол суйиш тухтатилади. шу захотиёц диагнозни тас- 
ди^лаш учуй чоралар курилиб, ^илинадиган тадбнрлар- 
нинг дастури пшлаб чицилади- Гумон цилинган танадап 
олдин утган таналар, бутанага тегмаган булса, у пайтда 
тегмаган таналар совутиш хоналарига олиб келинади 
ва дархол умумий цоидалар асосида сотиш чоралари 
курилади. Борди-ю куйдирги касаллигининг септик ва 
карбункулёз формалари суйилаётган ^орамолларда, 
^уйларда, чучцаларда. ва боища молларда учраган бул
са, у ва^тда тана гушти ва бу гуштга талукли булган 
бутун тана органлари ва териси дархол куйдириш йули 
билан йуцотилади ёки техник утилизация килинади. 
Олпнган гушт ёки каллапойчаси куйдирги бацилласи 
билан зарарланганлиги дастлабки ^айта ишлашда ёки 
технологии жараёнда гумон ^илинса. куйдирги касали- 
га дучор булган ^айвонлар суйилгандан бошлаб 6 соат
дан кечиктирмасдан, зарарсизлантириш учун цайнатила- 
ди. Агар зарарсизлантириш учун тезда имконият бул- 
маса, бу гумон цилинган гушт ало^ида 10° ^арорат- 
ли камераларга жойлаштирилади, кейин зарарсизлан- 
тирилади, зарарсизлантириш 48 соатдан кечиктирилмас- 
лиги керак. Шу йусинда зарарсизлантириш тадбирий 
амалга оширилмаса бу гумон ^илинган таналар техник 
утилизация ^илинади ёки куйдирилади. Барча гумон 
^илинган ма^сулотлар билан хам худди шу тадбирлар 
асосида чора курилади.

Техник жихатдан жи.уозланган гушт корхоналарида 
кундузги навбатда йигиштирлган к>он куйдирги 
микроби билан зарарланган булса, бу холатда к;он 130— 
140° хароратда автоклавда 2.4 соат мобайнида зарар- 
сизлантирилади.

Борди-ю гушт корхоналарида автоклав булмаса.кон
ин зарарсизлантириш учун 100° ^ароратда 2—2,5 соат
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I,.и"шатилади. кейин эса о^майдиган идишларда йу^оти- 
мдиган жойга олиб борилади. Суйиш пунктлари ва 
маидончаларида цонни зарарсизлантириш учун 25% ли 
юрлц о^ак ёки 10% ли натрий и н щ о р и  ишлатилади. 
Куйдирги касалига дучор булган моллардан олинган те
рн куйдирилади. Мол базаларида, суйишдан олдин са^- 
| а и га н биноларда куйдирги билан касалланган моллар 

|лкланган булса. бу жойлар дезинфекция цилинади. 
Пшчилар гигиенаси учун ишлатиладиган махсус кийим- 
I;11> зарарсизлантириш учун автоклавда 2 атм. босимда 
на 125-130° ^ароратда 1 соат давомида ушлаб турила- 
ш Ишлатилган асбоб ускуналар (ппчоц, вилка ва х. з) 

5%-ли содада 1 соат мобайнида ёпи^ идишда цайнати- 
лади.

Касал хайвонларнинг танасини цайта ишлашда цаг- 
иашган кишилар 6 кун мобайнида врачлар назоратида 
бёлади. Гушт корхонасида суйиш пунктида ва 
маидончаларида куйдирги касаллигига царши утказил- 
гап барча тадбирий-чоралар ^ацида «акт» тузилади ва 
бу актга шу корхона эгалари имзо чекади. Х,амма утка- 
шлган чоралар якунлангандан кейин, шу корхоналар- 
ла яна иш бошланади. Бозорга сотиш учун олиб келин- 
ган тана гуштида куйдирги касаллиги аницланса, тезда 
экспертиза лабораторияси биносидан бу тана гуштини ва 
шу танаси билан олиб келинган >^амма ма^сулотларни 
тсзроц ташцарига чи^аришга ^аракат ^илиш керак. 
кейин эса бу лаборатория хоналари синчиклаб тазала- 
инб. ветеринария дастурлари асосида дезинфекция ки- 
. шнади.

СИЛ tuberculosis

Сил касали билан барча суйиладиган кдшглоц хужа- 
лик моллари. ёввойц хайвонлар, паррандалар ва одам 
касалланади. Касаллик асосан сурункали формада на- 
моён булади.

Касалликнинг кузгатувчиси Mucoba terum tuberculosis 
тлбиатда асосан уч типда мавжуд булиб, уларни тип- 
ларга булишда ^ар хил му^итларда усиши эътиборга 
олинган. Мисол учун утли му^итда усишига цура ажра- 
тиш мумкин, бунга биноан ^орамол тури фацат ^ора- 
молнинг ути цушилганда яхши усади, одам типи фа^ат 
одлмнинг ути ^ушилганда яхши усади, парранда типи 
фа цат парранданнинг ути цушилганда яхши усади-

123



Шунга мувофик:
1. Одам типи (humanus)
2. Дорамол типи (bovinus)
3. Парранда типи (avinus)

деб юритилади.

СИЛ КУЗРАТУВЧИСИНИНГ ч и д а м л и л и г и

Сил цузгатувчисининг узунлиги 1,5—5 мкм булиб, 
харакатсиз, енгил цайишган, кислотага чидамли. Грам 
усули билап мусбат буялади. Бу микроб купинча Циль- 
Нильсон усулида буялади. Сил микроби бир организм- 
дан иккинчи организмга хар хил йуллар билам 
утиши мумкин. Одам купинча цорамол, парранда 
сипи билан, чучца хар учала типи, цуй, эчки ва 

от, купинча цорамол типи билан касалланиши мумкии. 
Сил микроби 60° ли ^ароратда 15—20 дацика мобайии- 
да, 70° ли ^ароратда 10 дацицада ^алок булиши мум
кин- Паст ^арорат таъсир цилмайди. Натрий ишцорн 
ёки 5%-ли калий сил таёцчаларини 2—3 .соатда, 5%-ли 
совунли-креозот 48 соатда улдириши мумкин. Суюц 
гунгда 478 кун. балиц танасида 485 кун сакланиши мум
кин. Сутнинг таркибида сил бацилласи 9—10 кун, сари- 
ёгда 10 ойгача, пншлоцда 260 кун сакланиши мумкин. 
(154 йил Вышебевский) •

Сил бацилласи жуда кучли за^ар моддаси ишлаб чи- 
циш хусусмятига эга булиб. бу за^ар денгиз чучцаси- 
нинг терисининг тагига 0,02 мл юборилганда улдиради. 
Ош тузи таъсирига ^ам жуда чидамли, айрим ^олатлар- 
да ош тузининг ута туйинган эритмаларида сил бацил
ласи 3 ойгача сакланиши мумкин.

СИЛ КАСАЛИГА СУЙИШДАН ОЛДИН ДИАГНОЗ
КУЙИШ

Гушт ишлаб чицариш корхоналарида сил касаллиги- 
га суйишдан олдин диагноз цуйиш анча цийин ва масъ- 
улиятли булиб, айрим вацтда диагноз нотугри були
ши ) а̂м мумкин, чунки сил касаллигининг клиник бсл- 
гилари узига хос булмайди ва купгина бошца касаллик- 
ларнинг клинцкасига ухшайди. Ленин айрим холатлар-
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iii . ил касаллигинйнг клиник белгиларига iyapa6. суй- 
uiii ми олдин ани!улаш мумкин.

Illy пинг учуй ветеринария врачлари бу касаллик- 
н и и I узига хос белгиларини яхши билиши керак. Агар 
и ч in и билмаса. сил танаси сог молларнинг таналари би- 
I in lyairra ишланиши мумкин. бу эса ветеринария даст- 
ирларнга тугри келмайди. Дорамолда сил касалли-
.... . белгилари, сил жарохати жойлашган орган ва ту-
I имлларга боглшу булиб, жуда ^ам хар хилдаги клиник 
1« пилари содир булиши мумкин. Нафас олиш органла-
I........и- сили пайтида дорамолла рда lyypyiy йутал, кора-
II. n a p  coByiy ^овадан нафас олганда ёки чангли бино- 
пифнс олганда содир булади- Бурун тешигидан йирингли 
inii.niiny сукнулигининг чшуиши, нафас олишнинг гуийин- 
I,iпинии, ишта>уа йуьушги ва оршулиги эътиборга олина- 
111 Пчакларда сил тугунчалари булса санчигу, ич кетишп,
■ I.пи билан шилимшшу ёки йиринг сукнулигининг аж- 
ji.i iinnn кузатилади.

(1ут безининг олдинги ёки кейинги 1уисимлариДа хар 
ил шаклдаги lyarraiy усимталарнинг ва лимфа тугунла- 

I > 11 и и нг йириклашиши содир булади-

СУЙИЛГАНДАН КЕНИИ ДИАГНОЗ КУЙИШИ
Патологоанатомик узгаришлар

Моллар суйилгандан кейин силнинг ?уар хил патоло- 
| пморфологик формаларини аницлаш мумкин. Демак, 
гуштга санитария жизуатидан ба>уо бериш )уам турлича 
булади. Сил касаллиги асосан продуктив ёки эксудатив 
формаларда утади. Гуштга санитария жизуатидан ба>уо 
огришда касалликнинг цайси формада утишини аншу- 
ллш катта а^уамиятга эга. Касаллик продуктив формада 
\ п анда сил микробининг таъсиридан касаллик жараёни 
руй берадиган жойда бириктирувчи тузима ^ужайрала- 
11и ривожланиб, эпителоид ва катта хужайралар пайдо 
оуладй. Натижада. >уар хил катталикда кук (биринчи 
пврда). ярим тиншу ва купинча микроскоп сил тугун- 

.три вужудга келади. Бора-бора тугунларнинг марказ- 
ларп цораяди, оч-саршу рангли бут^уага айланади ва 
очаклашади. Баъзан продуктив жараёни тугун форма- 
• ила эмас. диффуз характерида утади, бунга таипуи 
нардаларнинг «Марварид» сил формаси ягуцол мисол бу- 
ла олади.
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Эксудатив фармада сил микробининг ривожланган 
цисмига маълум тартибда фибринли-эксудат ва лимфа- 
цит ^ужайралари йигилади- Ту^ималарнинг оралигига 
йигилган эксудат лимфацитлар билан биргаликда очса- 
риц буткага айланади. Очсари^ бут^а баъзан охакла- 
шиб, гилофнинг ичига киради. Баъзи ^олларда ^yibtyia- 
шиб> йирингга ухшаб г^олади. Ветеринария-санитария 
экспертизасига кура, касалликнинг продуктив формада 
утиши унча курцинчли эмас (чунки. гуштда микроблар 
оз булади), эксудатив формада утиши анча ^авфли ^и- 
собланади, бундай формада сил микроби гуштда ва ^он- 
да ^ам купро^ учрайди. ^орамолларда куп .\олатларда 
упка сили учрайди, бунга сабаб упка ту^ималари тузи- 
лишининг фарци ва вена ^онларининг, авваламбор, уп- 
кага келишидандир.

Упка силида о^имтир-сариц йирингли жарохатланган 
жойларининг атрофида оцимтир ярим тиии^ ва сарик 
тугунчалар дон ^атталигида булиб, яадол куриниб тура- 
ди. Жарохат атрофи юпка бириктирувчи тузима копла- 
маси билан уралган булиб бу тугунчалариинг 
катталиги каптар ёки гоз тухуми катталигида була- 
ди. Бу жарохат жойларнинг юза цоплами (гилоф) цат- 
тиц г^обиц фиброз туцимадан ташкил топган булиб, ор- 
ганларнинг юзасини нотекис килади. Бу тугунчалариинг 
юзаси кесилганда, улар ^изгич-окрпл ранга эга булиб, 
ичида творогли бут^а булади. Упкадаги сил айрим ва^т- 
ларда жуда тезлик билан тарацций цилиб ёйилади, бу 
ва^тда жарохат жойларнинг юзаси кенгайиб «каверна» 
хосил килади ва унинг атрофи ^алин бириктирувчи ту- 
1̂ ималар билан г;опланади. Каверналар бронхалар. би
лан ^ушилиб кетиши хам мумкин.

Бу вацтда творогли бут^а шиллшуяар орг^али ' таш- 
царига чи^арилиши ёки кавернанинг ичида г^олиши мум
кин. Жарохат тугунчаларининг оралигидаги упка туци- 
малари нормал ^олатда булиши, лекин шилимшиц ёки 
эксудат билан тулган булади ёки айрим вацтда цаттиц- 
лашган булиб ^аво булмайди. Ёш ^айвонларда сил ка- 
саллиги упканинг яллигланнши каби утади. Жаро^ат- 
ланган упка ^исмининг кесилган юзаси саргичроц ёки 
окимтир-^изгичи булиб, ичидан творогсимон-йирингли 
суюцлик читали.

Упка сили хар доим, бронхаларнинг яллигланнши би
лан биргаликда кечади. Шунинг учун бронхаларнинг 
шиллиц пардаси ^изарган шишган .^олатда булиб ички
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и нор юзаси шиличшик йиринглй эксудат билан ^оплан- 
13И булади, айрим ^олатда усимталар ёки валиксимон 
|\иррали язвалар булиши мумкин. ^и^илдоцда айрим 
пайтда нухат катталйгидаги замбуругсимон гранулё- 
малар булиши мумкин. Шикастланган плеврада . айрим 
на^тларда 1̂ орин деворининг таш^и сероз цопламаларида 
лонадор ута ^изгиш ва кизил-кулрангли усимталар бу- 
. I и б, уларнинг консистенцияси таранг ва ингичка оё^ча- 
лари билан плеврага ёки г^орин деворига ёпишган бу
лади. <

Будай усимталар куп ва^т турган булса, пай- 
иаслашда цаттик;. юмало^ ёки замбурурсимон шаклда 
булиб, айримм пайтда бу усимталар бирса цушили- 
шиб худди рангли карамсимон булиб, ичида творогси- 
мон ёки охакланган фокусларга эга булади. Бу усимта- 
ларни сероз ^опламасида усиб хар хилдаги донадор тас- 
вирларни ^осил г^илиши «марваридлар» деб аталади. 
Айрим пайтда марваридлар бутун плевранинг юзаси- 
пи цоплайди. Бу даражадаги плеврани жарохатланган- 
лиги кейинчалик (перикардии) юракнииг устки булма- 
ларининг ташци ва ички юзасига утади ва юракни цам- 
райди. Кейинчалик юракнииг эпикард цисмини жаро>;ат- 
ласа, бу пайтда юрак мускулларининг ранги о^иш-кул- 
ранг булади- Бу пайтда фа^атгина юракни-ички девор- 
ларининг ранги нормал мускул рангга ухшаши мумкин. 
Упка ёки плевра сил касаллиги билан жаро^ат-ланган- 
да, бронха ваораликупка лимфа тугунлари ^ам жаро- 
^атланади. Олдин улар йириклашади, цаттшушшади, 
^айишцоц булиб, жуда гадур-будур нотекис юзаларни 
хосил цилади- (14—раем)-

Касалликнинг уткир формасида лимфа тугунларини 
кесганимизда ширали, ута ^изиш ранга эга булади- Бу 
тугунларнинг ичида эса саргич-кулсимон ёки оциш-кул- 
симон яримтини^ усимталарнинг таш^и юзасини кесган- 
да; бутугунларда йирингли творогсимон бутг^а булиб, бу 
бут^аларни сидириб олиш ^ам мумкин. Силнинг сурун- 
кали формасида лимфа тугунларини кесганимизда гижир- 
лаган овоз чи^аради, ички г^исми кулранг оц; юза г^исми 
кесилганда кальцийлашган творогли тугунчалар булиб. 
бу тугунчалариинг устки юзаси к,агтиц бириктирувчи 
тузима билан ураб олинган- Бронха ва орали^ лимфа 
тугунлари сили учраса, бу тугунлар 5—10 баровар кат- 
талашади. Opi^a булим оралицлари лимфа тугунлари ёп- 
пасига сил бутцаси билан ^опланган булиб, ичи о^ак
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Цатламлари билан тулган булади. Толох ва жигарда 
кичкина творогсимон ёки охакли усимталар, айрим ва^т- 
да ) а̂р хил катталикдаги йирингли жорахатлар булиб. 
уларнинг устки ^опламаси хатТ1Ж бириктирувчи тухи‘ 
билан уралган булади.

Бунинг натижасида жарохатланган жигар хат™х> 
гадур-будур булиб жуда катталашади (портал лимфа 
тугунлари худди оралих лимфа тугунлари каби узгарган 
булади). Купинча толох хам жарохатланади (15-расм). 
Буйрак сили купинча хари молларга оид булиб. бу гене- 
рализланган формасининг курсаткичи хис°бланади. 
Юзасида ва капсула тагида ва орган магзида, купчилик 
Холатларда устки хатламида саргиш ёки кулранг тугун- 
чалар булиб, уларнинг катталиги кукнор донидан нухат 
катталигигача булиши мумкин. Бунинг ичида творогси
мон кулранг-сарих йиринг ёки охак тузлари булади. Ай
рим ва^тларда бу жарохатланган жойларнинг устки 
Хисми i(аттик бириктирувчи тузима билан уралган була
ди. Ичакларнинг сил касаллиги билан жарохатланиши 
жуда кам учрайди, борди-ю учраса ичакларнинг девори 
шишган булиб шиллих пардасининг юзасида саргиш ту- 
тупчалар, айрим вактда яра хам булади.

Ичакнинг лимфа тугунларида, ичакка нисбатаи куп- 
рох сил кассаллиги содир булади, лекин паренхимотоз 
органларга нисбатаи кам, лимфа тугуналри жаро^ат- 
ланганда худди ю^оридаги лимфа тугунлари каби узга- 
ришга учрайди. Сут безида сил касаллиги асосап 
говори цисмида содир булади. Бу жарохатланган жой- 
ларда жуда куп саргиш йирингли ёки бошха тугунчалар 
учрайди- Жарохатланган жойларнинг юза хисмини хат_ 
тих бириктирувчи туххма ураб олиб, елиннн цаттих 
холатга келтиради ва гадир-будур хилиб ХУЯДИ- 
Бу жарохатланган жойларнинг юза хисми кесилганда 
охак тузлари булади. Сут бези сил билан жарохат- 
ланганда шу сохадаги човнинг лимфа тугунлари йирикла- 
шади, кесилганда эса ёш ва хаРи сил тугунчалари то- 
пилади.

Мускулларда, суякларда. терн копламасида ва тери 
ости тухпмасида сил манбалари жуда кам учрайди, 
одатда манбаларнинг бу жойларда учраши силнинг ге- 
нерализланган формасига боглих-

Тана мускулларидан лимфа суюхлигини йигадиган 
лимфа тугунлари сил касаллиги билан тез-тез жарохат- 
ланади, айтарлнк бу пайтда шу тугун атрофида сил
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глрохати булмаслиги мумкин. Чучкаларда сил билан 
купинча >KaF ости, буйин ва оралик лимфа тугунлари 
жарохатланади. камдан-кам упка, талох, жигар ва буй- 
рак (16—17 раем), жуда кам холатлаРДа суяк, тана 
мускули ва тана лимфа тугунлари жарохатланади. Х,и- 
|р|.1Дохнинг шиллих пардасида ва бодомда кичик cap 
I а чтил шишлар булнши шишларшшг ичп эса йирингли 
(кн йиринг-бутхали булиб, уларнинг трофида куринарли 
шишлар булиб атроф туцималари кучли даражада кн- 
шрган булади. Айрим вактларда шишлар ажралган хо- 

ллтда булиб устки юзаси бириктирувчи тукпма хопла‘ 
млей билан уралган булади. Бу холатда шишлар ХУРУХ 
пюрогсимон бутхага ёки охасимон бутхага айланади- 
Жаг ости, хиХилД°Х ва буйин лимфа тугунлари иирик- 
лашади ва айрим холатларда бу тугунларда шишлаш 
косил булиб хаттихлашади.

Бу тугунлар кесилганда уларнинг бириктирувчи тухи- 
мллари асоси (сил гранулемаси) куринарли кенгайган 
на тогайлашган булиб, улар саргич рангда дарахт каби 
шохланган, куп вахтларда лойхали доглар ёки кичкина 
сарих кулранг шишлар булишн, шишларшшг ичпда йи- 
рингли ёки творогсимон-йирингли бутха булади- Сурун- 
кали формасида жарохатланган манбалар ичидаги тво- 
рогсимон бутха, хаттих бириктирувчи тухима хопламасн 
билан уралган ва ичида охак тузлари тупланган булиб 
айрим холатларда бу тузлар ХУРУХР̂ Х бутха билан 
аралашиб кетган булади. Упкада творогсимон-йирингли 
ёки ХУРУХ творогли манбалар топилиб (бутха жароха- 
тн), улар хаР хил катталикда, хаттих- айрим холатлар- 
да вотские. кесилганда сарих_кулранг ёки хИЗРНШ КУл- 
ранг булиб, жарохат марказида бутха туплами булади. 
11лсирада у га хизриш ва Хизил фибринли гранулема- 
лар топилади, бу холатдаги жарохатланиш жараёни 
юракнииг юза булмаларига утади.

Кекирдакнииг ички юзасини шиллих пардасининг та- 
гида йирингли бутха шншлари учрайди. Сил жараёни 
бронхаларда ва урталих лимфа тугунларида худди буй
ин ва бош лимфа тугунларидагидек кечади.

Талохда (купрох), жигарда (камрох) кесилганда 
узига хос саргимтил ёки ок.-кудрангли жарохатлар анику 
ланадн. Буйракда пирамида шаклида ёки нотугри шакл- 
ларда сил жрох.ати учрайди. Бу жарохатлар асосан 
пустлох хисмиДа ва торайган магиз хисмида жойлашиб,
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узига хос даттид булиб грануляцион тудималар билан
шилишиб кетган булиши мумкин-

Бу шишлар кесилганда од-кулранг ва од-саргии 
ранга эга. Уларнннг ичида йирингли, творогсимон буi 
да булмайди. ^орин деворининг юзасида айрим вадг. 
да плеврадаги каби узгаришлар руй беради. Скелет мус 
кулида упка сили учрайди, лекин учраганда узига хос кс 
чади. Мускул дасталарининг орасида ёки уларнинг ичи* 
да, айрим вадтда ёг тудималарида кичик сил шишлари 
булиб, уларнинг катталиги кукнор дони ёки нухат кат
талигида булиши мумкин.

Уларнинг консистенцияси даттид, юзаси дирдилган* 
да саргиш кулрангли ёки од-кулранг ранга эга булиб, 
марказидан нурлар тардалгапга ухшайди. Марка 
зида бутда ва одак тузлари булади. Суяк силида, суяк 
лар шишади ва муртлашади. Купинча ички лим
фа тугунлари сил билан жародатлангаи булиб, усткн 
юзаси даттид бириктирувчи тудима билан уралгаи бу
лади.

Эчкининг упка силида, упкада жуда куп шишлар 
ёки катта-катта тугунчалар булиб, уларнинг ичи йиринг 
ёки творогли бутда билан тулган ва айрим пайтда 
одакланган булади. Жародатланган «чипдонснмон» ва 
ичи ковак жародат бушлидларининг ташди, юзаси дат 
тид бириктирувчи тудима билан допланган булиб ичида 
эса бадбуй дидга эга булган кукимтир бутда булади, 
Плеврада эса «марваридсимон» усимталар куриниб ту 
рди. Жигарда ва талодда творогсимон манбалар апид- 
ланади, эчкининг сут бези камдан-кам сил касалига 
учрайди.

К^уйларда сил тугунчалари упкада, талодда^ жигар
да, ва шунга тааллудли лимфа тугунларида учрайди. 
Жародатланган сил манбаларининг ички дисмида дои 
мо улган тудималар творогсимон бутда ёки одакланган 
зардоб булиб, уларнинг ташди юзаси даттид доплама 
гилофи билан уралгаи булади- Сероз добигининг ташда- 
рисида дар хилдаги усимталар «марваридни» эслатади- 
Айрим вадтда сил тугунчалари сут безида сил кузчала* 
рини досил дилади.

Отларда сил жародати асосан бурун булмаларинииг 
шиллид пардасида кичик шишлар каби урнашган булиб, 
уларнинг катталиги наша донидек булади. Яллигланган 
яра жародатининг огзи «вулдон»нинг огзига ухшаш бу 
либ дирралари дилинлашган, ичида эса од-кулранглм
i30



r*\I i4;i булади. Яхши булган жаро^атларнинг (яралар-
......) урнида усимталар нурсимон чандиц хосил киладн-

л |м >\ат атрофидаги лимфа тугунларида хам сил тугун- 
| i.ipii учрайди- Упкада жуда куп кичик шншасимон 

иIи in. Iар булиб, бу шишлар худди ^ум сепилгап каби ку- 
I ■ 1111.a in. Ленин айрим пайтда сил тугунчаларининг кат-
....... урмон ёнгоги ва ундан хам каттароц булиши
ч\мкин. Сил тугунчаларининг устки юзасини пайсимон 
\|ммталар ураб олган булиб, ичида юмшок творогси- 
aiiii йирингли саргиш ёки кулранг бут^а булади. Бундан 
I.писари плевра, ^орин деворлари ва юрак усти (пери- 
I ар I.) сероз юза допламалари хам жарохатланади, бу 
I арохат ичида фибрин (эксудатив) моддаси булади.
I пгарда купрок ва таловда камро^ сил тугунчалари бу- 
I но, уларнинг ичида йирингли бутка булади. Сил касал- 
iмги пайтида органлар жуда каттлашади, сурункалц 

фпрмасида организмда катта амилоид узгаришлар 
. и|ир булади. Агар кучли сил жаро^ати содир булса, 
/караён оралид урта лимфа тугунлари билан биргалик- 
м аорта деворини ва буйинтурук веналарини хам цам- 
раб олади. Суякларда ^ам сил булиши мумкин, лекин 
мускулларда жуда кам, учрайди.

Паррандаларда сил касали содир булганда (18 
раем) жигари, талоги, айрим вактларда буйраги кат- 
тлашган. формаси узгарган булиб, уларда тарпкдап 
ёки урмон ёнгоги катталигнда хар-хил тугунча- 
лар булиб. бу тугунчалар юмшоц ёки ^атти^ булиши 
мумкин. Касалликнинг бошланиш жараёнида бу тугун
чалар шишларининг ичида ог̂ иш ^аймшусимон ёпишхох
пиринг булиб, кейннчалик творогсимон бут^ага айлана- 
ди. Жарохагланиш узок; чузилган булса, шишчалар 
охакланган булади. Огир силга дучор булган парранда- 
ларда хар хил босдичдаги шишлар ичагида, тухумдонда 
ни тухум йулларининг деворида учрайди. Бу вадтда ас
цит ёки деворларининг яллигланиши кузатилади. Кам- 
дан-кам упка. юрак мускули, юрак устки пардаси ва та
на мускуллари жарохатланади.

Куёнларда сил тугунчалари упкада ва жигарда аниц. 
гиних саргиш-кулрангли хаР хил шишлар булиб, яддол 
куриниб туради. Кичик шишлар айрим пайтда бир-бири 
билан хушилишиб кетган булади ва ичида саргиш пи
ринг ёки творогли бутка булиб, айримлари охакланг 
булади. Ичак деворларининг сили хам учраши мулу-



узига хос даттид булиб грануляцион тудималар билан д$' 
шилишиб кетган булиши мумкин-

Бу шишлар кесилганда од-кулранг ва од-саргши 
ранга эга. Уларнинг ичида йирингли, творогсимон буI : 
да булмайди. К,орин деворининг юзасида айрим. вацi 
да плеврадаги каби узгаришлар руй беради. Скелет мус 
кулида упка сили учрайди, лекин учраганда узига хос ке 
чади. Мускул дасталарининг орасида ёки уларнинг ичи 
да, айрим вадтда ёг тудималарида кичик сил шишлари 
булиб, уларнинг катталиги кукнор донн ёки нухат ка i 
талигида булиши мумкин.

Уларнинг консистендияси даттид, юзаси дирдилган- 
да саргиш кулрангли ёки од-кулранг ранга эга булиб 
марказидан нурлар тардалгапга ухшайди. Марки 
зида бутда ва одак тузлари булади. Суяк силида, суяк 
лар шишади ва муртлашади. Купинча ички лим 
фа тугунлари сил билан жародатланган булиб, усткн 
юзаси даттид бириктирувчи тудима билан уралган бу 
лади.

Эчкининг упка силида, упкада жуда куп шишлар 
ёки катта-катта тугунчалар булиб, уларнинг ичи йирши 
ёки творогли бутда билан тулган ва айрим пайтдн 
одакланган булади. Жародатланган «чипдонсимон» in 
ичи ковак жарохат бушлидларининг ташди, юзаси д;п 
тид бириктирувчи тудима билан допланган булиб ичнд,1 

эса бадбуй дидга эга булган кукимтир бутда булади, 
Плеврада эса «марваридсимон» усимталар куриниб ту 
рди. Жигарда ва талодда творогсимон манбалар анид 
ланади, эчкининг сут бези камдан-кам сил касалши 
учрайди.

К>уйларда сил тугунчалари упкада, талодда, жигар» 
да, ва шунга тааллудли лимфа тугунларида учрайди 
Жародатланган сил манбаларининг ички дисмида дои 
мо улган тудималар творогсимон бутда ёки охакланган 
зардоб булиб, уларнинг ташди юзаси даттид допламп 
гилофи билан уралган булади- Сероз добигининг ташди» 
рисида дар хилдаги усимталар «марваридни» эслатадн 
Айрим вадтда сил тугунчалари сут безида сил кузчала 
рини досил дилади.

Отларда сил жародати асосан бурун булмаларипит 
шиллид пардасида кичик шишлар каби урнашган булиб 
уларнинг катталиги наша донидек булади. Яллирлангии 
яра жародатининг огзи «вулдон»нинг огзига у’хшаш б\ 
либ дирралари дилинлашган, ичида эса од-кулрангли
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.., 11..I булади. Йхши булган жаро^ат.'аРНШ1Г (яралар- 
щщ| ) уриида усимталар ыурсимон чанДиК хосил кплади- 
I' 11и 1 уа г а грофидаги лимфа т.угунларида хам сил тугун- 

чн I I|>и учрайди- Упкада жуда куп # ЧИк шишасимон 
кипилар булиб, бу шишлар худди ^ум сепилган каби ку- 
I .1 I in. Ленин айрим пайтда сил тугунчаларининг кат- 
|«| пии урмои ёнгоги ва ундан ^ам ^аттароц булиши 
i\ м к и и. Сил тугунчаларининг устки юзасинй пайсимон 
-имгалар ураб олган булиб. ичида рмшок творогси-
....иирингли саршш ёки кулранг бутка булади. Бундан

пинкари плевра, 1уорин деворлари ва 10рэк усти (пери- 
11> 1) сероз юза ^опламалари ^ам жаР°^атланаДи* бу 

! 11)о\ат ичида фибрин (эксудатив) моддаси булади.
I ш ар ча купро^ ва талоада камроц сиД тугунчалари бу
нт. уларнинг ичида йирингли бутца б)'лаДи- Сил касал- 
IHI и пайтида органлар жуда каттла1НаДИ> ц сурункалц 

фирмасида организмда катта амилоид узгаришлар
..... ip булади. Агар кучли сил жарохаТи содир булса.
| араён оралиц урта лимфа тугунлари билан биргалик- 
I I .порта деворини ва буйинтурук веналаРини ^ам Кам* 
р:т глади. Суякларда хам сил булишД мумкин, лекин 

мкулларда жуда кам, учрайди.
11аррандаларда сил касали содир булганда (18 

I н м) жигаргь талоги, айрим вактларДа буйраги кат- 
I алашган. формаси узгарган булиб. уларда тарицдай 
. кн урмон eHFOFH катталигнда ^зР'хил тугунча- 
мр булиб. бу тугунчалар юмшо^ ёки (уатти^ булиши 
м v ч кин. Касалликнинг бошланиш жарД^нида бу тугун- 
Iи.апр шишларининг ичида шуиш каймо>\симон ёшишуок 
пиринг булиб, кейинчалик творогсимон бут^ага айлана- 

и Жарох.атланиш узо^ чузилган б^лса. шишчалар 
и акланган булади. Огир силга дучор булган парранда- 
i.iрда зуар хил бопуичдаги шишлар нчаГВДЗ. тухумдонда 
па тухум йулларининг деворида учрайди- Бу вацтда ac
ini г ёки деворларининг яллигланиши 1<узатилади. Кам- 
iaii-кам упка. юрак мускули, юрак устКи пардаси ва та
на мускуллари жаро^атланади.

1\уёнларда сил тугунчалари упкада 0а жигарда аншу 
шпик, саргиш-кулрангли >̂ ар хил ши1ш1аРцбулиб. якруол 
куриниб туради. Кичик шишлар айрим пайтда бир-бири 
пилан цушилишиб кетган булади ва ичида саргиш ии- 
Iщin ёки творогли бутка булиб, апримлаРн охакланган 
пулади. Ичак деворларининг сили >̂ ам учраши мумкин.
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лекин камдан кам лимфа тугунларида сил учрайди. 
Парранда ва цуёнлар сил касаллигига учраганда, одат- ; 
дагидек тана мускулларида сил микроби топилади.

СИЛ КЛСАЛЛИГИНИ БОШКА УХШАШ 
КАСАЛЛИКЛАРДАН ФАРКЛАШ

Сил касали узининг купгина патологоанатомик узга- 
ришлари жихатидан юцумли ва инвазион касалликларга 
ухшайди. Айрим иайтда синчиклаб текширилмаса, 
касалликлар бир-бири билан алмаштирилиши мумкин. 
Актиномикоз яраси сил шишларидан шу билан фарц ци- 
ладики, яъни, актиномикоз яраларининг ташци цоплама- 
си (гилофи) жуда ^алин, гумбазсимон, ранги оциш-кул- 
ранг ва марказга цараб жойлашган.

Актиномикоз яраси кесилганда. яранинг марказида 
сариц тугунчалар, ^аймодсимон чузилувчаи йирингли 
булиб. касалликнинг кузгатувчиси топилади, бу тугун
чалар з̂ еч з^ачон бут^асимон емирилишга эга булмайди 
ва оз^ак гузлари тупланмайди. Актиномикозда шу ат- 
рофдаги лимфа тугунларининг з^олати узгармайди.

Паратуберкулёзда асосан ичак яллигланади, бу 
ва^тда ичакнинг шиллиц пардаси (куп, ва^т утган бул- 
са) жуда ^алинлашиб, ел дарахтининг пустлогисимон 
булади, сил касаллигида эса бу з^олат булмайди

Паратуберкулёзда мускул ту^ималарининг орасида 
каптар тухуми катталигидаги жароз^ат манбалари бу
лади ва уларнинг ичида кукимтир-саргиш йиринг булиб,1 
бу з̂ ол сил касаллигида кузатилмайди. Чуч^алар пара-' 
тиф ва улат касаллиги билан огриб согайганлари булса. 
ички органларининг лимфа тугунларида кичик некроз- 
лашгаи тугунчалар булади, бу эса сил касаллигида б$л- 
майди. Упкада, жигарда, талоцда ва буйракда куп 
камерали эхинокок шишлари булиши мумкин бу шиш- 
лар органларда кун турган булса оз^аклашади ва худди 
силнинг шишларини эслатади. Аслида эса эхинокок па- 
ренхиматоз органларда айрим вазугда кичиик тугун
чалар шаклида булиб, уларнинг ичида улган личинка 
паразитлари булади- Бундан таищари. силни 
з̂ ар хил шиш турларидан тугри ажрата билишлик, 
парранда ва з^уёнларда эса какцидиоздан тугри фарц- 
лаб, ажрата билиш керак.
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БАКТЕРИОЛОГИИ ДИАГНОЗ КУИИШ

'Кмро^атланган йирингдан ёки бут^а манбаидан 
и imii ан иамуналардан суртма тайёрланади ва Циль- 
11м М.1ЧЧ1 усулида буялади.

Глйёрланган препаратда сил микроби цизил ранга 
i.s и 1.1ДИ на узун ингичка донадор таёцчалар булиб, як-
■ л чкка ёки гуру^ булиб жойлашади. Шунинг учун >̂ ар 
и hi м камида бешта суртманн текшириш керак, бордй-ю 
и | и-уч суртмани цараб курганда, сил микроблари бул-
I и щги хам мумкин.

(И Л  КАСАЛЛИГИ БИЛАН КАСАЛЛАНГАН 
МОЛЛАРНИНГ ГУШТИНИ ВЕТЕРИНАРИЯ- 

САНИТАРИЯ ЖИ^АТИДАН БА^ОЛАШ

У даражада семиз булмаган, ори^ тана гуштини тек- 
ц||||)1!шда ички органларида ёки лимфа тугунларининг 
пирида сил тугунчаларининг жарохати аницланганда, 
придан ташцари, ички органларда силнинг генерализли 
формаси аникланса, семиз тана гуши хам эъти- 
борга олинмасдан, техник утилизация ^илинади- Юцори 
п I jy-рта семизликка эга б^лган тана гуштини текширишда 

ч к н  органларининг бнрортасида, лимфа тугунларида ёки 
си 1нща туцималарида сил жарохати аникланса, бу вацтда
■ лмма ички органлари ва тана гушти цайнатилишга юбо- 
рилади ва бу ма^сулотлардан фацатгина консерва тай-
■ ■рланади. Фацат ички органлар ва ёки ташцн лимфа ту- 
Iуилари сил билан жара^отланган булса, техник утили- 
|а ция ^илинади ёки йуцотлади- Борди-ю, фацатгина 
плевра ва цорин деворининг мускуллари сил билан жа- 
рахатланган булса, бу вацтда бу жароуатланган жойла- 
рп тозаланиб, техник утилизация килинади ва цолган
уштидан консерва тайёрланади. Сил билан касаллан- 

I h i  моллардан олинган терилари оддий усулла тузла- 
ипб, тухтовсиз цайта ишлашга жунатилади. Ч^чцалар- 
нннг пастки жар, хицилдоц лимфа тугунларида сил ту- 
пичалари жарохати аникланса, бу вактда тана гушти, 
ички органлари ва ичаклари тухтовсиз кайта ишлашга 
■шкарилади, лекин боши тили билан биргаликда цайна- 
| клали. Ооганларида ёки танасида сил жарохати топил- 
| рхоттобу жарохатнинг цайси формада зканлиги хам 
и.тиборга олинмай, утилизация килинади. Ичакнинг лим
фа тугунлари жарохатланган булса, фа^ат ичак утилиза-

133



цня цилиниб, цолган органлари ва тана гушти тухтовсиi 
кайта ишланиши мумкин.

Парранда ва цуённинг тана гушти урта даражада 
семизликка эга булса, 100° хароратда бир соат цайнати 
либ ишлатилади. ички органлари утил ^илинади.

Сил таналарини гбайта ишлаш жараёнида ишлатил- 
ган гшчок, илгичлар ва бошка асбоб ускуналар 5%-лп 
гидрокарбонат натрий эритмасида 10 да^и^а ^айнати- 
либ стерилизация цилинади.

БРУЦЕЛЛЁЗ (Brucellosis)

Бруцеллёз билан цорамол. цуй. эчки, чучка, от, лабо
ратория хайвонларидан сичкон. денгиз чучцаси ва одам 
касалланади. Одамлар, асосан, касал молларшшг тана 
сини гбайта ишлаш жараёнида, шахсий гигиеналарида 
этибор цилмаслиги натижасида ^амда зарарсизланти 
цилмаган гушт, сут ма^сулотларини (бринза) истеъмоЯ 
1\илиш оцибатида касалланади- Касаллик сурункалн 
форада кечадми. Дозирги ва^тда олтига бруцелла тури 
мавжуд булиб, касалликни цуй ва 
эчкиларда—Brucella ше1 itensis, 
корамолларда— Bruce! la abortus, 
чучкаларда—Bruce 11 o suis, 
итларда— Bru el la can's, 
цуч цорл ар да—8r uc e 1! a ov i s, 
снчконларда -Bru elio neotomae г^узгатади.

Лаборатория хайвонларидан денгиз чучцаси ва oî  
сичкон бруцеллёзга купро^ сезувчан булади. Дар к;айси 
бруцелла микроби узига хос хайвон учун эмас, балки 
бошка хайвонларга юцади. Масалан, цуй ва эчкиларда 
корамол, чуч^а учун хос булган бруцеллалар топилган.

Одам хамма типдаги бруцелла микроблари билан за- 
рарлапиши мумкин, лекин к$й, эчки бруцеллалари одам- 
гя. айни^са ю^умли булади ва касаллик огир кечади.

Дузгатувчиси — Brucella

Бруцелла кичик шарсимон ёки узунчок; формада бу
либ, узунлиги 0,5 дан 1,5 мкм ва кенглиги 0.4 дан 0,(1 
мкм гача, ^аракатсиз спора ва (капсула) гилоф ^осил 
цилмайдп. оддий буё^ларда яхши буяладиган грам мус- 
бат микроб.
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I.......... к ini тавсия дилган усулда (1936) буялганда

f
itV'" t I I чар очид-дизил рамгда, долган бошда бактери- 
ш ■ ' к раигга буялади.

1<р nr.i.ia оддий озид мухитларда (pH 7,0—7,2) ях- 
Н'н у .1 hi Устириш учун гушт пептон жигарли агари ва 
i l l l \ l  ivшт нептонли агари 5%-ли глицеринда ишла 
ill hi hi

ЬРУЦЕЛЛАН И НГ ЧИДДМЛИЛИГИ

I>11 vН' 1Ла ташки мухитнинг хар хил таъсприга тур-
..... чидамли. 70°-ли хароратда бруцелла 5 дадида
...... .мнлса, дардол улади.

II,ит дароратда уз тпрнклик холатини узод садлай- 
(II I v i.in-кислотали мухитда тез халок булиши. бруцел- 
н I чоллардан олинган гуштни зарарсизлантиришда 
I< им  лчамиятга эга. Янги тайёрланган 5% ли охакда 2 
'пн мобайнида халок булади. Кучеренконмнг текши- 

I ми111даи шу нарса анидланган-ки, яъни, бруцелла—20° 
цнр"ратда 20 сутка мобайнида узининг патогенлик ку
ниц иукотмаган. Бруцеллани озик-овкат махсулотлари-
........>д пакт давомида садланиб колишлигн тугрисида-
, ' и...тумотларни билиш амалиётда катта адамиятга
и и

(лтда, оддий шароит дароратида, узининг тарикли-
......  10 кундан то 16 кунгача садлайди. Совутилган сут-
, , м а 6 кундан 40—45 кунгача уз тириклигини йудот-
........ Киздирнлган 65° лнхароратда 15, 70° ли харорат-
м 10 дадидада халод булади. Куй ва эчкининг сутнда 

I1 ni' lltensi^ узод вадт садланади. Зарарланган даймок- 
1 , 1 0  кун, сариёгда 25 кундан 67 кунгача, пишлодда—42 

| \ 111; I ч я тирик садланади. Куй сутидан тайёрланган
........  бруцелла 45 кун садланади.

II И. Степанованинг тажрибасидан (1942) шу нарса 
ип1|,.ланган-ки, яъни, минус 23° хароратда бруцелла т е -  

ШсцчБ 47 кун уз тириклигини садлаган. В. И. Ивано- 
I 11мIмг текшириш маълумотига к^ра сунъий равишда 

м.флантирилган мол гуштида бруцелла минус 18—20° 
Ч'оратда 24 соат давомида музлатилгандан кейин ^зи-

....и натогенлигини 320 кун йудотмаган, бу эса денгиз
"I нлярига тажриба дуйиш натижасида анидланган. 

1 пгпиа бошда олимларнинг маълумотига кура табиий 
•м.ила зарарлантирилган чучдалардан олинган тана 

I mi  гм минус 23° хароратда совутилганда Br. suis ^зи-
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пинг тириклигини 40 кун сацланган. 1937 йилда М. А 
Агульник ва Д. М. Тетерникнинг олган маълумотт п 
биноаи хар турдаги бруцеллалар узининг тириклигиии 
тузланган гуштда ^уйидагича са^лаган: Br. bovi*
2 ой мобайнида. Hr. su'-.-83 кунгача ва Br. mel t е ' ■ s • * - 
пкки ойдан ошикроц. Х,айвонлардан олинган техник ма\ 

сулотларда. мисол учун, цуйдан, эчкидан олинган жуй- 
да, терида бруцелла 3—4 ой мобайнида узининг тирик 
лигини сацлайди.

СУЙИШДАН ОЛДИН ДИАГНОЗ К^ЙИШ

Дишлоц хужалик ^айвонларига суйишдан олдин ди
агноз 1̂ уйиш жуда х,ам масъулиятли ишлардан бири х,и 
собланади, чунки молларда бруцеллёз касаллигиниш 
ани^ клиник белгилари булмайди. Суйиш корхоналарн- 
да ^амма молларни лаборатория асосида текширишнит 
имконияти йуц. Лекин суйиишга олиб келинган ^айвои 
ларда айрим вацтларда бруцеллёзга хос клиник 
белгилар содир булиши мумкин. Шундай белги 
лардан цорамолларда, цуйидагилар: сигирларда-зши-
пинг ажралмаслиги, мастит ва метрит, касалликларидз 
бачадондан кизгиш суюцликнинг чициш, айрим ва^тлар 
да бу суюцликнинг хиди бадбуй булади. Бу курсатилган 
клиник белгилардан тацщари, куп ва^тларда олдинги 
оёкларида бурсит ва кейинги оё^ларида абсцесс учрай 
ли.

Куй ва эчкиларда худди ^орамоллардаги каби мас
тит, эндометрит ва вагинит, вагинитнинг клиник белгисн 
жинсий органдан шилимшиц йирингли суюкушкнинг oipi 
ши ва ^исман тана хароратининг кутарилиши билам 
таърифланади. Бундан боища клиник белгилардан, узок, 
чулоцланиш, артрит ёки синовит, бурсит, тендовагинит, 
айрим вактларда кейинги тана булимларининг ярим ёки 
бутунлай шал булиши. Дучцорларда оёцларининг яллнг 
ланиши билан биргаликда орхитни йирингли формат 
булади. Бруцеллёз чуч^аларда бола ташлаш (аборт), 
цорамол ва куйларннкига нисбатан камрок булади 
Чучцалар бола ташлаганда худди корамолларникигн 
ухшаш метрит ва вагинит булишлиги кузатилади. Эркак 
чучцаларда орзит ва эпидодимит учрайди. Бошца клн 
ник белгиларидан куйидагилар кузатилади: йирингли 
артрит, бурсит, остеомиелит, кейинги тана к;исмлариншп 
шали. Энг узига хос клиник белгиларидан, артрит ди
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..пллннб, бу вацтда чуч^алар жуда грийналиб юрадиган
.........^сайдиган булиб ^олади. Юцорида цайд ^илийган
I пшик белгилари бруцеллёзга хос эмас, бу клиник бел- 
I и iap бошца касалликларда >̂ ам кузатилиши мумкин.
I.\ Iун мамлакатимиздаги жойлашган гушт корхонала- 
I.и ш суйишдан олдин диагноз ^уйишда. хужаликдан жу- 
и налган гуво^нома дастурларига асосланади. Бу дас- 
I \ рда хужаликда юцумли касалликларнинг бор-йуцли- 
1 п хасида цис^ача изо^ берилган булади.

Суйилгандан кейин диагноз цуйиш
Патологоанатомик узгаришлар

К,ишлоц хужалик ^айвонларнинг бруцеллёз касалли- 
I ига суйгандан кейин ^ам диагноз ^уйиш анча цийинчи- 
лик тутдиради, чунки патологоанатомик узгаришлар 
бруцеллёз касаллигида жуда турли б^либ, бир хилда 
>мас. Талабга мувофиц, гушт корхоналарида жинсий 
органлар у даражада текширилмайди. агар бу органлар 
( инчиКлаб текширйлганда эди, бруцеллёз касаллйгига 
диагноз ^уйиш бир мунча осонлашган булар эди. К>ора- 
молларни суйилгандан кейин цуйидаги патологоанато
мик узгаришлар ани^ланади. К>орамолларда бола таш- 
лашдан олдин ва кейин вагинанинг (хинни) шиллиц пар- 
даси ^изарган ва шишган холатда булади.

Бачадоннинг шиллиц пардаси йирингли яллиглан- 
ган диффуз ^олатда. Булар билан харион оралигида 
кулранг бут^а эксудат тупланган булиб, таркиби ши- 
лимшиц йирингли ва фибриндан ташкил топган булади.

Бачадондан таш^ари цоидага мувофи^, сут бези 
уам жаро^атланган б^либ, бу сохани бошкарадиган 
лимфа тугунлари йириклашди.

Сут безида йирингли ва фибринли мастит, бу жарён 
эса кейинчалик сут бези магзнни атрофияга (кичрайиши- 
га) ва бириктирувчи тукрмаларни усиб ^отишига олиб 
келади. Бугоз булмаган молларда абсцесс, гигрома ва 
бурсит, асосан. оёцларида кузатилади. Бошца белгилар- 
га нисбатан купроц, Б. К. Больнинг маълумотига кура, 
буйракнинг яллигланиши бузоцларда, «оц буйрак» хам 
деб аталади. Х,укизларда йирингли некрозли 
орхит ва эпидидимит ани^ланади. Б. К-Боль. С 
С. Н. Вишелесский ва М. К- Юскованинг маълумотига ку
ра. цорамолларда сероз ва шилли^ пардаларнинг юза- 
сига 1фн ^уйилиши, тери ости ту^имасининг яллигланн-
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ши, тало^нинг ва купгина лимфа тугунларининг йирик- 
лашиши кузатпдган. Жигарнинг юзасида некрозли ман- 
балар, упкада купгина яллигланган-йирингли манбалар 
аницланган. (

К^уйларда, худди корамолларпикига ухшаш жинснй 
органларида купроц хар хил узгаришлар аншуланади. 
Мисол учун, бачадонда ва сут безида. Бу органларнинг 
шилли^ пардасида жаро^ат тугунлари булиб, бу тугун- 
чаларнинг уртаси кари хайвонларда некрозлашган 
булади.

Бачадон бола ташлагандан кейин жуда кенгайиб, шал- 
вираган булиб, шилли^ пардаси шишган ва ^изарган бу
лади. Касалликнинг генерализланган ва сурункали фор- 
масида патологоанатомик узгаришлар фа^атгина жинсий 
органларида булмасдан, балки долган ички органлари
да )$ам аникланади. Асосан, тало^ ва жигарнинг лимфа 
тугунлари йириклашади. Бу курсатилган узгаришлардан 
таш^ари, артрит, тендовагинит, бурсит ва ^учкорларда 
орхит аникланади.

Чучкаларда патологоанатомик узгаришлар жуда 
хилма-хилдир. Бачадоннинг шилли^ пардасида яллиг- 
ланган-йирингли жараёп булиб. куйларники сингари, 
купинча урта марказий ^исмида некрозлашган тугунча- 
дар аникланади-

Бачадоннинг бу холатда яллигланиши «бру
целлёз бачадони» деб аталадн. Эркак чучкаларда худ- 
ди хукизлардагидек клиник белгилари кузатилади. 
Н- Н. Степанованинг маълумотига кура, чучкаларда бру
целлёз касаллиги кечганда фацатгина жинсий органлари 
да узгаришлар содир булиб колмасдан, 100% лимфа ту
гунлари жарохатланадй. Бу холатда лимфа тугунлари 
катталашади ва ширали булиб, юза кисмидан .кесилтан- 
да 0 !<;, ок-кулрангли. айрим вактларда кир^илгян юза 
цисмларида некрозлашган ок-сарик оангли манбачалар 
ячикла'ниб, куп холларда капсулага уралган абсцесслар 
учрайди. Уларнинг ичида куюк йиринг ёки куру^ бутк;а 
булади. Лимфа тугунларидан ташкари узгаришлар жи- 
гарда, буйракда, талокда, упкада ва тери ости цоплама 
тукимаеида учрайди. Б. К. Больнинг маълумотига кура, 
абснесслар куп холатлапйй терн ости тукимасинииг бот 
сохасида, буйинда ва кукрак олди кисмларида учрайди. 
Чучкаларда жуда кам холатларда бруцеллёз яртрнтп 
учряб, улар шилимншкйирингли ва фибпинли булади.

Отларда асосан уд и га хос, характерли клиник белги-
138



Iк11n uii куйидагилар ^исобланади. Яллигланган йиринг- 
и1 I. .1 |>аён ягринида, энсасида ва туёц тогайида тендо- 

м,пиши- артрит ва бурсит, айрим ва^тда цорин ва 
I \i рак олди терн цисмларида шишлар аникланади.

Одам бруцеллёзи. Одамларнинг касалланиши ^ишлсщ
- .1.1 ик хайвонлари бруцеллёзи билан узвпй равишда 

ьп1111ц ва купинча одам учун уч тури хавфли булиб. 
s,i ipiiimr ичида энг асосийси В. meli ensis хисобла- 
и - 1 h i . Украинада (1957 йили) А. С. Коротинанинг маъ- 
цмптига кура, одамларнинг касалланиш манбаи 70,6 

I,\ и 28,8%,-^орамол ва фа^атгина 0,6% чуч^алар хисоб~ 
имади. Бруцеллёз касаллиги учраб турадиган хужалик- 
мрда купинча чорва ходимларидан ветврач ва зоо- 
п чииклар >̂ амда чорвага алокадор булган кишилар (чу- 
mill, сут согувчи, молбо^ар ва х. з.) касалланади. чун- 
1.П бу кишилар касал моллар билан ишлайди ва улар- 
I.HI олииган ма^сулотларни истеъмол килади.

В. Г. Полипенконинг тажрибасига биноан шу нарса 
ппнуланганки, яъни, бруцеллёз цуйчилик хужалигида 

иммунобиологии реакцияларга мусбат натижаси курсат- 
.111 кишилардан: чупон ва ёрдамчи чупонлар 56%, зоо- 

петеринария ишчилари 34,8%, ишчи хизматчилар ва 
vларнинг оилаларидаги кишилар 34.8% ни ташкил'этган.

П. А. Вершилованинг маълумотига кура (1957), ка- 
. ал моллар билан бевосита алоцада булган кишилардан 
60 75% кассалланган. Бундан ташкари, бруцеллёз ка- 
' аллиги билан куп касалланадиган кишилар. асосан
I ушт кор.хоналарида ишлайдиганлар булиб, купроги суй-
I I in цехида ва ичакларни кайта ишлаш цехида, камроц ка- 
- ллланадигани колбаса ва бошца цехларда булади. 
Одамларда бруцеллёзнинг клиник белгилари ноаник ва

ар хилли булганлиги учун бу касаллик малярия, рев- 
I атизм, сил, сепсис, цорин тифи ва бошца касалликлар- 

11пит клиникасига ухшайдн. Касалликнинг яширин дав- 
1111 2—3 хафта хисобланади. Касалликнинг бошланиши- 
|,а умумий ^олсизланиш кучсизланиш, иштаханинг паса- 

и и ши. бош огриги, тана хароратининг кутарилиши ва бел 
• оуасида огриц пайдо булиши билан таърифланади. Кей- 
мнчалик касалликнинг кечишига караб иситмали 1̂ алти- 
роц, жонсарак булиш, кучли терлаш. асаб бузилиши, 
к 11 иснй органларда узгаришлар содир булиши, бронха- 

ларнинг яллигланиши, артрит бугимларининг шишиб 
пгрнши ва жинсий органларнинг яллигланиши билан 
чарактерланади.
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Бруцеллёз моллардан олинган гушт ва гушт 
мадсулотини санитария жидатидан бахолаш

Анид клиник белгиларга ва натологоанатомик узга- 
ришёа эга булган бруцеллёз моллардан олинган г^шт 
дайнатилгандан кейин ишлатилади. Бирон бир органида 
ёки тудималарида натологоанатомик узгаришлар бор 
жойлари техник утилизация дилинади. РСК ва РА реак- 
цияси текширишларига мусбат курсатган дорамол ва чуч- 
даларнинг гуштида ва ички органларида патологоанато- 
мик узгаришлар булмаса, гушти ва бошда мадсулотла- 
ри тухтовсиз ишлатилади. Дорамол ва ч5шдаларда дуй 
тури В melitensis анидланса, уларнинг гушти колбаса 
ва консерва тайёрлаш учун ишлатилади. Бу хайвонлар 
хужаликлардан гушт корхоналарига жунатилишда гу- 
водномага анид ёзилган булиши керак. РСК ва РА ре- 
акцияси текширишга мусбат натижа курсатган дуй ва 
зчкилардан олинган гушт фадатгина колбаса ва консер- 
ва тайёрлашда ишлатилади.

Бруцеллёз касаллигига серологик текширилган бар- 
ча дишлод хужалик хайвонлари мусбат натижа курсат
ган булса, ички органлари, яъни, жигари, юраги, упка- 
си, буйраги, дорни ва бошда органларини хомлай сотиш- 
га чидариш ман дилинади, фадатгина дайнатилгандан 
кейин колбаса ва консерва тайёрлаш мумкин. Кор а мол 
ва чучданинг оёклари, дулоги, дорамолнинг лаблари, 
чучданииг думи олдиндан иссид сувда парт дилиниши 
ёки куйдирилиши, дуй ва чучданинг бошлари куйдирили- 
ши, доринлари парт дилинган булиши керак. Корямол 
бошлари чекловсиз чикарилади. Бруцеллёзга текширил- 
ганда мусбат реакция натижаси курсатилган булса, ле- 
кин клиник белгилари аникланмаса, тукима ва орган- 
ларда патологоанатомик узгаришлар булса, бунлан ко- 
рамол, эчкн ва дуйнинг сут безлари кайтатилиш нати- 
лсасила зарарсизлантирилади. Текширишда бруцеллёз- 
нинг клиник белгилаои аникланса ёки сут  безида бруцел
лёзга хос жарохат булса, техник утилизация дилинади- 
РСК ва РА реакциялари натижаси мусбат булса, хай- 
вонлардан олинган нчяклари. дизилунгачи ва сийлик 
халтаси таркибида 0.5% хлорит кислотаси булган 15% 
ли туз эритмасида, 15—20° хароратла 48 соат ушлаб t v -  

рилади. Борди ю мана шу юкоридаги органлар клиник 
белгилари анид моллардан олинган булса, техник ути
лизация дилинади. Клиник белгилари анид ва сероло
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гик реакциялар натйжасида мусбат булса, бундай бру
целлёз хайвонлардан ички (секреция) чикарув безларини 
йигиштириб олиш га^и^ланади.

Серологии натижалар мусбат лекин клиник белгилари 
иа органларида патологоанатомик узгаришлар булмаса* 
онл^озон ости безини йигиштириб олиб «инсулин» 
тайёрлаш мумкин. Касал ва мусбат натижа курсатган 
молларнинг кони, кон уни ёки техник ма^сулотлар тай
ёрлаш учун ишлатилади. Бруцеллёз моллардан олинган 
терилар шу жумладан, чуча^лардан «крупон» усулида 
олинган терилар ^ам дезинфекция цилингандан кейин 
чнцарилади.

Бруцеллёз молларни гуштга с^йганда утказйладиган 
тадбирий чоралар

Юкорида 1̂ айд г;илинганидек, одамларнинг бру
целлёз билан касалланиши асосан касал моллар билан 
муло^отда булган кишилар уртасида, улардан олинган 
махсулотларии истеъмол ^илганда ва касал молларни 
Кайта ишлаш жараёнида узининг шахеий гигиенасига 
риоя ь^илмаганлиги туфайли содир булади. Гушт корхо- 
наларига олиб келииган моллар хужаликда серологик ре- 
акцияларга мусбат натижа курсатган булса, бундай хай
вонлар гушт корхоналарига олиб келингандан кейин суй- 
ишдан олдин сог моллардан ажратилган х;олда ало^ида 
са^ланиши керак.

Касал молларга ^арайдиган кишилар махсус ишчи 
кийимлари билан, яъни, комбинезон, халат, кулкоп, ре
зин этиклар билан таъминланган булиши ва бу махсус 
кийимлар уз вактида коидалар асосида каР кун зарар- 
сизлантиришлилиги керак. Бинонинг ичидаги молларга 
Караётган кишилар учун ало^ида шкафлар (кийимлари 
учун), лопатка, паншаха, пакир, дезиндекцияловчи 
эритмалар, кул ювадиган мосламалар, совун, сочиц бу
лиши шарт. Касал моллар са^ланган бинолар, айвон- 
лар моллар суйишга топширилгандан кейин яхшилаб 
тозаланиб, дезинфекция килиниши керак. Касал моллар 
санитария суйиш жойларида ёки умумий с^йиладиган 
жойларда соглом моллардан кейин суйилиши лозим. 
Суйилгандан кейин цех яхшилаб ветеринария дастурла- 
рида асосида дезинфекция килинади-

Суйиш жараёнида катнашаДиган барча ишчилар 
махсус кийимлар билан таъминланган булиши керак.
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Касал моллар с^йилаётган жараёнга хомиладор хотйн- 
ларни ва ёш болаларни цуйиш мумкин эмас.

Гушт корхонасида касал молларга царайдиган киши- 
лар ва бевосита суйишга цатнашадиган ишчилар бруцел- 
лёзга царши тирик вакцина билан эмланган булиши ке- 
рак.

ЧУЧК>А САРАМАСИ—nhusiopaihiae suis

Чучца сарамаси юцумли касаллик булиб. асосан чуч- 
ца болалари 3 ойдан 12 ойгача касалланади. Касаллик- 
нинг уткир формаси септицемия, терининг цизил дорлар 
билан яллирланиши, сурункали формаси эса эндокар
дит, фибринли артрит ёки терида некрозларнинг пайдо 
булиши билан характерланади. Касал чучцалар билан 
ишлайдиган кишилар уртасида ёки касал чучца- 
ларни цайта ишлаш жараёнидаги ишчилар хам 
сарамас касаллиги билан касалланиши мумкин ва 
бу касаллик одамларнинг юза териси цисмлари- 
да ^ар хил цизил дорлар ва пуфаклар >ц>сил були
ши билан характерланади. Кишиларнинг касалланиши 
яллирланган цулнинг терилари орцали ^ам булиши мум- 
кнн- Одамларда айрим вак/гларда уткир септик формада 
касалликнинг утиши, бундам ташцари, буримларнинг ял- 
лирланиши, веррукоз эндокартиди булиши билан харак- 
терланио, охирида бунинг оцибатида, одамлар ^алок бу
лиши ,^ам мумкин. Шунинг учун суйиш корхоналарида 
ишчилар доимо узининг шахсий гигиенасига риоя ки- 
лиши зарур. Чучца сарамасининг цузратувчиси Erysipe
las suutn шакли кичик таёцчасимон. хдракатсиз, кат- 
талиги 0,2 X 1,5 мкм Купинча узун иш >̂ осил цилади. 
Анилин буёцларида яхши буялади. Буяшда Грам усули- 
дан фойдаланилади. !

Одатдаги оддий озиц му^итларида яхши усади.

КУЗРАТУВЧИСИНИНГ ЧИДАМЛИЛИГИ

Сарамаснинг цузратувчиси юцори ^ароратга жуда се- 
зувчан. Лекин говори хароратнинг таъсири цузратувчи- 
нинг жойлашган жойига боглиц.

Кузратувчиси 37°ли ^ароратда 31 кунгача уз тирик- 
лигини сацлайди. лекин турри г̂ уёш иурининг таъсирида 
12 кунда хдлок булади- 70° ли хароратда 5 дакика мобай- 
ннда халок булади. Чучца гушти ва ёги (салоси) цуруц
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тузлаш усулйда тузланган булса, цузратувчисйнинг ка
саллик чакириш ^обилияти 30 кунгача са^ланади, туз 
• ритмаси ёрдамида консервация цилинган гуштда 170 
кун сацланади. 2.5 кг килиб кесилиб нимталанган гушт- 
. 1 ар тузлаб дудланса, сарамас ^узгатувчисини 2 хафта- 
дан кейин хдлок булади. Айрпм тузланиб, дудланган 
гуштда, Глессернинг маълумотига биноан, 4 ойгача 
сарамас таёдчаси садланиши мумкин. 1% ли о^ак (ян~ 
ги ивитилган охак), иссиг̂  иш^ор ва 5% ли сода эритма- 
лари сарамас таё^часини тезда улдиради. Касал чуч^а- 
лар'дан олинган гуштни зарарсизлантириш учун гушт 
цалинлиги 8 см цилиб чопилади ва 2.5—3 соат ка™а- 
тилади. Минус 7—15° ли хароратда сарамас ^узгатувчи 
си гуштда улмасдан тириклик х,олатини са^лаш кобили- 
ятига эга. Юцоридаги келтирилган маълумотларни эъти- 
борга олган ^олда касал чуч^алардан олинган гушт- 
ни зарарсизлантиришда тузлаш, дудлаш ва. музлатиш у 
даражада яхши натижа бермайди.

СУИИШДАН ОЛДИН ДИАГНОЗ КУЙИШ

Чуч^аларга суйишдан олдин диагноз г^уйишда, касал- 
ликнинг организмда кечиш формалари эътиборга олган 
холда цуйидагн клиник белгилар ани^ланади. Касал- 
ликнинг уткир формасида умумий толи^иш, тана харо- 
рагининг кутарилиши (42°) ишта^а йут^олиши, фусиш 
белгисини пайдо булиши, сулак о^иши. кузнинг шиллид 
пардасини яллигланиши, ич ^отиши ёки кетиши, танаси- 
нинг кейинги ^исмини кучсизланиши, терида ^изил дог- 
ларнинг >̂ осил булиши, ^уло^ларида кукимтир г^изил 
доглар булиши билан таърифланади. Бу доглар î oii 
куйилишидан эмас, балки тсрининг шишиб яллиглани- 
ши туфайли пайдо булганлигидан, ^ул билан босганда 
оцаради, босмаганда яна тезда пайдо булади. Сарамас 
касаллигининг (крапивница) тери формаси касал 
чучцаларда тана ^ароратининг кутарилиши билан бир- 
галикда. умумий толициш ва асосан тери ^опламасида 
куплаб цизил догларнинг пайдо булиши билан характер
ланади. Бу г^изил доглар елкасида, тананинг ёнбошида, 
буйнйда, оёклари терисининг таш^и юзасида ^аттицлащ- 
ган рангсиз ёлпо^ дунгликчалар, айрим ва^тда бу дунг 
ликчаларнинг ранги ^орамтир-^изил, купинча юмало^, 
туртбурчак, ромбсимон ёки ангщ формата эга булмаган 
шаклларда булади. Бу кизил догларнинг сони биттадан

143



бир йечтагача, айрим вафгда бутун така герйси цоплан- 
ган ^олатда булиши мумкин (19-расм).

Касалликнинг сурункалн формасида ^уйидаги асо- 
сий клиник белгиларни куриш мумкин: огир формада 
юрак жаро^ати-веррукоз эндокардита. Касал чуч^алар- 
да тери ^опламаларининг кизаришидан тапщари. ^изар- 
ган жойларда некроз хосил булиши, нафас олишида ин- 
киллаши ва юрак уришининг тезлашиши, йуталиши, иш- 
таханинг бутунлай йу^олиши, ич кетиши. касал чуч^а- 
яарнинг куп пайтларда кукрак билан ётиши кузатилади.

Айрим вацтда оё^ буримлариншп яллирланиши 
натижасида чуч^алар юрганда ^ийналади ва о^сайди. 
Куприна олимларнинг айтишига бииоан, айрим далолат- 
ларга асосан бугимларнинг яллирланиши юрак клапан- 
ларининг жаро^атланиши билан боглиц.

СУЙГАНДАН КЕЙИН ДИАГНОЗ КУЙИШ
Патологоанатомик узгаришлар

Сарамас касаллигнга ани^ патологоанатомик диаг
ноз цуйишниниг хар доим ^ам имкони булмайди, чунки 
купгина белгилари бопи^а ю^умли касалликларда хам 
учрайди.

Шунга царамасдан купгина узига хос белгиларга 
асосланган холда т^гри диагноз цуйиш мумкин. Сара
мас касаллигининг >̂ ар хил формаларида пайдо булади- 
ган узига хос клиник белгилардан цуйидагилар хисоб- 
ланади. Чуч^аларнинг терисида к;изил ёки кукимтир . а̂р 
хил катталикда ва шаклларда дорлар булиб, бу доглар- 
нинг юзасида. касалликнинг сурункали формасида тери 
не к роз и пайдо булади Юрак халтачасида. сероз буш- 
ли^ларида купннча оз мицдорда тиниц сар1Щ лой 
цасимон суюцлик тупланади. Айрим пайтда сероз цоп- 
ламаларида курииарли кичик î oii цуйплган жойлар аниц- 
ланади. Дамма лимфа тугунлари катталашган, ширали, 
цонли. диффуз шаклда. ^изил буялган ва ^он ^уйилган 
булади.

Упкасида шилимшиц-йирингли бронхит, купинча ве
на î oh томирлари ^он тупланиш натижасида шишади. 
Ю^ори нафас йулларининг шиллиц пардаси кукаради, 
кекнрдак ва бронхаларнинг ичида цисман цнзриш  ку- 
пик булади. Ош^озон ва ичакларда узига хос узгариш- 
■л'ар содир булади.
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1\п||||пиИнг шйллнц пардаси ^алинлашади, ^изарадй, 
и\| м шаклда цон цуйилган жойлар булиб, уларнинг ус- 
»м шилимши^, чузилувчан моддалар билан уэпланган;

мп ту каби узгаришлар ингичка ичакнинг олдинги 
(Н ШМИ11ИНГ шиллиц пардасида кузатилади. Касаллик- 
II и 111 or 11 р формасида учакнинг шилли^ пардаларида ку- 
1>н11.1 |>.чм ушли инфильтрат ва солитар фолликулалари 
ниши лн; йугон ичак булимидаги вена томирларида вена
....... .. куп тупланади, шилли^ пардасида некрозли
|K<Mi.iap учрайди. Тало^ куринарли даражада катталаш- 
1,1 in цонга тулган; 1953 йилги Лютьенинг маълумотига 
|\ |м , айрим ваугда талоднинг уфраларида гемморогик 
инфаркт жойлари булади. Жигар катталашган, уонга 
tv, пан, паренхимасида некрозлашган жойлари 
ь чади. Буйракларнинг ^исман катталашган вена то- 
%i111>. Iарида цон куп тупланган булиб, ранги уэрамтир-
.......л, юзаснга доглар ёки кичик нуугалар шаклида цон
унилган (20-расм).

Пустлод ва магиз цисмининг чегаралари аниц эмас- 
Касалликнинг сурункали формасида патологоанатомик 
| гкширишда эндокарда асосий узгаришлар аниуланади: 
юрак, клапанларида юмшоу силлиь  ̂ усимталар булиб, 
о)1 усимталар рангли карам япроуларига ухшайди ва 
мласи фибрин билан ушланган булади. (21-расм). 
Чуч^аларда бу усимталарнинг юзасини осонлик билан 
i пдириб олиш мумкин ва сидирилган жойларда эндо̂ - 
карднинг ички юзасида чуур яллигланган яралар кури- 
пади.

ДИАГНОЗ КУЙИШДА САРАМАС КАСАЛЛИГИНИ 
ПОШКА УХША111 КАСАЛЛИКЛАРДАН АЖРАТИШ

(дифферендиаль диагноз)

Купинча сарамас касаллигини чучдаларнннг
улат касалидан тугри ажрата билиш керак. Бу икки ух- 
шаш касаллик дуйидаги белгилари билан ажратилади.

1- Чуч1уанинг улат касаллигнда одатда купинча 
йугон булим ичаклари яллигланиб, ичакда куртик ёки 
тугмачалар уэсил гуилса, сарамас касллигида
эса яллигланиш узгариши ингичка ичакларда бу- 
лади. Улат касаллигида лимфа тугунлари узига хос 
«мармар» шаклда узгариб, у>н цуйилган булади, сара- 
масда эса бу уэлат булмайди; улат касаллигида талок
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КагГалашмайДи, сарамасда качТалашадн. СарамасниН1,1 
сурункали формасида терида некроз булса. улатда 6y.*f| 
майди-
2. Сарамасни пастереллёздан ажратгапда куйидаги бел 

гиларига эътибор бериш керак. Пастереллёзда мускуллар 
ва мускул тудималарининг орасида гемморогик инфилы 
радия досил б)/лади, упка яллигланади. сероз пардалардП 

нудтали дон дуйилиши аломатлари, овдат хазм дилиш сиг < 
да жуда куп нудтали дон-дуйилган жойлар булади, юдш 
ридаги аломатлар сарамасда булмайди.

БАКТЕРИОЛОГИИ! ДИАГНОЗ К^ЙИШ

Лабораторияга текшириш учун талод, жигар, лимфа 1 
тугунлари ва говак суяклар юборилади. Айрим пайтла|> 
да жародатланган кичик булак тери-дам юборилади. 
Юборилган намуналардан лабораторияда суртма тай 
ёрланади, суртма Грам усулида леффлар куки била и 
буялади.

Кейин эса шу вадтнинг узида дар хил озид мудитла 
рига экилади. Биопроба учун каптарлар ишлатилади. 
Сарамас касаллигига учраган чучдаларнинг гушти ве 
теринария-санитария жихатидан бадоланади, чунки ка 
сал чучдалардан олинган рушг, каллапойча одам учун 
хавфли, яъни, одамлар истеъмол дилганда касалланиши 
мумкин, шунинг учун бу мадсулотларни хом долатда чи- 
дариш ман дилинади. Мускулларида дегенератив узга- 
ришлар анидланса. дамма ички органлари ва тана гуш- 
ти бутунлай йудотилади ёки утил дилинади. Агар мус
кулларида дегенератив узгаришлар анидланмаса тана 
гушти ва органларидан намуна олиниб сальмонеллёзга 
текширилади- Борди-ю текширишда сальмонеллёз анид 
ланса, тана гушти дайнатилади, дайнатиб зарарсизлан 
тириш ветеринария дастурларига асосланган долда 
амалга оширилади, ички органлари йудотилади ёки утил 
дилинади. Тана гуштини ва яллигланмаган ички орган 
ларини бактериологии текширганда манфий курсаткич- 
га эга булса, гушти ва ички органлари пиширилиб. дуд- 
лаб колбаса, тайёрлаш учун ёки консерва учун ишлатп 
лади- Тери ости ва ички ёглари 100° ли дарорат- 
да 20 дадида эритилади. Ичаклар, дон ва ички чидаруи 
безлари йудотилади ёки техник утилизация дилинади. 
Касалланган чучдалар теридан ажратилмай партдилп 
нади ёк июдори дароратда куйдирилади- Касал чучда-
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1111 i .in олинган гуштпи тузлаш мумкйн эмае, чунки туз- 
I iiii ,|и гуштларда сарамас кузгатувчиси узо^ ва^т cai -̂
1 Ш Ш Д И .

I М'АМДС БИЛАН КАСАЛЛАНГАН ЧУЧКАЛАРНИНГ 
ГУШТИНИ к а й т а  ИШЛАШДА

1\УЛЛ АН ИЛ АДИ ГАН ТАДБИРИЙ ЧОРАЛАР

I ушт корхоналарида сарамас чуч^аларни дастлабкй 
I Iта  ишлаш санитария суйиш биноларида ветеринария 
I и гурлари асосида бажарилади. Дайта ишлаш жараё- 
uni а ишчиларнинг ^уллари жаро^атланган булса ишга 
д \ Гшлмайди.

Касал молларни суйишда датнашадиган ишчилар ва 
н шнган ма^сулотни цайта ишлайдиган кишилар доимо 
iuiyni-ва^ти билан тиббиёт куригидан утиб туриши за- 
I>ур. Кар кун иш кунини тамом булиши билан барча ас- 
<11>Г) ускуналар иссй^ ишцорли эритмалар билан ювилади-

1\лйта ишлаш цехининг поли, деворлари ва жи^озла- 
1111 яш и тайёрланган о.уак ёки 5% ли иссиц ншцор би- 
i.iii синчиклаб дезинфекция дилинади- Ювинди. оцинди ва 
I упланиб долган сувлар о^ак билан зарарсизлантири- 
лади.

ЧУЧКА УЛАТИ — Pestis suum

Чучца улати ю^умли гемморогик касаллик булиб, 
турли ёшдаги чуч^алар, йилнинг барча фаслларида хам 
клсалланадй. Касалликнинг кечиши эпизоотии булади. 
Г>у касаллик билан ёввойи чучцалар ^ам касалланади.

ЧУЧКА УЛАТИНИНГ КУЗГАТУВЧИСИ

Касалликни РНК ли вируслар цузгатади. Чучца ула- 
гннинг кузгатувчиси бонпуа грннлод хужалик ^айвонла- 
ри ва одам учун патоген эмас. Вирус чуч^а цонида, гуш- 
тида, ички органларида, сийдигида, утида ва бонща чица- 
рпладиган суюцликларида булади- Бу вирус чучцанинг 
упкасидан, талогидан ва буйрак ^ужайраларидан тайёр- 
ланган озиь̂  мухитларида усади. Шакли юмалоц, катта- 
лиги 20—25 мм.
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К^ЗРАТУВЧИСИНИНГ МИДАМЛ ИЛИ1и

Вируснинг чидамлилиги ^ар хил ташци му^итда тур- 
лича. 78°ли ^ароратда вируслар бир соатдан кейин ^а- 
лок булади. Вирусни жуда паст ^ароратда консервация 
цшшш мумкин. Музлатилган гушт да 116 кундан то 225 
кунгача, музлатилган ^он зардобида 3 ойдан купроц 
еа^ланади.

Ош тузи таъсирида вируслар улмайди, балки консер
вация булиб цолади. Чуч^а улатидан олинган гушт гово
ри концетрацияли туз билан тузланганда >̂ ам цузгатув- 
чиси 80 кундан орти^ уз тириклигини сацлайди. Чуч^а 
гуштини дудлаш вирусларга у даражада таъсир ^ил- 
майди.

Дуритилган мускул ту ци мал ар и да вирус 20 кунгача 
са^ланади. Вирусларга кислотали мухит таъсир килмай- 
ди. И. В. Шурнинг (1941) маълумотига кура, чучцалар 
улат касаллиги билан касалланганда олинган гушт (око- 
рокни) совутилгандан кейин 10% ли сирка кислотаси би
лан мариновка ^илингапда вируслар уз жадаллик дара* 
жасини 10 кундан оши^ (гуштнинг pH 5,0—5.2 булган- 
да) сацлаган-

S lB V in a H H H r  (1938) кузатишига биноан' г^онда ва 
^он зардобида улат вируси хлорид кислотаси билан иш- 
ланганда (pH 4,0) узининг тириклигини 78 кун сацлаган- 
Улат чучцалардан олинган гуштдаги вирусларга, гушт- 
ни тузлашни ёки булмаса мариновка цилишни фойдаси 
йуц, чунки бу усулда гуштни зарарсизлантириб булмай- 
ди. Тузланган чуч^а гуштида вирус уз вирулентлигини 
80 кунгача са^лайди. Хлорли о^акнинг, 1:20 нисбатдаги 
кониетрацияси вирусни 30 дацицада, 1—2% ишцор эрит- 
маси, 5% ли о^ак ёки 5% ли натрий хлорид эритмала- 
ри вирусни бир соат мобайнида тириклик мувозанати- 
ни бузади.

СУЙИШДАН ОЛДИН ДИАГНОЗ к у й и ш

Суйишдан олдин улат касаллиги билан касалланган 
чуч^аларга диагноз цуйиш мураккаб булиб, бу касаллик- 
нинг клиник белгилари купинча узига хос булмай, 
узгарувчан булади.

Касаллик уткир формада кечганда цуйидаги кли
ник белгилари билан таърифланади: гемморогик диа
тез, касаллик организмда узо^ чузилганда, упка парен-
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ч1П1.н'ипинг суюдлик тупланиб яллигланиши ва йугон 
мч>1 к булимларининг жародатланиши билан характерла- 
и I in Улат касаллигини организмда дар хил формалар- 
U I I• ч11ши ва суйишдан олдинги айрим клиник белгила- 
|им.т таянган долда диагноз дуйиш мумкин.

ААисол учун: уткир формасида дуйидаги клиник бел- 
in.мри анидланади. Тана дароратининг ошиши (4Р ra
il), нафас олишини тезлашиши, юриш мувозанатининг 
к шлиши, тананинг орда дисмларини жонсизланиши,
I,\ ciiiii аломатларининг пайдо булиши ва очид-дизил 
I*1111 гл и доглар тананинг терисиида пйдо булади. 
Мрим уткир формасида дуйидаги клиник белгиларни 
шидлаш мумкин. Юдори тана дароратидан ташдари 
1 мумий кучсизланиш. чучдалар тушамаларнинг орасига 
| и минни тидиб узод вадт ётиши ва куз доввод-
мриинг тармашиб долиши, ич кетиши, айрим вадт- 
м ахлати билан дон чидиши, ич дотиши, дулод 
IvI>|)ин> оёдларининг ички тери юзасида дорамтир-дизил 
1.ПЧИК дон дуйилган доглар, куп узод чузилган касал 
чучдалар терисидаги бу догларнинг устки дисмининг до- 
шб дорамтир-дизил улган гудималар досил дилиши, ай- 
1111м пайтда дулод, оёд териларида некрозли жойларнинг 
чосил булиши билан характерланади (22-расм). Ка- 
I алликнинг сурункали формасида дуйидаги клиник 
пглгилар анидланади. Касалликнинг бу формасида 
нугой ичакнинг крупоз-дифтеритик яллигланиши, тез 
мридлаши, белининг букчайиши, дорнининг тортилиши. 
тчпининг пастга эгилиши, дулод, дум оёд териларида 
in кроз жойларнинг досил булиши, лабни, тиш милкини,
I млпи, даттид танглайни шиллид пардаларининг диф- 
м'ритек доплама билан допланиши ва упканинг парен- 
чимасида суюдликнинг тупланиб яллигланиши билан 
мьрифланади.

Юдорида дайд дилинган клиник белгилари асосан 
чучда улатига хос булиб долмасдан, чучдаларнинг бош- 
да юдумли касалликларида дам дайд дилиниши мум- 
кип. мисол учун, чучдаларнинг сарамас ва па'стерил- 
лёзида.
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СУИГАНДАН КЕЙИН ДИАГНОЗ К^ИИШ
Патологоанатомик узгаришлар

Чучцаларнинг улат касаллигида патологоанатомик уз
гаришлар асосида содир буладиган узига хос белгилари 
асосида диагноз цуйиш мумкин. Бу ухшаш клиник бел- 
гилар шу ва^тда содир булади-ки. яъни патологоана
томик узгарган органларнинг узгариши бир гуру^да 
суйилган хайвонларнинг купчилигида учраса, лекин ка- 
салликнинг сурункали формасига диагноз ^уйишда 
гемморогик узгаришлар булмаса жуда цийинлик тугди- 
ради. Чучг^а улатида содир буладиган патологоанато
мик узгаришлар хилма-хил булиб, касалликнинг 1̂ айси 
формада кечаётганлигига боглик булади ва купинча 
боища юк,умли касалликлар асосида ^айталаган булади. 
Миеол учун гемморогик септицемия ва паратиф. Касал
ликнинг уткир (септик) формасида энг характерли кли
ник белгиларидан бири гемморогик узгаришлар хисоб- 
ланади. КУло^Да, елкада, г^оринда, соннинг ички томо- 
нида ва оё^ларининг терисида кичик ёки каттарок; ^изил 
доглар булиши ёки ^изил диффуз холатда буялган бу
лади- КизаРган тана терисидаги догларни шиллиц пар- 
далар ^опламасида, паренхиматоз органларда, лимфа 
тугунларида, хи^илдо^да, ^изилунгачда, сийдик пуфаги- 
да ва йугон ичакда учратиш мумкин. Купгина хар хил 
даражадаги кон суйилган жойларни кекирдакда ва туг- 
рм ичакда куриш мумкин. Диагноз к^йишда катта аха- 
миятга эга булган узгаришлар лимфа тугунларида, яъ
ни, жаг ости, хикилдок;- буйин, буйрак олди, чарви ат- 
рофи ва тугри тешик атрофи. Яллигланган лимфа тугун- 
лари катталашади, та ищи томони ^изаради, консистен- 
цияси каттик кесиб курганда, цоидага мувофик- улапнинг 
хаммаси ола-була «мармар» тусга эга булади. Лимфа 
тугунларининг бу даражадаги узгариши чуч^а улатига 
хос булсада, лекин асосий белгиларни курсатмайди. 
Шунга карамасдан диагноз цуйишда катта ахамиятга 
эга. Талоги одатга биноан бошка касаллик билан кай- 
тяламаган булса узгармайди. Шунга ^арамасдан (40— 
50%) уткип формасида тало^нинг юзасида гемморогик 
инфаркт булиб, бу эса талок кирраларида жойлашиб 
корамтир кизил каттик тугунчалар учбурчак шаклда 
булади. Жигарда, коидага мувофи^, жуда узига хос Уз
гаришлар булмайди. лекин ^онсизланган, буйракнинг 
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ми. v i   да анидлаган. Лекин бу жойларда ёш трихи-
И* ' шлир тезда далок булади. Купинча ёш трихинелла- 
д..г мнчлланг таргил мускул толалари сарколеммаси- 
1мм ичига кириб жойлашади ва узининг ривожланишини 
n 'Mi Iидн, булар мускул трихинеллалари дейилади. ёш 
1|"| миг. 1лалар силлид мускулларига тушиши мумкин, 
Ф Min Гшринчи кундаёд халок булади. Еш трнхинелла- 
I ц| I \ и шланг таргил мускулларида бир хилда учрамай- 
"| купинча узлари айрим танламган мускулларида 
\ ip in иг Трихинеллалар купинча мускул толаларининг
...... .11)I а утиш жойида тупланадн. Жойланишини яхши
flu Iпin.Iмк трихенеллоскопня утказишда катта ахамият- 
| . и.I чунки дар дапдай паразитнинг яхши курган
......... ... тугри анидлаб билиш керак. Куп текширишлар,
I I I рпбалар натижасида ани1уланишига кура, яъни, чуч- 
1,1 1.11> i.a трихинеллалар асосан диафрагманпнг оёцчала- 
41 и учрайди ва улар купинча пай томонида тупланади. 
Ill in и асосланган холда, трихинеллоскопия утказиш 
iiiiiii нда диафрагманпнг иккала оёдчасидан текшириш 

и памуна олинади. Чучцаларда трихинеллалар диаф- 
Р и ч.тиинг оёдчаларидан ташдари купинча довургалар- 
iiiiiii тифрагмасида ва тил мускулида, камрод холатлар- 
| I чайпаш, довургалараро, бел ва буйин мускуллари- 
| I учрайди. А. В. Меркушевнинг маълумотига кура три-
*....-ллалар купинча кукракнинг кенгиш тери ва дизил-
| | | .Iчмпнг мускулларида учрайди.

МУСКУЛ ТРИХИНЕЛЛАЛАРИ
Г,ц| трихинеллалар мускул толаларининг сарколем- 

| и ига киргандан кейин узининг тараддиётини бошлай- 
дн.

Мускул толаларининг ичига кирган трихинеллалар 
ms толалар буйича даракат дилади ва мускул толала- 
Iч11111 пг пайларга утиш жойида даршиликка учраб тух-
I шли шунинг учун дам шу пайларни мускул толалари би- 
i.iii бирлашган жойида купрод булади. Трихинеллалар 

"п ми зарарлангандан кейин, 7—8 кун ичида мускул- 
мрда трихинеллалар учрайди. Мана шу даврда улар-
II и и г узунлиги 0,1 мм ва кенглиги 0,006 мм булади.

Мускул толасининг ичига кирган паразитлар шу то- 
| I 1.1 рпи дисман ёки бутунлай фаолиятини ишдан чида- 

1' ,| 'Mi Бунинг натижасида кундаланг таргил мускуллар 
П11ПНГ нормал куринишини йудотади ва кейинчалик 
пидор тузилишига эга булиб долади. Уларнинг ядро-
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лари кучли кенгаяди ва узлуксиз булиниш ^олатига ни 
риб р^олади. Мускул трихинеллалари бошланишда туг 
ри ёки ^исман буралган шаклда булиб, кейинчалик «Ь» 
шаклига киради. ё ш  трихинеллалар мускул туцимала 
рининг ичида 36 кун утгандан кейин, асосан спирален 
мон шаклга кириб ташци рилофи сезиларли булмай iyo 
лади (24-расм). Кейинги таракциёт жараёнида, тахми 
нан 5—6 ^афтадан кейин, мускул туцималари томонн 
дан турли акс таъсирлар натижасида трихинеллалар- 
нинг атрофида тилоф хосил булади, бундай рилофлар- 
нинг хосил булиши учинчи ойнинг охирига бориб тамом 
булади. (25расм).

Косил булган рилофларнинг маълум шакл катталигп 
булмай уртача 0,26 дан 0,66 мм узунликда ва 0,21 дай 
0,41 мм кенгликда булади.

Бу рмлофларнинг шакли чуч^аларда лпмонсимон, 
овал, олмурутсимон ёки бутилкасимон булади. Бонина 
хайвонларда трихинеллаларнинг рилофи тухумсимон, 
юмалоц, овал шаклларда булиб, купгина ма^сулдор се- 
миз хайвонларда рилофида ёр тупланиши мумкин. E f - 

нинг рилофда тупланиши айрим пайтда жуда куп 
булиб бу рилофларни оддий куз билан >̂ ам куриш мум- 
кин. Рилоф узининг тузилишига кура икки ^атламдан 
иборат, яъни, танщи торайсимон элементлардан ташкил 
топади. Купгина олпмларпинг тажрибасидан (Калми- 
ков, 1939, А. В. Меркушев, 1954) шу нарса хулоса цн 
линган-ки, яъни рилофнинг тапщи цатлами хужайшшни 
мускул ту^ималарининг яллирланишига курсатгаи таъ- 
сири натижасида, ички ^атлами эса шу паразитнинг та- 
ра^киёт фаолияти натижасида хосил булади. Битта ри
лофнинг ичида битта, иккита эмас, балки еттиТагача 
трихинеллалар булиши мумкин. Baiyr утиши билан ри- 
лофларда о^ак тузлари туплана боради- 3—6 ойдан ке- 
йин бошланади. Паразитларнинг бир йилдан ошганда 
бутунлай рилофлар о^акланган булади- Чучкаларда бу 
жараён 6 ойдан кейин бошланади. Бундай ох>акланган 
рилофларда трихинеллалар узининг тириклигини унлаб 
йиллар са^лаб г^олиши мумкин. Лангеранснинг маълу- 
мотига кура, одамнинг мускулларида 31 йил тургандан 
кейин касаллик чиг^ариш кобилиятини йу^отмаган. Ай
рим пайтда рилофнинг ичида о^акланган трихинеллалар 
улиб, имилиб кетиши ^ам мумкин, бу ва^тда рилофнинг 
ичида бириктирувчи тузима ёки ёг булиши мумкин. Бир
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|.Н1И(|Ц1|||Нг узидан олиб тайёрланган препаратларда 
мпган,  о^акланмаган гилофларни шу билан бир- 

I м | и к ы улган ва ^аётий тирик трихинеллаларни учра- 
IMin мумкин. (26-расм). Тахмин ^илинишича, касаллик- 
IHI фшуат буралган мускул трихинеллалари ча^иради 
I гумон цилинган. }^озирги ва^тда тажриба нули би- 

Ж'п купгина олимларнинг ашщлашига биноан спиралси- 
in грихинеллалар узининг маълум ёшидан бошлаб ка- 

• oil и к ча^ириши мумкин. (П М. Лемешко). Купгина 
шнмларнинг фикрига кура мускул трихинеллалари за~ 
\i|i hi моддалар чи^ариш 1уобилиятига эга ва бу за.^ар- 
III моддалар говори ^ароратга чидамли. АВ, А. Калюс 
(Н)!>2) купгина адабиётлар хулосасига асосланиб ва 
\ • о о Инг кузатиши *;амда ^озиргизамон илмий нуцтаи на- 
I и I * и щи трихинеллалар ички ва ташци за^арли моддалар 
1111ч,;I р м айди деган хулосага келган. Калюснинг фикрича, 
нтмлар касалланганда за^арланишнинг клиник бел- 
III мрини найдо булиши иккинчи даражали аллергикре- 
. о ни я л арга боглиц деб тушуптнради- Лекии трихинеллёз 
I .н'аллигн пайтида захдрли моддалар ^осил булиши-бул- 
м.ц лигининг табиатига карамасдан. эпидемиологик ну^- 
.111 мазардан трихинелла билан за^арланган гуштни ис- 

Iг|,мол 1уилганда, организмга за^арли таъсирлар кур- 
. птилади, шунинг учуй гуштни санитария жихатидан 
и,|\олаш бу касалликда мухим ахамиятга эга.

МУСКУЛ ТРИХИНЕЛЛАЛАРИНИНГ 
ЧИДАМЛИЛИГИ

Трихинеллаларнинг ташци шароитга чидамлилиги 
■ |и 1> хилда эмас. Купгина олимларнинг кузатишига му- 
Iшфиц мускул трихинеллалари 65—75° ли ^ароратда ^а- 
нн( булади. Шунга ^арамасдан, гушт трихинеллалари 
I \ Iмтнинг чуцур к;исмларида булса, уларни улдириш 
\ пун узоц ваг т̂ исси^лик таъсир цилишига тугри келади.
I митнинг ички ^исмида харорат 80° га етганда трихи- 
пгллалар ^алок булади. Трихинеллаларнинг паст дара- 
кадаги ^ароратга чидамлилиги ^а1уидаги маълумот зиД- 
Iиятли. Шмид, Пономарёв ва Савельевнинг маълумот- 
трига кура гуштнинг таркибидаги трихинеллалар минус 
I | 16° ^ароратда 10 кундан кейин >флок булади. Маас
И1НИНГ утказган тажрибасида мана шу ю^оридаги фикр- 

UII тасдицлайди. Утказилган кузатишларга г^арама ^арши 
Крылова, Овсянникова. Казаринов ва Рудневнипг таъ-
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Лимотйга биноан, гуштДагИ ^арорат минус 17 дан 27е и  
ча булганда >̂ ам трихинеллалар узок, вацт халок бул 
майди. Гушт тузланганда ^амма ва^т ,\ам трихинелла 
ларга кучли таъсир ^илиб улдирмайди. П. М. Лемсчи 
конинг аницлашича, гушт ^уллаб тузланганда, яъни, ту;» 
ли сувнинг таркибидаги тузнинг кучи Боме буйича 180 
булганда. гуштнинг таркибидаги 20 кунлик гилоф хрси i 
^илмаган трихинеллалар 6 кундан кейин хрлок буладн

Герлах, Блазиус ва Лейкартнинг маълумотларигн 
биноан. юнца ^илиб тузланган гуштнинг булакларидагм 
гилофли трихинеллалар 2—6 хафтадан кейин халок бул 
ган. Лекин гуштнинг гиалин цисмидаги иаразитлар 2 5 
ойгача узининг тириклигини садлаши мумкип- Гушт од 
дий усулда дудланганда трихинеллалар улмайди.

к а с а л л и к н и н г  э п и з о о т о л о г и я с и ,
ТАР КАЛ ИШ И

Трихинеллёз рэзирги кунгача етарли даражада ^ар 
томонлама синчиклаб урганилмаган. Лекин бу со.\а>и 
купгина илмий ишлар олиб борилмо^да. Бу касалликкн 
карши курашиш ва олдини олиш учун авваламбор 
одамлар ва ,\айвонлар орасида бу касалликнинг тарца 
лишини ва тарцалаётган йулларини ^ар томонлама ур 
ганишимиз керак.

Кейинги ва^тларгача фанда икки таълимот мавжуд 
булиб, биринчи таълимотнинг тарафдорлари Лейкарт н а  

Стейблнинг айтишича, табиатда бу касалликни тарцата 
диган каламуш деб тан олинган. (Каламуш таълимоти), 
Иккинчи таълимотга биноан, Ценкер ва Перлахшнн 
айтишига кура, бу касалликни тар^атувчиси чуч^а \и 
собланади. (Чуч^а таълимоти). Бу икки таълимоп а 
асосланганда, табиатда бу касалликнинг тар^алиш тан 
жири ф-ацатгина икки х,айвоннинг уртасида, яъни, кала 
муш чучца орасида содир булади. Х,ак,и^атан ^ам, ста 
тистика маълумотларига асослансак, цайсики супит 
жойларида, утил заводларда чуч^аларни 1̂ айта ишла 
нишидан чиедан чициндиларни истеъмол ^илган шу щ 
рофдаги каламушларнинг 60—70% трихинеллёз каса.ч 
лиги учраган. Хужаликларда касал каламушларни 
чуч^алар истеъмол 1̂ илиши мумкин, шунинг натижасн 
да чуч^аларнинг бу касаллик билан касалланиш дара 
жаси говори. Лекин бу таълимотларга ^аци^ий iihioiiihh  
к,ийин> чунки табиатда бош^а ^айвонларнинг орасида
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;im трихинеллёз касллигиНинг борлИги куп аницлангаН.
Давлатимиздаги ва чет мамлакатлардаги олимлар- 

11 it 11 г кузатишига мувофиц (А. Н. Каденации, 1941; 
Ь Ф. Бобров, 1952; О. Г. Третьякова, 1953; А. В. Мер
кушев, 1954; Е.Т. Маширов, 1955; М. Беляев, 1955; 
ДазерНарвегияда, 1941; Шооп-Германияда, 1941; 
Матов Болгарияда, 1955; Рауш Аляскада, 1956) кейинги 
пилларда трихинеллёз инвазияси жуда кенг эркин юра- 
диган ёввойи ^айвонларнинг (тулки, бури, айик, ёввойи 
чуч^а во ^ к) уртасида табиатда кенг тарцалган. Шунга 
мувофи^ касалликни тар^атадиган асосий табиатдаги 
манба ёввойи /\айвонлар ^исобланади. Табиатда бу ка- 
i алликнинг тар^алишига ва бир ^айвондан иккинчисига 
утишига асосий сабаб. бири иккинчисининг улган жаса- 
дн гуштини истеъмол ^илиши натижасида руй беради. 
Ю^орида келтирилган айрим маълумотларга асосланган 
холда, трихинеллёз касаллиги ёввойи ва уй хайвонлари- 
иинг уртасида кенг тарцалишига жуда куп умумий омшг 
лар сабабчи булади деб ^араш мумкин.

ТРИХИНЕЛЛЕЗ КАСАЛЛИГИНИНГ 
ДИАГНОСТИКАСИ

Еуйиладиган чучг;аларга тириклигида диагноз цуйиш 
/куда куп мех.натии талаб циладиган, огирлик билан ба- 
жариладиган иш булиб гушт корхоналарида биопсия, 
аллергик, преципитация реакцияларидан фойдаланиб, 
диагноз ^уйиш ни^оятда огир. Шунинг учуй одамлар- 
нинг касалланишига йул ^уймаслик учун купгина мам- 
лакатларда чуч^аларнинг гуштини трихинеллоскопия 
килиш, бундан таш^ари, ов^ат сифатида ишлатилади- 
I ан ёввойи ?;айвонларнинг гуштини истеъмол ^илишдан 
< 1 л дин трихинеллоскопия утказилиши лозим- Гушт корхо- 
паларида чуч1 0 нинг гуштини текшириш учун проекцион 
трихинеллоскоплар ишлатилади. Трихинеллоскопия ут- 
казиш учун г;уйидаги асбоб ускуналар керак:

1) Трихинеллоскоп ёки кичик катталик берадиган од- 
днй микроскоп. (40—100 баравар катталаштиради).

2) Компрессориум
3) Жаррохлик цайчиси, ботиц ^айчи, узунлиги 

10 — 12 см.
4) Уткир учли пинцет
5) Реактив учун 20—30 млли идишлар
6 ) Пипетка
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7) Соат шншаси (намунанй ишлаш учун) 
Грихинеллоскопияга препарат тайёрлаш учун наму- 

на олишда олдин боти^ цайчи билан мускул толалари 
буйлаб бутун узунасига кесилади.

Кеснш вацтининг узида гушт толаларининг юзасида- 
ги бошца ёт нарсаларга >*ам зътибор берилади. у\ар ай- 
си олинган намунадан мускул толалари буйлаб (кун- 
даланг эмас) 12 тадан кичик 1̂ илиб. хаммаси булиб 2.4 
дона дон катталиги каби 1̂ ирциб олинади. Бу ^ир^ил- 
ган гушт толаларининг цалинлиги 3 мм дан ошмаслиги 
керак. Гуштнинг тола ^ир^имлари, гушт толаларининг 
найга утиш жойидан олиниши керак, чунки бу жойлар 
да трихинеллалар куп булади, бундаи таш^ари, гушт
нинг тола ^ир^имлари намунаси тананинг >̂ ар хил 
жойлардан олиниш керак. Гушт ^ир^имларнни 
олишда боти^ цайчи ишлатилиб, бу цайчининг 
боти^ томони гуштга тегиши керак. Бу йусин- 
да намунадан гуштнинг тола ^ир^имларини олиш 
осонлашади. Шу тартибда олинган 24 та гуштнинг 
тола цир^имн компрессориум шишачасининг пастки бу- 
лим хоначаларига >̂ ар томонидан 12 та дан жойлашти- 
рилади. Кейин эса говори компрессориумнинг шиша пат
лами пасткисига урнаштирилади ва темир мурувватлар 
ёрдамида махкамлаб ^исилади. Шу йусинда >̂ осил бул- 
ган препарат орцали газета харфларини уцпй оладигаи 
булиши керак. Кейин эса препаратни текшириш бош- 
ланади. Текшириш препаратларнинг пастки ёки юцори 
бир чеккасидан бошланиши ва мускул толалари буйлаб 
компрессориумни харакатлантирилиши билан олиб бори- 
лиши керак. Микроскоп остида нормал гилоф билан 
уралган трихинелла урчу^симон шаклда куриниши мум- 
кин. Трихинеллалар бор мускул толалари узининг нор
мал кундаланг таргил чизмаларини йу^отади.

Дали гилоф билан уралмаган спирал каби буралма- 
ган трихинеллаларни мускул толаларида топиш жуда 
огир булиб, бунинг учун текшириш усулларини ва ил- 
гор фан юту1уларини цуллай билишлик керак.

Трихинеллоскопия текширишини утказиш найтида 
айрим холатларда препаратга махсус ишлов бернлиши 
керак. Яъни трихинеллаларнинг дегенератив узгаргнии- 
да гилофнинг атрофи жуда кучли бириктирувчи тузима 
билан уралганда, чуч^а гушти музлатилган булев, туз- 
ланган холатда дудланганда, шпикни, колбасанн тек- 
ширишда трихинеллаларни топиш учун махсус ишлов
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in ............ Агар препарат бириктирувчи. туцима би-
.... \ 11.1(I илинган булса, глицерин билан ишланади. Бу-
IIIIIH \ чу и гушт цир^имлари жуда енгил компрессориум
.....и.I щшламалари билан ^исилади. кейин говори г^исми
....... I hi на бпр печа гомчи глицерин томизилади. Глице-
(Min I ум билан баравар нисбатда аралаштирилган були- 
ши in рак Бир неча дак,ш\адан кейин устки шиша цуйи- 
I I hi на текшириш бошланади. Рилофи ёки паразитнинг 
\ hi п'.нкланган булса, трихинеллоскопнинг остида ги- 
I 11> 1111 донадор лой^асимон куриниши ёки ^орамтир 

и а к бутцаси куриниши мумкин.
I >у гушт цирцими толасини 2—3 соат 10% ли хлорид 

кт.ютасига солиб цуйилганда тирик паразитнинг ёки 
\.|.|рнипг тана цолдигини топиш мумкин. Музлатилган 
о\ чц.-i гуштида трихинеллаларни тогшш жуда масъули- 
н I ли булиб, препарат тайёрлашда гушт г^ирцимларининг 
|\алинлиги жуда юшуа, 1,5—2 мм булишлиги керак ва 
i уштнинг ширасини бу толалардан чи^иб кетиши учун 
компрессориум цаттик кисилиши керак-

Вольферциинг (1950) таълимотнга биноан, текши- 
рпшни говори даражадаги масъулиятлигига эришиш учун. 
у киши шу нарсани тавсия этади, яъни, препаратлар 
хлорид кислотаси ёки метил куки билан ишланиши ке- 
рак. Бунинг учун гушт цир^имининг толалари икки ши
ша орасида цисилади, кейин говори шиша олинади ва 
\ар кайси цир^имга 1—2 томчи децинормал хлорид кис- 
лотаси томизилади ёки 0,5 мл метил кукининг спиртли 
туйинган эритмаси 10 мл дистилланган сувда эритилиб 
томизилади. Хлорид кислотаси билан мускул толалари 
ишланганда улар жуда тиниц булиб цолади. бунда 
гушт о^силининг кагуляцияга учраши натижасида ги- 
лофлар шишади ва шунинг натижасида яхши куринади- 
ган булади. Рилофнинг ичидаги суюцлик тиницлашади. 
Гушт ^ирицимининг толалари метил куки билан ишлан
ганда, гушт толалари окршъкук ранга киради, 
бунда 5f ^ужайралари буялмайди ёки улар чеккарок 
цисмида кучсиз-цизгиш ранга киради, трихинелланинг 
гилофи кук рангга буялади, ичидаги паразит буялмайди 
ва шунинг натижасида яхши куринади.

Дудланган ва тузланган чуч^анинг гуштини текши- 
ришда, гушт цири^имларининг толалари худди музлатил
ган гуштни текширгандек юпца (1,5—2 мм) ^илиб цирци- 
лади. Агар текширилаётган материал жуда цаттиц бул
са (эски тузланган гушт ёки эски дудланган гушт) бу
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ваЦтда ^айчи 6илан югп̂ а цирцилмайди. шушшг учуй 
улар уткир пичоц ёкп лезвие ердампда циргр-шади, 3% 
ли калий иш^ори ёрдамида соат шишасининг усiиле 
гуштни аста-секин ^йздириб юмшатйш мумкин. Ю^ормдй 
к^айд ^илинган усулда трихинеллаларниыг куринишими 
яхшилаш учун глицериннинг сув билаи баробар эритма 
сидан фойдаланиш мумкин.

Шмидтнинг тавсияга кура, колбаса ва дудлангаи 
чуч1уа гуштини текширпшда гушт цир^имларининг тола- 
лари 10% ли калий нш^орининг эритмаси билан ишла 
ниши керак. Бунннг учун текшнрилаётган колбасанши 
фаршидан ёки дудланган гуштдан гушт трфцими тайёрла- 
ниб(0,5—1 см узунлиги, цалинлпгн 1 мм) Петри идиши- 
га солиниб, устнга 10% ли калий ишцорц 1<;уйнлади. шу 
цуйилган эритма гушт цирицимларини ёпиши керак. 
Шундай ишлов бериш 0,5 соат давом этади. Кейин эса 
гушт ^ирцимлари ёгдан тозаланиб компрессориумга 
жойлаштирилади ва оддий усулда текшнрплади.

Шпикни (чуч1\а ёгини) текшириш учун, шпикдаи 
змас, балки шпик оралигидаги гушт ^атламларидан олн- 
ниб оддий усулда текширилади. Бу текширишда мускул 
катлами булмаса у вагдда шпикдаги гушт катламларн- 
нинг чегараси ани^ланади ёкц айрим гушт тола ^олдикр 
лари ашщланиб текширилади. Дар г^айси намунадан 
5'ткир иичо^ ёрдамида 0,3—0.5 мм калинликда цирци- 
лади- Диркршлар шишаларнинг орасида ^исилади, кейин 
чса 1~2 томчи метил куки томизилади. (1 г метил куки 100 
мл 50 % ли спиртда эритилади ва бунга 0,5 мл 1 % ли ка
лий иищори щ/шилади.) Сунгра шишанинг ^атламлари 
бир-бирига кутб  фшилади препарат 10—15 секунд 
спирт горелкасининг устида циздирилади, ^издирилиш 
иатижасида гушт ^ирцнмлари тини^лашади, кейин эса 
уларни оддий усулда текширади. Бунинг иатижасида 
бириктирувчи тузима кукка буялади, мускул толалари 
'ку к и м ти р - з а и гор и ранга киради. Препаратнинг тиниф 
лиги ва куриниши 5 да^и^агача яхши са^ланади, кейин 
эса керак булса, препарат яна ^издирилиши мумкин.

П. М. Ямщиков трихинеллаларни чучца гуштида ях
ши куриниши учун препаратларни икки марта буяшнинг 
хар хил усулларини тавсия этган. Шунга кура, Ямщи
ков томонидан тавсия этилган асосий усулнинг мо^ия- 
ти шундан иборатки, яъни, компрессориумнинг шишала- 
ри орасида ^исилган мускул ^ир^имлари чи^ариб олиниб, 
1—2 лщ щ а  1 % ли 1\изнл стрептоцид эритмаснга соли-
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(iii in (i.к (ил стрептоцид 5% ли калий иипуори иштйрокида 
i n  и г р  1,1 и ran).

l'' min icа бу мускул цирцимлари l - 2 дацица метил 
h I 111111111 lyfmnraii эритмасига солииади (15—17 г 100мл 
И" ,,, in спрка кислотаси). Шу йусинда буялган мускул 
I 111■ I имлари чицариб олиниб иссиц сувда ювилади, кей- 
ии " .1 микроскоп ёрдамида оддий усулда текширилади. 
Illii IлII таёрланган препаратда ,\ужайралар оч-сари^, 
in кн|) тиницкук ва трихинелла кук ранга буялади. 
Iiuimyi усул буйича мускул фшмлари 1 да^и^а пробир- 
к.иа солииади, иробиркада 0,5 мл глицерин булади Шу 
п|мн)мрканинг узига икки цисмдан иборат буёфдарнинг 
||илашмаси солииади, 3 % ли метил кукининг сувдаги 
*11111 маси ва 1 % ли гфзил стрептоциднинг тоза суткисло- 
| агидаги эритмаси. Мускул ффицимлари ва буёцларнинг 
.|(1алашмаси спиртовкада бур ^осил булгунча ^издирила- 
||| на совугандан кейин оддий усулда микроскопия ^или- 
падн. Бунинг иатижасида мускул толалри ^ар хил ран 
I а, корамтир кук ёки сарик,, трихинеллалар эта кук ран- 
I а кпради.

Буёцнинг ранги бир соатгача йу^олмайди, кейин эса 
мускул туфшасининг рангига киради. Трихинеллалар- 
пинг эркин личинкасини сунъий мъеда шираси ёрдами
да хам ажратиб олиш мумкин (27-расм).

Касалликни бошца ухшаш касалликлардан фарки 
(Дифференциал диагноз)

Нормал ^олатдаги , гилофли трихинеллаларни осон- 
лик билан анифлаш мумкин. О^акланган трихинелла
ларни бош^а о^акланган нарсалар билан адаштириш 
мумкин. Чучца г^штида купинча саркопородийлар уч- 
раб туради. Мишеров халтачалари ,^ам деб аталади. 
Саркопоридийлар худди мускул трихинеллалари каби 
мускул толаларининг ичида жойлашади. Агар о^аклан-- 
ган булса, Мишеров халтачаларини трихинеллалардан 
тузилишига 1̂ араб ажратиш мумкин. Чуч^аларда о^ак- 
ланган трихинеллаларга нисбатан купроц учрайди.

Трихинеллалардан фар^и, улар хар хил катталиклар- 
да булиб, охакланиши тарафуиёт жараёни билан бог- 
Л1Щ булмайди ва халтачаларнинг ичида жуда кичик 
катталикларда булади.

Буларда охакланиш одатда марказий цнсмидан 
бошланади ва ^атлам-^атлам булиб, ичида ёг йигил-



кайди, шунга мувофид, халтачаларнинг чеккаси у 
даражада одаклапмаган булади шунйнг учун узйга 
хос спороцисталарни куриш мумкин. Жуда ёш кичик 
одакланган финналарни, трихинеллалардан фарди, 
улар мускул толасининг ичида эмас, балки ташди 
юзасида жойлашади ва шакли юмалод ёкгг овал шак- 
лида булиб, ичида суюдлигн ва битта паразитнинг 
бош дисми (сколекси) булади.

Трихинеллоскопия билан шугулланадиган техник 
ишчилар махсус амалий тажрибага ва билимга 
эга булиши керак. Бу ишчиларни доимо ветеринария 
врачлари назорат дилиб туриши ujapT.

Одамларда трихинеллёз касаллиги

Трихинеллёз касаллигига учраган касал дайвонлар 
гуштини ёки чучда ёги шпикни истеъмол дилиш нати- 
жасида одамлар касалланади. Шу нарсани дайд ди- 
лиш керак-ки, яъни, купгина мамлакатларда одамлар- 
нинг касалланиши якка-якка булмасдан, бирданига 
бир неча кишиларнинг касалланиши билан бориб, 
купинча улим билан тамом булади.

1948 йили Германияда ёввойи чучданинг гуштини 
истеъмол дилган кишилардан 34 таси касалланган 
ва шулардан 4 таси далок булган. Одамларда клиник 
белгилари яхши ифодаланган касаллик пайдо булиши 
учун истеъмол дилинаётган 'Туштнинг 1 кг. да 1500 
дан то 6000 гача трихинеллалар булиши керак. Озид- 
овдат учун ишлатилаётган гуштнинг таркибида трихи
неллалар кам булса, касалликнинг белгилари яширин 
долатда булиб, одамлар фадатгина касалликнинг ин- 
вазиясини ташиб юрувчиси булиб хизмат дилиши мум- 
кин. Одамларда трихинеллёз касаллиги уткир исит- 
мали формада булиб, аллергик характерга эга були
ши мумкин. Касалликнинг яширин даври 10 дан 25 — 
28 ёки 40 — 42 кунгача давом диладн.

Трихинеллёз касаллигига учраган кишиларда 
умумий долатининр^ёмонлашиши, тез чарчаши, куч- 
сизланиши, бош Стриги каби клиник белгилари були
ши мумкин. Мана шу касалликнинг бошланиш даври- 
нинг узида 2 — 4 кундан кейин касалликнинг биринчи 
белгиларидан довод ва юзнинг шишиши, кузнинг шил- 
лид пардасииинг яллигланиши натижасида кузнинг 
гавдари даракатланганда огрид сезилиши мумкин.
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I. и i.m ташцари, тананииг ^арорати 39—40° га кутари- 
' I m Тананинг ^арорати кутарилганда кучли дара- 
| .1 hi тер чициши содир булади. Доринда огрик пайдо 

fi\ пшш, кунгил айниши, кусиш, ич кетиши ^ам куза-
I илади.

/Куда куп ^олатларда касалликнинг бошланишида 
гкн охирида овцат ютиш жараёнининг бузилиши ва 
ючшоц танглай мускулларининг яллигланишидан овоз 
\ нарадш Кейинчалик мускулларда огрик пайдо бу- 
м  цп ва мускуллар шишиб 1̂ отади.

Олинган гуштни ветеринария-санитария жи^атидан 
ба^олаш ва касалликка царши тадбирий чоралар

Давлатимиздаги мавжуд ветеринария цонунига 
всосан чучцани, ёввойи чучкани ва айицнинг гуштини 
ншлатишдан олдин трихинеллоскопия утказилиши 
керак. Компрессориумнн синчиклаб текширишда 24 
та цир^илган цир^имда битта ягона трихинелла то- 
пилса, унинг улик-тириклигига к,арамасдан олинган гушт 
ва мускул ту^ималари бор калла-пойчаси техник утили
зация цилинади ёки йукотилади. Тананинг устки ёги 
(шпик) 100° ^ароратда 20 дацица эритилади. Олинган 
нчки ёги тухтовсиз чицарилиши мумкин. Ичаклари 
Кайта ишлагандан кейин, умумий асосларга кура иш- 
латилади. Тсрисн яхшилаб терн ости мускул ту^има- 
ларидан тозаланиб йу^отилади. Хайвонларда .трихи
неллёз касаллиги чик>са, бу хацдаги маълумот ветери
нария ва тиббиёт муассасаларига тезда етказилиши 
ва касалликнинг манбаси ^амда х^айвонларнинг зарар- 
ланиш йуллари тезда ани^ланишп керак. Суйилади- 
ган чуч^аларни ва купгина ёввойи ^айвонларнинг 
гуштини трихинеллоскопия текширишидан утказиш 
Давлатимизда донунлаштирилган, бу эса одамларнинг 
орасида касалликнинг таркалишига г;арши курашиш- 
да катта а^амиятга эга. Лекин бу тартибда олиб бори- 
ладигап кураш фадатгина тугри, уз ва^тида трихинел- 
лоскопия утказилгандагина фойда бериши мумкин. 
Чучца суйилаётган жойларнинг ^аммасида гушт
ни ветеринария санитария текшириши пайтида 
трихинеллоскопия утказилиши шарт. . Эмизиладиган 
чучца болачаларини суйганда ^ам гушти трихинел- 
лёзга текширилиши керак. Чучцаларнинг тери ости 
ёги (шпик) хар доим синчиклаб текширилиши лозим,
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чунки, купинча, одам мана шу 5 f h i i  истеъмол 
цилганда касалланади. Одамларнинг бу касаллик 
билам касалланишининг асосий мапбаи, чучцаларии 
суйганда олинадигам ма^сулотлар ^исобланади, шу 
нинг учун бу касалликка царши курашишда чучдалар 
нинг уртаснда бу касалликнинг тарцалишига йул цун 
маслин керак. Бу тадбирий кураш чораларига кор 
хоналардан ва ошхона чициндиларидан чицадигап 
турли ма^сулотларни озуца сифатида чучцага бериш 
дан олдин х;ар томонлама текширилиши керак. Чучца- 
чилик фермаларида дератизация утказилиши, улган 
ит ва мушукларнинг жасадини ерга кумиш ёки ёдиш 
ишларини олиб боришлиги зарур. Трихинеллёз касал- 
лиги билан одамларнинг касалланмаслиги учун одам
ларнинг орасида доимо тушунтириш ишларини олиб 
бориш керак.

Цистицеркоз — Финноз
К,орамол ва чучца цистицеркози одамнинг тас- 

масимон гижжасининг личинкали шакллари томо- 
нидан содир этилади. Бу гижжалар одамнинг ингичка 
ичаги ичида яшаб, ягона инвазияни тар^атадиган 
манба ^исобланади, яъни, ичи тухумга тулган етилган 
бугимлар таищарига ахлат ор^али чи^арилади.

Цорамол цистицеркози — Cysticercosis bovurn
Г^орамол цистицеркозининг дузгатувчиси Cysticer

cosis bovis тасмасимон гижжа Т. saginatus-ни ли
чинкали шакли. Т. saginatus тасмасининг узунлиги 
4 — 10 метрдан узунро^ булиб, 1000 га я^ин бутим- 
лардан иборат. Т. solium-дан фарци Т. saginatus- 
ни сургичлари илмоцсиз. Етилган бугимларнинг узун
лиги 16 — 20 мм ва кенглиги 4 мм булиб, бачадони 
18 — 30 ёнбош шохча тармодлари ^осил цилган булиб, 
Т. solium-ни бачадонынинг ёнбош шохлари 7 — 12та- 
дан иборат.

Шунинг учун >̂ ам бир-биридан фарц дилади. Етил- 
ган бугимлардаги бачадоннинг ичида 145 дан 175 
минггача тухум булади. Охирги бугимлар бора-бора 

етилиши билан узилиб ахлат билан ташцарига чи^арила- 
ди. Бу бугимлар ичакдан ахлатсиз ^ам уз-узидан мунтаз- 
зам равишда чи^иб туради. Айрим бугимларни бутун
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it in I км бузилиб тухуми чиддандан кейин, дора- 
I *,i11 туда  ёки сув билан истеъмол дилинга мумкин. 
mi I>|н амида добигидан онкосфера ажралиб чидади, 
inIи >;iiiiu илмодлари ёрдамида ичакнинг деворини 

in и о асосан дон ёки лимфасуюкликлари ордали мус- 
I I I 111,1ро бириктирувчи тудималарга урнашиб олади.
I I |. и улар аста-секин тараддий дилиб зародит ил 

миц ириии йудотади. Мускулларнинг орасидаги онкос- 
||н р I (') ийдан кейин тараддий дилган цистиеркларга ай- 
IIHI.I in, Одамлар бундай гуштни истеъмол дилганда,
I viii I да тирик дистицерклар булса, ичак- 

шнллид пардасига 4 та мускулли сур-
....... билан тармашиб олади. Кейин эса
I\ мп йудолади ва цистицеркнинг буйнидан тасмаси- 
М'>м гижжанпнг бугимлари усади, Одамларнинг ингич-
...... .. . ичида 2—3 ойдан кейин жинсий вояга етган
iii.ii.лга киради. Шундай дилиб, одамлар дорамоллар- 
мп зарарлантиради ва унинг гуштидан узи зарарлана- 
ш Мамлакатда кейинги йилларда утказилаётган 
ргжали ишлар асосида дорамолларнинг зарарланиши 
камайган. Лекин тунга дарамасдан далигача касал- 
иниш даражаси юдори. Шу нарсани дайд дилиш 
м рак-ки, яъни, дорамолларнинг уртасида бу кассал- 
I и к чучдаларга нисбатан говори.

Каромал финнасининг морфологияси

Корамолнинг финнаси (Cyslicercus bovis) юма- 
лод ёки овал шаклидаги пуфак булиб, од, узун- 
лиги 5 дан 15 мм гача ва кенглиги 3 дан 8 мм гача.
I [нстицеркнинг катталиги ёшига боглид б^либ, уртача 
игнатугма бошидай ёки нухат катталигидек булади.

Цистицерклар, асосан, мускул толал'арининг ораси- 
лаги бириктирувчи тудималарида жойлашади, шу 
жумладан, тана мускулларида, юракда ва дар хил 
11чки органларда, терида, тери ости тудимасйда ва ёг 
гудимасида булади.

Финналарнинг ташди юзаси нознк бириктирувчи 
Iудима допламаси (гилоф) билан уралган. Бу юпда 
нозик добиднинг ичида суюдлик булиб, паразитнинг 
боши ва буйни куриниб туради. Агар бу пуфакни 
босса, ундаги сколекс буралади. Паразитнинг сколек- 
сида 4 та яхши тарддий килган сургичлари булиб 
уларда илмодлари йуд, Цистицердларнинг бошида,
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думида ва купинча буйиида жуда куп о^акли танами 
лари булиб, уларнинг катталиги 0,02 мм гача булали 
Зарарланган ^айвоннинг организмида ^ар хил 
сабаблар о^ибатида финналар дегенератив узгариш 
ларга учраши ва ^алок булиши мумкин. Цистидерк 
ларнинг ^алок булиши натижасида пуфак девориниш 
ичидаги суюь;лик лойцаланади, шу ва^тда буйии 
ва сколекси саргаяди. Финналарда купинча дегеиера 
тпв узгаришлар содир булади ва бу узгаришлар тво 
рогсимон бутца >̂ осил цилади ва о^акланади, бунда и 
^олат купинча юрак мускулларида булади. Айрим 
пайтда цистицеркнинг атрофидаги цобири ни^оятда 
цатти^лашади, бунда тирик ёки улик финна тараэдий 
цилмаган ^олатда булади. Купгина кузатишлардап 
шу нарса ани^ланган-ки, яъни, бир ^айвоннинг ор 
ганизмида улган ^ам тирик паразитларни топиш мум- 
кин.

Цорамол организмида цистицеркларнинг 
жойлашиши

Цистицерклар купинча чайнаш мускулларида, 
юрак ва тилда булади. Рыхловскийнинг Боку гушт 
корхоналарида утказган текшириши натижасига бино- 
ан, юракда 68,8%, тилда 51,2% ва чайнаш мускул
ларида 11,4% учрайди.

Лекин кейинги йиллардаги текшириш натижасига 
асосан, цистицеркларнинг яхши курган жойи, бириичи 
навбатда, чайнаш мускуллари, юрак, буйин, энса, 
^нзилунгач, диафрагма, елкаолди, камдан-кам елка, 
кукрак ва сон мускуллари ^исобланади. (28-расм).

Организм инвазия билан ни^оятда кучли даражада 
зарарланган булса, цистицерклар упкада, жигарда, 
буйра^да, талок;да, мияда, онщозон ости безида ва 
лимфа тугунларида, ёг гуч^имасида учрайди. ё ш  хай- 
вонларнинг купинча юрагида, мускулларида цисти
церклар жойлашади. В. Садиков ва С. Мурадовлар- 
иинг утказган текшнришлари асосида юракда куп 
финналарнинг борлиги ашщланган. Шунинг учун ^ам 
ёш бузшулар хамда катта корамоллар суйилганда 
уларни текшириш пайтида тана ва оргаилари синчик- 
лаб курилиши билан биргаликда асосий эътибор юрак- 
ка ^аратилади.
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Цистицеркларнинг чидамлилиги

Кпрамол цистицерки ташци му^итнинг таъ- 
, п|< 1.1 рига у даражада чидамли эмас. Юцори ^арорат- 
I I t.\да чидамсиз, 47 — 48° да ^алок булади. Паст 
мриратиинг таъсирига >̂ ам чидамсиз, шунинг учуй 

mv 1латилган гушт тез ^алок; булади. Н. М. Бородин 
|')ui<y гушт корхонасида бу со.уада ,уар томонлама чу- 
I л  Р ,  кишини ^аяжонга соладиган текширишлар ут- 
I а п ан. Бу киши томонидан х;ар хил ёшдаги ма^сул- 
юрлиги говори ва паст булган 2448 цорамоллар тек- 
мшрилгап. Цистицеркли гушт хар хил даражада муз- 
тилгап, музлаш даражасини гуштнинг энг чуцур 

I a I ламларида ^ам текширган ва цистицеркларни со 
нуцлик таъсирида халок булгаилиги ёки тириклиги 
лаборатория усулларида аншушнган ва узиии ^амда 
\пдимларини ) а̂м цистицерклар билан зарар- 
лаитириб текшириш утказган. Бородиннинг утказган 
\ар томонлама текширишидап шу нарса аницланган- 
ки, яъни цорамол финналари гуштнингчуцур ^атлам 
ларида харсурат (минус 12— 14° га етказилганда халок 
булган. Музлатилганда гуштнийг чукур цисмида минус 
6°булганда, финналарнинг ^алок булиши учуй бир 
сутка минус 9 — 9,5лиса^лаш хоналарида ушланиши 
керак. Цустицеркли гуштни зарарсизлантиришда хам- 
ма вацт музлатиш камерасидаги ^айвонинг ^ароратини 
илзорат килиб туриш ва гуштнинг чу^ур катламлари- 
даги ^ароратни аник; билишлик зарур.

Ю^орида цайд цилинган хароратлар гуштни зарар
сизлантиришда аниц, тугри бажарилса, бундай гушт
ни чикаришдан олдин финналарнинг тириклигига 
текширмаса хам булади. Бородин томонидан тавсия 
цилинган цистицеркли гуштни зарарсизлантириш усули 
ишлаб чицаришга тадбиц этилган. К,орамолнинг цисти
церки ош тузишнинг эритмасига хам жуда чидам 
сиз, маълум бир ош тузи эритмасида тезда х̂ алок була
ди. 1932 йили Остертаг маълум цалинликдаги кичик бир 
гушт булагини 25%-ли туз эритмасида ушланганда ёки 
буэритмани бевосита гуштнинг ичига юборганда фин- 
налар 14 кундйн кейин халок булган. Шунга карамас- 

дан, Давлатимиздаги мавжуд цонунга сосан, цистицеркли 
гуштни зарарсизлантириш учуй гушт 2,5 кг цилиб 
нимталанади ва 20 кун тузда ушлаб турилади.
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Диагноз дуйиш

К,орамолнинг цистидеркозига диагноз дуйишда 
финналарни топишга аеосланади, лекин бирон бир 
клиник белгиларни ёки органларининг патологоанато- 
мик узгаришларига дараб диагноз дуйиш мумкин эмас. 
К,орамолни цистидеркозга текширишда аввалам бор 
чайнаш мускуллари (ичи ва ташдиси) текширилади. 
Бу мускулларни куришда дар дайси тарафига 3 тадан, 
даммаси булиб 6 жойдан юпда дилиб дирдилади (ик- 
кита ташди ва битта ички). Ташди мускул дирдилган- 
да унинг катталиги кафт катталигидек булиши керак. 
Ташди чайнаш мускулини дирдданда, юдори жагнинг 
пастди диррасидан бошланиб, то ёнод (юз) суякигача 
дирдилади. Ички чайнаш мускулини дирдданда жаг 
суягинипг пастки диррасидан, то юдори мускуллар 
бирикадиган жойигача дирдилиши керак. Кейин юрак 
мускулининг юза дисми кесилади, кесгапда узунасига 
ва кундалангига кесилиб текширилади.

ё ш  молларнинг юраги синчиклаб текширилади. 
Текшириш пайтида биронбир кичик-майда, у даража- 
да куринарли булмаган финиалар борлигига гумон 
дилинса, лупа ишлатилади. Юракдан ташдари бошда 
органлари, яъни, жигар, упка, дамда дизилунгач таш
ди томонидан текширилади. В. И. Митрофановнинг 
(1957) кузатиши натижасида бузодларнинг жигари 
ва юрагида нидоятда куп, ^пкасида эса камрод цисти- 
церклар топилгаи, аммо шу молнинг тана ва бош мус- 
кулларида цистицерклар топилмаган. Борди-ю цисти- 
церклар бош мускулларида ёки органларининиг бирор- 
тасида топилса, у вадтда тана мускуллари синчиклаб 
текширилади. Тана мускулларини текширишда жуда 
эътибор дилиб, юза дисми ва кейин эса кесиб, буйин, 
энса, сон, дифрагма, анкенеус ва чудур бел мускул
лари курилади. Нормал долатдаги цистицекрларни 
ажратиб, анидлаб диагноз дуйиш мумкин, лекин уз- 
гарган, яъни, творогли бутда хосил дилган, одаклан- 
ган, дотган цистицеркларни ажратиш дийин, шунинг 
учун уларни текшнриб анидлашда микроскоп ёки три- 
хинеллоскоп ишлатилади. Микроскопнинг тагида жуда 
куп юмалод таначалар булиб, бу таначалар нурларни 
дайтарши хусусиятига эга булиб, жуда тинид ойнаси- 
мон булади. Бу таначалар дамма вадт булиб, одакси- 
мон альбулинатдад тащкил топтан,
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Одамлар, хом ёки у даражада яхши зарарсизланти- 
рилмаган цистицеркли цорамол гуштини истеъмол цил 
I .шда тениаринхоз касаллиги билан касалланади. Бу 
пасаллик организмга тушган паразитнинг мицдорига 
па организмнинг иммунобиологии цувватига цараб, 
\ар хилча содир булади, айрим пайтда жуда огир 
ошцозон-ичакларнинг иш фаолиятини бузади ва уму- 
чан, киши цолатини ёмонлаштиради. Шу нарсанц, 
|у]йд цилиш керак-ки, яъни, цорамол солитёри киши 
органнизмидан тезликча чициб кетмайди, ингичка ичак- 
нинг шиллиц пардаларига тармашиб цолган паразит- 
ларнинг боши янги бугимлар цосил цилиб, жинсий 
вояга етади ва ташци муцитга куплаб етилган бугим- 
ларни чицаради.

Куп йиллик кузатишлар натижасида шу нарса аниц- 
ланган-ки, яъни, куп миллат вакиллари хом гуштни 
истеъмол цилади, шунинг учун бундай кишилар ора- 
сида тениаринхоз куп тарцалган. Гуштни санитария 
жицатидан бацолашда цамма мамлакатларда, шу жум- 
ладан, бизнинг мамлакатимизда цонунга асосан зарар- 
ланган даражаси цисобга олинади ва шунга мувофиц, 
агар 40 см2 майдончадаги гуштнинг юзасида учтадаи 
ортиц тирик ёки улган цистицерклар учраса, бу тана 
гушти кучли даражада зарарланган деб тан олинади 
ва тана гушти, боши, тили, юраги ва калла-пойчаси 
йуцотилади ёки техник утилизация цилинади. Агар 
учтадан кам цистицерклар топилса тана гушти муз- 
латиш, тузлаш ва цайнатиш йуллари билан зарарсиз- 
лантирилади. Ички ёги, мия, жигар, буйрак, цорин- 
лар, сут бези ва оёцларнинг учлари зарарланганлик 
даражасига царамасдан, финналар топилмаса, чек- 
ловсиз чицарилади, борди-ю паразитлар топилса худ- 
ди зарарланган гуштни зарарсизлантиргандек зарар- 
сизлантирилади.

Ичаклар оддий усулда цайта ишлангандан кейин 
чекловсиз чицарилади.

Чучка цистицеркози

Ч^чца цистицеркозининг цузгатувчиси Cystirerrus се 1 - 
lulosae одамларнинг ингичка ичагининг ичида паразит- 
лик цилувчи тасмасимон гижжа Taenia solium личинкали

Гуштни санитария жицатидан бацолаш
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шакли х.исобланади. Одамларнинг ингичка ичагининг ими 
да паразитлик цилади ва цуролланган сколексга эга 
булади. Паразитнинг узунлиги 4 метр ва умдан куи- 
poi\ булиши ^ам мумкин. Боши 0,6— 1 мм, к,уроллап 
ган булиб, и'кки цатор жойлашган илмо^лариниш 
^алца сони 22 — 32 та булади. Илмо^ли икни хил кат- 
таликда, яъни, каттаси 0,16 — 0,18 мм булиб, кичнк- 
лари билан алмашиб келади ва кичиги 0,11— 0,14 мм. 
Етилган бугимларида бачадон булиб, ички медиал 
устунидан ^ар томонига 7 — 12 та дан ёнбош шохча- 
лари чйцади. Етилган буримларда бачадон тухумга 
тулган булиб, унинг мицдори 50000 гача булиши мум
кин. Тениаринхоз билан касалланган одамларнинг ах- 
латини чучцалар истеъмол цилганда, цистицеркоз ка 
саллиги вужудга келади. Чучцаларнинг организмига 
тушган тирик цистицершар худди цорамолларникидаги 
каби таравдиётга эга булиб, 2,5—■ 4 ойдан кейин мус- 
кулларнинг бириктирувчи туцималарининг орасида 
вояга етган цистицеркларга айланади.

Вояга етган тирик цистицерклар киши организми
га зарарсизлантирилмаган гуштни истеъмол цилиши 
натижасида ингичка ичакнинг ичнда чуч^а солитёрн 
таравдий цилиб, паразитнинг буки мл ар и узининг бу- 
тунлай тараедиётига 2 — 3 ойдан кейин эришади. Чуч- 
цаларнинг финнози, худди корамолларнинг финнози 
каби, купгина мамлакатларда турлича тар^алган.

Чучцаларнинг зарарланиш даражасинннг фоизи 
цорамолларникига нисбатан нам. Буни тушунишда 
шунга эътнбор бериш керак-ки, яъни, одамлар хар 
иккала касалликда >̂ ам охирги асосий хужайини ^и- 
соблападн. Ленин одамлар купинча корамол солитёри- 
иинг тар^атувчиси хисобланади.

Чуч^а цистицеркининг морфологияси

Табиатда С. cellulosae -ни олиб юрувчиси асосан 
чучца ^исобланади, лекин бу цистицерклар ёввойн 
чуч^ада, итда,-мушукда, каламушда, цуёнда, малла 
айицда, маймунларда ^амда одамда учрайди. Чуч^а 
цистицерки ^ам худди цорамол цистнцеркига ;ухшаш 
тузилишга эга булиб, юмалоц ёки овалсимон узунчоц 
шаклга эга, ичида ичкарига цараб тортилган боши ва 
ташцарисидан бириктирувчи тукрша ^опламаси 
(г^обиги) билан уралган. Узунлиги 6 — 20 мм, кенг-
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пни Г)— 10 мм. Корамол Цйетйцеркипйнг сколекси 
I рп ыанмаган, чучца цистицеркининг сколекси цурол- 
| |in ан,бу биринчифарци, иккинчиси шундан иборат- 
I и, яъни, чучцанинг дистицерки цорамолларникига нис- 

п.11 ;ш жуда тиниц ва нозиц, цобиц билан уралган булади, 
111 \ 11 и I i г учуй цам чучца дистицерки луффагининг ичи
ги и сколекси цора молларникига нисбатан аниц кури- 
nini туради. 3 ойдан кейин цистицерк узининг тулиц 
|.фацциёт даражасига эришади. Чучца ва цорамол- 
11111■ г организмида цистицерклар цалок булиши,
«> v гца цосил цилиши ва оцакланиши мум-
| in. Улган цистицеркларнинг шакли юмалоц ёки овал- 
| и мои булиб, цар хил катталикка эга булади.

Чучцанинг организмида цистицеркларнинг 
жойлашиши

Чучцанинг организмида цистицеркларнинг жойла- 
111 п in и цорамолларникига нисбатан бошцачароц. Куп- 
11111 а олимларнинг кузатувларига биноан цистицерк- 
Iлр анконеусда, чайнаш, цорин, тил, юрак, энса ва бел 
| ускулларида жойлашади.
Бошца мускул ва органларида камдан-кам цолатлар- 
I I учрайди. (упкада, жигарда, талоцда). Цистицерк- 
I л рни чучцанинг организмида а ниц жойлашиши цаци- 
Uгн купгина олимлар цаторида Агульник ва Тетерин- 

.I.Iрнинг хизмати катта. Бу олимларнинг аницлашича, 
чепца танасининг олдинги цисмида, кейинги цисмига 
нисбатан цистицерклар куп жойлашади. Бундан таш- 
| .|рн, куп цолатларда бел мускули (m. psoas)Aa куп 
.койлашди, уларнинг жойлашишини билишлик. 
vI р 11 диагноз цуйишда катта ацамиятга эга. Чайнаш, 

трак, тил,. буйин, сон мускулларида цистицерклар кам 
учрайди.

Цистицеркларнинг чидамлилиги

Марининг маълумотига кура, чучцанинг цистицерк- 
ирн 70 — 80° ли цароратда цалок булади. Шунга би- 
| и inп, гуштнинг ички чуцур цисмларида жойлашган
....шцерклар, шу чуцур цисмида харорат 80° булса,
| \ пгг бутунлай зарарсизлантирилади. Чучца финнала- 
рн сомуцликка цорамолникига нисбатан чидамли бу- 
.’I п ли.
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В. Ю. Вольферц ва С. Д. Винникованинг утказган 
куплаб тажрибасидан шу нарса аницлашан-ки, яъпи, 
ало^ида олинган чучцанинг финналари минус 8 — 8,5' 
да 4 соат мобайнида ^алок булади, агар бу ^apopai 
минус 10— 10,5° булса 2,5 соат мобайнида финналар 
узининг тириклигини йу^отади.

Цистицеркли гуштнинг чу^ур ^атлам юзаларидаги 
^арорат минус 10° булиб камеранинг ^арорати —12 
булганда 10 кун ушлаб турилса, цистицеркли гунн 
бутунлай зарарсизланган ^исобланади. Агар гуштнинг 
чуцур цатламининг юзаларидаги ^арорат минус 12' 
булса, музлатиш камерасида 3 кун ушлаб турилса, 
зарарсизланган ^исобланади. Муаллифларнинг маъ 
лумотига биноан, >̂ ар доим цистицеркли гуштнн 
зарарсизлантиришда гуштнинг чу^ур ^атламинипг 
юзаларидаги ^ароратни назорат 1̂ илиб туриш катти 
ахамиятга эта. Чунки гуштнинг чукур цатламида бнр 
хилдаги х.ароратни ушлаб туришда гуштнинг семнз 
лигини, 6f цопламини назарда тутиш керак. Борди-ю 
гуштнинг гиалин юза цисмларида бир хилда минус 
^ароратни назорат килиб туришнинг имкони булмаса 
ёки вацтида текшириб турилмаса, бундай цистицеркли 
гуштни ишлатишга чи^аришдан олдин финналар 
нинг тириклиги ани^ланиши шарт. Ош тузи эритмасп- 
нинг таъсирига чуч^а цистицерклари худди ^орамол 
ларники каби булади. Шунинг учун чуч^анинг цистн 
церкли гушти хам 20 кун тузли эритмада ушлаб ту 
рилса бутунлай зарарсизлантирилади.

Чуч^а цистицеркозига диагноз цуйиш

Чучца суйилгапдан кейин тана мускулларида ёки 
ички органларида цистицеркларни топиш асосида 
диагноз ^уйилади. Чуч^аларни тириклигида касал- 
ликнинг клиник белгилари аник, булмайди, шуниш' 
учун диагноз цуйишнинг иложи йу^. Лекин шу нар- 
сани цайд цилиш керак-ки, яъни, тириклигида чуч- 
цаиинг тилида жойлашган цистицеркларни куриш на 
аншуташ мумкнн. Бу цнстицерклар тугунчаларга ух 
шаш булиб, тил мускулининг чуi ŷр цисмларида жом 
лашади. Бундан тацщарн кузнинг шиллик, пардасн 
даги цистицеркларни ^ам ани^лаш мумкин. И. А. Чер 
кас (1954) суйишга олиб келинган чуч^аларни суйнш 
дан олдин синчиклаб текширганда, уларни кузиниш
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папки ва юцори ^оворйнинг шилли^ пардаЛарида 1 
та да н 3 тагача цистицеркни топган. Айрим олимлар 
1,ршов, Агульник чучцаларнинг тириклик ва^тида 
диагноз цуйиш учун аллергик усулларидан фойдала- 
нишни тавсия ^илган, Травинский, Маширов преципита
ция реакциясини тавсия 1̂ илган. Лекин бу усулда суй- 
пшдан олдин гушт корхоналарида текшириш утказиш 
гуштчилик саноати амалиётида кенг йул топмаган, 
чучцалар суйилгандан кейин цистицеркозга диагноз 
|\уйиш у даражада цийинлик тугдирмайди. Шунга 
ьрфамасдан, паразитларнинг организмда ^ар хилда 
жойланишига ва купинча дегенератив узгарган ^олат- 
лари синчиклаб текширилиши лозим. Чайнаш мускул- 
ларини текширганда ташци ва ички юзаси кесилиб 
курилади. Тили пайпаслаб курилиши керак, айрим 
,у>лда кесилиб текширилиши керак. Юракни текши- 
ришда ^ар доим бир цанча томонларидаи кесиб кури- 
.111 ши шарт. Танаси текширилаётганда ^ар доим М. 
psoas ни кесиб куришни эсдаи чидармаслик керак. 
Текшириш пайтида бирон жойида цистицерк аницлан- 
са, бу тана гуштининг курак, энса, сагрн мускуллари 
синчиклаб текширилади. Керак булганда мияси ^ам 
текширилади.

Одамларнинг цистицеркози
Одамлар фа^атгина тениидоз билан касалланиб 

цолмасдан, цистицеркоз билан ^ам касалланади, 
одамларда ^ар доим С. celluiosae топилади. Одам
ларнинг циртицеркоз билан касалланиши «аутоинва- 
тмя», яъни, цайд цилинганда, ичакдаги паразитнинг 
етилган бугимлари ёки тухуми цайтиб ошцозонга ту- 
шади, ёки булмаса гижжанинг тухумлари дазм орга- 
пига ифлосланган цул орцали ^ам утади. Купинча 
одамлар цистицеркоз касаллиги билан гижжа тухум
лари булган утларни, кукатни ва полиз экинларини 
ювмай истеъмол цилганда касалланади. Юцорида 
цапд цилинган йуллар билан киши организмига туш- 
| а и гижжанинг тухумлари худди ^айвонларнинг ор- 
Iапизмидагидек тарац^иёт цутшнй утади, мускул ту- 
цималарида ва ички органларда цистицеркларни ĵ o- 
I ил цилади. Одамларда цистицеркларнинг жойлашиши 
к у 11 ги п а адабиётларнинг маълумотига биноан, мияда 
на кузда булади. Миянинг туцимасига жойлашиб ол-
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Ган тирик финналар юмшоц ту^имада унчалйк Цйр- 
шиликка учрамай тез катталашиб, катталиги каптар 
тухуми каби булиши мумкин.

Бундам ^олатда кишиларнинг организмида нгцоят- 
да огир жараёнлар: эпилепсия, шал, уй^усизлик, цу- 
сиш, a i y i H H  йу^отиш, асаби узгариши каби ^олатлар 
кузатилади. Бундай касалликнинг о^ибати улим би- 
лан тугайди.

Киши кузининг цистицеркози булганда, куриш 
жараёнининг бузилиши ^ам булиши мумкин. Мускул- 
ларнинг цистицерк жарохатида клиник белгилари 
ноани^ кечади. Кишиларда касаллик содир булганда 
цистицеркларнинг мицдори 500 дан бир неча минглаб 
булиши ^ам мумкин. Цистицеркларни киши организ
мида яшаши бир йилдан 20 — 30 йилгача булиши 
мумкин.

Гуштни санитария жи^атидан ба^олаш

М. Л. Агульннк, Д. М. Тетерник, II. В. Николаева, 
С. Д. Вииниковларнинг купгина утказган тажрибалари 
асосида шу нарса ани^лаиган-ки, яъни, гуштда цис
тицерк кам булса, бундай гушт ишлатилишга чи^ари- 
лишдан олдин зарарсизлантирилиши керак, бундай 
гуштнинг таркибида у даражадаги физикавий ва 
кимёвий узгаришлар содир булмайди.

Лекин кейинги ва^тда В. М. Садиков, С. Мурадов, 
А. Муминов, В. Тенларнинг маълумотларига кура, 
цистицерлн гуштнинг таркибидаги аминокислоталар- 
нинг нисбат мицдорининг узгариши содир булиши 
аницланган, яъни, нисбий цийматини узгариши гушт
нинг сифатига салбий таъсир курсатади. Мавжуд 
гцэнун асосида чуч^алардан олинган цистицёркли 
гушт цуйидагича бах4оланади. 40 см2 гуштнинг юза 
майдончасида учтадан орти^ финналар булса (улик 
ёки тирик) тана гуштн ва гуштли калла-пойчаси тех
ник утил килинади.

Агар шу гсн^оридаги майдончада учтадан кам цис- 
тицерклар булса гушт ва гуштли калла-пойча ь^айна- 
тнш, тузлаш ёки музлатиш йули билан махсус дастур- 
лар асосида зарарсизлантирилади. Ички ёгда мияда жи- 
гарда, буйракда, цоринд'а ва оё^ларнинг пастки цисмла- 
рида ветеринария текшириши натижасида ци'стицерклар 
аншутанмаса, чекловсиз ишлатишга чи^арилади, агар
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1111 < | > к топилса, худди цорамол куштини зарарсиз-
...... 11 ■ I ли дек зарарсизлантирилади. Таищи тери ости ёги
.....hi ) фитилади, эритишда ^арорат 100° етказилади
....... . фроратда 20 дацица ушлаб турилади.

Цистицеркларнинг тириклигини аницлаш

| ||>арсизлантирилган гушт ишлатилишга чи^арили- 
п I it мн олдин гуштдаги цистицеркларнинг тирикли- 

пии^ланади. Айрим пайтда тузланган 
ми музлатилиш ва^тида гуштнинг таркибидаги цис- 
ннкрклар узининг тириклик ^обилиятини йу^отмайди, 
ms 111111 г учун бундай гушт кишилар томонидан истеъ- 
1" I уплинганда касаллик цузгатади. Бир цанча олим- 
м|| у (ларининг купгипа тажрибасига асосланган ^ол- 
I I цистицеркларнинг тириклигини ани^лашни бир 

•, 111'I 1 усуллариии тавсия этган. Шу тавсияларнинг 
м hi Iа ли' цулайи физиологик эритманинг таркибига 

| yyiimui йули билан цистицеркнинг тириклигини 
пппулаш ^исобланади. Бу эритмада (38 — 42° jyapo- 
Iм I hi) бир неча вацтдан кейин тирик паразитлар 
| |мI. |пб ^аракатланишга киради. Ишлаб чи^ар1гш 

пи саноатида гуозирги ва^тда цистицеркларнинг
I мрпклигини аницлаш учун Франке-Путнина усули 
i,\ иаиилади.

11у усулнинг мо^ияти шунлан иборат-ки, яъни, бак- 
п |ни1ЛОгик ликопчага физиологик эритма солиниб,
....и устига 80% ли ут цушилади. Х,осил булган

■ I Hi I м адан х>ар цайси цистицерк учун 7 мл ^исобида
илпнади.

Гурли соглом моллардаи олинган ут суюцлиги 
и in in гилиши мумкин. Ликопчага солинган эритма 
hi I лча циздирилади, иложи булса шу ^арорат тек- 
ширишнинг охиригача бир зайлда ушлаб турилиши
I I 11.1 к Гуштнинг таркибий цисмидан ажратиб олин- 
 шетицерклар ташци бириктирувчи цопламасидан

. рагилади, кейин эса бармоц билан цисилиб пуфак- 
I ш сколекс ажратилади. IJJy тарзда тапёрланган цис- 
Iмигрк циздирилган эритмага солинади. Агар паразит 
in pm. булса, унинг сколекси буралиб ^аракатга 
мфндн.
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Т у к ^ й з и н ч и боб

Х,айвонлар за^арланганда, антибиотиклар билап 
даволанганда, радиоактив ва за^арловчи модда- 

лар билан за^арланганда тана ва органларининг 
ветеринария-санитария экспертизаси

^АЙВОНЛАРНИНГ ТАНА ВА ОРГАНЛАРИ 
ЗА^АРЛАНГАНДА, ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 

ЭКСПЕРТИЗА КИЛИШ

Кргшлод хужалик ^айвонлари за^арланишининг i 
сабаблари ва о^ибати.

Ишлаб чицаришда дишлок хужалик ^айвонларинйнг ] 
за^арланиши, ^ар хилдаги за^арли моддаларнинг таъ- | 
сири о^ибатида содир булиши мумкин. Кргшлод хужа
лик ̂ айвонларининг зар^арланиши азотли, калийли, фосг 
форли ва бошда угитларни истеъмол цилганда келиб 
чидади. Буларнинг ^аммасига сабаб, ишлаб чицарнш- 
га олиб келинган угитларни сацлайдиган омбор- 
ларнинг булмаслиги ва нотурри ишлатилиши.

‘За.уарланишга сабаб, минерал за^арлар ^ам були- 
ши мумкин, яъни, бу моддалар турли йуллар билан 
озу^ага ва сувга тушади. Дайвонларни маргимуш 
билан за^арланишига сабаб, таркнбида маргимушли 
дориларни нотурри ишлатиш одибатидир. Шу нарсани 
назарда тутиш керак-ки, яъни, мис препаратлари ^ам 
маълум даражада организмга хавфли ^исобланади, 
шунинг учуй ишлатилишда куп нарсага эътибор бе- 
риш керак.

Мис препаратлари борчиликда, узумчилицда, ^ам- 
да аитгельминтик сифатида куп ншлатилади. Бундап 
ташдари, за^арланиш, за^арли усимликларни, купин- 
ча эрта ба^орда, у даражада бошда утлар булмагап- 
да истеъмол дилганда, кучли таъсир диладиган дорм- 
вор моддаларни нотурри ишлатганда ва за^арли зам- 
буррларни истеъмол дилганда содир булади.

^айвонларнинг за^арланишини энг хавфлиларидан 
бири, усимлик зараркунандаларига, ёввойи утларга 
дарши ишлатиладиган, ^амда ма^сулдор ^айвонларнп 
каналардан садлашда дулланиладиган одам ва ^ай- 
вонлар учун умумий булган чумолиларга дарши ку- 
рашида ишлатиладиган пестидидлардир.

Жумдуриятимизнинг купгина туманларида дисоб
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I it п т , и -1 гаи маълумотларга кура, дайвонларнинг 
.  ■ г  т  i i i i i i i i i h  фосфорорганик пестицидлардан фос- 
•|< hi I. бутифос, метилмеркаптофос, хлорофос ва 

и 111 нотурри дулланилиши одибатидандир. Задар- 
I и I и 111 < абаби баргни, кунжарани, шрот ва пахта 
мм и I о ипиг шелухасини, утларни (жугара, йунтачда),

....... ip Kin бурдойпи, маккажухорини ФОБ билан иш-
- in и, улар истеъмол дилинганда ва ФОБни дисман 

11.111,11ипт сувига, кулмакларга тушиши натижасида 
‘ I | ..тйнонлар задарланиши мумкин.

■1»()Б билан задарланган сигирнинг сутидан кун 
М'Н'.ишида фосфорорганик бирикмалари чидиб туради, 
о\ ...I chi бузодлар учун нидоятда хавфли дисоблана- 
III ФОБ-ни эктопаразитларга даршн нотурри ишлат- 

I пи in хам, задарланиш пайдо булади. Дайвонларнинг 
| .фланишига купрод имкон берадиган хлорорганик 

и..л пцидлар даторига дуйидагилар киради (ГХЦГ, 
u n i . I \ лор, полихлорпинен, полихлоркамфен ва х. з.). 
I., I.лр кенг тарзда усимликларни димоя дилишда, пи- 
р,Iилазмидоз касаллигини тардатувчи каналарга туар- 
ии курашида, дичиманинг дузгатувчисига бутларга,
| Iп,т,царга, жун ейдиганларга, дайвонларни сунадан 
ми.дашда, дуйларни эстрозини даволашда, молхона- 
| ||Н1|| ва гунг саклаш жойларни зарарсизлантиришда 
ишлатилади.

Кишлод хужалик дайвонларини симоборганик 
пм-тнцидлар билан задарланишининг асосий сабаблари.

,\айвонларни задарланган дон уруглари билан 
" |ук,алантирганда дамда нон дабул дилиш пунктлари 
мл мелькомбинатлар пестицидлар билан ифлосланган 
шпларни дабул дилганда ва бу донларни назорат дил- 
,п .ап, тайёр домбикормаларга алмашганда, бундай 

м.тхсулотлар билмасдан дайвонларга берилганда, улар 
и утрлапади.

\айвонларни карбаматли пестицидлар билан за- 
лрланиши дам эдтимолдан дол и эмас, чунки бу пести- 

|||| 1.1 ар дишлод хужалик зараркунандаларига дарши 
цурашишда ишлатилади.

Богларда, урмонларда дам дорамолларни канасига 
ц.трши курашишда севин ишлатилади.

Гетраметилтиурамдисульфид (ТМТД) дам дишлод 
..пи ида кенг дулланилади. Бу гурудга кирадиган 

прспаратлардан фунгицид сифатида цинеб, поликар- 
( i . i i i i i i i  ва х. з. ишлатилади (Макаров, Жаворонков,
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1977, 1978). Бизнинг мамлакатимизда бош^а пест 
цидлар билан заз^арланиш уларнинг 1̂ ишло^ ва хал1\ 
хужалигида ишлатилишига бевосита богли^дир.

Хайвонлар суйилгандан кейин улардан олингаи 
гушт ва бонл^а маз^сулотларини экспертиза ^илишда 
ва санитария жи^атидан ба^олашда, г^андай усулда 
ва нима билан за^арланганлигини тутри билишлш\ 
жуда катта а^амиятга эта.

За^арли моддаларнинг ми^дорига ва организмга 
тушишига т^араб, з^айвонларда за^арланиш уткир ва 
сурункали кечадн.

За^арланган ^айвонларнинг гуштини одам учуй
хавфлилиги ва ози^-ов^ат сифатида яроцсизлиги

За^арланган ^айвонларнипг гуштини истеъмол 
дилинг одам учуй зарарли ва бундай гуштдан озигр 
ов^ат маз^сулотлари тайёрлаб булмайди. Купгина 
пестицидлар кучли таъсир цилувчи моддалар ^атори- 
га киради, шунинг учуй з̂ ам за^арланган з^айвон гушт- 
нинг таркибида зарарли моддаларнинг ^исман миц- 
дорда булиши з̂ ам организмнинг айрим системалари- 
га зарарли таъсир курсатади ва шу билан биргаликда 
бутун организмнинг нормал з^олатини бузади. Гушт- 
нинг таркибидаги хлорорганик ва симобли препарат- 
лар узо^ муддатда узининг таъсир кучини йу^отмас- 
дан тупланиб туриши, кейин эса таъсир цилиши 
мумкин, бундан таш^ари, бу препаратлар, гушт узо^ 
вазуг са^лаганда, з^амда паст ва говори з^ароратнинг 
таъсиридан з̂ ам бузилмайди. Ю^ори ва паст з^арорат 
карбамат пестицидларни бузмайди, уларнинг айрим- 
лари гармон ишлаб чи^арадиган безларга ва эмбрион- 
га заз^арли таъсир курсатиш хусусиятига эга.

Иккинчи томондан з^айвоининг организми заз^ар- 
ланганда резистентлиги пасаяди. Зарарли моддалар
нинг таъсиридан ичакларнинг ретикулоэндотелиал 
тусиги 1̂ амраб цуйилади, бунинг натижасида ичакнинг 
ичидаги микрофлорасини бутун организмга тарцали- 
шига шароит яратилади ва иккинчи даражали секун- 
дар патоген микроблар учун имконият тутилади. Бу 
з^олатдаги гуштларни кишилар истеъмол ^илганда, 
кишиларда ичак инфекцияси пайдо булишига ва улар
нинг ичида энг хавфлиси сальмонеллёзнинг ог;ибати 
натижасида з^осил буладиган токсикоинфекция з^исоб-
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HH i iii Охирида хулоса килиш мумкин-ки, яъни, 
м \,iр.1.1 иган хайвонлардан олинган гуштда нормал 
■ .и.II и \n4Uiii жараёнлар бормайди ва о^силларнинг фи
нн м коллоид структураси узгаради, натижада гушт- 
1111111 фсрментацияли етилиш жараёни бузилади. Бу 
Hi.li' фацатгина гуштнинг таъмини узгартириб ^од
ни кш, сифат курсаткичини хам узгартиради. Юхори- 
| ип изо^ланган курсаткичларни эътиборга олган хол- 
м, шхарланган ^айвонларга суйишдан олдин туври 
in.и моз хуйиш катта а^амиятга эга булиб, диагнозни 
in ботлаш учуй гушт кимёвий-токсикологик, бактерио- 
| о 11к ва биокимёвий текширилиши шарт.

Захарланган ^айвонларга диагноз хуйиш 

Суйишдан (олдин диагноз цуйиш

Суйишдан олдин захарланган ^айвонларга диагноз 
| \ йиш пи^оятда огир. Касалликнинг клиник белгилари 
м  организмда захарланишнинг кечиши, захар мод- 
чаларнинг михдорига, хамда организмга тушиш муд- 
чатига боглих булади. Шу нарсани назарда тутиш 
корак-ки, яъни, захарланишнинг чдгкир формасида, бир 
надтнинг узида жуда куп ёки кам хайвонларнинг ора- 
|'нда булиши мумкин. Симобли препаратлар, ХУрго- 
шип, маргимуш, мис билан захарланганда, умумий 
клиник белгиларидан толикиш, иштаханинг пасайиши, 

мускулларнинг халтираши, оёхларининг жонсизланиши ва 
юриш мувозанатининг бузилиши кузатилади. Шунинг 
билан биргаликда, узига хос белгилари хам эътибор- 
га олинади. Мисол учун, хуррошин. симоб билан 
'.лхарданганда кисман ёки бутун.пай к^рмай холали- 
маргимуш билан захарлаиганда-огиз ва бурун буш- 
лHFHHHHr шиллих пардаси кукаради (ционоз), хамла 
ахлати билан кон ёки гоиллик ажралиб чикади, мис 
билан захарланганда-гемоглобинурия ва к^риниб тур
кан шиллих пардалари саргаяди. Захарли усимлик- 
чар билан захарланганда, хайвонларнинг умумий 
холатининг ёклонлашиши билан биргалихда, ошкозон 
па ичак системасининг ига фаолияти бузилади. 
Захаоли усимликлар билан захарланган хайвонларни, 
уткни юхумли кассаликлардан фархлай билишлик 
ксрак.

Пестицидлар билан захарланган хайвонларда пай-
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до буладиган клиник белгиларини купгина ухшаш 
томонлари бор, яъни, бу препаратлар асабга таъсир 
цилади. ФОБ, хлорорганик, карбамат севин, ТМТД 
ва бошца пестицидлар билан хайвонлар за^арланган 
да цис^а муддатли хаяжонланиб, безовталанади, бу 
Холат кейинчалик, чарчаган холат билан алмашинадн. 
Нафас олиши тезлашади ёки нафас олишнинг юза 
формасига утади, юракнинг иш фаолияти пасаяди, 
куп ми^дорда сулак ажралади, мускуллари ^алтирай 
ди, учади, юриш мувозанати эшитиш ва куриш реф- 
лекслари пасаяди, шиллиту пардалари кукаради, ах 
лати билан цон чицади ва тез-тез сияди.

Айрим пестицидлар организм учун у даражада 
за^арли эмас, кам за^арли (цинеб ва х. з.) булиб, 
за^арланишнинг клиник белгилари аста-секинлик 
билан билин бошланади ва умумий толициш ^амда 
адиномия билан таърифланади. Симобли пестицидлар 
билан сурункали формада захарланиш содир булса, 
клиник белгилар у даражада аних булмайди, лекии 
аста-секиилйк билан айрим клиник белгилари вужуд- 
га келади. За^арланган хайвоиларда умумий толициш, 
дармонсизланиш булиб, иштахаси пасаяди ёки булмаи 
цолади, шиллиц пардалари кукаради, кейинчалик cap 
гаяди, махсулдорлиги пасаяди, юриш мувозанати ва 
Хазм цилиш органларининг иш фаолияти бузилади.

Суйгандан кейин диагноз цуйиш

Захарланган хайвоиларда содир буладиган купгина 
патологоанатомик узгаришлар, худди касал моллар 
никига ухшаш булади. Захарланишнииг оптр формасн- 
да суйилган хайвонларни, суйган жойи текис булиб, 
атрофдаги туцималари цон билан шимилган булади, 
шунинг учун хам бундай цорамтир-цизил ранг, тана 
гуштининг рангига жуда ухшайди. Тана гуштининг 
консизланганлик даражаси ^рта, ёмон жуда ёмон 
булиши мумкин. Шунинг натижасида гуш'тнйнг ранги 
цорамтир-цизил булиб, кесганда цонли жойлар аншу 
ланади, ёг туцималари бундай х°латда хизриш ранга 
киради, плевра ва цорин девори орцали куринадигаи 
цон томирларда цолган цонлар аницланади, хамда 
ичци органлари цон билан тулиб туради. Огизниш 
шиллиц пардасида ва сероз пардаларда хар хил дара 
жадаги хон хуйилган жойлар аншулаиадн ва захар
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mu,ill дайвонларнинг донида ичак микрофлораси ва 
и in пн^ат токсико-инфекцияси топилади. Секундар 
Hi" I Iшкларда, лимфа тугунларида анид куринарли 
S м .1 рмin булади. Соглом дайвонларнинг танасидаги 
«и фа тугунлари нормал куринишга ва структурасига 
и ,1 булиб юзаси дирдилгаида очид-кулранг ёки сар- 
‘ им прок булади.

1ауарланганда ва секундар касалликнинг тараддий 
■ и паи формасида лимфа тугунлари шишади ва катта- 
laiiiaчн, кесганда ранги бннафша-дизгиш булиб, дон 
| .ни л га н, яллирланган узгаришлар булади. Задардан 
, |ц  кимёвий задар моддаларнинг миддорига (дозаси) 
и,| падарланишнинг турига дараб, ички органларда 
\,i|i хилда булган узгаришларни келтириб чидаради.

Лскин, шунга дарамасдан, уларнинг уртасида 
' мумий ухшашлик мавжуд. Хфйвонларни суйгандан 
| ‘ iiiiи экспертиза дилишда жигар катталашган, кон- 
| inмепцияси юмшод, ранги лойсимон ёки дорамтир- 
м 1,1 л а булади. Ут пуфаги катталашган, утга тулга 
нулнб, ёпишдод, ут пуфагининг шиллид пардасида 
и м.гали дон дуйилган жойлар анидланади. Жигар, 
буГфак, юрак, упка, бош ва орда мия тургун гипере- 
мни долатида ва дон дуйилган. Задарланишнинг уткир 
формасида купинча упка шишади ва ателектазнинг 
| шбачаларини ташкил дилади. Буйракнинг консис- 

и'пцияси юмшод, лекин катталашмаган булиб, пуст- 
|||к ва магиз дисмларининг чегараси йудолган булади.

Коринда ёки ширдонда, дамда ингичка ичаклар- 
N и и г сероз добигининг остида дар хил турдаги дон 
| \ Г|илган жойлар в'а яллирланган жараён булиб, нек- 
I" | ;.чи жойлари булади. Шунинг билан биргаликда 
мпапннг гуштини ва органларини текширганда пато- 
югоанатомик узгаришлар анидланади, бу Узгаришлар 
| и и лай задардан задарланганлигига хос булади. Хай- 
ппилап ционид, нитрит ва нитратлар билан задарлан- 
| ,щ булса, мускул тудимасининг ранги дирмизи буда- 

н, Л акридин, пикрин ва азот кислоталари билан 
| учрланганда тананинг гушти ва паренхиматоз орган- 

мри сарраяди, мис билан задарланганда буйрак кат- 
|,|лашиб, добиги таоанглашган булади; тетраметил- 
|иурямидисульфид билан задарланганда талод атро- 
Фиига учрайди. Захарланган хайвонлар суйилгандан 
м йин танаси ва органларини ветеринария-санитария 
пи пертизаси дилиш одатдагидек утказилади, Шунга
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мувофиц, цар доим цайвоннинг боши, талори, упкаси, 
юраги, жигари, цорни ва сут бези курилади. Леки и 
текшириш усулларининг узига хос хусуриятлари цам 
бор. ^айвонлар захарланган деб гумом цилинганда, 
цар доим буйраклари чуцур кнлиб кесилиб M3F3, пуст 
лок ва буйракнинг жоми текширилади.

К,орин ва ичакларнинг ичи текширилганда, улар 
пинг ичидаги нарсалар ва шиллиц пардалари курила
ди, бу текширишда бошца ички органларни ва танаии 
булранишдан сацлаш керак. Сийдик пуфагини тек 
ширганда унинг шиллиц пардасига ва сийдикнинг 
цолатига эътибор берилади.

Лаборатория текшириш

Зацарланишга цуйилган диагнозни тасдицлаш учуй, 
цайвонларни суйишдан олдинги цолатини аницлаш, 
цамда гуштнинг таркибидаги зацарли уюддаларнинг 
долган мицдорини билишлик учуй ва гуштдаги мик- 
робларнинг мицдорини аницлашда, лабораторияга 
8X8X6 см, гушт намунаси, 2 — 3 дона лимфа туру- 
ни ва ички органлардан умумий цоидалар асосида 
намуналар олиниб жунатилади. Мажбурий суйилган 
цайвонлардан, шу суйилган жойнинг узида намуна 
олиниб, бунда ичак ва ошцозоннинг ичидаги нарсалар- 
дан цам олиниши керак.

Кимёвий ва токсикологик текшириш усули

Лабораторияга олиб келинган зацарли намуналар 
текширилишда, патологоанатомик текшириш натижаси 
ва намуна билан бирга жунатилган .дастурда, аник, 
цилиб царей зацарли моддаларга текширилиши ёзил- 
ган булади. Агар цайвонлар пестицидлар билан ишлан- 
гандан кейин суйилган булса, бунда цайси препарат, 
ишлатилган йули, санаси ва охирги марта хужаликда 
ишланганлиги ёзилган булишлиги керак. Керак бул- 
ганда, хужаликда цайси кимёвий моддалар чорва- 
чнликда ва усимликшуносликда ишлатилган ёки бул- 
маса, цайси угит моддалар зацарланишга сабаб бул- 
ганлнги аницланиши керак. Бундан ташцари, озуца- 
нинг сифатини ва таркибини билишлик шарт.
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Намуналарни бактериологик текшириш

Текшириш учуй олиб келинган намуналар (ГОСТ 
12.47- 75), мавжуд Давлат стандарти асосида 

fia к I ериологик текширилади.

Биокимёвий текшириш

Намуналарни текширишда PH, пероксидоза, фор
малин реакциялари ишлатилади.

Турли за^арли моддалар билан за^арланган 
^айвонларнинг гуштини ва калла-пойчасини 

санитария жи^атидан ба^олаш

За^арланган ^айвонларнинг гуштини ва калла-пой- 
масини бау>лаш з̂ ар хил булади. Шунинг учуй кимё- 
инн-токсикологик текшириш натижасидан таищари, 
ш.уарланишни келтириб чи^арган за^арнинг таъсирчан- 
лнги ва унинг организмда ва органларда тупланиши, 
ушда органолептик, би^имёвий ва бак
териологик текшириш натижалари ушобга олцнади. 
Улим уэлати олдида, мажбурий суйилган ^айвонлар- 
шшг гушти з^амма вацт ишлатилишга яроцсиз деб тан 
олинади. Бундай гушт ва ^амма ички органлари тех
ник утилизация цилйнади, ёки ёввойи ^айвонлар учуй 
озу^а сифатида ишлатилади, лекин фа^атгина бак
териологик текширишнинг натижасидан кейин. Бундай 
озу^ани купчилик ^айвонларга бермасдан, 
олдин тажриба учун кичик гуру^ ^айвонларига бери- 
лнб курилади.

Гуштнинг органолептик курсаткичлари, биокимё- 
вмй ва бактериологик текшириш натижаси яхши бул- 
1 а, бундай гуштни санитария жи^атидан баузлашда, 
шхарлапишни келтириб чикарган захарнннг тури, 
т.тьсир цилиш хусусияти эътиборга олинади. Юузри- 
дагиларни зфсобга олган холда, хамма за^арли мод- 
талар уч гурууа булинади. Бу гурууларнинг зфр к;ай- 
сисига шундай моддалар киради-ки, яъни, бу мод- 
малар узининг табиатига ва кимёвий таркибига кура 
yip хил, лекин бир хилдаги санитария баузлашга 
мужассамлантирилган,
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Биринчи гуруд

Бу гурудга кирадиган задарли моддаларнинг, гушт- 
да ва калла-пойчада дисман булишлигига рухсат этил- 
майди. Бу гурудга дуйидагилар киради, жумладан 
сарид, фосфор, цианидлар, айрим фосфор, цианидлар, 
айрим фосфорорганик пестидидлар (метафос), хлор- 
органик бирикмалар, яъни, булар «кумулятив» хусу- 
сиятга эга булиб, гуштга ёмон дид беради, айнидса 
бу дид гушт ишлатилаётганда куп чидади (гептахлор, 
полихлорпинен ва х. з.); карбамат пестидидлар (севин, 
ТМТД, цинеб, дикрезил, поликарбацин, байган ва 
х. з.); фенол гурудига кирадигаплар (динитроорто- 
крезол, нитрофен); метил даторига кирадиганлар' 
(бромли метил, октаметил); симоб бирикмалари 
(гранозан, меркурап ва х. з.) ва маргимушли пре- 
паратлар. Шу нарсани дисобга олиш керак-ки, яъни, 
табиий долатда гушт ва гушт махсулотларининг тар- 
кибидаги симобни ва маргимушнинг булишлигини.

Табиий шароитда маргимушнинг миддори гуштнинг 
таркибида 0,5 мг/кг гача булади. Симоб гуштнинг тар- 
кибида булмайди, лекип дишлод хужалик дайвонлари- 
нинг жигарида 0,03 мг/кг гача ва буйрагида 0,05 мг/кг 
булади.

Иккинчи гуруд

Бу гурудга кирадиган модлалар, гушт ва гушт мад- 
сулотларининг таркибида булади.

Хайвонлар суйилгандай кейин гушт ва гушт мад- 
еулотларини экспертиза дилишда ветеринария доидасига 

биноан 2-гурудга кирадиган моддаларнинг миддори 
уртача дуйидагича: 1 кг гуштда-дургошин 1 мг, сурма 
40, аммиакли селитра (нитрат-иони) 100, барий 300 
мг булади.

ГЦХГ-нинг булишлиги вадтинча, 0,005 мг/кг булиш- 
лиги белгиланган:

ПДК атразин учуй 0.02 мг. байтекс-0,2, корала-0,2, 
тоолен-0,3, бордос суюдлиги-2,0 ва метоксихлор-14,0 мг. 
Хамма вадт буларнинг миддори дар доим курсатил 
ганидан ошмаса, гушт яродли дисобланади ва озид 
овдат учуй ишлатилиши мумкин. Агар задарли мод 
даларнинг миддори ёки пестидидлар билан булганган 
лиги, гуштнинг таркибида курсатилганлигидан икки
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онробар ошган булса, бундай гушт шартли яро^ли 
м'О хисобланади ва савдо марказларида сотилиши 
мумкин эмас.

Бупдай гуштни сотилишлиги ХДР доим ало^ида 
нпшушнади. Ички органлари, шу жумладан, ошцозон- 
и11.1 к системаси, хамда сут бези ва мияси утил к;или- 
мади.

Учунчи гурух

Бу гурудга кирадиган моддалар билан захарлан- 
I ли хайвонларнинг гушти ози^-ов^ат учун ишлатилади. 
1>у препаратларга фтор, цинк тузи, мис, ош тузи ва 
калий, кислота ва ицщорлар, газсимон моддалар 
(аммиак, олтингугурт ангидриди, учувчан газлар, 
хлор), карбамид (мочевина) сивуш мойи ва альдегид- 
лар, усимликлар, эфир 6fh, сапонинлар ва мум, фото- 
чинамик таъсирга эта булган моддалар, гречиха, ут, 
задарли ва замбурутли озицалар, онщозон ичак сис- 
тсмасини бузадиган усимликлар, лютик оиласига 
кирадиган усимликлардан хамма за^арлилари киради. 
Джунгар аконити билан за^арланган хайвонларнинг 
гушти ози^-овцат учун бир соат цайнатилгандан кейин 
ишлатилади.

Задарли усимликлардан кампирчопон билан захар- 
ланган хайвонларнинг гушти озиц-овхат тайёрлаш 
учун чнцарилмайди.

Илон, чаён чаццан хайвонларнинг гушти ва кала- 
пойчаси озих-овхат сифатида ишлатилади, лекин иш- 
латишдан олдин чаццан жойи ва Захар тарцалган гушт 
гуХнмалари цирциб олиб ташланади.

Хамма холатларда, хачонким кимёвий-токсиколо- 
г м к  текширишлар натижасида захарли моддаларни 
I уштнинг таркибида йу^лиги аницланса, тана гуштининг 
Холати органолептик бахолаш буйича уртача булса, 
мускул тухимасидан, лимфа тугунларидан ёки парен- 
хнматоз органларидан микроблар ажратиб олинган 
булса, хаммаси хисобга олинган холДа> гуштни иш- 
.патилишга рухсат этилса, бунда, гушт фанатична 
цаннатиш йули билан зарарсизлантирилгандан кейин 
ишлатилади.

Таркибида курсатилган мицдордан очниц булган 
пестицидли гуштни ишлатишга чицариш йуллари.

Фосфорорганик препаратлар говори хаР°РатДа ^ис'
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ман ёкн бутунлай емирилади (йу^отилади). Шуша 
асосан цоидага мувофик фосфорорганик бирикмалар 
гуштнинг таркибида 0,01 мг/кг булса, 120° ли ^apopai 
да бир соат мобайнида 1̂ айта ишлангандан кейин ов^ат 
спфатида ишлатиш мумкин, лекин иккинчи марта 
1̂ айта текширилганда (ю^ори ^арорат таъсиридан 
кейин) за^арнинг борлиги аии^ланмаса. Гушт, куп 
ми^дордаги фосфорорганик пестицидлар билан бог- 
ланган булса (3 — 4 баравар куп), бундай гуштлар 
навларга ажратилади, кейин эса говори ^ар'оратда, 
пиширилган колбасалар тайёрлаш учуй ишлатилади.

Хлорорганик пестицидлар юцори ^ароратнинг таъ- 
сирига жуда чидамли, сувда умуман эримайди, бу 
хусусиятига асослаиганда гуштнинг таркибидан бутун
лай пестицидларнинг цолди^ларини ажратиш имкони 
булмайди. Шунга эътиборан танами ёки бир гуру^даги 
гуштнинг таркибида хлорорганик пестицидлар 
курсатилган нормадан орти^ булса, фацатгпна кол
баса тайёрлаш учун ишлатиш мумкин. Дачонким тай- 
ёр ма^сулотиинг таркибида 0,005 мг/кг дан ошмаса. 
Гуштнинг таркибида маргимушли пестицидлар кур
сатилган меъёрдан орти^ булса, бундай гушт хам, 
сифатига царалиб навларга ажратилади, лекин тайёр- 
ланган озиц-овцатда табиий ^олатда борлиги ^исобга 
олинган >̂ олда 05, мг/кг булиши керак. Гуштнинг тарки
бида карбаматларнинг цолдиги (севин, ТМТД, цирам, 
цинеб ва х. з.), ^амда симобли пестицидларнинг бор
лиги аницланса ози^-ов^ат спфатида ишлатилмайди.

За^арланишнинг уткир формасини утказган,
гиподерминхлорофос ёки маргимушли препаратлар 

билан ишланган ва антибиотиклар билан 
даволанган х.айвонларни суйиш муддати

С. Д. Анциферов, Н. Н. Жаворонков. Ф. П. Кохтюк, 
В. А. Макаров, А. А. Нпоклонов, Д. Д. Полоз ва 
бошца олимларнинг утказган тажрибаси асосида шу 
нарса аницланган-ки, яъни уткир формада касаллан- 
ган ^айвонларни гуштга суйиш, за^арланишнинг айрим 
клиник белгилари пайдо булгандан кейин ^уйидагича: 
дибром, циодрин, руэлен-7 кун, антио, амифос, карбо
фос, фосфамид ва бутифос-20, фазолон ва хлорофос- 
30, гардоний-46, байтекс, метилнитрофос, метилмер 
каптофос ва рицид-60; ТМТД билан захарлангапда
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1л сп-20, парранда-25, ^уй ва корамол-30, чуч^а-35 — 
•|0; севин Оилан за^арланганда 1̂ уён-1 0 , ^уй ва i^opa- 
\шл-20, чуч1\а-35; динеб ва поликарбацин билан
< |\арланган >^амма турдаги цишлоц хужалик ^айвон- 
лари 25 — 30 кундан кейин суйишга рухсат этилади.
I шюдермин-хлорофос билан ишланган суйиладиган 
ушвонлар, ишлангандан бошлаб 21 кун ичида суйиш- 
I а жунатиш та^и^ланади. Маргимушли препаратлар 
(•план ишланган ^айвонлар, ишланган кундан бошлаб 

I кундан кейин суйишга жунатилади. Курсатилган 
маълум муддатдан кейин шу гуру^даги ^айвонларнииг 
учммасини суйиш мумкин эмас, чунки ай- 
рпм ёмоп оцибатларга олиб келиши мумкин.

Суйишга жунатишда ^айвонлар бир неча гуру^га 
булинади ва >*ар 3 — 5 кунда жунатилади, олинган 
махсулоти кимёвий-токсикологик ва бактериологик 
текширилади. Х,амма гуру^га кирган ^айвонлар, фа- 
i4a ггнна олдинги кимёвий токсикологии ва бактерио
логии текшириш натижаси яхши булса суйилиши мум- 
KH1I. Айрим китобда булмагаи препаратлар билан 
ихарланган ^айвонларпппг гушти х.ам худдн шунга 
ухшаш усуллар билан амалга оширилади.

Капвоилар бурдоцига бокилаётганда, уларни даво- 
лаш учун комбикорм билан аптибиотиклар берилган 
булса, суйишга етти кун ^олганда антибиотикларни 
бериш тухтатилади. Агар аптибиотиклар даволаш 
учуй ёки касалликнинг олдини олнш учун юборилган, 
шланган булса, уларнинг цулланилиши дуйидаги муд- 
датларда тухтатилиши керак: бепзилпенициллин,
фитромицин, олеандомицин 1-сутка олдин; хлортет- 
рациклин, окситетрациклин, тетрациклин, левомицетин, 
полимицин-3 сутка олдин, стрептомицин, канамицин, 
иеомицин ва монОмицин-7 сутка олдин, бициллин-6 
сутка олдин, дитетрациклин-25 сутка олдин ва дибио- 
мнцин-30 сутка олдин тухталиши керак.

Суйишдан олинган гушт ва бош^а ма^сулотларга 
радиоактив ва за^арловчи моддалар таъсир 

кцлганда бу ма^сулотларни санитария жи^атидан 
ба^олаш

Радиоактив ёки за^арловчи моддаларнинг таъси- 
рнга учраганда, суйишдан олинган ма^сулотларни 
тчсрннария-санитария жихатидан ба^олашда ^уйида- 
III фшдаларга, дастурларга асосланиш керак; «Гушт
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гам рйдйоактнв моддаларга иссшушк таъсйр курсгп 
майди. Кдйнатилган гушт тоза сув билан яхшилаб 
ювилади, кейин эса радиометрик текшириши натижа 
сида радиоактивликнинг маълум даражадагача булиш 
лиги ани^ланса, бундай гуштни ози^-овдат сифатида 
ишлатиш мумкин. Агар текширганда радиоактивлик 
кутарилган булса, бош^а усуллар билан гуштни ^айта 
ишлайди.

Тузлаш

Купинча хужаликларда намли тузлаш усули ^ул- 
лаиилади. Бу усул кулланилгаида гуштдаги радио
активликнинг пасайиши, радиоизотопларнинг тузлн 
сувига утиши хисобига булади.

Музлатиш

Музлатилган ^олатдаги гуштда аста секинлик 
билан радиоактивликнинг пасайиши, радиоактив мод- 
даларнинг табиий халатда йу^олиши билан богланган. 
Бундай гуштни caiyiaui муддати турлича булади. 
Шикастланган ^айвонлар тезда суйилса уларнинг 
гуштида радиоактив моддалар кам булади. Тананинг 
гушти маълум муддатда са^лангандан кейин радио
метрии текширилади.

Гушт ва боннца ма^сулотлар радиоактив моддалар 
билан бошда усулларда (аэрозол) шикастланган бул
са, бундай гуштни радиоактив ^олдиг^ларидан холи 
^илишнинг энг осон йули гуштнинг юзасини сув билан 
ювиш ёки гуштнинг юза датламини 1̂ ириб ажратиш 
дисобланади.

Радиоактив моддаларни о^иб турган сув 
ёрдамида ювиш

Тана гушти илмоцларга вертикал долатда осилади, 
кейин эса босимли сув шланги ёрдамида юдоридан 
пастга дараб радиоактив моддалар ювилади, ювилиш 
пайтида иложи булса атрофга к^п сув сачрамаслиги 
керак. Одиб тушган сув ало^ида тайёрланган 
жойга тупланиб, кейин эса ютадиган ^удудларга 
шугзилади.
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Уткнр пичо^ ёрдамида 0,5 — 1 см ^алинликда гушт- 
и и hi юза гргсми кесиб ажратилади. Агар буусулда яхши 
ши вжата эришилмаса, кнуорида 1уайд ^илинган усул- 
- ы I >, яъни, музлатиш ва тузлаш дулланилади.

Консервани, колбасани ва чучца ёгини (шпик) 
радиоактив цолдицлардан холи цилиш

Радиоактив моддалар билан булганган консерва- 
Iар ташци томонидан тозаланиб ишланади. Консерва 

иапкасининг таипуи томони вазелин билан ^опланган 
пулса, яхшилаб тозалаыади, кейин иссиц сув ёрдамида 
ювилади. Сунгра тозаланган банкалар икки, уч марта 
суп билап дезактивация ^илинади. Ювилган банкалар 
артилади ва назорат текшириши'учуй дозиметрия 
|уилинади. ,

Колбаса, авваламбор сув билан ювилади, кей- 
IUI эса устки цобнги олинади. Чуч1уа ёги шпикни 
дезактивация дилинг учуй nmioiy ёрдамида танпуи 
юзаси 0,5 см цалинликда кесиб олинади.

За^арловчи моддалар билан шикастланиш

За^арловчи моддалар билан шикастланган >̂ ай- 
нонлар, гуштга суйилишда цул1уоп ишлатилади. ^ай- 
вонлар теридан ажратилгандан кейин, тананинг юзаси 
синчиклаб текширилади, г;он шимилган жойлари тоза- 
лапади. Куйидаги ^олатларда ^айвоиларнинг тана 
гушти за>уарловчи моддалар билан шикастланганда 
чскловсиз ози1у-овцат сифатида ишлатилади:

1) Кайвонлар фосфорорганик моддалардан «зарин» 
билан шикастланганда, гушт етилгандан кейин ишла- 
гилади, бунда 1уандай йул билан зарарланганлиги 
\исобга олинмайди.

2) Терининг айрим цисмлари «иприт» ёки «люизит» 
билан шикастланганда, >уамда оёцларининг пастки 
ipicMii шикастланганда, шикастланган жойлари тоза- 
ллииб олинади ва утил цилинади.

Л) Агар ^айвонлар нафас йули билан шикастланган 
о\ и а бундай )уайвонлар 6 — 8 соатдан кечиктирилмас- 
;ш11 г^йилиши керак.

I) Omyn ^азм цилиш органлари ор!уали «иприт»
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билан шикастланганда, шикастлаигандан бошлаб 
12— 14 соат ичида кечиктирмасдан суйилган булса.

5) Шикастланиш натижасида упка шиши бош- 
ланиб, айрим клиник белгиларидан ^айвонларнипг 
бугилиши булганда, о^амма ^олатларда ички органлари 
брак ^илинади, борди-ю «иприт» билан шикастлангап 
булса, боши брак ^илинади.

^айвонлар за^арланганда за^арланишнмнг клиник 
белгилари ани^ булганда суйилган ^айвонлариинг 
гушти шартли яроцли деб тан олинади.

Бундай гуштнинг ишлатилишлиги ёки ишлатил- 
маслигн бактериологии текширишнинг натижасига бог- 
лик булади. 1

«Иприт» ёки «люзит» билан нафас олиш, ов^ат 
^азм цилиш органлари, ^амда тери цопламасининг 
катта цисми огнр шикастлангап булса ва ^айвонлар- 
нинг умумий холати захарланишнинг биринчи соат- 
ларидаё^ огир булганда, тана гушти юзасининг 
50% ни тозалашга тугри келганда, тананинг гушти 
йу^отилади ёки утил цилинади.

У н и н ч и  б о б

МЛЖБУРИЙ СУЙИЛГАН ^АЙВОНЛАРНИНГ 
ГУШТИНИ ВЕТЕРИНАРЙЯ-САНИТАРИЯ

ЭКСПЕРТИЗАСИ ВА САЦЛАШ ЖАРАЕНИДА 
УЛАРДА Г1АЙДО БУЛАДИГАН УЗГАРИШЛАР 
ГУШТНИНГ СИФАТЛИЛИГИНИ АНИК,ЛАШ 

ВА ШАРТКЛИ ЯРОКЛИ ГУШТНИ 
ЗАРАРСИЗЛАНТИРЙШ УСУЛЛАРИ

Мажбурий суйилган ^айвонларнинг гуштини 
ветеринария-санитария экспертизаси

Гуштга суйиш та^ицланади: 1) ^айвонлар улим 
олди талвасаси ^олатида б.улганда ^андай сабаблар 
о^ибатидан булишидан ^атъий назар (^айвонларнинг 
бу ^олатида юракнинг иш фаолияти пасаяди, реф- 
лекси йу^олади, кузнинг шох пардаси хиралашади. , 
Бундай ^олатлар фак;атгина ветврач ёки фельд-Д 
шерлар томонидан аник;ланади). ’

2) суйладиган ёш ^айвонлар (бузог;, чучг^ача, 
кузи, эчки ва х. з.) икки ^афтага етмаган булса;

3) ^айвонлар пестицидлар билан уткир формада
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i I i|> ингандан кейин, антибиотиклар билан даволан- 
|,1м нлцтда маълум давр ичида.

I) ,\лйвонлар куйдиргига ва цутуриш касаллигига 
|, 11*Iин вакцина билан ''эмланган булса ва даволаш 

in  куйдирги касаллигига царши зардоб юборилган- 
1 оиринчи ун турт кун ичида (айрим пайтда вет- 

п|• и курсатмасига асосан суйишга рухсат этили- 
IIIи мумкин, цачонким цайвонларнинг царорати булма- 
. л, .мланганга царши организм акс таъсир курсат- 
м пси). !

!>) цайвонлар касал булса ёки цуйидаги касаллик- 
liipi а гумон цилинса:

куйдирги, цорасон, туя ва цорамол улати, цутуриш, 
цоцшол, хавфли, шиш, брадзот, ^уйларнинг энтрото- 
Iггмияси, туляремия, ботулизм, манца, эпизоотик лим- 
i|i.iшит, мелоидоз (ёлгон манца), паррандаларнинг 

|.|г, псевдочума ва орнитозида.
Юцорида курсатилганлардан ташцари бошца 

юцумли, цамда инвазион ва юцумсиз касалликларда, 
|.т,\арланганда, жароцатланганда, суяклар синганда 
па х. з., цайвонларнинг цаёти хавф остида булганда 
■ - к 11 узоц муддатда даволашни талаб цилганда маж- 
оурий суйишга рухсат берилади.

Мажбурий суйилаётган цайвонларга цар доим 
ветеринария врачлари ёки фельдшер рухсат беради. 
Оуйгандан кейин олинган мацсулотларга санитария 
кпцлтидан тугри бацо беришда, авваламбор улим 

млдн талвасасидаги цолатни ва огир патологик жа-
11.1 Г'Нип тугри фарцлаш ва ажрата билишлик керак.
11у. i;iрви тугри фарцлашда органолептик курсаткич-
1.1 р I in иг натижаси, бактериологии ва биохимиявий
I г к in приш усуллари назарда тутилади.

Органолептик текшириш

У л нм талвасаси цолатида ёки ошр патологик жа- 
||,1('П11да суйилган цайвонларнинг танасида ва ички 
• ipi лиларида цуйидаги белгилар аницланади: ички
. I > I л * it и р it к̂ онга тулган булиб, тапаси ёмон цонсиз- 
I.ни ли булади. Бунинг натижасида мускулларнинг 

pii i i i и цорамтир-цизил булиб, кукимтир турланади.
II II м р л и и м I остида ва цорин деворининг цон томир- 
,'iihiii in цолдиц цон аницланади. Егининг ранги цнзпин, 
гVни и им жойи текис булиб, атрофдаги туцималарига
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^он шимилган булади, мускулнинг юзасини кесганда, 
î oh томчилари чицади. Терн ости ^опламасида ва тана 
мускулларининг айрим жойларида к,он цотиб цолгап 
жойлари булиши мумкин, бундай ^олат купинча ^ай 
воннинг ётган томонида булади. Лимфа тугунларп 
гиперимияга учраган б)'либ. Умурт^алари чопилганда 
диффузия ^олатда сагиш-^изил ранга буялган булади.

Бактериологик текшириш (21237 — 75 ГОСТ)

Куйдиргининг йу^лигига ИШОНЧ ХОСИЛ 1^ИЛИШ учуй 
бактериологик текшириши Давлат стандартига му- 
вофи^ утказилади. Бунда тана гуштида ва ички ор- 
ганларида микрофлораларнипг миедори аницланади, 
бу микроблар кишиларда ози^-ов^ат токсикоинфек- 
циясини ва токсикозини чакириш мумкин. Гуштдап 
ва ички органларидан олинаднган намуналар умумий 
ашщ усулларда текширилади.

Биокимёвий текшириш

Бу текшириш усули, гуштдаги PH, пероксидоза ва 
кррамол гушти текширилаётганда формалинли реак- 
дияларни уз ичига олади. Соглом ^айвондан олинган 
1:4 нисбатда тайёрланган гушт экстрактида РН-нинг 
диймати 6,2 дан ошмаслиги керак. Касал молдан олин
ган гуштда РН-6,3 — 6,5; Жуда огир ю^умли касаллик 
^олатида ва сурункали патологик жараён пайтида олин
ган гуштда РН-6,6 ва говори булиши мумкин. Перок- 
сидаза реакциясининг курсаткичи, огир пато 
логик жараёнда ёки улим талвасаси олди ^олатида 
суйилган моллардан олиб тайёрланган гуштнинг 
экстрактида манфий курсаткич булади.

Касал моллардан олинган гушгдан тайёрланган 
экстрактни, формалин билан реакциясида чукма ^осил 
^илади.

Мажбурий суйилган х,айвонларнинг гуштини 
санитария жи^атидан ба^олаш ва сотишга чидариш

Мажбурий суйилган ^айвонларнинг сабаби тугри- 
сида акт тузилади, актга ветврач имзо чекади, бундан 
таш^ари, ветеринария лабораториясининг хулосаси,
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ь ,«1 I гри#л#гик ва биокимёвий текширишларнинг нати- 
I »< пип билишлик лозим. Улим талвасаси ^олатида 
I I и и г и р патологик жараённи кечираётган ^айвонлар- 
MiHii еуйилганлиги анидланганда, танаси ёмон к;он- 
. и мигай булиб, суйиш учуй кесилган жойида кучсиз 
111 • .1 кцп я булади, лимфа тугунлари узгаради, тананинг 
ivпппда ва ички органларида микроблар ани^ланади. 

Суйиш натижасида олинган ^амма ма^сулотлар 
и м  цилинади. Агар экспертиза натижалари, бак- 

и рнологик ва биокимёвий текширишларнинг хулоса- 
ипл асосан, гушт ишлатиш учуй ярокуш деб топилса, 
(i\ гуштнинг сифати яхшилигига дарамасдан, пиширил-
1.1 план кейин ишлатилади.

Бундай таищари, лаборатория текширишининг 
hi шжасига асосланган ^олда, олинган гушт я дин 
койлашган гушт корхоналарнга юборилади ва улар-
1.1 и цайта ишлаш натижасида нонли колбаса, пиши- 

рплган колбаса ва гуштли консервалар тайёрланади. 
Мажбурий суйилган ^айвонларнинг гуштини колхоз 
йозорида сотилиши ман к>илинади. Гуштни ва суйиш 
п.ппжасида олинган бонща гушт махсулотларни хом-
1.1 Г| умумий овцатланиш ошхоналарга пиширмасдан 
ищариш таъ^и^ланади. Соглом хайвонлар, лекин 
■\ жаликда уз цийматини йу1уотган, наел бермайдиган 
гут бези атрофияга учраган ^айвонлар, мажбурий 
гуниладиган ^айвонларнинг цаторига кирмайди. Та- 
r. г 111 и офат натижасида руй бераднган ходисаларнинг
■ ичибатида суйиладиган моллар хам бунга кирмайди
(кор боеган, сув босган ва х. з.). Бундай хайвонлар, 
огпосита ветеринария ходимларининг назоратида суйи- 
•1 я л н ва суйилгандан кейин дастурлар асосида экс- 
мгртиза цилинади ва бу тугрисида керакли акт тузи- 
I или. 1

Яшиннннг таъсиридан, сову^дан музлаб долган,
■ \ пда чуккан, иссидликнинг таъсирида улган !уишлок

I. hiмк хайвонларининг гушти, худди улган ха1”1В0П' 
мриинг гушти каби тан олинади ва бундай гушт 
мил к,илинади.

Гуштни сак;лаш жараёнида руй берадиган 
v наришлар ва бундай гуштнинг экспертизаси

I > ними сацлаш жарёнида маълум вакт утиши 
Ом ми уларнипг таркибида хар хилдаги узгар!
№  Гм -ради.  Бундай узгаришлар ^ар хил омилла



таъсирида пайдо булади. Физикавий, кимёвий омил- 
ларнинг таъсирида гуштнинг ранги узгаради, ^амда 
иссик, гушт бир-бирига цуйилганда «загар» булиши 
яъни, жуда юцори ^арорат гуштнинг ^иди ва ранги- 
нинг узгаришга олиб келади. Микроорганизмларнинг 
таъсиридан ^ам гуштнинг нормал ,уолати чу^ур 
узгаришга учрайди. Бундай узгаришлардан гуштнинг 
шилимшицланиши, замбуругланиши, бузилиши, чири- 
ши, сасиши, нур чицариши руй беради. Гуштнинг тар- 
кибий ^исмида буладиган бундай узгаришлар тугриси- 
да чу^урро^ маълумотга эга булишлик, уларга сани
тария жи^атидан ба^о беришда катта а^амиятга эга.

Гуштни рангининг узгариши

Гуштни рангининг узгариши жуда нам пайтларда 
содир булади ва купинча бундай узгариш микро
организмларнинг фаолиятидан келиб чи^ади.

Гуштда кук ^аво рангли догларнинг пайдо булиши, 
кукариши Pseudomonas руосупеа, В. cyanoqenes 
колонияларини танапинг гуштида ривожланиши билап 
боглик. Тана гуштининг юзасида о^иш-^изил ёки ^и- 
зил рангларнинг вужудга келиши, гуштнинг юзаси- 
даги Chromobacterium prodiqiosum (мужиза таё^часи) 
фаолияти билан богланган булади. Фотобактериларни- 
гуштнинг таркибида ривожланишидан, гушт ^оронги 
жойларда пур чи^ариш хусусиятига эга булади (све
чение). Юь;орида эътирофга олинган барча микро- 
организмлар пигмент >̂ осил цилувчи микроблар бу- 
либ, булар одам учун хавфли эмас. Бундай микро- 
организмлар протеолитик хусусиятларга эга эмас ва 
улар фа^атгина гуштнинг юзасида ривожла-нади. 
Шунинг учун >̂ ам уларнинг таъсиридан гуштнинг 
товарлик хусусияти пасаяди.

Гуштни санитария жи^атидан ба^олаш

Пигмент хосил цилувчи микроорганизмларнинг 
таъсири натижасида, ^осил буладиган гуштнинг юза- 
сидаги j^ap хил рангдаги доглар тозаланади, кейин 
эса тананинг гушти саноатда 1̂ айта ишлашга юбори- 
лади ёки эркин сотишга чицарилади. Гушт узо^ вак,т 
са^ланганда, унинг ранги к;орамтир булади. Гушт 
рангининг узгариши, авваламбор суйилган жойининг
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лгрофида руй беради. Гуштнинг рангига ультрабинаф- 
111.1 нурлар таъсир цилади, ферментлар жадаллигининг 
кучайиши натижасида гуштнинг ранги тини^-цизгиш 
тусга киради. Ю^орида ь̂ айд цилинган узгаришлар 
гуштни ози^-ов1уат учун яро^сиз ^илиб ^уймайди, бун- 
длп гушт саноатда цайта ишлашга юборилади.

Загар

Гуштни бузулишининг ало^ида турига киради ва 
бундай >̂ олат янги суйилган молларнинг гуштини 
биринчи купи иссицлай бир-бирига цуйилишидан, ил- 
мокларга тицис г^илиб илинишидан (15 — 20°) пайдо 
булади. Г

Загар купинча чучцанинг тана гуштида ва сувда 
сузувчи урдак ва гозларнинг ёгли тана гуштида була
ди. Купчилик олимлар гуштнинг загарини ферментлар 
жараёнининг таъсиридан деб ^исоблайди. Бунда асо- 
сан тузима ферментларининг таъсиридан кучли ауто
лиз кечади, бунинг мо^ияти шундан иборат-ки, яъни, 
гликогеннинг анаэробли парчаланишидан, миоглобин 
ва олтингугуртли аминокислоталарнинг бузилишига 
олиб келади. Миоглобин ва оксимио-
глобин сув билан мунтазам бирикма ^осил цилмайди 
ва пигмент моддаларининг бузилишидан йу^олади. 
Оцсиллардан олтингугуртли аминокислоталар ажрала- 
ди (цистин, цистенин, метионин), булардан олтин гу- 
гурт водороди ^осил булади. Гликолитик парчаланиш- 
дан кислотали ма^сулотлар йугилади, .уамда углекис
лота ва олтин гугурт водороди гуштнинг. таркибини 
узгаришга ва водород ион концентрациясининг оши- 
шига олиб келади. Шунинг учун хам чириётган гушт- 
дан загарли гуштнинг фарцини билишлик керак, яъни, 
загарли гушт кислотали мухдпта эга (PH — 5,0 — 5,4). 
Загарнинг узига хос белгилари куйидагилар: гуштнинг 
консистенцияси юмшайди, ранги узгаради (ранги мал- 
ла, сари^, д^изил) ва гушт ачиган, бугадиган х;идга 
эга булади.

Гуштни санитария жихатидан ба^олаш

Гуштда загарга хос белгилар аникланса, тананинг 
гушти майда булакларга нимталанади ва 24 соат 
мобайнида шамоллатнлади. Агарда гуштдаги узгариш
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гушти саноатда кбайта ишлатишга жунатилади. Гушт- 
да цосил булган ёмон цидлар, гуштни шомоллатгандаи 
кейин йуцолмаса, бундай гушт брак цилинади.

Чириш
Гуштнинг чириши жуда мураккаб жараён булиб, 

чиришда иштирок этадиган микроб ферментлари- 
нинг таъсирида гуштнинг оцсили ва бошца азотли 
бирикмалари парчаланишидан, хар хил куп мицдор- 
даги мацсулотлар, шу жумладан, зацарли 
ва ёмон цид берувчи моддалар цосил булиши билан, 
гуштнинг таркибий цисмлари ёмон тарафга узгара 
боради. Гуштнинг чириш жараёнида бундай узгариш- 
ларнинг содир булишида ёг, ёгсимон моддалар ва 
шакарнинг узгариши умумий жараён билан узвий равиш 
да богланган. Гуштнинг таркибидаги микробларнинг ку- 
пайиши икки давр билан боглик. Биринчиси-цайвонларни 
суйишгача, иккинчиси эса суйгандан кейинги давр 
(интравиталь и постморталь).

Биринчи даврда гуштнинг таркибидаги микроблар
нинг купайиши суйилаётган хайвонларнинг касаллик 
ва чарчаган цолатлари билан боглик. Мисол учуй 
диареяда, геморрагик яллигланганда, ичакнинг яраси- 
да, септикопиемияда, юцумли ва бошца касалликлар- 
да. Чарчаган ва касал моллардан олинган гушт чири- 
тадиган микроорганизмларнинг таъсирига чидамли 
эмас, PH 6,3 говори, шунга эътнборан бундай гушт
нинг бактерицид хусусияти паст.

Гуштнинг таркибидаги микробларнинг купайишини 
иккинчи даври, хайвонлар суйилгандан кейинги цолати 
билан боглик; булади. Бу даврда гуштда микроблар
нинг купайиши суйилган хайвон таналарини дасхлаб- 
ки гбайта ишлаш жараёнида (ошцозон ичакларни 
ёрилишидан, цоникарсиз тозаланганда), олинган гушт
ни санитария дастурлари асосида сацламаганликдан, 
бир жойдан,иккинчи жойга олиб борилишда ва гушт- 
дан озиц-овцат тайёрлашда, ишлатилаётган гуштнинг 
таркибида микроблар- купаяди. Чириш жараёнида 
иштирок этадиган микроблар учун цулай шароит 
20 — 37°-ли царорат, говори намлик, цаво кислороди 
ва ёмон цонсизланган тананинг гушти цисобланади. 
Лекин чириш жараёнида иштирок; этадиган микроб 
лар анаэроб шароитида хам тарацций цилиб, ривож 
ланиши аницланган.
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Хфйвонлар суйилгандан кейин олинган тана гушти- 
пннг юзасига танл^и му^итдан тушган чириш жараё- 
ммда иштирок этадиган микроорганизмлар гуштнинг 
чуцур ^атламларига кира боради, кейинчалик бирикти- 
рувчи ту^ималарнинг толалари орг;али суякгача етади. 
Ьириктирувчи ту^ималаридаги кучсиз инщорий му^ит 
чиритадиган микроблар учун 1̂ улай шароит ^исобла- 
пади. Бу билан шу нарсани тушуниш осон-ки, яъни, 
суякларда, гуштга нисбатан, бузилиш жараёни олдин- 
poi  ̂ бошланади. Касал молларнинг гуштида чириш 
жараёни, агар ^айвонларнинг мускулларига тирикли- 
гида микроблар тушган булса, шу пайтдан бошлаб 
гуштнинг юза ва ички ^атламларида чириш бошлан- 
ган булади. Чириш куп циррали жараён ^исобланади. 
Гушт о^силининг чириб парчаланишидан ^осил 
буладиган бошлангич ма^сулотлардан пептонлар ^исоб- 
ланади (пептидлар аралашмаси). Пептонларнинг пар
чаланишидан эркин аминокислоталар, кейинчалик 
булардан амин ва карбоксил гуру^лар ^осил булади. 
Аминокислоталарнинг дизаминланишидан учувчан ёг 
кислоталари (капрон, изокапрон), ^ар хилдаги амин- 
ларни декарбоксилланишидан этилендиамин, кадаве
рин, путресцин, скатол, индон, гистамин ва х. з. ^осил 
булади.

Гушт о^силининг чиришидан ^осил буладиган 
органик асослар «птомаинам» деб аталади. Булар 
одамнинг организми учун жуда за^арли ^исобланади. 
Олтингугуртли аминокислоталардан метилмеркаптон, 
олтингугурт водороди ва бошца бирикмалар ^осил 
булади. Чиритадиган микроорганизмларнинг бундай 
куп 1̂ иррали жараёни, уларнинг бир хилда булмаган 
ферментатив фаоллиги билан богланган.

О^силларга купрок жадал таъсир курсатадиган 
микроблар, аэроблар ^исобланади. Baer pyocyanum, 
ВасГ Subtil is, стрептококклар ва стафилококклар, ана- 
•роблардан cl. putrrficus, cl. histo luticum. cl. perfrin- 

gens. cl. sporogenes
Пептидларга таъсир ^иладиган микроблар Bact pro- 

fuii<? vulgaris ва анаэроблзрдан Bact bit dus, Bact. aci- 
(loflltim, Bact. butyricus. Аэроблар аминокислоталарни 
иарчалайди буларга Bact. faecalus a’cnligenes, Bact. 
1.и 11s aerogenes, B ^t.  amybolyticus, E. Coli ва бош- 
цалари киради. Чириш жараёнида могор ^осил



^илувчи замбуруглар ^ам ^атнашади. Аэроб шаромти 
да, о^силларнинг парчаланиши чуцурро^ боради, буи 
да купгина орали^ ва ^олдик ма^сулотлар ^осил бу 
лади, чиришдан сув ва газ пайдо булади. Анаэроб 
шароитида чиришдан ^осил буладиган ма^сулотлар 
камро^ миадорда булади, лекин улар организм учуи 
жуда за^арли ^исобланади. Гушт узининг бошлангич 
чириш даврида о^силларнинг парчаланишидан ^осил 
буладиган орали^ моддалар киши организма учуп 
ни^оятда хавфли ^исобланади. Гуштни чиришинипг 
жуда чук;ур бос^ичи бузилишида, купгина кам за^арлн 
ёки за^арсиз моддалар хосил булади, шунинг натижа 
сида гуштнинг барча таркибий 1\исмлари узгаради. 
Чириш жараёнининг бориши билан мускул толалари- 
нинг структураси узгаради. Кундаланг таргил мускул- 
ларининг нормал куриниши йу^олади, ядроси яхши 
буялмайди, кейинчалик бузилади, мускул толалари 
билан буладиган мулоцот пасаяди. Бундай гуштнинг 
консистенцияси юмшо^ булиб, ^иди бузилиш муддати- 
га кура турлича булади.

Гуштни сантария жи^атидан бахолаш

Органолептик, биокимёвий ва бактериологии кур- 
саткичларининг натижаси эътиборга олинган холда, 
гуштни ози^-овцат сифатида ишлатиш мумкин, фа^ат- 
гина санитария жи^атидан яхшилаб тозалангандан 
кейин. (бузилган ^исмларини кесиб ташлаш, пиши- 
риш). Агар текшириш натижаси ёмон булиб, гушт
нинг умумий холати жуда ёмон даражада булса, бун
дай гушт утил крлинади.

Гуштнинг янгилик даражасини ани^лаш усуллари

Гуштнинг янгилик даражасини ани^лашда органо
лептик текшириш усулларига катта ахамият берилади. 
Лекин, шунга царамасдан, бу усул субъектив булиб, 
гуштнинг бошлангич бузилиш босдичларини тугри са
нитария жи^атидан ба^олай олмайди.

Гуштни органолептик усулда ба^олашда к;айнатиб, 
пишириб а'ншудашдан олинган органолептик курсат- 
кичлар крникарли хисобланали. Гуштни текширишда 
ва сифатига хрр томонлама ба^о беришда, органолеп 
тик усули билан биргаликда бонща усуллар ?̂ ам кеш



цулланиладй, шу жумладан микробиологии, гисто- 
логик, кимёвий ва физика-кимёвий усуллар. Органо
лептик текшириш усули узининг таркибида ма^сулот- 
ларнинг цуйидаги ^олатларини мужассамлаштиради. 
Гуштнинг тайней куринишини, рангини, консистенция- 
гпии, ^идини, ёгининг ^олатини, суякнинг илигини, 
пайларининг ^олатини ^амда ^айнатиш йули билан 
\осил ^илинган шурвасининг сифатини. Гуштни тек- 
ширишда табиий ёругликдан фойдаланиш яхши нати- 
жа беради, агар сунъий ёругликдан фойдаланилса, 
гуштнинг рангини узгартирмайдиган ёритгич манбала- 
ри танлаб олиниши керак. Куриш пайтида ^уйидаги- 
ларга эътибор берилиши керак, яъни, гуштнинг танщи 
юза ^атламига, унинг рангига, гуштнинг юзасидаги 
пардасига, кртган т̂ он булакларига, ифлосланганлили- 
га, могорланганлилига ва пашшаларнинг личинкасига. 
Шунинг билан биргаликда, гуштнинг чу^ур т^атлам- 
ларининг сифатига ва рангига эътибор берилиши керак.

Гуштдан намуна олиш тартиби ва унинг сифа
тини текшириш, Давлат стандартига мувофи^ амалга 
оширилади (ДС 7269 — 79).

Микробиологик текшириш усули

Бу текширишга бактероскопия, 1 грамм гуштдаги 
микробларнинг умумий ми^дорини анитугаш, редук
таза намунасини утказиш ва микроорганизмлар томо- 
нидан ишлаб чи^ариладиган каталаза ферментининг 
фаоллигини аницлаш киради.

Гистологик текшириш усули

Гистологик текшириш усули ^ам Д. С. нинг талаби 
лсосида утказилади (Д. С. 19496 — 74). Бутекширишда 
мускул толаларининг микроструктурасини, гуштнинг 
бузилиш ватугидаги узгаришини ва бу узгариш нати- 
жасида содир булаётган ^ужайранинг ичидаги жараён- 
лар ^ар томонлама урганилади.

Янги гуштда, ^ар доим мускул толаларининг струк
тура ядроси ани^ ажралиб куриниб туради, толалари 
«■а узининг кундаланг таргил чизмаларини сацлайди. 

Янгиликка гумон цилинган гуштда эса, гушт 
у ю|\ caiyiauira юборилмаганда мускул толаларининг
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ядроси емирилиш ёки парчаланиш ^олатида буллдн 
(распад). Гушт таркибининг кейинчалик чу^урроц 
узгариб боришида, ядроси бутунлай куринмайди на 
гушт толаларининг кундаланг таршллик чизмаларн 
йу^олади. Шу нарсани 1\айд цилиш керак-ки, яъпи, 
гуштни гистологик текширганда фак;атгина гуштнинг 
янгилик даражаси ани^ланмасдан, гуштнинг етилган- 
лик даражаси ва унинг сифат курсаткичи, ^амда сак 
лашга лойицали эканлиги ва узок жойга олиб борили- 
ши хасида маълумот олинади.

Кимёвий ва физико-кимёвий текшириш усуллари

Дозирги пайтда кимёвий ва физико-кимёвий текши
риш усулларининг бир неча турлари ишлаб чи^илган. 
Шулардан бири-сифат усули, бу усул у даражада 
мураккаб эмас ва жуда осонлик билан бажарилади. 
Гуштнинг таркибини бузилиш жараёнида парчаланиш- 
дан ^осил булган орали!^ ва 1̂ олди^ моддалар цуйида- 
ги реакциялар ёрдамида аии^ланади (5%-ли мис 
кукунининг шурва билан реакцияси, турли аминокис- 
лоталарни, аммиакни ва олтннгугурт водородини аниц- 
лаш).

Учувчан ёг кислоталарини аницлашнинг ми^дор 
усули, амин-аммиаклй азотни, PH-ни ^амда эркин 
аминокислоталарни ани^лашнинг хроматография усул
лари жуда ^ам аник, ва объектив усуллардан ^исоб- 
ланади. Купгина ми^дор текшириш усулларини бажа- 
ришда ^ар хилдаги лаборатория асбоб-ускуналари 
ишлатилади. Мисол учун PH-ни аницлашда Вальполя 
компаратори (29-тасвир), ^ар хилдаги электропотен- 
циомерлар, шулар цаторида ЛПУ-01, каталаза 
ферментини аницлашда каталазник асбоби ишла
тилади ва х.з. Гуштнинг бузилиш жараёни- 
ни урганиш билан биргаликда, биз гуштнинг 
таркибий цисмларида булаётган ^ар хилдаги узгариш- 
лардан хабардор буламиз ва шунга асосап гуштнинг 
сифатига ба^о берамиз. Шунинг билан биргаликда 
гуштнинг сифат курсаткичини аницлаш учун 23392 — 
78 Д. С. тасди^ланган.
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«Гуштнинг янгилигнни аницлашда кимёвий ва 
микроскопии текшириш усуллари»

Бу стандарт узининг таркнбига учувчан ёт кислота- 
ларни, о^силларнинг парчаланишидан ^осил булган 
моддаларни, 5%-ли мис кукуни билан ани^лашни ва 
бактериоскопия усулларини мужассамлаштиради.

Лабораторияга жуда куп мицдордаги гушт олиб 
келинганда, уларнинг янгилигини ани^лашда «арбит
раж» стандарт усули хулланилади.

Органолептик натижалар ^исобга олинган ^олда, 
Хамда гуштни лаборатория текшириши хулосасига 
биноан, гуштнинг ^олатига цараб гушт учга булинади: 
янги, янгиликка гумон цилинган ва янги булмаган. Ян- 
гиликка гумон ^илинган гушт, шартли яроцли ^исобла- 
нади ва бундай гуштни эркин ^олатда ишлатишга рухсат 
берилмайди, ози^-ов^ат сифатида ишлатилиши учун 
саноатда цайта ишланиш йуллари ишлаб чи^илиши 
керак. Янги булмаган гуштни ози^-ов^ат сифатида 
ишлатиш мумкин эмас (5-жадвал).

Шартли яроцли гуштни зарарсизлантириш усуллари
Шартли яро^ли гуштни зарарсизлантиришда ю^ори 

Харорат (пишириш, гуштдан банкали консервалар 
тайёрлаш ёки пиширилган колбаса турларини тайёр- 
лаш), хамда паст харорат (музлатиш) ва тузлаш 
усуллари цулланилади.

Гуштни пишириб зарарсизлантириш

Бу усул энг ишончли, цулай усуллардан ^исоб- 
ланиб, шартли яро^ли гуштни зарарсизлантиришда 
кенг цулланилади. Шартли яроцли гуштни говори харо- 
ратда зарарсизлантириш учун, махсус жи^озланган жой- 
лар ёки стерилизация цехи булиши керак. Юцори харо- 
ратда зарарсизлантиришнинг энг оддий усулларидан, 
гушт ва гушт махсулотларини очи^ ^озонда пишириш 
хисобланади.

Гуштни зарарсизлантиришда, энг ю)п ишлатилади- 
ган усуллардан гуштни уткир бур билан зарарсизлан
тириш ^исобланиб, бунинг учун икки деворли ёпих 
Хозонлар ишлатилади (автоклав). Шартли яршуш деб 
танолинган, барча турдаги гушт ва гушт махсулотларини 
пишириш учун тана гушти 2 кг дан нимталанади, ним- 
таланган гуштнинг халинлиги 8 см гача булиши керак.
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Нимгаланган г^шт очи^ цозонда (бугнинг босими 1,5 
атмосфера булганда) 2,5 соат давомида пиширилади. 
Гуштнинг ички юза ^атламларидаги ^арорат 80° дан 
кам булмаса, гушт зарарсизлаитирилган ^исобланади. 
Ю^оридаги усулда зарарсизлаитирилган чуч^а гушти 
нинг ранги кесилганда о^, бош^а .\айвонларники кул- 
ранг булиб, 1̂ онли жойлари булмайди. Гушт кесилган
да чицадиган гуштнинг шираси рангсиз булиб о^иб 
туради. Хом гуштдаги ёгнинг миддорига г^араб, ёгнинг 
чи^иши 5 — 12% ни ташкил 1̂ илади.

Пиширилган гуштда микроорганизмларнинг купай- 
маслиги учун, тезда тухтатмасдан, цайта ишлашга 
юборилади ва ^айта ншлаш натижасида колбаса ва 
консерва ма^сулотлари ишлаб чи^арилади ёки умумий 
ов^атланиш ошхоналарида ишлатилади. Зарарсизлан- 
тирилган гуштни бир жойдан иккинчи жойга олиб 
боришда ишлатиладиган идишлар тоза булиши керак, 
агар тозаликка риоя дилинмаса, иккинчи марта цай- 
тадан микроблар тушиши мумкин. Электр токи ва газ 
билан жи^озланган йирик гушт корхоналарида, шарт- 
ли яро^ли гуштдан 2,5 кг келадиган гуштли нон тайёр- 
лашга рухсат берилади. Бундай гушт нони пишаётган- 
да ^арорат 120°С булиб, 2 — 2,5 соат давомида пиши
рилади. Пишиш жараёнининг охирида гушт нонининг 
ичидаги ^арорат 85°С кам булмаслиги керак. Шартли 
яроцли деб тан олинган парранда ва ^уённинг гушти 
уртасидан иккига булинади ва 100°С ^ароратда 1 
соат давомида ^айнатилади. Агар сальманеллёз ёки 
сил билан касалланган ^айвонларнинг гушти булса, 
1 1/2 соат давомида пиширилади.

Паррандаларнипг пастереллёз касаллигида олинган 
гушти булса, пишириш учун 30 да^и^а дайнатилади.

Парранданинг 1ана гуштини ва урдакнинг 
гуштини ёги билан биргаликда 100° да 30 даци^а 
цовуриш мумкин. Гоз ва курканинг гушти духовкада 
180° да 90 дацица пиширилиши керак, бу шароитда 
урдакнинг гушти 60 да^и^а давомида пиширилади. 
Сарамас, улат, листериоз, пастереллёз ва Ауески 
касалликларида олинган чучданинг гушти сальмонел- 
лёзга бактериологик текширилганда манфий курсаткич 
берса, мускул ту^ималарида узгариш булмаса, ^амда 
1\уй ва эчкининг гушти бруделлёзга мусбат курсатган 
булса, бундай гуштдан цайта ишланиш натижаси
да пишириб-дудланган колбаса тайёрланади. Г
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1-РАСМ. К^орамол гавда бичимининг тузилиши 
1 -  сут берадиган; 2 - гуш т берадиган.

К,орам олнинг сем и зли ги н и  аник,лашдаги  
асосий пайпаслаш нук,талари.
1 -  думининг асоси; 2 - Куймуч дунгликлари;. 3 
- маклок дунгликлари; 4 - бел; 5 - охирги 
к,овургалар; 6 -  туш ости; 7 - бикин.



3 -Р А С М . Г у щ т к о р хсн а си да ги  и ш ла б  чик,ариш  
объектларининг жойлашиш тасвири.
1 -  *айвонларни ветеринария текш ириш  
майдонлари; 2  -  лифт; 3  -  тирик *айвонлар учун 
бино; 4 - санитария суйиш  жойи (касал 
хдйвонлар учун); 5 - ТЭЦ, 6  -  суйишдан олдин- 
ги куриш биноси, 7 - суйиш, нимталаш цехи; 8 
-  янги гуштни совутиш камераси, 9 - совутгич 
камераси; 10 -  ^онни к,айта ишлаш цехи; 11 -  

ичак-човок; цехи; 12 -  каллапойча цехи; 13 -  

органопрепаратлар цехи; 14 -  колбаса цехи; 
15 -  бекон цехи; 16 -  утил цехи; 17 - тери 
тузлаш цехи; 18 - жунли каллапойчани к,айта 
ишлаш цехи; 19 -  цехи; 20  -  консерва цехи; 
21 -  кулинар цехи; 22 - совутгич; 23  -  гушт 
ма^сулотларини таркдтадиган жой.

4 -Р А С М . Сувни биологик тозалаш тасвири.
1 -  коллектор; 2 - насос станцияси; 3  -  чаналар; 
4 - фильтр; 5 - коллектор.



1 -Р А С М . К,орамол гавда бичимининг тузилиши 
1 -  сут берадиган; 2  -  гуш т берадиган.

РАСМ . К,орам олнинг сем и зли ги н и  аник,лаш даги  
асосий пайпаслаш нукталари.
1 -  думининг асоси; 2  -  Куймуч дунгликлари; 3 

-  маклок дунгликлари; 4 - бел; 5 - охирги 
к,овургалар; 6  -  туш ости; 7 - бик,ин.



3 -Р А С М . Г у ш т ко р хсн а си да ги  и ш ла б  чик,ариш 
объектларининг жойлашиш тасвири.
1 - ^айвонларни ветеринария текш ириш  
майдонлари; 2 - лифт; 3 - тирик ^айвонлар учун 
бино; 4 - санитария суйиш  жойи (касал 

v хдйвонлар учун); 5 - ТЭЦ, 6 - суйишдан олдин- 
ги куриш биноси, 7 - суйиш, нимталаш цехи; 8 
-  янги гуштни совутиш камераси, 9 -  совутгич 
камераси; 10 -  к,онни кдйта ишлаш цехи; 11 -  

ичак-човок, цехи; 12 -  каллапойча цехи; 13 
органопрепаратлар цехи; 14 -  колбаса цехи; 
15 -  бекон цехи; 16 -  утил цехи; 17 -  тери 
тузлаш цехи; 18 -  жунли каллапойчани кдйта 
ишлаш цехи; 19 -  цехи; 20  -  консерва цехи; 
21 - кулинар цехи; 22  -  совутгич; 23  -  гушт 
махдулотларини таркатадиган жой.

4 -РАС М . Сувни биологик тозалаш тасвири.
1 - коллектор; 2  -  насос станцияси; 3  -  чаналар; 
4 - фильтр; 5 - коллектор.



//

:>-РАСМ. К,орам олни э л е к тр  токи  ёрдам и да  
х ,уш си зла н ти р а ди га н  м а йдон ча н ин г  
тасвири:
1 - м е та лл  найза; 2 - ташк,и том они 
и зо ля ц и я  к,илинган то к  у тк а з ги ч ; 3  -  

штепсель розеткаси; 4 - ерга уланган сим; 
5 - темир плита; 6 - резина гиламчаси; 7 - 
предохранителлар ; 8 - амперметр; 9 -  

лампа; 10 -  трансформатор; 11 -  220 В.ток 
кдбул к,илиш манбаи.

I. илем. Ичи ковак пичок, (В.Ю .Вольферц буйича).
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а

п РАСМ. Чучк,ани д а с тл а б к и  кбайта иш лаш  тасвири:
1 -  чучкдларни крнсизлантириш учун кутара- 
диган элеватор; 2 - крнсизлантириш йули; 3  -  

к,он йигиладиган идиш; 4 -  силжитмай ушлаб 
турадиган стопор; 5 - терини ажратадиган 
механизм ва ваннага туширадиган мослама; 
6  -  кдйнок, сувда парт крладиган ванна; 7 - 
дагал тери жунини оладиган машина; 8 -  

жунини олишгача ушлаб турадиган стол; 9  -  

элеватор; 10 -  куйдирадиган печь; 11 -  тана 
гуштини ювадиган душ. ,

9 -Р А С М . П а р р а н да ла р га  иш лов б е р а д и га н  гула  
автоматлаш тирилмаган конвейер йулининг 
тасвири:
1 -  осма йул; 2  -  к,онни йигадиган идиш; 3 - 
паррандаларга иссик, сув ёрдамида ишлов 
берадиган асбоб; 4 -  паррандаларни механик 
усулда тозалайдиган машина; 5 - буйинни ва 
бошини патини тозалайдиган машина; 6 -  

кднотларидаги пат-парларни тозалайдиган 
машина; 7 - ветеринария-санитария назорати; 
8 -  тозалаш; 9 -  ппсимон парларни куйдиради
ган газ печи; 10 - душ; 11 -  оёкдарини ювиш 
учун машина; 12 -  тана гуштини ташиш учун 
ишлатиладиган аравача; 13 -  центрифуга; 
14 -  пат-парлар учун куритгич.



10-РАСМ . Паррандаларни суйиш.

11-РАСМ . Тана гуш тини тур ли  етилиш  жараёнидаги  
гликоген ва сут кислотасининг микдори.



12-Р А С М . Куйдирги касали билан касалланган сигирнинг
юраги: эпикарддаги к,он куйилган жойлар.

К» РАСМ . Куйдирги касали билан касалланган сигирнинг 
буйраги.



14 -РАС М . С и л  б и ла н  ш и к а с тла н га н  л и м ф а  ту гун и н и н г  
тасвири.

16-РАСМ . Чучка ТОЛОГИНИНГ СИЛИ.



I /-РАСМ. Чучк,а ж и га р и н и н г с и л  и.

18 -РАС М . Т о в у к н и н г  т а н а с и , ж и г а р и  с и л  б и л а н  
ш икастланган .



19-РАСМ .

2 0 -Р АС М . Чучк,а ю р аги ни нг гем ор раги к и н ф а р к т .



21 -РАС М . Чучкаларда сарам ас эн до к а р ди та .

2 2 -Р АС М . У  л а т  к а с а л л и г и д а  ч уч ц а н и н г га в д а  те р и с и  
ю з а с и д а ги  н у к та л и  ва д о т л и  кон  к у й и лга н  
ж о й ла р н и н г тасвири.



2 3 -Р АС М . Тр и хи н е лла ла р :
1 -  y p F O s n  ( с а м к а ) ;  2  -  э р к а г и  ( с а м е ц ) .

2 4 -Р АС М . Чучк,а м у с к у л л а р и  о р а л и г и д а г и  к,обик,к,а 
(ка п сула га ) ур а лга н  тр и хи н е лла ла р .



i'6 -РАСМ. Трихинеллаларнинг ох,акланган крбиги.



28 -РАС М . Ц и с ти ц е р к ла р  б и лан  ш и ка стла н га н  б укани н г  
юраги.



i’O-PACM.

30-PACM.

/ 2 3

В альпол компаратори.

Mo fo p  замбурусларининг таъсирида ш икаст- 
ланган колбаса.



3 1 -Р АС М .

3 2 -Р АС М . Ч узилувчан  ёпишкок, колбаса.



3 3 -Р АС М . К артош канинг х,алк,али чириш и.

3 4 -Р А С М . Рак б и ла н  ш и ка стла нган  картош ка

3 5 -Р АС М . С а б зи н и н г к,орайиб чириш и.



3 6 -Р АС М . Карам бош ининг ок,ариб чириши.

3 7 -Р АС М . Ш и кастланга н  пиёз.

3 8 -Р АС М . Б а кте р и я ла р  би лан  ш и ка стла нган  бодринг.



3 9 -Р АС М . Б а кте р и я ла р  б и ла н  ш и ка стла н га н  пом идор .

4 0 -Р АС М . О лм а н и н г цорайиб  чириш и.

4 I Р АС М . Н окнинг к ути р ла н и б  ш икастланиш и.



ПО РАСМ . Б а кте р и я ла р  б и ла н  ш и ка стла н га н  пом идор .

>1» РАСМ . О лм а н и н г цорайиб чириш и.

\  I 1'ЛСМ 11окнинг кутирланиб шикастланиши.



I ''in.зарин цаита йшЛаш натижасида колбаса тайёр- 
j мганда, цуйндаги талабаларга риоя ^илиш керак:

1) Колбаса махсулотларини тайёрлаш жараёни 
гсринарнн назоратчилари томонидан кузатиб тури-

I ими ва бупммг учуи махсус бинолар ва ажратилган 
я нлар булиши керак.

2) Колбаса 88 — 90° ли хароратда 60 датриуадан 
’I iM булмаган вацт ичида пиширилишлиги, хамда 
; попнинг калмплмги 5 см дам ошмаслигм ва батон- 
1 им ичидаги харорат 75° га етказилиши шарт.
| 3) Колбаса цехидаги тананинг гушти алохида стол- 
1 рда цапта тиланиош ва хомлари алоуйда идишлар- 
I адланииш лозим.

) Танами кайта мшлаш натижасида досил булган 
лдмц махсулотлар чикарилишдан олднн 3 соат да- 

■ ммда миширилиши керак.
3) Ишнииг охмрмда бммо ва асбоб-ускуиалар зарар- 

иантирилади.
Сарамас, иастереллёз ва листериоз касалликлари- 
олннгам гуштдан пишириб дудлаш йули билан 

! ли гушти» (грудинка) ва бошка маусулотлар тай- 
занадн.
Туш. гуштнни олиш учуй гушт 1 соат 35 дадгца 

: -~90° ли хароратда пиширилади, корейка учуй 
i оат 50 да кика ваь;т талаб дилинади.
! Мама шу усулларда птимрилгам гуштинмг ички 
| гламмдаги харорат 80° дам ка.м булмаслигм керак. 

Чучца ва кор а мол ни иг сил касалликлари содир
панда, ветеринария дастурларига мувофик бундай 
нтлардам копсерва тайёрлаш мумким. Комсерва 
(ёрлаш куиндаги тартибда бажарнладн.

б а й к а  . V 9 Б а н к а  № 1 3  Щ и ш а л н  б а н к а

лантан  к о р а  м о л 20 - ТО—  -'5 2 0 - 1 0 5 - 3 0 5 —7 5 —3 0
1 1! 190° 113° 1 0° ё<и

кии an  ч Т ч к а  г у ш т и
, 0 - 1 0 0 - 2 0 2 0  —  1 . 5 -  О 2 5  —75  -  3 0

113° 113° и о "

[ . и л  1 а  м у с б п т  р е а к ц и я к у р с а  т!  а  и и а р  р . и .: .ч -

I I \ мггида 11 кои..Ч'рга тайёрлаш куйидаги тартибда 
прилили.
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Темир банкада
9 5 - 9 0 - 1 3 0

120“ шишали банкада
5-100-30

120°

Паррандаларнинг пастереллёз ва пуллороз касалли 
гида олинган гушт цуйидагича зарарсизлантирилади.

Пиширилган 
парранданинг 

гушти банкада
jM« 12

Урлакнинг гуш 
ги банкада узи- 
иинг ширасида

№ 13

Розминг гушти 
банкада узи* 

нинг ширасида
№ \г

Курканинг гушти 
банкада узиннш 
ширасида № 12

1 5 - 1 0 0 - 3 0 2 0  1 0 0 - 5 0 ; 5 - 0 0 -  3 0 2 5 - с  0 - 3 0

114° 114° 120° 120“

Э с л а т м а :  Биринчи ра^ам автоклавдаги з^арорат- 
нинг кутарилган вацти, иккинчиси — зарарсизланти- 
риш муддати, учунчиси з^осил булган бугнинг пасайи- 
ши (дакрща з^исобида) пастдаги ракам-зарарсизлан- 
тиришдаги з^арорат.

Асбоб-ускуналар, идишлар ишлатилгандан кейи* 
исси^ 5%-ли кальдийли сода билан ювилади. 
Чи^индилар ва одинди сувлар з̂ ам зарарсизлантирила
ди, махсус ишлатилган диймлар эса ювишга жунатилади.

Гуштни тузлаб зарарсизлантириш
К^орамол ва чуч^а гуштини текширишда цистицерк- 

ли деб тан олинса, бундай гушт шартли яродли гушт 
з^исобланади ва тузлаш усули билан зарарсизлантири
лади. Совутилган тананинг гушти огирлиги 2,5 кг 
^илиб нимталанади, кейин эса з̂ ар дайси нимталанган 
булак алоз^ида тузланиб, жипс дилиб бочкаларга жой- 
ланади. Тузлаш учун туз, умумий массага нисбатан 
10% олинади. уч кундан кейин бу гуштнинг устига 
БОМЭ буйича 24° булган тузли сув солинади. Тузла- 
наётганг гушт шу тарзда 2 — 4° з^ароратда 20 кун са^- 
ланади.

Гуштни музлатиб зарарсизлантириш

Бу усулда з а̂м, дорамол ва чуч^анинг кучсиз зарар- 
ланган цистицеркли гушти зарарсизлантирилади. Чуч- 
данинг гушти минус 10°С гача музлатилади, кейин эса 
цушимча тарзда 12°-ли са^лаш омборида (камера) 
10 кун ушланади. Гуштнинг чудур датламларидаги 
(яъни 7 — 10 см) з^арорат, гушт музлатилмасдан ол-
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ни u'.i yr термометрлар ёрдамида ани^ланади. Чуч- 
|м I iiiiiiiir чуцур цатламида ^арорат минус 12° га 

in  ini.li ап булса, бундай гуштни caiyiam омборида 
I I  mi  \ароратда турт кун са^лайди. Минус 12° гача 
м\ и h i . н ам 1уорамолнинг дистицеркли гушти, цушим- 
м "Кюрларда са^ланмасдан чи^арилади.

К ира мол гуштининг чукур ^атламларида ^арорат 
пт , (i га етказилган булса, бунда са^лаш омбори- 
| и и члрорат минус 9° булса, 24 соат давомида ушлаб 

1111 иди. Лгарда, бундам тартибда са1учашнинг иложи 
| н а, гушт пиширилади ёки тузланадй. Зарарсиз- 

| и I прилган гушт саиоатда к>айта ишлатилишга ёки 
\ 1\чпй овкатланнш жойларига юборилади.

Егларни зарарсизлантириш
\лпвонлардан олинган ички ёглар ва тери ости 

ini 111 it иг оддий тартибда эритилади, лекин эритилган 
' '  i.irii уарорат 20 — 25 дацица ичида 100° гача етка-
нпади.'

У 1н б и р и н ч и б о б

ГУШТНИ ЮКОРИ ХАРОРАТДА 
КОНСЕРВАЦИЯЛАШ

У мумий маълумот — Консервациялашнинг бир 
рн. гуштга говори ^ароратда ишлов бериш, гушт кон- 

нрналарини яхши тахланган, мустахдам берк стерил 
"\ пап банкаларга жойлаштирилиши тушунилади.

Iшикали консерваларипинг сифати бош^а усуллар 
п Ilau копсервацияланган ма^сулотларга нисбатан 

Ф шллнкларга эта. Гушт консервалари узод муддатга 
и ммли булиб, олиб бориш учуй осон, уй шароитида, 

м  пгдицняда ва саё^атга чи^цанда ишлатиш ^улай.
1 пн консерваларига говори хароратда ишлов берили- 
ими л царамасдан, унинг таркибида В2, РР витаминлари 

м мминокислоталар са^ланиб ^олади. Бизнинг гушт 
■ .шоптимнз 15 хилдан орти^ банкали консервалар, шу 

\ младан, цорамол, i ŷй, чучца, бугу тушёнкалари, 
нпмтилган товук, товук филеси, ^орамол тили, то- 
и щ соусдааги буйраклао, к>овурилган мия ва паш- 

1' i.i ip ишлаб чи^аради. Банкали консервалар консер- 
|1 | пиюлларида ёки гушт корхоналарининг цехларида 
| нн-рллпали. Консерва цехи икки булимдан иборат.
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1 — консерва учун тунукали банкалар тайёрлаиадн
2 — ма^сулотни тайёрлаш технологиясига оид бар 

ча жараёнлар бажарилади.
Консервани узо^ муддатда сацланиши ва говори 

ози1уов^атлигини са^лаб цолиши учун, сифатли ма.у 
сулот, яхши бекитилган банка, тугри стериллаш ва 
таш^и цисмини коррозиядан сацлаш керак булади.

Шунинг билан биргаликда сифатли ма^сулот тай
ёрлаш учун, технологии инструкцияга, санитария ва 
гигиена талабларига амал цилиниши керак.

Консерва банкаларини тайёрлаш — Банкаларни 
тайёрлаш учун ясен тунукалар йшлатилиб тунукалар- 
нинг иккала томони тенг микдордаги т^алай билан к;оп- 
ланган булиши керак.

Тунука муста^кам эластик, ну^тасиз булиб,к;алай- 
сиз тирналган ва тешилган жойлари булмаслиги зарур. 
Тунука булаклари маълум катталикда кесилади, кейин 
эса ундан консерва банкаларининг корпуси, туби ва уш- 
î ofh тайёрланади. К,оп^орини ва туб ^исмини тайёрлаш- 
да, штамповкаловчи машиналарда чеккаларидан юма- 
ло^ холда айлана ^осил углиниб, бу айланада ортицча 
тунука булади. Бу эса стериллаш ваугида, банкалар 
цпздирилганда, металл кенгайганлигида, банкаларнинг 
мустаэдамлилигинисацлашучун хизмат учлади. Агарда 
шу жойда ортиуча букланган учлдаги тунука булмаса, 
банкаларнинг бутунлиги циздирилган пайтда бузилади 
ва банкалар ёрилиб кетиши мумкин. Консерва банка- 
сининг уртасида, бир ^аторда 5 — 6 раь;амли белгилар 
^уйилиб, маркаланади. Кар бир белги маълум бир 
маънони англатади. Шу белгиларга ч^араб, консерва- 
нинг тури, ч̂ айси завод тайёрлаганлиги, йили, ойи ва 
тайёрлаш муддати, сменанинг разами аничучанади.

Масалан: банканинг тагида 12 деган белги булиб, 
чушчуэгининг уртасида 1208 А 01 булса уни цуйидагича 
аничучаш мумкин.

Гуштли консерва №2 — 'заводда тайёрланган, тай
ёрланган йили 1971 (№), 2 сменада тайёрланган 8 ян- 
варда (08 А), 01 консерванинг номи, димланган чучра- 
мол гушти.

Консерва банкасининг энг му^им жараёни, банка
нинг тубини корпусга ёпиштиришдан иборат, бу ёпчучч 
станокларда бажарилади.

Ёпишдан олдин туб ч^исмининг чеккаларига паст- 
дан ч̂ ущиб чичучлади, бу эса ичкарига )̂ еч нарсани
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up I it hi iii ига цуймайди. Тайёрланган банкалар сову^ 
lyn rm.iiaH ювилиб, исси^ буг билан ишлов берилади.

I s пука банкаларнинг устки цисми занглашдан caiy- 
(iiiii мацсадида ва коррозияга г^арши, махсус лак би- 
iHii цопланади. Бу ^имоя к;опламаси банканинг ичка- 
|iHi 11 чмги ма.усулотга ташци му^итнинг таъсирини ^ам 
и  штиради. Консерва банкасининг ички ва тадщи

S
i 11 ними коррозиядан са1уланишнинг энг осон йули,
и I к а н инг юзасини цалайли парда билан цоплашдан 

iifii>рат булиб, бу эса банкада i^opa догларнинг пайдо 
П\ и и шини олдини олади.

Бундай ^имоя пардасини тайёрлаш учун пассиватор 
пшёрланади, унинг таркиби цуйидагича: натрий бих
ромат — 5 — 7 г, уювчи инщор 7 — 9 г. 0,25 г калай- 
i.i писбатан ^исобланганда, станат натрий 1 литр сув- 
I а 0,5 г тугри келади. Сунгра банка ва унинг ^оп^оги 
ячшилаб совук; сув билан ювилади ва ичига ма^сулот 
гилишдан олдин банкалар исси!\ буг билан стерил- 
ланади. Гушт ва усимлик ма^сулотларидан консерва 
тайёрлаш учун, шиша идишлар ишлатилади. Шиша 
ндишлари иссицликка, кислотага чидамли ялтиро^ 
шншадан тайёрланади. Консерва ишлаб чицаришда 
цулланиладиган тунука ва шиша банкалари ^ар хил- 
даги >;ажмга эга булиши мумкин ва шунга асосаи 
померланади. Шундай коисервалардан «Димланган 
гушт», «шурвали гушт», тунука банкаларда тайёрла- 
ниб № 1 -^ажми 374,6 см3, № 2, 5-^ажми 861,4 см3, 
№9-хажми 515 см3 ёки шиша банкларда №88 
хажми 550 см3; №83 ^ажми 1000 см3.

Гушт консерваларининг технологияси

Консерваларни ишлаб чи^ариш уз ичига ^уйидаги 
жараёнларни олади. Асосий хом ашёни ва ёрдамчи 
маусулотларни тайёрлаш, банкаларнн ма^сулот билан 
тулдириш, банканинг ичидан ^авони чи^ариш (эксгаус- 
тирование), ёпиш (банками корпусига ^оп^о^ни ма.у- 
камлаб урнатиш), ёпилгандан сунг, муста^кам ёпил- 
ганлигини синаш, стериллаш, совутнш, бирламчи нав- 
лаш, термостатга цуйиш, иккиламчи навлаш, жойлаш- 
тиршч. белги купит, саклаш.

«Туграма димланган гушт», «Парранда филеси», 
«Пиширилган мол г^шти» ва бош^а консерваларни
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тайёрлашда цушимча бланшнровка жараёни бажарн- 
лади.

Бланшнровка — гуштини банкага жойлаштиришдан 
олдин цисг;а муддатда цаннатиш. «Днмлангап мол 
гуштн» консерваларни тайёрлаш технологиясини цуГш 
дагнча изохлаш мумкип, яъпн, бундай консервалар 
соплом молнинг гуштидап тайёрланади. Гушт, яхшп 
семиз, янги ва яхши цонсизлантирилган булишй зарур. 
Консерва тайёрлашда ахталанган буканинг гуштн, 
янги суйилиб халн иссшупп нпи иуцотмаган, икки мар
та музлатилган, ёмои тозаланган гуштлар ишлатнл- 
майди. Гуштдан ташкарн, консерва учун терининг 
остидаги ёглар, буйракнинг атрофидаги ёглар ёки 
эритилгаи ёглар шплатиладп. Кушнмча махсулотларга, 
пиёз, ош тузи, дафна янроги, кора мурч киради. ^ар 
хил турдаги ма^сулот учун, маълум бир ^ажмдаги 
банкалар тллатилади.

«Днмлангап гуштнинг» таркиби кунидагича (грамм 
хнсобида).

Гушт — 295, эритилгаи ёг — 35 (27)
Ош тузи 3,5, янги пиёз (дуритилганни) :— 4,5 (1,0)
Майдаланган к.ора мурч — 0,04
Дафна дарахтининг япроги — 0,25 — 0,5
Гушт консерваларини тайёрлашда, бутун ёки ярим 

тана гуштлари стандарт асосида булакларга ажрати- 
лади. Гавдани булакларга булгапдан сунг, юмшоц 
к;исми суяклардан ажратилади. Сунгра гуштдан сг, 
пай, тогай ва фациялар ажратилади. Ёги алохида 
ажратиб олинади.

Тайёрланган гушт ва ёг жойлаштирувчи булимга 
юборилади. Бу ерда булакларга булиниб, идишларга 
жойлаштирилади. Ма^сулотни жойлаштириш куридагп 
тартибда бажарилади: Аввало дулда ёки дозатор ас- 
бобида туз, мурч дафна япроги, пиёз, гушт ва ёг 
солинади.

Банканинг ичила.гн махсулотлар бир бирига жнпс 
килиб жойлаштирилиши ва бушлиги булмаслиги лозим. 
Агар шу тартиб бузилса, консервалаш жараёнига 
смой таъсир курсатади. Тулдирилган банкалар тарози- 
да тортилади, кошуж билан ёпилади ва конвейер ор- 
Кали банканинг ичидаги хавони суриб олишга юбори
лади.

Бу жараённи бажаришдан асосий мацсад, консерва 
банкаларига махсулотлар солинаётганда кирган ^аво-
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ми чицаришга царатилган. Консерванинг сифатли бу- 
.шпш, банканинг ичидаги хавони яхши чицарилганли- 
I ига боглиц булади. Агар хаво банканинг ичкарисида 
цолса, органик моддаларнинг оксидланищнга, микро- 
организмларнинг ривожланишнга, банками стериллаган 
майтда ичкарида кучли боснм хосил булишига, ёпилиш 
мустахкамлигини камайишига, банкаларнинг шаклини 
узгаришига ёки цопцогнни очилиб кетишига сабабчи 
булади.

Эксгаустация — банканинг ичига 70 — 80° царо- 
ратгача циздирилган гуштнинг шурвасидаи цуйиш ёки 
банкалар ёпилаётганда вакуумнинг тагига жойлаш- 
тириш.

Гушт консерваларипи узоц муддатга сацлаш, бан
каларнинг герметик ёпилш'ми билам боглнц. Автомат 
ёпцич машнпаларн соатига 12000 банками ёпа олади. 
Ёпилган банкаларнинг герметик,миги текшириб кури- 
лади ва стерилизация учун юборилади. Яхши герметик 
ёпилмаган банкалар стериллаш учуй юборилмайди. 
Банкаларнинг герметик ёпилганлигиии бйлиш учун 
банкалар 80 — 85°хароратгача киздирилган сувли ван- 
нага 1 — 2 дацица. ботириб турилади, Ваннанинг ички 
цисми оц ранглн булиб, яхши ёритилган булнши керак. 
Банкалар герметик ёпилмаган булса, пуфакчалар 
найдо булиб, сувнинг юзасига чица бошлайди.

Бундай банкалар ваннанинг ичидан олиниб, бел- 
гиланади ва хаво чицаётган жойга нукта цуйилади 
ва цайтадан ёпишга юборилади.

Сунгра яма цайтадан герметик ёпилганлиги текши- 
рилиб курилади. Агарда банканинг катта киеми очиц 
булса, унинг ичидаги махсулот бошца банкага уткази- 
лади. Х,озирги вацтда катта консерва заводларида
банкаларни мустахкам ёпилганлигиии текшириш учун, 
автоматлаштирилган ванналардан фойдалапилади, бу 
эса текшириш жараёнини цискартнриб 50 — 60 секунд- 
ни ташкил этади. Герметик ёпилган банкалар металл- 
дан ясалган юмалоц тур корзиналарга тахланади. хар 
бир корзинага 1500 — 2500 тадан банка жойлаштири- 
лади. Банкалар деформацияланмаслиги учун, тур 
корзиналарга банкалар секинлик билан жойлаштири- 
лади.

Тур корзинага жойлаштнрилгаи консерва бапка- 
лари стериллаш учун юборилади. Консерваларни сте
риллаш энг мухим жараёнлардаи бнри хисоблапиб,
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консерванинг сифати, са^лашдаги чидамлилигига ало- 
цадор, шунинг учун, охирги босцичи хисобланади. 
Стериллашдан ма^сад, биринчидан, консерва тайёр- 
лаш бос^ичларида банкадаги ма^сулотга тушган 
микроорганизмларни улдириш, иккинчидак,, гушт ва 
бош^а ма^сулотларни банканипг ичкарисида цайнатиб 
пишириш. Стерилизациялаш махсус аппаратларда 
(автоклавларда) утказилиб, бунда ^арорат 100° дан 
говори булиб, ^аво босими ор^али амалга оширилади. 
Консерваларни стериллашда ишлатиладиган автоклав 
бир деворли, очиладиган цопцшуш булиб, болтлар 
билан цисмлари булади, бу 1̂ исмлар ^озонда герметик- 
лик ^осил 1̂ илади. Автоклавнинг пастки ички цисмида 
илонсимон тешикли найлар булиб, улар орцали исси^ 
буг ичкарига циради. Урнатилган манометрлар авто
клавнинг ичкарисидаги босимни курсатиб, узи сезувчи 
аппаратда бугнинг босимини ва ^ароратни ёзиб бора- 
ди. Дозирги пайтда вертикал хамда горизонтал авто- 
клавлар мавжуд. Вертикал автоклавга тур корзиналар- 
ни тушириш ва чи^ариш фа^ат автоклавнинг очиц 
эшиклари ор^али, горизонтал автоклавда эса, бу иш- 
лар вагонеткалар воситасида бажарилади. Банкалар 
ортилган вагонетка автоклавнинг бир томондан кир- 
гизилиб, иккинчи томондан, яъни, 1̂ арама-1̂ арши то
мондан чицарилади. Автоклав тулдирилгандан сунг 
ёпилади ва стериллаш бошланади. Стериллаш банка- 
ларни ^издиришдан бошланади. Бунинг учун жумраги 
очилиб, найлар орцали автоклавга иссиц буг юбори- 
лади. Банкаларни циздириш учун 10— 12 да1угь;а 
кифоя.

Банкалар циздирилаётган пайтда автоклавдаги 
совуц бугни автоклавдан чи^ариш керак, акс ^оЛда 
автоклавдаги босим ошиб кетади. Диздириш муддати- 
нинг тугаши билан автоклавнинг жумраги ёпилнб, 
маълум талаб ^илинган ^ароратда консервалар стери- 
лизацияланади.

Стерилизациялаш тугаши билан автоклавдаги буг 
секинлик билан чи^арилади, агарда буг тез чицарилса 
ичкарига жрйлаштирилган банкалар ёрилиши мумкин.

Консерваларни стериллашда тартибга цаътий риоя 
^илинади ва бу тартиб цуйидаги формула билан ифо- 
даланади. Кар бир турдаги консерва учун ало^ида 
консервациялаш формуласи мавжуд. «Димланган
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гушт» консерва булиб, банкада №9 булса ^уйидаги 
формула билан стерилланади.

Х,ар бир суратдаги ва махраждаги сонлар маълум 
бир вацт ва ^ароратни билдиради.

Мисол учун биринчи формула цуйидагича уцилади: 
20 — ва^т (даци^а) банкани циздириш учун кетган 
вак;т, 113°С — автоклавдаги ^арорат, 90 да^ица даво- 
мида ушлаб турилади, 20 — Baiyr (даци^а) автоклав- 
дан бугни чицариб юбориш. Шиша идишдаги консер- 
валарнинг синмаслиги учун 2 атм. босим остида сув ор- 
цали стерилланади.

Навбатдаги жараён — стерилизация цилинган бан- 
каларни совутишдан иборат. Банканинг ичидаги босим 
ва шунинг билан биргаликда ^арорат пасайтирилган- 
да, ма^сулотга орти^ча ^ароратнинг таъсири тухта- 
тилади. Амалиётда консерва банкаларни совутишнинг 
икки хили г;улланилади. Табиий ва сунъий.

Сунъий совутишда сову^ сувдан фойдаланилади, 
автоклавга совук; сув ^уйилади ёки консерва банкала- 
ри сову^ сув билан тулдирилган чаналарга ботцизила- 
ди ёки совуц душнинг тагига ^уйиб совутилади. Табиий 
совутишда банкалр 4 — 6 соат ^авога ^уиилади.

Совутилишга цадар банкаларни деформацияга уч- 
раганлиги текширилилади, оциш-о^маслиги аницлана- 
ди ва навларга ажратилади. Камчилиги булган кон
серва банкалар брак цилинади.

Биринчи навларга ажратилиб утказилгач, 24 соат- 
дан сунг иккинчи навларга ажратиш бошланади. Ях- 
ши беркилмаган банкалар 2 — 3 кун ичида цайта иш- 
ланиб, улардан гушт паштети тайёрланади. Текшириш- 
дан утказилган консервалар 37 — 38° ^ароратли тер- 
мостатда сагушнади. Термостатда сацлаш муддати 
20 сутка. Термостатли камераларда сацлашдан мац- 
сад, консерванннг таркнбидаги тирик микроорганизм- 
лариннг бор-йуцлигини аницлашдан иборат. Шунинг- 
дек, термостатда сацлаш тугри стерилланганлигини 
билиш учун ) а̂м ишлатилади. Агарда консерваларни 
стериллаш махсус режим асосида бажарилган булса, 
консерванннг таркнбидаги микроорганизмлар узининг 
фаоллигини пасайтирган булиб, термостатда ушлаш

2 0 -9 0 - 2 0  „----------------  еки
113

2 ) -  40-25 
120
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натижасида ^еч ^андай ферментатив. узгариш рун бср- 
майди, яъни, банкаларда шишлар пайдо булмайди. 
Агарда микроорганизмлар тирик долган булса, ком 
сервани стериллаш режимининг бузилганлигини курса 
тади. Бундам консерваларни термостатда ушланганда, 
микроорганизмлар оптимал яшаш шароитига тушнб, 
тезда купаяди, ферментатив жадаллиги кучаяди, газ 
чицаради ва банкаларда газларнинг кунайиши мик
робиологии «бомбажга» сабабчи булади. Шуни назар- 
да тутнш керак-ки, яъни, цатъий стериллаш режима 
асосида стерилланган банкаларда хам ута стерил кон- 
серва махсулотни олиш цийин. Шундай спорали микро
организмлар бор-ки, яъни, уларга стериллаш учуй ке- 
рак булган харорат етарли эмас. Агарда хароратпн 
оширадиган булсак, гушт мах,сулотида чу кур узгариш 
лар пайдо булиб, гуштнинг озик-ов^атлик сифатини 
пасайтириб юборади.

Дамма тайёрланган консервалар албатта термо
статда уш-лаб турилнши керак. Ю^ори техник курсат- 
кичга эга булган консерва ишлаб чицарувчи заводлар 
санитария ва гигиена . коидаларига, режимига рио'я 
циладнган булса, унда 5% консерва банкаларни тер
мостатда ушлаб текширишга рухсат этилади.

Термостатда саклагандан сунг 10 кун утгач, кон
сервалар гранта дан навларга ажратилади, хамда «бом- 
бажли», яхши бекилмаган, деформацияланган еигил 
консервалар брак ^илинади.

Консерва тайёрлашдаги охиргн босцич, банкаларга 
ёрлмц тармаштириш ва ДСнинг талаби асосида тахлаб 
идишларга жойлаштириш хршобланади. Тайёрланган 
яхши консервалар «Димланган гушт» цунидаги талаб- 
га ждвоб бериши керак.

1) Органолептик курсаткичи буйича (жадвал-6)
2) Кимёвий токсикологии курсаткичи буйича:
ош тузи 1 — 1,5%, ^алайнинг тузлари 1 кг ма^су- 
лотда 200 мг ва цур гошин аралашмаларининг бу- 
лиши мумкин эмас.

Консерваларни жойлаш, саклаш ва ташиш

Консерванм жойлаш ва саклаш — Консерва банка- 
лари ёгочдан тайёрланган яшикларга жойланади. Кон 
серваларнинг таш^и цисми цороз билан уралади. Ом 
борхоналарда консерваларни яшикларда ва яшикснз
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(j Яхши сифатли консерванинг органолептик 
курсаткичлари жадвал

Курсаткичлари Таърифланиши

Г.п.чи ва ^иди 

I V 1!>тпинг консистенцияси

■00 \ х.ажмдат банкада 
| vinI булакларининг сони, 
ч ппарининг нисбатн, ва 
n.iii чардан ажратилган 
| Уштнинг сифат 
Шурванинг сифати

Нормада, димланган гушпа хос, бе- 
юна таьм ва хидга э>а гмас 
Таратг, iyiur булаклари бутун оу- 
лаклар банкадан аста-с1кинлик би
лли чнкарйлганда титилмайди 
4 булакдан куп эмас. Биринчи ва 
нккйнчи иавлари бир бирига тенг.

Гушт пайшрдан яхши ажратилган. 
Кизлирилган холда ялтироц булиб, 
сарик раж да, оз-.мунча чукма 3 Да
вида 1 инлирил1андан сунг пайдо бу- 
лади.
Шурваси бир-озгина лойка булиши 
мумкин.

< лулаш мумкин. Банкаларни яшиксиз ёнбошма-ёнбош 
М1лнб ёки пирамида шаклида ^ам тахлаш мумкин. 
Иасгки цатордаги банкалар ёгочдан ясалган решётка- 
ларнинг устига ^уйилади. Яшиклар бир бирининг 
\rnira 8 — 10 цатор грглиб терилиб (вертикал ёки го- 
ри.чонтал холда) оралитида 0,5 м жой гуолдирилади.
< >мборхоналар р ш  пайтида иситилиб ёзда эса совути- 
i.iди. Омборхоналарда ^арорат 0° дан 6°С гача, .уаво- 

iiinir намлиги 75 — 80% гача булиб, бир хилда са^лаб 
|\рилиши керак. Омборхонанинг ичида намлик кучли 
оулеа, банкаларда занглаш пайдо булади. ^арорат 
о (. дай паст булса, консервалар музлаиди ва банка- 
ларда терлаш пайдо булиб, тезда занглай бошлайди. 
Консерваларни говори ?(ароратда (10— 15°С дан кмуо- 
11к) сацлаш металларнинг коррозияснга сабабчи булиб, 
■ > ;м I к а н п п г ичидаги махсулотдап металлнинг таъми 
ммпб, ранги ва консистенцияси узгаради (кимёвий
оомбаж» ёки банкалар тешилиши хам мумкин.).

Г.ову'тплган банкалар суриларга. тахлаб гууйилади. 
Консерваларни ертулаларда сацлаш мумкин эмас. 
\ . 1мо песик, ва lyypyiy булганда омборхонанинг дераза- 
I.лI>п очпб цупиладп ва шамоллаттирилади, памгарчи- 
I к к паптларда муста^кам бекитилиб, ёпиб цуйилади. 

пмГн1р\онада са^ланаётган консервалар бир йилда 2 
I м 11 in гскширилади. Бахорда (апрель, май) ва кузда
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(октябрь ва ноябрь). Пастки икки цаторга жойлаш- 
тирилган консерваларда купинча камчиликлар пайдо 
була бошлайди, шунинг учун улар биринчи навбатда 
куздан кечирилиши лозим.

Бундай ^олда ало^ида яшиклар очилиб, ^ар бир 
банка синчиклаб текширилади. Бузила бошлаган бан- 
калар тезда сотншга чи^арилади, агарда консервами 
истеъмол цилиш мумкин булмаса, у ^олда утилизация 
цилинади.

Са^ланиш муддатига цараб, санитария ва техно- 
логик курсаткичларига биноан консервалар 2 йилгача 
ва ундан купроц сацланиши мумкин. Совутгич омбор- 
хоналарда консерваларни 12 ойгача сацлаш мумкин 
(бунда ^арорат 0° дан 2°С гача, намлиги эса 75— 80%, 
бир суткада'^аво 2 марта алмаштирилиб турилади). 
Музлаган банкаларни эритиш ишлари 15° ^ароратда 
24 соаг ичида олиб борилади.

Гуштли консерваларни ташиш — Консерваларни та- 
шиш учун тозаланган ва ювилган юкортувчи вагонлар 
ишлатилади. Вагонга консервалар яшиклар билан ор- 
тилади. Гушт ва усимликдан тайёрланган консервалар 
циш вацтида изотермик вагонларда ташилиб, ма^сулот- 
нинг музлашига йул ^уйилмайди. КаР бир гуру^ консер
валар юборилишидан олдин текширилади. Дегустация, 
бактериологии ва кимёвий усулларда текширилади. 
Жунатиладиган консерваларга хужжатлар расмийлаш- 
тирилиб, унда гуру^ номери, ишлаб чицарилган куни 
ва текширишдан олинган натижанинг хулосаси кур- 
сатилади.

Консерваларни очиш ва ^исмларга ажратиб 
мазасини аницлаш (дегустация ^илиш)

Кар бир консерванинг тури маълум бир рецепт, тех
нология асосида ДСнинг талабига биноан тайёрлана- 
ди. Тайёр консервалар ^ар томонлама текширилади, 
текширилганда шурвасининг ташци куринишига, ёгига 
ва гуштининг ^олатига эътибор берилади. Банкаларни 
ички томони текширилганда, унинг ^идига, таъмига 
ва бошца сифатларига эътибор берилади. Бундай тек- 
шириш учун комиссия белгиланади ва комиссиянинг 
таркибига цуйидагилар киради: инженер-технолог,
инженер-химик, ветеринария ва тиббиёт врачлари, дав- 
лат назоратчилари ва боищалар. Мазасини аницлаш 
учун автоклавдан 1 — 2 банка олинади. Консерва иси-
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тилиб еб курилади ва сифати 100 балли системада 
баз^оланади. Консерванинг яхши ва ёмон томонлари 
журналга ёзилиб, кимёвий-бактериологик лаборатория- 
сининг бошлигида са^ланади.

Ташкилотнинг химия лабораториясида консервалар 
доимий равишда ^исмларга ажратилиб текширилади. 
Бунда ало^ида идиши, гуштнинг борлиги, ёги ва шур- 
васи, ^ушилган зираворлар ва усимлик ма^сулотлари- 
нинг нисбатлари тортиб курилади. Бунинг учун пар- 
тиядан 1— 2 банка олиниб, унга жуда катта эътибор 
берилади ва з̂ ар бир ма^сулот ало^ида тарозида тор
тиб текширилади. Текширганда идишнинг таш^и кури- 
ниши, консерванинг таркибидаги ^исмлар, хуллас, 
рецептдаги курсатилган барча ма^сулотларнинг солин- 
ганлигига эътибор берилади.

Консерваларнинг микрофлораси ва бактериологии 
текшириш

Консерванинг микрофлораси — Олдинги вацтларда
тунукали банка консерваларнинг таркибида мйкроблар 
йу^ деб тушунилган, лекин кейинчалик исботланишига 
кура, консерва заводларпда тайёрланадиган гушт кон- 
серваларининг таркибида аэроб ва анаэроб микроб- 
ларнииг борлиги ани^ланган. Консервалардан ажра
тиб олинган мйкроблар узининг типига хос булмагани 
учун, боища материаллардан ажратиб олинган мик- 
роблардан фар^ г^илади. Шунинг учун уларни иденти- 
фикациялаш жуда огир. Гуштли, гушт ва усимлик 
ма^сулотларидан тайёрланган консервалардан спора 
з^осил ^илувчи аэробларни ажратиб олиш мумкин, бу- 
ларлан В. subtil is, В. mesentiricus, В. megatherium кам 
учрайдиган Escherichia coli, В. proteus ва акгиноми- 
цетлар.

Ажратиб олинган охирги икки микроб, ишлаб чи- 
^аришда антисанитария з^олати мавжуд эканлигидан 
далолат беради. Консерваларда айрим вагугда. Staphy
lococcus albus, St. aureus, St. citreus, Streptococcus lac - 
tis, Micrococcus luteus ва бир канча бошща микроорга- 
низмларни ажратиб олиш мумкин.

Сифати бузилган консерваларда купинча анаэроб- 
лар учрайди. Буларга Ciostiidium sporogenes, Cl. per- 
fringes, Cl. putrificus, Cl. paraputrilicus ва бошцалар 
мнсол була олади.
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Копсервалардан ажратиб олнигап барча анаэроб- 
лар иищорли ва кислотали му.уитларда хам протеоли- 
тик хусусиятига эга. Асосан хайвоиларнингулган туци- 
маларнни кучли эрнтиш хусусиятига эга.

Купипча хайвонларнмпг улган тукималарини жадал 
емириб эрмтиш хусусиятига С!, putnficus эга. Айрим 
.уолларда копсерваларда Cl. botuhnus топилади. Бу 
микробнинг биринчи манбаси туирок хисобланади. Бо
тулизм билап усимлик махсулотлари, бали^ ва камроц 
гушт зарарланади.

Бактериологик текшириш — Иссиц сув билам юви- 
либ, спирт билан артилган консервалар .махсус боксга 
олиб кирилади. Ювмшга 1̂ адар ва ундан кенин бапка- 
лар куздап кечирилади, учраган камчиликлари жур- 
налга сзилади (фламбирланади). Экишдан олдин циз- 
дирнлган банка 3 — 4 марта чапкатиладн. Копсерва- 
нинг туби ва ^опцоги, тешгич ва-болта аланганда 
(фламбирланади) ^издирилади. Хошуднинг тешилган 
жойига ёниб тургаи тампон тегизилади. Махсус пипет- 
калар ёрдамида хар хил ози^ мухит солинган 6 та 
пробиркага экилади: иккнта — ГПА га, иккита —
глюкоза ^ушилган шурвага ва иккита жигарли Тароц- 
ци мухитига.

Хар бир пробиркага 0,5— 1,0 мл дан экиладиган 
материал тушприлади. Экплган хар икки жуфт про- 
биркадан бири 100— 105° хароратда 5 — 10 даьуда 

диздирилади. Экилган материал термостатда (35 — 
37°С) 5 — 10 кун ушланади. Микробнинг эпг авжга 
чшдан усиши 5 — 7 кунда булади. Биринчи экишда 
усган микробларнинг кайси микробга мансублигининг 
туриии апшутаб булмайди. Шупинг учуй микробларни 
ажратиш керак, яъни, тоза микроб культурасини аж- 
ратиб олиш учуй бир данча махсус озиу мухдтларга 
экиб курилиб, керак булса, микробнинг касаллик чаки- 
риш хусусияти хам аншуданади. Бирон бир кдумли 
касалликга шубха килинганда серрологик текшириши 
утказилади ва патогенлиги урганилади. Бактериологик 
текшириш учуй автоклавда пишнриб танёрланган кон- 
исерва банкаларининг бир гурухидан 1— 2 дона олп- 
нади. Бир партиядаги копсерваларшшг куичилигининг 
сифати узгаргди булса, хар бир 500 та консерва бан- 
касидан бир донаси олинади (тажриба партияларидан 
2 — 4 банка олишган).
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i ■ >n< i |ni.i up махсус белгиланган схема асосида
f* i llllipil 1ИДП.

< Hi|iiii.iti на сифатсиз консервалар— Консервалар-
.............|м I и, ма\сулогнинг тури ва навита, янгилитига,
**.,, м ш и п  муддатига боглиру.

I и., |талариштг сифати, банканинг ташруи кури- 
IH' .мм.hi на ундаги марусулотдан билиб олинади.

и111 и сифатли консервалар — Бир йилгача булган 
и..к . |'п.1 i.ipiiiiiH тунукаси янги, тоза, ялтирору букил-

... па 1аи1ламатан булиб, ташруи руирралари силлиру, 
hi,.. м м л ш у  найвандланган, бир хилда, туби ва руоп- 
ty iii ii п п а босилган, уриб курилганда ноаниру товуш 
«in.I I и м  пт Банканинг ички юзаси силлиру, бир текис-
........ . раигда, ялтирору, баъзи варутда очиру раигда ёки
t4a.I>.I нулраиг дотдар булиб, руалайнинг бисульфата 
pirn I нулади. Консервалар узору сарулангаррда темир- 

....... ■ .м ндланишидан кичик дотлар найдо булади.
1,анкадати ма^сулот, хом ашёпинг турита, навита 

ц 11. hi |ууиидаги органолептик курсаткичларига эта
OS 1НДП. ,

1\црамол гушти — бир текисда т^изил, зич, титал- 
.1.1 и ци ан толали, руиздирилганда ёти юмшору, совутил- 
I I на аса руаттиру руолатда булади. Бириктирувчи туруи- 

I .и и |уават-руават булиб, желатинани эслатади, тезда 
мшмлади, эластик туруималари руаттиру йиртррлмайди 

1 л чаГнралмайди, чарви эритилиб совутилганда руаттиру 
" mi да булиб, эзиб курилганда булакчаларга булиниб 

I .in дп. Шурваси ялтирору руазуроба ранга эга, агарда 
мштда руон руолган булса шурваси руисман лойруарору, 
tv матилган гуштдан тайёрланган булса руизилрору 

булади.
Куй гушти — бир хилда руизил рангли, толали бу- 

лакчалари ало:уида-ало)уида сарулаиган, силлиру, руора- 
молнинг г^штига руараганда пайсизрок, руиздирилган 
.у>лда, ёг туруималари зич, ромшору. Шурваси рангсиз- 
i аргиш рангида, ялтирору ёки лойруарору булиши мум-
KPIIP.

Чучруа гушти — кулранг руизгиш рангда, а-ло у̂ида бу- 
лаклардан иборат, лекин тезда булиниб кетади, тола- 
лари иозик, рууйцинг гуштига нисбатан юмшору. Ef 
туруималари нозиру, ромшору, суркалувчан, шурваси ранг- 
сиз лойруарору. Камма руиздирилган банкаларда, ёги 
юзасига сузиб чируиб оч-сариру рангни эслатади.
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К'онсерваларнинг усимлик ^исми — (нухат, ловия, 
соя, ясми^) бир хил текисликдаги узига хос рангда, 
ярим пишган ^олда. Бундай консерваларнинг шурваси 
узига хос рангда, ялтиро^ эмас, узининг таркибида 
пишиб кетган усимлик ^исмлари Оулиб ^ора-^а^роба 
рангда булади, консистенцияси зса 1̂ ую^.

Паштетли консервалар — фарши бир хилдаги iyi- 
зил рангда ёки кулранг (жигардан тайёрланган. ёки 
усимлик мойи: цушилган) ранги нозик, лекии жуда ^ам 
юмшо^ эмас. Банканинг деворига тегиб турган жойи 
кулранг. Очилган банканинг юза цисми тезда кулранг 
рангга эга булади. Таъми ва ^иди хуштаъм, уткир, 
^ар бир консервага хос.

Месслар реакцияси натижасида ма^сулотдаги ам- 
миакнинг изларини ва водород сульфидини ани^лаш 
мумкин. Му^итнинг реакцияси (PH Михаэлис) буйича 
6,2 — 6,6 децинормал натрий иш^ори билан титирла- 
ганда 20 — 25° тенг. Консервалар ишлаб чи^илгандан 
сунг, савдо шахобчаларида 2 — 4 йил ва ундан ^ам 
купро^ сацланиши мумкин. Яхши тайёрланган консер
валар, янгиларига нисбатан 5 — 6 ой ичида энг яхши 
таъмга эга булади. Аммо узш\ муддатда 4 — 10 йил 
са^ланса таъми, физикавий ва кимёвий хусусиятлари 
салбий томонга узгаради.

Янги тайёрланган баъзи бир гушт консервалари 
узида водород сульфидин са^лайди, бу эса консервада 
ёмон таъм ва ^ид ^ос,ил ^илади. 3 — 5 ой утгандан 
сунг, зркин водород сульфиди консервадан йу^олади, 
бу эса унинг 1̂ алай билан бирикиши натижасидадир, 
^иди булмасдан ^олади. 4 — 6 ой сацланган консерва- 
лардаги гуштнинг туцималари стерилиз^циядан сунг 
^аттицлашади.

Муста^кам ёпилиб, яхши стерилланган консервалар 
8 — 12 йилгача деярли узгаришсиз туради. Банкалар- 
ни очганда ^исман ^идсиз булиб, газ ажралиб чи^ади. 
Гушти рангсиз булиб, ^авода к;ораяди. Бириктирувчи 
тузима ^аватлари юмшоцроц ва енгил чайналади. 
Шурваси ялтироц дирилдо^симон, баъзи ва^тда лой- 
i^apo^, ^атти^, ёг ушшушри булади. Ташци томонидан 
ёгида узгаришлар булмайди, цатти^, булакларга були- 
нувчан, айрим ва^тда диоксистеорин кислоталарининг 
майда кристаллари учраб туради, бундай ^олат купин- 
ча чуч^а гуштидан тайёрланган консерваларида була
ди. Эски консерваларда, ёгнинг реакцияси, альдегид-
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t ' i1 i i \111111 а мусбат буЛаёерМайДй. Бундай консер-
...... I» и егларни бузилганлигини ани^лаш мумкин.
• и кицггриа йапкаларнда якка-якка ёки ёйилган 

г I I \ к раигдаги доглар булиб, PH 5,1 — 6,4 булади 
I in инксрвалардан, бпрор бир курсаткичи буйича 
ч ' г II и in цийин). Намуна аммиакка текширилганда
м ......  курсатади. Банкаларда эркин кислород булмас-
' - щрнм >уолда кумир кислотаси ва водород учрай- 
|'| 1 . шларли даражадаги металлга хос таъм ва ай- 

|нм .олда ширинро^, куалай гидрооксидининг таъми 
"|| IнииГ) туради. Айрим банкаларда енгил «бомбаж» 
к ш|| оулиб, очиб курилганда водород ажралади, ён- 
ц||ц| панда эса товуш чшуариб алангаланади.

1.\пдай банкалардан тирик микроорганизмларни 
| I 11 а 111 б булмайди, лекин ма^сулотда билинарли 
ф и  и ёки ширинро^ таъм билиниб туради. Бундай 

,i'I рналар агар муста^кам ёпилган булса за^арли
■ • |улотларни са^лайди.

ьутилган консервалар — танщи ва ички белгилари- 
I I араб фарцланади. Тапщи белгиларига шурваси- 

|| и и I шуиши, банкаларнинг шаклини узгариши, «бом- 
' I I , ички белгиларига-оксидланиш, ёмон ^ид, кон- 
■ I |iiiara хос булмаган таъм, тугуималарнинг юмшаб

■ I until, консерванинг гуштли, ёгли, усимлик 1уисм- 
| 11>11пинг эриб кетиши киради.

Шурвасини 01уиши—Яхши герметик ёпилмаган кон- 
рилларнинг ичидаги шурваси таинуарига сиригиб огуи- 

пщ мумкин, бундай ^алот стерилизациядан кейин ёки 
, рмостатда ушлангандан кейин сезнлади.

Дгарда консерванинг ичидаги хамма сукпулик окиб 
| , м а й  булса, долган гуаттшу цисми чагщатилганда бан- 

пап товуш чи1уаради, кичкина тешиклар булса, ш^р- 
нанннг томчилари ажралиб туради, бу фолдаги шуиш на- 
иа.асида 1ууриган моддалар тешикни бекитиб гууйиши 

па панка муста^камланиб, 01умай гуолиши >уам мумкин.
| h i ли банкалар намли ва иссиц хоналарда са^ланиши 
\файли гуизиб, бузила бошлайди. Бундай банкаларни 

\ и ну наiyr сак,лаш натижасида купгина консервалар ис- 
1. 1.мол учун ярогусиз >уолга келиб 1уолади. Шунинг учун 
..... .. биринчи навга ажратилгандан сунг, тезлик би-
■ л и ралаплаб бекитилиши ва яна гуайтадан стериллани- 

111и керак
Банкалар шаклининг узгариши— Бу каби узгариш- 

1,1 р )\|Пётсизлик билан узатилишда, бир жойдан ик-
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кинчн жойга оратишда, автоклавдан бугнй чи^арйш ваф 
тида ^осил булади. Биринчи ^олда банкаларнинг гп 
жимланиши, бекитилган ти^иш жойларида очи^ жойлар 
^осил булиб, банканинг герметиклиги иуьрлади. Шунин i 
учун консерва банкаларини э^тиётлик билан тахлаш за 
рур. Автоклавдан бугни чи^ариш пайтида банкалардагн 
узгариш, туб крсмининг шишиб кетиши билан намоён бу 
лади. Агарда пайвандлаш иши яхши бажарилмаган бул 
са, банкадаги ма^сулотлар чи^иб кетади- Бундай брак 
банкалардагн ма^сулотлар тупланиб. паштет таиёрлаш 
учун ийшатилади.

Банкаларни тешилиши— э^тиётсизлик билан ортит 
да ёки тахлашда банкалар тешилади. Тешилган банка 
лардаги консерваларни 10—24 соат ичида тезлик билан 
ишлатиш зарур.

Занглаш— консерва банкаларининг ташци томони 
нинг айрим жойларида мой ёки лакнинг изоляцияловчн 
к,атлами булмаса, шу ерларда занг пайдо булади.

Банканинг ички томонига тешиклар ор^али хаво кн 
ришидан, ишцор ёки кислотанинг таъсиридан ички г̂ ис 
мида занглар найдо булади:

Ичкарида занглашнинг пайдо булиши махсулотга, 
деярли, таъсир курсатмайди. Ленин бундай зангларнинг 
х.осил булиши консерваларнинг энг асосий камчиликла- 
ридап >;исобланади. Консерваларни садлашда занглар 
метални тенгиб юборади ва герметик ёпилганлигини 
бузади.

Бомбаж— Консерваларнинг таищи камчиликлари 
дан бири. Бомбажли банкаларнинг туб гршми шундап 
шишиб кетадики. бунинг натижасида тунуканинг буки 
либ тикилган жойлари ^ам тугриланиб кетади. Банка 
нинг ичида физикавий, кимёвий ва микробиологик жа- 
раёнлар натижасида газлар >рсил булади.

Физикавий бомбаж асосан консерва банкаларини 
стериллаш ёки циздириш пайтида хосил булади. Агарда 
консерва музлатилса, туб ipicMn шишиб туради. Бом
бажли кенсервалар, газ са^лаши туфайли, урганда но 
гора товуш, музлатилгани эса ноани^ товуш чи^арадп. 
Физикавий (сохта) белгиси бор консервалар. бузилган 
ма^сулот ^исобланмайди, уларни дар^ол навларга аж 
ратиш керак.

Кимёвий бомбаж— банканинг ичкарисида ^осил бул 
ган кислотанинг металга таъсири туфайли, водород га
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iii .uiiiiir ичкарисида тупланиб туолади. Купчилик 
I пи юрод газининг эуосил булиши мевадан тайёр-

...... . конссрваларда булиб, уларда бор булган орга-
и, ииалар металл билан реакцияга киришиши ту- 

н п (н пл булади. Аммо водород гази усимликдантай- 
III hi конссрваларда хосил булиб, бунга иссицликка 

.11 ми микрококклар сабабчи булади. Бундай косерва- 
I I i ми тинг ранги очи^-^изил булиб, махсулот эса

......  \идга металлнинг таъмига эга булади. Бундай
| |'11.■ 1.1 ар чуч^алар учун озу^а сифатида ишлатилади 

" нм^отнлади.
Микробиологии бомбаж—банканинг ичида газнинг 

| < шпини консервалардаги тирик микроорганизм- 
|||щ фаолияти билан узвий богли^. Купинча бундай 

in анаэроб микробларнинг ривожланишига хосдир. 
и - рнанинг гушт ва усимлик ^исми юмшоцлашади ва 
- кетади, натижада куплаб ёмон )уид берувчи газ 

| " | I I чп. Бундай «бомбаж» яхши ёпилмаган ^аво кир- 
‘' ни нларда булади. Ушбу шароитда спорали аэроб-

• |• IИ. Siibtilus, В. mesenteri us, В. meganherium) тер-
• и|'11 I кикклар усади, махсулотнинг консистенцияси уз- 
I- | in, бу шароитда протеолитик анаэроблар жадал

......... апади. Коисервалар 30—38° хароратдаги хонада
и ....... бир ^анча микроорганизмлар оптимал
и и I лапши хусусиятига эга булади. Бомбажли гушт- 

н | ни орваларда С!, botuiinum жуда кам, аксинча, 
и I I и к на балиц консерваларида тез-тез учрайди.

......пологик бомбажли коисервалар истеъмол килиш
•I| и мрокснз. лекин махсус термин ишлов берилгандан 

и, н\'1каларга озука сифатида ишлатиш тавсия эти-
Irt ill

I ииесрванинг ачиши—консерваларнинг ачиши, улар- 
ыркибидаги усимлик мадсулотларидан бошланади, 

и \енмлик махсулотларининг таркибида углеводлар 
• и |, рма, нухат, ловия, соя). Яъни, консерва тайёрлаш 
м и шплатиладиган усимлик дисмлари курсатилган 

in купрок, сувда ивитилган булса, банкаларга жой- 
■ 111 I и и л п кейин тезда стерилизация ^илинмаса, ачиш 

ни рун беради. Микроорганизмларнинг таъсири- 
| н иодлар парчаланиб сут, сирка, мой ва бошца

......... хосил цилади. Айрим пайтларда кислотанинг
и mi  I л б чикарилиши туфайли, махсулотнинг кислота- 

н - ''О 200°Т ва ундан хам говори булиши мумкин
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Гушт. ачиган усимлик булаклари билан биргаликда 
60—100°Т деярли узгармайди. У катти^, толали булпб, 
кучли ^изарган рангда булади. Якка холда гуштнинг 
ачиши жуда кам учрайди.

Агар гушт углеводларга бой булганда, банкалар уз 
ва^тида муста^кам ёпилмаса ва яхши стерилланмасл 
гуштнинг ачиши кузатилади. Гушт совутилмасдан баи 
каларга солинганда >фмда замбуруглар билан ифлог 
ланган махсулотлар цушилганда, гуштни ачиши руй бг 
ради. Консерванинг кутилари ачиган шурва ^уйиб тул 
дирилса. ма^сулотга ачиган ?фд ва таъм беради. Ачиган 
консервалардан албатта металл таъми ^ам сезилиб ту 
ради, чунки хосил булган кислотанинг фракциялари ме 
таллни эритишгача олиб боради- Ачиган консервалар 
^айвонлар учуй озук,а сифатида ишлатилади ёки техник 
утилизациям юборилади.

Консервалар музлаганда унинг таркибидаги— Муз
ланган сув шуниси билан таърифланадики яъни, у эриш 
билан хужайра ту^ималарга ^айтадан сурилмайди. ху- 
еусан бундай холат гуштдан тайёрланган консерваларга 
хосдир. Бундай махсулотнинг таъми анча пасаяди.

Гушт кфттик;лашиб, айрим булаклари сувсимон бу- 
либ (флади. Музлатилган консерваларни ишлатишдан 
олдин яхшилаб аралаштириш керак. Бузилган консерва- 
лар музламайди. Бу жараённи шундай тушуниш керак- 
ки, яъни. чириш жараёнида иссикушк ажралиб читали, 
натижасида иссидлик музлашга тускинлик ^илади. Ях
ши сифатли консервалар музлаган булса. бундай коп 
серваларни чашфтганда ^ам овоз чи^майди.

Гуштли консерваларни ишлаб чицаришда 
ветеринария-санитария шароити

Консерваларни ишлаб чи^аришда ветеринария мута 
хассиси. аввало гуштнинг сифатига, суякдан гуштни аж 
ратилишига, гуштни банкаларга т^гри тахлаб, î y- 
йилишига, банканинг уз ва^тида мустахкам ёпилишига 
ва стерилланишига эътибор бериши зарур. Шуни иазар 
да тутиш керакки, яъни 1фнчали^ гуштни консерва бан 
каларига жойлаш. ёпиш, стериллаш тез бажарилса, 
шунчалнк махсулотнинг стериллигига эришилади.

Ветеринария-санитария назоратини утказувчи ходим, 
консерваларнинг навланиши, стерилланиши, термостат 
га ^уйилиши, брак махсулотга ;уз ва1угида ишлов бери 
лиши, уларнинг устидан тегишли санитария технологик
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' I.i|)11м бажарилиши, садланиши ва транспортлар-
* ■ с in I и iiiniiii назорат дилиб боради. Консерва цехи- 

|н ки\о.1ларига, хонанинг тозаллгига катта эъти-
| * * * 11 11 и. I и ши керак. Хонанинг деворлари очид ранг-

||| клфел билан допланган булиб, потолоклари 
'in'' ' и (прилган одак билан одланади. Хонанинг дера- 

' « а хира шиша ойна билан тусилган булиб, бу 
р\| мп, нурининг сочилиб тушишини таъминлайди.

\  ' mi i.icKrp чиродлари дам хира рангдаги тусид би- 
| и уралгаи булиши, хуллас ишловчиларнинг .кузига
• I hi ёруглик нурининг тушмаслиги таъминланиши за
гар

Им Iаги сголлар цемент-шлак аралашмасидан тайёр- 
Mi i  i i i  нлиталардан. мармар булакчаларидан дуйилиб,

0 | i n  I а ига н тошлардан ёки зангламайдиган металлдан
■ | " | m i л ииб, трансформатор билан жидозлантирилади.
| "in срва цехидаги жидозлар ишлатилгандан сунг, ях- 
...  i . i i i  0,5 1 % ли диздирилган ишдорли сув билан юви-

| mi гунгра иссид буг билан ишлов берилади. Гуштни 
’ mi Iалайдиган тахтачалар дам иссид ишдорли сув би- 
' mi юнилнб стерилланади ва автоклавда зарарсизлан- 

ала ш. Овдатланиш ва дам олиш пайтида гуштни су- 
| i ni, пайдан. ажратиладиган нш жойларн иссид сув
■ и i . i i i  ювилиб тартибга солинади. КаФтасига бир мар-
' I а ишлаб йигиштириш ишлари утказилиб, деворлар, 
in| |м р  ва барча иш жидозлари ювилади. Автоклавда ва 
и I ..|»а г ванналари хар ойида 1— 2 марта ювиб турилади- 
N...... .. зътиборни сув дувурларига, давонинг алмаши-
||щщ а ва 6yF утказувчи иншоотларнинг холатига дара-

1 uni керак.
I писерва заводининг хар бири иехида дулни иссид 

| 'мпуд сув билан ювадиган дул ювгичлар етарли мид- 
м и булиши зарур. Хопаларда ишламайдиган керак- 

кидозларни, асбобускунларни садлаш мумкин эмас. 
О тд-овдат ишлаб ч и ц а р у в ч п  дамма саноат тармод- 

11 > 11 it, ишчиларнйнг шахсий тозалиги мухим адамият- 
I и н а.

Гуштни ош тузи билан консервациялаш ва гушт 
ишлаб чидариш технологияси

I v 111 т и и тузлаб консеравциялаш— гушт ва балид 
' I ' \ лотларини консервациялашнинг куп ишлатилади- 

' и уеулларидан бири, тузлаш дисобланади. Бу энг да- 
п uni, кенг тардалган ва осон усул булиб тузланган
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гушт, «тузли гушт» деб юритилаДи. Бу усулнинг ижобий 
томонидан тапщари салбий томонлари ^ам бор. Салбий 
■гомони шундан иборатжи. яъни, туз билан консервация- 
лашда гуштнинг сифати пасаяди ва гуштнинг экстрак- 
тив моддалари, фосфатлар тузли сувга утиб кетади. 
Тузланган гушт цисман сувсизланиб ^атти^лашади ва 
мазасиз була бошлайди. Лекин, шунга царамасдан, уй 
шароитида, ишлаб чщаришда гуштни тузлаш ицтисодий 
томондан к,улай хисобланиб куп ишлатилади.

Тузлашдан мадсад— тузлаш жараёни физикавий 
диффузия ходисасига асосланган булиб, бунинг асосида 
диффузия осматик алмашинув ётади. Тузланганда бун- 
дай алмашинув гушт билан уни ураб турган тузли сув- 
нинг орасида булади. Осматик босимнинг 5̂ ар хил були- 
ши туфайли, тукиманинг сугшутиги билан тузли сувнинг 
орасида, ^ужайра г^обиги ор^али алмашинув боради. 
Бунинг о^ибатида гуштга ош тузи ва бош^а моддалар 
киради, гуштдан эса, тузли сувга эриган органик модда
лар чицади. Бу холатдаги моддалар алмашинуви гушт 
билан тузли сувнинг оралигида б^либ, тенглик мавжуд 
булгунча давом этади.

Бу доли и тузли сувидаги тузнинг ми^дори гуштнинг 
хужайралари ичидаги сувнинг мигуцори билан тенглаш- 
гунча давом этади деб тушунилса тугри булади. Шу би
лан тузлаш жараёни амалий якунланган хисобланади. 
Тузлашнннг бошланиш бос^ичида диффузия жуда кат- 
та тезлик билан, сунгра эса секинлашиб бориб. кейинча- 
лик батамом тухтайди. Тузлаш муддати тузнинг кон- 
центрациясига'ва таищи мухитнинг ^ароратига боглиц. 
Агарда тузнинг концентрациясини юцори кутариб, таш- 
!\и мухитнинг хароратини кутарилишига эришсак, туз- 
ланиш жараёнини щунчалик тезлаштирган буламиз. Бу 
усулда тузлаш унчалик тугри келмайди, чунки дуэли 
сувнинг говори концептрацияда ишлатилиши гуштни ис- 
теъмол килиб булмайдиган ма^сулотга айлантириб ^уяди- 
ташци му^ит ^ароратининг кутарилиши эса тузга чи- 
дамли булган микроорганизмларнинг ривожланишига 
олиб келади. Юкорпдагилар нпобатга олинган холда, 
амалиётда тузлашпинг уртача мн^дори цулланилиб, хо- 
нанинг харорати 2°С дан 4°С гача булиши керак.
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Гузловчи аралашманинг ажралмас таркибий 
цисми ва унинг а^амияти

I унлпп тузлашдан ма^сад, уни чиритувчи микроор- 
>. I;iрпипг таъсиридан сацлаб ^олишдан иборат.

I I lain учун энг зарур булган кимёвий модда, ош тузи
...... . (NaCl). Ош тузининг консервациялаш
, I п'няти шундай иборат-ки, яъни у гуштнинг хужай- 

I 11111 г; 1 ва мнкроорганизмларга осматик таъсир цилиб, 
плат гуштдан ажралиб чиццан сувда тузнинг эриши 

>| или содир булади. Ош тузи говори концентрацияда 
и\ Iмасала (1%'Ли эритмаси), осматик босим хосил ^и- 
Mini цобилиятига эга, бу босим эса 6,1 атм. тенг. Ош ту-
....ни консервациялаш хусусияти фацатгина осматик

...... .. таъсири эмас, балки гуштни сувсизлантириш ху-
■ \ сия гига хам эга.

Гучиинг таъсирига ^ар хилдаги микроорганизмлар 
|\р.'1ича сезгир. Купчилик чиритувчи микроорганизмлар 

h i m  миг усишини 10% ли тузнинг эритмасида тухтата- 
п .Пекин баъзи бпр кокк шаклидаги ва сальмонелла 

| ' 1>\ чмга оид бактериялар тузнинг концентрацияси 
Г1 15% булганда хам яшаш кобилиятига эга. Ош ту-
....пи 8% дан юцори концентрациясида С. botuliuus
I 11> .уосил 1уила олмайди. Шуни назарда тутиш керак- 
N. vii.iiii, хар хил концентрациядаги ош тузининг туйин- 
||| эритмаси микроорганизмларни усишдан тухтатади, 

mi ин , аммо уларга улдирувчи таъсир курсата олмайди.
Ош тузи микроорганизмларнинг за^арларига жуда 

| i n г.гьсир курсатади. Ош тузининг концентрацияси 
...... рп булганда )уам за^арлар бузилмасдан, узининг
■ pi \ шиит-ши сацлайди. Микроорганизмлар ^уритилган 

1 и ynoiy варут (^атто бир неча йилгача) сацланиши
■i\Mi.ini. Ош тузига нисбатан «голофил» микроорганизм- 
I ip алоупда урин тутади. Бу микроорганизмлар гушт 
| I 1, 11111 б. узоц муддагга са^ланаётганда, уларнинг туз-

....... ига царамай, чиритиш жараёнини амалга ошира-
| III унинг учун гушт ва бошца ма^сулотларни тузлаш 

и киз/трнб стерилланган ёки цуритилган ош тузи 
ши 1.НИЛНДИ. Ош тузидан таш^ари тузлаш учун (ЫаНОг) 
и I шакар ишлатилади. Булар ош тузининг
....... 'риациялаш таъсирини кучайтириб, гуштга узига
чиг хусусият беради.

Па грин нитрит гуштнинг табиий цизил рангини сац- 
Ц| цоладн. Бу жараённинг кимёвий куриниши ^уйида-
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гича булади. Нитритлар гуштдаги кислотали му^итда 
азот кислотасига айланиб бу кислота эса азот оксидини 
тиклашга ^одир, азот оксиди гуштдаги миоглобин би- 
лан бирикиб, 1̂ изил рангдаги модда азоксимиоглобинни 
хосил г^илади. Тузланган гуштни ^айнатганда бу бирик- 
малар г^изил рангдаги нитрозогемохромогенга айланиб, 
шунинг учун >̂ ам тузланган гушт ^айнатилганда ^ам. 
г^изил ранги са^ланиб 1̂ олади.

Олдинги пайтда тузланган гуштдан колбаса, к>ури- 
тилган колбасалар тайёрланганда натронли селитра 
100 г махсулотга 20 мг хисобида ишлатилган. Сунгра 
гуштнинг фаршига натрий нитритдан 100 г фаршга 
10 мг эритмасидан солинган. Х,озирги пайтда натронли 
селитрани колбаса ишлаб чицаришда ва гуштни тузлаш 
учун ишлатиш ман этилган. Натрий нитритнинг эритма- 
си махсулотда 5 мг дан ошмаслиги керак, буни ишлаб 
чиг;ариш лабораториялари ^ар доим назорат г;илиб ту- 
ради. Гуштдаги ^изил рангни тузлаш натижасида сак- 
лаб колишда аскорбин кислотасининг ахамияти катта, 
шунинг учун города шу кислота ишлатилади. Шакар 
гуштни тузлашда ^уйидаги ма^садга ишлатилади, би- 
ринчидан ош тузининг антагонисти сифатида, яъни. туз
ланган ма^сулотни тузлилик даражасини юмшатади, ик- 
кинчидан, енгил оксидланиш хусусиятига эга булганли- 
ги учун, нитритларни тез оксидланишидан са^лайди. Бу 
эса уз навбатида, тузланган гуштда ^изил рангни сак 
лаб туриш учун хизмат г^илади. Тузлашда шакариинг 
миддори тузли сувга ёки курук; тузнинг аралашмасига 
иисбатан 2% дан ошмаслиги зарур. Булардан таищари 
гушт ва гушт махсулотларини тузлашда ^ид берувчи тур- 
ли хилдаги зираворлар ишлатилади (калампур, мурч ва 
х. з.) Ю^орида кайд килинган компонентлар 'давлат 
стандартининг талабларини каноатлантиришн керак. 
Тузли сувни тайёрлашдаги сув, ичадиган сув талаби- 
га жавоб бериши, тоза булиши, бетона таъм ва пато
ген микроорганизмларни са^ламаслиги керак. Иложи 
булса сувни ишлатишдан олдин ^айнатиб, сунгра сову- 
тиш керак.

Ош тузининг таркибида натрий сульфат аралашмаси, 
магний хлор, за^арли металл бирикмалари, нитрат ва 
нитритлар, механик ифлосланишлар ва ^ид булмаслиги 
лозим. Тузли сув тайёрлаш учун туз кристалларининг 
катталиги 4,5 мм дан ю^ори булмаслиги керак, бу кат 
таликдаги туз яхщи эрийди,
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Iv\ pyiv, тузлаш учун кристали 2,5 мм катталикда 
" ПЛ1 гут ишлатилади, агар майда туз булса ишлатиш- 

ш олдин элакдан утказилиши лозим, чунки бу туз 
mu гринди. Нитритов рангдаги саргимтил майда 
| ыллнрдан иборат булиб, унинг таркибида селитра 

I .% гича. намлиги эса 3 % булиши керак. Ишлатилади-
.......утпинг таркибида огир металл тузларининг булиши
| пиш и ман этилади. Нитритнинг 2 ,5 %-ли эритмаси 
щплптилади.

Хом ашё ва уни тузлашга тайёрлаш— Тузлаш учун хом 
in ( нфатпда цорамол, г̂ уй гуштининг I ва II тоифала- 

I.и. чучца гушти ва бекон гуштлари ишлатилади. Туз-
..... учун ажратилган гуштларнинг (ярим гавда, турт-
им бнри) сифатини ва нимталарининг х^олатини билиш 
■I и ветеринария-санитария текширувидан утказилади.

I иитларда урилган. г^онталанган жойлари булса, улар 
гратиб олинади, агар уларга мугф босилган булса, ке-

, nit гашлапади. Тузлашдан олдин гушт 2 — 3° хароратда 
, ш\ гплади ва тузлаш учун махсус хонага утказилади.
<и1.1111111г ^арорати 2—4° булиб, бу ерда гушт, стандарт 

i , i ибп асосида ва технологии ^улланмаларга асослан- 
м и  ,\олда. булакларга булинади.

Тузлашдан олдин барча булаклар тозаланади. Гушт- 
111111 г яхши тузланиши учун унинг таркибидаги катта су- 
Iк,тар арра билан майда булакларга^булинади.

Гушт махсулотларини тузлаш усуллари— Гушт ва 
пип  махсулотларини тузлаш учта усулда бажарилади: 
К \ pvi\, хул ва аралаш.

Ну усулларнинг ^улланилиши ма^сулотнинг турига,
II iii.'i.t б чикарилаётган фабрикатларга ва талаб филина- 
m i  h i  тузлаш жараёнининг тезлигига боглиц булади.

КУР У к. тузлаш— Х̂ ар бир булак гуштга туз аралаш- 
I н и сургиладй, сунгра идишларга солиниб. зичланади 

I I гарям 1̂ илиб. кетма-кет терилади, сунгра ва^ти-ва^ти
.....им туз аралашмаси сепилади, бунда гушт булаклари-
...... юцори .^аторида туз аралашмасининг ^алинлиги
"II мм булиши керак. Гушт тузлангандан сунг унинг чу- 
I 11 in и п н хисобга олиб, идишларга жойланганда, баланд- 
Iмнч цплнб жойлаштирилади.

11 дпшларга гушт яхши жойлаштирилгач, уч кун ут- 
I щ и  и сунг î on ÔFu бекитилади. Куруклай тузлашда 
■ v ш гн и и г огирлигига нисбатан ош тузи 7— 8 %, селитра 
п,|% солиниб тузланади. Тузланиш муддати 20 кун.

К,уру|\лай тузлашнинг яхши ва ёмон томонлари хам
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бор. Яхши томонлари шундан иборат-ки, яъни, тузлан- 
ган гушт узо^ ва^т бузилмасдан са^ланади ва унинг 
таркибидаги о^сил, экстрактив ва минерал моддалар кам 
йу^олади. Лекин бу усулнинг яхшилик томонлари кам- 
чилиги билан тенглашади. Тузланган гуштнинг говори 
даражада тузли, ^аттик* ва цуруг; булиши туфайли маъ- 
лум огирлигининг йу^олиши асосий камчиликлари бу- 
либ, тузланган гушт олдинги массасига нисбатан 86— 
92% ни ташкил этади. Шунинг учун, цуруц тузлаш усу- 
ли чекланган ^олда ишлатилади. Бу усул чучг^а ёгини, 
окорокни ва дудланган буйин гуштларини тузлашда иш
латилади Бу холда махсулотни узо^ муддатда са^лаш 
мумкпн.

^ул усулда тузлаш— Ушбу усулда окорок, корейка, 
бекон нимталари тузланади. Бу усулнинг мохияти шун
дан иборат-ки, дудланган ма^сулотларни тайёрлаш учун 
ажратилган гушт, окорок булаклари идишларга г^атор 
цилиб терилиб, маълум кувватга эга булган тузли сув 
солинади, сунгра тузли сувнинг юзасига гуштнинг бу
лаклари чи^маслиги учун, унинг усти тур решетка би
лан ёпилиб, босиб туриш учун устига бирор юк ^уйила- 
ди. Агарда ало^ида шаклдаги гуштнинг ичкарисига 
шприц ёрдамида тузли сув юборилса тузлаш жараёни 
тезлашади. Шприц ёрдамида тузли сув юбориш икки 
йул билан амалга оширилади.

1) Темирдан ясалган, атрофида тешиклари бор бул
ган игна ор^али мускулнинг ичкарисига юборилади.

2) Ма^сус игна ёрдамида î oh топширларга юборила
ди.

Тузли сув идишдан 2—7 кг см2 босим остида. рези- 
нал'и шланг ёрдамида говак игнага узатилади. Тузли 
сувнинг концентрацияси микдори, гуштнинг тур ига” на- 
вига, тузлаш ва тузланган гуштнинг сакланиш муддати 
га боглиь; булади.

Хул усулда тузлашни цуру^лай тузлашдан афзаллик 
томонлари бор. Афзалликларидан бири тузли сувнинг 
тез ра бир хилда таркалиши, тузланган гуштнинг нозикли- 
ги, уртача тузланганлиги ва гуштнинг олдинги массаси
га нисбатан огирроц булиши (114—115%). Хул тузлаш
ни камчиликларидан оцсилни, фосфатларни куплаб йу^о- 
лиши, тузланган гуштнинг ута намлиги узо^ саклаб бул- 
маслиги.

Аралаш тузлаш— бу усул олдинги икки усулнинг 
бирлашмаси ^исобланади (к;уру^ ва х^л).
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"I мудлатга са^лаш учун мулжалланган тузлан- 
и • . .и in 1 у in г олиш ва дудланган чуч^а гушти ишлаб 

>,'iiiii 1.1 аралаш тузлаш усули ^улланилади. Гуштни
> 1"н,1лаб гайёрланган гуштларнинг юзасига ^уру^ 

1.ПП усулида тузлащ учун, гуштнинг булакларига
> i.iiiain ан аралашма суртилади. Бу аралашманинг 

>i>i.hi'ii К) кг ош тузидан 10.1 г нитритдан ва 1,5 кг ша-
> г Ian иборат булиши керак.

I v I суртилган гушт булаклари идишларга 
1 >'"|i цнлиниб, терн дисми остига ^аратилиб, зичлаб 
1 1 | им I ирилади. Тахлашдан олдин идишнинг тагига
v> in i мадам 1 см ^алинликда сепилади. К,уйилаётган 
, , пир цатор булакларга уша аралашмадан сепилади. 
I! пни шундай тулдирилади-ки, бунда гуштнинг сатхи 
и Iмiiiiiiiiir сат^идан бир оз ю^ориро^ булиши керак. 
и ii.nprii цатордаги булакларга тузнинг аралашмасидан 
, ммлиб, i^oiii\o  ̂ билан бекитилади. 3—4 кун утгач. гушт 

I |,,|||дан супг, идишга уша павдаги гуштдан устига 
I , шимма гушт цушилади.

\ра.I.нинга тузланганда, гуштнинг устидан тузли сув 
и и,пади. Тузли сувнинг зичлиги БОМЭ буйича 24—26° 

, .  m i d , (апчлик ареометри билан улчапади), кучли ва 
; \.ц и : )рмтмалар ишлатилади.

Буидай тузли сувнинг эритмасини тайёрлаш учун 
iniiii цапнатиб совутилган ва фильтрланган сувга 26,35 

'."1,3 кг ош тузи цушилиб эритилади. Кучсиз тузли сув-
...... шчлиги БОМЭ буйича 18—20° булиб 18,5—20.4%
.,,, 4,07—23,5кгоштузи 100 л сувга солинади. Тузлан- 

,и | упггиинг тайёр булиш муддати 20 кун.
>11г кснг тар^алган тузлаш усули, бу аралаш туз- 

, in, Аралаш тузланган гуштда яхши товар курсаткичи 
,,, ,1 по, уртача тузланади (9—10 % туз са^лайди) ва 
, , пи та кам ми^дорда о^сил йу^олади.

I уип тузлашнинг барча усулларида ^ам гушт ва 
ми махсулотлари маълум ва^т утиши билан пастки 

,м мм устига ва аскинча, устки цисмидаги гуштлар пас- 
Mii.i адмаштирилиши зарур. Бу эса тузни гушт ма^су- 
,,, I а а рип ппг таркибида баробар тацсимланишига олиб 
келади.

КгГпшгн иайтларда тузлашнинг исси^ усули ишлаб 
,||11̂ |1Л1 аи Мисол учун, чучца гуштини тузлашда, тузли 
, ,,,и и иг харорати 20. 50, 60°С булади. Бу эса тузлашни 

и паробар тезлаштириб махсулотнинг сифатини янча 
и мпилайди.
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Тузланган гуштларни саклаш — Тузланган гушт со- 
линган бочкаларни саклаш учун улар вертикал холатда 
жойлаштиридади, агар хонанинг баландлиги етарли бул- 
са. икки цаватли цилиб терилади, лекин цаватларнинг 
орасида прокладка булиши лозим. Тузланган гушд- caiyia- 
надиган хоналарда шамоллатувчи вентиляция мослама- 
си булиши керак. Тузланган гуштлар сацланаётганда, 
унинг устидан назорат урнатилиб, каР 30 кунда улар 
нинг сифати органолептик текширилиб турлади.

Минус 10° дан плюс 5°,С гача булган ^ароратда гушт- 
ни 8 ойгача сацлаш мумкин. Тузланган гуштнинг массаси, 
тузланиш усулига ва сацланиш муддатига биноан узгариб 
боради. Т̂ уруг̂  усулда тузланганда унинг массаси 1—4 
ой ичида 11,6—14.7 % га 3—4 ойдан сунг 1,04—1,8% йуцо- 
лади. Аралаш усулида уртача семизликдаги тузланган 
гушт бир ойдан сунг 3,9%, икки ойдан сунг 1>5%, 3—4 
ойдан сунг 1,0—1,8% узининг огирлигини йу^отади. 
Юцори семизликдаги гушт худди шу усулда тузланса 
1,5%, икки ойдан кейин унинг массаси 2,5 га орта бош 
лайди, уч ойдан сунг 5%, турт ойдан сунг 6,8% га ку- 
паяди. Уртача семизликдаги гушт намли усулда туз- 
ланса, бир ойдан сунг 7,6%, уч ойдан сунг 14,8% га 
огирлиги ортади. Дудланган сон ва туш гуштлари нам
ли усулда тузланганда 10—20 кундан сунг 4—7% га, бе
кон гуштнинг ярми 2—4 % га (бошлангич массасига нис- 
батан) ортади.

Тузланган гуштнинг сифати ва камчиликлари
Тузланган гуштнинг сифати турли шароитларга, 

жумладан, гуштнинг семизлигига, унинг санитария иш- 
лов берилганлигига, тузлаш режимига риоя цилиниши- 
га, идишнинг ^олатига ва омборхонанинг шароитига 
боглиц булади.

‘ Тузлаш учун гушт уртача семизликдан. кам бул- 
маслиги керак. Яхши цонсизлантирилган гушт тузлан- 
гандан сС нг яхши ва узок сакланади. Ёмон консизланган 
ёки мажбурий суйилган молнинг гуштларини тузлаб 
саклаш анча кийин. Яхши тузланган гуштда кид бул- 
майди, агарда зиравор кушилган булса, унинг диди 
булиши мумкин. Гушт кар—томонлама тук-кизил ранг- 
га эга булиб, циттиц булади. Суякнинг атрофида жой- 
лашган тукималар кип-кизил, иликлари тулик булиб 
кулранг цизгиш тусга эга булади. Гушт кучли тузли сув
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('ll! ми гу шнганда тузнинг мйцдори &—12%, кучсиз fyd- 
.11 суп билпн тузланганда тузнинг миклори 1—7% таш- 
iiii i ) ади. Гуштдан тайёрланган экстрактнинг ранги 
| и Iтип булиб, тип-тиник булади ва пероксидоза реак- 
IIH,к ига мусбат курсатади. Бундай тузли сувнинг ран- 
III iyK-цизгиш булиб, цисман лойкали, цизидирилганда 
шниклашиб фильтрдан яхши'утади, купирмайди, хиД* 
1 1 I бки бирозгина хидли булиб, бу х;ид гуштга хос 
гI\ лади. Яхши тузли сувининг PH 6,0 —6,2, 3 — 6 ой

1 лантан гуштдаги тузли сувининг зичлиги БОМЭ 
ьуйича 20 — 22° булиб, эски тузланган гуштдаги тузли 
|\анинг зичлиги эса 14-16° га тенг булади.

1узланган гушТдзги микрофлора. Тузланган гушт- 
иIни таркибида жуда куп микрофлора мавжуд Туз- 
Iлпгаи гуштни бактериологии текширганимизда В. spo- 

мIrenes, В. subtilis, В. mesentericus, Е. coli communK 
reptococcus lactis, E. coli aeropenes, Staph, pyogenes 

h i  reus. Staph, albus ва бошкалари аницланади.
Бу микроорганизмлар аэроген йул билан, гуштни 

■ >\лаклаганда ва тузлаганла тушяди. Тилласимон ста- 
Фнлококклар хайвонларнинг тириклик пайтила йиринг- 
.111 — яллиглаиган марказларпан ёки гуштни тузлаш вак- 
Iидя кулдан туши-ши мумкин. Шуни назарда тутиш 
корек-ки, яъни В. porteus vulgaris 5 -  10% ош тузи ду- 
шилган шурвада уам купаяверади. В. mesentericus, 
Micro.occus pyogenes хатто 15% ош тузи солипган шур 
озикда хам купая олади.Демак, бу микроорганизмлар 
маълум бир шароитда гуштнинг бузилишига олиб ке- 
лади. Анаэроб микроорганизмлар гуштни чиритиб, куп- 
лаб газ ажралишига сабабчи булади. Деярли, купгина 
микроблар тузнинг кучли концентрациясида хам узок 
муддатда чидамли булиб туради. Масчлан В. anthracis 
(негетатив шакли) тузланган гуштнинг таркибида 1,5 
ойдан сунг, тузланган сон гуштида 30, дудланган око- 
рокларда 90 кундан кейин узининг тириклигини 
йукотади Глиссернинг маълумотига кура, сарамас та- 
ёдчалари тузланган ва дудланган махсулотларда турт 
ойгача узининг тириклигини саклайди.

Salmonella гурухига кирувчи бактериялар 10— 19% 
ли ош тузининг эригмасида 80 кун давомида саклана
ди. А С. Зенкович S enteritidis ни бОкунлик тузлан- 
| ан гуштдан ажратиб олган. М. А. Атульник ва Д М. 
Тегерникнинг анидлашича Brucella suis озик мухитида 
ош тузи 3% булса хам, узининг хаётчанлигини 83
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кунгача, Br. rnelitensis, Br. bovis эса икки ойгача тй<| 
ри<лик хусусиятини саклайди. Чуч^аларда улат касал! 
лигини чакирувчи вирус, тузланган гуштнинг таркибн«| 
да 796 ош тузи булганда >̂ ам 80 кунгача сакланган! 
Cl. botulinus усишдан ва зах;ар *осил цилишдан, спо! 
ралари эса 10% дан ортиь; ош тузи цушилганда усиш! 
дан тухтаган. Тузланган гушгнинг камчиликлари вете! 
ринария санитария дамда технологии нормаларнинг буЛ 
зилиши туфайли содир булади.

Агарла тузловчи эритма В. seratia salinaria, В. oidil  
um ва бошка пигментли микробларни сакласа, унлая 
холда курук тузланган гуштда ва шпигда 1̂ изил ва саЛ 
рик доглар досил булади. Бу догларнинг пайдо булгa ih 
жойлардаги туцималар юмшоклашади.

Тузла темир бирикмалари булса, унда темир окси«1 
ли пайдо булади, бу оксид пуритан гуштда занглаган-1 
га ухшаш куринишда булади, туз доглари эса КУРУК1! 
ва синувчан булади. Тузланган гушт садланиш жараё-] 
нида, кссик шароитда садланса, гуштда кулранг ёкп| 
кулранг шилимшик кобик ^осил булиб, узидан ёмок 
^ид ажратиб туради. Бу шилимши1( нобикда купгнна! 
вегетатив ва спорали микроорганизмларни топиш мум-| 
кин.

Бундай тузланган низил фонда гушт кесиб курил- 
ганда, кулранг доглар булиб, айрим пайтда бу доглар 
мускул ту^ималари билан кушилиб кетиб, сунгра газ' 
пуфакчаларини ^осил цилади. Бундай вазиятда тузлан
ган гушгдан ачиган ёки ёмон >̂ ид келиб туради. Гушт 
эса юмшок, шилимшикли, сувдаги экстракта лой^а, 
PH 6,4 то 6,8 гача. >;атто ундан *ам говори булали. 
Олтингугурт водородига реакция беради.

Пероксидоза реакцияси мусбат натижа курсатади. 
Кайцатиб курилганда, шурваси лой^а булиб, ёмон ^ид 
таркатади. Ёги майда томчилардан иборат булиб, ен- 
гил эмульсия-анади. Тузли суви лой^а, ёмон *идга 
эга булиб, ёпишкок, айрим пайтда ачиш жараёни ту
файли купиради PH (5,7 —6,0) ёки чириб бижгигаида 
PH 6,6 —7,0 тенглашади тузланган гушт куруклай 
очик долда сакланганда тахир ачиган ёгнинг таьми ва 
^идини эслатади.
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I I ’ I л 11 г л 11 r.VlIITMH л а б о р а т о р и я д А
ТЕКШИРИШ

i ......urn i s in iниш' ташки томонида айрим камчи-
i i« .....  ипи пида ёки эскидан тузланган гушт бул*

I I .  ...... .111. | тскшнриши утказилади. Бундай холла
.. .............аргнинг талабига мувофик, биокимёвий ва
■ ■ | .. и., ни ик текширишлар кулланилади.

I И ИИ ТУЗЛАШДА, САНИТАРИЯ-ГИГИЕНА 
ШАРОЙ ГЛАРИ

■ и I I лепорлари, инвентарлар (тузнинг идишла-
!»> ...... .. лрра, кирпич ва бошкалар) ишлатилгандан

н. и- ■ in, ишкор ёрдамида ювилади ва зарарсизлан- 
И| ■ ми. Хт|)тасига бир марта хона яхшилаб тоза- 
• in 1 hi гунг, иссик буг ёки 3 —  5% ли кальцийли
"I ........ик еуидагн эритмаси 1 м2 майдонга 2 л эрит-
................ ли ишлатилади.

| * >11 л и гуппи хам шу уринда ишлатиш мумкин. 
И«т'| | ' 11 * * гуйилган хайвонларнинг гушти тузланаёт- 

н,|. (оцсил, чучкаларнинг улат, пастереллёз,
■ iiiipiM) хона йигиштирилиб, 2% ли иссик ишцор- 

........ ! hi миги ёки 5% ли кальцийли соданинг ёки 5%
I . 10 нисбатдаги иссик эритмаси ишлатилади. 

ч 1 с и\ и коидалзрга асосланган холда ифлосланган 
m 111 i.i тппади ва музлатилгани эритилади. 

г и | м I и I рн я - санитария врачлари гуштвинг тахлани-
.............. .... in шароитини кузатиб боради. Бруцеллёз,
н m i , чучкаларнинг сорамаси, пастереллёз, цис-
. . | i . м n;i бошка чидамсиз юкумли касалликларда 
, | мп ми туштии саклаш, ташиш ва уларни ишлатиш-
.......... пн ветеринария-санитария жихатидан текшири-

у,н in мпун-коидаларига катъий амал килинитии керак.
I ши, Iпик ёки идишсиз сакланаётган тузланган гушт- 
•м|. ip с т а  текшириб турилади.

| ни и оцаётгаи бочкалар очилиб, уларпинг ичи- 
д ........ у.т'тлар мустаккам зич ёпиладиган бочкага

5 ,, мп i . i in на упинг устига янги тайёрланган туз суви 
. иiciii in Ьузилган оксндланган, ачиган гуштлар кан- 
(и,п ; I, ма бузил!анлигига каралиб, дархол сотила- 

и, , , ,, v I п.т1мация килинади. Х,ар кзндай вазиятда хам 
..... н I |1ииишдан гумон килинган тузланган гушт
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бактериологик ва биокимёвий текширишидан утказила 
ди. Шуни назарда тутиш керэк-ки, яъни, тузланган гуш 
солинган Сочка очилпшда, юдориги 2 -  3 ь;атор гуш 
цора-цизгиш рангга эса булади Барча тузланган гуш 
туFpHCHiifi фикр юритиш учун, биринчи катла.ми оли 
ниб, долган катламларнда бузилм-аган тузли гуштни 
рангига каралади, ранги кучсиз кизарган булиши кв 
рак,

Тузланган гуштни тайёрланган жойндан жунатиш 
учун ветеринария-санитария гуводномаси берглали па 
ветеринария врачининг имзоси билан гас .икланэдн.

•

ГУШ ТН И  • К ОН СЕРВАЦИЯЛАЦГНИНГ ЯНГИ
Ф И 3 И К' А В И Й У С У  Л Л АР И

Охирги вактларда гуштни консервациялашнинг ян- 
ги усуллари тавсня этилтан. Улар ядиндагина ишлаб: 
чидилган булиб, ишлаб чикарипна кенг жорий дилин- 
маган, лекин айркмлари келажакда кенг дуллапклади. 
Бундай уСулларга сублимацияли куритиш, ультраби- 
нафша нурларнинг дулланилшпи, дамла ионли нурла- 
ниш киради. Сублимация дури'тиш усулнинг модн- 
яти шундан ибораг-ки, яъни, гушт о ддий усулда ду- 
ритилмайди, балки музлатилган долатла дуритилиб, 
бунда мадсулотдаги намликнинг кун дисми даггид до- 
латда булади. куритиш ишлари паст дарорагда ва чу- 
дур вакуумда амалга оширилади. Бундай куритишнинг 
амалга оширилиши. а музлатилган „сувмуз" мадсулот- 
даи бирданига бугга айланади, суюклик фазаси бу ер- 
да булмайди.

Муз кристалларининг урнида сериовак Гешикчалар 
долади. Мадсулотларни сублимация йули билан кури
тишнинг, иссидлик билан дуритишта Караганда, афзал- 
лиги катта. Иссиклик ёрдамида дуритилгзнда, купчи- 
лик озид-оздат мадсулотлариниш ранги, даъми, диди, 
шакли. тудима структураси, фермент вз витаминлар- 
нинг бузилиши кузатилиб, куритилгаи мадсулотлар 
узига сувни ёмон торгиб олади. Сублимация йули би
лан куригилганда мадсулотлар узининг аввалги орга- 
нолептик сифагининг шаклини ва аруктурасини сад» 
лайди ва ферментларнинг, витаминларнинг, экстрактов 
моддаларнивТ бузилиши булмайди. Сублимация йули 
билан куритилгаи мадсулотлар, енгил, оддий хоналар-
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ii <. .иvклшс ишлатилмаса дам йиллаб садланади. Го-
...... . ini и туфайли бу мадсулотлар узига сувни тез
(ИИ ип олалн да узининг дурнтилишдан олдинги си- 
•|м11 пи и тиклай олади.

1 I шмация йули билан дуритишда намликни жадал 
р нпи Iда сугириб олиш, мадсулотнинг таркибидаги мик- 
I•< п|,| .шизмларнинг ривожланишидан тухтатади, лекин
\ I |>им улдирмайди.

I. п< к югик препаратларни сублимация йули би- 
1п I куритиш куп дулланилмодда (додшолга, дар- 
HIII иардоб, вакцина ЛТФ-130 ва бошдалар). Мад- 
| | I иларни I — 2 йил муддатга садлаш учун улар 
| •' \ к гушти) плёнкага уралади ёки тунука банкалар- 
| I голиниб, хонанинг. дароратида садланади. Р^уритил- 
| мм I ч’штни юмшатиш учун совуд ёки иссик сувга бо- 
п. "./Iа/1и В . П. Карандаева, В. И. Родина, Ё. С). Тка- 
■н 11и• > ва бошкаларнинг маълумотига кура, сублимация 
>' hi билан куритилгаи гушт юдори биологик фаоллик- 

. ма булади. Гуштнинг сублимация жараёни мадсус 
жндозларда стказилиб, куритиш камераси (сублима- 
п|| >, совутадиган конденсатор, вакуум-насосдан ва 
| пп,.; вакуум системасидан иборат. Сублимация йули 
"план дуритишдан олдин, гушт музлатилади. Муз- 
л.пиш шароити гуштнинг сифат курсаткичига ва 
ц.урптиш жараёнининг муддатига боглид булади.
| 1 шд-овдаг, мадсулотларини аввалгидай' максимал дол- 
i.i садлаш, паст дарорагда тезлик билан музлагиш 
| уфайли амалга оширилади. Музлатиш жараёнида гушт 
шркибйнинг узгариши, кристалл досил ’булиши ва шу 
муз кристалларини досил дилувчи шароит билан узвиёг 
' пглид. Сублимация дилинаётган гуштнинг сифатига, 
vипнг авутолиз муддати таъсир курсатади. Профессор 
II К. Журавска ва бошдаларникг таъкидлашича, яъни,
I Iиз саккизинчи сутка авголизида сублимация дили- 
пиши керак, бу муддатга гуштнинг , физико-кимёвий 
курсаткичлари энг яхши булади. Музлатилган гушт 
| ублиматорга жойлаштирилади, сунгра бу система гер
метик ёпилади ва вакуум-насос игша тушади. Кейин 
н а системада пасгки вакуум даражасига эришилади ва 
мадсулотдаги макфий дарорат анидланади, сунгра гушг- 
||| аста-секиНлик билан иссидлик таъсир дила бошлай- 
|п на сублимация куритиш жараёни амалга оширилади.

Вошланишда иссидлик >аъсиридан, сублимация гущт- 
м hi 11 юзасидаги муз чегарасидан Гошланади. Кейинча-
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лик сублимация чегараси чукурлашиб, гуштнйнг ички 
цисмига кириб боради ва унинг йули юзасида хосил 
булаётган 6yF цуриган катламнинг царшилигидан ор- 
тиб борати. 1(уритиш натижасида куриган кавагнинг 
Кагламиаан бур чикиши нагижасида сублимациянипг 
чегараси катталашади, бур хосил булиш жараёни се- 
кинлашади ва куриш тезлиги пасаяди. Уз-узини сову- 
тиш камайганлиги туфайли махсулотда бур хосил бу
лиш камайиб, махсулотдаги иссиклик кучая боради 

Сублимация зонаси катталашиб, махсулотнинг мар- 
казий кисмигача бориб етади ва охирида барча муз 
Хайдаб чгщарилади. Сублимация жараёни барча мах* 
сулотнинг харорати мусбат булгандан сунг тугайди. 
Бу вактда махсулотнинг таркибида тутиб турувчи нам- 
лик цолади, холос, буни хам ажратиш учуй жуда куп
ли энергия талаб килинади. Шунинг учуй, охирги жа- 
раёнда куригиш тезлиги камайиб, махсулотнинг хаРО- 
ратя кугарида боради К[уритиш жараёни гуштнйнг 
таркибида 2 — 5% намлик колгунга цадар давом этти- 
рилади ва якунланади, 15 мм цалинликдаги гуштни 
куритиш муддати минус 15°С дан то плюс 20°С гача 
булиб, цолдиц босим 0,1—0,2 атмда 10—12 соат ичида 
амалга оширилади. Кейинги пайтларда махсулотни кис- 
ман сувсизлантириш усули топилган, бундан асосий 
максад махсулотнинг намлигини 40—45% гача камай- 
тириб, сунгра махсулот тахланади, полимер материал- 
лар билан уралади ва стерилланади. Бундай махсулот- 
лар юцори биологик фаолликка эга булади.

УЛЬТРАБИНАФША НУРЛАРНИНГ 
КУЛЛАНИЛИШИ

Саноатда кейинги пайтларда гушт ва гушт махсу- 
лотларни консервациялашни физикавий усули кенг цул- 
ланилмокда. Бу усул факаттна бизни мамлакатимиз- 
да эмас, балки чет ма. лакатларда хам кулланилади. 
Гуштни консервациялашда ультрабинафща нурларнинг 
кулланилиши бу нурларнинг бактерицид ва микоцид 
таъсир этиш хусусиятига асосланган.

Щуни назарда тутиш керак-ки, гушт ультрабинаф- 
ша нурлар билан нурлантирилганда, нур гуштнйнг чу- 
Кур катламларига ута олмайди, у гуштнйнг юза кис- 
мига таъсир этади, энг чукур ичкарига кириши эса 
миллиметрнинг ундан бир улушлари билан улчанади.
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I mmii, fty улырабднафша нурларнинг консервациялаш
.......... hi i ампйтирмайди УБНлар чиритувчи микроор-

I" in|hiпнг ривожланишини тухтатади. Ундан таш- 
ц >I<11, миуулот турган хонанинг хавоси хам зарарсиз- 
4ин Iнрнла/ш Шундай килиб УБНнинг радиацияси озик- 

I мл.\суло''ларининг сакланиш муддатини узайти- 
рпб, I Iи11 сакланишига олиб келади УБН лар билан
..............рилганда тез бузилувчан махсулотлар, шу жум-
|| . i n ,  I у h i t . ишлаб чицариш шароитида оовутгичсиз 

м < ицланнши мумкин. УБНлар паст хароратда таъ- 
i.ip и гприладиган булса, яхши натижа беради. Бу эса
Mm.......|)ганизмлар учун ёмон таъсир этувчи харорат
оV.'11<|. улырабинафша нурларга сезгирлигини ошириб

i| i.i л и. Ультрабинафша нурлар ишлатилганда, хона-
...... хароратида сакланаётган гуштнйнг сакланиш муд-
IIIin 3 - 5  марта ортади.

УБПни ишлатишдан олдин сакланаётган гушт ва 
. пп махсулотларига нурларнинг таъсири яхши булиш- 
нии учун, хавонинг нисбий намлиги камайтирилади. 
и.II гуштнйнг етилиш вактини 3—4 марта кискарти- 
I м 1111 пмконини беради. УБН ишлатилган хоналарда 
| им пинг хароратини 16— 17°С гача кутариш мумкин. 
1.у к а гуштдаги ферментация жараёнини бир неча со- 
■ 11 ича 'кискартиради

Ультрабинафша нурларнинг манбаи булиб, махсус 
| ак10.рицид лампалар хизмат килади. Лампалар махсус 
иинпадан ясалиб, (трубка) пай холатига келтирилади 
и.I ички кисми симоб буглари билан тулдирилади. Гушт 
i..i ювутгич саноатида БУВ-15 ва БУВ-30 бактерицид 
тампалари ишлатилади. Бу лампаларнинг куввати 15 
ti.i 30 вт, атроф мухитнинг харорати 10° дан 25° гача 
| \ лжалланган. Лампалар 80% бактерицид нурларини 
■ 1 ИМ узун тулкинда таркатади. Махсулотлар тур- 

I ли хонанинг шифтига бактерицид лампалар осилган 
ц\лнб, бу хонанинг ичида гушт, ярим гавда, гавда ва 
колбаса махсулотлари нурлантирилади.

Лампаларни- ишлатиш учун электр манбанинг узга- 
рунчан токининг кучланиши 127 ёки 220 В булиши Ке
рчи. Нурларган бактерицид лампаларнинг ранги хаво- 
роиг — кук булади. Озиц-овкат махсулотлари доимий 
нурлянгирилиши хам мумкин. Биринчи нурлактирил- 
I ища 6 соат ва кейингилари хам худди шундай муд- 
т.ггда нурлантирилади.

УБ нурларнинг кузга, терига ёмон таъсир этишини



инобагга олиб, нурлантириш одамлар йух хонзларла 
утказилади. Бактерицид лампалар мш столидан 2 м ба- 
ландликда, шифтга оСплган холла уРнатилали- Хона- 
никг шифти, деворлари кам нурни таркатиш хусусия- 
тига эга булиб, нурни кайзариши учун города цизил 
рангга буялади

УБН билан ишлов берилган гуштнинг стериллан- 
ганлигини куйидагц маълумотлар асосида билишимиз 
мумкин.

М. М. Даниловнинг маълумотига кура цуйидагича:
1. УБН билан ишлов берилган гушт, 17° хароратда 

узннинг янгилигини 12 сутка, лекин шу холатдаги 
гуштга ишлов берилмаганла узининг янгилик холати- 
ни суткагача сацлаган.

2. Нурлантирилиб кайнатилган янги колбасалар хо
на хароратида 18 сутка, ярим дудланган колбасалар 
80 — 35 суткагача янгилик хусусиятини сацлаб колиш 
хусусиятига эга булади.

Йонлар билан нурлантириш — ионлашган нурларга 
катод нурлари киради. Буларнинг барчаси микроорга- 
низмларга ёмон улдирувчан таъсир цилади. Ундан тагп- 
цари ионлашган нурлар юхори харорат бермайди, де
мак оксилни денатурацияга учратмайди. Шунинг учун 
дам ионлашган радиация гушт ва гушт махсулотларипи 
коисервациялашда ишлатилади. Ионлашган нурлар би
лан утказилган стериллашни совух стериллаш дейила- 
ди, шунинг учун стериллаш муддати ж уда цис^а, нур- 
лантирилгандан сунг радиация излари топилмайди, де
мак озиц-овцат махсулотлари радиоактив булиб цол- 
май'ди. Х°зирги ггайтда гушт ва гушт махсулотларипи 
нурлагииришда гамма нурлари цулланилмохда. Бу иур- 
нинг ютуги шундан иборат-ки, яъни, махсулотнинг чу- 
ХУр цатламларигача етиб бора олйди.

Улар ^ахсулотда радиоактив из цолдирмайди, гам
ма нурларини олувчи асбоб-ускуналар унча мураккаб 
эмас, лекин бон: ха пер бе^увчи асбоб-ускуналар анча 
мураккабдир. Гамма нурларнинг манбаси хар хилдаги 
радиоактив изотоплардир, шулардан кобальт 60 (СО 63), 
незий — 137 (С|:7) ва изотопларнинг аралашмаси. Кур* 
сагилган изотоплар реакторларга урнатилиб, у ерла 
гамма нурлари хосил цилинади. Нурлантирилаётган 
махсулотлар цимирлатмасдан сахланади ёки конвейер 
ёрдамида харакатлантирилади.

Нурлантириш муддати нурлантирувчн микдорга ку-
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■ | "гр I I чп лчкикадан бир соатгача булиши мумкин. 
г I г 11 ;и солют стериллаш учун маълум микдордаги 
мм I н у р л а р и  ишлатилади, яъни 1—2,5 млн. ФЭР (фи-

• ...... и )л:пралент рентгени) га тенг.
I> I г 111 л 11 к текширишлар асосида аникланишича гам-

...... мри билан нурланган махсулотлардя говори
" ри I a in руй беради. МисОл учун чучка гушти бу 

г I | ip ьплан хона хароратида нурлантирилганда б - 8 
| мм -ипилигини йу^отмасдан сахланади. Тажриба-

• '||м| г г I шучиси мактонга сазевор-ки, гамма нурлари
' - и г лар билан биргаликда ишлагилиши хам ях- 

'•III | н и ж а  берадф Гуштларга антибиотиклар билан
.............. ... ва нурланиши гамма нурларининг

! min намайтиришга олиб келади. Консервация*
' и 111 г;шт ва гушт ыахсулотларини ионлаш радиа-
...........лян нурланиши ишлаб чикзоишда куп кУлланил-
I hi I \ к. Бу ^са юкори стериллаш кучига эга булгани 
и и .и иурлантирилган гушгда кейинчалик хаР хилда-

• ' : "вий жара'ёнллр намоён булади. Буларнинг на-
■и I .г ида гуштнинг органолептик хусусиятининг узга- 
1*1* и и кук рангдаги жойларнинг пайдо булиши ва ёмон

| оси л булиши билан таърифланиб, бу камчнликлар 
| п т  цайнатг-Тндан сунг уз узидаи йуцолиб кетади.

( Чнмларймиз томонйдап юкоридагй камчиликларни 
I . и in нтллари излапмок-а. Гушт ва гушт максулот*

• г '.ни яхши сацлаш учун юкоридаги усуллар кенг 
| лииилмокла.

11н(|)рацизил нурлантириш — Гуттгл инфракизил 
| ! 1. 11111; р и яг нули билан ишлов бериш, йонлар билан

• ■логик ишлов бери'шга Караганда кулайрох.
". С. Большакова, И. А Рогова, Н. С. Митрофа- 

В. Я. ШаОлия ва бошкаларнинг таъкидлашича 
р;н;изил нурлантириш гушт ва гушт махсулотлари- 

"IIIзон беришнн анча киска! тирада ва гуштнинг си- 
1 т м и  яхшилайлгг. Жумладан, органолептик физика- 

пи ii ва товарлик куринишн. Бундай гуштни ковур- 
| viMi.-r 1уркнбида1и ок’сил хам й\?колади, лекин 

........ .гик киймати пасайм'айдй
• имтро-контактли цнздирмш. Электр токи ёрла-
• "м пгн оширилади, яъни, бу ма^сулОтнйнг элек-

• и . план мулокогда б1 лиши ва махсулотнинг бунта
| пт к'р.атишн наигжаспда амалга ошади. Бу 
v.i | " амида тер ми к ишлов берилиши натижасида 

.......... I махсулотлари тайёрланади. Махсулотнинг тай-
247



ёр булиш ва^ти унинг кундаланг кесимига электрод 
оркали берилаётган токнинг кучланишига боглик бу- 
лади.

Ута юцори частотали циздириш. Гушт лшлаб чи
кариш саноатида ута юкори частогали киздириш жуда 
кенг куллаиилади. Бизнинг мамлакатимизда „Волжан- 
ка“ деган куввати 2,4 кВт. печ ишлаб чикариш йулга 
К) йилган.

Бу печ 2375 мГц ток берувчи частотада ишлайди. 
Сунгги пайтларда часготаси 915 мГц берувчи цилиндр- 
ли резапаторлар ишлаб чикилмокда.

Паст частотада ва цилиндрсимон. резапатор кулла- 
нилганда бир текисда цизиш пайдо оулиб, бу эса мак- 
сулотни киска вакт ичида тайёр булишига олиб кела- 
келади, масалан. чучка ва бузокнинг гуштини 4, кора- 
молнинг гуштини 5 дакикада тайёрлаш мумкин. Бун- 
дан таащари, мускул тукималари киздирилганда, унинг 
таркибидаги оксиллар чукур денатурацияга учрамай- 
ди. Гуштдаги сувнинг эркин колда сакланиши 14 — 15% 
ташкил этади. Аммо кислота ва экстрактив моддалари- 
нинг сакланиб колиши юкори.

Юкори частотали киздириш кобиксиз сосискалар 
тайёрлашда ишлатилади, Юкори частотали майдонда 
тайёрланган сосискаларнинг биологик жадаллигининг 
камайиши кузатилмаган.

Ун и к к и н ч и боб

КОЛБАСА ВА ДУДЛАНГАН МАХСУЛОТ 
ИШЛАБ ЧИКАРИШ, КОЛБАСА ИШЛАБ ЧИКАРИШ

Колбаса ишлаб чицаришнинг умумий таърифи —
Колбаса ишлаб чикариш деганда, иссиклик, кимёвий 
ва термо-кимёвий усуллар кулланилган колда, гушт ва 
г^шг максулогларини консервация килиш тушунилади. 
Бу эса юкори кароратда ва кимёвий моддаларнинг 
таъсирида амалга оширилади. Колбаса ишлаб чика- 
ришда куйидаги гурукдаги максулотларни ишлаб чи
кариш кузда тутилади: кайнатилган, ярим дудланган, 
хом дудланган (каттик дудланган), ёзги (кайнатиб дуд
ланган), ливерли, фаршли паркезли, конли, гуштусим- 
ликли, нонли гушт, дирилдок ва паштетлар.

От, буту, туя, лось ва ёввойи чучканинг гуштидан
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I пн'рлапган колбаса ма^сулотлари алокида гуру^ни 
нипкил эгади.

Колбаса ма^сулотлари —тайёр, юцори туйимлилик- 
I .1 л а булган гушт ма^сулоти булиб, узига хос таъм 
ил кидга эга. Колбасалар чидамли ва чидамсиз гурук- 
ллрга булинади. Чидамли колбасаларга хом дудланган 
пл ярим дудланган колбасалар кириб, улар узок вакт- 
I мча сакланади.

Чидамсиз колбасаларга кзйнатилган ливерли, нонли, 
фпршли, сосиска, сарделька, дирилдок кирааи, булар 
i нйёрланган жойда киска муддатда сакланади. Дар бир 
колбаса максулотларига хос маълум биртайёрлаш жа- 
раёни мавжуд булиб, технологии ва дастур рецспти 
гасдикланган булади. Бундай ма^сулотларнинг сифа- 
тнга ба^о бериш ва сифатини текшириш ДСнинг та* 
лаблари асосида олиб борилади. Технологии жараёнга, 
санитария режимига,- техник дастурга ва рецептларга 
катъий риоя килиниши, туфайли, юкори колбаса мак* 
сулотини тайёрлаш мумкин (7-жадвал).

7. J^ap хил х,ароратда. колбаса максулотларининг 
сацланиш муддати

Колбаса ма^су- 
лотларининг 

турлари

Дарорат ва давонинг нисбий намлиги 75—90% 
булганда садланиш муддати

8° дан юцо- 
ри -эмас 20°С да 0й дан 8°С 

1ача
0° дан’ то 4° 

С гача

Кайнатилган
колбасалар 2—5 сутка 6 — 12 соат — —

Ливер колба
салар ____ ___ 2 суткагача ___

Сосиска ва 
сарделькалар ___

10 — 12 соат- 
тача

2—3 сугка- 
1ача ___  ■

Конли колба-
салар — — -м- 2 суткагача

Фаршдантай-
ёрланган колба
салар

4 —5 сутка- 
гача 12 соатгача — _

Дирилдок — — — 2 суткагача
Зельц — ~ — 2 суткагача

Хом ашё ва материаллар
Колбаса максулотларини ишлаб чикаришда хом ашё 

муким рол уйнайди. Асосий хом ащё булиб, корамол 
ва чучканинг гушти кисобланади.
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Куй ва от гушти камрок ишлагилади. Колбаса тай- 
ёрлашда ишлатиладиган хар кап дай гущт маълум бир 
талабга жавоб бериши, янги ва сифатли булиши му- 
Химдир. Колбаса тайёрлаш учун хар кандай тоифада- 
ги, семизликдаги гушг булаверади. Термик холатига 
кура гушг янги, совутилган ва музлатилган булади.

Яиги с^йилган цорамолйинг гушти — цайнатилган 
колбаса, сосиска, сарделька тайёрлаш учун энг кулай 
хом ашё хисобланади. Янги гушг ^зига намликни ютиш 
хусусиятига зга, бу эса кайнагилга.н колбаса тайёрлаш- 
да мухим ахамиягга эга.

Янги гуштни юкори дара жала намликни ютиши (60% 
массагача) белгиланган огирликда колбаса олйшни. ях- 
ши таъмни ва нозиклигинй даъ.минлайди. Янги гушт- 
нинг ишлатилиши ишлаб чикариш жараёнини арзон- 
лаштиради,'чунки сбвутиб музлатиш бупдан мгстасно- 
дир. Купчилик колбаса махсулотларининг алмаштнрйб 
булмайдиган, хом ашёси сифатида хайбонларнинг ёг- 
лари хам ишлатилади. Ёг кушидганда махсулотнинс 
калориялиги, намлиги, нозиклиги ортади ва таъми ях- 
шиланади.

Асосан, тез эрувчи ёглардан чучцанииг шпиги, цуй- 
ларпинг думба ёги ишлатилади. Ёглар хар хил шаклда 
ва капаликда булнб, кушиб ишлатилади.

Ливёрли колбасаларни, 'сосис'кдни, сарделкани тай- 
ёрлашда эриган холдаги молниАг ицки ёглари ишлати- 
лади. Паст иавдаги ярим дуд дангаи колбасалар тайёр- 
лашда хар хил тон | адагн кушпмча махсулоглардан 
калла-пойча (жигар, упка, мия ва бошцалар) ’ва кон 
ишлатилади. Колбаса гайёрлашда гулит, усимлик-, хар 
хил ёрмалар, дуккакли усимлнкларнинг донн, крахмал 
ва бугдойнинг у ни, хом ашё сифатида ишлатилади. 
Асосий ва кушпмча хом ашёдап ташцарм, колбаса мах- 
сулотларини тайёрлашда шундай нарсалардан цушиш 
керак-ки, у нарсалар махсулотга узига хос таъм ва ях- 
ши хид бериши керак Буларга ош тузи, нитрит, ва 
шакар зираворлар ж умладая, пнёз, саримсок, нора, он 
ва кизил мурч, мускат ёнгоги, чипни1 уЗл ва х- з. ки- 
ради, Барча турдаги нушиладиган зираворларга маъ
лум стандартнинг талаблари цуйилган булиб, улар мах- 
сулртиинг кимёБнй, физикавий ва бактериологии узга- 
ришини келгириб чикгрмаслиги лозим. Хозирги пайтда 
зиравор экстрактларнннг куллаиилиши афзалрондир,
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•г mi м \ I;i|i бактериялар билам камрок ифлосланган
• ш и
1 in п йнлларда колбаса ишлаб чикаришда, махсу- 

'I ' iiii iii < ифагини яхшилаш учун фосфатлар, глютами- 
м<н ми натрий аскорбинат ишлатилмокда.

Дло^ида гур^га мансуб булган колбаса 
ма^сулотларини тайёрлаш

\чнап куп ва кенг тарк.алган колбаса ма^сулотла- 
|||ц I клйнатилган, дудланган ва ярим дудланган кол- 
П.н а Iар киради.

l\aI натилган колбасани тайёрлаш технологияси
К о натилган колбасаларга любител, доктор, ало- 

дuni, булакланган, дудланган чучца гушти, чой ва 
мп/ска учун хамда бир катор бошхалари киради. Бу- 
лар учуй асосий 'махсулот сифатида корамол ва чуч- 
| 111111 п гушти ишлатилади. Ветеринария-санитария ку- 
|ми идан утган ва ишлатишга ярокли булган гавда ва 
чрпм газдалар колбаса цехидаги гуднтни суякдан аж- 
р.ииш булимига утказилзди Бу ерда гавдалар булак- 
.'Iо|чм булиниб, суякдан ва пайдан ажратилади.

Гавдани булиш
Пимталанган ярим гавда, анатомик чегараси саклан- 

| | | .\олда, дастурлар асосида маълум булакларга бу- 
нннб чицилади. (^орамолнинг гушти саккиз цисмга 

ллинади, умуртка суягининг урта кисмига ёпишган 
| а N м гун.1т, буйин, курак, туш, корейка (елка цовур- 

|.| кисми), филей, тос ва кейинги оёкларининг паетки 
кисми. '

Чучцанинг ярим гавдаси 5 кисмга булинади: курак, 
is ш, корейка, буйин ва окорок.

Гушгнинг юмшоц кисмнни суякдан ажратиш
Бу ишни уткир пичок билан тажрибалй мутахассис- 

лар (обвальщиклар) бажаради. Обвалка энг мураккаб, 
жисмоний огир ва маоьулият талаб' этадиган жараён- 
дир. Кейинги йилларда бу жараённи механизациялаш- 
гириш учун бизнинг мамлакатнмизда ва чет мамлакат- 
. шрда бир неча конструкциялаги машиналар ишлаб 
чшуарилган, аммо улар хозиргачя ишлаб чикаришда 
кенг кулланилгани йук-
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Гуштнинг юмшок кисмидан пайларни, фасцияни, 
Кон томирларни, лимфа тугунларини, ёг тукималарини, 
тогайларни ажратилиши-жиловка дейилади.

Бу жараёнда, гуштдан майда суякчалар, конгалаган 
ва ифлосланган жойлари булса олиб ташланади.

Жидовка пайтида семизлиги паст булган гуштларга 
асосий эыибор каратилиши керак, чунки орик гуштда 
дагаллашган бириктирувчи тукималар куп булади. Би- 
риктирувчи тукималарни механик йул билан олиб таш- 
лашдан максад бундай тукималар катгиц консистен- 
цияга эга булиб, колбаса кайнатилганда хам уларнинг 
каттиклигини еаклаб колади. Колбасанинг таркибидаги 
бириктирувчи тукима. махсулотнинг сифатига ёмон 
таъсир курсатади, ёмон чайналадн, ва цийинчилик би
лан казм булади.

Корамол ва куйнинг ёгини гуштдан ажратиш керак, 
чунки бу ёгларни эритиш учун юкори харорат талаб 
этилади Тайёр махсулотда улар каттиклигича колиб, 
колбасанинг сифати ёмонлашишига сабабчи булади.

Шундай цилиб, жиловка колбасанинг сифатига, куп- 
чилик холларда органолептик курсаткичига, туйимли- 
гига вя биологик кимматига алокадордир. Жиловка 
жараёнида гуштдан ажратилган бириктирувчи тукима
лар дирилдок тайёрлаш учун ишлатилади. Жиловкадан 
сунг гуштлар навларга ажрагилади, бу холда ёги ва 
тукиманинг колдиклари хисобга олинади. К°рамолнинг 
гушти навларга ажратилади: юкори, биринчи ва иккин- 
чи.

Тоза жиловкаланган, демак куринадиган бирикти
рувчи ва ёг тукималари булмаган гушт — юкори гав;

Гуштда умумий огирли1ига нисба1ан 6% гача юнца 
парда булган гушт —биринчи нав;

Умумий огирлигпга нисбатан 20% гача кузга кури- 
нувчи парда ва 6f булган гушт —иккинчи нав хисоб- 
ланади. Гуштларни жиловкалаш ва обвалкалаш ухшаш 
булиб, купчилик гушт корхоналарда бу жараён махсус 
уткир тигли пичок-iap билан бажарилади. Чучканинг 
гушти жиловкаланганда ёгсиз (ёки 10% дан куп бул- 
маса), ярим ёгли (ёги 30% кам эмас ва 50% дан куп 
эмас) ва ёгли (ёги 5 0 %  дан кам эмас) кисмларга аж 
ратилади.

Ишлаб чикариш кувватини ошириш ва кам махсу- 
лог йукотиш учун, бир йула гуштни жиловкалаш ва 
обвалкалаш ишлари бпргаликда олиб борилиб, стол-
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in fill|i ммоцила обвальщик, иккинчи томонида жй* 
..... . in пм1.1|пПди. Сунгги йилларда колбаса заводлари-

||| | 1111 цанчаси (Москвада, Ленинград ва бошцалар) 
»<и ,1 мгханизациялашган булиб, гуштни майдалаш,
> "I I I и in л жиловкалаш ва обвалкалаш учун транспор- 
*< I и\ шла турли'махсус машиналар жиловкалаш ва
......... .. майдалаш ишларини керакли катталикгача ба-
' .11 '<1 олпди.

I Vi"ши бирламчи майдалаш — Пайлардан, кисм- 
Лирлаи ажратилган лахм гушт 400—500 граммдан бу- 
' и мш апдан кейин, дастлабки циймалагичга тушади.

• V111' 1111 хиймалагич (мясорубка). Гуштнинг турига, 
r» i>Miiu холатига кура улар хар хил катталикда кийма- 

| " i . i  h i .  Цорамолнинг янги гушти, киймалагичнинг пан- 
/I а р а  катталиги 2—3 мм булган киймалагичдан уткази- 
щ hi Бу энг юпца майдаланиш хисобланади.

< овутилган ва музлатилган гуштларни киймалашда, 
' N 111 г киймалагични тешигинииг катталигига 16—20 мм 
11 иппи керак. Бу усулда йирик майдаланган гушт х »
• || и булади. Хозирги пайгда майда майдалагичга эъти- 
' "»1> к учли булиб, бунда колбаса тайёрлаш учун кет- 
| in пакт цискаради.

Гуштнинг етилиши ва тузлаш
Майдаланган гушт, c h f h m h  20 кг га мулжалланган 

1ИЮМИН лаганларга ёки зангламайдиган пулатдан тай*
' рланган идишларга солиниб тузланади. Тузлашда 100 
иг гуштга 3 кг ош тузи, 7,5 г нитрит ва 100 г шакар 
| "линади. Тузланган гушт етилтирувчи камераларга 
\ гказилади, у ердаги хавонинг хагорати янги гушт 
учун 2 —4° С булиб 24 еоатгача, совутилган ва музла- 
шлган гуштлар эса 48 соатдан то 72 еоатгача сакла- 
пади.

Тузлашни ва етилишни тезлйштириш учун жуда 
майдаланган туз ишлатилади, буниш учун хатто туз* 
пинг туйинган эритмаси хам ишлатилади

Гушт саноатининг катта корхоналарида гуштни туз- 
лаш ва етилтириш махсус курилма — етилт^рилгичлар- 
да амалга оширилиб, улар тинимсиз ишлатилиб тури- 
тали. Бунда тузланган гуштнинг етилиши узлуксиз 
ншлайдиган поток асосида амалга оширилади. Узлук- 
( па ншловчи етилтиргичлар зангламайдиган пулатдан 
1ай1'рланган булиб, хажми 4930 литр, икки уч конус- 
ши нборат, юцориги ва пастки.
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Йккала конус хам бир-бнри билан баробар диаметр 
оркали му ставкам бирлащтирилган. Хар бир конусяло- 
*ид'а совутгич к у плати билан таъминланган булиб, со
ву ,ц лик олиб Сорувчи парса билан туллирилиб турила- 
ди.

Шуипнг' учун jja.M тушттшнг етилишида отнимал 
харораг ттъминланади. Етилтиргичнйнг юкорига кис- 
мила люк б^либ, гушт солиниб турнлади.

i lac! ки ь.исмида эса, кону.ссимон ортикча булиб, 
унинг, томох цисмидан етилган гуштни чицариш мум
кин. Майдаланиб яхши аралаштирилган i y n i T  булак- 
булак цилиниб, етилтиргичгз туширилади. Гуштнинг 
о !ИЛИПИ1 учуй 6 сонг кйфоя Курсатилган муддат ут* 
гандан'сунг, етилган гушт томок цисми оркали олина- 
ди ва унинг урнига ян г и гушт солинадн.

Шуида;й килиб, узлуксиз жараён давом эттирилади. 
Дар бир иш смейасида Si —7 тонна гушт тузлаб. етиш- 
т придал и. Колбасага ишлатиладиган гуштнинг етилиши 
мухимдир. Егидйш. жараёнида. епишкоклик, нозиклкк, 
узига хос' х,ид и а гаъм пайдо булиб, намлиги ортади, 
колбаса ни н г тула кй’ймаглилиги ошади на огмрлнги к а'-’ 
маймайди.

Гуштни инкиламчи майдалаш

Колбаса ма.усулотларига юкори нозиклик, бир хил- 
лилик бериш учун, етилган гушт иккила.мчи майдала- 
нади. Агар гушт тузланган ва катта-катта килиб май- 
даланган булса, уни хайтадан гушт майдалагичдан 
утказилганда панжаранинг диаметри 2—3 мм булиши 
ва сунгра кугтерга утказилиши лозим.

Куттер косаснмон булиб, унинг ичкн цисмида юпка 
пичокдар ва кенг пискалар урнатилган. Гуштга’бундай 
пичоклар бида.н ншлоз берилганда улар ж уда юпка 
майдалана.ди.

Г у,шти и куттсрдашла гушт кизийди ва сифати ёмон- 
лашиб кисман ачиши ва микроорганизмларнинг микдо- 
ри сшиб кет и ши мумкин. Унинг олдини олиш учун 
куттерланган гуштга совук сув ёки муз (10 — 20п6) 
массасига нисбатан кушилнди. 6 у хонда гуштнинг ич* 
ки катламларида керакли хароратни (8—10°С) сацлаб 
туриш мумкин Хароратни пасайтириш натижасида 
гуштнинг намлик суриши купаяди ва колбаса ма^су* 
лотининг ширалиг и ортади.
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фарш тайёрлар — гушт ййкилймчи майлалангандан 
| мп , таркибига ёг (шпик), зираворлар ва бошка ком-' 
иинситлар рецептурага асосан кушилиб аралаштирила- 
ми 1>у жараёни фарш тайёрлаш жараёни дейилади. 
l.np струкгурали колбаса ма^сулотлари (сосиска, сар- 
имп.ка, докюрлар колбасаси учун), фарш куттерларда 
| шёрланади, шпнгла колбасалар учун махсус аралаш- 
| п|iniч машиналар булиб улар фаршни аралаштиради, 
(>v машиналар ванналардан иборат булиб, пастки ки<> 
мида конуслшон таги булади. Бу машинанинг ичида —
■ I а ухщаш кураклари булиб фаршни карзма-карши 

тмонларга х,ар хил тезликда айланиб аралаштиради. 
Фарш 10 — 15 дакика аралаштирилади Янги типдаги 
Фшан яралаштиргич герметик цопнок билан жикозлан-
■ ап. Бу машинада фаршни аралаштириш жараёнида
■ I аршдаги каво ало^ида ажралиб уни сифати яхшила- 
иади.

Юкори ишлаб чикарцш унумдорлиги буйича рота- 
п ион машина ажралиб ту ради, яъни, бу машинада кол- 
1 ага фаршини киймалай.-нган, куттерлайди'ган ва ара- 
.1.ИП тирадиган кис мл ар урнатилган.

Фар.шнинг1 компонептлари цайси усул билан ара- 
ллшгирилишида^ цатъий назар бу „жар'аёп куйидаги 
ма кс адларн и к узл ай ди.

1) Узининг таркиби жи^атидан бир хил бутка олиш.
2) Гуштнинг булакларинй сув билан аралаштириш.
3) Фаршнинг таркибидаги шпиг булакчаларинй тенг 

мнкдорда таЦсимлащ.
Тайер фарш, ((аршни аралаштиргйчдаи олиниб шприц- 

<>I;чи булимга юборилади. У ерда фарш кобикларнинг 
ичига шприцланади.

Шприцлащ — тайёр фарш табйий ёки сунъий кобик- 
ларга солинади. Бунинг нагижасида колбаса цилиндр 
"а гони ёки халка шаклйни эгаллайДи. Кобкклар дка- 
мгтрининг «атталиги гайёрланадиган колбасага боглик. 
Ташки кобик колбасами ташки куринишини белгила- 
май, ифлосланиШдан ва ортикча куриб колишдян сак- 
.'I.|иди. Кобик фарш билан тулдйрил! айда маълум мус- 
|.1.\камликка, иссикликка, чидамлилй'кка, кенгайишга 
'•ар, ош бера о ли ши керак. Бу иатабта хайвонларнинг 
пчагндан тайёрланган табиий кобиклар жавоб бера ола- 
|п Сунъий кобицлар: кутизин, полиэтилен, вискоз, 

i i i v u i o  ьан ва когоЗЛар колбаса ишлаб чикаришда
1 ■ л.шнилади. Бу сунъий цо: иклар >̂ амма керакли та-
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Лабларга жавоб бера оладиган булиб, табиий кобиклар 
дан узининг катталиги улчами буйича стандарт та.ы 
бита жавоб беради ва шприцлаш жараёнини механи ы 
циялаштириш учун кулай. Фарш билан тулдиришдтм 
олдин табиий кобиклар туздан тозаланиб, сувда кул 
лаб куйилади. Маълум бир узунликда кесилади ва бир 
кисми ип билан тугилади.

Целлофан ва кутузин кобиклари булакларга булм 
нади бир кисми тугилади ва иккала кисми эластик 0) 
лиши учун сув билан кулланади.

Фарш кобиклари махсус шприцловчи машиналар 
ёрдамида тулдирилади. Шприц металл цилиндрдан ибо* 
рат, яъни, говори кисми конуссимон кенгайган булио, 
у фарш билан тулдириб турилади. Цилиндрнинг ичи 
да уни каракатга келтириш учун поршень ёки l u h o i i  

урнатилган Юкори кисмида цилиндрнинг ёнбошиди 
цевка трубаси урнатилган булиб, поршень пастга-юцо 
рига каракатланганда бу оркали фарш чицади ва ко 
бицларни тулдиради. Поршеннинг каракат килиш усу- 
ли буйича шприцдар гидравлик, пневматик ва механик! 
булади. Буларнинг ичида энг куп таркалганларидаи 
бири гидравлик шприцлар кисобланади. Фарш билам) 
шприцларни тулдириш жараёни турлича.

Шприцлар вакти-вакти билан ёки тинимсиз ишлай- 
диган булиши мумкин. Бу жараён катта гушт корхон) 
наларида спиральсимон шнеклар ёки ковшлар (булар* 
шприц сигимига тенг булиши керак), кичик корхона- 
ларда эса кул ёрдамида амалга оширилиб, шу нарсага 
эътибор бериш керак-ки, яъни, шприцлар фаршга тул- 
дирилаёгганда бушлик колмаслиги лозим. Пиширилгам 
колбаса ишлаб чикаришда фэршларни шприцлаш 8 — К) 
атм. босимда амалга оширилади. i

Колбасани боглаш — Н^обикни фарш билан тулдир- 
гандан сунг, котил булган батон прессловчидан олиниб 
столга утказилади. Столнинг иккала томонида ишлов-* 
чилар колбасани боглайди. Батонларни боглаётганда 
иккинчи охирги кисми богланиб,сунгра уртасидан куп- 
далангига ва узунасига боглаб калка косил килинадн. 
Сунгра бу калка оркали таёкчаларга осилади.

^айнатилган колбаса батонлари катта булса, кунда- 
лангига кар 3—5 см жонидан боглаб куйилади. Батон
ларни боглаш пайтида кобикнинг тагида каво колгаш 
булса, кобиклар тешилиб, кавоси чикарилади. Бунда!) 
каво цолган жойларни ишлаб чикаришда „Фонарляр"
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■ иЛ ,| < 111.11 > щ|)1111 тезда йудотиш керак, акс долда
' ..... in 11111; 1 гига ёмон таъсир ку'рсатиб, фарш-
I' и in < п < 1.1 пи шига шпигнинг тахир булишига, кол-

.... | .... . куринишини ёмонлашишига ва чи-
I" hi пни камайишига сабабчи булади.

I.U юн парни осиш, тиндириш ва цовуриш
Ini! кип ли ва шнурланган батонлар силлид ва юма- 

нп i ирг it (4 дан то 12 батонгача дар бирига) осиб 
и hi in, улар бир-бирига тегиб турмаслнги керак.

* и ы|> ш'илган таёдлар рамали тележкаларга урнаш-
11 ли и и на тиндириш учун дуйилади. Бундан мадсад, 
и ' ....... . ритиб ботондаги фаршни зичлаштириш.

...... и.11 .-in колбаса батонларипи тиндиришга 2—4 со-
н I-11 -11 илали, батонлар тиндирилгандан сунг довури-

| "ц\ | щи — юдг ри дароратда (60— 110°С) 60— 180 
in и мчида тутун билан ишлов бериш тушунилади.

........и ёгоч д и п и F и н и ёндириш натижасида дудла-
1\|>иуриш жараёнида батонлар зичлашади, ялти- 

' и mi  mi була бошлайди ва очид жигар рангга эга бу- 
'ч Багондаги фарш тутун газларини узига ши- 

"лади. Газларнинг таркибида (фенол, креозот ва 
in .и (’ сочни дуруд дайдаш натижасида досил бул- 

мпидалар садланади. Бу моддалар уларга уткир,
■ пгьм ва дид бериб, фаршнинг таркибидаги мик-

• pi низмларга бактерицидтаъсир курсатади Хуллас
.....ши ичидаги фарш довурилганда, фаршнинг ран-
■| | 1пдкамланади. Ковурнлгандан сунг, батоннинг

ипн и (|)аршнинг дарорати 40—45°С дан ошмаслиги 
\ р. К'овуриш ишлари махсус катта ва баланд дажм- 
п I нштдан терилен махсус камераларда бажарила- 
11ечларни буг билан диздириш учун илонсимон 

<к л.чар ордали буг узатилади, бу илонсимон труба- 
- I лмеранинг деворига урнатилади. Камеранинг та- 
п гнлириш учун утин тахланиб дуйилади. Газ би- 
| ди |днриладиган иситиш системасида, газ горелка- 
'II \ рнатилиб, горелканинг устига дипид дуйилади. 
п у р ш и  учун дуйидаги тартиб ишлатилади.

\пиалам бор камера 75—8С°С диздирилади, сунгра 
и pm а батонлар осилган рамали тележкалар жойлаш- 
чпадн. 40—60 дадида довурилгандан сунг (бунда 
■ 1111111 н г йугон ва ин1ичкалиги инобатга олинади) 
<, | in in камерасига 30—35 дадида ичида тутун юбо-
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рилади. Колбасанинг батонлари ковурилгандан суш 
камерадан чикарилиб, кайнатиш учун юборилади.

Кайнатиш —кайнатилган колбасаляр тайёрлашниш 
энг охирги, якунловчи боскичи ^исобланадч. К°ВУРИ1" 
ва кайнатиш оралиридаги муддат 30 дацицадан ошмас- 
лиги зарур. К^йчатиш ^анчалик турри бажарилган бул« 
са, колбасанинг сифати ва чидамлилиги шунчаликмус- 
танкам буладп. Кайнатиш жараёнида фаршдаги одсил- 
ларнинг коагуляцияси ва технологик жараён вацтидл 
колбасага тушган микроорганизмлар фаоллигининг 
йуколиши амалга ошади.

Кайнатиш муддати батоннинг диаметрига боглик 
Мисол учун сосискаларни кайнатиш учун 10—30 дакн- 
ка кифоя. Колбасанинг йугон батонлари 1,5—3 соатгп- 
ча кайнатилади.

Батоннинг ичидаги ^арорат 68 — 70°С га етганда, 
колбаса тайёр булади. Батоннинг ичидаги ^ароратнн 
шундай ^ароратга (68-70°С) етказиш учун колбаса
нинг батони 75—80°С харорагда кайнатилади. Бундан 
паст хароратда кайнагилгаида колбаса пишмайди во 
тезда ачиб колиши мумкин. Батонларни куп кайнатиш 
дам яхши натижа бермайди, бу холда кобикларнимг 
йиртилиб кетиши натижасида фаршнинг куруши ва ко- 
вушмас булиб колиши кузаталади. Шунинг учун кай
натиш режими катъий назораг килиниб, батоннинг ичи
даги харорат текширилнб турилади. Кайнатиш учун 
иссик сув ёки бур ищлатилади.

Биринчи галда колбасанинг батонлари иссик сум 
билан тулдирилган ваннадаги сувга солинади. Батон- 
лар таёкчаларта илинио таёкчаларнинг охирги учи эса 
ваннанинг бортларига урнатилади. Буи билан кайнатиш 
буf камераларда утказилади, бу ерга иссик 6yF илон- 
симон трубалар оркали юборилади. Бур билан кайна
тиш энг унумли усул деб топилган.

Колбаса кайнатилгандан сунг, совук сувли дуншинг 
тагида совутилади, ёки 10—12° ли хона хароратилп 
10—12 соат ушланади. Кайнатилган колбаса узок муд- 
датга сакланмайди.

Ярим дудланган колбасанинг технологияси
Бундай турдаги махсулотларга полтава, кракон, 

польский, украина, москва, минск, одесса колбасалари 
киради. Бу турдаги колбасаларни тайёрлаш худдн кай-
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ftfli'ii пн i.n ifi.'icaiiH тайёрлашдек булиб, лекин янги 
• I mu hi шлмайди.

K>iiiiiiirii.ii ан колбасаларни шприцлаш, тайёрлаш жа-
......ли i.ill бу>лса ярим дудланган колбасалар хам

I » ' ......упдай тайёрланади.
•1*111. и 11 пил шприцлаш ишлари зич бажарилади. 

IHi'i'im i.i<> бснлаб булгандан сунг, батонларни тинди- 
I*....  учун 10—12°С да 4 соат кифоя.

| > пин н а батонлар 60 — 90° хароратда 60—90 даки- 
•ч' ■ "пурилади, сунгра 40 дацикадан 80 дацикагача 
г  t \ароратда кайнатилади. Сунгра 12° хароратда 
< и мабойнида тиндирилади, колбасани иссик ту-
fvH ^рдомида 35 — 50° хароратда 12—24 соат дудлаш,
........ . жараён кисобланади. Шуни билан ярим дудлан-
I' " I тасаларни тайёрлаш якунланади. Узок масофага
• ..|>11 т.тдиган колбасалар 4 —2 сугка, 12— 15°С харорат-
■■ I \шимча куритилади. Тайёр, ярим дудланган колба-

...... . > 111111 г мицдори 6)—80% булиб, намлиги 35 — 60%.
'  |>11> гнкланишда кайнатилган колбасаларга нисбатан
• и л ч м л 11. Харорат 12 ' дан юкори булмасдан, давонинг 
"имлиги 75% булганда, 20 суткагача харорат минус 
1 1 ‘и эса уч ойгача саклаш мумкин.

Цайнатиб дудланган колбасаларнинг 
технологияси

11v турдаги колбасаларга деликатес, сервилат, рос-
.... украина, москва ва бошка колбасалар мисол була
" in /«и. Ярим дудланган колбасаларнинг технологияси,
■ hi ни Iнб дудланган колбасалардан фарк килади, яъни, 
ниннтиб дудланган колбаса 24—48 сбат тиндирилган- 

| in кейин, дасглабки дудлаш 50—60° хароратда 60 —
1 ‘О ланица давом килиниб, кайнатилгандан кейин кай- 
»it Iпн дудлаш 40—50° д а '24 соат ёки 32—35° да 48 
' пит давом цилинади.

Пккиламчи дудлангандан сунг 3—7 сутка лавоми- 
'I ГО С хароратда, хавонинг 75—80% намлигида ку* 

1'|||нлади. Тайёр колбасаларда 38—43% намлик сак*
... .. 100 грамм «махсулотга 5 мг нитрит тугри кела-
пн Хдрорат 0° дан плюс 4° булганда 30 суткагача, ми
нус 7 —9° да турт ойгача колбасани сацлаш мумкин.
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Хом дудланган (цаттик дудланган) колбасаларнит 
технологияси

Бу турпаги колбасаларга москва тамбов, рус, m
вет, тансиц номли колбасалар киради. Хом димлан....
колбасаларни тайёрлаш учун юкори навли махсулн» 
ишлатилади, жумладан, цорамол ёки ёгсиз чучкании* 
гушти булиши керак. КаттиК дудланган колбасаларин 
тайёрлаш жараёии тахмннан 5') кун

Бошка турдаги колбасаларни (дудланган колбас* 
лар учун) тайёрлаш учун гушт пайлардан ажрагнлгяи 
дан сунг огирлиги 400 граммдан кесилиб тузланад», 
110 кг гуштга 4 кг туз ва 75 грамм нитрит солинадн 

Гушт тузлангандан сунг 5—7 сутка 2—3°С xapopai 
да саклаб турилади. Саклаш муддагини камайтиршн 
учун туз икки марта майда хилиб майдалангач, 10- 
24 мм ли турдан утказилади ва яна майдаланиб 2 — ,1 
мм ли панжаранинг тешикларидан утказилади ва рс 
дептда куропилгандек аралаштирилади. Фаршни ара 
лаштириш давомида сув кушилмайди. Яхшилаб ари 
лаштирилгач, фарш.1 лаганларга калинлиги 25 см лян 
хилиб жойланади ва 3 — 4СС харорагда 24 соаг сакли > 
турилади. Сунгра 10—13 атм. хавонинг босими осгидя 
фарш цобикка секинлик билан мустахкам хилиб шприц* 
ланади. Батонлар ип билан мустахкам богланади пи 
батоннинг юза цисмида халца цолдирилади. Тугиб 6V- 
лингандан сунг, батонлар осилиб тиндириш хонаст i 
утказилади. Баюнларни тиндириш 2 — 4°С харорагдп, 
хавонинг намлиги 85—90% булганда 5 — 7 суткагачт 
чузилади Баюнлар тиндирил:андан сунг, 5 — 7 сутки 
дудлаш камераларида, ёгоч тутунининг 18—22Х х,аро 
ратида ишлов берилади. Колбаса дудлангандан суш 
12°С хароратда ва хавонинг намлиги 75% да 25 —3D 
сутка сакланади.

Тайёр хом дудланган колбаса махсулотининг мик- 
дори 55 — 65% ни ташкил этади. Колбасанинг намли 
ги 25 — 30% булса, колбаса узок муддатга саклашш 
чидамли хисобланади. Нитритлар кар 100 г махсулот 
га 3 мг тугри келади. Хом дудланган колбасалар яшик- 
ларда курук ва салкин хоналарда 12° хароратида 4, 
минус 2 — 4°С булса 6, минус 7 —9° С да 9 ойгача сок- 
ланади.

260



MV

Ml
1 111 I МАХСУЛОТ ИШЛАБ ЧИКАРИШ

' \  i  I <| 111 и
' ' ,:|\сулотга туш. сон гушти (чучцани,И Ш!п)

"''•ЦЦ I киради. Буларни тайёрлашда иккита
> и , t in 1 11 ’ ■ ‘1' 111 ■ а амал цилинади:и и ,1УДлаш.

•щ /I у

• V h i

" 1 И ч и cinno.
ц | пРплашм£

Ч11,<иУлМи« ГУ'*'• v I  ;у1 этиш
Ммц 
Ь'|Н1 , 
Ии I ,
‘ N м

М<М| 
*1ИИ| I

'All 3 
't'HtMl

«ни
' ' Л и

II.I

1 Учп ма^сулотларини тузлаш
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1У Hi, ва сон гуштлари турлича ишлаб
' \ Hi | и' аввало турли хилдаги тушнинг гуш- 

ма билан суртиб чиь^илади. Бунда 
уштнинг огирлигига нисбатан 7 —

1 Этиш керак. Гузловчи эритма 100 г 
Мг нитритни саклайди. Тушнинг гуштига 
'Уртилгандан кейин идишларга жойлаш- 

бцр сутка уттач 24° БОМЭ га тенг ;бул- 
Куйилади. Хуйилиш учун олинган тузли 

'"•‘ининг 5096 огирлиги нисбатда олиниб, 
'л,1ти 12 кун. Бу вацт утгандан кейин туш* 

I, "'чпмдан чицарилиб егочдан тайёрланган
ши, м' ' ,К()1'лашгирилади. Бир сутка утгач тушнинг 
и| , 1 Из ли су в сизиб оциб читали, сунгра гушт

1 " 1;1ч ювилади ва дудлаш учуй юборилади. 
1,1 корейкани тузлаш 18° БОМЭ зичликка
11 ’ 1,1 'Учли сувни шприилаш йулн билан бошла- 

1П,|Й тузли сувда 0,01% натрий нитрит ва 
'• 11 ;|р буда аи. Корейкага шприц орцали тузли
" 1 ’ I ч 11 а и дан сунг, тузли аралашма билан сурка*

1 'а тахлаб чшуилади. Бир суткадан сунг ма^- 
QX ivMnn pvr kvinunufi 12 суткага-

корейкалар
1 ' |лб чицилади, бундан мацсад, таркибидаги 
\ и окиб чициши керак. Бир сутка утгандан ке- 
з клик сув билан ювилиб цайнатиш 'ёки дуд-

1 1 "in н а г а н  5 ■ % тузли сув кушилиб 
|/Iи. I l ly  муддат утгандан сунг,

... \ ' 1\и юборилади.
шиш гунпи (окорок) — соннинг гушгини тузлаш 

|,. |и п1.ани<идек (18° БОМЭ га тенг), тузли сувни 
pi али юборишлан бошланади. Тузли сувни 

,м |м .ркнлн юборгандан сунг, окорок и .ишга тахла- 
- и д и  на ^ар бир цаюрига туздан сепиб чици- 

, ip  ирокнинг юкориги кнсми тоза ёгочли панжа- 
, . .in 1'нилиб, устига юк цуйилади.
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Сунгра окорокга 24° БОМЭ ли, тузли сув куйиб 
чикилади ва шу холагда 3 - 4  кун колдирилади

Тузлаб булгандан сунг, окорокдан тузли сувни оциб 
чициши учун ёроч тахтанннг устига 2 — 1 суткягача 
Куйилади, окорокни дудлаш ва кайнатишдан олдин 
илик сувга 2 — 3 соатга богирилали ва ювиб ташланади.

Гушт махсулотларини дудлаш -  E f o h  тутунининг 
таркибиааги майда дисперс холдаги моддаларнинг ан
тисептик таъсирига асосланган булиб, бу моддалар 
ёгочнинг чала ёниши натижасида хосил булиб, туту
нининг таркибида чумоли, капрон сирка кислоталари, 
спиртлар, китонлар, альдегидлар, феноллар, креозол- 
лар, формальдегидл;р ва бошка моддалар мавжуд. 
Дудлаш жараёнида, махсулог томонидан кимёвий мод
далар суриб олинади, сунгра чидамлиги ошиб, махсус 
рангга, хидга ва таъмга эга булади Дудлаш пайтида 
махсулотга факатгина гутун ва идсицлик таъсир этиб- 
гина колмай, балки бу иккаласи биргаликда юкори 
бактерицид ва бактериостатик таъсир хам куфсатади. 
Гушт махсулотларини дудлашда юза кисмининг КУРУ* 
ши, оксилларнинг коагуляцияси, формальдегид ва фе- 
нолнинг конденсацияси билан боради.

Буларнинг даммаси махсулотни ичига микроорга- 
низмларнинг киришига тусцинлик килади. Дудлаш со
ву к ва иссик булади. Совук дудлашда тутуннинг ха- 
рорати 18—22° булганда, 5 —7 сутка, иссик дудлашда 
тутуннинг харораги 32-50° булиб, 24—28 соат даво- 
мида дудланади. Тутуннинг манбаи сифатида (ольха, 
дуб, бук береза), дарахтларининг цириндилари хисоб- 
ланиб.бу цириндиларнинг махсус камераларда ёндирили- 
ши туфайли тутун хосил килиниб, тутунли камерага 
гушт махсулотлари жойлаштирилади.

Хвой дарахтининг цириндиларини дудлаш учун иш- 
латиб булмайди, чунки уларни ёндириш натижасида 
смоласимон моддалар хосил булади ва бу моддалар 
махсулотга ёмон ранг, мазасиз таъм ва хид беради.

Ууозирги пайгда узимизда ва чет мамлакатларда 
дудлашнинг оддий ва нагижали эканлигига карамасдан, 
гушт одамларнинг соглигига безарар деб булмайди.

Махсус текширишлар асосида барча дудланган мах- 
сулотларнинг таркибида 3 — 4 бензпирин-канцероген 
модда топилгап. Шунинг учун тутун урнида бошка, 
яъни, таркибида канцероген моддалар булмаган дуд- 
лайдиган препаратлар кулланилмокда.
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Колбаса ва дудланган ма\сулотларни сацлаш, 
гахлаш ва гашиш

Ктбасаларни ва дудланган махсулотларнинг сац- 
....  шароити бу махсулотларнинг сифатини, саклаб
• • • лишда мухим уринни эгаллайди.

Асосий катъий талаб омборхоналарга каратилган 
й\ либ, 6v ерда колбаса махсулотлари сакланади. Ом- 
||и|1М)налардаги 5 —6° харорат саклаб турилиб, хаво- 
и и и t писбий намлиги 75-80% булмоги зарар

Пмборхонанинг леворида ва шифтларида замбуруг- 
■ и|<нимг пайдо булиши биланоц, янги сундирилган охак
• ■41,111 оцлаб чицилади ^айнатиб-дудланган колбасалар 
им пан холатда сакланади. Дудлаб-сулитилган навда- 

|н колбаса ва дудланган махсулотлар аввалига оси- 
|нг>, сунгра яшикларга ёки гофрирланган картон яшик- 
|;||ча жойланади. Узок муддатга саклаш учун белги- 
iiiiiian колбасаларнинг устки томони парафин билан 

ги-млилади, чунки парафин колбасани курушидан ва 
«имг.урур босишидан саклайди, Бу уринда усимлик- 
нпиг и<унгабокар, рапс, пахта) мойларини ишлатиш 
, | |  мумкин, бу мойларнинг таркибида витамин „Е“
• \ лпб, колбасаларнинг бузитишига йул куймайди. Кол- 
|'.|глнинг батонлари мойга богирилиб олинади, сунгра, 
мни оциб тушгандан кейин, саклаш учун ; гойлашти- 
I>и шли. Юкори навдаги дудлаб-сундирилган колбаса-

ip айрим пайтларда фольга билан ёпиб куйилади. Бу 
11 уулотларнинг сацланиш мулдатини узайтириб, мах*

• ютнинг товарлик к)уринишини яхшилайди.
Гушгдан тайёрланган нон ва паштетлар алюмин-

III тайёрланган варакларнинг устида, худди юкорида 
inшб ^тилгандек, омборхоналарда сакланади.

Цайнатиб дудланган, дудлаб сулдирилган махсулог- 
ир осиб сакланади ёки яшикларга тахланади. Кол- 

а ва дудланган махсулогдар сакланадиган омбор- 
ипаларда хароратга ва нам лик режимига амал кили- 

1111 in и лозим. Кучли хид берадиган махсулотлар билан,
I олбасаларни бирга саклаш тавсия этилмайди.

|\аi'iнатиб тайёрланган махсулотлар махаллий бозор- 
||>га чикарилади. Улар унча берк булмаган яшик- 

1,1, 1а, корзиналарга солиниб, епик автомашиналарда 
I тшлади Очик транспортларда ташиш хам мумкин, 
и пн факаг махсус яшик ва корзиналардан фойда- 
lainiHJ керак, Дудлаб кайнатилган колбаса ва дудлаб



сулитилган колбасалар ёпик яшикларда ташилади, бу 
яшиклар махсус ма^сулотлзрни ташиш учун мулжал- 
ланган булади. Колбасаларни цоплаб ташиш мумкин 
эмас, чунки улар букланиш нагижасида синади, узи- 
нинг товарлик ва санитария жикатидан озик-овкатлик 
хусусиятини йукотади. Темир иу л транспортлари ор- 
кали ташилганда, кайнатиб дудланган ва яхши сули- 
тклган колбасалар (тешиги бор яшикларда) езда 3 — 4 
суткагача, киш вактида (зич яшикларда) когоздан 
булган катламлп ёки гофрирланган кутилэрда 7 — 8 
суткагача сакланади. Олиб борилган колбасалар тезлик 
билан очилиб кайтадан тортиб курилади.

Дудлаб сулдирилган колбасалар ва дудланганлари 
махсус тайёрланиб куритилади, сунгра жунатиш учун 
ортилади. Езда улар махсус яшикларга кундалангига 
жойлаштирилади. )(ишда эса яшикларга 2 — 3 катор 
пергамент когози ёйилади. Биринчи цатордаги сон i уш- 
тининг тери томоци пастга каратилади, охирги юкори- 
ги катордагисининг тери кисми эса юкорига каратиб 
куйилади. Колбаса ва дудланган мадсулоглар иложи 
борича изотермик вагонларда ташилгани маъкул, ёз 
фаслида вагонларнинг ичига муз тулдирилади, цишда 
эса вагон исигиладиган булиши керак.

Колбасаларни ташиш учун мустаккам ва тоза идиш- 
лар керак булади. Гушт ма^сулотлари яшикларга 
тахлангандан сунг, муста^кам ци^иб михланади ва 
юцори дисмидаги трафаретга заводнинг номи, огирли- 
ги, товарнинг нави, кабул килувчининг манзилгоки ва 
яшикларнинг тартиб раками курсатилади. ХаР бир 
турдати максулот учун алокида стандарт яшиклар 
яшлатилади. ХаР бир яшикга колбаса навининг номи 
курсатилган колда жойланади. Юклатишга мулжаллан- 
ган максулотларни юклашда (колбаса, дудланган мак- 
сулотлар), ишнинг сифатига алокида эътибор берила- 
ди. Яхши дудланмаган, сулитилмаган, замбуруг билан 
ифлосланган, ёпишкок. эзилган ва синган, бегона дид- 
га эга булган мах;сулотлар юбориш учун яроксиз ки- 
собланади ва ортилмайди.
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КОЛБАСА ВА ДУДЛАНГАН ГУШТ 
МЛ\< УЛОТЛАРИНИНГ СИФАТЛИ ЭКАНЛИГИНИ 

БИЛДИРУВЧИ БЕЛГИЛАР

Смфатли колбаса ва дудланган ма^сулоглар цуйи- 
1!и п талабларга жавоб бериши керак. Р(айнагилган ва 

к hiп.чтиб дудланган колбаса навларининг ташки кури- 
м 11111 и кора олтинрангли ёки оч жигар рангли булиши 
I грнк. K°6bfh эса КУРУК. силлицлашган, ёпишмайди- 
■ in булиб кобикнинг остки кисмида каво пуффакчала- 
Iи», эриган фарш ёки эриган ёг булмаслиги лозим.
I in.наш жараёнида тугувлардан шилликсимон молда 
чмкмаслиги зарур Колбаса кесиб курилганда бир те- 
I псдаги кизил рангли булиб, кулранг рангидаги эрнган 

ш лар булмаслиги шарг.
1ипиги эса ок, каттик булиб, эриб кетмаган були- 

IIIи лозим. Колбасанинг ички томонида каво пуффак- 
чалари ва газ булмаслиги керак. Таъми хушбуй, киди 
мудланган колбасага хос ёкимли булиб, тузланиш да- 
ражаси уртачарок булади. Ливер колбасалари ташки 
юмонидан кулранг ёки тананинг рангига ухшаш була- 
нп. Унинг кобиги курукрок. силлик, ёпишмайдиган 
оулиб, ичакнинг енгил киди ёки ливер колбасасининг 
киди сезилиб туради.

Кесиб курилганда бир текисда, кулранг, таъми ях- 
ши булиб, узига хос кидга эга. Бегона таъм ва кид- 
ларнинг булиши мумкин эмас.

Кондан тайёрланган колбасанинг ранги корамтир 
ёки жигар рангга эга, булиб, цобиги куруган ва ял- 
тирок булади. Фаршнинг кундаланг кесими кора жи
гар рангида булиб, фарши эса осонлик билан булак- 
ларга ажралувчан ва курукрок булади. Таъми ва кили 
кондан тайёрланган колбасага хос булиши лозим.

Зельци — Зельцининг ташки томони кулранг булиб 
цобиги КУРУКРОК, ялгироц булиб, ёпишиш кобилияти 
булмаслиги керак. Кесиб курилганда мармар кулранг- 
ли ёки мармар кулрангли ок-кизил рангга эга булади, 
бу эса фаршнинг таркибига кирувчи тери, пай, чарви, 
гушт, котган шурвага камДа ишлаб чикарилаётган мак* 
сулотнинг навига боглик. Желеси (шурваси) эса яхши 
цотган, ялтирок, эриб кетмаган, кулрангли ифлослан- 
маган ва эриган догларсиз булиб, узига хос таъм ва 
кидга эга булиши керак.

265



Дирилдоц—мармар кул рангли, к т и к  (эриб кет- 
майдиган) шурваси куюк, котган, ялтирок, кулранг ёки 
сарик рангли булиб, шурванинг кайнатилиш даражаси- 
га боглик булади, агарда сифатсиз, эскирган ма^сулот- 
лардан дирилток тайёрланган булса, шурваси тиник 
булмайди ва эриган колатда булади. С^литилиб дуд- 
ланган колбасаларнинг ташки томони тиришган, курук 
булиб, ранги кизил-кора жигар рангида ёки кора кул 
рангли булади. Айрим пайтда кобигининг юзаси юпка, 
курук. ок кристалланган туз билан копланиб туради. 
Колбасанинг юзасида кул рангли доглар аникланса ёки 
ёпишкок булса, унинг бузилганлигидан далолаг бера- 
ди. Колбасанинг кобиги КУРУК. мусга^кам ажралиб 
кетмайдиган булиб, унинг тагида кул рангли эриган 
сарик доглар булмаслиги керак. Колбаса кесиб курил- 
ганда у зич, очик-кизил (чучка гушти), кучли кизил 
(корамол гушги| ёки кора кизил (от, туя гушти) бу
лади. Колбасанинг айрим жойларида кичкина уячалар 
булиши мумкин, лекин кулрангли доглар ва эриган 
фарш булмаслиги керак. Шпиги эса зич булиб кесиб 
курилганда, ок кузчасимон куринишга эга булиши ва 
фаршининг барча кисмига бир гекисда ёйилган булиб, 
эримаган ва нормал рангга эга булиши керак.

Дудланган чучканинг гушти (ветчина) ташки томо- 
нидан КУРУК. рангсиз ёки кора жигар рангга эга бу
либ, узига хос нозик дудланган киди сезиладп. Кеси ) 
курилганда бир текисда кизил (ёш) ёки кизил (эски) 
рангли булиб, ок of каватидан иборат була in. Айрим 
колларда окорокнинг ички кисмида кулранг доглар 
пайдо булади уларнинг келиб чикиши икки хил са- 
бабдан булиши мумкин: биринчиси бир текисда туз- 
ланмаслик иккинчиси — чириш жараёнининг бошлани- 
шидан далолат беради. Тукималарнинг бир текисда 
тузланмаслиги натижасида туцима каттиклигича кола- 
ди, лекин чириган кид булмайди. Кулранг догларнинг 
пайдо булиши авваламбор тукиманинг эриб кетиши ва 
чириган киднинг косил булиши билан гаърифланади. 
Сифагли дудланиб тайёрланган чучканинг гушти яхши 
таъмга, камда дудланган кидга эга булади ва янгили- 
ги билиниб туради. Корамол, куй ва дудланган чуч
канинг гушти ёш семиз молдан тайёрланган булса, 
юмшок ва таъми яхши булиб, орик молнинг гуштидан 
тайёрланган дудланган гушт курукрок булади.

Сифагли тайёрланган колбасами ва дудланган мак-
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I

*i iniл.фнинг таркибида микрофлора жуда кам була-
АМ

1 шигария-гигиена талаблари асосида сифатли ва 
И * |>< и < пфатли хом ашёдан тайёрланган колбасаларнинг 
♦<ц и in и дан бактерияларни оддий му^итларга экиб ус- 
«иIих> булмайди. Текширилган колбасаларда жуда ^ам 
и и м (О,У — 1,5%) якка колдаги микробнинг колонияси- 
ни учратиш мумкин.

ЬУЗИЛГАН КОЛБАСАЛАРНИНГ БЕЛГИЛАРИ

< ’и(|)атсиз ма^сулотдан ва касал молнинг гуштидан 
тПсрланган колбасаларнинг таркибида кайнатиш ёки 
ду алангандан сунг кам спорали ва вегетатив шаклдаги 
|,ц п ан микроблар усиши мумкин.

Бундай колбасалар тезда бузилади. Колбасадаги 
I пмчиликларнинг сабаби ва белгилари турлича.

Бузила бошлаган колбасалар хира.ёпишкок ва зам- 
о\руглар билан ифлосланган булади (30-раем). Фарш 
тлинган ичакнинг кобигида узгариш булмаса, бундай 
колбаса тозаланиб, 0,3 —0,5% ли перекись водород 
билан ювилиб куригилгандан сунг, шу жойнинг узида 
■отишга рухсаг берилади. Айрим лолларда сулитилиб 
чудланган колбасаларнинг юза кисмида майда, барча 
жойни эгаллаб усган колониялар булиб, бу колония- 
пар колбасаларни сулитиш натижасида куриб ок-кул- 
рангдаги соплам косил килади, лекин фаршнинг коби- 
гнни буза олмайди. Бу пайтда догларни КУРУК сочиц 
оилан артиб кетказиш мумкин. Колбасанинг тиришган 
жойларида бундай крпламлар колиши кам мумкин, ле
кин (агарда колбаса курук жойда сакланса) бу копла- 
манинг \еч  кандай зарари йук. Бундай колбасалар ке- 
i иб курилганда яхши куринишга, таъмга ва ^идга эга 
булади. Колбасанинг устидаги ko6hfh силжиган, ёпиш- 
кок» ташки томонидан кулранг, ифлослашан доглар 
билан копланган булиб, кобигининг остидаги фарши 
/риган булса, истеъмол килишга яроксиз булади. Агар
да колбасалар ичах таёкчаси, протей, стафилококк би
лан зарарланган будса, ёпишкок ифлосланган кулранг- 
ли коплам ^осил булади. Кайнатилиб-дудланган ва 
дудлаб кайнатилган колбасалар узок вакг нам • иги юко- 
ри булган хоналарда сакланса замбуруглар билан за- 
рарланади. Бошланишда замбуруглар максулотга ёмон 
таъсир курсатмайди, лекин кейинчалик замбуругларни
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узок муддатда пустлотининг устида усиши туфгйлм 
намлик косил килиб, колбасаиинг ичига киради. Бун- 
дай колбасадан замбуругнинг киди келади, таъми эсц 
аччикрок булади, фарши юмшоклашиб кетади. Окорок- 
лар кам замбуруглар билан зарарланган булиши мум- 
кин (31-раем). Айрим колда кайнатилган колбасаллр 
киздирилганда ёки секинлик билан совутилганда чу:ш -  

лувчан буткани косил килади, бу эса картошка таёк* 
часини углеводларга таъсиридан вужудга келади (32- 
раем).

Бу максулоглар кислотали кидга ва нордон таъмга 
эга булади Кайнатиб дудланган ва сулитиб дудланган 
колбасалар КУРУК ва epyF хоналарда сакланганла, ёруг- 
лик нурининг таъсиридан уларнинг таркибидаги ёги 
бузилади ва колбасада ачиган тахир таъм пайдо була
ди. Бундай узгаришлар органолептик усул билан, кам- 
да альдегидларга реакция куйиш ва ёгнинг перекисини 
аниклаш нагижасида амалга оширилади. Тахир таъм- 
да! и колбасалар саклаш учун колдирилмайаи ва тезда 
сотилади. Бундай колбасалар иложи борича кайнатилиб 
ишлатилса, унинг таркибидаги учувчи ёг кшлоталари 
кисман бутланиб кетади. Айрим пайтда кайнатилган ва 
кайнатиб дудланган колбасаларнинг чет ва марказий 
кисмлари кулранг булади.

Бу эса ишлаб чикариш технологик жараёни билан 
богликдир. Музлатиб эригилган колбасаларнинг кон- 
систенцияси сувли булиб, таъмсиз ва узок муддатли 
саклашга чидамайди.

Ёз ойларида колбаса ва дудланган мачеулотлар чи- 
виннинг личинкалари билан зарарланади. Бузилган кол
баса ва дудланган максулотларнинг микрофлораси тур- 
лича. Купинча Е Coli, В. proteus, В. Sporogerres, В. 
Sublilis, Cl. perringens, Cl. putrificus — стафилло- 
кокклар, микрококклар, жуда кам кам колатларда Ct. 
botu inum учратиш мумкин. Кондан ва ливердан тайёр» 
лашан колбасалар купрок ифлосланади Микроорга- 
низмлар билан зарарланган колбасалар гумонли кури- 
нишга эга булиб, (кобигини шиллик модда билан ура- 
лиши, ёпишкок булиши ва коказо) улардан бадбуй 
Кид сезилиб туради: айрим колларда ичакдан тайёрлан- 
ган кобикнинг силжиши натижасида окорокнинг ичида- 
ги г$штнинг эриб кетиши кузатилади Кар кандай ша- 
роитда кам, гумои квлингап максулог микробиологик 
йул билан текширилиб, с>нгра сифатли ёки сифатсиз
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|Д>нп ИИ IK IC1,мол учун яроцли ёки яроЦёиз ЗкйН*
Й Н М Ц - Щ И П Л И .

.м п \ .  \ ИШЛАБ Ч И ЦАРИЦ] ГИГИЕНАСИ ВА 
И II СИ ПАРИЯ-САНИТАРИЯ Э К С П Е Р Т И З А М И

|>. 1"ш .1 пшлаб чикаришда ветеринария-санитария 
>(Ц|нищ пилит гуштни текшириб куришдан бошла- 

M1N
I iii'ii'ui бундай текшириш, гушт бошна жойдан 

м III и id- I м 111 ли I а бажарилади. Ветеринария-санитария
*•«.......... вазифаси колбаса тайёрлаш учун си-
ф|. | .п1 ид санитария жикагдан хавфли гуштни ишлат- 
мш ни Шунинг учун ветсанэксперг гавдани, ярим
........... Iавданинг бир булагини, калла-пойчани эъти-
1н р in I а и караб чикади. Бузилиш белгилари пайдо 
ft] пим (зммбуруг, шилимшик, низиган) гуштлар кол- 
fi.'« и 1нйсрлаш учун ншлатилмайди. Цон лахталари бул- 
I ни. пфлосланган, урилган, цонталаган гуштлар колба- 
II. ыисрлаш учун кабул килинмайди Юноридаги кур- 
I иIн или камчиликлар эътибор билан ажратилиб олиб 
инилаиади ва полгав кисми яхшилаб ювилали. Ювиш 
ма ималаш ишлари колбаса цехининг хоналарида ба- 
Жм|ш.1майди, агарда ювиш ишлари цехда бажарилса, 
• 1пинария колатининг ёмонлашуви, ярим фабрикат ва 
I ни р максулотнинг микроорганизмлар билан ифлосла- 
iiiniiiira сабабчи булади. Уз-узидан маълумки, цисти-
|н рк билан зарарланган гуштни олдиндан зарарсизлан- 
■ 111■ ммедан ишлатишга рухсаг этилмайди.

Павбатдаги ветеринария-санитария назорати гуштни 
. \ ждан ва пайдан ажратиш пайтида аникланади. Бу 
пики жараём даврида ветсанэксперт гуштнинг чукур 
кптламларини кам синчиклаб куздан кечиради. Гушт- 
нн суякдан ва пайдан ажратиш пайгида купинча йиринг. 
hi жойлар, шишлар, понталаган ва цистицерклар (фин- 
мллар) гуштнинг чукур катламида булса кам,эътибор-
дни четда колмайди.

Ветсанэксперт эътиборни технологии жараённинг 
ппвбатма-навбат бажарилишига каратиш зарур. У ал- 
битта хомашёни куздан кечириши, ярим фабрикатлар- 
нн доимий бакгериологик текшириб турилишига эриш-
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моги зарур. Ёундай текширишлар объектлардаги тех
нологик жараённи микроорганизмлар билан ифлосла- 
нишилан ва уларнинг олдини олиш имконини беради. 
Тайёр махсулотларнинг таркибига микроорганизмларнн 
киришини олдини олиш учун. цехнинг ганитария-гиги- 
еник холатини текшириб гуриш лозим.

Колбаса ишлаб чидаришда бирдан-бир мухим вази- 
фа, хар хилдаги бетона иарсаларни махсулотларнинг 
таркибига гушишини олдини олишдан иборат.

Бу предметларга игна, мих, гайка, металлнинг пар- 
часи, шишанинг синидлари, инструментлар ва хоказо- 
лар киради. Шунинг учун колбаса ишлаб чикаришда 
цуйидагиларга эътибор бериш зарур.

1) Жами махсулотларни колбаса цехига гушиши 
арафасида уларнинг ифлосланганлиги текшириб кури- 
лади.

2) Туз, ун, зиравор ва ширинликлар элакдан утка- 
зилади.

3) Суякдан гушгни ва пайни ажратишда игна, син- 
ган термометрларнинг бор ёки иудлигига эътибор кн- 
линади.

Ун учунчи боб
СУТ ВА СУТ МА^СУЛО ГЛАРИНИНГ АСОСИЙ 

ТЕХНОЛОГИЯСИ ВА ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

СУТНИНГ ТАРКИБИ ВА ХУСУСИЯТЛАРИ,
Х>АМДА УНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ-САНИТАРИЯ 

ЭКСПЕРТИЗАСИ
СУТНИНГ ^осил б Ул и ш и  ва  с у т н и н г  

ОЗИК-ОВКАТ СИФАТИДА А^АМИЯТИ
Сутнинг асосий таркиби

Сут эмизувчи хайвонларнинг суг безининг экскре- 
ти — сут деб юритилади. Сутни тугридан-тугри ишла- 
тилишининг асосий мацсади шундан иборат-ки, яъни, 
янги тугилган, кучсиз хаёт организмипи саь;лаш. Сут
нинг таркибида организм учун керакли булган барча 
моддалар енгил хэзм булиш шаклида мавжуд булиб, 
бу моддалар ёш хайвоннинг организми учун озуда ва 
ривожланишида катта ахамиятга эга булиб, хамда бар-
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H i ' iii ini одам организмй учуй керакли мадсулОГДир. 
(1 у I ипиI шркибида одсиллар, ёглар, витаминлар, ша- 
| ||' '| «‘рментлар, минерал тузлар, организмнинг ти-
I"-" ппи учун керакли булган михроэлементларнинг 
| | и I*Iми на бошда мураккаб моддалар мавжуд. Шу- 
м * * иI учун дам сутнинг узи ва ундан олинадиган мад- 
I . ни.nip of, пишлод, творог ва бошдалари одамнинг 
" I ■ I I м I in м и учун сифатли озид-овдат дисобланади.

Сутнинг досил булиши

< \г  безларида сутнинг досил булиш жараёни да
мп .14.1 бутунлай анидланган эмас. Купгина текшириш- 
Iн11 натижасида шу нарса анидланган-ки, яъни сув, 

глнбулин, минерал моддалар ва айрим витаминлар, сут-
....и таркибига диффузия шимилиш ордали утади.
• v I иинг таркибидаги бошда моддалар, компонентлар 
1.ЦЦДИН сут безининг секретор аппаратининг дужайра- 
чири оркали доннинг таркибидан синтезланади.

Лнидланишга кура, 1 литр сутнинг досил булиши 
у и у м сут Гезилан 4 0 -500  литр дон айланиб утиши 
м'рак. Бундан шу нарса анидланган-ки, яъни, сутнинг 

ш ил булишидаги асосий манба дон дисобланади, ле- 
н и и сут узининг кимёвий таркиби ва дар хил модда- 
лнриинг миддорига кура доннинг таркибидан фард ди- 
лпди. Шунга кура, сигир сутининг таркибидаги шакар, 
ппдагига нисбатан 60—90. 6f — 9, кальций — 13, калий 

па фосфор 7 марта куп. Лекин шу пайтнинг узидаги 
сугда, дондагига нисбатан одсил 2, натрий 7 баробар 
ким.

Сутнинг мураккаб таркибий дисмига кирадиган ка
нат ва лактоза, доннинг таркибида умуман йуд. Да
нил асосида шу нарса анидланган-ки, яъни, сутнинг 
одсили аминокислоталардан, полипептитдан ва дон 
млазмаси одсилидан синтезланади (досил булади), сут- 
нинг 6fh эса дон плазмасининг таркибидаги нейтрал 
(■глардан досил булади. Коннинг глюкозасидан лакто- 
i.i досил булади, лекин доннинг сут кислотаси сут бе- 
н| ёрдамида шимилмайди, шунга кура у лактоза до
пил дилиш манбаи булиб хизмат дилади. Сугнинг до
пил булиш жараёни пролактин, окситоцин ва бошда 
шдокрин ички безларнинг гормонини таъсири осгида, 
марказий асаб системаси ёрдамида идора дилинади.
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)^ар хил ^айвонлар сутининг фарци
Х[ар хил хайвонлар сутининг умумий томонлари хам 

бор, лекин хар кагси алохида сут эмизувчиларпииг 
сути, бошца турдтидан фарк килади. Фарки шундли 
иборат-ки, биринчидан мицдори бгр хил эмас, иккин- 
чидан комнонен1 и хар хил, учинчидан эритмада хв|> 
хил ларажадаги ажралиши (дисперстлиги) бир хил 
эмас. Энг куп таркалган озиц-овцат махсулоти сигар- 
нинг сути хисобланади. Бу сут узининг табиатига ку
ра, ок ёки саргиш —ок суюцлик булиб, узига хос хил- 
га ва кисман ширинрок таъмга эга.

Сутнинг таркибида куРУК модоа И,9 — 12,096, ёг 
3,2 4,0%, казеин 2,5 — 3,0% ва х- з бор. Эрталабки
согил*ан сут, кечкисига нисбатан ёглироц б£лади. Сут- 
нинг таркиби1а, хамла физикавий ва кимёвий хусуси- 
ятларига хаР хилдаги, жуда куп омиллар таъсир ци- 
лади. Буларга молларнинг зоти, яшаш шароити ва 
озукаланиши, сут хосил хилаётган организмнинг фи
зиологик холати ва бошкалар киради.

Эчки сути

Эчки кишига биринчилар каторида урганган, хона- 
ки хайвонларнинг каторша киради. Хо}иРги вактда 
жахонда уртача 400 млн. эчки мэвжуд (1983). Бугун 
дунёда ишлаб чикарилаёгган сутнинг 3% ни эчки су
ти ташкил килади. Эчкичилик Швейцария, Узбекис- 
тон, Франция, Янги Зеландия ва бошца купгина мам- 
лакаглар чорвачилигида куринарли уринни эгаллайди 
Эчки бир йилда уз огирлигига нисбатан 13 — 15 баро
бар, айрим пайтда 2d марта куирок сут беради. Эчки 
туккандан кейин биринчи кунда огиз сутининг тарки- 
бида ХУРУК модда 20% оксил 8,4% булади. уч кун- 
дан кейин курук модда 15,5% гача, оксил 4 4% гача 
камаяди. Эчкининг суги узининг таркибига кура си- 
гирнинг сутига якин. Эчки сутининг таъми ширинрок, 
хушбуй булиб ташки хидлар булмайди Эчки сутининг 
кимёвий таркиби ва физикавий хусусиятлари 8- жад- 
валда берилган.

Эчки сутида витамин А 1 дан 6 мг/кг гача, каро
тин — 0,003 дан 0,007 мг гача. 1 кг эчки сутида 80 мг 
витамин С аникланган.
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* »и *

•. nmiiiii кимевий таркиби ва физикавий 
и i n |Чрпелавскаянинг маълумотига к^ра!

| |н  <нмичл«ри j Уртача Узгариши

М Щ 4 4 А 13,/ 10,8-18,2
4,4 2,8-9,5

•• * 1и\ жумлалан:
2,6 2,2-3,1

( Й|М1М1 0,7 0,5-0,9
* t | i N 4,9 4,1-5,1
и  М'М >|Dл <tp 0.8 0,7-1,0
и, ’А 31,0 25—J6

м  <н| И, ’ | 15;0 10-24

ЦУй сути

1 ' | (м риш муддати 5 - 8  ой давом этади.
■ >" ■> I I л хос кидга, таъмга эга булиб ранги ок
..........  111 гнш булади. Куй сутида 6% оксил, шун-
........  нп% ни ва 20% ни зардоб оксили ташкил

1 Г' тпднал).

l<Vit сутининг кимёвий таркиби, %

К у р с а т к и ч и У р т а ч а У з г а р и ш и

Н  м пдлп 17,9 1 4 ,6 - 2 3

■ "' н 1 ш у  ж у м л а д а н :
» »* ИИ

6 ,7 4 , 6 - 1 0

4 ,6 3 , 2 - 7 , 7
■ у ‘"Mt на гл о б у л и н 1,2 0 , 4 - 1 , 7

Н |*М |)Н 4 ,6 3 , 7 - 0 , 6
| 11 м о д д а л а р 0 ,8 0 , 7 - 1 , 2

1 riлш  и , ' т 2 5 ,0 2 0 —3 /
6 ,7 6 , 5 - 6 , 9

п и н .  Л 3 4 ,0 3 3 - 3 8

Туя сути

11 111 • УЦкан туянинг сут бериш даври 15—19 ой 
11 и. I кг туя сутида 41.85 мг витамин С 0,66 

" 11111 I'i па ку/пгина фосфор, кальций тузлари
(10 жпднал).
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10. Туя сутининг кимёвий таркиби Г(С. Т. Херасковннш 
маълумотига кура)

Курсаткичи
Туя

Бир уркачли Икки Уркпчл»

КУРУК модда 13,6 14,0
Ёг 4,5 5,4
Оксил 3.5 3,8
Сут шакари 5,0 5,1
Минерал моддалар 0,7 07
Кислоталши, °Г 15,5 17,7
Зичлиги, °А 32,0 33,0

Уррочи буйвол сути
Ургочи буйволнинг сут бериш даври 7 — 10 оЛин 

ташкил этади. Сут бериш даврида айримлэрининг су
ти 40С0 кг гача етади. Сутнинг ёш 7 — 9%.

Сутнинг консисленцияси куюк таъми ва ^иди ёцпм 
ли. Буйвол сутининг кимёвий таркиби куйидагича (%) 
КуруК модда — 17,8, — 7,5 (5—14 гача узгаради),
оксил — 4,5 (4,2 дан —4,7 гача), шу жумладан, казе
ин — 3,9, альбумин ва глобулин — 0,6, минерал модда- 
лар — 0,8, шу жумладан, кальций — 0,16, фосфор — 
0,13, кислоталиги 19 — 2t;nT, PH — 6,3 —6,8. Буйвол су
ти янгилигича ишлатлади, ^амда сут ма^сулотлари- 
дан пишлок, ёг тайёрлашда кулланилади.

Байтал (бия) сути
Байтал 6 — 12 ой давомида сут беради. Сутнинг ран

ги кукимтиррод, ширин булиб, узига хос ^идга эга.
il- ж а д в а л

11. Байтал сутининг таркиби, %

Курсаткичи Ургача Узгариши

К у р у к  модда 10,1 9 -11
Ё г 1,0 1,0-2,5
Оксил 2 , 1 1,5-3,0
Шу жумладан, казеин 1.1 0,4-1,5
Альбумин +  глобулин 1,0 0,6—1,5
Сут шакари 6.7 6,0—1,5
Минерал моддалар 0,3 0,2—0,6
Витамин С, m f / к г 100,0 94-138
Кислоталиги, °Т 6,0 4—12
Зичлиги, °А 32,0 31-38
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jMiwMHHHr сутида, сигирнинг сутига нисбатан ёг, 
,, I. минерал моддалар кам, витамин С нинг микдо- 
|Г)» /  Раробар куп. Витамин С дан ташдари бошка

иминлар кам куп.
ВИТА\ШНЛАР мкг/л

Л .......................................... 125-300
Е .......................................  650-1000
В , .......................................390
В2 .........................................373
В12........................................2,52
Пантотен кислотаси . . . 1600 
Биотин................................11,2

Ургочи эшак ва хачир суги
(шакнинг сути узининг кимёвий таркибига кура 

I (пннлпинг сутига яцин.
( утнинг таркибида 10,4% КУРУК модда, 1,6%, 6f, 

1 оксил, 6% сут шакари ва 0,5% минерал модда- 
ifip пор. Кислоталиги 7—10°Т.

)шак сути узининг табиатига кура юкори биологик 
v I угиятга эга, шунинг учуй кам болалар учун дори- 
,н.|1 озик-овцаг сифатида ишлатилади. Хачир сутининг 
, м гний таркиби (%): КУРУК модда 8,4, ;6f — 1,6, сут 
и п п  ари — 4,8, минерал моддалар —  0,4%.

Бугу сути
Шимол бугусининг сути узининг кимёвий таркиби- 

in кура бошка дишлок хужалик кайвонларнинг суги- 
п и фарк килади Сут узининг КУРУК моддасининг куп
им и билан таърифланади, шунга кура, КУРУК модда 

.16.7%, ёг — 22,5, оцсил — 10,3, казеин—8,7, сут шака- 
11н 2.5 ва минерал моддалар — 1,4% ни ташкил эта-
ди.

Сутнинг физикавий хусусиятлари
Вичлик — Каймоги олинмаган соглом сигирдан олин- 

I ли сутнинг зичлиги 1,027—1,033, куйники — 1,034 — 
IjMS, эчкиники — 1,027 —1,038, байталники — 1,033— 
1,08;'), буйволники — 1,028—1,030.

Сутнинг зичлиги дегапла, моддалар массасининг, 
, 1111 и г кажмига булган нисбати тушунилади. Сутнинг 
чилиги уртача 1,030 га тенг, яъни, сувга нисбатан 
1 ,0 0 0  марта огиррод. Зичлик сутницг таркибидаги ок*
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силгэ, углеводларга ва тузларга боглик. Ёгнинг зичлй* 
ги —0,9225, сут шакариники— 1,6103, оксилники — 1.390Я, 
тузники — 2,8575. ^

Ёрсизлантирилган КУРУК СУТ к о л д и р и н и н г  зичлиги -  
1,6105 га тенг. Сутнинг гаркибий кисмида кар хилдаги 
компонентлар куп булса, сутнинг зичлиги ортади. к - 
синча, сутда ёр микдори куп булса, унингзичлиги па« 
саяди. O f h 3 сутининг таркибила КУРУК моддалар куп 
булганлиги учун зичлиги 1,038— 1,040 га тенг. Сутка 
10% сув кушилса, унинг зичлиги 0,003 га камаяди. 
Янги сорилган сутда, ёрларнинг суюк колатда булган
лиги туфайли ва гази чициб турганлиги учун зичлиги 
паст булади.

Шунинг учун кям, зичликни апиклашда, буларни 
кисобга олиш шарт.

Сутнинг музлаш нуктаси
Сутнинг музлаш нуктаси минус 0,54° дан 0,57° га- 

ча, кайнаш нуктаси 100,16— 100,20°. Сутдаги тузнинг 
микдори узгариши билан, сутнинг музлаш карорати 
узгаради. Хлоридларнинг купайиши билан музлаш па- 
саяди. Бу эса уз навбатида кайвоннинг патологик ко- 
лагидан далолат беради. Агар сутга сув кушилиб су- 
юлтирилса, унинг музлаши ортади.

Сут, 80° кароратда киздирилганда, лакгозанинг тар- 
киби узгаришидан, сут кучсиз — саргиш рангга киради.

Сутнинг нисбий ёпишкоцлиги
Сутнинг нисбий ёпишкОклиги уртача 1,7 дан 2,0 

гача (сантипуаз). Сугнинг ёпишкоклик хусусиятига, 
уни оксилининг кимёвий тузилиши бевосита таъсир 
курсатади (кулрок казеин) Сутнинг бошка таркибий 
Кисмлари, сутнинг ёпипщоклигига камдан-кам таъсир 
Килади. Сутнинг электр токини утказувчанлиги уртача 
38 • 10-4 дан то 60 • 10~4 ом гача.

Борди-ю, сутга сув кушилса, унинг электр токини 
утказувчанлиги пасаяди. Хфйвонлар айрим касаллик- 
ларга учраганда уларни сутининг электр утказувчан
лиги ортади.

Сутнинг кимёвий таркиби
Сут—кимёвий нуктаи назардан жуда кам мурак- 

каб бирикмалар тузилишига эга. Оддийроц килиб айт- 
ганда, сут кар хилдаги бирикмалар компонентига эга
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пи, суп эритмасидаги ёгларнинг коришмасидан 
щ.гиядан) ташкил топтан булиб, унинг таркибида 
и Iомпоцентлар мавжуд. )$ар хил турдаги циш- 

• л % /I алик ^айвонларининг сутини кимёвий таркиби 
I • а: I г 11 ётни, оцсилни ва боища компонентларнинг 
MiMiia кура бир-биридап фарк килади (1‘2-жадвал). 

■Minn таркибига кирадиган бир хил компонентлар 
и мицдорда, бошкалари жуда *ам кам мицдорда бу- 
>п (13 жадвал).
| 1 пинг асосий отсиди казеин ва зардоб оцсили-

■ иЛумин ва глобулин ^исобланади.
Казеин |NH,R(COOH)4(COO)2Ca]

| шинг таркибида казеин,казеинат кальции бирик- 
и i.i;>н, комп пеке коллоид эритмаси ^олатида булади 

мн унинг микдори 2,7% ни ташкил этади. Казеиннинг 
ич’ин'идаги фосфор, кальций, олтингугуртнинг миц- 
| р ' а ва ширдон ферментининг таъсирида ивишига 
I ч);I(> альфа, бега, гамма ва каппа формаларга були- 
ип ни Бета - формадаги ; казеин, карийб ярмини таш- 
мм цилади, гамма - формаси эса, альфа формасига 
inn питан фосфордан 1U баробар кичик.

12- ж а д в а л
12. Цаймоги олинмаган >̂ ар хилда!И ^айвонлар 

сутининг кимёвий таркибининг Уртача курсаткичи,
% ^исобида

Одсил

\ ,т й в о н л а р

С
у

в >- ^ 
о. ^ >- о «■ S ум

ум
и

й

ш
у

 
ж

у
м

- 
л

а
д

а
н

, 
к

а
зе

и
н

U-

су
т

ш
ак

ар

ми
не

ра
л

мо
дд

ал
ар

( и in  р 87,3 12,7 3,5 2,8 3,8 4,7 0,7

кун 81,7 18,3 5,8 4,8 3 ,7 4 7 1,0
;>чки 84,2 1 ,8 4,4 3,3 5,4 4,4 0,8

Г'УЙвол 81,3 18,7 4,3 3,3 8,7 4,9 0,8

N' pi о ч и  т у я 86,1 13,6 3,5 2,6 4,5 4,9 0 ,7

11 п и  ал (б и я ) 89,7 10,3 2,2 1,2 1,2 6 ,5 0,4

II III мол б у т у н и  у р -  
чис и 61,3 .16,7 10,3 8,3 22,5 2,5 1,4
ЧУчца 84,0 16,0 7,3 — 4,6 3,1 3,1

’ Р 1 о ч и  з е б у 83,6 15,4 4,3 — 7,7 3,6 0,8

Ургочи я к 82,0 18,0 5,0 — 6,5 5,6 0,9
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13-ж а Л и * 4

13. С ы и р  сутининг кимёвий таркиби (Г. С Инихои 
буйича)

Таркибий кисми Узгариш 
чегараси, %

Таркибий дисми Узгариш 
чегараси, %

Сув 83-89 ферментлар —
Курук колднк 11-17 лактоза

«Оиз!о

Сут ёги 2,8-6,0 витамиилар —
Фосфатидлар ва 
стеринлар 0,05-0,1 кул 0,6-0,8
Казеин 2,0-4.0 лимон кислотаси 0,14-0,2
Альбумин 0,2 0,6 газлар 5 - 8  мл

Глобулин ва бошца 
азотли моддалар 0,05-0,2 пигменглар

Ширдон ферментининг таъсиридан гамма-форма 
си узгармайди, альфа ва бета - формалари коагули' 
цияга учраб, куйка косил килади (параказеин). Каппп- 
формаси у даражада урганилмаган. Казеиннинг тарки- 
бида карбоксил гуру?;и куп, амин гуруки кам, шунта 
мувофик фенолфталеин буйича кислотали реакцияга 
эта Нейтрал тузларининг таркибидаги 1 г казенный 
нейтраллаш учун (индикатор фенолфталеин кшгироки- 
да) тахминан уртача 8,1 мл децинормал ишкор эрпт- 
маси керак булади. Щунга асосланган колда, сутнинг 
таркибидаги казеинни аниклашда Маттиопула усули 
буйича аницлаш таклиф этилган. Бу усул в&гсанэкс- 
пертларнинг талабини тулача кондирали. Ширдон фер
ментининг таъсир цилишидан косил булган казеинат 
кальцийнинг чукмаси, цъни, бу бирикмаларда казеин, 
параказеинга айланади, окибатда калинлашган таъми 
ширинрод булган куйка косил килади.

Казеинни чукмага тушириш учун кучсиз сирка, сут 
ва бошка кислоталар ишлатилади. Бу кислоталарининг 
таъсиридан казеинат кальций узининг кимёвий струк- 
турасини йукотади, окибатда тоза казеин ва таъсир 
цилган кислотанинг кальцийли тузи косил булади.

Худди мана шу усулда табиий шароитда сут кис- 
лотаси косил килУвчи микроорганизмларининг таъси-
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i inn n<iitiii жараёни кечади. Бунда лакгозанинг 
ЧН1ИШ1 и:иижасида сут кислотаси косил б^либ, 
и ш и иди казеинат кальций билан реакцияга 

« hi Ь\ рсакциянинг окибатидан казеин югщала-
..... . и.и а булиб чукмага тушади.
n|N |1> | и м пн г бориши нуйидагича кечади:
■ U (< ()ОН)4(СОО)2 • Са +  2СН3СН(ОН)СООН —*
- • |СПьСН(ОН)СОО]2 • Са + NH2(COOH)6

ЗАРДОБ ОЦСИЛЛАРИ 
Альбумин

| \ I ни и г таркибида 0,4% га якин альбумин мав-

E1JM Альбумин сувда эриган колатда булади (шунинг 
>« \ и к I' | с у г иссиклик таъсирида киздирилганда, кам- 
« у mis пакт (33 -  65° кароратда 30 дакика) пастериза
ции 1,н шнганда чукмага тушади. Сут 80° дан юкори 

М|м» IщI та циздирилганда альбумин денатурацияга уч- 
piiii in h i узининг сувда эрийдиган хусусиятини йукота- 
«и Бундай фаркланишнинг асосида 80° дан юкори пасте- 
||ц «имииланган сугни, лактоальбумии намунаси ёрдами- 
й« лииклаш ётади. Бундай текширилаётган сутда аль- 
Л.мин булмайди,

Г лобулин
1 утнинг таркибида глобулин эриган колатда 0,1%

■ I нкмнрок булиб, кучсиз кислогалн эригмада киздир-
...... и (75° гача) чукмага тушадн,

11< гикликйинг таъсирида глобулин, альбумин билан 
1 и;и л.шкда чукмага тунгади Сигир сутининг амино- 
| ыю та таркиби 14 жадвалда берилган.

.Кндвалдан куриниб турибди-ки, яъни, организм 
iyи керак булган барча аминокислогалар сутнинг 

щнсибида мавжуд. Шу нарсани кайд килиш керак ки,
| у оксилларнинг х;азм булиши жуда юкори 95 — 97% 
пн ташкил этади.

Нейтрал сут 6fh

Нейтрал суг ёгининг таркибидаги уч гидроксил 
I рунпасининг глицерини ёг кислотала^ билан алмаш- 

п. Сут ёгининг таркибида 20 га якин туйинган ва 
, пинмаган ёи кислоталари бор (14>жадвал). Сут ёги- 
н и иг 75% дан купрогида битта ёки иккита туйинма- 
i ;iii cf кислоталари мавжуд, шунинг учун кам улар- 
иинг эриш карорати тукималарнинг ёгига нисбатан
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паст. Сут ёгини туцима ва усимликлар ёгидан фирм, 
унинг таркибида паст молекуляр кислоталар б^лиА
улар эса сув буглари билан учувчанлик хусусиипн* 
эга (ёг, капрон ва каприл, (Рейхерт-Мейссла сопиш
Сут таркибидаги ёгнинг кимёвий тузилиш структура 
сини цуйидагича ифодалаш мумкин.

СН2ОН Я.СООН СН2ООС/?,
I I

с н о н  +  /?2СООН ** с н о о с / ? 2 +  ЗН2С
I I

СН2ОН /?3СООН СН2ООС Rt
яъни, бунда уч атом спирт (глицерин) ва ёг кислот 
ларининг аралашмаси.

14- ж а д г .1

14. Сигир сути о^силининг асосий аминокислота таркиби 
(В. В. Молочников буйича)

Аминокислоталарнинг мнклори

Аминокислоталар
Казеин

Л
ак

то
ал

ьб
у

ми
н

Л
ак

то
гл

об
у

ли
н

СО *
’ :  ■ 

*  0  
X  ,
а . »
г а  -

3 !

«3
t r

СО
н
а -

1 
ф

ор
м

а

ф
ор

м
а

ф
ор

м
а

Глицин 2,7 2,8 2,4 1,5 1,4 3,2 з,
Аланин 3,0 3,7 1,7 2,3 7,4 2 1

Валин 7,2 6,3 10,2 0,5 5,8 4.1 5
Лейцин 9,2 7,9 11,6 12,0 15,6 11,5 8

Изолейцин 6.1 6,4 5,5 4,4 6 , 1 6,8 L

*■

Пролин 11,3 8,2 16,2 17,0 4,1 1,5 1

Фенилаланин 5,0 4,6 5,8 5,8 3,5 4,5 5
Цистин 0,34 0, з 0,1 0,0 2.3 6,4 1 ,

Цистеин С.о 0,0 0,0 0,0 1,1 0,0
Метионин 2,8 2,5 3,4 4,1 3,2 1,0 Ч

Триптофан 1,7 2.2 0,83 1,2 1.9 7,0 1

Аргинин 4.1 4,3 3,4 1,9 2,9 2 , 2 7
Г истидин 3.1 2,9 3,1 3,7 1 , 6 2,9 3
Лизин 8,2 8,9 6,5 6 , 2 11,4 11,5 5

Глютамин к-та 22,4 22,5 23,2 22,9 19,5 12,9 12
Аскорбин к та 7.1 8,4 4,0 4.0 11,4 1 8 , 7 4
Серин 6,3 6,3 6,8 5,t> 5,0 4.8 4
Треонин 4,9 4,9 5,1 4,4 5,8 5,5 6

• Тирозин 6.3 8,1 3,2 3,7 3,8 5,4 з
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VI I IIIIIIIII o f  кислоталари ва уларнинг эриш 
хдрорати

II ЛИ Эриш ха по
ра 1 и, СС Туй ин чаган Эриш харо- 

рати, °С

7,9 Децен 31,5
1,5 Додецип 44
1G Тетрадецен 5,8
31 Олеин 14
41 Линол 11

53,8 Л инолея —

|>| II

63
69,
135

Арах идо и 49,5

I! пи, in птилган сугда, сут еш. эмульсия, совутил-
....... I I у пгизия холатида булади. Сутнинг таркибида
........ микдори 2 дан 6% гача. Сутнинг таркибидаги
.........  мпкдорига, сут бериш даври, зоти, ёши, хай-
м и мриинг физиологии холатлари таьсир хилади. Си- 
■I |укмшдон кейин биринчи ойларда сутнинг тарки- 

*ц| I I куп булиб, 3—4 ойдан кейин кисман пасаяди. 
> yi I < | Mi in даврининг иккинчи ярмидан бошлаб, яна 
. I I I I I купая боради. Озухаланиш тартиби бузилган- 

■ 11 ivi ■апинг сифати пасайганда, нотугри согилганда 
и ' г михдори камаяди, Купгина олимларнинг маь- 

i i i i .t кура, 1 мл сутнинг таркибида 2 дан lJ млрд,
■ | * I шприкчалари мавжуд. Бу шарикчаларни 40б—
I" | ,!||иО,тр катталашгирадиган микроскопнинг тагида 

i ми мумкин Шарикчаларнинг катта-кичиклиги ама- 
in и капа ахамиятга эга. Агар сутда, 6f шарикча- 

I I, M i l l in ' .yi ж  ми капа булса, бундай сугни сепаратор- 
11 лл анда купрох ёг ажратиб олинади. Ёр ша- 

I I I I а | >и 11 и и г ха'Р хайси алохида хобихларга уралган. 
и дар мураккаб охсил ва фосфолипидлардан (ле- 
п) мшкил топган. Сут плазмасининг таркибидаги 

м mi,,i моддаларга нисбатан ёр шарикчаларининг хоби- 
, 1 I у та кагга юза таьсир фаоллик кучига эга, шунинг 
, I и yiM шарикларининг, атрофидаги ёгсимон охсил- 
I i , i и  M i n i ,  узининг охсилли томони билан сут плазма- 
и,1, фосфолипид томони билан эса ёгга хараб жойла- 
I I hi Мураккаб хобих бирикмаси (комплекса) узига 

| |ул1,гагор булиб хизмат хилади, сут ва сут мах-
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сулотларида ёр эмульсиясини туррун, баркарор х;ол;;т- 
га келтиради.

Шунинг учун ^ам нормал сутда, шарикчалари- 
нинг кушилиши факатгина кобиклари ёрилганда содпр 
булади (механик таъсирлар натижасида, мисол учуй 
каймокдан кувлаб ёр олишда, кимёвий реагентлар таъ- 
сири ва к- з.).

Эркин eF кислоталар
Янги согиб олинган сутнинг таркибида эркин ёг 

кислоталарининг микдори доимо 0,1— 0,4% ни ташкил 
этади.

Агар сут ва сут максулотларида микробиологик жа- 
раён кечаётгаи булса, бунда ишлаб чицарилаётган фер- 
ментлар таъсирида глицеридларнинг парчаланиши тез- 
лашади, окибатда эркин ёр кислоталарининг микдори 
ортади. Сут ва сут максулотларининг таркибида эркин 
6f кислоталарининг булишлиги, сутнинг янгилигидан 
далолат беради.

Ё р си м о н  моддалар
Сутнинг таркибида маълум микдорда ёрсимон мод

далар булиб, улар липоидлар деб юритилади. Буларга 
фосфатидлар ва стеринлар киради.

Ф осф атидлар
Фосфатидлар, мураккаб эфир глицерини, юкори мо- 

лекуляр ёг ва фосфор кислотасидан ташкил топган. 
Фосфатидлар ёр шарикчаларининг кобиги таркибига 
киради, шунинг учун ^ам сут плазмасида ёр эмульсия
сини туррунлик колатида ушлаб туради. Ё ри  олинган 
сутнинг таркибида ва айронда фосфатидлар жуда куп. 
Ёри олинмаган сутда фосфатидларнинг микдори 0,869 
мг %,  ёги олинган сутда — 17,290, айронда -  9,678 мг 
%. Фосфатидлар кайвониинг организмида жуда катта 
акамиятга эга, яъни, улар суг безларида ёр косил бу- 
лишда ва оксидланиш-тикланиш жараёнида иштирок 
этади. Сутнинг ёгидаги фосфатидларнинг асосий би- 
рикмаси, фосфатидилхолин (Лецитин) ва фосфатидин- 
этаноламин (кефалин), фосфатидларнинг умумий мик- 
доридан лецитин — 33, кефалин — 34% ни ташкил эта
ди. Лецитин уз табиатцга кура, мураккаб икки моле-
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кпслотаси, эфир глицерини ва бир молекула 
ёии'!‘ Г ' иглотасидан иборат. Фосфор кислотаси уз нав- 
К* (и I n \ I >л и и билан мураккаб эфир >̂ осил килади.

Стеринлар
• , 1111111 г таркибида стеринлардан холестерин ва эр- 

пи и | • и 11 у даражада куп эмас, жуда ::ам микдорда.
) 11111 н г организмида холестерин лецитинга царама* 

цм|ч1И1 пне вазифасини (антогонис), ^амда кальций ту- 
|ицм на фосфор кислоталарининг алмашинишини бош- 
и«|ню чуради.

Сут шакари
1 Vi шакари — лактоза сигир сутининг таркибида 

| , ( баяталникида 6,7% ни ташкил этади. Сутнинг 
HiI>I ибнда лактозанинг булишлиги сут кислотали озик*
• in . 11 ма^сулоглари ишлаб чицариш технологиясида, 
V* | а а петсанэкспертиза тажрибаларида катта а^амият- 
П1 на. Сутда лактоза булганлиги учун, сут кислотали,
| нпртли ёки умумлашган бижгишларни чидариш мум- 
I пн, бу эса саноат ишлаб чикаришда кенг цуллани- 
1мди.

Сут шакари лактоза (С^НагО,,) дисахарид булиб,
I фкнбига бир молекула глюкоза ва галактоза киради.
| , iap, асосан, бир-биридан бушликда гидроксил гу- 
1>\ ,.шри ва водороднинг жойлашиши билан фарц ци- 
U in. Влиннинг без т-укималарида глюкоза ва галакто- 
U бнрнкади, натижада сув молекуласи ажралтди ва 
4 1 . тога ^осил булади.

СН2ОН СН2ОЫ
I I

I I - С -011 Н - С - О Н
I 1

н - с - о н  Н О - С - Н
1 +  I =  С12н220 6 ф Н,0

П О - С - Н  Н О - С - Н
I I

1 1 -С -О Н  Н - С - О Н
1 1 

11 — с = о  н - с  = о
Глюкоза галактоза =  лактоза ф  сув

« у г шакари факатгина сутда булади, бошца озик- 
oiiivtt  мах,сулотларида топилгани йуц. Сут шакари сув-
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да ёмон эрийди, спиртда ва эфирда бутунлай эримай 
ди. Сут шакари эриганда икки формада (а ва р) буди* 
ди, улар бир-биридан узининг физикавий ва киыёпнИ 
хусусиятлари билан фарк цилади ва биридан иккинчи* 
сига утиш кобилиятига эга.

Бир-бирмга утиш шу вантгача давом этади-ки, яъии, 
20° ^ароратда В: =  1,59 га тенг бул[унча. Паст *аро 
ратда а —форма р—га нисбатан кам эрийди, бу хусу 
сияти эса сут шакарини нормал кристалланишида ши 
кар билан цуюклашган сут тайёрлашда катта а^амият- 
га эга. Сут шакари узининг туйимлиги жи^атидан лап- 
лаги шакаридан колишмайди ва оргзнизмда бутунлай 
хазм булади. Бу эса му^им физнологик ах;амиятга эга 
Купгина тажрибалар асосида шу нарса аникланган-кп, 
яъни, сутнинг таркибида (пропорционал) бир хил ми к» 
дорда сут шакарини булиши сут ма^сулогларидан ьц'- 
тик, сузма, пишлок ишлаб чикаришда кулланилади. 
Нормал сутнинг таркибидаги микроорганизмлар ораси- 
да катта гуру^ни бакгериялар ташкил этади ва биж- 
гиш жараёнини чакиради. Бу бактериялар купайишда 
сутни органик моддаларини ишлатилади, биринчи нав- 
батда шакарни. Бир данча турдаги бижгиш жараёнла- 
ри содир булади.

Сут кислотали бижгиш
Сут кислотали бижгиш жараёни сут кислота бакте- 

рияларнинг иштирокида содир булади ва куйидаги тар- 
тибда боради.

С12Н22Ои +  Н20  =  2СвН120 ,
С3Н)2О0 =  2С3Н60 3

Сут кислотаси доснл булиши билан, сутнинг кисло- 
талиги ортади ва оксил ивийди. Сутнинг бу хусусият- 
ларидан тугри фойдаланиш сут ма^сулотлари ишлаб 
чицариш технологиясини асоснй омилларини ташкил 
этади.

Спиртли бижгиш
Спиртли бижгиш жараёни сут ачитциларининг таъ- 

сирида боради, натижада сут шакарини парчалайдиган 
фермент ажралиб чидади ва реакция куйида1 и долат- 
да боради.

C|jH2jOn -f- Н20  — ^С6Н120 6
СВН12О0 =  2СгН50Н +  2С02.
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Hi'i11 iii м 1.кгнш жараёнида, бир вактни узида этил 
»и .г и I <'улншн билан биргаликда, карбонат ан- 
и I I мн .1 ж рала ди. Сутда спиртли бижгиш, одагда 
ми и i n щ бижгиш билан бир вацтда содир була- 
бу in I катнк. цимиз, айрон ишлаб чицаришда кенг 

ЙЛИИ1ИПДИ.

Иропион — кислотали бижгиш
III.....mu кислотали бижгиш жараёни ферментлар
• м| in и I боради, ферментли пропион кислотали 

I ii | и I Iлр ажратади:
С12И23О11 4" Н ,0 — 4С3Н60 3,

' ; 1 =  2С3Н0О2 -J- С2И,0,  -f С 03 ф- Н20.
Пишиоции етилишида пропион кислотали бижгиш, 

» м мнлогали бактерияларининг таъсирида сут кисло
т е  i 11,111 |,о булгандан кейин бошланади. Натижада про- 
н""и на < ирка кислотаси, карбонат ангидрид гези ва
• , и у иил булади.

Ef кислотали бижгиш
1'\ бижгиш 6f кислота бактерияларнинг иштироки-

ди боради:

-|- Н20  =  2С0Н)2О0,
C6Hi20 6 =  С4Н80 2 -ф СОг -ф 2Н3.

I г кислотали бижгишни содир булиши (ёг кисло- 
| и min ^осил булиши) сутни спиртли бактериялар би- 

I I ифлосланганлигини билдиради. Сут ва сут ма^су- 
"|дарида 6f кислотали бижгиш содир булганда, бу 

ми гулогларни ^иди ёмоп, таъми бемаза у 1КИР була- 
|||, пишлок эса буртиб новаради.

Лимон кислотаси
. Iимон кислотаси сутнинг таркибий кисмига кира* 

пи Сутда унинг микаори уртача 0,15%, 0,1 дан 0,2%
| Hi,т. Сутга х;ар хилдаги х;ароратда ишлов берил- 
| .шла (кайнатиш, стериллаш, куюклатиш) сутнинг 
1.НП1ИЙ тургунлигига, минерал тузларнинг мицдори ва 
| полота, шу жумладан, лимон кислотаси таъсир кур- 
■ пади. Сариёгни, катикни, даймодни ва бошка мадсу- 
инларнинг хушбуйлиги ошишида сут кислотали бак-
• | рпяларнинг бижгиши иштирокида лимон кислотаси- 
лап ,\осил буладиган моддаларнинг адамияти катта.
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Лимон кислотаси минерал моддаларнинг алмашинитн* 
да катта адамиятга эга. Бундан ташдари, лимон кис- 
лотаси организмдан ofhp ва радиоакгив металларнпнг 
чидишини тезлаштиришда иштирок этади. Сутда лимон 
кислотасининг миддори дайвонларнинг зотига ва озу* 
даланишига боглид.

Минерал моддалар
Сутнинг минерал моддаларига неорганик ва орга

ник кислоталарнинг тузи киради, улар молекуляр ва 
коллоид эритма шаклида булади.

Сутнинг таркибида барча минерал моддалар мав- 
жуд булиб, бу моддалар ёш организмни усиши ва ри- 
вожланишида катта адами 1тга эга

Сутнинг таркибидаги тузлар эркии долатда, бир 
дисми эса сутни бошца дисмларига бириккан долатда 
булади Мисол учун казеинат кальций, уч кальций 
фосфат тузининг бирикмасини досил дилади ва колло
ид долатда булади. Фосфор кислотали тузларнинг бош- 
да дисми эритма долатда булиб, бир вактиинг узида 
уларга енгил эрийдиган электролитлар ва органик би- 
рикмалар душилади. Бундай электролитларга NaCI, 
KCI, сут шакари, одсил ва лимон кислотали натрий 
киради Сутнинг таркибида ор|аник тузларнинг ва иш- 
цорий ер металларнинг мавжудлиги коллоид мунта- 
замликни садлайди. Бу тузларнинг кам ёки куплиги 
мунтазамликни бузади, бу эса сутдан озид-овдат мад- 
сулотлари ишлаб чикаришда катта адамиятга эга.

Бир томондан, лимон кислотали ва фосфор кисло
тали тузларнинг тугри муносабати, иккинчи томондан, 
кальцийли ва магнийли тузларнинг узаро муносабати 
сутнн коллоидли сисгемасини таъминлайди (дуюдлаш- 
тиришда, зарарсизлантиришда ва дуритишда) Коллоид 
мунтазамликни бузилиши коагуляцияга, ивишга, дуйда 
досил килишга олиб келади. Сутнинг бу хусусияти- 
дан, пишлод ва сут мадсулотлари ишлаб чидаришда 
кенг дулланилади. Сутдаги минерал моддаларни анид- 
лаш учун, сут 550—600° ли дароратда дуйдирилади. 
Сутдаги минералларнинг таркибини бундай усулда 
анидлаш тугри маълумот бермайди, чунки ёниш жара- 
ёнида минерал тузлар узгаради, оксидланади, дисман 
учади (бугланади).

Сутдаги минерал моддаларнинг умумий миддори 
Уртача 1% га ядин, дуйдирилгандан кейин 0,7% дола-
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J
m lllyimnr учун *ам досил булган кулга дараб, ми- 
и|чи моддаларнинг элементлари таркиби дацида фикр 
И'н'иш мумкин. Сутнинг таркибида Менделеев даврий 
hi и масидаги 80 элементлар мавжуд. Бу элементлар- 
н in мнкдорига караб макроэлементларга (бу элемент- 
1 ip мнцдори 10—100 мг %) микроэлементларга (0,01 —

I ...... .) Оулинади. Сутнинг макроэлементларига ка-
мо1, натрий, кальций, магний, фосфор, олтингугурт ва 
а |..|. киради. 16-жадвалда куйидаги бирикмалари кел- 
Н1|'ИЛ1 аи.

16- ж а д в а л
16, Сутнинг макроэлемент бирикмалари

Туз Сут таркибида 
% дисобида

100 дисм кул х да 
дисоблангани %  

д-да

1 Ьорий хлори 0,09 10,6
1 ИЛИЙ хлори 0,08 9,2
1 oip калийли фосфат 0,Ю 12,8
И. и калийли фосфат 0,08 9,2
Пики кальцийли фосфат 0,06 7,4
1 ч кальцийли фосфат 0,08 8,0
Лимон кислотали кальций 0,20 23,6
Лимон кислотали калий 0,05 5,5
Нкки магнийли фосфат 0,03 3,7

Iимон кислотали магний 0,04 4,1
| 1 чип билан бириккан каль

ций 0,05 5,1

Кальций
Сутдаги минерал моддаларнинг ярмидан купини 

| 1 П.ЦИЙ ва фосфор тузлари ташкил зтади. Сутда каль
ции уртача 125 — 130 мг % булиб, дайвонларнинг зоти- 
| I физиологик долатига, озукаланишига, йилнинг мав- 
\ мига боглиц. Умумий кальцийнинг 25% эриган до
пила ва 75% казеин билан бириккан коллоид долатда 

о\ .ыди. Кальцийнинг эриган формасининг ошиши ва 
\ п и н г  микдорини камайиши казеин билан бевосита 6 o f - 

Hiiiran, шунинг учун дум бундай пайтда сутнинг си- 
■ | пin бузилади. Чорвачилик омилларга богланган долда,
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кальций оксил 'билян бириккан булиб, умумий кальций 
20—75% гама узгариши мумкин. Кальцийнинг хар хил- 
даги формаларини урганшк с>тни озик-овдат сифатидп 
таърнфлашда катта а^амиягга эга.

Фосфор
Сутда уртача 95 - 105 мг % фосфор бор. Фосфор 

организмдаги дамма дужайраларнинг оксилли таркиби- 
га киради, купрок миддорда сут безининг ^ужайрала- 
рида булиб, сутни купгина (компонентларини) тарки- 
бий кисмларининг ^осил булишида иштирок этади.

Г. С. Инихов ва Я. С. Зайковскийнинг маълумоти- 
га кура, сутнинг таркибидаги 70 — 77% умумий фос
фор, ноорганик фосфор тузлари ^олагида булиб, кол- 
тани фосфор органик ва казеин билан бириккан, ^амда 
ёг шарикчаларининг цобигини оцсилли цисмларига ки
ради. Фосфорни энг куп киймагли формаси — казеин- 
кальций-фосфат бирикмаси булиб, бунда казеин, фос
фор билан жуда ^ам маркам бириккан. Таркибида фос
фор булган оксиллар оксилни парчаловчи ферменглар- 
нинг таъсирига жуда чидамли, бошка оксиллар эса 
ферментларнинг таъсирида тезди парчаланади, Сут
ни микроэлементл фига темир, алюминий, хром, КУР" 
гошин, маргимуш, цалай, титан, ванадий, олтин, мис, 
кобальт, марганец ва бошкалар киради. Сутда бу 
микроэлементлар кам микдорда булишига карамасдан, 
организмнинг тириклик фаолиятида катта а^амиятга 
эга. Мисол учун, марганец оксидланиш жараёнида ка- 
тализаторлик а^амиятига эга булиб, витамин С, дамда 
В, ва D ларнинг досил булишида а^амияти катта.

Кобальт, витамин В нинг таркибига киради. Бундан 
ташкари, сутнинг купайишида ва ёглилигинн ошириш* 
да катта а^амиятга эга. Мис эса гипофиз гормонлари- 
нинг тфсил булишини таъминлайди дамда конни эрит- 
роцитларининг таркибига киради. Иод эса калконсимон 
безнинг фаолиятини яхшилайди. Сигирларни туйимли 
озукалантиришда озукаларнинг таркибидаги микроэле- 
ментларнинг микдорини ^исобга олмасдан булмайди.

Ферментлар
Ферментлар ёки биологик катализаторлар мураккаб 

модда булиб, тирик ^ужайралар томонидан ишлаб чи- 
карилади ва кайвонларнинг организмида кечаётган фи
зиологик жараённи тезлаштиради. Бу катализаторлар»
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И  #1'• 111!■,и биологик булмаган катализаторлардан фардй 
Ии 1111 иборат-ки, яъни, ферментнинг молекуласи му- 

■ »  • одсилдан ташкил топган булиб, молекуляр 
WtM "и и катта, дар дайси -фермент узига хос хусуси-
■ •II а а, фадатгина маълум бир жараённинг ишини 

Н |  nun I кради ва жуяа мудим жадаллик хусусиятнга 
I и 'I срментларнинг ^зини мана шу хусусиятларига 
I (Hi, пир дужайранинг узида 2 минггача реакциянинг 
*"1>М in и ни амалга оширади ва уларнииг даммаси анид 
Minn" а боради. Х°зирги вадтда 1000 га ядин фер- 
М> I ' мр аиидланган булиб, шулардан фадатгина 80 та-
...... hi хусугиятлари урганилган. Хозирги замон тас-
имфииип г асосида, ферментларнинг таъсир дилиш ху- 
^vniiini ётади. Мисол учуй, одсилга таъсир дилувчи 
ф 11■ |• ■ иiviap протеиназа, шакарга амилаза, ёгларга ли- 
Hti'ii фсрментлари деб .юритилади.

Мрогеолитик ферментлар кенг тарзда пишлод иш- 
........ ицяришда ишлатилади, шунинг учун дам „шир

ин Оки „ренин11 деб юритилади. Нормал хом сутда 
Лир 1,пнча ферментлар мавжуд, бу эса безларнинг мад- 
•V.пни дисобланади. Сутнинг таркибида купгина фер- 
п шларнинг булиши сутни дайта ин!лаб, сут мадсу- 
..... при олишда адамияти катта. Сутнинг таркибида
■ и мл дайвонларнинг организми томонидан ишлаб чи- 
• н и ап ферментлар дам булиши мумкин, бу фермент- 
| ip иактерияларнинг тириклиги билан боглид булган 
I I'мснтлар дисобланади. Сутнинг таркибидаги энг му- 
хи I ферментларга липаза, каталаза, фосфатаза, перок- 
Miinia, редуктаза, протеаза, амилаза, рибонуклеаза 
Ф рментлари киради. Озид-овдат ишлаб чидаритй сано- 
iiiiiiimir тармодларида ферментлар мудим адамнятга 
ил, шу жумладан, пишлод, даймоги олинмаган сут ва 
■\ г консервалари.

Липаза ва эстераза

I>у Орерментлар ёр кислоталарининг глицеринини 
и фчалайди. Липаза ёг кислоталарининг глицеринини 
ми та молекула огирлигини, экстераза эса ёг кислота- 
| 11>iпIинг глицеринини кичик молекуласини парчалай- 
п (шлролизлайди), (сувнинг таъсирида мураккаб мод- 
1ларнинг таркибий дисмларга ажралиши). Бу фер- 
игларнинг таъсиридан, сут бериш даврининг охири- 

| сут уз-узидан ачийди. Айрим сигирлар сутининг
10 -'105 2S9



£fh гойутиш жараёнида ва паст кароратда саклашИ
парчаланади Я

Сугга механик таъсир килинганда (гемогенизаци 
аралаштириш, купик косил килиш), куп марталаб ци 
дирганда ва совутганда, сутнинг таркибидати eFHin 
парчаланиши тезлашади. Тахмин килинишига к9| 
сутда икки хил липаза мавжуд (пардали) —eF шарш 
чаларпнинг кобигига кайтмас шимилган ва зардоб#
К — казеиннинг фракцияси билан богланган. 1

Липаза ва эстераза узининг жадаллигини пастер» 
зацияланганда йукотади, яъни, суг 80° дан юкори ки) 
дирилганда, липаза узининг жадаллигини бутунла 
йукотади. Сутда канча 6f куп булса, липаза куп д  
ражада бузилади. Пастеризацияланган сут ва сут ма| 
сулотлари паст карорагда, сакланиш жараёнида, фе! 
ментларнинг жадаллиги аста-секин тикланади, бу , эс 
сариёр, пишлок ва суг консерваларининг бузилишш 
олиб келади.

Каталаза
Каталаза ферменти куп таркалган ферменгларда! 

кисобланиб, бу ферментнинг таъсирида перекись водо 
роди молекуляр кислородга ва сувга ажралади. Фер
ментнинг сут таркибидати микдори, кайвонларнинг фи
зиологик колатига ва бонща омилларига караб били- 
нарли даражада узгаради. Мастит касали билан касал» 
ланган кайвонда кагалазанинг жадаллиги, соглом кай- 
воннинг сутига писбатан юкори булади. Мастит сутид! 
кагалазанинг ошиши лейкоцитларнинг тупланиши вя 
ферментнинг куплаб чикарилиши билан боглик була« 
ди. Перекись водородининг таъсирида сутга кислоро; 
чикади, унинг микдори касал молларнинг сугида куп 
А. Ф. Войткевичнинг фикрига кура, каталаза намунасй 
оркали факатгина клиник аник мастит аникланмасдан, 
маститнинг субклиник формасини кам аниклаш мум^ 
кин „Каталаза сонини* аник усули (перекись водород 
дининг таъсирида ажратилган кислороднинг миидори-| 
ни аниклаш) куйидагича. Махсус асбобга (каталазник) 
15 мл сут солинади ва 5 мл \% перекись водороди 
кушилади, косил булган аралашма аралаштирилиб, 20° 
кароратли сув каммомига куйилади. 15 дакика утган-1 
дан кейин, камда 2 соатдан сунг ажралиб чиккан кис-1 
лороднинг микдори кисобланади.
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i< ' I .'Iом кайвоннинг сутида каталаза сопи 3—4 мл 
л«м 'мпмай”и. Каталаза ферментига' иссикликнинг таъ- 
»И|. и' пни омиллари у даражада урганилмаган.

Фосфатаза
1>\ фермент, эфирларни фосфор кислотасигача пар- 

4li ч 111111. Фосфатазанинг бир неча хил турлари мавжуд, 
♦ну жумладан, ишкорли фосфатаза (оптимал жадалли-
♦ II pi I '|,о якин) ва кислотали фосфатаза (оптимал жа- 
т 1 1 min pH 4,5). Ишкорли фосфатаза, асосан, cf ша-
........  юзасида булади, сут сепаратордан ут-
.........аила унинг 60% ёгсизлантирилган сутга угади.
♦ I hi I < рли фосфагазага нисбатан, кислотали фосфатаза-
.... . микдори сутда 40 баробар кам. Купгина аниклик-
1'||ч а кура, кислотали фосфатаза зардобнинг оксили 
« и пи боглаиган булади, шунинг учун кам сут сепара- 
"ip щи утказилганда унинг 90% ёгсизлантирилган сут- 
I I I Iиди. Кислотали фосфатазанинг жадаллиги 20% га 
■и им, ишкорли фосфатазага нисбатан кам. Сутга ис-
м I !и к карорати таъсир килганда фосфатазанинг жа- 
1 1 I жги пасаяди. Сут 63° да 30 дакика пастеризация- 
и 1 .шла ёки 73° да фосфатазанинг жадаллиги бутун- 

tiiii иуколади, кислотали фосфатаза узининг фаоллиги- 
мн '.’0 —25% йукотади.

Пероксидаэа

I !( роксидаза ферменти, оксидланиш-тикланиш жа- 
I к ппнинг реакциясини тезлаштиради, бунда перекись 
"" троди иштирок этади. Перекись водороди сувга ва 
ипмли кислородга ажралганда, пероксидаза органик 
|"'|.даларни оксидлайди. Бу фермент оксилни, альбу- 

’п)п фракцияси билан боглайди. Сутга технологии иш- 
м>и берганда, айницса, иссицлик таъсирида фермент- 
iHiiir жадаллиги узгаради. Сут 80й га кйздирилгапда 
ф| рментнинг жадаллиги бутунлай иуколади. Перокси- 
| I нжинг бу хусусияти, саноат ишлаб чикаришида „пе- 

1 I ' пдаза намунаси" деб юритилади. Бу намуна сут 
'"Mipit кароратда пастеризацияланганда кулланилади.

г.утга перекись водороди кушилганда ва енгил ок- 
- п I мпувчи модда, мисол учун калийли йод, бунда пе- 
I I гидзаа иштирокида реакция булади, натижада Н^-.Ч- 

К-Н-(пероксидаза) 2КОН-f J2 ва ажралган йолга 
ip .in мал томизилганда, кук ёки цунгир рангга киради.
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Агар сут пастеризациялайган булиб, пероксидаза узи- 
нинг жадаллигини йуцотган булса, бундай ранг косил 
булмайди.

Редуктаза
Бу фермент, оксидланиш-тикланиш жараёнининг 

ферменти кисобланади. Юцоридаги ёзилган фермент- 
лардан шу билан фарц ^илади-ки, яъни, бу фермент 
кайвонларнинг организмида косил булмайди, балки 
ба:<терияларпинг тириклик максулоги касобланади. Шу- 
нинг учун кам сутда редуктаза ферментининг пайдо 
булиши, сутда микробларнинг купайганидан далолат 
беради Сутда микроблар куп булса, редуктаза фер
менти ортади ва унинг . тикланиш хусусияти ю^ори бу- 
лади. Сутдаги редуктаза ферментининг ми^дорига ь;а- 
раб, сутдаги микробларнинг оз, куплиги какида фикр 
юригиш мумкин. Шунинг учун кам бу намуна ишлаб 
чикаришда кенг ишлатилади. Аницлаш шунга асослан- 
ган-ки, яъни, сутда редуктаза булганда, унга буёк 
моддаси кушилганда сут шакарининг бижптшидан к°- 
сил булган водород тикланади ва натижада сут ранг- 
сизланади.

Узбекисгонда бундай буёк сифатида метилен куки 
ёки резазурин, бошца мамлакатларда купинча резазу
рин ишлатилади. Пробиркага 20 мл сут олиниб, унинг 
устига 1 мл метилен куки дущилади ва 38 — 40° ли 
сув даммомига куйилади. Сугнинг рангсизланиб, ока- 
риш вактига караб сутдаги бактерияларнинг оз-купли- 
ги какида фикр юритилади.

Шунга биноан, текширилаётган сут туртта синфга 
булинади. Биринчи класс сути учун, метилен куки би
лан редуктаза намунаси 5,5 соатдан камрокка чузила- 
ди (сутни рангсизланиши). Текшириш учун резазурин 
ишлатилганда, редуктаза намунаси бир соатга якин да- 
вом этади. Бунинг учун пробиркага 10 мл сут олиниб, 
устига 1 мл 0,005% ли резазуриннинг сувли эритмаси 
солинади.

Сутнинг рангини узгариши 20 дакика ва 1 соатдан 
кейин кузатилади. Сут солинган ва резазурин кушил- 
ган пробиука, сув каммомида 20 дакидадан кейин ранг- 
сизланса бу пробирка чикариб олинади, цолганлари эса 
сув каммомида колдирилади (17-жадвал).
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17. Резазурин цулланилганда реауктаза намунаси 
буйича сутнинг таснифи

< цини класси
| мл сутдаги 
бактериялар- 
нинг миддори 

(млн)

Рангининг узга- 
риш муддати 

(вадти)
Сутнинг
ранги

1 примчи (яхши) 0,t кам 1 соатдан кейин кук-пулат
Ним'нчи (Урта) к,6 дан 4 гача кук-бинафша
\ чннчн (ёмон) 4 д;н 20 1ача дизгиш ёки од
| ргинчи (жуда

20 ортид
20 дадидадан кУп-

гнои) род од

Сутнинг витаминлари

Одам учун *аниций витаминлар манбаи табиий озик •
< ма*сулотлари *исобланяди. Уларнинг орасида 
мм)сий жойни сут эгаллайди, яъни, сут жамоатнинг 
пикатланишида, болалар учун, *амда цишлод хужалик 
I in *айвонлари учун димматба*о озика нисобланади.
| угчилик иши кафедраси ва К. Н Тимирязев номи- 
I н и цишлок-хужалик сутчилик лабораторияси куп 
киллер давомила сут ва сут ма*сулотларининг вита- 
ипнларини урганган ва шу витаминлар билан бойитиш 
мпралари устида ишлаган. Сотиладиган сутдаги вита- 
мннларнинг таркиби 18-жадвалда келтирилган.

Витаминлар икки гуру*га булинади: ёгда эрийди-
• .mi (Л, Д, Е) ва сувда эрийдиган (С, РР, В). Бу ик- 
| и гуру* витаминлари бир-биридан бажарадиган иш- 
шрига цараб фарк килади

1 л да эрийдиган витаминлар туцима ва *ужайра гу- 
гу\лирини *осил булишида махсус таъсир курсатади.
• у и да эрийдиган „В“ гуру*ига кирадиган витаминлар 
Ф<рментларнинг таркибига киради, шу жумладан, суг 
Ф< рментларида *ам булади

Купгина витаминлар узининг юдори *ароратга,
■ругликга, кислотага, кислородга, сезувчанлиги билан 
фирК цилади. Шунииг учун дам сутга тезликда авай- 
| Н' ишлов берилиши, бунда иложи борича витамин- 
трнинг йуцолишига йул ь;уймаслик керак. Витам ин- 
лнр организм учун катта адамиятга эга, улар фер* 
mi шларнинг таркибига киради ва оксил, ёг алмашини-
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18*Сотиладиган сутнинг витамин таркиби (уртача 
бир йиллиги мкг/кг)

Уртача
У згариши

Эиг оз Эиг куп 1

Каротин 150 80 280
Витамин А (ретинол) 240 130 350
Витамин Е (токоферол) 850 '/00 900
Витамин В, (тиамин) 450 400 500
Вшамин В2 (рибофлавин) 1800 9С0 2000
Витамин В3 (пантотен кис- 

лотаси) 3500 1800 6400
Витамин В0 (пиридокснн) 327 155 760
Витамин В,2 (кобаломин) 3,7 1,8 7,1
Фолиевой кислота 450 195 800
Витамин РР (никотин кис

лота)
.

1600 165000 . 1700
Холин 280000 165000 400000
Витамин Н (биотин) 5t 000 18000 105000
Витлмин С (аскорбин кис

лота) 15000 9000 20000

шида иштирок этади. Витаминларнинг организмда етиш- 
маслиги— „авитаминоз* касаллигига олиб келади. Ай- 
рим витаминлар сутни оксидланиш- тикланиш потен- 
циалига таъсир курсатади, шунинг учун дам худди 
оксидланншга царши (антиокислитель) таъсир курёата- 
ди. Витамин В2 сутга ва сут мадсулотларига махсус 
ранг беради. Витамин „С“ сутда ва ёгда оксидланиш 
жараёнини тухтатади.

ЁБДА ЭРИЙДИГАН ВИТАМИНЛАР 
Витамин А (ретинол) С20Н30О

Бу витамин говори дароратнинг таъсирига чидамли, 
лекин кислород ва кислоталарнинг таъсирида тезда 
узгаради. Витамин А дайвонлар ичагининг ичида ва 
жигарида озуда билан келаётган провитаминга (В-ка- 
ротин) фермент каротиназанинг таъсиридан досил бу- 
лади. Бир молекула каротиннинг парчалаиншидан ик- 
ки молекула витамин А досил булади. }(осил Султан 
витамин донга, дон ордали сутга утади. Витамин А

т



.ушиинг таркибида 15— 20 мг/кг, ёгда-4  мг/кг, 
lfg>v/in - 2,55 мг/кг, пишлокда — 3 мг/кг. Сутни сак 
, пт к-ризациялаш жараёнида ва чанглатиб кури- 
л.1 инымин А нинг микдори 10 — 20% гача камаяди, 

I т \ 'улотлари ищлаб чицаришла, каротинни вита- 
м \ I I айланиши дисобига унинг микдори 10— 33% 
tп л и. Из пайтида олинган сут ва сут мадсулотла- 
,и! ишаминлар куп булади. Сариёгни минус даро- 
fам Mip йил давомида садлан анда ундаги витамин 
Л'"„ I лча камаяди В — каротинни саргиш ранг бе-

!
я Hi чмусияти назарда тутилган долда, айрим мам- 
«нимирла ориёг ва пишлокка душнлади (1 кг сари- 
II и 1 мг, пишлодга — 5 мг).

Витамин Д — кальциферол
Ишпмин Д стеринлар билан жуда якин богланган. 

Сум и и уртача 0,5 мкг/кг витамин Д мавжуд (0,07—1,5). 
Mm I м и и Д бирлашмасига Д,. Д2, Д 3, Д 4 ва Д ?. гуруд 
ии 1.1 м и и лари киради. Одамлар учун Д., эргокальци- 
ф|'||пл (С28Н440)  Д3 — холекальциферол (С27Н440  , ви- 
1ПМ1П ларининг анамияги катга. Витамин Д, рангсиз
I inn галл, Д 3 — саргимтил ок кристалл. Бу иккала ви-
I I  пи ёгда, эфирда яхши эрийди ва сувда эримайди, 
ми тродга, ёругликга ва юдори дарорат! а чидамли.

|\усш нурининг бинафша нурлари таъсирида про- 
ми, 1мнн витамин Д га айланади. Яйловда юрган си - 
•" | ' щриинг сутида витамин Д-ни микдори бир неча 
г цшбар ортади, сутга бинафша нурлар таъсир к,ил- 
| шли нитаминнинг микдори 2 — 5 мгк/кг тенглашади. 
I кг огиз сутида, биринчи кунда 1,2 мкг витамин Д 
< Iиди, иккинчи кунда -  1 ,2  мкг.

Куйдирилган сариёгда вшами» 2 — 8,5 мкг/кг таш- 
• и I зтади.

Витамин Е — токоферол (С2#Н50О2).
Витамин Е ни а, р ва 7 —токоферол формалари мав- 
л. Биологик жидагидан купрод фаоли а ва р. Вита- 

•пч| Е кислородни давонинг, юдори дароратнинг таъ-
■ нрига чидамсиз, сут мадсулотлари садланигцда тезда
■ 1 сидланади. Кислород булмаганда витамин Е юкори 

ирорагга чидамли булади. Сут ёгида витамин Е та-
'""in „антиокислитель" дисобланади ва витамин А ни 
I h im булиб, сингишига ёрдам беради. Сариёгнинг сэд- 
1 липшида досил булган перекисьларни витамин Е

295



Витамин Bl2 — кобаломин (C6aH,,0ONu PCO)
Кобаломин 120° иссикликга чидамли. Р. Б. Д ||Ц  

довнинг маълумотига кура 1 кг сутда уртача 3,9 мм 
1 кг пишлокда — 0,025 мг кобаломин мавжуд. Камп 
ишлаб чикаришда кобаломиннинг микдори 10 — 3Г>•»* 
камаяди. Бу витамин модда алмашинишида ищти|>ш. 
этади

Витамин РР — никотин кислота (CcH50 2N)
1 кг сутда 1,51 мг витамин РР бор. КУРУК суд ли 

4,8 мг/кг, даймокда — 9,9, сузмада— 1,5, пишлокда — 
0,37 мг/кг. Пишлок узок сакланса, витамин узиниш 
кучини йукотади, куюклаштирилган сутда 10% гачл 
камаяди.

Холин
Холин ёг шарикчаларининг кобигини лецитин — ок- 

силли таркибига киради 1 кг сутда 60 дан — 480 мг 
гача, огиз сутида—2.5, баробар куп, пишлокда 500 
мг/кг, КУРУК каймоги олинмаган сутда—1500 мг/кг 
холин бор. 1^атик тайёрлашда холиининг микдори 
37% га ортади.

Фолевой кислота
Кавшовчи кайвонларнинг ошкозон — ичак микро- 

флоралари томонидан синтез килинади Сигир сути- 
нинг таркибида 0,5 мг/кг. Катик ишлаб чикаришда 
фолевой кислотанинг микдори 22 — 49% га купаяди.

Сутнинг таркибидаги витаминларни 
купайтириш йуллари

Сутнинг таркибида жуда куп витаминлар топилган, 
лекин кейинчалик бу сосала такомиллаштириш усул- 
лари жорий килинса, сутнинг таркибнй кисмини бой- 
итиш мумкин.

Сугдаги витаминларнинг таркибига куйидаги омил- 
лар таъсир курсатади: дайвоннинг зоти, инвидуал ху- 
сусияти, сут бериш даври, шароит, озикланпш дара- 
жаси, кайвон организмининг ошкозон — ичакнинг ичи- 
да кечаётган микробиологик жараёнлар. Бу кайд ки- 
линган омиллардан энг асосийси кайвонларни яхши 
озиклангирищ.
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«М ШПП МР К ИБ ИЙ  КИСМИДА 
I ' MMt i l l l l  \ | |  БОШ К А НАРСАЛАР

Иммун тана
1 |Ц|ьм \гПн(шлар к он инин г таркибида иммун. 

Н М  (1V .‘И и 11 лIм и учун, нар хилдаги касаллик чи- 
■М" ‘"и |•<.( чр 6илан курашиш кобилиятига эта.
H i  нм........мни, агглютинин, опсонин (он кон та-

В||>н t' | < mi нити п па бошкалар киради. Иммун 
В  ни ' \ I I I \ам бор, лекин ofh3 сутининг тарки- 
р и  и " тиначаларпинг булишлиги жуда нам катта 

1м м  и и, чунки бу таналар орцали янги тугил- 
р ж  м|*м1иптм учини, нар хиллаги касаллик чяк;а- 
В)н мнкриблардан сацлайди, намда ёш организмда 

Н^ннм ’ 1 у к’и л булищига олиб келади.
Гормонлар

r t f -и и ' | г рицин безлари томонидап ишлаб чикари- 
BHi bi мм и алар гормонлар деб аталади. Гормонлар 
■  h i мимин - тикланишда, модда алмашинишида, чи- 

[Н|нин i \ i носил булищ жараёнида катта анамияпа 
ВТ A\ih I mi учуй гипофиз безинииг олдинги булими 
ВцМ' "и ши ишлаб чицаради, пролактин суг ажралн- 
рИмн имннлайди, тухумдонии сарик танаеннинг гор- 
§и)щ milI•(»< герои сут ажралишни тухтатади. Бу гор-
................ .а .аллиги найвонларнинг бугозлигида куча-
|Д || Г, \умдонпинг бошка гормони фолликулин сут 
Ни ш I гималариминг тараккаётига, усишига ёрдам бе-
........... ..  Munir таркибида бошка гормонлар нам бор
МП * I I • м 11111, тироксин.

Сутнинг бактерицид хусусияги
I чи согиб олинган сут узининг таркибида микро- 

* ши 1мларнинг тараккий цилишига йул цуймайди,
.....  ту  жараёни сугнинг бактерицид хусусияти деб

м. Бу жараёи сутдати бактерицид моддаларнпнг 
• I \  1 1 тана, опсанин ва х.з.) фаолияти билан 6 o f -  

' ' | | . h i . Пактинчалик сутдаги бу хусусиятни саклани- 
мпкробларнинг усишига, тараккий килим.ига йул 
ми in, натижада сут бузилиб ачимайди. Сутнинг 

' и рация хусусиятининг маълум вактигача сак-лапищ 
п  бактерицид фаза деб аталади, бу эта c o f h 6  

I ими тут тезликда совутилса, бунцай сут узининг 
. '!• itппи сацлашда узгартирмайди. Бир вакгни узида



согиб олинган, лекин цар хилдяги санитария шарой 
тидаги сутнинг бактерицид хусусияти бир хил эмпо, 
Барча мавжуд санитария шароитларига риоя цилш 
согиб олинган сут икки баробар узодрок саклапнли 
19-жадвал.

19. Сутдаги бактерицид фазасининг узунлигини, сут тозалн- 
гининг бактериал даражасига боглицлиги (соат хисобиди»

С у т н и н г  х а р о р а т и  
( ° С )

С а н и т а р и я  ш а р о и т и г а  
к а т ъ и я н  р и о я  к и л и н г а н -  

д а  о л и н г а н  с у т

С а н и т а р и я  ш а р о и т и г а  
р и о я  к и л и н м а г а н д а  

о л и н г а н  с у т

37 3 .0 2 ,0
30 5 ,0 2 .1
16 12,7 7,6
13 3 6 19,0

Сутнинг бактерицид фазасининг узунлиги тубанда* 
гиларга боглиц: тезликда совутиш, совутиш *арорати. 
сутнинг тозалик даражаси ва бошкалар.

Сутдаги бактерицид моддалар сут 65 — 70° цизди- 
рилтанда йуколади,шунинг учун ^ам пастеризациялан- 
ган ва кайнатилган сутда бу моддалар булмайди.

СУТНИНГ САНИТАРИЯ-ГИГИЕНИК СИФАТИНИ 
АНИЦЛАШ

Маълум давлат стандартига мувофик жамоа, дав- 
лат ва бошка хужаликларда давлатга сотиш учун си- 
гирлардан c o f h 6  олинаётган сутга юкори талаблар юц- 
ланади.

Кишлок хужалик ^айвонларидан согиб олинаётган 
сут, 20- жадвалда келтирилган талабларга жавоб бери- 
ши керак.

20. Яхши сифатли сутнинг кУрсаткичлари

С у т н и н г
т у р и

Ё р Н И Н Г
м и к л о р и

%
3  и ч л и I и

К у  УК ё р -  
с и з л а н т и -  

р и л г а н  мод* 
д а ,  96

К и с л о т а л и к
° Т

С и г и р 3 2 1 , 0 2 7 - 1 , 0 1 3 8 2 0 — 22 гач а
Куй 5 - 1 0 l , 0 i 4 - l  0 J8 1 8 - 2 4 2 3  —  2 4

Э ч к и 4 ,3 7 1Л  2 7 — 1,038 ( 1 0 , 8 - 1 8  2) 15
Б а й т а л 1 , 2 1 ,031— 1,035 9 — 11 С

л 1 -v)
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fly I v ишинг органолейтик, физико-кимёвий ва 
►  (Mji.iiu ioihk курсаткичларига кура икки навга бу- 
И4ДИ.

2 1 - ж а д в а л

I < утнинг органолептик ва бошца кУрсаткичлари 
буйича иавларга ажратиш

It У|и «ткичларнинг 
коми

Т а ъ р и ф и

б и р и н ч и  п а в иккинчи пав

I IIIII 1\И куриниши кон-си, 
l i t . им иа \иди

1'аш и
1ИЧЛИГИ

К не лота лиг и, °Т
Милон буйича тозалик

>*и| лжаси
(Гуруддан паст эмас)
l'i ауктаза намунаси бу- 

им м О а к т е р и я л а р  билан 
н«|| юсданганлик д а р а ж а с и

Б и р  х и л д а г и  с у ю к л и к ,  ч у и м а  в а  
к у й д а ( и з ,  м у з л а м а г з н ,  т о з а ,  с у т г а  
х о с  б у л м а г а н  д и д  в а  т а ъ м 1 а э : а  
эм ас

О к  ё к и  к у ч с и з  с а р и д  

1 , 0 2 7

16-18

1

1 9  - 2 0  

2

Олиб келинган сутнинг кислоталиги ва зичлиги 
млабга жавоб бермаса. сутни янгилигига, каймоги 
п пшмаганлигига царамасдан навли сут деб кабул ки
шмиши мумкин, лекин назорат текшириши утказилган 
I «• Пин. Сутнинг навлилиги тозалик даражасига ва бак- 
м'рияларнинг оз-куплигига караб аникланади. Кисло- 
шлиги 20° дан юкори, бактерияларнинг микдори 3- 
| дассдан паст ва тозалиги эталон буйича учинчи гу 
р у  ^дан паст булса, бундай сут навсиз сутга кир1 ди. 
/Камоа ва давлатнинг сут хужаликлари ва бопща 
утшмалар, сутни топширишдан олдин сутнинг сифа- 
Iими яхшилаб текшириши ва текшириш натижаси дав
ши стандартининг талабига жавоб берганда топшири- 
мл1 керак-

301



Сутнинг таркиби ва хусусиятларига таъсир 
диладиган омиллар

O fh3 сутининг физико-ккмёвий хусусиятлари 
ва таркиби (Молозиво)

Сигир ра бошка дишлод хужалик дайвонларн (it! 
эмизувчилар) туддандан кейин, сут безларини бирин'|| 
кунларда чидарэдиган экскреги-оп!3 сути деб к>|*** 
тилади. Отиз сути узининг кимёвий тар иби, фнзнкМ 
вий ва физиологик хусусиятларига кура, оддий тлбимИ 
сутдан фард кидали. Отиз сути узининг табиатиго *<V< 
ра, юкори биологик дийматг'а эга, шунинг учуй \»м® 
янги тугилган организм учун ягона озука дйсоблами 
ди. O fh3 сутининг таркибида одсилларнинг (15 — !(>"..> 
ва глобулиннинг (12,5 — 13% миддори юдори бул|ИИ 
бу моддалар .антителаларнииг ташунчиси дисобдп* 
пади, шунинг учун дам янги тугилган организмнч 
касалликлардан садлайди. Опш сутининг таркиби 
даги оксилларнинг миддори кундан-кунга камайиО 
боради ва тахмннан 4 — G дундан кейин,огнз i V* 
тининг одсили оддий сутнинг одсилига миддорм 
жидатидан тенглашади. Одсил моддалар огиз суш 
нинг таркибини дуюдлаштиради, ёпишдоклигини оппо 
ради ва унинг зичлиги £0 ° гача етиши мумкин. Опи 
сутининг таркибидаги ёгнинг миддори, оддий сутнинг 
ёптга тенг, лекин сифати оддий су г ёгининг сифатиш 
кура бошдача. Лактозанинг миддори огиз сутида hi 
мунча камрод. Огиз сутидаги минерал моддалар 1,21 
1,2 2 % ташкил этади, яъни, оддий сутдагига нцсбашп 
икки баробар, кальций бир ярим баробар куп. О т « 
сутининг таркибида дам бир данча микроорганизмлнр 
булади. Биринчи кунларда согиб олинган. огиз суш 
нинг таркибидаги дуруд модда уч баробар куп (32,г)% 
гача), шунинг учун >$ам огиз сутининг зичлигн юдори. 
Биринчи кунларда cofh6 олинган o fh3 сутининг кисло- 
талиги юдори 35—50°Т гача етиши мумкин. Ofhs су 
тининг юдори даражадаги кислоталиги, унинг иммуно
биологик дусусиятлари билан богланган.

O f h 3 сутининг таркибий дисми бирикмаларн|тп| 
миддори ва унииг физико-кимёвий хусусиятлартпцн' 
узгариши дайвонларнинг зотига, ёшига, озудланишигн, 
яшаш шароитига, соглигига ва бошда купгина омил 
ларга богланган булиб, оииз сути аста-секин тик билам 
оддий сутга айлана боради. Ofh3 сутининг таркибищ,
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5 м I \ it и и и I глначалари ва лейкоцитлар булиши та- 
>lft м,,м I утининг таркибидаги айрим лейкоцитлар 
.......... . (Г. Тнняков буйича) %:

<ч i t  1ИНИИГ узига хос белгиларидан, унинг тар- 
Mif и in -111111 шнг ядроларининг мавжудлиги булиб, мо-
........  | м I '11.1 лр зич, шарсимон тузилишга эга ва диа-
II 11'11 11 ,чмн 80 мкм гача. Агар огиз сути синчиклаб
• 'in | • ........ тагида текширилганда, сут безининг
• i.i I ,н пчпикляридаги эпителияларини топищ мум-
, 1.1 - hi him сигирлавдан олинган огиз сутининг ранги
..... и | .ц hi к с к и аник-сарик, чунки унинг таркибида,
in у | ни ни берувчи пигмент каротин мавжуд. Огиз

.'чини i,ii,ми тузлирок, бундай булишига сабаб, дар-
• ..... г\п мнкдорда тузлар мавжуд, лекин лактоза-
...... иг (ори камрок Огиз сутининг *иди узига хос бу-

, г нпида А, Д, Е витаминлари куп булганлиги ёш
...........1МНННГ усишига, тараккиётига яхши таъсир кур-

11 i , и ( >гнз сутининг таркибида минерал моддаларнинг 
мицдорда булишлиги овкат казм килишдаги 

i|, ; и и in ги» жараённи яхшилайди ва суяк ту'кимала- 
||| \осил булишини таъминлайди. Огиз сутининг

. ....на гнпофизнинг пролон ва тухумдоннинг фол-
, imi гормонлари топилган.
• ' ini  сутининг юкорн даражада кислотали булиш- 
и, - шкозон-ичак системасининг ищларига яхши таъ- 

I" .пади. Огиз сути табиий юза ^олатда ёки од- 
■ , 11 а аралаштирилганда, улардан сут ма^сулотла*

, рлаш мумкин эмас (сариёг, пишлок). Сариёг 
\ 11у11 сигир туккандан кейин 5—6 кундан кейин- 

, , I п11и ишлатиш мумкнн, пишлок тайёрлаш учун 
м и I уп утиши керак. Сутни экспертиза килишда ва 

I ни сариёг, пишлок ишлаб чикаришга юбораёт-
........ , ту  парсани назарда тутнш керак-ки, яъни сут-
..... I пркмбига огиз сути кушилмаган булиши керак.

И1ДИЙ сутнивг таркибига, огиз сути кушилган

I н ч|||милпр 
•и ......фнллар
| ,, Iпн пароли нейтрофиллар

| ......hi г идроли нейтрофиллар
in мфоинтлар 
л\(|||пцитлар

0,5-1
2 - 6
2 - 4

20-28
55-64
5 - 1 2
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булса, уни аницлашнинг усули йук, лекин шунга ка- 
рамасдан, ветсанзксперг сутнинг органолептнк ва бош» 
ка узгаришларини х;исобга олади.

22- ж а д it  л  л

22. О г и з  с у т н и и н г  к и м ё в и й  т а р к и б и

а
5 . к<U Q
ю  са
Н д

Таркиби ( % )  дисобида

U.
Ш

Оцсил

Су
т 

ш
а-

 
ка

ри

КУРУК мод- 
дани умумий 

микдори

СЗНо
ч  ^

5- ^ зи
чл

ик
(С

А
)

жа
ми

|
к а 

зеин
альбу
мин

1-чи 2 ,7 14,8 4,1 10,7 3 ,0 1,0 2 1 ,5 2 9 ,9 4 9 ,7
‘2 3 ,7 9,4 3,4 ь .О 3 ,6 0,9 17,6 2 3  О 3 9 ,6
3 1.0 5 .8 3,1 2,7 3 ,9 0 ,9 14,6 37 ,3 3 3 ,2
4 |,2 4,0 2 9 1 1 4,1 0 ,8 13,1 23 1 31 .4
5 4,1 3 .9 2 .8 1 0 4,1 0,7 12,8 2 1 ,6 3 1 ,2
ь 4.0 3 ,9 2,7 0 ,9 4,2 0 ,8 12,9 20 .3 3 1 ,4
7 4,0 3 fc 2.7 0 .9 4 ,2 0 .8 12,7 | 9 ,5 30 ,4
8 4 , 3 ,5 2 .7 0 ,7 4 ,5 0 ,8 13.0 20 ,0 30 ,3
9 4,0 3 ,4 2 ,6 С , 7 4 ,5 0,8 12,7 19,3 30,1
10 4 .0 ',3 2,6 0 ,7 4 ,5 0 ,8 12,6 17,3 3 0 ,5

23- ж а д в а  л

2 ' .  Х о л м о г о р  з о т л и  с и г и р и н и ,  о г и з  с у т и н и н г в и т а м и н  т а р к и б и

кг сутдаги витамин (мг)
кейин А Е С в . в 2

1 1,8 1.6 5,0 1,0 4,0
2 0,8 1,1 U.6 0,9 1 ,7
5 0,4 0 ,9 4,5 0,7 1,1

Шу дайвонларнинг нормал оддий 
сути (уртача) 0,3 0,7 8 ,2 Q .4 1,3

Нормаллашган табиий сут

Сеулом сигирлардан олинган сут, сигир туккандан 
10 — 15 кунлан кейин ва сут бериш даврининг охири 
10—15 кунигача олинган сут нормаллашган табиий сут 
деб юритилади. Бундай сут бевосита ишлатишга яроь?- 
ли ва улардан турли суг ма^сулоглари тайёрлаш мум- 
кин (сариёг, пишлоц, КУРУК ва куюлтирилган сут).

241 жадвалда Ярослав зотли сигир сутининг кимё
вий таркиби берилган (Н. И. Цибизов, М. Б. Татар- 
ченко ва бошк,аларнинг маълумотига кура).



« ....  ........... hi cmир сутининг кимёвий таркиби (%)

Гг Оксил| Ша-
кар Кул Каль

ций
Фос
фор

Куруц мод
данинг уму
мий мицдора

1 М) 3,86 4,60 0,-0 0,14 0,09 13,2
1,/Н 3,55 4,07 0,73 0,13 6 0У ш,9
t/'O 3,85 4,65 0,73 0,13 0 08 13,1
1,80 3,65 4 6/ 0,72 0, з 0,( 9 13,1
к7(.) 3,74 4,70 0,73 0,13 0,09 *3,1
1,70 3,80 4,72 0,74 0,11 0,1)9 13,2
1,69 3,б2 4,68 0,75 0,13 0,69 10,3
3,90 3,92 4,71 0,74 0,1 1 0,10 19,4
4.|7 3,88 4,40 0,75 0,15 0. 0 13,4
4,18 3,95 4,61 0,75 0 , 15 0,09 13 6

1,88 3,80 4,65 0,74 0,14 0,69 13,2

I |.||1мпллап1ган табиий сутдаги cf ва оксид иккинчй
M i...... ртичи ойгача кисман камаяди, одтинчи ойдан
I ........ купая боради. Сутнинг шакари ва кули суг
ft ......  гогин даврининг дамма вактида бир хил булиб.
| л /0 11Щ1 на фосфор кейинги ойларда кисман купаяли,
• Vi пин КУРУК модданинг умумий микдори, асосан, 6f- 
н и и I ми оксилнинг куп ёки оз булишига караб узга- 
|||цц Кслтирилган сутнинг кимёвий таркиби факатгина 
■ 111 ичн олинган намуналарга, дачонким сут соглом дай- 
Н'<' I 11>л.чн олинган булса, дамда бу дайвонлар туйим-
• ... билан озуклангирилганда ва нормал ша-
I ..Hi,in бокилаанда текширилади. Бу шароитнинг узга-
...... и билан сутнинг кимёвий таркиби дам билинарли
П1||ц кила узгара боради.

Эски согилган сут
Бу сут, дайвонлардан сут Серит согин даврининг 

ичирпда, согиндан чикишига 10 кун колганча олинган 
* \ I дпсобланади (25-жадвал).

Бундай сут дайвонларнинг чукур бугозлик даврига 
I \ 11>п келади. ^гсир ёки соглом сигирлар, бошка са- 
о.тдирга кура чидарилган булса, улар доидага биноан
0 . | > м а л табиий сут беради.

Согиндан чикарилишдан олдинги кунларда, уртача 
ннмуиадаги сутнинг таркиби билинарли даражада уз- 
' 1|>и боради. Жумладан, 6 f , оксил, казеиннинг миддо- 
1'и ортади, сут шакари, кислоталик даражаси эса па-
1 пяди.
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2§- ж а д и * *
2 '• игкрларнинг со ш н  д а в р и д а !  и чицарилишцан о л д и н т

сутииинг кимёвий таркибининг у з 1 а р и ш и

Согиндан 
чимрилиш- 
ДаН ОЛ; ИН1 и

кунлар

Сутнин к и м ё в и й таркиби ( % )

1 F

О к с и л

Кул

К
ис

ло
та

Г
О

*
Г"
!Х * 
Xсо°.

ж а м и
казе

ин
а л ь б у м и н
г л о б у л и н

С
ут

ш
а

к
а

р
и

10 4,2 4,1 3,2 0,7 45 о . ь 20 0 30,
9 4,ч 3 , 9 3 , 2 0,7 4,4 0,7 18,0 30,
8 4 3 4,1 3  4 о,7 > 0 / 18,2 30,
7 4,3 4  4 3,5 0 , 8 4,3 0,7 18,0 27,
(. 4,4 4 , 2 3,4 0 , 6 4 , 4 0,7 17,5 30,
5 4,4 4,4 3,7 0,7 4,5 0,7 17 6 30,
4 4 , 6 4 , 9 3 . 9 0,7 4 3 0,7 19,9 30,
3 5,0 4.8 4,0 0,8 4,0 о д 20,0 30,
2 ;>,1 4,6 3 , 8 0 , 4,4 0,8 14,5 2 9 ,
1 6 , i 1 5,3 4,4 0,9 3,7 0,8 16,6 28,

Суг тузлирок, тъамсиз, ёцимсиз таъмга эга булади. 
Сутнинг технологик хусусиятлари ^ам узгаради Ш.ир- 
дон ферментининг таъеирида ёмон ивийди, ёг шарикча- 
лари кичиклашади ва уларнинг ёпишкоклиги ортади. 
Бунинг оцибатида сут сепаратордан чицарилиб, каймо- 
гидан сариёг олинганда, ёгсизлантирилган сутда ва ай- 
ронда куп микдорда ёг колади

Cofuh даврининг охирги кунларида олинган сутни 
нормал табиий еутга цушиш ва аралаштирилган ^олат- 
да, сутни кайта ишлаш тармо^ларига топшириш мум- 
кин эмас. Бундай аралаштирилган сутдан фака!гина 
сифати паст ма^сулотлар олиш мумкин. Олинган зеки 
сутни шу хужаликлардаги ёш ^айвонларни озукланти- 
ришда фойдаланиш мумкин.

Хайвонларнинг зоги
Хайвонлар зоти ва ма^сулдорлигининг сут тарки- 

би ва технологик хусусиятларига таъсири жуда му- 
*им. Мамлакатимизда урчитиладиган зотдор х;айвонлар 
узининг юцори ма^сулдорлиги ва сутидаги ёгининг 
куплиги билан ажралиб туради Хар хил зотли х;айвон- 
лар сутининг таркибини ва хусусиятларини урганиш 
учун, барча ^айвонларга бир хилдаги шароит ва озук- 
лантиришни ташкиллашгириш керак. Бундай усулда 
бизнинг шароитимизда тажриба утказиш ^имматга ту-
S06 N



Din in чунки бизнйнг мамлакйтимизда 60 дан ортик зот- ди|> мпижул. 26- жадвалда айрим зотли хайвонлар су- 
н ,. | кимёвий таркиби ва туйимлилиги берилган.

26- ж  а д в а л

vii \ л р  хи л  зотли сш ирлар сугининг кимёвий таркиби 
ва туйимлилиги(уртача маълумо!)

I о г и i  ^  
*- 5-< О 

U  ГС

Сутнмнг таркиби (%) Я

Я ^  
саЙ **

S  Ч 
эЯ
>>-■ к  
Ь- и

ёг оксил Jшакар
КУРУК

моддаии
умумий

микдорм

шу жум- 
ладан eF- 
сизланти- 
рилган

К 1 г; ом 5251 3,7 3,5 5 ,1 12,5 1 \8 687
Мил 01 ор 5065 3.6 3.4 5,0 12.5 8 9 671
II| < м лав 4113 3,8 3.6 5,0 12,3 8,5 703
| мммептал 5901 3,8 3.4 5,0 12,4 ,7 (.95
Цира-ола 6278 3,4 3.8 4,9 lv,0 85 649
1,11 шл-букри 45/5 4,0 3.5 5,0 12,2 8,8 716
|\ 1 тнл чул 6015 3,5 з.з 4,8 12.1 8,6 655
III ниц 5568 3,5 3 4 5.1 12,1 8,6 66 i

Я и ^ С Л И Н ( 5 9 1 3,7 4,8 12,4 8,7 6 8

Жадвалдан куриниб турибди-ки, яъни, 6 f h h , оксил- 
1,п на сут шакарининг фарци х,ар хил зотли ^айвон- 
ы р я п  турлича. Сутдаги туйимли моддаларнинг жича- 
I и лап куплиги билан костром, ярослав, симментал, ки- 
111л букри зотлари бошцалардан ажралиб туради (27- 
-кидвал].

2 7 -  ж з д  в а л

27. Хар хил зотли сигирларнинг сугидаги ёт 
шарикчаларининг катталиги ва мицдори

3  о  г и 1 мл с у тд а ги  ёт ш арик -  
чалари  м и цдори  (м лрд)

Ёт ш арикчаларнинг  
д и а м е т р и  (м > к р о н |

К остром 2 ,5 2 ,4 4

Mpoi лав 2,4 2,^9

< '.им мента л 2,7 2 ,2 6

К ора-ола 2 .0 2 41

Л е б е д и н 2,1 2,29

|(|13ИЛ'ЧУЛ 2 .6  . 2 ,17

К н з н л -б у к р и 2.1 2 ,0 3
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Ёр шарикчаларйнинг Микдори ва диаметри ^айвоц« 
ларнинг зотига караб узгариб тураци. Симментал, ки* 
зил-чул ва костром зотларида куп, кора-ола ва л е « |  
бедин зотларида кам. Бу маълумотларнинг илмий жи- 
катидан а^амияти катта.

Туман, вилоят ва жум^урияглар буйич i зотларнн 
т$'три танлаш катта иктисодий адамиягга эга. Бир хил! 
зотли моллар турли шароитларда бокилганда сутнинг 
сифат курсатквдларининг узгариши Н. О. Мавлонов- 
нинг тажрибасида аникланган.

28-  ж  а д  в а л

2 8 .  У з б е к и с ю н  ц о р а м о л  з о г л э р и н и н г  с у т  м и д д о р и  
в а  с а р и ё г л и г и

V- ИГИр 3 )ТИ
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Ш в и ц 2 9 6 0 2 2 0 J - 3 7 0 0 3 , 7 0 3 , 5 - 3 , 8 1 1 0 ,4 0 118 ,4 3 1 9

М а ^ а л л и й  
30 г 1070 8 0 0 - 1 3 0 0 4 ,4 0 3 . 9 - 4 , 6 47.С 8 9 о ,0 4 4 6

Корамолларнинг ичида ма^аллий зотли сигир сути- 
нинг ррлилик даражаси, бошка зотлярга нисбатан куп. 
Бундан ташцари, ма^аллий зот ва кизил-чул сигирла- 
рининг сутида одсилларнинг нисбий мицдори бир хил 
булса-да, йиллик согилган сутда оцсилларнинг абсо
лют мицдори дизил-чул сигирларида уч баробар куп.

Яшаш шароити ва озукаланиши
Сигирларга маълум муддатда бериладиган озука- 

нинг (рациони) таркибига ширали озукалар ва силос, 
дамда кам микдорда дагал ва концентрланган озукалар 
кириши керак. Согин сигирларга бериладиган озукалар 
куп ва туйимли моддаларга бой булиши лозим, яъни, 
бир озука бирлигига, 10U — НО г х,азм буладиган про- 
теинга тутри келиши керак.

Туйимли озуцалантириш
Хапвонлар туйимли озукалантирилганда озуцанинг 

таркибида оксиллар, углеводлар, ёглар, вигаминлар, 
минерал тузлар, шу жумладан, микроэлементлар бу-
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м м рак, яъни, бу моддалар организмнинг нормал
....им гоъминлайди. Сигирлардан олинаётган суг
ни мк на технологик жихатидан юкори сифатли бу-

...... и цлйта ишланишидан сут махсулотлари (сари-
iiMiiMOK, сут консерваларни ва бошцалар) Олиниши 

|*ЙК.
• у I на суг махсулотларининг юцори сифатлилигига 
у |пц сацланишига эришиш учун бир йилда хар бир 

ним куйидагича озуца бирлиги сарфланиши керак.
►  к|> Лир бош хисобига Озуда бирлигига

t. и и1ЛАИ1ан сутнинг булган талаби
микдори (кг)
2000-2500................................................30С0-3303
2501-3003................................................3300—3600
Ю01—3500   3600-4000
3501-4000   4000-4200

Яшаш шароити
( о п т  сигирлари учун санитария-гт иена талабла- 

I'«11 а жавоб берадиган яхши шароит яратилганда улар- 
минг сути купаяди.

Сутнинг купайишига харорат омиллари ёмон таъсир 
•< \ |н атади, яъни, хароратнинг ошиши билан олинаётган 
i n  ва сутдаги ёгнннг микдори пасайиб кетади. Харо* 
рагии хар 10° га пасайиши сутга ва сутнинг ёглигига 
«албий таьсир курсатади. Яъни, ёгнинг мицдори 0,2% 
in, сут эса 7—10% га камаяди. Сутнинг купайишига 
ми унинг таркибидаги ёгининг ошишига сигирларни 
куидалак оцар сувда ёки душнинг тагида чумилтириш 
I а па ахамиятга эга Н Г. Хамитовнинг кузагишига 
| ура, езда Узбекистан шароитида сигирларни маълум 
мяктларда чумилтириб туриш улар сутининг ошишига 
на модда алмашинувининг яхшиланишига олиб келади.

Моцион
Сигирларнинг сутини купайишига ва унинг тарки- 

бидаги 6f микдорига моционнинг таъсири нихоягда 
катта. Бу хулоса купгина утказилган тажрибалар асо- 
| нда аникланган.

Биринчи гурухга кирадиган сигирлар ун киломегр- 
ли масофага юргизилганла, уларнинг сутидаги ёг мик
дори уртача бир ойда 0,32% купайган; иккинчи гурух 
икки километр юргизилганда сутнинг ёги 0,23% га; 
учинчи гурух факатгина'молхонанинг олдидаги май-
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29. Моционнинг сут мищдорига ва унинг таркибидаги 

ёгига таъсири (уртача маълумот)

Гурух
*айБон

дар

Тажрибагача
(МОЦИОНСИЗ)

Тажриба даврила 
(моцион) Тажрибадан кейин

бир сут- 
кадаги 
сут (кг) 

Х-да

Pfhhh 
микяори 
% Х-да

бир сут- 
кадаги 
сут (KI ) 

\-да

ёрини 
микдори 

% *-да

бир сут- 
кадаги 
сут (кг) 

Х-да

ёгини  
м ицдори 
% *-ДД

I 10,9 3 .99 10,3 4,31 9,1 4,13 !
п 11,0 4,0 5 10,6 4 ,/6 9.6 4.14
ш 11,0 3,99 10,5 4,10 9,5 4,12
IV 10,4 4,00 10,3 4,05 9,3 4,02

донгача чикарилганда сутнинг £fh 0,11% га; туртинчи 
гурух сигирлари деч жойга чикарилмчганда уларнинг 
сутидаги eFH бутун тажриба вактида узгармаган, юцо- 
рияаги келгирилган маълумотларга кура cofhh сигир- 
лар хар кун маълум тартибда моционга чикарилиши 
керак. 4

Cofhiu жараёни (техникаси)
Сигирларни cofhh ihh  тугри такшиллаш гириш, сутни 

купайишида асосий омилларидан бири ^исобланади.
Сутчилик ишида сигирларни вактида с о р и ш , сутни 

охиригача cofh6 о л и ш  ва соришда елинни уцалаш му- 
хим ахамиятга эга.

Сутни санитария-гигиена талаблари асосида 
олиш ва цайта ишлаш

Суши олиш гигиенаси
Сутчилик фермаларида согилган сутни кабул цилиб 

олиш, тозалаш ва саклаш учун мадсус бинолар ажра- 
тилади, ажратилган бинонинг ичи асбоб-ускуналар би- 
лан жихозланади, бинода сутни кайта ишлаш, саклаш, 
ювадиган, вакуум-насос, 6yF козонлари учун махсус 
хоналар ажратилади. Ферманинг майдонида бир канча 
молхоналар булса, унда сутни кабул килиб олиш ва 
текшириш лабораториялари марказда ташкиллаштири- 
лади. Бу хоналарнинг ички деворининг хаммаси мах
сус ялтирок, плиткалар билан копланган булади. Де- 
ворларнинг юкори кисми (шифти) яхшилаб шувалган 
булиб, усши кисми янги сундирилган охак билан ок- 
ланган булиши шарт. Хоналарнинг ичи мунтазам ра-
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■рц< •>> \п|) кун иссик сув билан ювилиши керак Бино- 
|И1и< ип hi сув утказмайдиган килиб жихозланади. Бино- 
|мнии1 нчида маълум мицдорда тоза сув. сутни созута- 
Бтяп if боблар ва пастеризациялаш учун шароит бу- 
Ш'м<м I ' рак. Бинонинг ойналарига ва эшикларига паш- 
ЯМ мцшаслиги учун турли сеткалар урнатилади. Иш 
I щ in л .mi ташцари пайтларда пашшаларга карши кура- 
К н in учун хар хилдаги кимёвий модлалар ишлатили- 
И1" мумкин. Ленин улган пашшалар ва кимёвий модда- 
/И'и i \ I ицнг таркибига кушилишига йул куймаслик 
и | |л 1' Молхоналарда молнинг ахлати ва бошка керак- 
Ми чт индилар туплачиб цолмаслиги учун, улар Уз 
И м и м  махсус жойларга чидариб турилади. Молхона- 
лцI■ и,ч молнинг ахлати чикарилиб зарарсизлантири- 
«нб I чцланадитан жойларнинг уртасидаги масофа 100 м 

инпи керак.
Молхона фермаларидан 50 м масофада хожатхона

•  иумланади ва улар хар кун тозаланади ва дезин- 
||и мши цилиниб турилади Болаларнинг касалхонала- 
|ннш, богчаларини сут билан таъминлайдиган ферма- 
IнIч а цатъий талаб куйилади. Бу фермалар автомо- 
пи и. нулларига якин б^либ, радиуси 100 км масофада 
гн лиши керак. Фермада и сут берадиган сигирлар до
н и й  ветеринар врачларининг назорагида булиши ва
....ни а икки марта сил ва бруцеллёз касаллигига тек-
и I и I mi ли ши керак. Фермада сутнинг сифатини текшира-
■ III ап лаборатория булиб, сутнинг сифати доимо тек- 
Miniщлиб турилади. Сутни санитария жихатидан сифа-
• и 1111 яхшилашнинг омиллардан бири, согин сигирлари- 
||ц \озирги замон гигиена шароитларида садлаш. Со-
• и in дан олдин сигирларнинг сут безлари пайпаслаб 
I рплади, кейин эса илих сувда ёки 0,5% ли хлора-
' hi чритмаси билац ювилади.

Сунгра сочик ёки когозли салфетка билан яхшилаб 
и i клади. Согишни бошлашдан олдин, сут безларида- 
I и оиринчи томчи сутнинг таркибидаги микроорганизм- 
| ip куп булишини хисобга олган холда, алохида мах- 

- ус илишга сонгб олинади. Купгина сут cofhiu ферма- 
| ' | • 11 и а биринчи томчи молхона полига ёки тушмасига 

| in нб ташлаиади, гигиена дастурларига биноан бундай 
i n 'нип мумкин эмас. Айрим сут согадиган согинчилар 

, IниИг биринчи томчилари билан, эмчакларининг ат- 
I I мни хуллайди, бундай дилиш хам мумкин эмас,
■ нки сутнинг таркибида микроблар купайиб кетади.
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Хар бир сигирнинг елинини ювиш учун махсус ало 
кида идишлар ишлатилади. Энг кулайи, шлангда оця 
ёгган сувдан фойдаланиш керак.

Сигирларни сориш  жараёйида соринчилар сугннт 
таркибида кон, йиринг, творогсимон куйка борлигипи 
курса, тезда бу туррида ветеринария мутахассисларигп 
хабар бериши керак. Бундай сутни факатгина ветери
нария ходим лари кургандан кейин, ишлатилишита рух- 
сат эгилади.

Сутнинг ифлосланишини олдини олишнинг асосиП 
омнллардаи бири, cofhh сигирларини тоза жойлардп 
ушлаш, теринииг жунларини чутка билан тозалаш, 
танасининг ифлос жойларини илик сувда ювиш ва ях- 
шилаб куриганча артиш керак. Сут сот илаётган пай тля 
кеч качон озуца таркатилмайди Сутни согиш учуй 
ишлатиладиган асбоб ускуналар тоза тутилиши ва со- 
рилган сутни иложи борича бир идишнинг узида уш
лаш керак, агар биридан иккинчисига куйилса сутнинг 
таркибидаги микроорганизмларнинг мицдори ТЭшиб ке- 
тади. Ёгочдаи ясалган идишларда сутии сацлаш мум- 
кин 3v.ac, чунки бундай идищлар ёмон ювилади ва за- 
рарсизлантириш мукаммал, сутни сузиш учун ишлати- 
ладиган пахтали кружкалар, дока, канопли мато ало- 
кида булиб, бир марта ишлатилгандан кейин алмашти- 
рилади. Сут сориш ни  механизациялаш ва сутни дасг- 
лабки кайга ишлаш учун, саноатда махсус сут согиш 
асбоЗлари ишлаб чицилган. Соптш аппараглари уч 
такгли ёки икки тактли булиб, вакуум ёрдамида си- 
гирлардан сутни тортишга асослан!ан. Сут олишга 
мулжалланган комплекслар согиш уаановкалари, со- 
ри ш  аппараглари билаи жикозланган булиб, иложи 
булса, маркалзри бир хилда булиши керак. Согиш 
тартибини узгартириш, яъни, уч тактли аппаратни ик
ки тактлига алмаштириш мумкин эмас. Сигирлар, сут 
сориб олиш биноларига сориш майдончалари оркали 
ГУРУ>СГУРУК Килиб юборилади бунда согиш навбатига 
Катъий риоя цилиниши керак. Кун таргибига биноан, 
сигирлар бир вактда согилиши керак, агар вакти уз- 
гарса сут ажралиб чициш рефлекси бузилади. Сут аж- 
ралиш рефлексини ошириш учун, сориш дан 1 дакица 
олдии, cofhu i стаканлари 40 — 50° ли илиц сувда ёки 
илик дезинфекцияловчи эритмалар билзн ювилади ва 
кар цайсиси алокида салфетка ёки сочиц билан арти-
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* | hi Агар сут досил булиш рефлекси юзага келмаса, 
|г.|/1ик'да елинни яхшилаб удалаш керак.

( .yi согилиш жараёнида сигирларнинг феъл-атвори 
ни гугни ажралиб тушиши кузатил)ди. Замонавий сут 
141111111. аппаратлари сут безини ювиш ва массаж дилиш 
учун махсус автомат асбоб-ускуналар билан жидозлан- 
I пи. Сигирларни тугри ва юкори сифатли суг олиш 
учун согиш аппаратларини санитария жикатилан тоза 
г, пин ва уз вак'ида уларнинг техник долатини тек- 
шприш дастурлар асосида амалга оширилади Дастур- 
-I ipra биноан, трубалардаги вакуум, аппаратнинг пуль- 
ичиня частотаси, дамда вакуум насосини ишлаши ва
• н'кгромоторини, насосни мадкам беркитилганлиги тек- 
пшрилади. Сутни согиш учун ишлатиладиган асбоб-ус- 
I упаларга санитария жидатидан тоза ва зарарсизлан- 
шриладиган эритмаларни ишлагиш доидаларига биноан 
амалга оширилади.

Хар дафтада аппаратлар очилиб ичидаги деталлари 
ювилади. Сут линиялари дар ойида бир марта 2% сир- 
ка ёки 0,1% ли хлорид кислотаси билан, сутдан досил 
цуладиган тошларини кегкизиш учун ювилади, кейин 
ч а 70° ли сув билан ювилади. Согиш станоклари, ва
куум утказгич ва согиш биноларидаги тусидлар мойли 
краскалар билан буялади. Сут согиш ва сут олиш би- 
нолари иш тугагандан кейин яхшилаб йигиштирилиши 
на ювилиб шамоллаштирилиши лозим. Ойида бир мар
та натрий гипохлорид зритмаси билан зарарсизланти- 
рилади. Сут билан бевосита мулодотда буладиган фер
ма ва комплексдаги ишчиларнинг махсус санитария 
дафгарчаси булиб, вадтивадти билай тиббий текшири- 
шидвн угиб туриши керак. Суг согадиган кишилар 
ва ишчиларнинг дуллари тоза ва тирнодлари калга ди- 
либ олинган булиши зарур. Бундам ташдари, ишчилар 
махсус кийим-кечаклар билан таъминланиши ва бу 
кийимлар, кичим ечадиган хоналарда садланади. Суг 
согалиган ва сут фермасидэ ишлайдиган кишилар ора- 
сида ветеринария мутахассислари доимий равишда ве
теринария ютудлари тугрисидаги судбат утказиб тури- 
1пи керак Юдори снфагли сут олиш мадсадида дар 
даней ферманинг узида ферма додимларидан гурудлар 
ташкил дилиниб, улар яхши сифатли сут олиш учун 
барча имкониягларини сафарбар этади.
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Сутни дастлабки цайта ишлаш гигиенаси
Сут ^ар хилдаги микрофлораларнинг ^сиши ва та- 

раккиёти учун энг яхши озик му^ити ^исобланади. 
Лекин шу нарса эътиборга олиниш керак-ки, яъни, 
биринчи соатларда согилган сутда микробларнинг миц- 
дори камаяди, бу давр ичида сут айрим микробларга 
нисбатан шундай ^олатда булади-ки, бунда микроблэр 
ривожлана олмайди ва *алок булади. Бу сутнинг бак
териостатик ва бактерицид хусусиятларига киради. Бу 
давр сутнинг бактериостатик фазаси деб аталади. Бу 
эса сутнинг таркибидаги лактенин, лизоцин, антиток
син, бактериолизин, аглютиннн, опсонин, иммун тана- 
чалари ва з. ^исобига амалга оширилали.

Сутнинг бактерицид хусусияти, сутдаги лизоцин «М» 
ва сут безидаги лизоцин «В» нинг мавжудлиги б^либ. 
улар сутдаги патоген ва шартли патоген микробларнинг 
усишига тусикршк цилади (стрептококк, тилла стафило
кокк, лептоспер ва з.) Айни^са, лактенин, ^ар хил 
турдаги срептококкларга ^арши жуда жадал таъсир 
курсатади. Сутнинг бактеростатик хусусияти йуцолма- 
гунча, сут бузилмайди. Сутнинг бактериостатик фазаси 
муддатининг ошишига купгина омиллар таъсир курсата
ди, жумладан, сагрлашдаги ^арорат, ^айвонларнинг сог- 
лиги, сут бериш даври, озу^аланиш шароити ва боища 
лар. Совутилмаган сутда бу хусусият уч соатгача садла- 
нади. Агар сут согиб олиш жараёни ва сутни фермада 
дастлабки ^айта ишлаш 2—3 соат давом этса, унда сут- 
нииг бактериостатик хусусияти йу^олади. Шунинг учун 
хам сутни бактериостатик фазасини узайтириш учун си- 
гирларни согиш жараёнини тезлаштирнш ва олинган 
сутни тезда совутиш керак. Жамоа ва дарлат дужа- 
ликларида сутни совутишнинг хар хил усуллари цул- 
ланилади. Оддий усулларидан бири булоц ёки ^удуц 
суви ёрдамида совутиш. Бунинг учун флягаларга солин- 
ган сут, ^овузнинг ичидаги сову^ сувга ботирилади. Сут
ни совутиш учун ?̂ ар хилдаги аппаратлар ва мослама- 
лар мавжуд.

Купинча дарама царши о^адиган сувли совутгич иш- 
латилади. Бунинг учун сут, совутгичнинг сут цабул ки- 
лиш косачасига солинади, бунда тешик булиб, сут юк>о- 
ридан пастга цараб, яъни, совутгичнинг юзасидан ока- 
ди, пастки томондаги труба ор^али сову^ сув совутгичга 
утиб туради. Буларнинг ичида энг к,улайи ясси плас-
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|j^NiHwi.iii совутгич ^исобланади (90-расм). Бу совутгич 
Н или булим трубалрдан иборат. Сут, авваламбор,
I ь i|)и булим трубаларининг юзасида совутилади. Тру- 
I fbrupiiiinr ичидан, пастдан юдорига дараб совуц сув утиб 
[ м|м mi Кении эса сут, пастки иккинчи булим юзасида 
[ | ни у I клади. Пастки булим трубаларининг ичидан сову- 
I  inn i\ I эритмаси утади- Сутни совутиш ва садлаш учун

1.1 I кет узулуксиз совутгичлар цулланилади- 
I ( \ I гузгич ордали (2) дабул цилиш бакига (3), кейин 
[ К и узлуксиз совутгичга (4) утади. Совутгич иккита да-

ji|iHi.'i;i6 одартирилган бир-бирига кириб турадиган ме- 
п м  цплиндрдан иборат булиб, иккала цилиндрнинг ур- 
тгидаги бушликда совуйди. Цилиндрнинг урта дисми 
Mv I парчалари ва сув билан тулдирилган булади. Бетон- 
,111 мшузларга мана шу совутгичлар уриатилади ва хо- 
II\ ПН1НГ ичига сут бидонлари датор дилиб жойлаштири- 
,м иг Ковузнинг ичида сув ва муз парчалари булади.
* пиутгичдаги сут, булгнч ордали флягларга утади (5). 
luma фляга тулгандаи кейин кран ёпилади ва иккинчи 
ф г1 га ни тулдириш учун кран очилади. К°зирги вадтда 
I \ ши совутиш учун компрессор мосламалар ишлатилади.

Сутни ташиш

Сутни йигиштирадиган пунктларга ва сут заводлари- 
I I олиб бориш учун фляга ва цистерналар ишлатилади 
I\ ажми 2 дай 20 минг л). Булар иссидликни утказмай- 
пиан материаллар билан уралган булади.

Айрим пантларда темир пул цистерналарндап фой- 
мланилади (^ажми 30т). Цистернанинг Ичидаги сут- 
н и иг харорати 1,5—2° булиши керак.

Сут билан тулдирилган флягаларнинг огзига резина 
п калари дуйиб ёпилади.

Езда флягалар сут билан допцогигача тулдирилиши 
| 1'рак. чунки тулдирилмаса чайдалиб, ёг ажралиши мум- 
I ни Кншда у даражада тулдирилмаса >̂ ам булади. Сут
ин ташиб олиб боришда, ёзда исиб кетмаслиги ва дишда 
i\лламаслиги учун флягалар ташди томонидан бирор 
пмоя диладнган нарса билан ёпилиши лозим. К03ИРП1 

н.пугда сутни ташиш марказлаштирилган усулда таш- 
| ил килиниб, бунда иссидлик ва совудликни утказмайди-
1.1 и вагонлар ёки автодистерналар ишлатилади. За^ар- 

и на ёмон хид чшуарадиган моддалар билан сутни та-
шпб бориш та^и^ланадд.
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Сутдаги камчиликлар (пороки)

Келиб чи^ишига биноан, сутдаги камчиликлар озуха 
дан ва бактерияларнинг таъсиридан булишн мумкии, 
Бундан ташцари хайвонлар касалланганда, ёки олингап 
сут махсулотларини нотугри садлашдан, сутда хар хилда! 
ги камчиликлар содир булади. Айрим пайтларда сутуткир 
озуха таъмига ва узига хос булмаган ^идларга эга бу- 
либ, консистенцияси чузилувчан булади ва ранги 
узгаради.

СУТНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ САНИТАРИЯ I 
ЭКСПЕРТИЗАСИ I'J

Сутнинг органолептик курсаткичлари 
ва физико-кимёвий хусусиятларини аниклаш

Сутни текшириш. уларни олинаётган жойларида 
амалга оширилада, яъни, жамоа ва давлат х^жаликла- 
рининг сут текшириш лабораториясида, сутни хабул ди-j 
лиш пунктларида, сариёг ва пишлох тайёрлаш заводлари- 
да. хамда бозордаги ветсанэкспертиза лабораториясида ' 
ва ишчилар яшайдиган махаллаларда. Юхорида цайд 1 
килингандек, сутнинг кимёвий таркибига ва физикавий 1 
хусусиятларига хар хилдаги омиллар бевосита таъсир ! 
курсатади, молларнинг зоти. яшаш шароитн, озухалани- 
ши ва хайвонларнинг сут бериш даврининг физиологик 
холати ва х- з. Шунинг учун хам сутни текширишда ветсан-] 
эксперт хайвонлар тугрисида умумий маълумотларда эга ] 
булиши шарт (хайвонларнинг соглигн. зоти, озуданинг 
таркиби, сут олиш технологияси ва бонщалар) ва сутни ] 
яхши сифатли эканлиги хацида хулоса килишда, уму-1 
мий олпнган курсаткичлардан фойдаланиш ксрак.

Сутни жамоа бозоридаги ветсанэкспертиза 
лабораториясида экспертиза цилиш схемаси

Сутни сотиш учун гувохнома 
Идиш ва кийимларини куриш
Уртача намуна олиш (лаборатория текшириши учун) ] 
Органолептик курсаткичлари буйича бахолаш 
Кислоталиги. °Т 
Тозалик даражаси 
Зичлиги (°А)
Бактериялар билан ифлосланганлиги 
Ег михдори
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Кг|К1к булганда кушимча текшириш
l\ypyiy моддаси (K,M) ва lyypyî  ёгсизлантирилган 

fl Munir 1уолдиги (К,ЁСК,).
1 у и, сода, крахмал аралашмаларини текшириш, за- 

y i | >  h i  стафилоккокларни аниклаш. Бруцеллёзга текши- 
I*пIм Аптибиогикларга ва ядохимикатларга текшириш. 
л HI.I шу схеманинг курсатишига бноан, сутдан намуна 
и. нпида гувохномаси текширилади.

Сутдан намуна олиш

\ар  ^андай махсулотлардан уртача намуна олиш 
ни мухим, масъулиятли фурсат ^исобламади. Текшири- 
ч.поган сутдан тугри олинган уртача намуна умумий 
• s I и и нг таркибини характерлайдиган булиши керак.

Билмасдан олинган намуна нотугри хулосанинг ман- 
и.hi хисобланади.

Умумий идишлардан экспертиза учун олинган бир 
мн'м махсулот уртача намуна деб юритилади. Вет- 
1 пмэкспертиза лабораторияда сут ва сут ма^сулотлари- 
Iin экспертиза ь^илиш учун олинган уртача намуна, ла
боратория намунаси ^исобланади.

Бир сигирнинг сутидан уртача намуна олиш

Ало^ида олинган бир сигирнинг сути, ^сут бериш 
даврига, озу^аланишига ва боднуа омилларнинг таъси- 
ридан таркиби узгаради. Шунинг учун сутнинг сифатини 
лни^лаш учун икки сутка мобайнида Уртача намуна ĵ ap 
ка йен согинда пропордионал тарзда олиниши за- 
рур. Ишлаб чи^ариш шароитида сутни тулшуча текши- 
риш учун 250 мл намуна олинади.

Сутнинг кислоталигини ва ёгини аницлаш учун 50 
мл сут олинади.

Мисол. Бир сигирнинг сутидан уртача намуна олиш.

Биринчи суткадаги согин сут:
биринчи согинда. . . 11 литр
иккинчисида . . . . .  9 литр

Жами; 20 литр 
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йккинчи суткадаги сорин сут:
биринчи соринда . . .  12 литр!
иккинчисида....................... 8  литр!
Жами: 20 литр!

Икни суткадаги сорин сути 40 л шундай дилиб хар 
дайси 1 л сорин сутидаи (250:40) 6,25 миллилитрдап! 
суг олиниши керак. Х,ар дайси гуруд сигирлар сутидаи 
сутни тулидча текшириш учуй намуналар мала шу таргш 
да амалга оширилади. Олииган намуналар шиша бутил! 
каларда, ofsh резинали ёки ёрочли тидинлар тидилио 
садланади. Бу бутилкаларга ёрлид тармаштирилади на 
ёрлидда жамоа ёки давлат хужалигигидан олиб келган 
кишининг исми-шарифи ва санаси ёзилади, кейин эса 
махсус хонали яшикларда садланади.

Молхоналарда назорат намунасини олиш
Назорат намунаси шу вадтда олинади-ки, дачонким 

текширишда сутнинг табиийлиги дадида гумон дилинса 
(сохталаштирилганлигига). Назорат намунаси гумон ди- 
линган сутдан икки суткадан кечиктирилмасдан олини
ши керак. Шу сигирларнинг узидан биринчи, иккинчи 
сориндан бевосита молхоналарда олинади. Сутни сориб 
олиш тулидча булиши керак. Сут, дандай идишларда 
турган булишлигидан датъий назар, текшириш учуй на- 
муна олишда яхшилаб аралаштирилишн лозим.

Маълум гурудлардан намуна олиш
Цистерналарда олиб келинган сутдан намуна олиш- 

дан олдин, кузгатгич куракча ёрдамида цистернанинг 
ичидаги сут 3—4 дадида чамасида аралаштирилади. 
бунда дар дайси цистернадан намуна алодида идишлар- 
га олиниши керак. кейин эса лаборатория намунаси оли
нади. Флягаларда олиб келинган сут гурудларидан 
(флягаларнинг умумий сонидан) 5% олинади. Фляга- 
лардаги сутдан намуна олишдан олдин фляганинг ичига 
дузратгич ботирилиб аста-секинлик билан 8 — 10 марта 
аралаштирилади. ^ар дайси флягадан уртача намуна 
олиниб литрли кружкага дуйилади, кейин эса яхшилаб 
аралаштирилиб, темир най ёрдамида лаборатория наму
наси олинади. Бутилкаларга ёки дороз пакетларга со- 
линган сут гурудларидан дуйидаги тартибда уртача на
муна олинади.



Мтиклар сони 100 тагача булса 1—2, 100—200 булса 
У Л. 200—300 гача булса. 3— 4, 500—1000 гача булса 
I .1 и шик. Олинган намуналарнинг хар цайсиси ало^и- 
III ц-кширилади-

Х'ртача намуна олиш учун цалайлаб оцартирилган. 
uni юва^, чицарув тешигининг диаметри 6  мм булган 
mi 1.1ЛЛ труба пай ишлатилади. (шишадан тайёрланган 
и in lap ишлатилмайди). Намуна олиш учун най идиш- 
мши губига аста-секинлик билан туширилади ва катта 
ii.ipMoî  билан ю^ори тешиги ёпилади, сунгра най чица- 
|шб олинади ва ичидаги сут, олдиндан тайёрлаб 1̂ уйил- 
I.HI тоза идишларга дуйилади.

Агар олинган намуна текшириш учун лабораторияга 
|"<>прилмоцчи булса, бутнлканинг of3 h яхшилаб тицин 
билан ёпилиб сургуч билан тамгаланади.

Сут намунасинй консервациялаш
Агар текшириш учун олинган намуналар тезликда 

шикланмаса, у вадтда намуналарни сацлаш учун кои- 
|срмация цилинади. Намуналарни сувда ёки муз солин- 
| .ш сувда икки суткагача сацлаш мумкин.

Сут намунасини бахромат калий билан 
консервация ^илиш

Бу усул шунга асосланган-ки, яъни, бихромат калий 
жуда кучли оксидлаш ^усусиятига эга булганлиги учун. 
мнкроорганизмларнинг цитоплазмасини бузади. Агар 
| утнинг ёглилик даражасини ани^лаш кузда тутилса, 
(>пхромат калийнинг туйинган эритмаси ишлатилади 
(10 — 11 г бихромат калий. 100°С ли янги цайнатиб тай- 
| рланган сувда эритилади).

Бу консервантдан ?̂ ар цайси 100 мл сут ^исобига мил- 
шлитрдан цушилади ёки 10—15 томчи томизилади. Ях- 

шплаб ювилган ва цуритилган бутилкаларга 0,5 мл (5— 
7 томчи) консервантдан солиниб, бутилкаларнинг тихи
ми ёпилиб, ма>;сус тайёрланган яшикларнинг хонасига 
ыжлаштирилади. Консервация цилинган намуналар яш- 
икларнинг хонасида салцин жойларда сацланади. Кон- 
| мрвация г^илинган намуна солинган яшиклар пломба- 
I Iпади. Бу намуналарни 10 суткагача са^лаш мумкин.

Бихромат калий цушилган сут намунасинииг зичли- 
| иии ва титирланиш кислоталигини ошишини назарда 
|\ пин керак. 3% ли бихромат калийнинг сувдаги эрит- 
•| к ининг зичлиги сутнинг зичлигига я^инро^. Шунинг
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учун у^ш текширилаётган намунанинг знчлиги аншудан- 
]'анда. яхшиси мана шу концентрациядаги эрит- 
ма ишлатилиши лозим. Бихромат калий ишлатилганда 
сутнинг кислоталиги анифланмайди.

Сут намунасини формалин билан консервациялаш
Формалин, формальдегиднинг (НСОН) 38—40% ли 

сувдаги эритмаси. Формальдегид эритмаси рангсиз. хи- 
ди уткир булиб, жуда кучли бактерицид таъсирига эга. 
Сут намунасини консервация дилиш учун 100 мл сутга 
1—2 томчи эритма кифоя. Агар сут намунасига коисер- 
вантдан ортидча ишлатилса формалин сутнинг оцсили 
билан бирикади, у вацтда сутнинг ёгини ани^лаб бул- 
майди. Бу консервант г^оронги жойда 9° ли ^ароратда 
сацланиши лозим. Сут намунаси формалин билан кон
сервация цилинганда 10 суткагача сацланади. Бихромат 
калий ёки формалин билан консервация грклинган сут 
намуналарнинг ёрлигига «за^арли» деб ёзилган булиши 
керак- Бундай намуналарни ози^-ов^ат ва озу^а сифа- 
тида ишлагиш мумкнн эмас.

Сут намунасини водород пероксиди (Н2 О ) билан 
консервациялаш

Сут намуналарини консервация дилиш учун дорихо- 
нада сотиладнган 30—38% ли водород пероксидининг 
эритмасини ишлатиш мумкин. Бу консервантдан 100 мл 
сутга 2—3 томчи томизилади. Консервация дилинган сут 
намуналарини 6—10 кун сацлаш мумкин. Пергидрол-ти- 
нир̂  сую^лик булиб, кучсиз кислотали реакцияга ва жу
да кучли оксидланиш хусусиятига эга. Сут ферментлари 
пероксидаза ва каталаза таъсирида пергидролнинг пар- 
чаланишидан кислород ажралади, бу эса уз навбатида 
микроорганизмларнинг усиши ва тара^диётига таъсир 
курсатади. Сут намуналари бу консервант билан консер
вация ^илинганда сутни ^айнатиб, озу^а сифатида иш
латиш мумкин.

Сутнинг органолептик курсаткичлари
Яхши санитария-гигиена шароитларида ва соглом си- 

гирлардан олинган сут, бир хилдаги суюкушк булиб, 
ранги oĵ  ёки о^иш-саргиш, узига хос 5̂ идга эга, таъми 
эса цисман ширинро^.

Сутнинг ранги рангсиз цилиндрга солиниб, куидузги 
ёругликда ашщланади, консистенцияси эса бир стакан-
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щи нккинчисига ^уйилиб ани^ланади- Сутнинг ^иди уй 
Iмip.-! гида ёки ёпик идишда, ^исман циздирилиб ани^ла- 

II ini Таъмини аницлашда, агар сут сотлом >;айвон-
• 11> I л п олинганлиги ани^ булса, тил ёрдамида ани^ла- 

M I  h i .  Сутнинг таъми уткир, озука таъмига ва тахир 
| , \  и л .  ^иди табиий сутга хос булмаса, консистенцияси 
I. hi |увчан булиб, ранги узгарган булса озшуов^ат 
\ лун ишлатилмайди.

Сутнинг тозалик даражасини аниклаш
(Сутнинг тозалик даражасини аниклаш учун «Ре- 

|ц||Д \  «Голландия» асбоблари ишлатилади. Бу усул- 
HIIIII мохияти шундан иборат-ки, яъни, текширилаётган 

I намунаси фильтрдаи утказилади ва фильтрда ушла- 
null цолган >̂ ар хилдаги нарсалар махсус эталон билан
* " шпггирилади. Сутнинг тозалик даражасига г^аралиб
■ \ I уч гуру^га булинади. Биринчи гуру^га кирадиган
■ I да фильтрда куринарли ^ар хилдаги нарсалар бул- 

|иди. Иккинчи гуру^га кирадиган сут булса, фильтрда 
h i опгкам нарсалар булади. Учинчи гурухга кирадиган

' \Iда фильтрда ^ар хилдаги аралашмалар булади.
Сутнинг зичлигини аниклаш

Сутнинг зичлиги, 20° .^ароратдаги сут массасинннг 
in па i n, баробар^ массадаги 4° ^ароратли сув билан 

ифпдаланади (сувнинг зичлиги бу ^ароратда бирлик ^и- 
ип |^абул ^илинган) ва ^уйидаги формула ёрдамида 

и планади Д 20°/4° Д-денсиметр (лотинча derbus-зич- 
"к. грекча metros-улчайман деган маънони англатади).

I I и мопт олинмаган сигир сутининг зичлиги 1,027—1,033 
11 | а нгида булади. Зичликнинг узгариши сигирнинг зо- 

Mini, озуцаланишига ва яшаш шароитига богли^ булади 
I ill жадвал), В- И. Коряжнованинг маълумотига кура,
1 г Н5° да 30 да^ица мобайнида пастеризация ^илинган- 

| на 10 дацица ^айнатйлганда сутнинг зичлиги уртача 
•С» паи 1,4° лактоденсиметргача ошиши ани^ланган. Дав-
......мпз буйича сутнинг зичлиги уртача 1,030 деб 1̂ абул

I м i i i n r a i i .  Давлат стандартининг талабига биноан сут-
...... зичлиги сут согилгандан 2 соатдан кейин аниЦлани-
м|м на сутнинг ^арорати 10° дан паст, 25° дан говори 
' ■ 1Ч.1СЛИГИ керак. В. П. Коряжнованинг маълумотига 
1 \ 11• I, сутнинг зичлигини 15° дан паст булмаган ^арорат- 
з  миицланиши ма^садга мувйфи^ деб топилган. Сут-
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нйнг зичлиги 20а .^ароратда сут ареометри-лактоденои 
метр ёрдамида ани^ланади. Сут сохталаштирилгандп 
зичлигининг курсаткичи ^ал ^илувчи омил ^исоллаи 
майди.

30- ж а Д в а •
30. Сутнинг таркибий дисмларининг зичлиги 

( Г .  С .  И н и х о в  буйича)

Таркибий дисми
3 и ч л 

узгариши

И к

уртача

Сут ёги 0,918-0,91:7 0,9225
Су г шакари 1,5925-1,6128 1,6103
Оксилллр 1,3335-1,4480 1,3908
Тузлар ' 2,617-3,098 2,8575
Су гни куру к колдиш 1,296-1,450 1,3730
Ёгсизлантирил! ан курук колдик 1,598-1,623 1,6105
Лимон кислотасн 1,553-1,. 68 1,6105

Сутнинг таркибидаги ёя олинганда зичлик ошади, 
аксинча, сут сув билан аралаштирилганда зичлик кама 
иди (31 жадвал)

31 - ж а д в а 1

31. Сут сохталащтирилганда унинг курсаткичларининг узгариши
1=5 1 д
ОЭ — jp Сутни сохгалаштириш

КУрсаткичларн
О  ^  «  t
к  £  ~  я

*“  о .

C J  ь с  х

сув билан

ёгсизланти- 
рилган су г 

кушилганда 
ёки сутнинг 
устидаги ёш  
олинганда

ёгсизланти
рил ган c v t  

на сув цу- 
шилганда

Зичлик 1, 0 2 9 супа дар 
10% сув 

кУшганла 
зичлик 3° А 

пасаяди

зичлик 1,034 
i ача ортади

зич 1ик уз- 
гармаслиги 

мумкии

100 мл сутдаги 
eF микдори, г

3 , 8
(3,2-5,0)

камаяди камаяди кучли кама
яди

Курук модда- 
сининг микдо- 

ри, %

(12,7)
(11,2—13,5)

кисман кучли
камаяди

Курук бгсиз-
лантирилган 

моддаларнинг 
микдори, %
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I о  Пиихованинг маълумбтига кура сутнинг тар-
...... . и гг миддори юдори булса, зичлиги пасаяди. Агар
.ум..... таркибида ёг 4% булса, унинг зичлиги 29° А
il.ii "I) тенг булади, ёг миддори 6% булса, зичлиги 27° А 
,i •••/') га тенг булади, 10% булса —23°А (1,023). Тек-
........... . . натижасида шу - нарса анидланган-ки, агар
и || I 10% сув душилса, унинг зичлиги 3° ареометрга ка- 
. i i ini  Г.гсизлантирилган сутнинг зичлиги Ч/ртача 33— 

(1,033-1,036).
I Iгпзлантирилган сутнинг зичлиги махсус ареометр 

,1 мчпда анидланади. Сутнинг сифатини яхшиланишига 
нм шчлпгига сутнинг одсили бевосита таъсир курсата- 
щ < .утпинг таркибидаги ёгнинг ошиши ва ка"М айн ши 
yiM сутнинг зичлигига таъсир курсатади. )^ар хил зот- 
|,.| и гнгирларнинг сутида ёг имддори 3,5—4,8% гача 
i.\ 1,1 in. Айрим зогли сигирлар сутининг ёги 5% гача ети- 
11111 мумкин. Сигирнинг сут безлари маълум доидага би-
...... , дул билан удаланганда, авваламбор сутнинг уму-

ш и  миддори ва унинг таркибидаги ёг купаяди.
Агар удалаииш тухтатиб дуйилса, сутнинг таркиби- 

I и п Гт миддори 0,7% га пасайиши мумкии. Г. С. Ини- 
, ,и iiiiinr утказган тажрибасидан шу нарса анидланган- 

* и ii.iiii, сигирнинг елинидаги сут охиригача cofh6 олин- 
I и а, сутнинг таркибидаги ёгнинг бир мунча камайган-

......  анидланган. Буни дуйидаги маълумотдан билиш
i i . i i i i :  1-порция сутидаги ёг миддори 0,39%, иккинчи- 

п и 2,12%, учунчисида—2,74%, туртинчисида—2,84%, 
| шкнчисида—3,94%, олтинчисида—5.21, еттинчисида— 

’с, саккизинчисида ва туддизинчисида—10,48%. Си- 
I ip мрии cofhiu жараёни одатда 4—6 дадида давом эта- 
-и Агар жуда секин согилса, сутнинг таркибида ёг ка

ш и  ши мумкин. Сут безининг ички рецепторларига таъ- 
■ м|> курсатадиган гормонлар узининг фаоллик хусусия- 
|шп 6 -8 дадида садлаш мумкин. Гормонлар сут бези- 
iiiur енллид мускулларига таъсир курсатиши натижаси- 
| г  н у  мускуллар яхши дисдаради ва бунинг натижаси- 

* - v г безидаги сут тулигича ажралиб чидади. Купгина 
и I м nil текширишлар натижасида олинган маълумотлар- 
- и кура, сутнинг таркибидаги 5f кузда ва дишда, бадор 

- l ira нисбатан юдори булади. Сигирларни маълум 
ниI- падтда озудалантириш сутнинг таркибий дисмига 
Mi \ ш катта таъсир курсатади.
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Агар согин сигирлар бир ва^тда озу^алаптиршшаса. 
Камда озуцаларнннг сиифати ёмон булса ва ёмон шаро- 
итлрда бокилса, сутнинг таркибий ^исмлари ёмон то- 
монга узгаради.

Согин сигирларнинг сут безлари мастит касаллиги 
билан касалланганда, сутнинг таркибий цисми узгариши 
билан ёг ми^дори 0,1% га камаяди. Сут безида сил ту- 
гунчалари пайдо булганда, сутнинг ёги 0,001% га паса 
яди. Булардан ташцари, жуда >̂ ам толи^цан согин си 
гирлар сутининг таркибидаги ёги ^ам бир мунча камая 
ди. Аксинча, cofhh сигирларининг айрим касалликлари 
да сигирларнинг тана ^арорати ошиши ^исобига сутнинг 
умумий микдори камаяди ва шунинг ^исобига сутдаги 
ёг микдори ортади ва ёгдаги ёг шарикчалари каттала- 
шади. Агар сигирларнинг тана ^арорати кутарилмаса, 
сутнинг таркибидаги ёг, микдори узгармайди. Сутни са 
нитария жи^атидан текшириб ба^олашда мана шу узга 
ришларга амал ^илинади, Сутнинг таркибий ^исмлари, 
сигирнинг зотига, ёшига, боцилишига, согиш усулига ва 
боцща купгина сабаблар о^ибатида узгариши мумкин, 
лекин бу узгаришларни экспертиза пайтида аницлаш 
бир мунча огир.

Сутнинг базис ёглилиги
Сутнинг базис ёглилиги деганда маълум жум^урият, 

вилоят, туман улкалардаги согин сигирларнинг зоти ва 
Канча гушт беришлиги эътиборга олиниб, сутнинг тар
кибидаги ёг ми^дорнинг % ^исоби назарда тутилади. 
Жамоа ва давлат хужаликларида етиштирган сутга, 
давлат сут саноати корхоналари сутнинг базис ёглилиги 
Кисобига тулайди. Мисол учун заводга 500 кг 4% 
ёглидикдаги сут олиб келинган б^лса, бунда, вилоят 
буйича сутнинг ёглилиги 3,8% булса, ^исоблашда сут
нинг базис ёглилиги ^исобга олинади:

500  • 4 

3 ,8

2000
3,8

526,3 кг, яъни, 526,3 кг

Кисобига ^ак; туланади.
Дозирги вактда собик СССР ^удудидаги жумку- 

рият, улка ва вилоятлар учун сутнинг куйидаги базис 
ёглилиги кабул килииган: туя, буйвол, куй, эчки ва 
як сути топширилганда, сигир суги буйича базис ёг
лилиги кисоб килинади.
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М и .га  ^ и с о б и д а  с у т н и н г  б а з и с  ё г л и л и г и ,  % ^ и с о б и д а

Iwnnc 
Г| им лиги Жумдуриятлар улка ва вилоятлар

Р О С С И Я  б у й и ч а

1,о Чита вилояги, Якутия, Алтай Улкаси, Бурияг. Крас
ноярск, Хабаровск улкалари Челябинск вилояти ГЯ) 
Амурск, Астрахан вилоятлари, Башкир. Волгоград, 
Горький вилояти, Калмик, Куоган вилояти. Марийск, 
Оренбург, Пенза, Перм вилоятлари, Приморск Улка- 
си, Свердловск, Томск, Тюмен вилоятлари, удмуртск, 
Чуваш. Белгород. Владимир Воронеж вилоятлари, 
Дагестан, Ивановен. Иркутск вилоятлари,

3,7 Кабараина-Болкар, Калинин, Кемеров, Киров, Костром 
Куйбишев, Курск. Липецк вилоятлари, Мордов, Но
восибирск Омск, Ростов, Саратов вилоятлари. Ши- 
молий-Осетин, Чечено Ингуш, Архангел, Брянск, Во-

1,6 логод, Калуж вилояти, Коми, Краснодар улкаси, Уль
янов вилоятлари

3,5 Карель, Орлов, Рязань, Тула вилоятлари
.4,4 Камчатка, Ленинград, Москва вилоятлари
3.3 Калининград, Мурманск, Сахалин вилоятлари

Украина буйича

3.5 Закарпат, Крим, Львов вилоятлари
3.7 Полгав ва Чернигов вилоятлари
з,) Жумкуриягнинт бошка вилоятлари учун

Бошка давлатлар

3.5 Белоруссия
3.8 Узбекистан
3.8 Козогистон
3.6 Грузия
3.8 Озарбайжон
3.4 Литва
3.5 Молдова
3.5 Латвия
3 7 Киргизисгон
3 8 Тожикистон
3.7 Арманистон
3.8 Туркменистан
3.5 Эстония

.\озирги пайтда лаборатория шароитида давлат 
| пшдартига асосан, сутнинг ёглилиги сульфат кислота- 
. и грдамида аникланади.

Сутнинг таркибидаги ёгни аниклашнинг бошка 
yt у.мари кенг кулланилмайди.
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Сутнинг кислоталиги буйича янгилигини аницлаш
Сутнинг кислоталигини Тернер (°Т) градуса буй- 

ича ифодаланищи умумий к;абул нилинган. Сутнинг 
кислоталик градуси деганда, 100 мл сутни баргаоаф- 
лаштириш учун сарф килинган 0,1 Н уювчи иищор 
эритмасининг мицдори тушунилади. Сут cofh6 о лин- 

гаи пайтдаги, кислоталиги 16— 18°Г булади. Сутнинг 
бу кислоталиги, сутнинг таркибидаги кислоталик хусу- 
сиятига эга булган бирикмалар (казеин, фосфоркисло- 
таси тузлари ва ^.з.), билан узвий равишда богланган. 
Сутни сацлаш вацтида сутда микроорганизмларнинг 
тараккчй килиши натижасида сутнинг таркибидаги 
лактозани парчалайди ва оцибатида сут кислотаси \о- 
сил булади, бу эса уз навбатида сутнинг кисло1алиги- 
ни ошишига олиб келади. C o f h h  сигирлар езда яйлов- 
ларда бо^илгаида, шур усимликлар билан озицаланган- 
да >̂ ам сутнинг кислоталиги узгаради, Сутнинг кисло
талиги сутга, сув, сода цушилганда ва айрим касал- 
ликларда (мастит, модда алмашиниши бузилганда) па- 
саяди. Бундан ташдари сут иссицлик таъсирида пасте
ризация 1<илинганда унинг кислоталиги 2 — 3° Г кама- 
яди. Сут цайнатилганда ^амда пастеризация килинганда 
карбонат ангидрид газининг чи^ищи ^исобига сутнинг 
кислоталиги камаяди. Давлат стандартига мувофиц 
жамоа ва давлат хужаликларида етиштирилаётган сут
нинг кислоталиги 20°Т дан ошмаслиги керак.

Сутнинг кислоталиги давлатга топширилганда 16 — 
18° Г булса 1 — нав, 19—20°Т булса, иккинчи нав, агар 
21° Т булса, навсиз сут ^исобланади.

Сутни микроскоп ёрдамида текшириш

Сутдаги eF шарикчаларининг морфологиясини анит;- 
лаш. Сутнинг таркибидаги eF шарикчаларининг мор
фологиясини аниклащда текширилаёгган сут сувда су- 
юлтирилади. Бунинг учун 5 мл сут олиниб 20 мл дис- 
тилланган сувда аралашгирилади. Арапашган сутдан 
шиша таёкча билан бир томчи олиниб, буюм шиша- 
часинииг устига томизилади, Сунгра махсус ёпцич ши- 
шача билан томчи ёпилиб 330 — 500 баробар катга 
килиб курсатадиган микроскопнинг тагида текширила- 
ди. Ёр шарикчаларнинг диаметри 3 — 4 мкм. Ef ша
рикчаларининг катталиги cofhh сигирларининг зотига, 
озуцаланишига, соглигига ва сут бериш даврига бог-
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»>" и ш Янги туддан сигирнинг сутида кислотали- 
IN Л)11■ Mvina ошган булади. Сут безлари касаллан- 
*d»i‘iii I I шарикчаларининг шакли узгаради.

' \ I linin' таркибидаги д у ж а й р а  элемснтларини 
аниклаш

1 , м: и и г таркибидаги лейкоцитларни аниклаш учун, 
mm , центрифуга пробиркаларига пахта ордали су- 
ч I it 11 I») мл - дан сут олиниб, бир дадидада 1200 
и Ti l .шланадиган центрифугада 5 дадида центрифу- 
1ч ннлиниди.

11 и I рифуга килиниши натижасида сутнинг тарки- 
Йи/IиI и одсил ва лейкоцитлар дамда микроорганизм- 
■ |», Mip хилдаги механик аралашмалар пробирканинг 
* .• in л гупланади.

\ i up cof дайвонларнинг сути центрифуга дилинса, 
hiионрканинг тагидаги чукма сарид рангли булади.

.......... .. чукмадан платина далдаси ёрдамида нэ
пу и л "уюм шишачасига олиниб, суртма тайёрланади, 
Фп' мини дилинади, кейин эса бу'ялиб микроскопнинг 

| и i t царалади. Текширилаётган сутнинг таркибида 
hi "цигларнинг миддори ва сгрептококклар дамда

....... ,л кокк формали микроорганизмлар ощган булса,
ни in г касаллигига гумон дилинади. Лекин бу асоси- 

| I плит касаллигига диагноз дуйиш асосли эмас, 
и п сутнинг таркибидаги лейкоцитлар огпз сутида,

' , I 1 ч'риш даврининг охирида дам купайиши мумкин. 
м и роскопия текшириши дар доим утказилмайди, фа- 
- ниша сутни центрифуга дилганда пробирканинг ту- 
' ■ч,| куп чукма тушеа, шу вадтларда утказилади.

11.1-нтрифуга учун ишлатиладиган пробиркалар ра- 
| нм ирга булинган, агар чукма биринчи радамдан ош- 

' \ар доим микроскопия текшириши утказилади. бу 
| ■ уг безининг шика^тланганлигидан далолат беради.

( утдаги микробларнинг умумий миддорини 
анидлаш

1 ушииг таркибидаги умумий микробларнинг мид- 
""('н редуктаза намунаси билан анидланади. Бу наму- 
•Iи \ч ули шунга асосланган-ки, яъни, сутда микроор- 
| Hi. щларнинг ферменти редуктаза бул анда, сутга 
- mil'll куки душ.илса, фермент редуктаза раигни 
'.нршриш хусусиятига эга. Купгина текширишлар на-
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тижасида шу нарса анидланган-ки, ягар сугнинг тарки» 
била канча-ки микроорганизмлэр куп булса, сутниш 
одариши шунча тез"? булади, аксинча, микроблар кпм 
булса, сутнинг одарит вадти шунча узокрок булади. 
Редуктаза намунасини резазурин ва трифенилтегразо- 
лиумхлори билан дам утказиш мумкин.

1. Метил куки билан редуктаза намунаси

Бу намунани бажариш учун кимёвий пробиркагп 
1 мл метил кукининг ишчи эритмаси олиниб (5 мл ме 
тил кукининг спиргли туйинган эритмаси, 195 мл 
дистилланган сувда эритилган) устига 20 мл текши- 
рилаётган сут душилади. Агар текшириш пайтида кат- 
па дажмдаги пробиркалар булмаса, кичик пробирка- 
лардан фойдаланиш мумкин, лекин бу пробиркалар 
ишлатилганда текширилаётган сут ва реактивнинг 
миддори икки баробар камайтирилади Тажриба вадти- 
да пробиркаларнинг огзи тидин билан мадкамлаб ёпи- 
лади. Сут ва реактив душилган пробирка яхшилаб 
аралаштирилиб 38 — 40° дароратдаги сув даммомига 
жойлаштирилади, сунгра дар 15 — 20 дадида, икки со- 
ат мобайнида сутнинг одариши кузатилади. Сутни дан- 
ча вадтда одаришига дараб, сутдаги микробларнинг 
куп ёки озлиги дадида фикр юритилади. Пробиркада- 
1 и рангининг одариши ва сутнинг таркибидаги мик
робларнинг миддори 32 жадвалда берилган.

32 - жадвал

32. Редуктаза намунаси буйича сутнинг сифатига 
бадо бериш

Рангсизланиш
тезлиги

1 мл сутдаги мик
робларнинг тахми- 

нан миддори
Сутнинг
сифати

( утнинг 
класси

20 дакида ва кам- 
рок 20 млн. купрод жуда ёмон туртинчи
20 да^икадан 2 
ссатгача 1 млн. 20 млн гача ём )н учунчи
2 соатдан 5,5 со* 
атгача

500 мингдан 
4 млн.гача у рта иккинчи

5,5 соатдаи ор- 
тинрод

500 мингдан 
камрок яхши биринчн
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и I I п нлктла жула кепг тарзда редуктаза паму- 
• ■ и 11 п it I юзлашган усули дулланилади, бунинг учун 
пн »ил кукининг стандарт эритмаси ун баробар суюл- 
I нI и м 1,11 на текшириш учун 10 мл олинади. Бу усул- 
. | '.iimiii сифагига бщо  бериш 13 жадвалда берил- 

I м и .

33-жадвал

.'13. Редуктаза намунасининг тезлашган усулида 
сутнинг рифатини ба^олаш

1\|НГСИЗЛЭНИШ

1,'элиги
> мл сутдаги микроб- 
ларнинг тахминан 
мицдори

Сутнинг
снфати

Сутнинг
класси

| п  i;i цикадам  камрок 20 мил —дан ортид жуда ёмон туртинчи
с  ткикадан 1 соат-
» 4»Ы 20 млн гача ёмон учинчд^
1 , и,п лан 3 соатгача 4 миллион ача урта иккинчи
t • «лтдан ортиц 500 мингдан кам яхши биринчи

Резазурин билан редуктаза намунаси
Бунинг учун тоза пробиркалзрга 10 мл сут оли- 

пни, устига 1 мл резазуриннинг 0,00596 ли сувдаги 
••ритмаси кушилади. Сунгра пробиркаларнинг of3h 
(трарсизлангирилган тицинлар билан махкамланади,
I спин эса яхшилаб аралаштирилиб 38 — 40° ^ароратли 
< у и даммомига цуйилади. Пробиркалардаги рангнинг 
\ чариши з̂ ар 20 дацикада ва 1 соагда кузатилиб ту- 
рилади.

Резазурин (С,2Н70 4) редуктаза гаъсирида узининг 
глркибидаги кислородни чицаради ва цизгиш рангли 
резофуринга (С,2Н70 3) айланади.

Сутнинг таркибидаги резазуриндан резофуриннинг 
\осил булиши жараёнида, пробиркадаги >;аво рангли 
сут дизгиш рангга, кейинчалик, умуман, сутнинг ран
ги окарзди Резазурин намунаси, метил кукига нисба- 
i.Tii сутнинг микроблар билан ифлосланганлигини тез- 
род аницлаши мумкин. Ленин сутнинг таркибидаги 
микробларни аниклашда бу усулдан фойдаланганда 
ногугри курсагкичлар олиниши мумкин (мастит касэл- 
лигида, огиз сути аникланганда, сут бериш даврининг 
пхирида). Шунинг учун ишлаб чик;аришда купинча 
сутнинг таркибидаги микробларни текширишда метил
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куки нэмунаси дулланилади. Резазуриннинг асосий 
эритмаси дуйидагича тайёрланади. j

Тайёрлаш учун 10 мг резазурин олиниб 200 мл 
дистилланган ёки дайнатиб совутилган сувда эритила- 
ди. Тайёр булган эритма 3 -  5°ли совутгичда садла- 
нади. щ

Ишчи эритмасини тайёрлаш учун, резазурин 1.10 
нисбагда дистилланган сувда аралаштирилади Х°сил 
булган ишчи эритманинг таркибида 0,005% резазурин 
булади.

Трифенилтетразолиумхлорид билан намуна
Бу намунани утказиш учун яхши аралаштирилган 

сугдан 5 мл олиниб, устига 0,5 мл 1 %  ли трифенил- 
тетразолиумхлориднинг сувдаги эритмаси душилади, 
сунгра пробирка яхшилаб чайдатилиб 18 —20°ли уй 
дароратида долдирилади. Сутнинг таркибидаги мик- I  
робларнинг ферменти редуктаза таъсирида рангсиз I 
трифенилтетразолиумхлорид тузи, кизил раигли форма- 
зин бирикмасига айланади. Пробиркалардаги кизил ] 
рангнинг досил булиши сутнинг таркибидаги микроб- ]
ларпинг миддорига боглид долда турли вадтларда до- I 
сил булади. Шунга мувофид 1 мл сугда 50 мингга 
яднн микроб булганда дизил ранг 2 — 3 соатдэн кейин,
500 минг булганда — 54 дадида ичида ва 30 млн бул
ганда—8 дадидадан кейин дизил ранг до*, ил булади. 
Ветсанэкспертиза лабораторияларида вадтни те.жаш 
учун, сутнинг таркибидаги микробларни анидлаш учун 
учинчи ва туртинчи классларга текшириш тавсия эти- 
лади.

Сугнинг биологик сифатини анидлаш j
Сутнинг биологик сифати, сутнинг таркибидаги I

лизоцимнинг фаоллиги асосида бадоланади, дамда c y i- I
нинг таркибидаги доннинг шаклли элементларининг I
бор ёки йудлиги ва дон эътиборга олинади. I

Сутнинг лизоцимларини анидлаш
Cofhh сигиртарининг су г безида лизоцимлар бу- 

тун сут бериш даврида булади. Сугнинг таркибида 
лизоцимларнинг булмаслиги ёки унинг миддорини па- 
сайиши мастит, энтерит ва эндометрит касалликларида 
содир булади. Бу касалликлар билан касалланган си- I
гирлардан олинган сутни пастеризация дилмасдан ёки
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КИПи:н м.'к'лан одамларнинг истеъмоли учун озид-ов- 
Ц|н < нфнгиаа ишлатиш мумкин эмас.

1 \ I и ни г таркибидаги лизоцимлар, микробларнинг
Ц......ига ва тараддиётига таъсир дилади дамда уларни
V ' Iи|*пin хусусиятларига эга эканлиги назарда тутил- 
мн \<>лда, адамият берилади. Сутда, суг лизоиимаа- 
Iммиш булмаслиги сутнинг биологик дийматини паст-
........то и ва санитария жидатидан донидарсиз сут экан-
||ц мни билдиради. Сутда сут лизоцинларининг бул- 

Mm шги ёки унинг коицентрациясининг пасайиши со- 
I им снгирларининг сут бериш давридан чидишдан ол- 
/111П, гастроэнтерит ёки эндометритнинг огир формалари 
ну/кудга келгапда кузатилади. Сут лизоиимини анид- 
| нм учун, далинлиги 2,5 — 3 мм булган Петри ликоп- 

чпсидаги гушт — пептонли агар (ГПА) ишлагилади. 
Анидлаш учун ишлатиладиган ликопчалар рангсиз ти- 
ниц шишадан булиб, бир хилдаги кенгликда булиши 
/парт Бу ликопчаларда ГПАнинг далинлиги 2,5 —Змм 
<|\ лиши учун ликопчаларнинг кенглигига дараб, 15 —20 
мл агар дуйилади.

Сунгра бу ликопчалар 2 —6° дароратда 18 — 24 co
rn дуритилади. Тайёр булган ГПАни совутгичда 55 
| \ гкагача саклаш мумкин. Тесг микроби сифатида мах- 
■ ус зарарсиз булган тилла стафилококкларнинг - куль- 
| раси олинади, Бу микроблар Бутиниггифод илмий- 
н'миириш ветеринария-санитария инстигутида тайёр- 
.танади. Сут лизоцимини титирлаш учун тест-микроб 
кулыурасининг 1:10000 нисба1 да суюлтирил1 ан бир 
' угнали шурваси ишлатилади .Ликопчалардаги микроб 
тиладиган мудитнинг юзасига 0,25 миллилитрдан мик- 
I" ’> тест-культураси дуйнлиб, бир текисда агар юзаси 
" йлаб булинади, сунгра уй ^apov атида 30 — 40 дади- 
I I долдирилади. Бундай долдирилишдан мадсад шун- 
ын иборат ки, яъни, тесг-микроблар агарга зич булиб 
ишмилади. Кейин эса зарарсизлантирилган пулат тру- 
мана (кенглиги 10 мм) ёрдамида турггадан егтитагача 
иарнинг юзасига чудурча дилинади, бу чудурчаларга 
инки томчидан (0,1 мл) текширилаёгган сут томизила- 
ш С\нгра бу ликопчалар 18 соат мобайнида 22 — 23“ 
\.чроратли хона да ушлаб турилади, кейин 5 —6 с 37°

11'орагли термостатда ушланади. Агар экилган мик- 
I'111) тесг-культураси бир хилда чудурчаларнинг атро- 
| и,га /араддий дплиб усса, бу сутнинг таркибида ли- 
|пцимларнинг йудлигини ёки жуда дам кам миддор-
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да эканлигини билдиради. Бундай нагижа „о“ белгиси 
билан белгиланади. Агар микроблар чукурчаларнинг 
атрофида у даражада яхши усмаса, суг лизоцимини 
оз мунча борлигини билдиради. Чукурчаларнинг атро
фида микроблар тараккий кила олмаса текширилаёт- I 
ган сутда лизоцимнинг куплигидан далолат беради. 
Сут лизоцимининг фаоллик даражаси, чукурчалар-t 
нинг атрофида косил булган халканинг кенглигига ца- 
раб улчанади ва бу кенглик миллиметр билан ифода- 
ланади.

Сут лизоцимини тезлашган-усулда аниклаш 
(экспресс-усул)

Бу усулнинг мокияти куйидагича. Яъни, бу усулда 
аниклашда микроб тест-культурасининг 1:1 Ю нисбат- 1 
даги аралашмаси ишлатилади.

Петри ликопчасидаги агариичг юзасига микроб I 
бульони куйилгандан кейин, хона кароратида ушла- ! 
масдан тезда термостатга жойлаштирилади.

Реакция натижаси 4 — 5 соатдан кейин текшири- I 
лади.

Сутдаги эритроцитлар ва йирингни аницлаш
Сут безлари йирингли яллигланганда сут билан 

кон ва йиринг ажралиб чикади, буни аниклаш учун 1 
пробиркага реактив (0,01 г бензидин 2 мл 96° ли рек- 1 
тификат спиргида эритилади ва 2 мл 396 водород пе- 
роксиди эритмаси кушилади), олиниб яхшилаб чайка- i 
тилади, сунгра устига 3 — 4 томчи музли сирка кисло- 1 
таси томизилади ва 4 — 5 мл текширилаётган сут ку* 
шилади. 20 — 39 дакика утгандан кейин пробирканинг 
ичидаги аралашманинг ранги к°рамтир-кукка буяла- 
ди, бундай буялиши мусбат натижа эканлигини кур- 
сатади.

Сутнинг технологии хусусиятларини аницлаш
Агар сут махсус куюцлаштирилган сут тайёрлаш 

учун мулжалланган булса, бундай сутни юцори царо- 
ратга чидамлилиги текширилади:

Сутнинг юкори цароратга чидамлилиги пасайган 
булса, махсус куюклаштирилган сут тайёрлаш учун 
ишлатилмайди Юунга биноан цозирги вактда фосфат- 
ли, кислотали-кайнатиш, алькоголли, кальций хлорли 
ва иссиклик намуналари ишлатилади Бу намуналар-
I »')



пит каммаси ёгсизлантирилган сут билан утказилади. 
Нишлоц тайёрлаш саноатида сутнинг ишлатилишга 
щин<ли эканлиги „ширдон — бижпнн" намунаси ёрда- 
• I I I  i ; i аницланади.

Сутнинг юкори ^ ар о р атга  чидамлилигини 
аниклаш

1 Фосфатли намуна
Аниклаш учун пробиркам 10 мл су г олиниб, ус- 

I hi а 1 мл 1,5Н калий фосфор (КН2Р 0 4) тузининг бир 
ж пели эритмаси кушилади.

Хосил булган аралашма яхшилаб аралагнтирилиб 
I мйнаб турган сув каммомида 5 дацика ушлаб тури* 
шли. Бунда сутнинг юкори кароратга чидамлилиги 

пасайган булса пробирканинг ичидаги аралашма пага- 
иига булиб колади, бундай сутни юкори кароратда 
шрарсизлантириш мумкин эмас.

2. Кислотали-кайнатиш намунаси
Буни бажариш учун учта тоза пробирка олиниб, 

.\ар кайсисига 10 мл дан сут солинади, сунгра тартиби 
билан биринчи пробиркага 0,7, иккиичисига 0,8 ва учин- 
чисига 0,9 мл дан 0,1Н сулфат кислотасининг эритма- 
• и кушилади, кейин эса косил булган аралашма 3 да- 
цика кайнаб турган сувда ушланади. Агар сутда оксил 
фазаси мавжуд булиб, тургун колатда булса, сутнииг 
усгига 0,7, 0,8 0,9 млдан сулфат кислотаси кушилган- 
да, сут ивимайди. Аксинча, сугга кислота кушилганда, 
iyr ивиса. сутнинг юкори кароратга чидамлигининг 
пасайганлигини билдиради.

3. Алкоголли намуна
Бу намуна ёрдамида сутнинг юкори карорат таъси- 

рига чидамлилик даражаси аникланади. Бу максадда 
|о-та КУРУК пробирка олиниб, кар кайси пробиркага 

мл сут солинади ва устига шу микдорда этил спир- 
1И кушилади. Биринчи пробиркага 68%-ли спирг, 
ксйингиларига спиртнинг- концентрацияси 2% га ошиб 
оорадч. Хосил булган пробиркалардаги аралашма се- 

пнлик билан аралаштирилади ва реакция натижаси 
— 3 дакикадан кейин кисобга олинади. Агар бунда 

| уг нормал юцори кароратга чидамли булса, сут ивий- 
н| (спиртнинг кувваги 76%). Сутга кувваги 74 — 72% 

ли ва ундан кам паст концентрациялари кушилганда 
\ . im сут ивиса, сутнинг юкори кароратга чидамлили- 
пшинг пасайганлигини билдиради.
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4. Кальцийхлорли намунй
Тоза, КУРУК пробиркаларга (6у а ) 10 мл суг соли 

ниб, устига и,4, 0,5, 0,6, 0,7, 0,8 ва 0,9 миллилитрдан 
1% кальцийхлор эритмаси кушилади tСаС12>. Досил 
булган аралашма аралаштирилиб цайнаетган сув каммо- 
мида 5 дацика ушланади. Бунда сутнинг юкори каро- 
ратга чидамлилиги пасайган булса, сут ивийди (бирин- 
чи, иккинчи, пробиркаларда).

5. Иссиклик намунаси
Молибден шишасидан тайёрлангаи пробиркаларга

икки мл дан сут солиниб, пробиркаларнинг O F 3 n  т н к и -  

ни билан яхшилаб ёпилади юйин эса ушлагич ёрда- 
мида пробиркалар ульгратермостагга жойлаштирилади.

Бу термостат олдиндан 130' га циздирилган були* 
ши керак. Туарораши 130"га кугариш учун глицерин 
ёки техник мой ишлагилади (буларнннг цайнаш каро* 
рати 150°) Гекширилаёгган намуна пробиркалари гле- 
церинга ёки техник мойга ботцизилади, суигра цизди- 
рилишдан бошлаб, коагуляцияни биринчи белгилари 
косил булгунча утган вацт кисобга олинади, 5 даци- 
ца ичида коагуляция булса, гекширилаёттан суг юцо- 
ри хароратда чидамли деб тан олинади.

6 . Ширдон-бижгищ намунаси
Пишлок тайёрлаш саноагига юборилаётган сутпи 

экспертиза килишда „ширдон-бижгиш" намунаси каг- 
та акамиятга эга

Сутни пишлок тайёрлашга яроцли хусусиятини 
аницлаш учун, маълум бир вацт ичида сутга ширдон 
ферменти кушилганда суг купца косил цилиши керак. 
Пишлок тайёрлаш учун яроцли булган сут уч турга 
булинади: биринчи турга кирадиган сутга, фермент КУ* 
шилгандан кейин биринчи 15 дацика ичида куйцз к »  
сил килади. Иккинчиси 16 дацикадан 40 дацидагача, 
учинчиси эса 40 дацикадан ошгандап кейин куйца ко
сил килади. Пишлок тайёрлаш учун энг кулай сут 
учинчиси кисобланади,

Аницлаш усули куйидагича:
Тоза пробиркалар олиниб, кар кайси пробиркага 

30 миллилитрдан яхши аралашгирилган сут солиниб, 
устига 1 мл дан ширдон ферментинииг ишчи эритма
си цушилади (1 г ширдон ферменти 100 мл дистил- 
ланган сувда эрптилади) сунгра пробиркалар сув кам- 
момида ёки термостагда 12 соат цолдирилади, кейин 
эса пробиркалар чицариб олиниб кузатилади. Агар,
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г I мнилок тайёрлаш у*1ун ярокли булса, 12 сбатдйн 
I им бир — хиллаги 1̂ у й к в косил цилади ва тиник
»itI> к>и ажра мади.

МОЛЛ ^АЙВОНЛАР СУТИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ- 
САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАСИ

/Куда хавфли кгсалликларда, сутни санитария 
жи^атидан ба.\олаш

Куйдирги, цорасон, кутуриш, улат, хавфли шиш, 
к у - иситмаси, сил, лейкоз камда сут бензининг нек- 
ри(1актернози, сили ва актииомикози ва купгина бош- 
ци колатларда, ветеринария дастурларига асосан, кай- 
нинлардап олинаётган сутни, озиц • овцат, озуца ва 
сошка мацсадларда ишлатиш ман этилади. Бу касал- 
лнклар билан касалланган кайвонлардан олинган сут 
30 дацица цайнатилгандан кейин йукотилиши зарур. 
Лейкоз ва сут безининг клипикаси аник булмаган 
мастит касалликлари билан касалланган сигирлардан 
олинган сут 30 дакика кайнатгандан кейин, лейкоз 
гнгнрлари туккан бузокка ёки чучцаларга озука си- 
фа гида ишлатиш мумкин Хайвонлар куйдирги касал- 
лнгига гумон цилиниб карантин куйвлганда ёки шу 
касаликка карши Ценковский вакцинаси билан эмлан- 
I «чн булса, олинган сутни факатгина кайнатгандан кей- 
ин ишлатиш мумкин. Бу кайвонлардан олинаётган сут 
хужаликдан чикарилиши мумкин, биринчи колатда 
(|)акатгина карантин олингандан кейин, иккинчиси кай- 
нонлар эмлангандан кейин 15 сутка утган булса, согни 
сигирлари СТИ вакцинаси билан эмланган булса улар- 
дан олинаётган сутни тухтовсиз ишлатиш мумкин, ле- 
кин факатгина тана карорати кутарилмаган, камда 
вакцина юборилган жойида шиш косил булмаган бул
са Манка касаллиги билан касалланган байталлардан 
олинган камда маллеинга мусбат реакция курсатган 
оайталлардан олинган сут йукотилиши зарур.

Сил касаллигида сутни санитария жи^атидан 
ба^олаш

Корамолларда сил касаллигининг кузгатувчиси М 
tuberculosis. Бу микроб одамлар, айницса кичик бола- 
лар учун жуда хавфли.

Шунта эътибордан, касал сигирлардан олинган сут-
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ни ёш болалар истеъмол килганда, сил касаллиги би- 
лан 90 — 100% касалланади.

Сил касаллигининг микроблари кислоталарнйнг таъ- 
сирига жуда чидамли, шунинг учуй ачиган сутнинг 
таркибила узининг касаллик чакзришини йукотмасдан 
20 кунгача сакланиши мумкин. Бу микроблар пишлок- 
да икки ойдан ошикрок, сариёгда 100 кунгача, агар 
ёг соауцаикда сакланса, 10 ойгач), музлатилган ёгда 
6 нилдан ошицроц сакланиши мумкин. Сутнинг тар
кибила сил табкчаси 9 — 10 кун сакланади Микроб- 
ларга совуцлик таъсир этмайди, аксинча; юцори каро- 
ратда тезда калок булади. Суюк мукитда карораг 
60° булганда, Зл лацика мобайнида калок булади. Сил 
касаллиги билан касаллашан сигирдан олинган сут узи- 
иинг кимёвий ва физикавий хусусиятлари бунича cof- 

лом хайвондан олинган сутдан бугунлай фар к; цилади. 
Касал сигирнииг сутида оцсил моддалар (альбумин, гло
булин) икки баробар ошади, шунинг ^исобига сутнинг 
ёпишкоцлиги ортади, камда сутдаги кул ва сув купая- 
ди Бир вацтнинг узида бундай сутнинг таркибида ёг 
мицдори 0,7%) га, лакгоза ва титирланадиган кисло- 
талик даражасн пасаяди. Сут таркибининг бундай 
узгариши бсвосита касалликнинг чузилиши билан 6 o f- 

ланган булади. Касалликнинг бошлангич даврида сут 
узининг хусусиягларини саклайди, лекин кейинчалик 
сил жараёнининг тараккиёти билан су г суюклашади, 
сушинг ранги ку -имтир - саргиш булиб, таъми шур 
булади. Агар сил Жароваги бевосига сут безида жой- 
лашган булса, сутнинг ранги ^аво рангига киради. 
Сут безлари сил билан шикасгланган булганда, олин
ган сутни озиц-овцат сифатида ишлагнш мумкин эмас. 
Сил касаллиги учраб турадиган хужаликдаги сигир- 
лардан, куй ва эчкидан олинган сут куйидаги тартиб- 
да зарарсизлантирилади. Сил касаллиги тугатилаётган 
сигирлардан олинаёгган сут 85° да 30 дакида зарар- 
сизлантирилгандан кейин сут заводига жунатилиши 
мумкин. Бундай сут, сут заводида цайтадан пастери
зация кияингандан кейин тухговсиз ишлатилади. Ху- 
жаликлардаги сигирлар тубзркулезга мусбат реакция 
курсатган булса, улардан олинган сут кайнатилиб ху- 
жаликнинг узида ишлатилади.

Бундай сутдан фадатгина эритиладиган олиш  

мумкин. Ёгсизлантирилган сутни хужаликнинг ичида 
кайнатиб, кайвонлар учун озука сифатида ишлатиш
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миш Клиник белгилари аник ^айвонлардан олин- 
• \ мIи 10 дакика кайнагиб, бурдокига бокилаётган 

и мм.lap учун озуца сифатида ишлатилади. Сутнинг 
(lull' пдаги сил касаллигининг кузгатувчиларини мик- 
" I * ч1 и я килиш нули билан аниклаш мумкин. 

\никлашнинг биринчи вариантида 25 мл текшири- 
4)1 паи cyT ia  2 мл аммиак, 50 мл петролей э |ири ва 
в  мл гсрний эфир цушилади.

(лшра косил булган аралашма яхшилао аралаш- 
iHl'it.i тли, кейин эса аралашманш.г пасткн катлами 
■М<'\т пробиркаларга солиниб центрифуг килинади, 
1*|ци мрканинг тубида косил булган чукмадан суртма 
мпсрланиб Циль —Нильсен усули б\йича буялади. 
|||" маратларда сил таёкчалари кизил рангда кури-
IIH ж .

ДА. М. Дрябипованинг „флатаиия" усули кулланил- 
fпила, 50 мл текширилаётган сутга 50 мл 5% ли уюв- 
"| с алий кушилиб аралаштирилади кейин эса 50 — 60° 
Цйриратда 30 дакика каммомида ушланади.

Сунгра 0 ,5— 1 мл ксилол ва 60 — 80 мл дистнл- 
Iпт ан сув купшлиб бутилкачаларнинг огзи резина 
ппршлари билан ёпилади, кейин эса 10 дакика мобай- 
мнда чайкатилади Шу тартибда тайёрланган намуна- 
/шр огзи кичик колбаларга куйилиб 45 — 60 дакика 
iini'i колатда уй кароратида колдирилади. Бунда мик-

........инг таначалари ксилолга шимилиб юзага чика
<м чплайди ва колбачанинг юкори тор жойида калка 
\<"ил килади.

Мина шу косил булган калкадан суртма тайёрла- 
iiiHi, эфир ёрдамида ёгсизлантирилади, кейин Циль — 
Нильсен усулида буялади.

Бруцеллёз касаллигида сутни санитария 
жи^атидан ба^олаш

Маълум булишича, бруцеллёз касаллигининг уч 
• v|>пнинг бруцеллалари одамлар учун хавфли кисоб- 
минади ва улар одамларда касаллик чакиради 

Br. abortus bovis 
Br. melitensis 
Br. Suls

Булардан одамлар учун энг хавфлиси Br.melitensis 
\исобланиб, улар куй ва эчкининг сугида булиб кол» 
пн uni бошка кайвонларнинг, шу жумладан, сигир-
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ни нг сутида ^ам булиши мумкин. Совутилпш и* 
бруцеллалар 6 — 80 кун, кислоталиги ошаётган и м  
1 — 4 кун, каймокда- 10 кунгача, сариёгда-И 
кун пишлокда — 42 кун, сакланиши мумкин.

Кимизнинг кислоталиги 120— 140° Т булиб у»м» 
таркибидаги алкогол 3,5 — 3,7% булганда брут м 
лар уч кун1ача узининг тириклигини саклайди.

Сутнинг таркибидаги бруцеллалар 60° ^ a p o | i | t  
30 дакика пастеризация цилинганда ^алок була/m И 
теринария-санитария экспертизасипинг коидалщ* 
мувофик, бруцеллёз касаллиги билан касалланган ц*

• да насалликнинг клиник белгилари аник; булгап ни 
сигирларидан олинган суг бевосита шу хужалиин' 
узида б дацика цайнагилиши лозим. Хайвонлар f(l(n 
логик реакцияси ёрдамида текширилганда мусбаг (•* 
акция курсагган. .Пекин касалликнинг клиник б« и 
лари аниц булмаган ^айвонлардан олинган сути 

’ озиц-овнат сифатида ишлатиш ёки бундай суiд- 
бошка турли сут ма^сулотлари тайёрлашдан олди 
70° дароратда 30 даница пастеризация килиниши шп| 
Куйчилик ва эчкилик хужаликларида бруцеллёз г- 
саллиги учраб турадиган булса, бу хужаликлнр< 
уларни cofhlu мумкин эмас. Бруцеллёз касаллнм" 
карши вакцина билан эмланган сигирларнинг суш » 
ойгача пастеризация цилиниши керак, бунда подати 
орасида охирги марта бола ташлаган сигирлар v  
собга ол'иниб, улар тезда поддадан ажратилиши шир* 
Сутнинг таркибидаги бруцеллаларни антиген били 
хдлцали реакция, ^амда агглютинация реакциялар 
ёрдамида аницлаш мумкин. Лекин бу реакцияла|!н 
o fh3 сути, ^амда сигир туккандан кейин биринчи I 
кунгача олинган, сигирнинг сутдан чикишидан оллп 
олинган, мастит билан касалланган сигир сути, бруцн.и 
лёз касаллигига эмланган, >;амда тананинг дарорлi■ 
ю^ори булгап сигирларнинг сути билан цуйиш мумкт 
эмас. Купгина текширишлар натижасида шу нар* а 
аникланган-ки, яъни, кислоталиги 32 — 33° Т ошти 
o fh3 сутини, мастит касаллиги билан касалланган си 
гирнинг сути, ^алцали реакция ёрдамида текширпи 
да турри натижа бермайди. Олинган сут намунала|И1 

фенол ёки формалин билан консервация килиниб, (мг 
робарига сув билан суюлтирилган булса, ^алцали pf 
акция билан текширпш мумкин.
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I mi и 11 и 11 и г оцсил касаллигида олинган 
ши iimiapHH жицатидац бацолаш

Hfe.ii ' i I iiirn билан корамол, куй, эчки, туя ва 
| н у  м » ........ ип, in у жумладан, одамлар, купинча ёш

*« i*|i ми' и I/ш над и.
Мм*" им mini' кузгагувчиси фильтрланали'ан вирус- 

IM ау шб, ■ \ мякла, цонда, утда' тезакда, сийдикда
* i t ......... ..... .ларнинг сутида учрайди. ^арорат 50°
I . ......... | м панда вирусларнинг таркиби бузилади,
«Яш I■ ■ I и I I и*зда калок булади. 60— 7о° ли суюк 

| | |  ннруслар 15 дацица ичила цалок булади.
■ . му кит вирусларнинг таркибини бузади.

, , | 111 пн г таркибида 30 — 45 кун сацла-
«1 , 1 ..пипа эса консервацияланади. Одам бу
, « .......и им сутни, камда касал цайвонлар сути-

I I i|. | <'пип истеъмол килганда касалланади. Ка-
..... и \ .....онларнинг сут бериш кобилияти паса-

........ писали билан касалланган сигирнинг сути-
..............in ыр етти баробар, ёг 7 — 8% ва эрийди-

I ............ :11 пап альбумин ва глобулиннинг мицаори
,1 1  I и лп ташцари, сутнинг таркибидаги каль- 

. ; III форнинг оралигидаги тенглик узгаради,
I 11111 i 111111 г мицдори 7 — ‘сЗ% га ортади ва бу- 
| .шла сут билан кальций ажралиб чица бош- 
и | i-шакарининг сони узгармайди, витамин Л 

||> I<>пин камаяди, витамин Е, Снинг мицдори
. .........сил касаллиги билан касалланган сигирлар-

, и - in ( ариёг ва творог тайёрланганда мацсу-
............ . прганолептик курсаткичлари яхши булади.

и сгини ажратиб олиш учун, цайта ишлаш- 
м и I п па творог тайёрлаш учуй ишлатиладиган 
I it и и | 'О" цароратда 30 дацика пастеризация ци-

■ I ■ | . 11 Пишлок тайёрлаш учун бу сут ишлатил- 
iNhh ■ м,' ил касаллигига цари/и эмланган согин си- 
г |  ' и пинг кимёвий таркибининг цисмлари узгар- 

«ни(• I' Априм вацтларда оцсил касаллиги билан касал- 
||м I in up сутининг таъми ва циди узгариб шилим- 
in* |" ' in кчщияга эга булади, бундай сут зарарсиз- 
...... ... I пидан кейин утил кндинади.



Бошца касалликларда сутни санитария 
жидатидан бадолаш

Риккетсиозляр
Уй дайвонларида бу касалликлар нам урганилиш 

Бу касалликларнинг ичида эпг давфлиси ку- иситмасм 
дисобланиб унипг дузгатувчиси Rickeitsia burneti- I»\ 
касаллик билан chi ир, куй, эчки, хом сутни истеъмол 
дилганда, одам дам касалланади. Ку- иситмаси касал- 
лигида сут безлари ва сутнинг таркиби куринарли да» 
ражада узгармайди. Лекин дозирги пайтгача бу ка- 
салликнинг кузгатувчисини сутга тушиш нули анид- 
ланмаган Касалликнинг кузгатувчиси юдори дарораг 
га жуда чидамли. Касалликнинг кузгатувчиси 7г°п\\ 
дароратда узининг тириклигини 15 секунд садлайди. 
Озид-овдат мадеулотлари минус 20° да икки йил сад- 
лангандан кейин, дам, касалликнинг кузгатувчисини 
топиш мумкин Одамлар купинча хом сутдан тайёр- 
ланган творогни исгеъмол дилганда касалланади. Ка- 
c. л моллардаи олинган сут, 3 — 5 дадида дайнатиш 
йули билан зарарсизлантирилади.

Листериоз
Бу Iасаллик билан согин сигирлар, дуй ва эчки- 

дар дамда одам дам касалланади. Касалликнинг куз
гатувчиси сут безида дамда сутнинг таркибида була- 
ди. Лекин дозирги вадчгача дайвонларни ва одампи 
бу касаллик билан касалланиш йуллари анидланмаган

Касал дайвонлардан олинган сутни ишлатишдан ол- 
дин 80° дароратда 30 дадида пастеризация дилинади.

Лептоспироз
Сутнинг таркибидан лептосперларни ажратиб олиш 

мумкин, лекин одамларни бу касаллик билан хом сут
ни истеъмол дилганда, касалланиши учрамаган. Касал 
дайвонлардан олинган сутнинг ранги саридда буялган 
ва ёки унинг таркибида дон аралашмалари булганда, 
бундай сут кайнатиш нули билан зарарсизлантирилиб, 
дайвонлар учун озуда сифатида ишлатилиши мумкин.

Туляремия
Бу касаллик билан дуй, эчки, от, дорамол, туя ва 

бошда дайвонлар касалланиши мумкин. Одамлар сут ва 
бошда озид-овдаг мадсулбтларинннг таркибида касал-
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Липнип чузгатувчиси булганда касалланади. Касаллик- 
Ьни кувгатувчиси сутда узининг фаоллигиии 8 кунга- 
!»•» м\млат.1лган сутда 104 кунгача сацлайди. Сут 60° 
V’i",ll | i;ia 5 дацица иситилганда касалликнинг кузга-
♦ | мш и \алок булади Касал чайвонлардан олинган сут
* У n а Iмк ми узида кайнатиш йули билан зарарсизланги- 
•Млм/ш. Зарарсизлангирилган сутни озик-овцат сифаги- 
1 • ншлатиш мумкин.

Цуй ва эчкини юцумли агалактия касаллиги
бу касалликда чайвонларнинг су г бериши тухтайди.

1 it< нлликка хос белгилзрдан сут безнинг яллигланиши 
Ци1нпланиб, сут чаво рангига кириб, таъми шур була- 
'»» Касал чайвонлардан олинган сутнинг кимёвий ва 
I ч ч I аний таркибининг узгариши урганилмаган.

Iупгина текширишлар натижасида шу нарса аник* 
•нилп-ки, яъни, сут билан касалликнинг кузгатувчи- 
! М"| ажралиб чикади, лекин бундай ажралиш касаллик 

<'лгандан, гурт ой утгандан кейин бошлянади. Касал 
\ птоилардан олинган сутнинг органолептик курсаткич- 
•мри узгарган булса йукотилади Агар чайвонларда ка- 

'"лликнинг куз ёки бугум формалари булса, улардан 
" пин ан суг кайнатилгандан кейин озик овцат сифатида
......агилиши мумкин. Куйчилик ва эчкичилик хужалик-
'■'рнда бу касаллик учраб турадиган булса, олинаётган 

1 \ | хужаликнинг узида пастеризация килиниши керак.
Некробактсриоз

Касаллик билан от, куй ва корамоллар касалланади.
1 .аалликнрнг кузгатувтиси анаэроб шароитида купайиб 

1 1 ли, спора чосил цилмайди, 60° чароратда 30 дацица 
•.и I трилганда чалок булади. 100° чароратда I дакика*

' чалок булади. Агар сут безлари шикасгланган бул- 
1 >, олинган суг йукотилади Аксинча, сут безлари ши- 
1 тланмаган булса, олинган сут кайнатилгандан кейин 
итлатилади.

Чечак
Корамолчилик, ц^йчилик ва эчкичилик хужа- 

жкларида чечак касали учраб турадиган булса, чай- 
ионлардан олинаётган сут хужаликдан ташкарига 
чикарилиши мумкин эмас Олинган суг хужалик- 
• *инг узида цайта ишланади. Касалликка кУ’йилган ка-
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рантин олингандан кейин бринза ва бошца тайёрлангпм 
сут ма^сулотларини хужаликдан чицаришга рухсат эти 
лади.

Ауески
Бу касалликка гумон килинган сотин сигирларидян 

олинаётган сут, цайнагилгандан ёки пастеризация цн- 
лингандан кейин, озик-овкат сифатида ишлатилишн 
мумкин.

Паратуберкулёз
Паррандаларнинг туберкулёзига мусбат реакция кур- 

сатган согин сигирларидан олинаётган сут озик-овкат 
сифатида ишлатилишидан олдин 70° ^ироратда 30 да- 
кица пастеризация килиниши ёки 5 дакика чамасидя 
кайнатилиши керак.

Лейкоз
Л. К. Семенованинг маълумотига кура, лейкоз ка- 

саллиги билан касалланган хлйвонлардан олинаётган 
сутда fi-лактоглобулиннинг микдори камаяди ва им- 
мунглобулиндар икки баробар ошади (соглом кайвон- 
ларнинг сутига нисбатан). Лейкоз билап касалланган си- 
гирлардан олинган сутни ишлатиш такикланади. Олин- 
ган сут йукотилади ёки кайнатилгандан кейин лейко) 
касали билан касалланган сигирларнинг бузогига ёки 
чучкаларга озука сифатида ишлатилиши мумкин

Касалликка гумон килинган сигирларден олинган 
сутни озик-овкат сифатида ишлатиш мумкин, лекин иш- 
латилишдан олдин 85° хароратда 10 дакика пастериза
ция килиниши ёки 5 дакика цайнатилиши керак.

Касаллик учраб турадигаи хужаликлардаги соглом 
сигирларидан олингаи сутни сутзаводига юбориш мум
кин. Лекин бундай сут сут заводида пастеризация ки
линиши шарт.

Мастит
Соптн сигирларининг орасида купинча суг бези ял- 

лигланишининг турли формалари учраб туради. Касад- 
ликнинг кузгатувчиси купинча стрептококклар кисобла- 
нади. А. Ф. Войткевичнинг маълумотига кура, 36 та 
мастит касаллигиданстрептококклар 68%, стафилококк- 
лар —10%, сил таёкчаси—30%, ичак таёкчаси —3% аж- 
ратиб олинган. Стрептококклар сигирларнинг мастш
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М1 11 пи ила кузгатувчиси булиши билан биргаликда, 
him . i,iр in ангина, скарлатина, отит ва сарамас касал- 
| |н|ип1 члциради. Мастит касаллиги билан касалланган 
INi up гугининг таркиби ва хусусияглари касалликнинг 
Ian ны \олатда кечишлигига боглик колда узгаради.
I* < а I \айвонларнинг сугида казеин, лактоза, ёг, КУРУК 
Им nidi камаяди, зичлиги ва ивиши пасаяди, аксинча
* |"1' на альбуминнинг микдори ортади, ёг шарикчала- 
Î'Hiiiir диаметри кичиклашади. Вентнинг (Wendt) маъ- 

лумита кура, мастит касаллигида аскорбин кис- 
н инииинг мицдори касаллик бошланганда 10% га, «е- 
П"и о .1 in к 30-5')% га камаяди. Касалликнинг клиник 
1 1 и и лари аник куринганда сутнинг консистенцияси тво*
I" < I и мои. ранги кукимтир ёки саргиш булиб, таъми 
пир иулади. Бундай сифатсиз сут экспертиза пайгида
■ puli 1,илинади Сотин сигирларидан касалликнинг су- 
р in лан, яъни, клиник белгилари билинмай утадиган 
I г  I л аарида олинган сут, истеъмол килинганда киши- 
|| 'пинг соглигига ёмон таъсир курсатааи.

1 пглом кайвонларнинг сутига 5% мастит касаллиги
■ и ми касалланган сигирларнинг суги кушилиб пишлок 
нин рланганда, гайёрланган лишлокнинг камчилиги жу-

| к\п булади.
Сигир кетози

Кг юз касаллиги юкумсиз касалликлар каторига кн- 
р I in. Касаллик ёш ва юкори максулдор, катта ёшда-
....... . сигирларда тугишдан олдин, к\ пинча, туккан-
| hi кейин учрайди Согин сигирларнинг организмида 

1 | и;I углеводларнинг алмашиниат бузилиши оциб.чти* 
' '  ' плламбор сигирларда, кейинчалик сутнинг тарки-
11" и 1 I стон таначалари пайдо булади. Кетон таначала- 
н 'пинг купайиши, ёг кислоталарининг кисобига була- 

" "у эса кайвонлар учун закарли касобланади. Ке 
касаллиги билан касалланган согин сигирлардан 

........ пн сут пастеризация килинади.

СУТНИНГ ТАРКИБИДА АНТИБИОТИКЛАР 
БУЛГАНДА, САНИТАРИЯ ЖИХДТИДАН 

БА^ОЛАШ

1 Vi пинг таркибида антибиотиклар булганда, истеъ-
* 1 чилинса, одамларнинг соглигига зарар етказади.
* > " I л и иутдан турли сут ма^сулогларитайёрлаш мум-
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кин эмас. Сутнинг таркибига антибиогиклар мастит м 
саллигига царши даволанганда утади. О.И. СемицскиП 
нинг маълумотига кура, антибиогиклардан стрептомицин 
пенициллин сут билан 5 - 8  сутка мобайнида ажралиб чм* 
кади. Сутнинг таркибрлаги пенициллин, узининг хуп 
сиятини сут 120° хароратда 30 дакика циздирилганд■ 
хам йукотмайди. Давлат стандартининг талабига муно 
фиц, сутнинг таркибида антибиотиклар булганда цабу t 
Килинмайди. Сутнинг таркибидаги антибиотиклар икки 
усулда аникланади: индикация ва сутни тугридан-туг 
ри микроскоп ёрдамида текшириш.

1. Индикация усули
Бу усул, сутнинг таркибидаги микроорганизмларнипг 

тараккиётини антибиотиклар билан тухтатиш, шу билли 
биргаликда микробларда молда алмашиниш жаразниш? 
узгартириш натижасида индикаторнинг рангини узин 
ришига асосланган. Микробларнинг тесги сифатида анти- 
биотикларга сезгир, кщори хароратда усадиган стрем- 
тококклар ишлатилади. Бундан ташкари, бошка сут 
кислотаси уосил цилувчи баюериялар, хам ишлатили- 
ши мумкин. Бу максад учуй метил куки кенг тарицл 
да ишлатилади, бунинг мохияти шундан иборатки, яъни, 
сутда антибиотик булганда бактериянинг культураларн 
купайиш хусусиятини йукотади, натижада кук индика
тор тикланмайди Сутнинг кук ранги узгармайди.

Шунга кура, агар текширилаётган сутнинг таркитм- 
да антибиотиклар ва юкори хароратда усадиган стрем- 
тококклар булса, бундай сугдан пробиркаларга олн 
ниб, сунгра индикатор кушиб, термостатда 5,5 соаг уш- 
лаиганда хам индикаторнинг ранги тикланмай сутнинг 
ранги куклигича цолади.

2. Сутни бевосита тугридан-тугри микроскопнинг 
тагида текшириш усули

Бу усулнинг мохияги шундай иборат-ки, яъни, с у г - 
нинг таркибида антибиотиклар булганда, сутдаги мик- 
роорганизмларнинг ривожланиши, купайиши тухтайдн, 
ва уларнинг морфологик хусусиятлари узгаради. Ишни 
бажариш учуй, текширилаётган сутдан зарарсизланти- 
рилган тоза пробиркага 10 мл олиниб, пробирканинг 
огзи тикин билаи ёпилиб, 80 — 85° харорагли сув хам- 
момида 5 дакица ушланади, кейин 40° хароратгача со- 
вутилади. Худди шундай тэртибда сутнинг таркиби. а
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| ипиотиклар булмаган назораг намунаси ^ам бажари- 
'I in. Сунгра икка/ia пробиркаларга кам 3 —4 томчидан 
11 ч1 • I• 11 хароратда усадиган ва антибиотикларга сезгир 
' I" июкоккнинг культураси томизилади.

Кейин эса пробиркаларнинг огзини бекитиб яхши- 
' | • чайкатилади ва 40° ^ароратли сув даммомига 90
> и.ика куйилади Белгиланган вант утгандан кейин

.......... ичидаги суюкликдан олиниб суртма
Min рлаииб, буяла; и ва микроскопнинг иммерсион сис- 
" мгпда курилади. Сутнинг таркибида антибиотиклар 
" пан пробиркадан тайёрланган суртмада стрептококк- 
' и''|инг усиши тухгаган булиб, уларнинг умумий мик* 
"'ini назорат намунасидагига цараганда бир мунча кам 

пулади
Сутнинг таркибида за^арли кимёвий моддалар 

булганда санитария жи^атидан ба^олаш 
(ядохимикати)

\айвонларнинг танасининг юзасидаги паразитларга 
и I усимлик зараркунандаларига царши курашишда иш- 
"нпладиган за^арли кимёвий дорилардан нотугри фой- 
м пшилганда за улар нотугри сакланганда, у модда- 
мр сут ва суг ма^сулотларига тушади, окибатда одам- 
мрда за^арланиш касаллигини чациради. Давлат стан- 
иргининг талабларига мувофиц, жамоа ва давлат ху- 
|пликлари томонидан топшираётган сутнинг таркибида 
муфлн дорилар булганда, кабул цилиб олиш тлкицла- 

п ' h i . Согликни саклаш вазирлиги тасдиклаган сани- 
||Ч1м цоидаларига биноан ваветеринария конунларига 

' '» лантан х;олда, сут ва сут ма^сулотларннинг за^ар- 
'I митдалар, шу жумлалан. кургошинли, карбомитли,

1 ппнча хлорорганик ва бошка пестицидлар булганда, 
'"инпга рухсат этилмайди Дастурларга кура, яхши си- 
ф п  in сут олиш максадида, cofhh сигирларга ДДГ, 
1 ‘л гахлорциклогексан, полихлорпинен ва шуларга ух* 

пп мница за^арли кимёвий дориларнинг ишлагпли- 
HIII мумкин эмас, яъни, бу за^арли моддалар организм- 
• I I sщгандам кейин маълум муддатгача тупланиб ке-
..... им сут оркали чицади. Бундан ташкари, мана шу
|"|,прн ia келтирилган за^арли дорилар кулланилган яй* 
•iim'мр/гп, майдонларда cofhh сигирларини боциш мум-
> mi | мс. Сут ишлаб чицариш жараёнида, иложи Со- 
I"» i*i, сутга закарли дориларни туширтирмасликка кзра-
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кат нилиш керак, шунга биноан ^амма тадбирий чора- 
ларга амал килинади.

Согин сигирлари, фосфор органик пестицидлар би- 
лан за^арланганлигига гумон ^илинса, улардан олйна- 
ётган сут 15 кунгача сотишга чикарилиши мумкин эмас 
ва бундай сут йукотилиши керак.

Сигирларга фосфороорганик препаратлар даволаш 
максадида кон томирига юборилганда ёки кзйвон та- 
насининг ташки томонига суртилиш учун ишлатилган 
булса, олинган сутни уч кунгача озик-овкат максади- 
да ишлатиш мумкин эмас. Бундай сут 1 соат цайна- 
тилгандан кейин ^айвонлар учун озука сифатида ишла- 
тилиши мумкин. Лекин айрим кимёвий моддалар суг- 
нинг таркибида цисман булади. Мисол учун сутда гек- 
сахлорциклогексан 0,005 мг кг гача, маргимуш табиий 
колатда булишлиги кисобга олинган колда 0,5 мг кг 
булади. Сариёгда гексахлорциклогексан 0,2 мг кг гача 
булиши мумкин. Агар сутнинг таркибида фосфороор
ганик бирикмалар 0,01 мг кг дан ошмаса, сут бир соат 
кайнатилганда доринииг кучи йуколади

Сутнинг таркибидаги зах;арли моддаларни, 
пестицидларни аницлаш усуллари

Сут ва бошка кайвонот, усимлик максулотларининг 
таркибидаги за^арли дориларнинг колдик микдорини 
аниклашда биологик,биокимёвий, кимёвий, физико-кимё- 
вий усуллар кулланилади.

Биологик усул
Бу усул шунга асосланганки, яъни, купгина бугум 

оёцли кашоратлар, айникса, инсеклоаккарицидлар ггес- 
тицидларнинг айримгурукларига сезгир. Мама шу мак- 
сад учун хонанинг пашшалари, \ ул  меваларнинс паш- 
шалари, безгак чивинлари камда уй аквариумида усти- 
риладиган баликлар ишлатилади Текширилаётган пес- 
тицидли сут намуналаридан кар хил йуллар билан тай- 
ёрланган экстрактлар бугум оёклиларга берилади.

Бутим оёклилар кисман истеъмол килиши нагижа- 
сида калок булади, калок булган биологик обьектлар 
дисобга олиниб, сутдаги за^арли дориларнинг колдик 
микдори ^акида фикр юритилади Лекин бу усул би
лан пестицидларнинг турини аниклаб булмайди, шунга 
эътиборан, бу усул ишлаб чикаришда кенг кулланил- 

Ш' майди,
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Биокимёвий усул
IЛ' усул шунга асосланган-ки, яъни, айрим лести* 

him'iap узининг жуда паст концентраииясида дам, за- 
\мр hi таъсири натижасида турли ферментларнинг жа- 
м I I I иг и ни пасайтиради Шунинг учун дам бу усул кенг 
тридада фосфороорганик ва карбомат препаратларининг 
|р|лдиц миддорини аниклашда кулланилади. Бу усул- 
н ни г модияти шундан иборат-ки, яъни фосфороорга- 
и и к задарли моддалар холинэстераза ферментининг таъ- 
■ нрпни пасайтиради, ацетилхолиннинг парчаланишидан 
<| | сирка кислотаси досил булади. ^уйилган реакция 
мудптининг узгариши билан бромтимол кук индикато- 
ри узининг рангини узгартиради.

Аницл ш усул и
Дниклаш усули кимёвий тоза пробиркага 0,5 мл тек-

....рилаётган сутдан олиниб, устига бир мл холинэсте*
p i а ёки куритилган от донининг зардоби душилади. 
бир вактнинг узила назорат намунасининг пробиркаси- 
III дам 0,5 мл фосфороорганик задарли дорилар бул- 

игам сут олиниб устша 1 мл холинэкстераза ёки зар- 
||ю душилади. Сунгра иккала пробирка дам дарорати 
I -. ’ булган сув даммомйга 30 дадида дуйилади.

Кейин эса дар дайси пробиркага 4,5 мл дан ацетил- 
М1ЛИНИНИНГ индикатор —буферли эритмаси солинади ва 
ргнкциянинг бошланиш вадти белгиланади. Агар тек- 
ширилаётган сутда задарли дорилар булса, пробирка- 
пинг ичидаги кук рангнинг одариши тезда булмайди, 
назорат намунасининг пробиркасидаги ранг тезда ода
рили

Кимёвий. физико-кимёвий усуллар ёрламида за- 
уарли дорилар анидланганда фотометрия, хроматогра
фия, полярогрария усуллари ёрдамида анидланади. 
Хнидлаш йуллари токсиколо!ия булимида батафсил 
г шлган.

КДСАЛ ^АЙВОНЛАРДАН ОЛИНГАН СУТНИ 
ЗАРАРСИЗЛАНТИРИШ

Сутни пастеризэциялаш
Сутни пастеризация дилишда 3 та усул кулланилади.
I Узод муддатда пастеризациялаш
Бу усулда сут 63—65° дароратда 30 дадида мобай-
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нида зарарсизлантирилади. Хозпрги ва^тда бу усул кпм 
кулланилади.

2 . Киска муддатли пастеризациялаш
Сут, бу усулда зарарсизлантирилганда сутнинг .\и • 

рорати 85—90° кутарилади ва ортик ушлаб турилмяП- 
ди. Бу усул асосан суг заводларида кулланилади.

3. Ургача пастеризациялаш
Бу усулда сутнинг харорати 70—72° етказилиб, бир 

неча дакика ёки секунд шу хароратда ушланади. Ид
еал кайвонлардан олинган, сут. касалликнинг организм- 
да кандай хол-атда кечиши хисобга отиниб, юкори ха 
роратда (85°) 30 дакика ушланади.

Пастеризация килинган сутни, назорат килиш усул- 
лари.

Хом сутнинг таркибида ферментлар булади. Турлн 
хароратда пастеризация килинган сутнинг таркибидагн 
ферментлар уз фаоллигини пасайтиради. Пастеризации 
Килинган сутни назорат килишда унинг таркибидагн 
фосфатаза ва пероксидаза ферментларининг бор йукли- 
гига эътибор берилади.

Парафенилендиамин билан пероксидазага реакция

Бу реакция, пастеризация килинган сутнинг тарки- 
бига 5—10% гача хом сут кушилган булса, уни аник- 
лаш учун ишлатилади. Аниклаш учун пробиркага 5 мл 
суг олиниб, устига 2.5 мл буфер аралашмаси кушила- 
ди ва яхшилаб аралаштирилгандан кейин 35° харорат- 
ли сув хаммомига 3 — 5 дакика куйилади. Сунгра про
биркага 6 томчи 4,5% ли водород пероксиди ва 3 том- 
чи 2% ли хлорид кислотасининг парафенилендиамини 
кушилиб аралаштирилиб, кар кайси реактив кУфилг н- 
да кайтадан сув даммомига куйилади Агар пастериза
ция килинган сутга хом сут кушилган булса, проОир- 
кадаги сут корамтир-кук рангга буятади Пастеризация 
Килинган сутнинг ранги узгармайди.

Буфер аралашмасипи тайёрлаш
Буни тайёрлаш учун 97 г натрий фосфат на 0,65 г 

лимон кислогаси хажми 500 мл ли улчов колбасига со- 
линиб, кейин эса сувла эритилади. Тайёр булган ара- 
лашма, огзи яхши ёпиладиган шишали идишда сацла- 
нади.
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Фосфатазага реакция
by усул билан пастеризация килинган сутга 2% га- 

Чн mini сут кушилганда аниклаш мумкин. Бу усулнинг 
Цщм>щ| шунлан иборат-ки, яъни, фермент фосфатаза 

I м ифгялеинфосфат натрийга таъсир килиши натижа- 
М1/Ш унинг таркибидан фосфатни ажратади ва бунинг 
1.Ц1Н..I гида фенолфталеин озод булади, бу эса пробир- 
Mlniiiiiii ичидаги нарсаларнинг рангини цизилга Оуяйди. 
•|ЧЦ’(| я газа ферменти оз мицдорда булганда пробирка- 
iiHiii ичидаги аралашма цизгиш рангга киради.

Ншни бажариш учун текширилаётган суглан про- 
ги|1|,ага 2 мл олиниб, устига 1 мл 0,1% ли фенолфта- 

нининг фосфат натрий эритмаси ва аммиакли буфер 
ирллншмаси кушилиб, пробирканинг огзи тикин билан 
| пилиб яхшилаб чайдатилгандан кейин 40-—45° jjapopar- 
'|ц сув КЗММ0 МИ1 а жойлаш гирилади.

1’еакциянинг бориш жараёни 10 дакика ва 1 соат- 
н л и кейнн курилади. Агар сутни пг стеризация килиш 
| нраёнининг тартиби бузилган булса, фосфатаза фер

м е н т а  узининг фаоллигини йуцотмайди ва окибатда про- 
| ирканинг ичидаги нарсаларнинг ранги тиник—кизгиш 
1 ■ пг га буялади Аммиакли буфер аралашмаси, 80 мл 
I ли аммиак эритмасидан ва 20 мл 1% ли аммоний 
хлорид эритмасидан ташкил топган 0,1% ли фенолфта- 
н-инфосфат натрий! инг концентрацияли эритмаси куйи- 

дагича тайёрланади: 0,1 г фенолфталеинфосфаг натрий 
к у кини кажми 100 миллилитрли улчов колбасида амми
ак ли аралашма эритмасида эритилади, суш ра шу аралаш- 
мннинг узидан улчов колбасини 100 белгисигача куши- 
латива яхшилаб аралаштирилади. Досил булган эрит- 
ми кора шишали идишларга солиниб огзи ёпилиб, корон- 
I п жойларда сакланади.

Сут альбумини намунаси

Бу тартибда аниклаш, сутнинг таркибидагн альбу- 
мннни хусусиятига асосланган булиб, суг 80° кзрорат- 
шча киздирилганда унингтаркибидагн альбумин ивий- 
дп.Коагуляцияга учраган альбумин пастеризаторларнинг 
леворида колади, шунинг учун кам сут намунасидаги 
лльбуминни аниклашда у сутда топилмайди. Биринчи 
плмуна. Колбага ёки стаканчага 5 мл текширилаётган 
сут олиниб, устига 20 мл дистилланган сув ва 3 мл 
0,1 Н сульфат кислотасининг эритмаси кушилади. Чук-
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ма'а тушган казеин фильтрланади, кейин эса фильтр 
ланган, тиник фильтрданб мл пробиркага олиниб к а П - 
натилади.

Иккинчи намуна
Пробиркага текширилаётган сутдан 2 мл олинио, 

устига 10 мл дистилланган сув, кейин эса бюрегкадам 
сирка кислотаси томизилади, бунда сутнинг таркибида- 
ги казеин пага-пага булиб, чукмага тушади, 2 — 3 да- 
ьдща утгандан кейин пробирканинг ичидаги иарсалар цо- 
гоз фильтридан утказилиб, фильтрланади, сунграфильт- 
рагдан пробиркага олиниб кайнагилади.

Пастеризация килиш ан сут 80° дан юцори циздирил- 
ган булса, бундай сутдан пробиркага олиб цайнатил- 
ганда, альбумин чукмага тушмайди ва фильтрат тиниц- 
лигича цоладп. Хом сут намунаси ёки 80° ^ароратдан 
паст даражада циздирилган пробирка! а олиб цайнатил- 
ганда унинг таркибидаги альбумин пага-пага булиб 
чукмага тушади.

^  н т у р г и н ч и  боб

СУТ МА^СУЛОТЛАРИНИНГ ВЕТЕРИНАРИЯ- 
САНИТАРИЯ ЭКСПЕРТИЗАМ

Сут ма^сулотлари асосан 6fh олинган ёки ёги олин- 
маган сутдан тайёрлапади Тайёрлаш жараёнида сут 
кислотасини *осил цилувчи микроорганизмларининг то- 
за культураси ишлатилали, яъни, бу микроорганизмлар 
дандай сут ма^сулоти тайёрланаётган хилига кура сут 
кислотали, спиртли бижгишни чакиради. Сут кислота- 
ли бижгиш натижасида озгщ-овцат ма^сулотларидан 
чучук катик (простокваша), ацидофилин ва ацидофил 
сути, кую^ каймок (сметана), творог ^амда сут кисло
тали ва спиртли бижгиш натижасида кефир ва цимиз 
тайёрланади. Сут кислота микроорганизмларининг (str. 
lactis, В. bnlgaricnm, В. acidophilum ва бошцалари) таъ- 
сири натижасида лактоза парчаланиб, сут кислотаси *о- 
сил булади, бу эса уз навбатида казеинат кальцийга 
таъсир цилиб, кальцийни ажрагади ва уни водород би- 
лан алмаштиради ва натижада куйка ^осил булади. 
Ацидофил таё^часи боища сут кислота бактерияларига 
нисбатан йугон ичак булими ичакларининг ичида яхши
350



мишin цобилиятига эга Бу таёкчалар ёрдамида ацйдо- 
•|>и uni на ацидофил сути тайёрланади. Ацидофил сути, 
ч у ч у к  цатик пасталари юцори цийматли озик-овкат ^и-
.... маииб, купгина касалликларни даволашда, шу жум-
nniaii, ошцозон-ичак касалликларини ва йирингли 
жпроцатларни даволашда доривор мацсулот сифатида 
ишлатилади.

\озирги вацтда шу нарса аницланган-ки, яъни.ацн- 
пифид таёцчалари, суг ачитцилари ва айрим сут кис
ни л стрептококклари антибиотик моддалар ишлаб чи- 

клриш цобилиятига эта булиб, бу моддалар цорин ти- 
(|м1, дизентерия, сил касалликларининг кузгатувчилари- 
мн улдириш цобилиятига эга.

Сутнинг таркибида сут кислота бактерияларининг 
|и|1южланишидан динлококкцин, стрептоцин, лактомин 
пл (юшка антибиотиклар ажратилган. Сут кислота мик- 
рпорганизмлари ва сутачитциларининг таъсири остида 
ллктозанинг парчаланишидан с>т кислотаси. шу билан 
пнргаликда сут ачиткиларинннг таъсиридан галактоза- 
нпнг парчаланишидан лактозалардан глюкоза ^осил бу
нт. бу эса спирт ^осил булиш манбаи ^исобланади.

Ифлосланган, сут замбуруглари цоплаган, газ х,о- 
сил килган, ажралиб чицкан зардоби, умумий ма^-  
I улогнинг ^ажмига нисбатан 5% дан ортиц булган >̂ о- 
латларда, ма^сулотларни сотишга рухсат этилмайди.

Ацидофилин ва ацидофил сути
Бу ма^сулотлар цаймоги олинмаган сигирнинг сути- 

1ан ёки ёгсизлантирилиб пастеризация килинган сутдан 
тайёрланади. Мацсулотларни тайёрлаш учун ачигци аци- 
дофил таёцчаларининг тоза культурасидан тайёрланади. 
Ачищининг таркибида бошца сут кислотасини ^осил 
кплувчи микроорганизмларни кушиш ёки ц^шмаслик 
мумкин. Ацидофилин тайёрлашда сут кислота стрепто- 
пчсклари ва кефирнинг ачитцилари цушилади.

Ацидофил сути тайёрланганда унинг таркибига сут 
иштцилари цушиш ёки цушмаслик мумкин. Ацидофи- 
пш ва ацидофил сути узининг органолептик ва кимё- 
мпй курсаткичлари буйича куйидаги талабларга жавоб 
1 ч рпши керак: таъми, ^иди ва хушбуйлиги сут ма^су- 
югларига мос келиши керак. Ацидофилинда цисман 
мшрт таъми булиши мумкин. Агар тайёрланаётган мац- 
• лотларнинг таркибига шакар ёки бошца турли таьм- 
| л эга булган моддалар цушилса, ма^сулотларнинг таъ-
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буИлаШдиРИН ВЭ КУШИЖан иоддаларнинг хушбуйлигига
Ацидофилин ва ацидосЬил гутыпинг 

к « " «  зич 0 и „ 6, суюлгирилгандаНбир 
тирилган каймокнинг массасига vxunm rvin/ У|
™  “^сулот^ И„ Г рТ„“иСсУуЮг5е"каС„С« j
булйши кера,<.М:"’СУЛ0"ШН1 W,Ma ж0,,"л » «»Р хил

б Л гл„ ° Г з 1 ; Г и 1 ^ : 1 ^ гм7„д,ор” 3'2% i
130-Т, ацидофил сут, ,, ,ш,„-“Г | 4 ( ) " т .  аЛШ"

Чучук ка !и к (простокваша)
Чучук кагик цаймоги олинмаган ёки олингя»  ̂ 1

нинг сутидан (пастеризациялапган ёкиТгео [чя СИГ'1  

ган) таиерланади. Тайёрлаш учун сутниГ ^  
сут кислота стрептококкларинннг ^оза Z  т а р к и б и 5 

либ, бошка гурдаги сут кирлпЛ  УлЬТураси'^У111 

кушилманди Ацидофилин, чучук наГ Л айёпл  
суг пастеризация килиниб у нинг таркиби?яР я V? l  
культураси кушилади, оддий чучук кати тп ЛЦИД0 Ф| 
сук пастеризация килиниб, угжнг 
таекчалари кушилади, айрим вактлао^ачит ' 9 °ЛГ]  
нули би тан кам таиерланади. Катик гайёг>Ля КУШИ 
сут стерилизация килиниб, унинг тарк„бига ??? УЧ} таекчалари кушилади У ркиоига сут кисло:

Чучук кати к бозор шаооитидя я™™,, ™
УСули ёрдамида текширилади. г у м о н к и л и Е ^ Т Ч  
ларининг кислоталиги, ёр ми, nJ ,  айр™

"и ' I мицдори 2 ,8 % дан кам булмаслиги керак:. 
t м чимфнлаётган чучук катицнинг киди ва таъми 
им сдлСО согишга руксаг этилмайдн.

Куюц цаймоц (сметана)

оI>11кпг сутидан олинган каймокка. сут кислота^ 
I• л килувчи стрептококкларни кушиб ивитиш

....пи куюк кай мок таиерланади. Куюк каймок
и июпатига кура, сут максулотларига хос булиб, 
мп к иди юм шок, бошка кидларга эга булмасли- 
им, Консисгенцияси маълум дяражагача куюк- 
I булиши мумкин, лекин таркибида 6 f ва оцсил 
при (булаклари) йириклашмаган булиб, унинг 
курнниши ялтирок, ранги оц ёки кисмац саргиш 
дори ‘̂ 5%, кислогалиги 60—100°Т булади идат- 

сут кислота стрептококклар^инг ̂ о з а ^ НИНГ таркиби4 1 ииоати 20, 2 Г>, 80, з6 % ли ва айрим пайтл фДа 40% 
либ, бошка гурдаги сут кислота 1Ч„ул̂ ураси У̂10! '"'Логи куюк каймок ишлаб чикаради. Куюк кай-

пкибига типпог. кпяхмал. vii ия х ч КУШИЛ*
сох та-

и и г таркибига творог, крахмал, ун ва к-3. г 
ум пи каймок давлат стандартнга мувофик сидю- 
прилган хисобланиб, бундай максулотлар озик-ов- 
и |ч1тида ишлагилмайди ва яроксиз кисобланади.

Творог

v г саноатининг ишлаб чикариш жараёнида каймоги 
с Iган ёки олинган сутнинг таркибига сут кислога- 
\осил килувчи микроорганизмларнинг тоза куль- 

кушиб ивитиш йули билан творог ишлаб чика-

маси аникланади. Согишга^ чикап^\аё ™ НИНГ 3| д. 
узининг курсаткичларига б и н о я » , ^  чучук Натт!, 
мос келиши керак- ттъми нот, ^уиидаги талабларГ 
буй, узига “ОРдон-чучук. киди хуп

л а р и н и и г к и с л о т а л иг ф 6 f * и к д '0У М 0  н ™ НСа’ айриЛ/ш. ”
маси аникланади. Согишга чикапил'а..соданинг аралащ имрогни айрондан кам тайёрлаш мумкин. Пастери- 
6ош......   ̂ р аетган uvuvi/ цИЛИНган сугдан тайёрланган творог бевосита

зкаг сифатида истеъмол килиниши
I l \  r w  I г  i  и  1 с ш  V, j i  I д а  п  т cl I и  II  ш и р и '  v v ^ n u v - п  г и

, овкаг сифатида истеъмол килиниши ва ундан 
^иди куц ||ца турли хилдаги творогсимон максулотлар -ишлаб 

дорда юзасида зардоб ажралйб rvn"'’ m,yLf a кам ми,< приш мумкин. Агар творог пастеризация килинма- 
нинг таркибига шакар, ванилин в а б п т  УЧуК Катик 1Утдан тайёрланган булса, бунлай творог турля 
КУшилса, унинг таъми шириноок булял ап Шираворл  ̂ |'и»ги бошка максулотлар ишлаб чикариш учун ишла- 
катикнинг консисгенцияси калин зич б” Ч У ЧУ 'ти, жумладан, сирник, сузма, эритилган пишлок.
да ялтирайди. Шилимшик миг, ппг,гуп0Ч оули0> булинган г сацоати уч хил тоифадаги творог ишлаб чицара-«оиси ™  я с 7 ; Г А Г абдА ? дГ  "у,у Гди- жу“дадгда ялтирайди. Шилимшик микооопгяничии ’ 0удинган' сацоати уч хил тоифадаги творог ишлао чп, ?Ка-
д а  т а й ё р л а н г а н  чучук катик кизаоиб млаР и ш т . и р ° к и  гли, яримёгли ва ёгсиз: кар тоифага кирадиган 
консистенцияси чузилувчан булали нвиганда Катикншц (гнинг кислоталиги кисобга олиниб, икки навга

Ч учук  mMiruuun . л о  ^__  ̂ ^ * Ншпяли-олий вябипинчн f34- ж а л в а л)
консистенцияси чузилувчан булали ‘чсипцнишрогнинг кислогалиги ^исиша илинии, икки навга

Чучук катикнинг ва бошка шмн’гя v * , ,  а |мшади-олий вабиринчн ( 84- жадвал)
сулотларининг таркибидаги ёг м Г „ А Уо<,аш сут мак 11аркез твороги пастеризация килинган сутдан тайёр- 
лиги—75—120° Т Ряжрнгяншш -зДори 8 ,2 %, кислота! или. Тайёрланган творогнинг кислогалиги 2б°Т дан 
Уй шароитида тайерланган су «-0° Jlмлслиги керак ва бу творог 24 соаг ичида соти-
352 ‘ у ма^сУлогларининг тар|ип лозим. Бозордаги ве [санэкспертиза лаборатория-
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34- ж а д!

Творогнинг кимёвий курсаткичлари

Курсаткичлари
Т ворогнинг тоифаси ва нави

_____1L
Ё Г Л И Яримёгли Ёгсиз

о л ИЙ биринчи олий биринчи олий | бири"

Ёг,% (кам эмас) 18 18 191 9 _  —.

Намлик, % (куп 
эмас) 6 ь 65 73 73 80 80:

КИслоталиги, ° Т 200 ' 225 210 240 2 2 0  2 7 0

ларида текширилаётган творогнинг ёглилиги 9% б$Ь 
са, ёгли творог, агар 9% дан кам булса, ёгсиз творш 
Кисобланади Сигирлар туккандан кейин биринчи епн 
ва сутдан чикишига 15 кун цолганда олинган сутдлн 
творог тайёрлаш мумкин эмас. Тайёрланган творопш 
текшираёгганда кисман озукани ва олиб келинган та* 
тали идишининг таъми аникланиши мумкин Рати 
камма жойида бир хилда ок ёки кисман саргичрок 0\ 
лади. Консистонцияси юмшок, бир хилда сочилмайди 
ган, ёкилиш хусусиятига эга. Егли творогнинг идиши 
га кисман жуда оз микдорда зардоб ажралиб туришн 
мумкин.

Катик
Катик тайёрлашда каймоги олинган ёки олинмаиш 

пастеризация килинган сут ишлагилади Тайёрлаш учуй 
сутнинг таркибига сут кислогали ва спиртли бижгиш- 
ни чакирадиган микроблар культурасининг аралашмасм 
цушилади. Бунинг учуй турли ачиткилар ишлатилали

Катик тайёрлэшдаги замбуругларга бирлашган с\ i 
кислота таёкчалари, стрептококклар ва Torula keflH 
типидаги сут ачиткилари киради Катик- тайёрлашди 
сут кислотали ва спиртли бижгишдан ташкари, оком 
моддаларига петоник ферментларнинг таъсиридап» 
узгариши кам намоён булади Кагикнинг таркибида ci 
микдори 3,2% кам булмаелиги, алкогол 0,Ь% дан орт- 
маслиги ва кислогалиги 80—120°Г булиши лозим 
Шифобахш катик табиатига к^ра кучсиз, ургача ни 
кучли булиб, етилиш вактига камда максулотларпиш 
кимёвий курсаткичларигз узвий равишда боглик булм-
3 5  г



*н Куи нз цатикнинг таркибида eF 3,2% дан м м  бул- 
km пни, спирт 0,2% дан ортмаслиги ва кислоталиги 
Й 'Hi Т, шунга нисбатан, уртача цдтикда 3,2,0^,80—105
..... .члисида—3,2, 0 6 ва 90—120 Кучсиз катик бир
и и.I гтилгандзн кейин, уртачаси икки суткадан ва 
нуписи уч суткадан кейин олинади. Яхши сифатли 
мимика хос белгилардан асосийлари куйидагилардан
.... par, яъни, катикнинг таъми ва киди сут максулот-
•) 11 < 1111 мувофик булиши, консистеннияси бир хилда ва 
I пн и сутдек оц ёки саргичрок булиши лозим. Бун- 
лин тшкари, катициинг таркибидаги нормал микрофло- 
рнтрнинг, тараккиёти натижасида кисман газ косил 
' Инги кам эктимолдан коли эмас. Кагицнинг таркиби- 
м| оуёк берувчи ва консервация цилувчи моддалар 
к шиш мумкин эмас.

,\i ар катик ачкимтил аммиак, сирка кислотаси, ёи 
1п11'лотаси пиёз, саримсок ва шунга ухшаш бошка кнд- 
I ipra эга булиб, камда таркибидан ажралган зардоби 

/г,, дан ортик булса, озик-овкат сифагида ишлатилмай-
ди,

Кимиз
Кимиз асосан байталнинг сутидан тайёрланади. 

|\нюгистоннинг жанубий вилоягларида туянинг сутидая 
г.! кимиз тайёрланади. лекин бу кимиз „шубат" деб 

i.ijin|илади. Кимиз кам катик сингари сут кислотали ва 
, , 11 р I ли бижгишдан косил буладиган озик-овкаг мак- 
. ,■ .юти хисобланади.

Кимиз тайёрлашда сутнинг таркибига сут кислота- 
, пип косил килувчи бакгерияларнинг тоза куьтураси 
пи I,имизнинг ачиткилари кушилиб ивитилади.

Кимиз юк.ори кийматли озик-овкат максулоти ки- 
«ипланиб, купгйна касалликларнинг олдини олиш учун 
mi даволаш максадида ишлатилади. Кимиз тайёрлаш 
учун ишлатиладиган байталнинг сути сифати жикати-
I in яхши кислотали 6°Т, тоза кар хилдаги ташки таъм-
II им кидга эга булмаслиги керак. Каймоги олинган

v и м л а пастеризация килинган сигирнинг сутидан кам 
1,пмпз тайёрлаш мумкин Кимизнинг таркибидаги 6f 
| , кислоталиги— 60—120 °Т ва алкогол 1 дан 3% гача
п\ шли. Бу курсаткичлар кимизнинг етилишига бог-
IIH,, яъни, етилиши 5—6 соатдан икки суткагача давом 
.ЦНИИ мумкин. Яхши сифатли кимизнинг ранги сут- 
uiMHii-ок, консистенцияси айронга ухшаш булиб, газ
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пуфакчалари булади. Таъми ва диди нордом Сш«| м 
узига хос, бошка таъм вя ^ид булмаслиги керак. 1\им« 
пинг таркибига консервация киладиган ва ранг бер ц  
моддаларни кушиш мумкин эмас [^имизда патоген мн« 
роорганизмлар булмаслиги зарур. Кимизнинг >(ипи * 
таъми ёмон булса, озик Овцат сифатида ишлаи1лм*1 
ди. Ь̂ имиз истеъмол килинганда ошцозон ва ичпи м 
стёма ининг шира ажралиб чикишини яхшилайди, нчи 
ларнинг си^илиш харакатига яхши таъсир курсами 
ва ичакларнинг и шда ажралиб чикадиган за^прлк| 
бартлрафлаштиради.

Нфмиз купгина касалликларни, жумлэдан, сил, • 
рункали бронхит, пневмония ва бошка шунга учж»* 
касалликларни даволашда ишлатилади.

Одатга кура, кимизнинг яхши сифатлилиги орган 
лептик усуллар ёрдамида аниь;ланади, лекин гумои mi 
линганда 'бакгириологик текшириши утказилиб, айрн 
пайтларда 6f микдори аникланади. Сигир ёки байталннн 
сутидан кимиз тайёрлашдан олдин, бу хом ашёлпримн 
сифати гекширилиб, тиндириш намунаси куйилади.< ■ 
гирнииг сутидан тайёрланган цимиз 30 — 60 дш,н ■ 
ичида катламларга ажралади, лекин от сутидан тай* р 
лантан кимиз бу вант ичида катламларга ажралмайнн 
Сигирнинг сутидан тайёрланган кимизнинг бундай км 
ламларга ажралиши, сутнинг таркибидаги казеинимн. 
микдори куплигига асосланган. Кейинги вактларда и 
сизлантирилган сигирнинг сутидан тайёрланган ними* 
нинг технологияси мукаммаллашганлиги туфайлн ( 
30—60 дакика ичидя катламларга ажралмайди. Cm щ 
ёки байталнинг сутидан тайёрланган кимизнинг тсрч 
певтик таъсир килиш ухшашликлари аникланмаган.

Сливка
Соглом сигирнинг сутидан жамоа давлат ва бош 

ка хужаликлар томонидан сливка ишлаб ч и ка р и ла /ш  

Сливка ишлаб чикаришда ишлатиладитан сут лиги и1 
табиий булиши керак. Сигирлар туккандан кейин он 
ринчи 7 — 8 кун ичида олинадиган (огиз сути) суr;i 
ва охирги 7—8 кун сут бериш давридан чикишдан о 1 
дин олинган сутдан сливка тайёрлаш мумкин эмш 
Давлат стандартининг талабига мувофик» тайёрлаши ' 
ган сливка куйидати талабларга мос келиши керне 
тоза, бошка таъм ва кидларга эта эмас, таъми кисмлм 
ширинрок, консистенцияси бир хилда, чукмасиз ва мг
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в Иннин мр булмаслиги, ранги ок ёки кисман
................ «лиги 20°Т. Мана шу юкорида кур-
♦ н him 1.1 |м и сливканинг органолепгик курсат- 
мн| I . лмаса сут саноатининг корхоналари,

I»....и|чн'тгпн гомон билан келишилади. Агар
Bin#11 он сливкада цуйидаги камчиликлар бул- 
М Miшмилйди: денатурлан!ан, консервация ки*
....... миарафлашгирувчи моддалар кушилганда,

иикипи лралашмалар, уткир ажралиб турадиган 
И' п н .mi а на  булса, жумладан, саримсок, пиёз, 

|н H'l'uii,, MoFop, металл, дори, химикат, нефть 
И I I ipn па бошкалар. Сут ма^сулотлари ишлаб
..........рчоиалари микдори 10, 20% ва 30% ли
н Min ми чицаради ва уларнинг кислоталиги ку* 

• и и» (;» >- жадвал). 1 11
35- ж а д в а л

шика ЁРЛИГИ, %
(кам эмас)

Кислогзлиги, ‘Т 
(ортик эмас)

да 10 |9
10 ‘.0

да V0 18
20 19

лл 35 * 7
35 IS

1 pi а сотиш учуй чикариладигаи сливканинг тар- 
ii и гг микдори 20% дан кам булмаслиги лозим.

11 | I'liuUHH килинIан сливканинг таркибида агар
.......  Л-тоифага кирадиган булса 1 миллилитрда
. и u p  loo мингдан ортик булмаслиги ва коли- 
*1**1 1 мл тенг; Б — тоифаса кирадиган сливканинг 

• <н и"ина бактериялар I мл-да 300 мингдан ортмасли-
* * | Iи-титри 0,3 мл га тенг булади Сливканинг

и и н eF микдори capneF ёки сут жиромери ёр- 
........... ншкланади (36 жадвал).

Сариёгнинг вегсанэкспиртизаси
1 * Miniii саноатимиз куйидаги турдаги сариёр ишлаб

• *, и in, жумладан, ширин, нордон, тузли, любител 
"""мод сариёги 5̂ амда эритилган ёг ва сариёгнинг
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36- ж  а л  м I

36. Ж иромернинг курсаткичи буйича сливканинг 
таркибидагн ёг мицдори а н и ц л а ш ,  % хисобида

S
CL% <У ~

О ЙО- О
s о.

E f
м и ц д о р и

Ж
и

р
е

м
е

р
к

У
р

са
тк

и
ч

£ f
МИКДОри

Ж
и

р
о

м
е

р
 

1 
к

у
р

са
тк

и
ч

и
!

ЁГ
м и к д о р и

Ж
и

р
о

м
е

р
к

у
р

с
а

т
к

и
ч

и

f i t
МИКДО|"

У ,5 14,97 3,'-5 22,07 4,8 29,21 5,95 36,50
2,55 15,27 3,7 22,38 4,85 29,53 6,02 36,82
г ,Ъ 15,5/ 3,75 -22,Ь9 4,9 29,84 6,00 37,1 1
2,65 15,37 3,8 23,00 4,95 30.16 6,1 37,1(1
2,7 13,17 3,85 23,32 5,0 30.47 6,15 37,78
2.75 16.4 7 3,69 23,62 5,05 30,79 6 2 38.10
2,8 16,77 3,95 23,98 5,1 31 1 1 6,‘ 5 38,4 i
2,«5 17,0' 4,0 24,2 5,1-. 31,4 3 6,3 38,7'.
2,9 17,48 4,05 24,53 5,2 3 1,75 6,35 39.05
2,9 о 17,69 4.1 24,84 5,25 32,07 6,4 39.37
4,0 18,00 4,15 25, *5 5,3 32,39 6,45 39,70
3,05 18,32 4,2 2),46 5,35 32,71 6,5 40,( 2
3,1 18, '2 4,25 25,77 5,1 . 33,02 6,65 40,37
3,15 18,95 4.3 26 08 5,45 33,33 6,6 40,65
3,2 19,27 4,3 у 26.39 5.5 33,6 4 6,65 40,98
3,25 19,58 4,4 26,70 5,55 33,25 6,7 41,30
3,3 19,90 4,45 27,07 5,6 34,26 6,75 41,61
3 ,3 5 20, >1 4,5 >7,34 5,65 34,58 6,8 41,92
3,4 20,52 4.55 27,65 5,7 34,90 6,85 42,24
3,45 20,81 4,6 27,96 5,75 35,22 6.9 42,55
3,5 21 12 4 65 28,27 5,8 35,5 л 6,95 42,86
3,">5 21,44 4,7 28,58 5,85 36.8J — —

3,6 21,75 4,75 28,90 5,9 36, 8 — —

таркибига какао, асал ва бошка нарсалар *ам кушит 
йули билан сариёг тайёрланади. Янги пастеризация дм- 
линган цаймоддан ширин сариёг ишлаб чидарилади.

Пастеризация дилинган даймоднинг таркибига тоза 
сут кислотаси досил диладиган бактерияларнинг куль 
турасини душиш йули билан нордон сариёг ишлаб чн- 
карилади. Тузли сариёг ишлаб чидариш учуй янги па
стеризация дилинган каймой ёки пастеризация дилиниб 
ивитилган ва ош тузи душилган даймод ишлатилади. 
Бегухтов ишлайдиган ёг тайёрлагичларда ширин таъм- 
ли пастеризация дилинган даймоддан любител сариёги 
тайёрланади. Вологод сариёгини тайёрлаш учуй ширин 
таъмли даймод юдори дароратда (У5°) пастеризация 
дилинади, бу эса ёига ёнгод таъмини ва хушбуй дид 
беради. Эритилган ёг тайёрлаш учуй сариёг ёки хом
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■  i  '* >" хяроратли сувда эритилади ва бундай эри- 
[**ii....... Vanra хос *ид ва таъмга эга булади. Сариёг

J
, §дкри каторига шоколадли сариёг дам кнради, яъни, 
ними г inn тайёрлаш учун ёгнинг таркибига шакар, 
Н< 1" па ванилин душилади. Сариёг ишлаб чикариш 
|»мм/1жн тнртибда амалга оширилади. Технологик ва 
Hniiiipini гигиена талабларига мос келадиган сутдан 
|«i олинади. Ажратиб олинган яхши сифатли кай- 
I  й*|> на кризация цилиниб, совутилади ва етилтири-

1\.«и мок,ни егилтириш учун авваламбор, яъни, бир не* 
Н ян и н  (0,5 дан 12 соатгача) 2 - 8 °  дароратда ушланиб,

| ими к'а душимча яна дан 0' гача ушланади. Бу 
|  |"|и.|,|цда ёг шарикчалари жипслашиб консистенцияси 
? »мпмк.11]шади, бунинг одибатида 6f шарикчалари атро- 

Ц •• лnI н муоаккаб бирикмали добиги югщалашади, бу 
« м кнймокяан кувлаб 6f ажратиб олишда ёг ажрали-
..... и г злаштиради. Нордон сариёг ишлаб чидаришда
1мнмо|< пастеризация дилиниб, сунгра бактерияли ачит- 
|ц I. \ 111 иб, ивитилади ёки сут китлогаси цушилади. Бу 
• I (|||окимёвий етилишга олиб келади. Етилган ва
и    цушиб ивитилган даймок нувланади. Хаймок

и инганда сариёг доначаларининг до:ил булиш жа- 
I mi нн далигача у даражада етарли урганилмаган. X0- 
• pin пайтда, тугрирот, Белоусованинг флотацион 
"мырияси дисобланади. Бу назарияга биноан, даймод 
• м | анганда даво пуфакларининг юзасига ёг шарик*
1 | при йигилади Хаво пуфаклари кисилганда 6f ша
ги чаларининг одсилли добиги йудолади ва ёг шарик- 
■ 1 при бир бири билан бнрикади.

Ьирикиш окибатида досил булган ясен 6f дориш- 
| mi и яна дайтадан даймодда аралашиб, даво пуфак- 
11*н11инг флотациясига учрайди, натижада ёг кориш-
.... шнг йирикрод дисмлари досил була бошлайди, бу

■ | тупик йудолмагунча давом этади. Ёг шарикчала- 
I minin' бир-бири билан бирикиши натижасида сариёг 
• ■ 'иималари досил булади Хосил булган сариёгнинг 
i| гпбидаги айронни ажратиш учун 6f сув билан юви* 

u ni. Агар тузли ёг кузда тугилган булса сариёгнинг 
! 1|>|<ибига туз душилади. Кейинчалик эса досил булган 
■ ■ I! ч I г г доначаларидан бутун булак сариёг датлами до- 
. и I I илиниб, ишлов берилади ва ёгнинг таркибидтги
........ .. маълум даражага келтирилади. Хозирги вадт-
hi инзнинг давлатимизда сариёг ишлаб чидариш бе-
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тухтов ишлаш жараёнида чикарилади Яхши сифт 
сутни сепаратордан утказиб, 35 — 40% ли каймоц и ■ 
ратиб олинади. Бу каймок 8 5 -87“ кароратда паск -р 
зацня килиииб, яна кайтадан сепарагордан утказилиа 
83% ли ёглиликдаги каймок х,осил цилинади. V  
сил булган бундай каймок тугридан-гугрн сариёг сш 
ёрлаш цехларига юборилади.

Цехда каймок кайта ишланиб, сариёг ажратиб олн 
пади ва ёгга кайта ишлов берилади. Саноат корхои i 
лари томонидан ишлаб чикарилаётган capneF узит ш 
кимёвий таркиби буйича давлат стандартининг талами 
га мос келиши керак (37- жадвал).

37- ж а А  и I I
37. Сариёрнинг кимёвий таркиби, % кисобида

Сариёгнинг
хиллари

Намлиги
(ортик
эмас)

Ёр
(кам
эмас)

Туз
(оршк
эмас)

Шакар
( K V4
эмас)

Какао
(кам
эмас)

Тузсиз 16 82.5 ___ — _
Тузли 16 81,5 1,5 — —
Вологод 16 82,5 — —

Любигел 20 78,0 — — —

чритилган 1 98,0 — — —

Шоколадли 76 62,0 — 18 2,5
Деадон 25 72,5 — — —

Бутерброи 35 62,0 — — —

Яхши сифатли сариёгни ва эритилган ёгни таъми ни 
киди шу максулотнинг узига хос булиши, бошка iаьм 
ва кидларга эга булмаслиги лозим. Сариёгнинг ранги 
ок ёки тиник саргич, эригилганда оч сарик ёки тук 
сарик булади. Сариёгнинг консистенцияси каттик зи'1 

булиб, камма кассаси бир хилда були ни керак. Юзаси 
киркилганда ялтирок, КУРУК. айрим пайгда сув томчп 
лари булиши мумкин. Эритилган ёгнинг консистенции 
си юмшок булиб, киздирилганда ранги тиниклашади, 
лекин чукмасиз булиши лозим. Шоколадли сариёгнинг 
консистенцияси зич булиб, сув томчилари булмаслши 
керак. Жамоа бозорида сотилаёггаи сариёгни ветерн 
нарвя санитария жикатидан экспертиза килишда орга 
нолептик усулдан фойдаланилади, лекин гумон килии 
ганда ёгнинг фоиз микдори, намлиги ва турли аралаш 
маларнинг микдори аникланади. Сариёгдаги ёг микдори 
78% дан кам булмаслиги ва намлиги 20%лан ортмас
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Инн I сран. Уй шароитида тайёрланган сариегнинг тар- 
MibH/ia сув, сут, творог, пишлок, пиширилган картош- 
| ННП1П аралашмалари булмаслиги лозим. Агар текши- 
I и 1 к Iiaii сариегнинг таркибида юцоридаги аралашма- 
ыр иулса, сариёг сохталаштирилган кисобланиб, бундай 
и i\i улог брак килинади Сариёг, чириталиган микро- 
||"|пр.1ларнинг фаолияти нагижасида ачиб бузилиб, ёмок 
пи.mi а эга булиши мумкин. Липолиза ишгирокида ен- 
I п и оксидланувчи моддалар косил булади, жумладан: 
им икислота, кетонлар, альдегидлар, эфирлар, спиртлар 
h i пошца бирикмалар. Сериёрда бу моддаларнинг х;о- 
* ил булиши, ёгнинг таркибини узгартиради, оцибатда
■ арис'Г ёмон бузилган дидга эга булиб цолади.

Хундай сариёг истеъмол цилинганда томоцни тир- 
пиш таъмини беради. Сариёгда пайдо буладиган бу 
к и мч и лик ё п а  ёруглик ва микроорганизмлар таъсири- 

III булиб, липаза ферментини юзага келтиради. Ёг- 
лнрпинг ачиши купгина ширин сариёгда кузатилади, 
1СКИН айрим пайтларда янги яхши сифатли ёгда нам 

оулиши мумкин. Согин сигирлар сутдан чикиш даври- 
ни олдидан олинган цаймокдан тайёрланган булса, са- 
риГт могорланган булса, ёгнинг таъми ва ниДи узгариб 
могор таъмига ва кидига эга булади. Mofop замбуру- 
| и аэроб булиб, асосан ёгнинг юзасида тараккий кида
ли, лекин уларнинг мпцелийлари сариёгнинг чукур 
кагламларига нам утиши мумкин. Айрим пайгларда
■ ириёг балик нидига ва таъмига эга булиб цолиши 
мумкин. Ёгда бундай узгаришларнипг булиши купинча 
пордон сариёг балик максулотлари билан узок саклан- 
I аила ёки cofhh сигирларга озука сифатида балик уни 
( срилганда кузатилади. Ёгнинг бузилган балик ёги 
\идига ва таъмига эга булиши, лецитиннинг парчалани- 
шидан триметиламин носил булиши билан богланган.
| иин сигирлар саримсок, пиёз, ачиган карам ва шун- 
га ухшаш таркиби узгарган озукалар билан озукалан- 
шрилганда уларнинг сутидан олинган каймокдан тай- 
( рлапган сариёгнинг мазаси озука таъмини эслатади. 
Сариёг тайёрлаш учун ишлатиладиган каймок нотугри 
пастеризация килинса, куйиши мумкин ёки тутун киди- 
1,1 эга булади.

Сариёг ёмон идишларда сацланса ва ёмон ачитки 
Iшилса,  камда сариёгни сув билан ювишда сув билан 
мпалл тузлари кушилса, сариёг металл мазасини эсла-
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тади. Сариёг сакланишда нотурри сакланса, яъни куёш 
нури бевосита тушганда ва бошка омиллар таъсир кур- 
сатганда сариёгнинг сифат курсаткичлари ёмон томон- 
га узгаради. Яъни, ёр юзасининг айрим жойларида 
окиш ёки оц доглар пайдо булиб, бу доглар асга-се- 
кинлик билан кагталашади Таркиби узгара бошлаган 
бундай ёрларнинг факатгина ранги узгариб колмасдан, 
таъми кам узгаради ва дийин эрийдиган булиб колади. 
Бунинг мо^ияти шундан ибораг ки, яъни, туйинмаган 
ёи кислоталари оксидланади. Сариёгда содир булаёт- 
ган узгаришлар, зсосан, органолептик усули ёрдамида 
аникланади. Бундай чукур кечаёгган узгаришларнинг 
табиатини аниклашда йод сони ва ёгнинг эриш ^аро- 
рати аникланади. Сариёгни экспертиза цилиш пайгида, 
рангининг узгарганлигини эътиборга олишдан ташцари, 
0,5 м чукурликдаги ёрнинг таъми аникланади. Айрим 
пайтларда ёрнинг ранги корамгир-саррич тусга кира- 
ди, лекин 0,5 мл калинликдан кейин ёгнинг оргаиолеп- 
тик курсаткичлари яхши булса, озик-овкат сифатида 
ишлатиш мумкин. Купинча бундай камчиликлар туз- 
лаимаган ва ширин сариёгда учрайди ва уни „штафр" 
деб юритилади. Текшириш пайтида ачкимтил, балид, 
мотор, нефть ма^сулотлари ва кимёвий моддаларнинг 
киди ва таъми аникланса, бундай сариёгни озик овкат 
сифатида ишлатиш ман этилади. Одатда capneF х,аво 
намлиги 90% булган совутгичларда сакланиши лозим. 
Ширин сариёр 7 ойдан 12 ойгача, тузлангани минус 
9° дан 18° гача булган кароратда 6 ofliaaa, эритил!ан 
ёрлар 3—8° ^ароратда 12 ойгача сакланади.

Пишлоцнинг ветсанэкспертизаси
Бизнинг саноатдаги ишлаб чикариш тармокларида 

50 хил турдаги пишлок ишлаб чицарилади. Шу жум- 
ладан, ширдон пишлоклари, бунга совет, москва, юл- 
ланд, костром, ярослав волжск, ал гай ва бошка пиш- 
локлар: юмшок, пишлоцларга Смоленск, закуска (га- 
зак), любител; тузланган пишлокларга бринза, тушин, 
ереван пишлоклари ва бринза киради. Булардан таш- 
кари, эритилган, кук, рокфор ва бошка турдаги пиш- 
локлар мавжуд, 7616 — 55 Давлат стандартига мувофик 
пастеризация килинган сигирнинг сутидан ширдон пиш- 
л о р и  ишлаб чикарилади. Дар кайси пишлоц узининг 
шакли кагта-кичиклиги, узунлиги, баландлиги ва кенг- 
лиги кура бир-биридан фарк килади. Яхши сифатли
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мишлоциинг ранги ок-саргич ёки кизил-сарик, таъми 
упир, хиди енгил аммиакли ва консисгенцияси ёгси- 
мпн булади. Коидага мувофик, пишлок киркилганда, 

пн и цирцим юзасида кузчалари булмайди ёки булган 
| и шрда хам катталиги кичик ва кам микдорда була- 
UI Закуска (газак) пишлоги узининг органолетик 
I урсагкичларига кура, юкорида кайд килинган ширдон
и....... камдан кам фарк кивали Ленин закуска
пишлогининг пустлоги кам каглами булиб, юзаси ку- 
м1чгнр ёки оц могорланган булади. У даражада етил- 
IIH ли закуска пишлогининг пустлоги юпка булиб, ран- 

III хомирга ухшаш булади.
Рокфор пишлогининг пустлоги юпка, ранги сарик 

• к и тук-сарик булиб, юзаси шилимшикли булади. Кон- 
| in геицияси ёгсимон енгил уваланадиган, ёнбош томо- 
мм дан 1,5 — 3 см чуцурликда бутун пишлокнинг юза- 
.||мп могор к°плаб туради. Яхши сифатли пишлок тар- 
I и'>мда курук моддасша нисбатан 45-50% ёг, ош 
г. m i — ‘2,5% (закуска пишлогида етилмагунча), 3,5% —
. 111лIан закуска пишлогида, рокфор пишлогида — 5%
I лЧ.1, кук пишлокда — 6,5% гача, россия пишлогида — 
Ы  - 1,8% гача.

11пшлокларнинг купида намлиги 50—60% дан орт- 
I I Iиги, факатгина кук пишлокда—40, россия пишло-

I мда -43%. Юмшок тузланган пишлокка бринза кира- 
щ. Бринза тайёрлаш учун куй, сигир сути ёки икка- 
i;i< ининг аралашмаси ишлатилади. Бринзанинг ёгилиши 
о у II 14—18% ли тузли сув ишлатилади. Бринза соти- 

пичга чикарилиш учун пастеризация килинган сугдан 
м т  рланган булса, 30 сутка етилиши керак.

Бруцеллёз касаллиги учраб турадиган хужаликнинг 
чилларини сутидан тайёрланган бринза, 20% ли кон*
II • и грация тузли сувда 60 кун етилиши лозим. Яхши 
нфатли бринзанинг пустлоги булмайди, унинг юзаси

и. hi на ранги камма жойида бир хилда булади Таъми 
■ I махсулогларига хос ва угкир туз/и булиши керак.
I примчи навли бринзанинг таъми кисман озикали ва 
и.»рдон хиди зах хидини эслатади.

Бринзанинг сифат курсаткичлари ёмон булиб, таъми 
ГНЦ1МГИЛ, хиДи уткир озука ва бошка бринзага хос 
I". лмаган хидларга эга булса, озик-овкат сифатида иш- 
п нилмайди. Бринзанинг КУРУ8 моддасининг таркибида- 
1и гг микдори 40—50%, ош тузи — 3—4%, намлиги — 
Г< — Тушин,  кобий, чанах ва бошка шуларга ух-
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шаш турдаги тузланган пишлокларнинг физико-кимё 
вий курсаткичлари бринзага ухшаш булиб, пустлсщси i 
булади. Каттик пишлокларга голланд, костром, яро- 
слав, чул, углич, швейц совет, москва ва бош^а пиш- 
локлар киради. Бу пишлоклар, асосан, прессланиб тай- 
ёрланади. Бу пишлоцларии тайёрлаш учун сигирминг 
сути ишлатилади

Голланд, костром, ярослав, углич ва чул пишлок- 
ларининг ташки юзаси юпца пустлок билан копланган 
булиб, устидан парафин аралашмаси билан уралган 
булади Купгина пишлокларнинг, жумладан, чул ва 
углич пишлоклардан тапщари колган пишлокларнинг 
ташки юзаси озик-овкат буёги билан ксшланган була
ди. Хамма пишлокларнинг ранги пишлокнинг барча 
юзасида бир хилда ок ёки кучсиз сарик булиши лозим. 
Хар кайси пишлок узииинг турига караб, узига хос 
кидга- ва таъмга эга булиши лозим.

38- жадвалда кар кийси турдаги пишлокларнинг 
таркибидаги ёг, намлик ва туз микдори берилган.

38- ж а д в а л
38. Каттиц пишлокларнинг кимёвий таркиби,, %

Пишлокнинг номи

'К
ур

ук
 

мо
д-

 
ла

си
да

ги
 ё

г
М

И
К

Д
О

и
И

(к
ам

 э
ма

с) О

*  О. §

03 £  ^  -Р к  г*
'

Ми кдори

Совет го 42 1 ,5 —2 ,5
Москва 50 42 1,5—2.э
Алтай 50 42 1,5 - 2 ,5
Швец 50 42 1 ,5 - 2 ,5
Тогли алтай 5 0 44 1,5 - 2  5
Чеддер ТО 44 1,5 - 2 ,5
Юмалок 1 олланд 50 43 2 ,0 - 3 ,5
Лилипут голла д 50 43 2 ,0  - 3 ,5
Кайроксимон 1олланд 45 44 ■ 0 - 3 ,5
Костром 4 5 44 1 ,5 - 2 5
Чул 41 41 2 ,0 - 3 ,0
Ярослав 45 44 1,5 - 2,5
Углич 45 45 1,5 — ,5
Латвия 45 48 2  0 - 3 ,5
Волжск 45 48 2 ,о —3 ,5
Росс-ия 50 43 1,3 - 1,8

Турли хилдаги пишлокларнинг етилиш вакти тур- 
лича- голланд, лилипут — 35 кун, i олланд юмалок ва 
каГфоксимон катга, костром (кнчик ва капаси) ва чул
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гблланд кайрбнсимбн кичик, ярослай, углич, лйт- 
М1И1, волжск—2 ой, тог алтай ва чеддера—3 ой, алтай, 
мчит москва—4 ой, швецск—6 ой, россия—2 ой. ^уй- 
и||иг сутидан ширдон пишлоклари тайзрланади, булар- 
i.i нрагад ва дудланган молдава пишлоклари киради. 
К Ун сутидацтайёрлаиган яхши сифатли пишлокнинг 
и у < слоги юш<а, буришмаган, ёрилмаган булиб, ранги 
Кпмма юзасида бир хилда, ок ёки саргич булади.

Дудлаб тайёрланган молдова пишлогининг таъми 
ни киди узига хос булиб, бутун массасининг консис- 
и'нцияси кайишкок Бу турдаги пишлокларнинг тарки- 
« пааги ёгнинг микдори 50—55%, намлиги —40—42% ва 
г :» —1—3,5%. Эритилган пишлокларга куйидаги пиш- 
н>Клар киради: совет, алтай, ярослав, Волжск, тог ал
ий; банкада пастеризация килинганларига костром, 
литвин, уткир, янги; колбаса шаклида дудланганлари- 
нниг ёглилик даражаси турлича (39-жадвал). Бу тур- 
маги пишлоклар ширдон пишлогидан, сут максулотла- 
1) 11 л а н, бринзадан, творогдан ва сигирнинг сариёгидан 
майёрланади. Эритилган пишлокларни текшириш, пиш- 
лок уралган фольгасидан бошланади. Фольгаси тоза, 
Оугун ва шикастланма! ан булиши керак. Пишлокнинг 
фольгаси олингандан кейин, пишлокнинг юзасига эъти- 
о о р  берилади. Пишлокнинг юзаси куриган ва m o f o p - 
ламаган булиши лозим. Пишлокда ^аво бушликлари 
булса, пишлоцнинг камчилигига кирмайди.

39- ж а д d  а л
39. Стандарт буйича эритил!ан пишлоцларнинг кимёвий 

таркиби, % к ис°бида

Пишлокнинг номи
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Алтай, совет, ярослав 
Нолжск

45 48 1,5-3,0
45 48 1,5— 4,0

11астеризацияланган 45 45 1,5-3,0
Костром 40 50 1 ,5—3,5
Латвия ва уткир 40 50 1,5—4,0
1ог алтай 45 48 1,5—3,0
40% ли ятти 40 52 2,0—4,0
:ш% ли янти 30 5 Ь 2,0—4,0
Колбаса шаклида дудланган 40% ли 40 52 2,0—4,0
Колбаса шаклида дудланган 30% ли с0 55 2,0-4,0
Ггсиз уй пишлоти ~

80 1,0 ортик 
эмас

365



шиДан хосил буладиган моддаларнкнг бошка бирикш* 
лар билаи кушилмаси бактерицид хусусиягига эта, улар 
жарохат атрофидаги ва куйган ту^ималарнинг эпителия- 
лариьи тикланишини кучайтиради. Шунинг учун хам 
усимлик махсулотлари, ошхозон-ичак касалликларида 
пархез озгщ-овхат сифатида кеиг цулланилади. Илдиз] 
меваларда, сабзавотларда, ХУЛ меваларда ва замбуруг*] 
ларнинг таркибнда хар хилдаги минерал моддалар куп: j 
темир, кальций, калий, магний, марганец, фосфор, фтор, 
цинк, мойли усимликлар, кузицорин, цузи^ориннинг 
айрим турлари, мис тузларига бой булади. Кадимдан 
шу' нарса маълум-ки, яъни, сабзавог ва меваларнинг 
таркибидаги хушбуй моддалар озик овцатни бузилиш- 
дан сацлаш хусусиятига эта. Шунинг учун хам илгари- 
ги вактлардан бошлаб дехконлар саримсоцни, пиёзни, 
цалампурни, шивитни, анисни (олма навини), халампур- 
мунчоцни, смородинанинг баргинн, дафна япрогини, 
еркалампурии ва бошха усимликларни фацаггина гушт- 
ли ва замбуругли о катлар тайёрлашда хушимча сифа
тида ишлатиб холмасдан, гушт ва гушт махсулотлари- 
ни (колбаса, шпиг ва х- з.) консервация хилишда кеяг 
ишлатган. )929 йили Токин томонидан шу нарса аних- 
ланган-ки, яъни, хушбуй моддалар микробларнинг уси- 
шига, тараккий хилишига йул хуймайди га улдириш 
хусусиятига эга булиб, улар „фитонцидлар“ деб ном 
олган. Фитонцидлар бижгиш ва чирнш жараёнининг 
олдини олиш хусусиятига эга булганлиги учун, уларни 
одамлар пархез махсадида ишлатади Шундай цилиб, 
усимлик озих*овхат махсулотлари узининг таркибига 
кура ва физиологик урнига биноан, кишиларнинг тугри 
овцатланишида катта ахамиятга эга. Лекин, шунга 
гарамасдан, худди хзйвонлар озих-овхаг махсулот- 
ларига ухшаб, усимлик махсулотлари хам ветерина
рия-санитария текширишидан утказилиши лозим.

Намуна олиш ва усимликлардан олинадиган 
озиц-овцат махсулотларини санитария 

жихатидан бахолаш
Махсулотларни санитария жихатидан бахолашда, 

ветсанэкспертиза лвбораториясининг ходимлари маъ- 
лум микдорда намуна олади

Намунани махсулотнинг эгаси, сотадиган киши 
олиши мумкин эмас. Намун ни шундай олиш керак-ки, 
яъни, олинган намуна бутун махсулотнинг сифатини
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•м »  mo I иi ;m булиши керак. Шунинг учун хам суюк 
ии ■, iiuviap цузгатгич ёки най (трубка) ёрдамида яхши- 

ирмлт итиришлиги керак, консисгенцияси зич ва 
(fun <I\< улотларидан намуна олиш учун пичоц кошиц 
и и <> ши,а керакли анжсмлар ишлашлади ва намунзлар 
мн тгнинг хар хил жойларидан олинади (яшик,
• •мм им х-з.). Олинган усимлик махсулотларини сани- 
I I*н<i жихатидан бахолаш ва уларнинг сифатини аник* 
чинI. маьлум ветеринария дастурларига асосан амалга 
||И1И|'Плпди. Бунинг учун усимлик махсулотлари органо- 
J»i i i i i i i k , керак булганаа микроскопии ва физико-кимё-
..... и кширишидан уткззилади. Махсулотларни органо-
|И шик текширганда унинг ташки куриниши, циёфаси, 
щи in кичиклиги, ранги, консисгенцияси эътйборга оли- 
HI и Махсулотларни шикасгланганлш и ва касаллик- 
/in|iii хим синчиклаб текширилади. Сабзазот ва мева- 
<i 11 > 1111 и г ярокли! ини курсатадиган мухи м курсаткичлар- 
нпн мири унинг яхши сифатли булиб етилганлиги, пиш- 
| пн mi и хисобланади Буни аницлашда меванинг ранги, 
никли, катталиги, таъми, хиди, меванинг магзи ва 
| \хумининг ранги хисобга олинади. Мева махсулог- 
н и | и пи иг асосий курсаткичларидан сифати хисобланиб, 
бу курсаткич уз навбатида таъмига ва овцатлик хусусия- 
tмга хамда узок муддатга сацланишига, меванинг янги- 
'1И1 ига боглик. Янги булмаган шикастланган сабзавог- 
1.11> узининг чирийдиган микробларга нисбатан чидамли- 
||ц пни пасайтиради, кейинчалик чириш жараёни бош- 

,|.1нади. Махсулотлар шу вактда ёмон сифатли хисоб- 
ииади-ки, качонким уларда механик ифлослик булса,
■ 111тол учун, нордон карамда, тузланган замбуруглар- 
HII, унда кум булса, бундан ташкари, табиий унинг 
| фкибида бурнинг аралашмаси, сода, минерал модда- 
лар учраса, коницарсиз органолептик хусусиятга эга 
(' .н а (таъми, ранги, консисгенцияси), ноаник татци 
\пдга эга булса (керосин, хлор ва хз. )

Махсулотлар яна шу вактда ёмон сифатли хис°б- 
■мнади-ки, качонким махсулотлар, ёмон ифлосланган 
ынгланган идишларда сацланган булса Усимлик мах 
' улотларининг санитария жихатидан бахоланганлиги 
уицидаги маълумотлар махсус дафгарга (журналга)
• т б  цуйилади. Бунда мадсулот эгасининг исми, шари- 
фн на турар жойи махсулотнинг мицдори, идишлар- 
1П1 up сони, махсулотнинг сифати ёзилади. Одамларнинг 
ишлатиши учун яроксиз, ёмон сифагли деб тан олин-
л  105 369



Гйн махсулотлар денатурланиб, эгасига топшириладй 
бундай мадсулотларни сотиш ман дилинади.

Денатурация дилингаи мадсулотлар дадида бозор | 
нинг радбарлари ёки милиция иштирокида „акт“ тузи 
лади Акт уч дона булиб, шундан бири эгасига, иккии 
чиси юдори турувчи вечеринария бирлашмасига (туман! 
ёки шадар бирлашмасига), учинчиси ветсанэкспертизЛ 
лабораториясида долдирилади. Яхши сифатли мадсулогЛ 
ларга маълум дастур берилади, идишларга (бочка, 
корзина; „текширилган" деган догозча тармаштириЛ 
лади

Янги илдиз мевалиларни, сабзавотларни, 
меваларни саничария экспертизаси

Илдиз мевалилар-буларга шундай усимликлар кира» 
ди-ки яъни, мевалари, озидали моддалари илдизида 
тупланади (картошка, лавлаги, сабзи, пиёз, ер калам- 
пури ва бошцалар). Булар кенг мидёсида кишиларни 
овдатланишида ва молларнинг озудаси сифагида ишла- 
тилади.

Картошка
Кишлод хужалигида ишлатилишига кура ошхона, 

саноат (куп миддорда крахмал, спирт олиш учуй) ва 
озуда учун ишлатиладигаи картошкаларга булинади.

Органолептик к^рсагкичлари
Янги сифатли картошка тоза, куруд, пиндидлари 

усмаган ва ташди томонидан шикастланмаган булиши 
керак Кесилганда гижирлаши (дирсиллаши) ва кон- 
сисгенцияси зич булиши лозим Картошка магзини 
уртасининг ранги, картошканинг турига дараб од сарги- 
чирод ёки дизп1чирод булади. Кесилганда чидаёгган 
шираси кислотали мудичга эга. Чириган, касалланган, 
ташди юзаси шикасгланган, пиндидларн усган, дул, 
замбуруглаган, сулиган, кукарган, ташди дар хилдаги 
задарли моддаларнинг дидига эга булган картошка- 
ларни сотиш ман дилинади. Кукарган каргошкаларни 
озид-овдат, озуда сифатида ишлагиш жуда дам давф- 
ли, чунки бундай картошканинг таркйбида куп мид
дорда „соланин,, глюказид алкалоиди булади ^амма 
турдаги картошкаларнинг таркибида фоиз дисобида 
дисман соланин булиб, картошка ташди пустлогидан 
тозаланганда, ва дайнатилганда соланин камаяди. Агар
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'"C'liio-, картошканинг таркибида куп мйддорда со- 
'iHiiiii булса, картошканинг таъми донидарсиз булиб,
* н mil картошканинг таъми аччид булади. Агар ЮJ г 

*»(•(•!|мпканинг таркибида 200 мг дан ортид соланин
на бундай картошкани озид-овдат учун ишлатиш 

ч мкпн эмас.
Картошканинг касаллиги

АПрим пайтда картошка садланишда замбуруг ёки 
|н|ж 1,тлиган бактериялар билан зарарланади, бу эса уз 
н in i.ii ида мадсулотнинг сифатини пасайтиради Картош- 
> «ни и г бундай зарарланганлигини билиш санитария 
| "Мпиидан катта адамиятга эга.

'I и гофтор (дузгатувчиси Phytopliora infcstans)
Дамбуругли касаллик булиб, купинча намлик куп 

■ , ман йилларда шикастланган картошкалар касаллана- 
III. Авваламбор, барглари шикастланади, кейиичалик 
.. и картошка шикастланади.

бундай каргошка дирдилганда кулранг ёки дунгир 
I■hiIли доглар булиб, бу доглар диррасидан марказга 
и.и|>:и> пупалган булади. Кейин эса шикастланган илдиз 
«и насидан намли ёки дуруд чириш жараёни бошлана- 
III ,\ар хилдаги касалликка учрагап картошкани сотиш 

и , мкпн эмас.
Фузариоз ёки дуруд чириш (дузгатувчиси 

Fusarium Solani)
Картошка садладиш пайтида шикастланади. Фуза- 

I■ н v м картошканинг шикастланган жойидан усиб чида- 
III Купинча эрта пишар навли картошкалар касалла- 
н.I in. Замбуруглар дужайралараро моддаларни иа 
<ужпйраларни бузади, дамда ишдан чидаради, лекин, 
.ну in а дарамасдан, крахмдлнинг доначалари бутун сад- 
I HI.WUI. Картошка юзасининг кобиги бужмаяди ва 
пинг юзасида дунгир, чуккан доглар пайдо булади. 

\ . ппча, бундан ташдари, замбуруг аа спораларнинг 
I. ..лониялари од, сарид ёки дизгиш рангларда пайдо 
1. . iiniiii мумкин. Бунинг нагижасида картошка бужмая- 
.11, \ажми кичиклашади, кесилган ичидаги бушлидда 
. рудрод саргиш од магзи булиб, унинг крахмал дона- 
.1 щри споралар билан аралашиб кетган булади. Агар 
. upпинка, намлиги юдори шароитда садланса, намли 
. , Iплиш ва чириш жараёни кечади. Фу шриоз билан 
П1|.црланган картошка согишга чидарилмайди.
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Оддий н$Чир (парша) цузгатувчиси 
Actinomyces Scabies, A. tricolor

Бу касаллик билан картошка тупрокда пайгн 
касйлланадк. Бошланишда картошканинг юзасида тини 
кейинчалик кораядиган ялпон ДОглар пайдо булад: 
бувинг о^ибатида карюшка ёрилади ва цунгир рангг 
киради.

Тез орада догларнинг урнидз яралар носил булади 
Улар соглом гукималардан ажралиб туради, яъни, нир 
ралари кутарилиб, маркази чукади. К°биги жойларида, 
бошка ганандалар таракций килади.

Кучлн даражяда шикастланган картошканинг ичк: 
ни ми сувга ухшаб колади, натижада крахмалнинг мин- 
лори камаяди, Бундай картошка сотишга цуйилмайди.

Кора цутир, ризокгониоз 
(К3?згатувчиси Bdct, Phitophtorus)

Касаллик картошканинг поясини ва картошкани 
шикастлайди. Кяртошкада нора, осонлик билан олина- 
диган усимталар пайдо булади, бу усимгалар НУДДИ 
ернинг бир нисмига ухшайди. Мана шуиинг узи пара
зит замбуругларининг колониясини нотган цисми хисоб- 
ланади Бу паразит замбуруглари картошка магизи- 
нинг ичига киради, юмшайди ва чиришга олиб боради. 
Чириган картошка сотишга нуйилмайди.

Кора оёц (цузгатувчиси Bact. Phitodhtorus,
В. Solaniperda)

Авваламбор, картошканинг барглари, шохчанинг 
танаси, кейин эса картошка касалланади. Картошка 
санланиш пайтида касаллик авжига чинади Картошка
ми текшириш пайтида нунгир ёки нора доглар аник;- 
ланади. Бундай доглар ташни томонидан яхши билин- 
майди, лекин картошканинг ичини катга нисмида чириш 
бошлаган булади.

Кора оёц касаллигига учраган картошка сотишга 
чицарилмайди.

^алцасимон чириш
(цузгатувчиси Corynebacterium Sepedonicum)

Касаллик билан картошканинг налкали томири, 
шикастланади. Касаллик картошка кесилганда анин- 
ланади.
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• •длин, касаллик бошланишида ажралиб турадиган 
fUptимIил жойлари юмшайди. кейимчалик улар цуши- 
Ам in и г > кулранг-кунгир ёки кора рангли халца косил 
in /ими (33 раем). Айрим пайтда каргошкавинг ичида 
Я*, mi.1 и I, аницланади, ташки томонидан бужмайгаи бу- 
ЛмА, i-рилган жойлари булади. Касаллик купинча нам- 
ш г I пайтида ва намлиги юкори булган биноларда 

in к uni айда учрайди. Халкали чириш касэллигига учра- 
mu I артошка сотишга чикарилмайди.

Намли чириш (кУзгатувчиси Bact. cartovarus, 
ас. amylodacter)

Ьу касалликка учраган картошка кесилганда, кар-
..... ....  ичида КУЮК шилимшик масса булиб, унинг
I I*I*I и кулранг ёки корамтир-кунгир хамда ёмон кид-
........ Бундай касалликка учраган картошка со-
......а чикарилмайди.

Тугма касаллиги 
(цузгатувчиси phoma tuberosa)

Шикастланган картошкада к^нгир рангли доглар 
пмИдо булади ва улар сикилган каби тугмадек бурта-
..... гуради. Догларнинг юзасида кичик нуктали дог-
щр булади. Бу доглар оркали картошканинг ичига зам- 
'*\руглар ва бациллалар киради ва чириб бузилишга
■ ши келади. Ш у  тарзда чириган картошкалар ажра- 
ию олинади ва сотишга куйилмайди.

Усма касаллиги (кУзга(увчиси Synchytriuiu endo- 
liinMcum I

Картошка пусглогининг юзасидаги кузчаларининг
■ ннда, ёнгок катгалигидаги усмалар пайло булади. Бу 

1 мларнинг ранги бошланишда ок булиб, кейимчалик
| прняди ва улган туцималар каби тушиб кетади (34-
|мгм).

Ошхона сабзиси
1 абзининг таркибида шакар (7—1 0 % ) ,  каротин ( 5 —20 

•и " витаминлар (Blt В2, РР, С ва бошкалари) мине- 
г I I тузлардан кальций, темир, фосфор бор.

Сабзининг органолептик курсаткичлари
Мчши сифатли янти сабзи, тоза бутун, шикастланма-

■ hi. касалликка, ер кемирувчи газандаларига учрама- 
IMH, узига хос >$идга, замбуругламаган синдирганда
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ранги сарик ёки тук сарик булиши керак. Сабзининг 
таъми ширин, таъмсиз эмас, юмшок ва бошининг гугри» 
лигида пояси булади. Яхши сифатли сабзи сувда чука* 
ди, цайрилганда, букланганда чирсиллаб синади. Сули» 
ган, кул намли, шикастлаиган, ифлос, юмшок, дагал,! 
чириган ва музлатилган сабзи сотишга чнцарилмайди.

Сабзининг касалликлари
^орайиб чириш (кузгатувчиси Alternaria radicina.)
Сабзининг учида ва ёнбош кисмиДа кулрангли дог- 

лар аникланади, кейинчалик бу доглар кораяди ва 
устки юзасини шилимшик модда ураб олади.

^осил булган доглар соглом туцималардан ажра- 
либ туради. Уларнинг шакли юмалок ва сикилган каби 
булади (35-раем). Корайиб чиригаи сабзи сотишга 
чицарилмайди,

Окариб чириш
(Кузгатувчиси Sclerotima libertiana )

Шикастлаиган сабзининг юзасида, купинча дум то* 
монида ок доглар пайдо булади, бундай сабзи бутун- 
лай бузилиб ёмон кидга эга булиб колади. Чириётган 
сабзи озик-овкатга ишлатилмайди. Окариб чириш жараё- 
ни лавлагида, кашничеимон кукатда (петрушкалар) 
ширин илдизли хушбуй утда (пастернак) кам учраши 
му мкин.

Цунгир чириш
(кузгатувчиси Rhizoctonia violacea)

Сабзининг дум кисмида кунгир доглар пайдо була
ди, бу доглар секинлик билан юкорига кутарилади, 
кейинчалик шу жойнинг узида 0,5—1 см кедадиган 
чукурча косил килади. Айрим пайтда сабзи ёрилади 
ва ёрикнинг ичидан мицелий замбуруги топилади. Саб
зи, лавлаги, карам, намлиги юкори саклагичларда 
жуда кучли даражада шикастланади. Кунгир чирншга 
учраган илдиз мевалар озик овкат учуй ишлатилмайди.

Кулранг чириш
(кузгатувчиси Rhisopus fusiformis)

Сабзи бу касаллик билан касалланганда илдизида 
кулрангли курпайган мицелий замбуруглари топилади. 
Сабзининг шикастлаиган жойларида замбуруглар топи
лади. Чириб айниган сабзи сотишга чикарилмайди.
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' г in lap, сабзи пашшаларининг зараркунандалари таъ- 
1'Н :щ кам шикастланииш мумкин, яъни, пашшалар
....и) 15-17° ли карорагда тухум куяди. Тухумдан

......., сарик личинка читали, личинка сабзи кукати
и I in I и и и нг учига киради Личинкалар илдизни чандиб
... .. бунинг натижасида илдиз занглаган ране га
Him hi Сабзи ёгочеимон булиб колади ва бундай сабзи 

н nnv- |||цат сифатида ишлатилмайди. Сабзининг паш- 
|нмп1 сельдерейли (кашничеимон ошкук) ва кашнич- 
I им*hi кукатни кам шикастлантириши мумкин.

Ошхона лавлагиси
< 'inхона лавлагисининг таркибида 8 — 14% шакар,

■ тина витаминлар (С, В,, В2, РР) органик кислота- 
ц||| на минерал тузлар бор.

Органолептик курсаткичлари

4\ши сифатлн ошхона лавлагиси янги, юза, бутун, 
мп. баргсиз, ёгочеиз, когмаган, ширали, ширин, кес-
■ шла ранги корамтир-кизил булиши керак. Сулиган,
■ I намли, зараркунандалар билан казалланган ва 
\ нчгали лавлагилар сотишга чикарилмайди. Ёш ош- 
цпиа лавлагисини кукати билан сотишга рухсат бери- 
| | |  h i , шу шарт биланки, качонки илдизи тоза, бутун,
| I им янги цотмаган, бузилиш аломатлари булмаса 
и п п и б  сотилади. Ёмон сифатлн ошхона лавлагисининг 
и л ими сулиган, буж.\айган, ифлос ва намли булиб,
• I .и и сулиб capfaftran, илдизнинг магзи ок ёки сар- 
| h i сил (озика сорти) ва консистенцияси юмшок була- 
ни илдизи кисилган ва синган, бузила бошлаган зам- 
1 рутлаган ва зараркунандалар емирган, музлаган,

■ \ шлам куйган лавлагилар ёмон си1агли кисоблана- 
I Кш лавлагиларда юкорида келтирилган аломатлар 

| и а, озиц-овкат сифатида ишлатилмайди ва сотишга 
i ' ;I г этилмайди.

Лавлаги илдизининг касаллиги 
Илдиз сили (кузгатувчиси Bact. belocolinem)

Ьтлагининг буйнида ва илдизнинг танасида усимта- 
» ip апицланади. Бу усимталар кенгиш, ёрилган ва 
с ■, ‘пн|цчали булиб, тезда-тезда бузилиш ва чириш ху- 
' ' и IIига эга булади.



Рак (илаиз усмаси)
(кузгатувчи Bact. tumefaciens)

Лавлагининг илдизида силлик усма усиб чицади, 
усма думбоксиз ва ёрицсиз булиб, айрим пайтда улар 
тушмб кетади ва жойида бузилган тукималар цолади, 
кейинча/шк шу ернинг узидан бузила бошлаб чирийди,,

Лавлаги цутири
(цузгатувчиси Bact. Scabiegenum)

Лавлагининг илдизида кичик усимгалар пайдо була- 
ди, кейинчалик тушиб кетади ва жойидан ь;ирралари 
кугарилган яра *осил килади.

Яранинг атрофи бузила бошлаб чирийди, илдизи 
*ам бузилйб, ёмон *идга эга булади.

Фузариоз чириш
(кузгатувчиси Fusarium vertecillium)

Лавлагининг марказий кисмида узунасига бушлиц 
хосил цилади. Унинг деворининг ранги кунгир, юмша* 
ran, бузила бошлаган булиб, ёмон ^идга эга булади.

Кутир (цузгатувчиси Actinomyces 
nigrificans, A. intermedium)

Лавлагининг буйин томонида кичик ёрилган жой- 
лар топилади. Бу ёршучалар кенгиш булиб, уларнинг 
ичи кисиб чикарилгандай булиб туради Айрим пайтда 
илдизининг урта кисмида шикастланган жойлар пайдо 
булади, уни белбог кутири деб юритилади. Илдизи
нинг ёрилган жойларидан бошлаб, чирий бошлайди.

Магзининг чириши 
(цузгатувчиси Phoma betae)

Лавлагида кулрангли доглар аницланади. Бунда 
замбуруглар ичига киради. Бунинг нашжасида лавла
гининг томирли туцимаси цораяди, олдин цогади, кейин 
эса юмша иди.

Бакгериозлар
(цузгатувчиси Bacillus betae)

Бу бацилланинг таъсиридан лавлаги бузила бошлай- 
ди ва уни шилимшиц бутцага айлантиради. В lacerans 
лавлагининг маизини бузади, натижада унинг туцимаси 
толадор булиб цолади. В. bussei лавлагининг дум цис- 
мини бузишга олнб боради, оцибатда лавлаги цаттиц
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м/> "I i i ириб, кейинчалик юмшайди. Юкорида кайд 
Ь miii .in касалликлар билан касалланган лавлагилар 
М|Ц< II | \исобланади ва сотишга рухсаг этилмайди.

Ошхона шолгоми ва редискаси
»>н1 \она шолгоминипг таркибида витамиилар (А, 

, П РР ва С) минерал моддалар куп, булардан ка
па, I альций, фосфор, магний ва бошкалари. Редиска 
|ЦО|'н сифатли таъмга эга булиб, вптаминларга бой

1'<порда сотиш учун янги, тоза, бутун, КУРУК, сог- 
|  Лпм, кукатсиз ёки бош туирилигидан кесилган шолгом

f
\ u a r  этилади. Ифлос, намли, усган, юмшок, кисил- 
||||, айпий бошлаган, зараркунандалар еган, музлаган 
I  an s i-узидан куйган шолгом ва редискалар сотишга 
|»VX (ат этилмайди.

Шолгом ва редисканинг касадликлари
Шолгом кулранг чириш касаллш ига учраши мумкин, 

| \ нагувчиси Botry is cinerea,
Касалланганда шолгомда кичик кора жойлар пайдо 

г>\лади, окариб чириш кузгатувчиси Sclerotinia liberti- 
в  н а , шолгомнинг илдизида окарган камда, катта, кора 
ншкастланган жойлар пайдо булади.

Илдиз букоки (Будда) кузгатувчиси Plasmodipho п 
hi .issicae.

Бу касалликда шолгомнинг илдизида усимгалар пой- 
и) булади. Фузарноз ёки КУРУК чириш-кузгатувчиси 

I nsarium brassicae касалликда кунгир доглар косил 
' глади, догларнинг осгида окиш рангли бутка булади. 
Iч'пннчалик бутканинг ранги тук-сарик ёки кизил-са- 
1’ик булиб, илдизи толадор булиб колади.

Бунда редисканинг юзасида корайган жойлар пайдо
булади.

Томирли бактериоз касаллиги (кузгатувчиси Pseu- 
■ Inmonas compestris Бу касалликда редисканинг юзаси- 
|.| кора доглар пайдо булиб, ичида эса кора бушлик 

и л килади. Шолгом ва редиска касалланган булса, 
<11 пинга рухсат этилмайди.

• Б. РР, С).
Органолептик курсаткичлари

Редискани оцариб чириши 
(цузгатувчиси Sclerotinia libertiana>
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Оцариб чириш (к^зратувчиси Sclerotinia 
libertiana)

Карамнинг баргларида парча-парча доглар булиб, 
уларнинг уртаси корайиб туради (36 -раем)

Корайиб чириш (кУзгатувчиси Pseudomonas 
campestris)

Карам баргларининг тарамида кора доглар пайдо 
булади, бунда карамнинг боши шилимшик буткага 
айланади ва киди ёмонлашади. Рангли карам „кора 
оёк“ касаллиги билан касалланади (кузгатувчиси-phoma 
liorgam). Карамнинг илдизида ва буйнида кора сикил- 
ган доглар пайдо булади, кейинчалик бу доглар тиник- 
лашади, урнида эса кора ;урни колади. Морор ва бак- 
териялар билан шикастланган карам озиц овцат учун 
сотишга чикарилмайди.

Пиёзсимон сабзавотлар
Буларга пиёз ва саримсок киради. Бошли пиёз ва 

саримокнинг таркибида фигонцидлар булиб, фитонцид- 
лар кучли даражада бактерияларни улдириш кобилия- 
тига эга.

Органолептик курсаткичлари
Яхши сифатли бошли пиёзнинг янгиси тоза, сорлом , 

бутун, курук, думсиз, нишламаган, музламаган булиши 
керак. Пиёзнинг боши кесилранда узига хос уткир дид 
чикади Яхши сифатли янги саримсок, пиёз, КУРУК, 
тоза, сорлом ёки по я сиз булади. Ифлос, буш, сикил- 
ган, зараркунандалар билан шикастланган, чириган, 
музлаган ва уз-узилан куйган бошли пиёз ва саримсок- 
ларни сотишга рухсат этилмайди.

Кук барра пиёз табиатига кура янги, пиёз боши ко
сил килган, тутами тоза булиши керак. Сулиган, сар- 
гайган баргли, ер билан ифлосланган, эзилган, бузила 
бошлаган, могорланган, зараркунандалар истеъмол кил
ган, музлаган ва уз-узидан куйган к^к пиёз сотишга 
рухсат этилмайди.

Пиёзсимон сабзавогларнинг касалликлари
Ёлронунсимон шулринг (Peronaspera scleidenii).
Кавжираган ташки кобиклари ажратилгандан кейин, 

унда сарик, кулранг, кулранг-бинафша ёки сарик дог* 
лар булади. Барглари курийди, чирийди (37 -раем).
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Сабзавотлар
<'абзавотларга полиз ер экинларидан олинадиган 

"'"алар киради, улар хом ва пиширилган долатда 
'"ак-овкаг сифатида ишлатилади.

<'абзавотларнинг таркибида витаминлар ва пектин 
м"а аалар куп. Полиз ер экинлари экиладигак* ерга 
1 '| арсизлантирилмаган гунг солинса сабзазотлар гель- 

Щларнинг тухуми (гижжа) ва ичак микрофлоралари 
"алан зарарланади. Шунинг учун кам янги, яхши 
чфагли сабзавотлар истеъмол цилинишдан олдин, цай- 
>i< сувпа ювилиши лозим

• абзавотларни санитария жи^атидан озик-овкат учун 
1 нфатлилиги органолепгик усуллар ёрдамида аникла-
ииди.

Баргли сабзавотлар
Бунга карам, салат, исмалок. шовул углари киради.
Органолептик курсаткичлари (белгилари)
Яхши сифатли ок бошли карам узининг танасига 

их ши тармашган булиб, зич, тиник;, янги, тоза, буту и,
1 пглом, гуштдор, ок саргимгил ёки цисман кукимтир 
"нргларга эга булиб, кора доглар, MOFOp ва айнимаган,
0 иримаган, узига хос дид ва таъмга эга булади.

Кукат
Кукатга, чириш, бузилиш хусусиятига эга булма-

1 hi, ифлосликдан, чангдан тозалаб ювилган. ут аралаш- 
млган, сарик барглари ва ургимчакнинг тури булма- 
I in шовул, шибит, исмалок, полиз лавлагиси киради.

Сулиган, дагал, саргайган. ер билан ифлосланган, 
"арглари эзилган, чирий бошлаган, морорланган зарар- 
| унандаларниш таъсирига учраган, уз-узидан куйган 
I,укаглар сотишга рухсат этилмайди.

Карамни касаллиги
Лйрим пайтларда карам бактериялар билак шикаст- 

1 опади, улардан энг асосийлари куйидагилар.
Кулрангли чириш (к^зратувчиси 

Botrytis cinerea)
Карам бошининг юкори баргларида килсимон ранг- 

||| жойлар пайдо булади, шикастланган барглари юм- 
1Н.1ЙЛН ва чирийди. Кулрангли дорларнинг уртасида 
| ра жойлари кам булади.
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Б^йнидан чириш (кузратувчиси Bolrytis allii)
Пиёзнинг бошогида намли чириш пайдо булпди, 

шикастлангаи тукимасида, кобикли натлшлариннш 
орасида парли, момикли каглам косил килади.

Пиёзнинг бошоги пиширилганга ухшаш булиб цо 
лади.

Пиёзни юмалок чувалчанги 
(цузра1увчиси Meloidone arenaria)

Бу паразитнинг узунлиги 1,5 мм гача булиб, таны 
сининг охири йуронлашган булади. Асосан, бу юмалок 
чувалчанг билан пиёз ва саримсок пиёз касалланади 
Нематодлар пиёз бошогининг ичига, пиёзни усиш нукта* 
сида ёки кобигининг шикастлангаи жойидан киради. 
Шикастлангаи пиёз бошогининг ичи бушаб коладм, 
юмшайди, чирийди, айрим пайгда ёрилади. Пиёз на 
саримсок пиёз юкоридаги курсатилган касалликлар би
лан шикастланганлари яроксиз кисобланади, озик-ов- 
кат учун сотишга рухсат этилмайди. Пиёзни микозли 
ва бактериозли касалликларини таркатувчи зараркунан- 
далардан пиёзнинг пашшаси кисобланади.

Мевали сабзавотлар бодринг, помидор
Тоза, кук, сулимаган, касалликлар билан шикасг- 

ланмаган, кар хир нарсаларга урилмаган, бодринг янги- 
лигича сотишга чикарилади.

Бундай бодрингнинг магзи зич, тухуми у даражада 
етилмаган териси калинлашмаган, сувли булиши керак. 
Помидор янгиси тоза, бутун, шикастланмаган, касал- 
ликка учрамаган булиши-керак, пишганлик, етилган- 
лик, даражасига караб ранги кунгир, сарик, к и з р и ш  

ёки кизил булади.
Ифлосланган, эзилган камла касалликка учраган 

ва зараркунандалар шикастлаган помидорни солиш 
мумкин эмас.

Бодрингни касалликлари 
Антракноз (к^згатувчиси Bact, lachrymans)

Бодрингнинг юзасида (поясида) юмалок, сарик ранг- 
ли кичик доглар аникланади, кейинчалик бу доглар 
кунгир тусга киради, уларда кизгиш кичик ёстикча 
булиб, бунинг ичида споралар тупланади. Шикастлан- 
ган тукима ьейинчалик кУРийди ва корамтир-кунгир 
тусга киради. Айрим жойларида догларнинг урни чукур
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4* и I |*in кириб, бодрингнинг юзасида чукурлйк ХО-

«
и infill Агар бодринг кучли даражада шикасглпн- 
IJlmi, сотишга рухсат эгилмайди
ItMii Iсрг.оз (цузгатувчиси Bact. lachrymans)

• » 11 11 и гни н г мевасида сувли доглар косил булади, 
VH ни ларда сарик томчилар куриниб туради. Кейин- 
ж> s лариинг устини ок к°одама коплайди. Уларнинг 
и in ирачалар косил булиб, меванинг таркибини 

•пн (33-раем)
I" ||>ииг, окариб чириш касаллигига (Sc 1 его11nIа 

iifll.iiiii) кулрангли чириш <Botrytos cinerea), фузари- 
м il'iisarium niveum) ва боища касалликларга учраш 

v м| пн. Кучли даражада шикастлангаи бодрингнинг 
иилири сотишга чикарилмайди.

Помидорни касалликлари 
'1ЧПОФТОР (кУзга1увчиси Phytophtora infestnsa)
Иомидорнинг мевасида ок билан копланган жой- 

лири аникланади. Шикастланиш меванинг юкорисидан
ft....ланади. Авваламбор цзттик, малла доглар пайдо
булади, бу догларнинг ичида тиник-малла тукимаси 
и \ |»иниб туради Помидорнинг таъми ёмонлашиб к0- 
лидп, натижада озик-овкат учун ишлатиб булмайди.

Фузарноз (цизгиш чириш) 
(цузгатувчиси Fusarium solani)

Помидорнинг юзасида ок ёки кизгиш доглар ко
пи  булади. Бунинг окибатида помидор кучли дара- 
тада чирийди ва ёмон кидга эга булади.

Намли шароитда шикастланиш тезлашади.
Корайиб чириш (кузгатувчиси Diplodina 

destructiva)
Помидорнинг ичида ёки ёнбошида корамтир-кунгир 

доглар пайдо булади (бу догларнинг уртаси кораяди), 
терисининг ости нотекис булиб колади.

Намли чириш (кузгатувчиси-ЗасГ lycopersici)
Помидор мевасининг ичида коразитир-кунгир дог

лар пайдо булади, бу доглар соглом тукималардан 
ажралиб туради (39 -раем).

Шика стланган помидор чирийди, узилиб тушади, 
намли ва кул булади. Бу касаллик билан касалланган 
помидор озик-овкат учун ишлатилмайди.
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Полиз сабзавотлари
Полиз сабэазотларига тарвуз, ковун, ошкади кирп- 

ди. Полиз сабзавотларининг таркибида углеводлар куп 
булганлиги учун (6—16%) ю^ори дийматли дисоблп 
пади ва витаминларга бой.

Органолептик курсаткичлари
Сотиладиган тарвуз янги, бутун, соглом, тоза, пиш- 

ган, намланмаган, касалланмаган ва шикастланмагап 
булиши керак. Тарвузнииг магзи дар хилдаги далин- 
ликда сувли, ширали, бушлидлар булмаслиги, дизил 
ёки дизгиш кесилмаган булиши керак. Тарвузни бирор 
жойга олиб бориш, вагон ёки автомашииалар ёрдами- 
да бирор идишсиз амалга оширилади. Фадаггина таги- 
га сомон-похолли юмшод т^шама солинади.

Янги яхши сифатли ковун бутун, соглом, юза, 
пишган, дулланмагаи, касалсиз ва шикастланмагап бу- 
лади. Ковунни бирор жойга олиб боришда яшиклар- 
га солиниши ёки солинмасдан олиб борилиши мумкин.

Ошхона ошкадиси, янги, бутун, соглом, тоза, пиш
ган, магзи зич; касалланмаган ва шикасгланмаган бу- 
лади. Ошкади идишларга солмасдан олиб борилади, 
Тарвуз, довун ва ошкади агар ёрилган, урилган, эзил- 
ган, дисилган, касалланган, чириётган, замбуруглаган, 
кемирувчилар еган, уз-узидан куйган ва музлаган бул* 
са, сошшга рухсаг этилмайди.

Полиз экинларининг касаллиги
Тарвуз, довун ва ошкадилар дам бошда сабзавот- 

лар касалланадиган касалликлар билан касалланади. 
Микоз ва бактериозлар билан касалланади. Микоз ва 
бактериозлар билан кучли даражада касалланган полиз 
мевалари озид-овдат учун ишлатилмайди.

Кулрангли чириш (дузгатувчиси Botytis cinerea)
Тарвузнинг юзасида кулрангли доглар пайдо була- 

ди, шу жойни узининг тудималари юмшайди, диди 
ёмонлашади.

Меванинг юзасида догларни пайдо булиши, 
бунинг (цузгатувчиси Spa-esmium mucosum)

Тавруз, довун бу касаллик билан касалланганда 
уларнинг юзасида чудур доглар пайдо булади. Нати- 
жада меванинг магзи юмшайди ва бузилади.
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Ли I |i;ik поз (к^згатувчиси Collefotiichum lagenariurti)
l ирвуз ва ковуннинг юзасида юмалок шаклдаги са- 

(*||г, раигли доглар пайдо булади, кейннчалик бу aof* 
Mii'iimii ранги кунгир тусга киради. Шикастланган ту- 

Iнмллари курийди ва иволанади, натижада ёлонгоч 
чириган доглар колади.

Оцариб чириш (кузгатувчиси-Selerotinia libertiana)

Полиз мевасида чириётган, намли, доглар аникла- 
ппщ. шакасгланган ту^имаси лахта-лахта булиб цо- 
л н д и .

Бактериоз (цузгатувчиси Bacillus melonis)

Тарвуз, ковуннинг юзасида катта х,ажмдаги юмша- 
I ан жойлар косил булади, меванинг таъми ва ^иди 
гмоилашади.

М е в а л а р
Меваларнинг сифати ва озиц овцат учун яроклиги, 

уларнинг органолеигик курсагкичларига биноан аник*
лаиади.

О л м а
Яхши сифатли, янги етилган, пишган олманинг ичи* 

гаги тухумининг ранги корамтир-кунгир булиб, олма- 
пинг узи тоза, шикастланмаган т.рисининг остида ва 
магзида корамтир догларнинг булмаслиги, зараркунан* 
налар билан шикастланмаган булишлиги керак. Олма- 
лар, яхши, тоза, идишларга яшик ва корзиналарга 
жойланади, идишларнинг тагига курук тахта циринди- 
гн солинади. Пишиб етилмаган ифлос, шикастлан
ган, чириган, куртлаган, ташки кидларга эга булган 
илмалар, сотишга рухсат этилмайди (40-раем).

Нок (олмурут)
Яхши сифатли, янги нок тоза, етилган, шикастлан

маган (латемаган), касалланмаган, курт емаган була- 
ц|. Ноклар катор килиниб маркам идишларга (яшик, 
| орзина) териб чицилади, х;ар кагламларининг орасига 
тахта кириндиси тушалиб, KOF03 билан ёпилади. Иф- 
лос, бузилган, лаг еган, урилган, эзилган нокларни со- 
гнш мумкин эмас (41-раем).
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6  Л X $ р и
• Сотиш учун янги, етилган, пишган, тоза, дулля 

маган, деч нарсага урилмаган, эзилмаган, зараркуна 
далар шикастламаган, касалланмаган олхури чидар 
лапи Олхури. маркам, тоза идишлзрга жойланиб, ус 
тидан догоз билан ёпилади. Етилмаган, пишмаган, иф 
лос, чириган, эзилган, зараркунандалар шикастлзга; 
ва касалланган олхурнларни сотишга рухсат эгилмайдй

О л ч а
Сотиш учун тоза, дул булмаган, кук булмаган, пн* 

шиб утиб кетмаган, лат емаган, касалланмаган олчаляр 
рухсат эгилади. Териб йигиштирилган олчалар мадкам 
бугун идишларга (корзина, яшик) жойланиб, устки 
томони K0F03 ва доидоги ёки дока билан ёпилиб со* 
тишга чидарилади. Ифлосланган, эзилган, могорланган,] 
пишиб етилмаган олча меваларини сотиш мумкин эмас]

У р и к
Яхши сифатли урикнинг меваси тоза, пишган, пи-! 

шиб утиб кетмаган, дулланмаган, ташди таъсирлар на-| 
тижасида эзилмаган, зараркунандалар шикастламаган 
булиши керак. Йигиштирилган уриклар тоза, дуруд 
ва мадкам идишларга солиниб усгидан догоз ва коп- 
доги билан ёпилади. Ифлосланган пишиб угиб кетган 
ёки пишмаган (кук) эзилган, урулган, зараркунанда
лар шикастлаган урикнинг меваларини сотиш мумкин 
эмас.

Ш а ф т о л и
Яхши сифатли шафтолининг меваси тоза, пишган, 

етилган, хулланмаган ёрилмаган ва териси шилинма- 
ган, зараркунандалар шикастламаган, касалланмаган 
булиши керак. Ифлосланган, бузилган, айниган, эзил
ган ва зараркунандалар шикастлаган шафтоли меваси- 
ни сотишга чидариш мумкин эмас.

У з у  м
Яхши сифатли узумнинг бошти (бошоги) бугун ёки 

бугун эмас, тараддиёт дилган, егилган, пишган, тоза, 
меваси дулланмаган, дар хил рангли, эзилмаган, кзсал- 
ланмаган булади. Териб йигиштирилган узум меваси 
мадкам идишларга жойланади кейин эса сотишга чи- 
дарилади.
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V г м идишларга бош-бош килиб терилади, устидан 
|, , ,.| ми когщоги ёпилади Пишиб е 1илмаган, ифлос, 

щш. касалланган, ёмон кидга ва таъмга эга болтан 
EbM iiip сотишга рухсат эгилмайди.

м< м.1ларнинг касалликлари ва зараркунандалари
\црим касалликлар билан касалланган ва зарарку- 

Мн.щлпр таъсирида шикастланган мевалар озиц-овцат 
I' lin i i яроцсиз ^исобланади ва сотишга рухсат этил-

ЫЦПДИ.

Цпряйиб чириш (цузгатувчиси Sphaeropsus malorum)
Мевалар бу касаллик билан касалланганда, мева ус- 

Miiinii цораяди ва шу жойнинг усгини кичик цора мо- 
• Р Iяр цоплаб олади, натижада мева бужмайиб, силлик- 
Miiiiiiii йукотади, худди гул ташлаб турадиган терига 
* пню колади.

Кизгиш булиб чириш ("могорли чириш,) 
(цузгатувчиси Trichotacium roseum)

l iy касаллик билан нок, олма, узум касалланади. 
М. плларда КУРУК чириётган доглар найдо булади, бу 

I :эрнинг устини mofop ураб олади Тикланаётган
..... арнинг ранги кунгир булиб, уларнинг устида ок
I нм Iнма косил булади, кейинчалик унинг ранги кизгиш 
< s■га киради.

Купгир шикастланган меванинг кисмлари аччик бу*
/пн» колади.

Аччиц чириш (кУзгатувчиси Jloeosporium 
fructigenum)

Олма, нок ва узум меваларида кунгир тусдаги дог- 
и|> \осил булади, уларнинг устини окиш-кизгиш ши- 
шмшик коплайди. Шикастланган мевалар каоицлаша- 
h i . чурийди, бужмаяди, дарахтларнинг шохида осилиб 
приди. Б\ндай меваларнинг таъми аччик булади. Щи- 
| и I лантан мевалар намлиги баланд жойларда саклан- 
I pi in купгина могорлар билан шикастланади. (Кук 
|юрнинг Ky3FaTyB4HCii*Penicillium qlucum. кулр!нг 
нмирнинг кузгагувчиси Botrytis cinerea, кора M O F O p -  

имиг кузгатувчиси Rhisopus nigricens).
Цутир (цузгатувчиси Fusicladium dendriticum)
Олма, нок меваларининг юзасида яккол ажралиб 

■ . |'.Iдиган юмалок доглар булиб, бу догларнинг агрофи
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кулрангли белбог билан уралиб туради. Д орнинг ур- 
та маркази зангли-кунгир рангли тусга эга б у л ат .  
Мева ёрилган жойларидан айниб чирий бошлайди. 
Кутир билан касалланган меваларнинг нави пасаяди, 
агар кучли шикастланган булса, сотишга рухсат этил- 
майди.

Реза мева
Бу меваларга ер ёнгок, кулупнай, черника, малина, 

смородина ва боища мевалар киради. Меваларнинг со
тишга рухсат этиладиганлари етилиб пишган, тоза, бир 
турда, эзилмаган, шикаетланмаган, касалланмаган, таш
ки кид ва таъмга эга булмаслиги керак. Сотиш учун 
йиришгирилган бу мевалар тоза пакирларга, шиша 
идишларига солиниб усти дока билан ёпилади Куп 
пишиб етилмаган, пишиб утиб кетган, эзилган, кури- 
ган, ифлосланган, касалликдан шикастланган, зарарку* 
нандаларнинг таъсирига учраган, ёмон кидга, таъмга 
эга булган мевалар сотишга рухсат этилмайди.

КУРИТИЛГАН ИЛДИЗ МЕВАЛИЛАРНИ, САБЗАВО1ЛАРНИ ,
МЕВАЛАРНИ ВА РЕЗА МЕВАЛАРИНИН1 САНИТАРИЯ

ж и х ; а т и д а н  э к с п е р т и з а с и  

Куритилган картошка
Куритилган картошканинг каламчалари ярим тиниц 

долатда булиб, ранги сариц, ёкимли, диди яхши ва 
намлиги 14% дан ошмаслиги керак.

Могорланган зараркунандалар билан шикастланган, 
айниб-чириган, ёмон хидга эга булган, кобигининг х,и- 
ди келган, корайиб кетган ва дар хил догларга эга бул
ган, картошканинг каламчалари сотишга рухсат этил
майди.

Куритилган ошхона сабзиси
Яхши сифатли куритилган сабзида намлик 14% дан 

ортмаслиги керак. Бундай сабзилар кайишцок, хушбуй, 
ранги сарик, ширин таъмли, бир хилда туралган була- 
ди. Куритилган сабзилар ёмон кидга, таъмга эга бу
либ, бузилиб чириётган, могорлаган, зараркунандалар 
шикастдаган булса, сотишга рухсат этмайди.
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куритилган бошли пиёз
Ииёзнинг намлиги 1496 дан ортмаслиги, цайишкбк, 

г>пц хилда сарик, кора доглари бутлмаслиги хиди, таъ- 
ми куритилган пиёзга хос, ташки сассик могорли %ю<- 
к| ога булмаслиги керак. куритилган пиёз, айниган 
могорлаган эзилган, зараркунандалар шиклстлаган, таш
ки х.илга, таъмга ва аралашмаларга эга булган булса, 
митинга рухсат этилмайди.

Куритилган карам
Бу карам бир хилда майдаланган, юмшоц, кайиш- 

i,i>k хушбуй, айниган, чириган хидга эга эмас ва таъ- 
мн аччик булмаган булади. Таъми узига хос булиб, 
чиги карамнйнг таъмини эелатади. ИфлосланТан кайта 
майдаланган, могорланган, ташки кидга ва таъмга эга 
булган, карам, сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган лавлаги
Яхши сифатли куритилган лавлаги, бир хилда май- 

шланган, каттиц, пайпасланганда возик, ранги бинаф- 
ша, корамтир бинафша, кизил, цорамтир кизил ёки киз- 
гишррк булади. Хушбуй кидга ва мазали таъмга эга 
оулиши керак. Могорлаган, ифлосланган, ташки кидга 
на таъмга эга булган куритилган лавлагилар, сотишга 
рухсат этилмайди

Куритилган ок ош кукатлари
(Лухпар, сабзи, петрушка ва бошкалари). Бозорга 

сотиш учун олиб келинган бу ошкукатларининг нам
лиги 14% дан ортмаслиги, ранги ок, саргиш ёки кул- 
ранг-малла булади.

Агар бу куритилган ошкукатлар ёмон кидга ва таъм
га эга булиб замбуруглаган, айниган, зараркунандалар 
шикастлаган, камда кум, кул билан аралашган булса, 
сотишга рухсат этилмайди.

Куритилган мевалар
Яхши сифатли куритилган мевалар (компот) тоза, 

КУРУК (намлиги 14 — 25%), ташки юзоси таранг увалан- 
майдиган, таъми ширин нордон, кДйишкок, сувга со- 
линганда шишадиган булади Юмалок ёки ярим килиб 
кесилиб, куритилган олмэнинг ранги тиник, (олча ко
рамтир), малла, нокники корамтир ва тиник-малла бу
лади. Бу меваларни кул билан пайпаслаганда кулни
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булгамаслиги, уваланмаСлиги керак. Куритилган мевй- 
ларнинг таъми ва ранги хушбуй, кар бир меваники 
узига хос, ташки кидга ва таъмга эга булмаслнги ло* 
Зим. куритилган .мевалар ёючли ёки картонли яшик- 
ларга, когозли ёки газмол халталарга солинади.

Ифлосланган, чириган, айниган, могорлаган, зарар- 
кунандалар шикастлаган, ташки кидга эга булган ёмон 
таъмли, аралашмали меваларни сотиш мумкин эмас.

Цуритилган реза мевалар (ягоды)
Яхши сифатли куритилган реза мевалари КУРУК, то

га, куп турмаган узига хос з^идга, таъмга эга, Ара- 
лаштирилган могорлаган, ифлосланган, кайта эзилган, 
ташки к в т I а таъмга ва аралашмаларга эга булган ме
валарни еогиш мумкин эмас.

ГУЗЛАН1 АН, ТУЗЛИ. М А РИНА ДЛАНГАН, М УЗЛАТИЛГАН 
САБЗА ВО! ВА МЕВ АЛАРНИНТ САНИТАРИЯ 

ЭКСПЕРТ ИЗАСИ

Тузлангак карам
Текшириш учун олиб келинган тузланган карам го- 

за тахтали, шишали, эмалланган идишларда булиши 
керак.

Яхши сифатли тузланган карам, ширали, таранг, 
гижирлайдиган, ранги тиник-сомон ёки сарикрок, таъ
ми ёкимли булиши керак. Тузли сувининг микдори 
10—15% ни ташкил этиши лозим. Тузли сувнинг киди 
ёкимли, ранги лойкарок-сарик, таъми нордон-тузли, 
чукмасиз булади. Ифлосланган, шилимшиклашган, ачи- 
1 ан, могорлаган, ёмон еассик кидга эга булган туз
ланган карамни, сотишга рухсат этилмайди.

Тузланган бодринг
Бозорда сотиш учун тузланган бодринглар тоза тах- 

тадан ясалган, шишали, эмалланган идишларда ёки 
лойдан ясал!ан сопол идишларда олиб келинади. Яхши 
сифатли тузланган бодрингнинг таъми ёкимли шурси- 
мон-нордон, ташки кидларга эга булмайди. Пайпаслаб 
курилганда маркам, бужмайма1ан, магзи зич калин, 
тузни яхши шимиган, тиш билан эзганда гижирлаши 
керак. Бодрингнинг ранги кукимтир-зайтун рангида 
бз"лади. Тузланган бодрингнинг суви тиник ёки кисман
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Шипп булиб, хушбуй ва таъми шур-нордон. Ифлос* 
^1нн им ёмон идишларда олиб келинган, бузила бошла- 
ын, могорлаган, сасиган, Шилимшикланган, эзилган, 
ty мп су ни ифлосланган ва ёмон ^идга эга булса, бун- 
ннп оплринглар сотишга рухсат этилмайди."

Тузланган помидор
М v ши сифатли тузланган помидор бутун, бужмай- 

м<1 > .in, ззилмаган, ёрилмаган ва маълум рангга эга бу- 
I п 111 и керак. Помидор мевасининг ташки юзаси пай- 
Ini* Iлиганда таранг, каттик булиб, кук ва кунгир ранг- 
ы магзи зич, цизил помидорники силлик, тиш билан 
пииллганда гижирлайдиган булиши ьерак. Таъми пор
ции тузли булиб, кар хилдЗ!и зиравор нарсаларнинг 
пи.мини эслатади. Бошка ташки килларни булиши 
мумкин эмас. Помидорнинг тузли суви тиник ёки лой- 
цигимон булади.

Тузли сувнинг таркибида ош тузининг мицдори 3 — 
ч , у.мумий кислоталиги 0,7—2,0%. Рухли мис идиш- 
.11 р л л олиб келинган томат, эзилган ёмон, ифлос, мо- 
юрлаган, сассик. аччик, ачиган, шилимшикланган, туз- 
щ суви ифлосланган, помигорларни сотиш мумкин 
iMfIC.

Сабзавот маринадлари
Маринадлар янги ёки олдинлан тузланган сабзавот- 

шрдан тайёрланади. Унинг устига овкагга солинади- 
Iли сирка, калампур, чиннигул, дафна барги, саримсок 
и11бз ва бошка нарсалар солинади Тузнинг миклори 
I 3°6 ва шакар 2—5%. Ьууйидаги хом ашёлар мари- 
и гдланади: ок, кизил бошли рангли карам, бодринг, 
тмат, ошкади, лавлаги, пиёз ва бошкалар Яхши си- 
фзгли маринадларнинг таъми нордон, нордон-ширин,
| онсистенцияси таранг, хушбуй ташки кидга ва таъмга 
па булмайди. Мисли, рухли идишларда олиб келинган 
■ к'и микроблариинг таъсиридан бузилиш аломаш пайдо 
| ' \Л1 ан. маринадларни сотиш мумкин эмас.

Ивитилган олма
Ивитиш учун Антонов навли олмалар ишлатилади, 

г.у олмалар бутун, эзилмаган ва касалланмаган булиши 
керак.

11кки усулда тайёрланади:
1) Уй шароитда тузланган карам билан терилади.
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2) Махсус атала дилиб солинади (жавдари дора-ун 
20%, шакар-4%, ош тузи— 0,6%).

Олма ва карамнинг устига махсус агала солинган- 
дан бошлаб, 30—40 кундан кейин истъемол учун тай- 
ёр булали. Яхши сифатли ивитилган олманинг ташки 
юзаси силлик, ширали, дирдилганда ранги шишасимон, 
диди мусаллас ёки сутни эслатади, таъми ширин нар- 
дон, нозид, янги тозаликни эслатади. Ёмон сифатли 
олма, дуруд, бужмайган, кили вино сиркасини эслата
ди ва айрим пайтда могор билан допланиб туради.

Музлатилган мева ва реза мевалар
Мевани ва реза мевани садлашда айрим пайтда 

музлатилади. Бунинг одибатида меваларнинг тудима 
дужайрасидан сув ажралиб чидади, нагижада муз пар- 
чаларига айланади, мевалар эса даттид булиб долади, 
уларда биокимёвий жараён тухтайди. Музлатилган ол
манинг ранги малла тусга киради, худди сувга ^хшаш 
булиб долади. Муздан эритилган олма ва реза мева- 
ларни садлаш мумкин эмас. Шунинг учун дам музла
тилган мева ва реза мевалар эритилгандан кейин, ик- 
кинчи марта музлатиш мумкин эмас.

ДУККАКЛИ УСИМЛИКЛАРНИНГ САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

Дуккакли усимликларга нухат, хашаки нухаг, яс- 
миднинг дони, ловия киради, булардан бозорга сотиш 
учун купинча нухат ва ловия олиб келинади.

Н у х а т
Озид-овдаг учун ишлатиладигаи ва озуда нухатла- 

рига булинади. Озуда нухагининг ранги кулрангли бу
либ, дони тинид эмас, добигида тинид ёки дорамтир 
доглар булади, уларнинг ранги бир-хил (кук, дунгир, 
малла, бинафша, дора) ва догли, дамда мармар ёки 
нудтали расмни эслатади Озид-овдат учун ишлатила- 
диган нухатнинг ранги од ёки кук дони добиднинг 
ичидан куриниб туради. Яхши сифатли нухат тоза, 
етилган, бутун, дуруд (намлиги 16% дан ку i эмас) уз- 
узидан куймаган, зараркунандалар шикасгламаган, дар 
хилдаги дидга (чириган, ачиган, нефт мадсулогига) эга 
булмаган, нордон ва аччид таъмга эга булмаслиги ке- 
рак.
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Нухат уни
U ми и сифатли нухат уни момик, ранги саргиш, хугй- 

лу<>. yarn а хос таъмга ва ^идта эга булиб, аччик ва 
мо и и rail таъмга эга булмаслигн, : араркунаидалар би
нт шикастланмаган, кар хилдаги нарсалар аралашма- 

MIи булиши керак.
Узок вакт сацлапган, сасиган, могорлаган, ёмон таш- 

цм уидгагэга булган, аччик, нордон таьмли, зарарку- 
ииидплар шикастлаган, уар хилдаги аралашмалар булган 
и\ \ат уни, сифагсиз кисобланади ва сотишга чи- 
• и | mi ч майди.

Л о в и я
Озик-овцат учун ишлатиладиган яхши сифатли ло

пни, тоза, курук (намлиги ‘/3% дан ортик эмас) зарар- 
I \ напдалар шикастламаган, ташки з^идга ва таъмга эга 
оулмаслиги керак Ифлосланган етилиб пишмаган, кар 

M i нарсалар аралашган, намли, уз-узидан куйган, ай- 
nini-чириган, могорлаган урилган, нишлаган, х,ар хил- 
I о г и х;идга эга булган ловия сотишга рухсат этилмай- 
|ц, Нухат ва ловия зараркунандалар билан шикастлан- 

I им ва касалланган булса, озик-овкат сифатида ишла- 
шлади.

Нухаг ва ловиянинг касалликлари
Куп таркалган касалликларидан окариб чириш (Scle- 

mlinla libertiana). Бу касаллик билаи дуккакли усим- 
миклар касалланади. Усимлик донида бахмалсимон 
пирча-парча доглар пайдо булади Бу догларнинг ус
тий кора коплама коплаб туради. Кулрангли чириш 
(Botrytis clnerea), бунда доглар кичикрок булади. Ай- 
рим пайтларда дуккакли усимликларнинг донида кора 
'ммбуруF аниклааади (Cladosporlum herbarum), бунла 
иорамтир-кунгир доглар пайдо булади ва унинг усти- 
I; I г и пардасининг ранги зайтун рангли булади.

Догли ловия
(Кузгатувчиси Phytophtora phasedi)

Бу касалликда тез кенгаядиган усти ок доглар зво
нил булади.

Зангли дуккаклилар
(кузгатувчиси Ascochyta boltchauser)

Касалликда ранги кунтр,  капа доглар косил бу- 
лпди.
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Замбурурларнинг санитария экспертизаси
Замбурурларни морфологияси ва классификация^. 

Замбуруглар узининг табиатига кура спорали усимлик* 
лардир. Булар жумласига дарахгларда усадиган кал- 
пок;ли кар хилдаги занглаш, коракуя, могорланиш, куп 
турдаги ачилкилар ва касаллик таркатадиган замбуруг- 
лар кирари Хаммаси булиб замбуругларнинг 70000 
тури мав'ьуд. Озик-овкат сифатида, ачитци турларидан 
бошка калпокли замбуруглар кзм ишлатилади

Калпоцли замбурурлар
Узбекистан а 60 турдаги калпокли замбурурлар уч- 

райди, лекии. шунга карамасдан буларнинг оз кисми 
озик-овкаг сифатида ишлатилади. Замбурурлар камма 
жойлардан йириштирилади. Улар эрта бакорда пайдо 
булиб, яъни апрель, май ойларида ва охирги кузгача 
усиб тараккий килади, октябрь, ноябрь ойларигача. Ёш, 
янги замбуругларнинг консистенцияси зич, узига хос 
рангга ва нозик замбурур кидига эга булади. Замбу- 
ругларнинг калпори чидамсиз жула нозик, бир сутка- 
дан кейин, ундан кам олдинрок, яъни, ернинг юзасида 
пайдо булгандан юмшай бошлайди, уларни калпоги- 
нинг тагига купгина кашаротлар тухум куяди. Тухум- 
дан личинка чикади, кейин эса калпокнинг тагига ки- 
ради, натижада замбурур зарарланади, чувалчанли 
булиб колади. Калин урмонда, юкори утларнинг ора- 
сида ва пастлик жойларда усган замбуругларда чувал- 
чанглар куп булиб, улар тез бузилиб чирийди. Чириб 
бузилаёгган замбуругларда оксилларнинг парчаланиши 
дан колдик оралик моддалар косил булади, худди за- 
кар ли азот бирикмаларини эслатади, бундай замбурур- 
ларни бзик овкат сифатида ишлатиш ман этилади.

Калпокли замбуруглар узининг морфологик белги- 
ларига кура трубасимон ва пластинкасимон замбурур* 
ларга булинади.

Трубасимон замбурурлар
Бу замбуруглар шу нарсаси билан таърифланадики, 

яъни, уларнинг т^алпорининг ички юзаси труба шакл- 
даги тузилишга эга. Буларга куйидагилар киради: ейи- 
ладиган дубовик, кук холли, кизил кузицорин, кайин- 
зор кузикорини, поляк замбурури, маховик кузикорини 
ва сарик-кунгир, козляк, маслёнок (ейиладиган кузн-
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|,I>1*1111). утли (желчнии) ва кйлампурли (перечини) зам- 
<•> |>yiviap киради. Кейипги иккитаеи за^арли.

Пластинкасимон замбуруглар
I>у замбуруглар цалпогининг пастки юзаси нозик, 

ц'иасига жойлашган пластипкадаи иборат булиб, бу 
ндасгинкалар марказдан цалпокнйнг чекка киррасига 
Iи 'ради. Бундай замбурутларга тубандагилар киради, 
ейиладиган груздли кузикорин, подгруздок, волнушка 
(10 зикорининг бир тури), белянка (oi< кузикорин), се- 
мшак (гладиш), серушка ва бошка замбуруглар. Тру- 
Г'игимон замбуругларнинг ичида узининг озиц-овкат 
сифати буйича, купинча оц кузикорин катта а^амиягга 
на Уларнинг цалпоги ва пояси пластинкасимон зам- 
пуругларга нисбатан магизли

Гаркибида куп мицдорда углеводлар булиб. ширин* 
рок таъмга эга. Трубасимон замбуруглар хушбуй азог- 
|п эксграктив моддаларга бой, бу моддалар овцатга 
юкори сифатли таъм беради. Бу сосала купинча ок 
кузикорин катта акамиятга эга. Озиц-овкат хусусият- 
,111 рига кура ейиладиган ва за^арли замбуругларга бу- 
шиади. Купгина ейиладиган замбуругларнинг кимёвий 
гаркиби ва калориялиги 40* жадвалда берилган.

Истеъмол килинадигаи замбуруглар
Ок кузикорин (боровик)—Boletus edulis. Бу замбу- 

рупжнг (пояси) оёги йугон, буйи паст, йугон, айрим 
майгда ок ва тур билан уралган булади.

40- ж а д в а л
40. Айрим турдаги замбурутларнинг кимёвий таркибн 

ва калориялиги

Замбуруглар! ииг 
турлари

% хисобида уртача 
кимёвий таркиби

iСО I рамм- 
нинг кало-
рИЯЛИ!и

сув |оксил! 6f 1углевод кал Дж

Ок кузикорин:
87,1янгиси 3,24 0,38 4,34 3 4,6 144,9

кури!илгани '2.8 22,02 2,67 29,33 134,4 981,4
Киминзор кузикорини 90,8 i,7i 0,57 1,15 18.4 77,0
1 рузд замбурути 90.7 1,(4 0,57 1,45 18,4 0 ,0
Лисичка 91,4 1 , 6 0,38 ■3,2.1 23,2 93,1
Маслята 92,3 1.02 0, 9 3,71 22,2 97,0
Опенок 8 ,0 1,38 0 Л/ 7,7 4 43,6 182,5
< Н ниовик 88.8 2,16 , 0  8> 1,36 23,7 96,2
1'ижик 89,8 1,86 ( ,67 1.96 21,9 91,7
Офосжка 91,0 1,56 0,48 1,4о 18 6 77,9
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Калпоги окиш-саргиш, корамтир-кулранг ёки кй* 
зил-малла, кирралари тиник-окиш. Калпогининг пастки 
юзаси мочалкасимои (ранги ёш замбуруглар ок, кир- 
раларида сарик айрим пайтда кукимтир тавланиб тура- 
ди). Магзи ок, калин, зич, киди ёцимли, таъми ши* 
рин.

Оддий дубовик (Boletus turidus)
Бу замбуруглар камдан-кам учрайди. Оёклари узун 

(5—15 см) кизил турли, синдирганда кукаради. Кал
поги катта (20 см гача), бошланишда яримшарсимон 
кейинчалик каварик булади, ранги кунгир-кулрангли, 
саргиш-кунгир ёки зайтун рангли булади Трубасимон 
кисми кичик галвирак тузилишига эга, ранги куким- 
тир-сарик, кисганда ва синдирганда кукаради.

Осиновик (Boletus versipellis)
Замбуругнинг оёги (22 см гача), пастга караб йу- 

гонлашади. ок, юкорисидан малла ёки кора тангачалар 
билан копланган, синдирганда кукаради, ранги ифлос 
кулрангли булиб, кейинчалик кораяди. Калпоги катта 
(30 см гача), ко^орик, кигизли, айрим пайтда киррала- 
ридаги териси осилиб туради. Калпогининг юкори юза
си сарик, ёки саргиш-кизил булади. Пастки трубкаси- 
мон катлами кичик донадор, окиш-кук малла рангли.

Кайин кузикорини (Boletus scaber)
Оёклари узун, ок, окиш-кулранг, синдирганда н'из- 

гиш рангга киради. Калпоги ёстиксимон, ранги кул- 
ранг-кунгир ёки кора, айрим пайтда ок ёки холдор 
булади. Пастки юзаси кичик галвирак тузилкшга эта, 
ранги гиник-кунгир ё,<и кулранг*ок булиб, кунгир дог- 
лари булади.

Поляк замбуруги (Boletus badius)
Оёги баланд эмас, тугри, ранги кунгир, сиидирган- 

да одариб, кейинчалик завода кукаради. Калпоги ки- 
зил-кунгир, кунгир ёки кизгиш-кунгир. Пастки юзаси 
окиш, саргиш, кукиш-сарик, синдирганда кукаради

Кук моховик (Boletus subtomenfosis)
Оёги узун эмас, тугри, ранги кунгир, синдирганда 

окариб, кейинчалик кавода кукаради. Оёги узун эмас 
(8  см гача), шакли цилиндрсимон, ранги сарик, кизил
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i'kii KyiiFHp. Оёгининг марзи силлик, юмшок, тиник-са- 
I»11к. }{алпоги зайтун-кунгир ёки корамтир кунгир, паст- 
| и юзасининг тузилиши кичик галвиракли булиб, ран- 
III кукимтир, синдирганда цораяди

Саргиш-кунгир моховик (Boletus variegatus)
Копкоги каварик. куьгир малла ёки саргиш тола- 

пр-тангачали булиб, намли завода жуда куп микдор- 
Л!1 шилимшик модда чицаради.

Роваксимон цатлами саргиш булиб, кичик спора- 
лардан ташкил топтан. Оёги тугри, узунлиги 8 см га
ма, окиш сарик, синдирганда кукаради.
Мойли (маслята) (доналор мойли, цатламли, кечки) 

(Bolems granuletus, В. elegans, В. luteus)
Бу замбуруглар царагай урмонининг чеккаларида 

усади (май —октябрь). Бу замбуругларнинг оёги таранг,
I угри булиб, бошланишда ок, кейинчалик лимонли са
рик рангли тусга киради ва усимталари куриниб тура- 
ли Бу усимталар юмалок ок парда билан копланган 
булади. Налоги кяварик. ёки текис, ранги тиник ёки 
корамтир-кунрир тусда булади.

калпогининг териси шилимшик, худди мойланган- 
дек, трубкали юзаси ок парда билан копланган ва 
осонлик билан олинади. Магзининг ранги кукимтир-
сарик.

Козляк (Boletus bovinus)
Замбуругнинг оёги нисбатан узун, ингичка бурма- 

ли, кулранг-зайтун ранги булиб, кукимтир товланади, 
синдирганда кукаради. Калпогининг ранги кулранг- 
зайтун, кизгиш ёки кунгир Трубкали катлами йирик 
галвиракли. Бу замбуругни за^арли замбуруглардан 
ажрата билишлик керак.

Груздь (сариц, Ка НиКий, кизил, калампури, 
кукарадиган, гижирлайдиган, к °Р а ва бошкалар)

Lactarius scrobiculatus, L resimus, L piperatus,
L. representaneus, L vellereus, L. nucator,

L. cantroversum
Оёги калта (2—6 см), йугон (3 см) гача, туки йук 

к кис, ок булиб, саргимтил чукурлари бор.
Оёгининг магзи каттик, тез синадиган, синдирганда 

пмпдаи шира ажралади ва кавода саргаяди. Цора грузд-
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Семиз замбурур (Boletus calopus)
Замбуругни оёшнинг пастки томони йугон, юкорн 

си-ингичка, оёгининг устки юзаси кизил тур бн/ши 
копланган, бу турли коплама йугон жойида яхширщ 
сезилади, синдиргаида кукаради, Копкогининг у с i и и 
юзаси кулрангли, картошкага ухшаш, буртиб турами 
Пастки юзаси сарикрок, трубкасимон, кичик ралвирлк 
ли, синдиргаида кукаради. Замбурур жуда кам па 
^арли,

Сафро замбуруги (Boletus felleus)
Оёгининг пастки кисми йугон, юкорига караб ни» 

гичкалашади, узунлиги 10 см. Оёгининг ранги кулраш, 
корамтир йуллари бор. Калпогининг юкориси корамтир- 
кулранг, малла, пастки юзасинииг ранги тиник-кулраиг, 
трубкасимон, кичик галвиракли. Табиатига кура зам
бурур зич, йугон, синдиргаида ок, таъми аччик.

Мухомор замбурури (кизил, пантеравидли, 
гавкарли, кулранг дорли, сариц, сариц нарциссовидли) 

Amanita muscaria, А. рл^еН па, A. rabesceus,
A. spissa, A. phalleides, A. citrima, A. gemmata

Бу замбурурларнинг оёцлари худди ок замбурурсн* 
мон булиб хиндан чикаётгандек булиб, пастки кисми 
юмалок, йугонлашган, юкорига караб ингичкалашади. 
Калпори кизил, тиник-кулранг, корамтир-кулранг, са- 
рик, кенгиш ёки каварик. Колпогининг пастки юзаси 
пластинкасимон. 0 6 fh ва копкогининг магзи ок. Замбу- 
рурнинг диди ёкимсиз, таркибида „мускарин** ва „ми* 
коатропин** завари бор. (Охиргиси асабга таъсир ки- 
ладиган за^ар).

Мухомор билан за^арланганда, кусиш, ич утиш, 
эсанкираш каби клиник белгилари содир булади.

Млечник (сутл и ) зам б урур  (к и з р и ш , оциш  
цорабош ли, кизил  бо ш л и )

Битта замбуругнинг узидан унлаб оёклари усиб чи- 
Киши мумкин. Кадпори кунгироксимон булиб, диамот- 
ри 2 —5 см, уртаси кизгиш-сариц, кукимгир ранглн. 
Калпогининг пастки юзаси пластинкасимон, кук, сии- 
дирганда саргиш-кук, ^иди ёмон булиб, худди чири- 
ётган дарахтни эслатади. Бу замбуругнинг таркибида 
за^арли „гельвел“ кислогаси бор.
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Сохта ёмгир замбуруги (Scleroderma vulgarae)
Тузилишига кура бу замбурур силлик, усимтали 

Гфлиб, ёшларининг шакли ок ёки ок бинафша, ички 
мигзи ок- Эскириши билан (споралари етилааи), коби- 
н1 тиниклашади ёки корамтир-ма лла рангга кирали, ич- 
| и б\шлигида куплаб корамтир-малла споралар булади. 
Бтнлган замбуруглар озик-овкат учуй ишлатилмайди
I У'шт кизил рангли опенок (Hyphloma sublatoritium) 

ва кулранг-сарик замбуруги (Н. fasciculare)
Биринчи замбуругнинг пластинкаси бинафша-малла, 

иккинчисиники кунгир-кук. Юкорида изох килинган 
(лмбуруглардан ташкари бошка купгина у даражада 
.щарли булмаган ёки жуда дам закарли замбуруглар 
мавжуд, лекин улар камдан-кам учрайди.

Замбуругларни санитария жикатидан баколаш

Замбуругларни сифати ва озик-овкат сифатида ярок- 
лиги, уларнинг тузилишига ва турларининг белгилари- 
га караб аникланади.

Замбуругларни бир-биридан фарклашда китобда 
ёзилганлигига ва расмларига караб аникланади. Орга- 
нолептик хусусиятларига караб уларнинг янгилиги 
аникланади Янги куритилган, тузланган ва маринад- 
ланган замбуругларнинг сифатини аниклашда умумбир- 
лашма стандартилан ва техник шароитларидан фойда- 
ланилади.

Янги замбуруглар

Бозорга сотиш учуй олиб келинган яхши сифатли 
янги замбуруглар турлари буйича навларга ажратил- 
ian, синмаган, эзилмагаи, юмшок эмас, хар хил нарса- 
лардан тозэланган (ердан, кумдац, кулдан) булиши 
керак. ХаР хиллаги нарсалар аралашган ва эзилган 
замбуругларни бозорда сотиш мумкин эмас Бозорда 
сотишта рухсат этилган пластинкасимон замбуруглар 
бутун ва оёклари билан биргаликда булиши керак.

Оёклари ёки калпоги кесиб ташланган пластинка
симон замбуругларни бозорда сотиш мумкин эмас. Усиб 
кетган, чувалчанглаган, эзилган, захарли замбуруглар 
янги булишига ёки консервация килинганлигига кара- 
масдан, озик-овкат учун ишлатилиши ман этилади. Шу 
нарсани назарда тутиш керак-ки, кари, янги булмаган,

399



чириган, замбуруглар истеъмол килинадиган даражадп 
булса к^м, закарли булиши мумкин.

Янги замбуругларни сацлаш 24—36 соатдан ошм.ь - 
лиги керак. Болалар ва айрим шахслар замбуругларни 
тугри номини билмаса, бозорда замбуругларни сотиш 
такикланади. Бундан ташкари, кайнатилган замбуруглп 
икра, салат ва бошка замбуруглардан майдаланиб тай* 
ёрланган озик-овкат максулотларини кам, сотиш мум
кин эмас.

Туэланган замбуруглар
Яхши сифатли тузланган замбуруглар тоза, бутун 

ёки ярим бир хилда, чувалчангланмаган, лимон ранг- 
ли, догли ёки кук булиши керак.

Замбуругнинг магзи калин, зич, киеирлайдиган бу- 
лади. Хиди ва таъми кар-кайси замбуругники узига 
хос, Тузли суви лойкасимон ёки дирилдоксимон була- 
ди Ош тузининг микдори 4,5—5,5%. Тузли сувнинг 
микдори тузланган замбуругларга нисбатан 15—18%.

Ифаосланган, майдаланган, юмшок, шалвираган, 
сассик, чириган, аччик, ачиган, могорлаган, кар хилда- 
ги ёт нарсалар аралашган, чувалчангли ва эзилган 
тузли замбуруглар озик-овкат сифатида ишлатилмайди.

Маринадланган замбуруглар
Яхши сифатли маринадланган замбуругларни кал- 

погининг устки юзаси саргиш, кизил, копламаси эса ок 
булади. Магзи зич, таранг, тишлаганда кисман гижир- 
лайди Хиди сирканинг кидини эслатади, гаъми хуш- 
бу'й.

Ош тузининг микдори 4,5 — 5%, сирка кислотаси 
0,4—0,9%. Маринаднинг ранги ярим тиник, тоза, кис
ман чузилувчан. Маринаднинг микдори маринадланган 
замбуругларда нисбатан 15— 18%. Ифлосланган, юм
шок, ёкиладиган, сассик, чириган, аччик, ачиган, мо
горлаган, маринади могорлаган, кар хил нарсалар ара
лашган, чувалчангли, камда сиркасиз тайёрланган зам
буруглар озик овкат учун ишлатилмайди. Х°зирги 
вактда тузланган ва маринадланган замбуругларни жа- 
моа бозорида сотиш таъкикланади.

Хуритилган замбуруглар
Яхши сифатли куритилган ок КУРУК замбуруглэри- 

нинг намлиги 12-14% булиб, бутун ёки ярим бир хил-
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а л , юкориси цора ва пасгки цисми ек, куймаган були
ши керак. Хиди ва таъми ок забуругларга хос. Иф- 
/ншланган ок ва кора замбуруглар, могорлаган камда 
и нн тинкасимон куритилган замбуругларни сотиш мум- 
ини эмас.

Ун о л т и н ч и  боб

АСАЛАРИ АСАЛИНИНГ САНИТАРИЯ 
ЭКСПЕРТИЗАСИ

Асалнинг кимёвий таркиби

Усимлик гуллари нектарининг ширасидан ва 
бошка кисмларидан асаларилар томонидан ажратиб оли- 
нлдиган, ширин таъмли модда асал деб юритилади. Ма
ма шу таърифга биноан асаларилар бошка озик-овкат 
максулотларидан олинса (шакардан) тоза асал деб ки- 
юблаш мумкин эмас. Асал узининг табиатига кура, 
юкори туйимли ва доривор озик-овкат кисобланади. 
Купгина маълумотлардан шу нарса аникланган-ки, 
льни, бир томчи асалнинг таркибида 1С0 дан ортик 
кар хилдаги одам организма учун керакли булган 
моддзлар мавжуд. Асалари асалининг факатгина то- 
.1 мюкоза ва фруктозадан иборат десак кам, дато 

килмаган буламиз. Табиий асалнинг кимёвий таркиби 
куйидагича, КУРУК к°лдик }ртача 83,3%, сув — 16,4, 
ннверт шакар 74,9, шакар кзмиш шакари 1,9, орга
ник кислоталар — 1,108, кул — 0.184, крахмал модда- 
лир —5,18 ва азотли моддалар — 0,43%. Бу курсат- 
кичлар маълум даражада кисман узгариб туради. 
Бу эса географик ва иклим шароитига, усимликлар- 
нинг турига, дамда йилнинг кайси вактида асал 
олиниши1а боглик- Асалнинг таркибий кисмида глю
коза ва фруктозадан ташкари организм учун жуда 
керакли булган ферментлар мавжуд, диастаза, ин- 
иертаза, каталаза, пероксидаза, липаза. Купинча гре- 
михадан ва турли усимликлардан йигиштирилган асал- 
нинг таркибида марганец, кремний, алюмин, мис, ли- 
I ий, титан, никел, рух, кургошин, Калай ва осмий туз- 
'шри бор, бу тузлар организм учун заоур.

Асалари асали органик кислогаларга кам бой-олма, 
<ирка, лимон, шавел, Асалнинг таркибида булардан
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ташкари оксиллар, аминокислоталар, гормонлар, фитин 
цидлар ва аптибиотиклар мавжуд.

Академик В. П. Филатовнинг фикрига кура, аса i 
бу ^аётнинг кузгатувчиси, кучайтирувчиси деб такид- 
лайди. Демак, асал шундай модда*ки, яъни, организм- 
ни яшовчанлигини кучайтиради. Табиий асалнинг тар- 
кибида микроорганизмлар купая олмайди, улар ^арл- 
катсиз, жонсизлик колатида булади.

АСАЛНИНГ ОРГАНОЛЕПТИК ХУСУСИЯТЛАРИ 
Асалнинг ранги

Кишилар томонидан озик-овкат сифатида истеъмол 
Килинадиган асалнинг ранги тиник, корамгир-малла, 
камда кора булиши мумкин.

Булар биринчи навбагда кар хилдаги усимликлар- 
нинг турига камда кайси вацтда асал олинишига бог- 
лпк- Шунга кура, бакорда олинган асалнинг ранги 
куздагига нисбатан тиницрок булади. Бир хилдаги 
усимлик ширасининг нектаридан йигиштирилган б^лса 
кам, вацтга цараб фарк килади.

Е. Цандернинг курсатишича, асалнинг ранги асала- 
рининг зотига, олинишига камда мумкатакчанинг „ёши- 
га“ ва к. з. боглик- Жука дарахтидан, ок акациядан, 
пахтадан, беда утининг гулидан, малинадан, хантал 
усимлигидан (горчица) олинган асалнинг ранги ок бу
лади, Кахрабо тилла рангли асал кунгабокардан, ут 
зордан, толдан, маврокдан (шалфей) олинади. Саргиш- 
корамтир асал арчачулдан, гречихадан, каштандан, та- 
макидан ва игнабаргли дарахтлардан олинади.

Асалнинг консистенцияси
Асалнинг куюк-суюклиги, консистенцияси униьг ки- 

мёвий таркибига, кароратга ва маълум муддатда сак- 
ланишига боглик Шунга кура суюц ва куюк бир хил
даги киём консистенциясига эга булади, лекин кейин- 
чалик вактнинг утиши билан маълум бошка тусга ки- 
риб кристаллашади.

Efchmoh асалнинг кристаллари кичик майда булиб, 
оддий кузта куринмайди, кичик донадор кристаллнинг 
катталиги 0,5 мм гача, йирик-донадор кристаллининг 
катталиги 0,5 мм дан ортик булади. Ёгсимон ва кичик 
донадор кристалли асалнинг киймати йирик кристаллига 
нисбатан юкори баколанади,
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Асалнинг хушбуйлиги
Асалнинг ёдимли кушбуйлиги, усимликЛарнинг нёд- 

ирндаги эфир мойларининг (ёгларини) борлиги)а бог- 
.шд. А аР К а Пси асалнинг турида узига хос хушбуйлиги 
мннжуд булиб, шу навли асалнинг узига хос. Хушбуй- 
HIK дар хил даражада булиши мумкин. Одатда куп- 
чилик асалнинг хушбуйлиги жуда ёдимли булади, ле- 
I пн айрим турдаги асал, жумладан, дарахтларнинг 
шпрасидан, тамакидан, каиландан олинган булса, асзл- 
иинг диди ёдимсиз булади. Асалнинг хушбуйлигини 
нхши бадолаш учун, асал икки марта аникланиши ке
рше таъмини анидлагунча ва таъмини анидлашда. Ку- 
минча асалнинг хушбуйлиги, асал оиизга солинганда 
гезилади. Асалнинг дидини анидрод анпдлаш учун, уни 
олдиндан диздиради. Бунинг учун стаканчага 30—40 г 
псал олиниб, допдод Силан зич дилиб ёпилади, кейин 
уса 40 — 45° дароратли сув даммомида 10 дадида мо- 
байнида диздирилади сунгра допдоги олинади ва диди 
лнидланади. Асалнинг таъми табиатига кура ширин 
булади, лекин дар хилдаги бошда таъмларга эга бу- 
лиши дам мумкин (ширин, тахир, аччид, куйган ва д. 
а). А. В. Аганиннинг (1969) таклифига кура, асални 
органолептик текширишда КО-балли система асосида 
бадолаш керак.

1. Таъми ва хушбуйлигига........................... 60 балл
2. Тури ва консистенциясига . . . . . . .  20 балл
3. Рангига................................... • ....................10 балл
4. Идишнинг сифагига ................................... 10 балл

Жами—100 балл

Асални яхши сифатлилигини ва табиийлиги санита
рия жидатидаи бадолашда органолептик курсаткичлар 
н,| лаборатория текширишидан олинган натижалар ди- 
собга олинади.

Асални физико-кимёвий усуллар ёрдамида 
текшириш

Асални физико-кимёвий усуллар билан текширган» 
in, асалнинг таркибидаги сув, дуруд долдид, кислота- 
шги, инверт ва шакар дамиш шакари ва диастаза фер- 

мштининг фаоллиги анидланади.
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Сувнн ва цурук ^олди^ни аницлВш
Асалнинг таркибидаги сув ва курук колдиги зичлн 

ги буйича ёки асалнинг 1 :2  писбагдаги сувли эритмп- 
си асосида аникланади.

Асалнинг зичлиги
Асалнинг зичлиги, зичликни улчайдиган ареометр 

ёрдамида аникланади. Асалнинг таркибидаги сувниш 
микдори унинг зичлигига боглик ва жадвал ёрдамидн 
аникланади 41.

4 1 - ж а д в ал
Асалнинг зичлиги буйича, сувнинг мицдорини аниклаш

Асалнинг
З И Ч Л И 1  и

сувнинг 
микдори, %

асалнииг 
зичлиги

сувнинг 
микдори, %

асалнинг
зичлиги

•---------------
сувнинг

микдори,

1 , 4 4 3 1 6 1 , 4 1 6 20 1 , 3 8 9 2 4
1 , 4 3 6 1 / 1 . 4 0 9 2 1 1 , 3 8 2 / 5
1 , 4 2 9 18 1 , 4 0 2 22 1 . 3 7 5 2 6
1 ; 4 2 2 1 9 1 , 3 9 6 2 3 1 , 3 6 9 л

Асалнинг сувдаги эритмасида зичлигини аниклаш 
учун, махсус эритма суюклиги тайёрланади, яъни, бир 
Кием огирлик асалига, икки кием дистилланган суп 
Кушилади. 20° кароратдаги асалнинг зичлиги ПО дай 
1,125 гача амикликдаги ареометр ёрдамида аникланади. 
Асалнинг таркибидаги сувнинг микдори 42-жадвал асо
сида аникланади.

42- ж а д в а л
42. Асалнинг таркибилаги сувнинг микдорини, 

ш у эритманинг зичлиги буйича аниклаш
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1 инг микдо

ри, % 20
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эр

ит
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ан
ин

г
зи

чл
иг

и

тоза асал
нинг тарки
бидаги сув
нинг микдо

ри, %

1,101 28,27 1,109 23,08 1,117 17,95
1,102 27,61 1,110 22,45 1,118 17,32
1,103 27,09 1,111 21,70 1,119 16,69
1,104 26,12 1,112 21,16 1,120 16,16
Г 105 2 ,56 l , i l 3 20/0 1,121 15,4!
1,106 25, ('3 1,114 19,87 1,1/2 14,80
1,107 24,27 1,115 19,24 1,123 14,17
1,108 23,74 1,116 18,71 1,124 13,96
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Асалнинг таркибидаги курук колдикни аниклашда 
фоиздан сувнинг микдори айрилиб кисобланади. 

Мисол учун: асалнинг таркибидаги сувнинг микдори 
I ,71% лиги аникланган, бунда КУРУК колдик 100 — 
— 18,71 = 81,29% га тенг булади.

Асалдаги сувнинг микдори

Сувнинг микдори рефрактометр ёрдамида аниклана- 
ди. Бу усулда аниклаш шу нарсага асосланган-ки, яъ- 
ни, асалнинг таркибидаги КУРУК модданинг микдорига 
биноан. асал нурларни ^ар хил даражада синдириш 
кобилиятига эга. Асални рефрактометрия усулида тек- 
ширишда карорат 20° булади. Рефракция коэффициента 
маълум булгандан кейин, куйидаги формула асосида 
\исоб килинади.

С =  (1,538 — Кр)-400,
С-асалдаги сув %, 1,538 —тузатма коэффициент, Кр— 
20° кароратда асалнинг рефракция ноэффициенти, 400— 
доимий киймат«

4 3 - ж  а д  в а л

43. Асалнинг таркибидаги сувнинг микдорини 
рефракция ноэффициенти буйича аниклаш

2 0 ° С  ла реф
ракция ко 
зффициентг

сувнинг
микдори

%

20 С да реф
ракция ко 
эффициенти

сувнинг
микдори

%

20 'С да реф 
ракция ко 
эффициенти

сувнинг
мидлори

%

1,5 15,2 l,49i0 18,8 1,48^0 22,4
1,4995 15,4 1,4905 19,0 1,4815 22,6
1.49Р0 15.6 1,4900 19,2 ',4810 22,8
1,4985 15,8 1,4895 19,4 1,4805 23,0
1,4930 16,0 1,4890 19,6 1,4800 2 5,2
1,4975 16,2 1,4885 19,8 1,4795 23,4
1,4970 16,4 1,4880 2(_,0 1,4790 23,6
1,4965 П\6 1,4875 0,2 1,4785 23,8
1,4960 16 8 1 4870 20,4 1,4780 24,0
1,4955 i7,0 1, 865 20,) 1,4775 24,2
1,49 j0 17,2 1,4860 2 0,8 1,4770 24,4
1, 945 »7,4 1,48 >5 21,0 1,47(5 24,6
1,4945 17,с 1,4850 21,2 1,4 60 24,8
1 4930 17,8 1,4815 21,4 1,4755 25,0
1,49 0 18,0 1,4840 21,6 1,4/50 25,2
1,4925 18,2 1,4835 2i,8 1,4745 25,4
1,4920 18,4 1,48:0 22,0 1,4740 25,6
1,4915 18,6 1,4825 22,2 1,4735 25,8
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Асалнинг киелогалигини ашщлаш
Асалнинг кислогалиги Тернгр даражаси асосида дй- 

собланади ёки чумоли ва олма кислоталарининг миц- 
дори буйича аницланади. Кислоталигини аниклаш учуи, 
кимёвий стаканга ёки колбага 10 г асал тортиб олина- 
ди ёки 1 :2 нисбатдаги 30 г асалнинг эритмаси солина- 
ди, сунгра шунга нисбаган 50 ёки 70 мл дистиллангаи 
сув цушилади, 2 — 3 томчи 1% ли фенолфталеиннииг 
спиргли эритмаси томизилади ва 0,1 Н натрий ишкорп 
билан ок HH3Fniu ранг уосил булгунча титирланади, 
^осил булган од-дизгиш ранг 1 да^ица мобайнида йу- 
цолмаслиги керак.

Тернер даражасидаги кислогалиги тубандаги фор
мула асосида дисобланади:

от  _  a - i00 
1 »

В

°Т—Тернер даражаси, а—титирлаш у'чун сарф цилин- 
ган—0,1 Н ишцор эритмасининг мицдори, в—тарозида 
тортиб олинган асал. Табиий асалнинг кислоталиги 12 
дан 40°Г тача булади.

Чумоли ёки олма кислоталари буйича асалнинг кис
лоталигини ани^лашда, куйидаги формулалардан фой- 
даланилади.

х  а-0,( 046-100

еки
X — а-0,0067 - 00

X—100 г асалнинг таркибидаги кислотанинг микдори, 
% х;исобида, а — титирлаш учун сарф цилинган 0,1 Н 
ишдорнинг эритмаси. в —тарозида тортиб олинган асал, 
грамм ^исобида, 0,0046 ва 0,0067 доимий киймаг (1 мл 
0,1Н ишкорнинг эритмаси 0,0046 г чумоли ёки 0,0067 
олма кислотасига тенг (эквивалент)

Асалнинг кислоталиги чумоли кислоталиги буйича 
0,03—0,21% га якин булиши керак, Олма кислотаеи 
буйича 0,045-0,33%.

Инверт шакарини аницлаш
Асал асосан иккита моносахаридлардан ташкил топ

тан, глюкоза ва фруктоза. Бу иккала моносахаридлар- 
нинг аралагпмаси „инверт" шакари деб аталади. Етил- 
ган табиий асалнинг таркибида инверт шакари 65% кам
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оулмаслиги керак, 65 дан 79% уртасида булади. Ин- 
т'рт шакарнинг микдорини аниклаш учун ферроциа- 
нид усули кулланилади. Бу усул шунга асосланган-ки, 
h i .пи, шакарлар ишкорий (эритмада кизил кон) тузининг 
щъсириаан оксидланади. Индикатор сифатида метил 
пуки ишлатилади, агар шакар куп булса, бу индика- 
горнинг ранги тиниклашиб рангсизланади ва лейкоби- 
рикмага утади. Инверт шакарни аниклаш учун асалнинг 
■фитмаси куйидагича тайёрланади: 5 г асал тортиб оли- 
пади ёки 15 г 1:2 нисбатдаги асал эритмаси олинади,
> унгра 250 мл кажмдаги колбага солинади ва аниклан- 
I пн белгисигача дистилланган сув солинади. Бошда кол- 
fuira 10 мл 3,3% ли калийли кизил кон тузи Кз^е (СН)0 
на 5 мл 10% ли натрий ишкорининг эритмаси солина- 
ди. Уносил булган бу аралашма кайнагунча циздирила- 
ди, икки томчи 1 % ли метил кукининг эритмаси то- 
мнзилади ва шу кайнаб турган к°латда (5:250) асал 
■фитмаси билан кукранг йуколтунча титирланади. Ара- 
лашма совугандап ьейин кук-бинафша ранг пайдо бу- 
лади, лекинбу рангнинг пайдо булишлиги кисобга олин- 
майди

Шундай цилиб инверт шакарининг микдори цуйи- 
даги формула асосида аникланади:

3,3 -  250х  =  —-------- ,
а • 5

оунда, х — инверт шакарининг микдори, %,3,3 —дон- 
мпй киймат, а —титирлаш учун сарф килинган асал 
фитмасининг микдори, 250— асалнинг умумий кажми, 
| тарозида тортилган асал.

Титирлаш икки — уч марта такрорланиб, ургача 
арифметик киймат чикарилиши керак. Инверт шакари- 
пинг % микдорини куйдаги жадвал асосида х;ам аник* 
iiiiu мумкин (41-жадвал)

А с а л н и н г  т а р к и б и д а г и  ш а к а р к а м и ш  
ш а к а р и н и  а н и к л а ш

Асалнинг таркибидаги шакаркамиш шакарини аник- 
.I I кам ферроцианид усулида амалга оширилади, ле- 

i ин сахарозалар инверсия (у’рин алмашиш) килингандан 
м'йнн куйидагича амалга оширилади. Колбага 5 г асал 
шрозида тортиб олинади ёки 15 г, 1 : 2 нисбатдаги асал 
фи гмасининг устига дистилланган сув солинади (25 ёки 
I.*» мл дне. сув) ва 2,5 мл концентрланган хлорид кис-
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44- ж а д в а л

44. Титирлаш учун сарф цилинган 2% ли асал эритмасининг 
микдори б$йича инверт шакарининг борлигини аницлащ

2 %  ли  
а с а л

э р и т м а с и -  
н и н г  м и к 
д о р и ,  мл

и н в е р т  
ш а к а р 

н и н г  б о р -  
ЛИ 1  и %

2 %  л и  а с а л  
э р и т м а с и 

н и н г  м и к д о  
р и ,  м л

и н в е р т  
ш а к а р и 

н и н г  б о р  
л и г и  %

2 %  ли  а с а л  
э р и т м ; с и -  
н и н г  м и к 
д о р и ,  мл

ИНВврТ 
ш а к а р и - 

н и н г  б о р -  
ЛИ1 и ,  %

2 ,0 8 2 ,5 2 ,5 С 6 ,0 3 ,0 5 5 . 0

2  1 7 8 , 5 7 2 ,6 6 3 , 4 6 3,1 5 3  2 2

2 , 2 75  0 2, 6 1 ,1 1 3 ,2 5 1 5 )

2 , 3 7 1 , 7 3 2 ,8 5 8 , 5 2 3 3 5 0 ,0

» 8 . 7 5 2  9 5 6  8 9 3 , 4 4 8 ,5 3

лотаси кушилади. Колбага термометр урнагилиб, 67—70° 
ли сув ^аммомида 5 дакица ушланади. Кении эса кол- 
банинг ичидаги аралашма билан биргаликда окиб тур- 
ган сувда совутилади, дистилланган сув ёрдамида тер
мометр чайкалади.

Колбанинг ичидаги аралашма 1 : 2 нисбатдаги нат
рий шакари билан нейтраллаштирилади, нейграллашти- 
риш кучсиз кислотали реакциягача давом килинати, 
бунинг учун колбанинг ичидаги аралашмага бошланиш- 
да куп микдорда натрий ишкори кушилади, сунгра, 
кисман хлорид кислотаси солинади. Хосил булган ин- 
верг 500 мл хажмдаги колбага утказилади, кейин эса 
маълум белгисигача сув солинади ва инверт шакарини 
аниклаш усулида шакаркамишининг микдори аницла- 
нади

Асалнииг таркибидаги шакарларнинг микдори фор
мула буйича кисобланади:

з , 3  • 5 0 0  

а • 5

бунда, х — инверсия цилингандан кейинги шакарнинг 
микдори, 3,3 -  доимий циймат, 500 — инвертнинг каж- 
ми, 5 — тарозида тортиб олинган асал, а -титирлаш 
учун сарф килинган инвертэритмасининг микдори

Асалнинг таркибидаги сахарозаларнинг микдори ку- 
йидаги формула асосида аникланади:

В = (х, — х )  • 0,95
бунда, В -  сахарозаларнинг микдори, %
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х1 — инёереия килингЗндан кейинги шакарйинг 
микдори,
л: — инверсиягача булган шакарнинг микдори, 
0,95 —доимий циймат.

.Диастаза ферментининг фаоллигини аницлаш
Асалнинг таркибидаги диастаза (амилаза), гуллар- 

пинг нектаридан ва асаларининг сулакбезларининг су- 
юцлиги билан утали. Бу ферменглар шакарли ва кал- 
бакилаштирилган ясалнинг таркибида жуда оз булади.

Асал киздирилганда бу ферментлар узининг фаол
лигини йукотади. Буни аниклаш, крахмални фермент* 
лар ёрдамида парчалаш хусусиятига асосланган.

Диас1азанинг фаоллик курсаткичи шу билан ифода- 
ланади-ки, яъни 1 г асалнинг таркибидаги диасгаза, 
40 — 45° ли кароратда, 1 соаг мобайнида мл микдор- 
даги 1%-ли крахмални парчалаши керак Диасгаза 
сонини аниклаш уч.н асал эритмаси тайёрланади, бун
да I мл сувда 0,1 г булган асал эритмаси (1096-ли) 
У та пробиркага куйидаги микдордасолинади: 1,0; 1,5; 
1,7; 2,1, 2,8; 3,6. 4,6; 6,0; 7.7 мл Кейин эса кар кайси 
пробиркага 1096 мл дан сув кушилади. Маълум мукит 
косил килиш учун кар кгйси пробиркага 0,5 мл-дан 
0,1 Н натрий хлорид эритмаси ва 5 мл дан 196-ли  
крахмал эритмаси солинади

Сунгра яхшилаб аралаштирилади ва пробиркалар 1 
соат мобайнида 40 — 45° ли сув каммомига жойлашти- 
рилади Кейин эса пробиркалар уй кароратигача сову- 
тилади ва кар кайсисига 1 — 2 томчидан йод томизила- 
ди. Кейин эса биринчи пробиркага белгиланади, яъни, 
ну пробиркада кук ранг косил булмайди. Шунга бино- 
ан диастаза сони аникланади. Мисол учун, агар кук 
ранг туртинчи пробиркадан бошлаб к°сил булса, 
нунда бу пробиркада 2,1 мл асал эритмаси ёки 0,21 г 
.кал булади. Бу колатда диастаза сони 5 : 0,21 =23,8 
га тенг булади. Диастаза сони 10 дан кам булса тарки- 
би бузилган асал кисобланади.

Шакарсиз колдицларни аницлаш
Асалнинг таркибидаги шакарсиз колдикларга декст

рин (крахмал моддаси), кислоталар, азотли моддалар,
| ул, витаминлар киради Табиий асалнинг таркибида бу 
моддалар 3 — 696-ни ташкил килади. Шакарсиз кол- 
шК, кисоблаш усулида аникланади, бунда асалнинг
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массЗсидай сувнинг микдори ва шакйрли моддалар а>к- 
ратилади.

Механик аралашмаларни аницлаш
Асалнинг таркибидаги механик аралашмалар табиий, 

бегона, куринарли ва цуринмайдиган булади. Табиий 
аралашмаларга гулларнинг чанглари, асалари танаси- 
нинг кичик кисмлари, яъни, оддий куз билан куриб 
булмайдиган нарсалар киради. Булардан ташкари, ул- 
ган асаларининг личинкаси, инасининг кисмлари кам ки
ради. Бу камма аралашмалар тиндириш ва фильтрлаш 
натижасида ажратиб олинади. Бегона аралашмаларга 
чапг, цоракуя, кумирнинг булакчалари, тукима, соч 
(кил), кум, усимликнинг толалари ва бошка нарсалар 
киради. Механик аралашмаларни аниклаш. учун 50 г 
асал 50 мл с.увда эритилади ва 50° га киздирилади. )^о- 
сил булган эритма 100 мл ли тиник цилиндрга соли- 
нади ва ёругликда курилади.

Куринадиган механик аралашмалар эригманинг юза- 
сида аникланади ёки зичлигига нисбатан эритманинг та- 
гига тушади.

Асални микроскоп ёрдамида текшириш
Асал микроскоп ёрдамида текширилганда кристал- 

лар, чанг заррачалари, асалари танасининг кисмлари, 
замбуругларнинг спораси, ачитки, кужайралари, сув 
усимлиги ва бошка нарсалар аникланади.

Текшириш натижасига асосан, асални келиб чикиши 
^акида хулоса цилиш мумкйн. Гуллардан йигиштирил- 
ган табиий асалнинг таркибида игнасимон глюкоза крис- 
таллари учрайди. Бошланиш даврида глюкоза кристал- 
ларининг бирикишидрн юлдузсимон шаклдаги кристал- 
лар косил булади. L1 акаркамиш шакари билан калба- 
килаштирилган асалнинг таркибида саккизоёкли шакл
даги катта булаклар топилади, лекин бунга шакарнинг 
шарбати кушилганда бундай шаклдаги кристаллар ку- 
ринмайди. Асал ачий бошлаганда, унинг таркибида куп 
микдорда ачитки кужайралари булади. Усимлик тана
сининг юзасидан, баргларнинг ширасидан йигиштприл
ган асалнинг таркибида сув усимлиги, замбуруглар ва 
бошка микроорганизмлар аникланади.

Асалнинг таркибида микроорганизмлар камдан-кам 
учрайди, айрим турдаги асалнинг таркибида В. cereus, 
В. herbicall, В. lluorescens ва >$ар хилдаги ачиткилар
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булади. Сакланиш шароитига асосан, асалнинг таркиби- 
ла ачитцилар купаяди ва бижгишга олиб келади.

Бундай колат купинча етилмаган асалда камда асал 
нСсик жойда узок сакланганда содир булади.

Усимлик ширасидан йигиштирилган асални 
аницлаш (пади)

Бу таркибдаги асал, пади купинча усимликларнинг 
()ар1идаги шираларидан йигиштирилган шакарсимон 
моддадир Узининг кимёвий таркибига кура, бу асал 
табиий асалдан камдан-кам фарк килади. Табиатда куп 
микдорда кашаротлар мавжуд булиб, улар томонидан 
чикарилган ширалар гул нектарининг шираларидан бу- 
|унлай фарк килади. Бу ширин таъмга эга булган ши
рин моддалар келиб чикишига кура, кайвонот дунёси- 
дан деб тан олинади. Бу моддалар асалари томонидан 
нхши иштака билан кабул килиниб, усимлик шираси 
лсалини косил килади Усимликнинг баргларидаги ши
раларидан йигиштирилган асални аницлашда бир неча 
усуллар кулланилади.

1. Окакли реакция (А. Ф. Губин буйича). Пробир- 
кага 2 —3 мл 1 : 1 нисбатдаги асал эритмаси солинади 
на устига 4 - 6  мл окзкли сув кушилади, сунгра кай- 
паш даражасига етказиледи Бунда эритма пага-пага 
куйка косил килса ва эритма цунгир тусга кирса, нек
тар асалининг таркибида усимлик баргларининг шира
сидан йигиштирилган асал борлигидан далолаг беради.

2 . Спиртли реакция (И. А, Каблуков буйича).
Бир кием асал эритмасига (1 : I) 8 — 9 кажм 96° -

ли этил спирти кушилади. Бунинг окибатида пробир- 
канинг ичида(и эритма лойкаланса, табиий гул некта- 
ри аезлининг таркибида, усимлик баргларининг шира
сидан йигиштирилган асал кушилганлигини билдипади.

Закарли асални аниклаш

Асалнинг закарлигини аниклаш учун £0% ли 1 мл 
псал эритмаси олинади ва бу эритма ок сичконни тери- 
сининг тагига юборилади.

Бунда агар асал закарли булса, биринчи соат мо- 
иайнида 75% сичкон калок булади, колган сичконлар 
’ I соаг ичида улади. Ёввойи усимликни чангининг зар- 
рачаларини аниклаш учун кушимча текшириш уткази- 
лиши керак,
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Ofhp метал тузларини аниклаш
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^ ™ аДИ« ШаКар аСЗЛИ узининг органолептиккурсат пробиркага 0;2 мл 40% ли ишкор эритмаси соли-
тГшкаои Г ! ! !  '1 асалдан фарк килмайди. Бунда,;,Лосил булган аралашма кайнаётган су в ^ммо-
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м“ Цп т И сую^. Рангсиз ва тахирлик хусусияти б Ж и б и д а г и  сахарозанинг микдори 2 %-дан кам бул- , f ' Ша|<аР асалннинг кимёвий курсаткичлари куйи!эритманинг ранги тиник-сарик тусга киради, пор 

r ~ l?° т » Диастаза сонн 10 дан^ам -^сахароза  2Р%-дан ортик булса, эритманинг ран и 
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у /0 дан кам булади. Лекин шу нарсани назарда г шакарли ёки аралашмали асал эканлигини билди-
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Р в табиии асалнинг аралашмасини аниклаш in унинг устига
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фат кислотаси кушилади. Яхшилаб аралаштврилади 
Агар асалнинг таркибида 2%-дан кам сахароза б}м 
са, пробирканинг ичидаги эритманинг ранги сарик, си 
хароза 2 % дан ортик б^лса, аралашманинг ранги к° 
рамтир кизил тусга киради.

Сунъий инверт шакарини аницлаш
Шакар киёмини кислота билан киздирганда сахаро

за, глюкоза ва фруктозагача парчаланади. Бунинг ни 
тижасида бир цисм фруктозани структурасининг бузи* 
лишидан гидроксиметилфурфурол к°сил булади, бу jto 
навбатида кислогали мукитда резорцин билан кизгиш 
ранг косил булишига олиб келади. Асални инверт ша- 
кари билан далбакилаштирилганини аниклаш учун Се
ливанов - О ш е  усулидан фойдаланилади, бу усулнинг 
мокияти куйдагича. Чинни идишга 4 —6 г асал олиниб, 
5—6 мл эфир кушилиб, келисоп билан яхшилаб ара- 
лаштирилади. Эфирда гедроксиметилфурфурол к°сил 
булгандан кейин, эфирли суюдлик соат шишасининг 
устига куйиб олинади, с^нгра уй кароратида парланти- 
рилади. Долган чукманинг устига 1 % -ли 2 —3 томчн 
хлорид кислотасида (зичлиги 1,125) тайёрланган резор
цин эритмаси томизилади. Бунинг натижасида косил 
булган сарик ранг, кейинчалик цизил-гилос рангига 
утиши, асални сунъий инверт шакари билан калбаки- 
лаштирилганлигини билдиради Бу реакция жуда сез* 
гир булиб, асалнинг таркибида 1 0 —20% сунъий инверт 
шакари булганда кам кизил буялади.

Асалнинг таркибидаги шиннини аницлаш
Асалнинг таркибида шиннини аниклаш учун тубан- 

даги реакциялар кулланилади
1. Хлорли барий билан реакция

Сузиб олинган 1 : 2 нисбатдаги асал эритмасига 
томчилатиб 1 0 %-ли хлорли барий эритмаси томизи
лади. Агар асалнинг таркибида крахмал шинниси бул- 
са, пробирканинг ичида оц лойка косил булиб, чукма- 
га тушади.
2. 2—3 мл сузиб олинган ( 1 : 2 )  асал эритмасига

томчилатиб, 5%-ли шавель кислотаси аммоний томи- 
зилганда, ок лойка косил булиб, чукмага тушади, бу 
эса асалнинг таркибида крахмал шинниси борлигидан 
далолат беради.
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3. Спирт билан реакция
10  мл асал эритмаси ( 1 : 2 ) 80—90°-ли суп хаммо- 

мпла циздирилиб 3 - 5  томчи 10?6-ли танин эритмаси 
томизилади, аралаштирилиб 10 — 15 дакицадан кейин 
сузилади. Кейин эса 2—3 мл сузиб олинган эритмага 
3—5 томчи концентрланТан хлорид кислотаси томизи
лади ва 2 0  мл 96°-ли этил спирти куашлади. Эритма 
суюклиги лойкаланса, асалнинг таркибида крахмал Шин- 
ниси ёки крахмал шакарини борлигини билдиради.
4. Асал эритмасига, кучли аммиак (нашатир спирти)
Кушилади Агар асалнинг таркибида шинни булса, эрит
ма суюклиги кунгир тусга кириб, ок чукма беради.

Асалдаги шакар циёмини аницлаш
Шакар киёми ишлаб чикаришда иккинчи даражали 

ма^сулот кисобланади. Асалнинг таркибида уни аник
лаш учун, куйидаги реакциялар кулланилади.

1. 2 — 3 мл, 1 : 2 нисбатдаги асалнинг сувдаги эрит
масига 5 - 1 0  томчи 5%-ли азоткислотаси кумуши то
мизилади. Бунда эритмада ок лойка булиб, кейинча- 
лик чукмага тушса, асалнинг таркибида шакар киеми 
борлигини билдиради. *

2. 5 мл асал эритмасига 2,5 сирки кислотаси курто- 
шини ва 22.5мл метил спирти кушилса, эритма саргиш- 
ок чукма беради, бу эса асалнинг таркибида лавла- 
ги киёми борлигини билдиради.

Асалдаги крахмал ва унни аницлаш
2 - З м л  1 : 2  нисбатдаги кайнатиб совутилган асал 

эритмасига бир неча томчи йод суюклши томизилса 
(кристалл й о д - 1 т, йодли калий—2 г, дистилланган 
сув—300мл). эритманинг ранги кук туе олади, бу эса 
асалда крахмал ёки ун борлигини билдиради.

Асалдаги клейни ва елимни (желатина) аницлаш
2—3 мл асал эритмасига (1 : 2) 3 — 5 томчи 5%-ли 

танин суюцлиги томизилади. Агар асалнинг таркибида 
елим ёки клей булса, суюцлик эритмаси окаради ва 
нага-пага булиб чукмага тушади. Табиий асал эритма- 
сила цисман лойкаланиш содир булади. Агар асалнинг 
тлркибига куп микдорда клей ёки елим кушилган бул* 
(U, бундай асални ёкканла карамель цидидои i мшцари, 
куйдирилган шохни ёки су ни миш кили чнкпчн. ч к hi'Hi 
ншцор билан ци 1дирнл| aibui i i m m i u h . >>'мл Л\ ниш



Ун е т т и н ч и  б о б

ДЕХДОН БОЗОРИДАГИ ОЗИЦОВЦАТ 
МАКСУД ОТЛАРИ НИ НГ

Ветеринария-санитария экспертизаси
Ша^ар ёки туманнинг марказларига, ишчилар тура 

диган жойлардаги бозорларга, халцнинг э^тиёжинн 
цондирш учун озицовцат ма^сулотларн олиб келиннО 
сотилади. Бозорга сотиш учун олиб келйнган махсулог 
лар цандай турда булишидан цаттий назар, бу ма^су 
лотларни санитария жи^атидан ^онйцарли эканлигинн, 
сифатини ва товарлик хусусиятини аницлаш учун экс 
пертиза цилиниши шарт. Мана шу ишларни амалга 
ошириш учун дехдон бозорида экспертиза лаборатория 
лари ташкил этилади. Экспертиза лабораториясидагн 
^амма ишларни амалга ошириш ва унинг фаолиятини 
бошцариш шу лабораториянинг мудири-ветеринария 
врачига юкланади. Дилинаётган ишнинг ^ажмига i^apa 
либ, маълум ми^дорда ишлайдиган штат ишчилари î a- 
бул цилинади.

Лаборатория уз ишини махсус курилган типовой би- 
ноларда амалга оширади, бунинг ^аммасини бозор рах- 
бари бош^аради.

Ветсанэкспертиза лабораториясининг тузилиши ва 
асбоб ускуналари

Ветсанэкспертиза лабораториясининг бинолари бо- 
зордаги сотилаётган ма^сулотлар ^аторидан 50—100 
метр масофада булиши керак.

Экспертиза лабораториясининг биносига эркин \о- 
латда машиналар келиб чи^иб кетиши учун имкон були
ши, гушт ва бопща ма^сулотлар бир жойдан иккинчи 
жойга олиб борилаётганда бир-бирига хала^ит бермас- 
лиги лозим.

Бозорга олиб келйнган гушт, сут ва бопща ма^су- 
лотлар машинада ёки очиц завода текширилиши мумкии 
эмас- Ветсанэкспертиза лабораториясининг ички бино
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^псмларининг сони ^илинаетган iiiiiiniin , * * , и . и  
лик. Ветсанэкспертиза лабораторпяснннт v  яИц
куида 50 тадан орги^ гушт танасини курио . i HiniHtt 
I.Iп булса, бу вак/гда лабораторияда гуштни Н|ы«ими
хона, одамлар кутиб турадиган жоп, трихошм........мин
хонаси, сутни текширадиган лаборатория на г у т iни ы 
рарсизлантирадиган хона булиши керак.

Гуштни куриш биносининг ичида маркам ёкн 
рига харакатланувчан махсус нарсалар урнатилган с и.л 
лар, гуштни олиб келишга мулжалланган аравачалар 
пинг булиши хамда гуштни нимталаб чопадиган кундп 
минг гуласи булиши керак. Лаборатория асбоб-ускуна- 
ларидан термостат (Хдроратни бир хилда сацлаб тура
диган асбоб), автоклав (нарсаларни юкори босим ости- 
да циздирадиган мослама), микроскоп трининеллоскоп, 
рефрактометр, маълум реактивлар, буёцлар, лаборато
рия идишлари, пробиркалар, пипеткалар, бюреткалар, 
сут ареометри, тарозилар, центрифуга ва з. булиши 
лозим.

ОЗИКОВКАТ МА^СУЛОТЛАРИНИ ДЕ^КОН
БОЗОРИГА ОЛИБ КЕЛИШГА БУЛГАН ТАЛАБ 

ВА ЭКСПЕРТИЗА КИЛИШ ТАРТИБИ

Гушт ва гушт ма^сулотлари

Кишлоц ху'жалик уайвонларининг ва ёввойи >уайвон- 
ларнннг тана гуштн бозорга совутилган, яхлатилган ва 
музлатилган холатларда олиб келинади. Олиб келйнган 
тананинг гушти бутун, иккига, ёки туртга булинган бу
лиши мумкин. I

Гушт билан биргаликда ички паренхиматоз органла- 
ри булиши шарт. Майда нимталаниб, булак цилиб олиб 
келйнган гушт экспертиза цилинмайди ва бундай гушт- 
пн бозорда сотиш мумкин эмас. Чучцани, отни ва бошца 
бир туёцли хайвонларнинг боши танасидаи ажратнлма- 
ган булиши керак. Бундан ташдари, бир туёцли хайвон- 
лар танасининг гуштида, упка, кекирдак билан толок 
цолдирилган булади.

Дуён ва ёввойи цуён танасининг орда оёгининг бш 
I>11да 3— 4 см узунликда териси шилинмасдан долдирила- 
нп. Паррандаларнинг танаси ичад-чаводларидан холи
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цилинган ^олатда олиб келинади. Тасодифан мажбу 
ран суйилган ^айвонларнинг танаси экспертиза цилнн 
майди ва деэдон бозорида сотиш мумкин эмас. Дездон 
бозорнда гуштни ветеринария-санитария экспертиза ци 
лиш маълум тартибда амалга оширилади. Хайвонлар 
нинг суйишдан олдин ^олати, гушт чи^арган,туманниш 
юкумли касалликларга нисбатаи мувоффа^иятли экан 
лиги хакидаги дастурлар, авваламбор, ветерннария-вра 
чи томонидан ветеринария-санитария экспертизаси тек 
ширилади. К,оидага биноан, бозорга гушт, калла-пойча 
олиб келган шахе справка курсатиши керак. Справка 
да хайвонни суйишдан олдингн ^олати, гушти ва бошца 
махсулотлари, суйилгандан кейин экспертиза утказил- 
ганлиги, шу жойда юцумли касалликлар учрамаслигн 
ёзилади.

Тана гуштининг юзасига ветеринария текширишидан 
утказилганлиги ^а^ида мухр босилган булиши ^ам мум 
кин. Текширишда ветеринария справкасини тугри ёзил- 
ганлигига }уам эътибор бериш керак. Справка 1̂ оида асо- 
сида тулдирилган, ветеринария врачи ёки фельдшери 
нинг имзоси ва мухр босиб тасди^ланиш керак. Гуштни 
сотиш учун олиб келган эгасида маълум жужжат, справ
ка булмаса, лекин тананинг гуштига ветеринария тек- 
ширишдан утказилганлиги хасида мухр босилмаган бул- 
са, бундай пайтда тана билан биргаликда боши ва ич- 
ки органлари (упка, юрак, жигар, толо^ ва буйрак) бул- 
гаида, гуштни экспертиза учун 1̂ абул ^илиб текшириш 
мумкин.

Олинган текшириш хулосаси ^амда бактериологии 
ва биокимёвий текширишлар натижасига биноан, гушт
ни сотилиши ёки сотилмаслиги хасида хулоса цилинади. 
Суйиш пунктларида, гушт корхоналарида суйилган ?̂ ай- 
вонлар шу жойда экспертиза текширишдан утказилиб 
му^рлаиган тананинг гушти, бозорга сотиш учун олиб 
келинганда, ^айтадан экпертиза к,илиб текширилади, ле
кин бозорда жойлашган айрим «фирма» магазинларига 
тугридан-тугри гушт корхоналаридан гушт ва гушт мах- 
сулотларини олиб келиб сотиш мумкин. Бозорга сотиш 

учун олиб келинган от гуштининг текширилганлиги ^а^и- 
даги справкада отга суйишдан уч кун олдин офтальма- 
линизация утказганлиги тугрисидаги реакция натижасп- 
нинг манфий зканлиги ёзилган булиши керак. Бундай 
текшириш хулосаси булмаса, гуштни сотиш мумкин эмас,
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Маъмурий-территориал туманларининг ташцариси- 
дан киритилган гушт ва гушт ма^сулотларкни сотиш 
учун форма №2 ветеринария гуво^номаси бучлганда со- 
гишга рухсат этилади. Бозордаги ветеринария лабора- 
юрнясида ички органларни, танани ва бошини текши- 
1111ш умумий рабул'рилинган текшириш усуллари асоси- 
да амалга оширилади.

Имкони борича барча куриш мумкин булган тана- 
нинг юзасида жойлашган лимфа тугунлари очиб кури- 
лади. Цистицероз (финноз) касаллигини бор-йурлигини 
лниклаш ма^садида бир туёрли хайвонларнинг танаси- 
дан ташрари долган хайвонларнинг танасида цистицерк- 
ларни аницлаш учун энса, буйин, бел ва думба мускул- 
лари кесиб рурилади.

Бузорнинг танасини текширишда сакраш, биларузур 
бугимлари кесилиб, очиб курилади. Кейинги ва^тларда 
мамлакатимизнинг купгина бозорларида озир-овцат 
марсадида сув каламушининг тана гушти сотилморда.

Сув каламушининг танаси бозорга олиб келинганда 
бошсиз, оёрлари сакраш бугимларидан риррилган ва 
думсиз булади. Танаси ички органлари билан биргалик- 
да экспертиза килипади.

Органларини текширишда шу нарсани назарда ту- 
тиш керак-ки, яъни, сув каламушининг талоги узунчор- 
чузик; булиб, ранги малла-ризил булади. Жигарининг 
хажми нисбатан катта булиб, беш булимдан иборат, кон- 
систенцияси таранг, ранги рунгир ризил ёки рорамтир- 
малла, юзаси силлир, т^ирралари уткир. Буйраги силлик;, 
бир сургичлн, пайпаслаганда консистенцияси цаттик;, 
ранги ризилмалла ёки ризил-хунгир.

Танасини текшираётганда ундаги патологоанатомик 
узгаришларга ва шикастланган жойларига, тозалигига, 
сифатига, хонсизланганлигига, семизлигига, янгилик да- 
ражасига, рангига ва ёгига, хамда танщи хиДлаРнинг 
бор-йурлигига эътибор берилади. Шу жумладан, г^пги- 
на лимфа тугунлари очиб курилади. Сув каламушининг 
турини бошра гуштлардан ажратишда безларнинг бу- 
лимли тузилишига, шаклини юмалорлигига, катталигига 
(5- 8) эътибор берилади. Бу без 5,8 — кукрак умуртка- 
лари усимталариринг острдаги фасциянррг тагида 
жойлашган булади.
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Танаси текширилаётган ва^тда бу без олиб ташлапа 
ди, чунки олинмай ^олдирилса, гуштдан бирор овьрп 
тайёрланганда унинг ^иди ва таъми ёмон булади. Ка 
сал ^айвонлардан олинган гушт (касалликнинг бошла 
ниш даврида) сотилиб кетмаслиги, намда гуштда мик 
роблариинг борлигига гумон цилинганда, бозордаги вет- 
санэкспертиза лабораторияларида микробиологии тек 
ширишлари утказилади. Агар танани текширншда бн 
pop касалликка нисбатан хавфланиш тугилмаса, унда 
фанатгина иккита лимфа тугуни микроскопия ^илинади. 
(юза, буйин, ва сакраш бугимининг лимфа тугуни). Чуч- 
каларда, бундан таищари, жаг ости лимфа тугунлари 
текширилади. Бирор бир узгариш ани^ланганда суртма 
узгарган лимфа тугунларпдан ички органларидаи нон ну- 
юлган тунималарининг атрофидан шикастланган жойла- 
ридан тайёрланади. Суртма оддий усулда, иккитадан 
тайёрланади ва Грам усулида буялади.

Гуштни мунрлаш
Бозордаги ветсанэкспертиза лабораторияларида, ве

теринария станцияларида найвонларнинг тана ва калла- 
пойчаси (боши, юраги, упкаси, жигари), текширилган- 
да сотиш учуй яро^ли деб тан олинса, учбурчак шакл- 
даги мухр босилади. Мухрнинг томонлари уртача 6X3 
см булиб, унда ветеринария текширишидан утказилган- 
лигй хасида «веткуриги» ва айин гушти сотиш учуй 
яронли деб тан олинса, саккиз бурчакли шаклдаги мухр 
босилади, («от гушти», «туя гушти», «бугу гушти», «ай- 
ин гушти»), Гушт ва гушт мансулотлари зарарсиЗланти- 
риш учуй ажратилса, учбурчакли мухр босилади, бун
да мухрнинг томонини катталиги 4,5—5см булиб, унда 
«Санитария ишлов беришга» деб ёзилган булади. Мухр 
танани хар цайси томонининг икки жойига, жами. булиб 

-бир тананинг турт жойига босилади. К,уён танасининг 
гуштни бир жойга 25X25 мм-ли мухр босилади (курак 
сохаснга), парранда танасининг гуштиии фацатгина 
буйнига мухр босилади. Худди шунга ухшаш ёввойп 
паррандаларнинг тана гушти мунрланади. Сув каламу- 
шининг тана гуштига 25X25 мм-ли мунр курак юзасинипг 
ташкарисига ва сон суяги со^асининг наР кайси томони 
га биттадан мухр босилади. Мухр босилганининг ёнидан 
«Сув каламушинннг гушти» деган штамп босилади 
(размера уртача 25X45—50 мм).
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Сут ва сут мацсулотлари
Бозор шароитида сут ва сут мацсулотларини ветери

нария-санитария экспертиза цилиш ветеринария дастури 
ва цонун цоидалари асосида амалга оширилади. Экспер
тиза цилиш усуллари сут булими бобида батафсил ёзил- 
ган.

Усимлик озиц овцат мацсулотлари ва аслари асали
Деццон бозорида усимлик озиц-овцат мацсулотлари- 

ни ва асалари асалини экспертиза цилиш китобнинг 
ун олтинчи бобида ёзилган.

Колхоз бозорида сотиш такикланади
а) Х,амма усимлик озиц-овцат махсулотларининг тек- 

щирилмагани ёки ветсанэкспертиза лабораториясида 
брак цилинганлари;

б) Ишлатиш учуй тайёр ярим фабрикатлар (котлета, 
салат, винегрет томат ва ц.з.)-

в) Уй шароитида усимлик озиц-овцат мацсулотлари- 
дан банкада o f 3 ii ёпилиб тайёрланган-

г) К,адоцланмаган чой, кувватли вино шарбати ва 
бошца алкоголи бор ичимликлар.

д) Пластинкасимон цуритилган замбуруглар.
Бозорда шартли ярокли гуштни зарарсизлантириш
Бозордаги ветсанэкспертиза лабораториясида шартли 

яроцли деб тан олинган гушт, махсус усуллар ёрдамида 
зарарсизлантирилади. Гуштни юцори хароратда зарар- 
сизлантириш учун оддий цозонларда цайнатилади, ле- 
кин бунда пиширилган гуш узининг массасини 45% • 
гачэйуцотади. Шартли ярокли гуштларни зарарсизлан- 
-гиришнинг энг цулай усулларидан бири, X. С. Горегляд, 
В. М Гайдовскийнинг В2— ФОН маркали аппарата ци- 
собланади- Бу маркали стерилизация цилиш аппарати 
тугри бурчакли шкаф булиб, ичига камера урнаштирил- 
ган ва эшиги герметик ёпилади. Камера туртта токчадан 
(полкадан) иборат булиб, бир-бирига устма-уст жой- 
лашган.

ХДр цайси токчага иккитадан контейнер жойлашти- 
рилади. ^ар цайси контейнерга 150 кг дан гушт солина- 
ди. Камераиинг узи икки листдан ташкил топган булиб, 
уларнинг уртасидаги масофа 4 см. Листларнинг орали-
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шлаги бушли^ ёниш ^арорати 240°дан паст булган мм 
нерал мойи билан тулгазилади- Иссицлик олиб борупми 
^издирилган мои корпуснинг пастки к;исмига тушадн 
Исси^ликнинг айланиши конвекция асосида амал!и 
оширилади- Эшигида бугнинг ^ароратини аницлайдш ан 
^арорат улчагич ^рнатилган булиб, бу камеранинг ими 
даги ^ароратни курсатади. Шунга биноан исси^лш 
олиб боргичда ^исман намлик булиши мумкин, шунит 
учун хам ишлатишдан олдин аппарат икки мартта цна 
дирилади, бошланишда 130° гача кейин 140° гача. Шуи 
дай ^илиб, мойи цуритилган дан кейин маълум тартиб 
асосида шартли яроцли гушт зарарсизлантирилади.

Стерилизаторга гушт солинишдан олдин, ^алинлиги 
10—12 см ва 2—3 кг дан ^илиб майдаланади- Кейин эса 
яхшилаб ювилади, тозаланади ва контейнерга 18—19 кг 
1̂ илиб жойланади. Гушт жойланган контейнер стерили
заторга солинади, камеранинг ичидаги ^арорат 80— 
100°С.

Бу шароитда гуштнинг устки цатламларида парда 
^осил булади, ва бунинг оцибатида гуштнинг таъми >$ам 
да ^увватлик сифати сацланиб цолади. Шартли яро^ли 
деб тан олинган гуштни зарарсизлантириш тартиби ^уй- 
идагича- Исси^ликни олиб борувчи максимал ^арорати, 
иссицликни боцщарувчи терморегулятор ТС—200 билам 
ани^ланади, бунда камерадаги босим 0,7 ^аво босимига 
тенг булиб, ^арорат эса 140—150° булади- Бундай тар 
тибда камеранинг ичидаги ^арорат 116—120° читали ва 
4—5 см ^алинликдаги гушт булакларидаги ^арорат 80— 
85°га тенглашади- Гуштдаги ^ароратни кутарилиш ди- 
намикаси гуштнинг ссмизлигига боглиц. 10 см лик ца 
линликдаги ори^ гуштда, гуштнинг ширасини ажралн 
ши 60—65° ^ароратдан бошланади, ёгнинг ажралиши 
гушт цатламининг орасидаги харорат 68—70°га чиедан- 
дан кейин бошланади- 10—12 см ^алинликдагн ёгли 
гуштда, гуштнинг шираси, гушт булакларидаги ^арорат 
60—65° га к^тарилганда бошланади, ёг эса 65—70° да 
30 даци^а ушлангандан кейин махсус кран ор^али буг 
чицарилади, ва гуштли контейнер чи^арилади. Гушт 
бундай ^ароратда зарарсизлантирганда гушт узининг 
ширасида зарарсизлантирилади ва фоиз хисобида юцо 
ри гушт чикишига эришилади. (% хисобида) 1-тоифали 
мол гушти —70—75, чуч^а гушти —72 78,5, парранда гупг 
ти — 65—70%. Бундан таш^ари, гушт узининг органолеш
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I iik  хусусиятларини са^лайди, товарлик куриниши ях- 
шиланади, туйимлиги, таъмининг, сифати ортади ^амда 
бундай гуштни бевосита умумий ов^атланиш жойлари 
га сотиладиган савдо марказларига ёки колбаса таъёр- 
лашга юбориш мумкин-

БОЗОРДА ВЕТЕРИНАРИЯ САНИТАРИЯ 
НАЗОРАТИ ВА ОЗИЦОВКАТ МА^СУЛОТЛАРИНИ 

ТЕКШИРИШГА ОИД ДАСТУРЛАР
Бозорда, ветсанэкспертиза лабораторияларидаги 

ози^-ов^ат ма^сулотларини хисоб-китобини олиш учун 
Давлатимизнинг ветеринария ^онунчилигига асослан- 
ган холда, бир хил нусхадаги журналлар ^улланилади- 

Бу журналларда шу нарса расмийлаштирилади-ки, 
яъни, олиб келинган озиц-ов^ат ма^сулотининг номи, 
эгасининг исми-шарифи, турар жойи, ветеринария справ- 
касининг номери ёзилади. Текшириш журналига брак 
^илинган махсулотларнинг хисоби, шартли яро^ли ма^- 
еулотлар, лаборатория текширишига юборилган озик;- 
овцат махсулотлари, ^амда шу лабораториянинг узида 
утказилган текширишлар натижаси (трихинеллёзга тек
шириш, бактериоскопия, биокимёвий текширишлар ва 

з.) ёзилади. Ветсанэкспертиза лабораториясидаги 
ишлайдиган ветеринария мутахассис врачлари ози^-ов- 
кат махсулотларини экспертиза ^илишдан ташцари шу 
махсулотлар сотилаёган савдо иншоотларининг санита
рия холатларини назорат ^илиб туради. Асосий талабни 
тез бузиладиган махсулотлар сотилаётган жойга купин- 
ча гушт ва гушт ма^сулотларига царатади.

Савдо цилинаётган жойларнииг уски цисми ёпилган 
айвой шаклида булиб, гуштни жойлаштириш учун мах- 
сус хал^алар, гушт чопадиган гулалар (сув утказмайди- 
ган материалдан ншланган) булиши керак-

Ёгочли гушт чопадиган кундаларнинг устки юзаси 
хар кун иш тамом булгандан кейин ^ириб олиниши ке
рак. Кейин иссиц сувда ювилиб, кечаси билан ош тузи 
сепиб ^олдирилади. Бошка ишлатиладиган анжом-уску- 
налар (пичо^, циррали болта ва з.) • хам саннтарня- 
гигиеник томондан яхши холатда булишлиги шарт. 
Гушт сотаётган киши махсус кийим билан таъминлан- 
га нбулади Бозордаги ветсанэкспертиза лабораторияси
даги ветеринария врачлари доимий равишда щу бозор 
майдонида жойлащган омборларни, совутгичларни, ози^-
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овцат сотилаётган жойларда сотпш ^оидаларини, дукпи 
ларни текшириб туриш, гушт сотилаётган жойларда си 
тиш ^оидаларини бузилишига йул ^уймаслики, ветсрн 
нария-санитария текширишидан утказилмаган ма>;с\ 
лотларни брак цилиш ва бошца купинча ветеринарии 
со^асига таллу^ли ишлар билан шугулланиши керак 
Ветсанэкспертиза лабораториялари хужаликлар билан 

узвий муста^кам муло^отда булиши шарт, бунинг учуй ту 
туманларнинг шароити, ма^сулотларини етиштиршн 
омиллари юцумли ва бошца касалликларнинг эпизоотии 
холати билан я^индан танишиш керак. Керак булганда 
шу хужаликларнинг узида гушт ва сут ма^сулотлари- 
ни текшириш ва олинган натижалар билан шу хужалик- 
нинг ходимларини танпштириш керак.
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Вузилган колбасаларнинг белгилари ................................... 267
Колбаса ишлаб чицариш гигиенаси ва ветеринария-санита
рия экспертизаси   269

Ун учунчи боб

Сут ва сут маз;сулотларинннг асосий технологияси ва вете-
ринария-Сапнтйрпя экспертизаси   270
Сутнинг таркиби ва хусусиятлари з^амда унинг ветеринария-
санитария экспертизаси     270
Сутнинг з̂ оснл булиши ва сутнинг ози^-ов^ат сифатида аз$а.
мияти . . . .  ................................. 2/0
Кар хил з^айвонлар сутининг фар^н .............................................272
Сутнинг физикавий хусусиятлари ...........................................  275
Сутнинг кимёвий таркиби   276
Сутнинг таркибий цисмида учрайдиган бошца нарсалар . 299
Сутнинг бактерицид хусусияти .................................................  296
Сутнинг санитария-гигиеник сифатини аницлаш . . . . 300
Сутнинг таркибига ва хусусиятларига таъснр циладиган
омиллар  302
O f h 3  сутининг физико-кимёвий хусусиятлари ва таркиби
(молозиво) ......................................... ..... . 302
Эски согилган сут  305
Сутни санитария-гигиена талаблари асосида олиш ва цайта
ншлаш    310
Сутнинг ветеринария-санитария экспертизаси . . . . .  316
Сутнинг органолептик курсаткичларини ва физико-кимёвий 324
хусусиятларини аню^лаш ..................................  . . ' 330
Сутнинг базис ёглилиги   335
Сутнинг лизоцимларини ашщлаш ............................................ ^332
Сутдаги эритроцитларни ва йирингни а н и ц л а ш ....................
Сутнинг технологии хусусиятларини ашцлаш .......................... 335
Касал з^айвонлар сутининг ветеринария-санитария экпертиза- 340 
си ...................................

427



Бошка касалликларда сутни санитар'ия кидатидан бадолаш. 3^0
:.Сутнинг таркибида антибиотиклар булганда санитария
жи^атидан ба^олаш ' ..................................................343
Сутнинг таркибида заз^арли кимёвий моддалар булганда са
нитария жи^атидан ба^олага ................................... - 345
Касал ^айвонлардан олинган сутни зарарсизлантириш . . 3)7

Ун туртинчи боб

Сут ма^сулотларининг ветеринария-санитария экспертизаси. 350
CapneFHiiiir ветсанэкспертизаси  367
Пишлокнинг ветсанэкспертизаси  367

Ун бешинчи боб

Усимлик озиц-ов^ат ма^сулотлари ва асалари асалининг 
санитария экспертизаси * : ........................................ 367

Ун олтинчи боб

Асалари асалининг санитария экспертизаси . , . . . »  401
Асалнинг кимёвий таркиби . .............................. 401
Асалнн физико.кимёвий усуллар ёрдамида текшириш . . 403

Ун еттинчи боб

Деэдон бозоридаги озик-овдат ма^сулотларининг ветерина
рия-санитария экспертизаси . . . . . . . . . . .  416
Вегсанэкспертиза лабораториясининг тузнлпши ва
асбоб ускуналари  .............................. 416
Ози^-овдат мадсулотларини деадон бозорига олиб келишга
булган талаб ва экспертиза ^илиш тартиби ....................  417
Бозорда шартли яроклн гуштни зарарсизлантириш . . . 471
Бозорда ветеринария-санитария назорати ва озиц-овцат 
ма^сулотларини текш!грпшга оид дастурлар . 473
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