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Kirish

Bugungi kunda =zamonaviy gadoglash mashinalari yaratilishi,
yetishtirilgan chorvachilik mahsulotlarini tez sutatlarda va qayta
ishlashni bugungi kenning zamonavily usullarida gadoglab
isternolchilarga sifatli ozig-ovgat mahsuloti yetkazib berish jamiyat
hayotida hal giluvchi ahamiyat kasb etadi. Buning sababi shundaki,
zamonaviy usulda gadoqglangan va qayta ishlangan mahsulotlarning
jahon bozorida tezda sotilishi, mahsulot raqobatbatdoshligini ta’minlash,
bozor igtisodiyotining rivojlanishi va  salohiyatini  oshirish,
xaridorlarning istemol madaniyatini kundan kunga uyqori o*zgartirishini
ta’minlashi bilan izohlanadi.

Ozig-ovgat sanoatida qadoqlash mashinalari nafagat mahsulotlarni
gadogtash, balki ilm-fan wva gqayta ishlash korxonalarida ishlab
chigarilgan mahsulotlarni gadoglashda foydalanilayotgan mashinalami
yanada diversifikatsiva gilish orqali, bozor igtisodiyotining yuksalishiga
ko‘maklashish, aholi turmush darajasini oshirish hamda sog‘lom istemol
madaniyatini shakillantinsh, ichki bozomi yaxshilashda keyingi gadam
bo‘lishi, igtisodiy rivojlanishni jadallashtirish va mahsulotimizning
dunyo bozorida tezda o°z o‘rnini egallashiga imkon beradi.

Bugungi kunda chorvachilik mahsulotlarini qayta ishlash sohasining
asosly maqsadi: xom ashyo ishlab chigariladigan joylarida zamonaviy
qayta ishlash zavodlarini joylashtirish, dunyo bozorida konserva
mahsuloti assortimenti va miqdori mavgeyini mustahkamtash, kelajak
uchun aniq istigbolli rejaga ega bo‘lishdir. Korxonalarda ko‘p funksiyali
gadoglash mashinalarini joriy etish, maxsulotlar assartementini
ko'‘paytirish va gadoglashga ketadigan xarajatlarni maksimal pasaytirish
zarur xisoblanadi. Chorvacholik mahsulotlari vetishtirilishi bilanoq
gadoglanishga muxtoj mahsulotlar bo‘lganligi sababli ulami qayta
ishlash va qadoglashni tez hamda sifatli yo‘lga qo“yish zarur.

So‘nggi villarda chorvachilik mahsulotlarini  yetishtirish ularni
saqlash va o‘z vaqtida qayta ishlash magsadida davlatimizning bir qator
gonunlar va farmoyishlar gabul qilinmogda. Shu sababli bu
yetishtirilgan chorvachilik mahsulotlanni yig‘ib olish, saqlash va qayta
ishlashni to‘g'ri tashkil etib, yangi zamonaviy omborxonalar va qayta
ishlash korxonalari bunyod etilishi, golaversa, bu boradagi fan-texnika
va ilg‘or texnologiyalami tadbiq etish, xorijiy davlatlarning ilm-fan
yutuglarini o‘rganish va ishlab chiqarishga keng joriy etilishi maqsadga
muvofig bo‘ladi. Respublikamizda 2024 yilda 12443,8 ming tonna sut
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sog‘ib olingan bo‘lib uning 65% qayta ishlash korxonalarida qayta
ishlab qadoglanilgan. Yirik shoxli qoramollar go‘shti 2137,6 ming tonna
bo‘lib 33% gayta ishlangan. Ovlangan baliq 199431 tonna bo'lib 3 %
gayta ishlangan. Bu ko'rsatkishlar shuni ko‘rsatadiki mamlakatimizda
qayta ishlash korxonalariga va maxsulotlami qadoglashga yuqori extiyoj
mavjud.



1. Qadoqlash materiallari va jixozlarining tarix. Qadeqlash
materiallarining turlari va ularning tuzilishi

Tayanch iboralar: qadoqlash tizimi, qadoqlash mashinalari,
konserva, qo‘lda qadoqlash, standartlashtirish, gigiyena, konveyr va
boshgalar

Ozig-ovqat mahsulotlarini gadoglash deganda — ozig-ovqat
mahsulotlari uchun maxsus ishlab chiqilgan qadoqlash tizimi bo'lib,
ozig-ovgat sanoatidagi asosiy jarayonlardan biri hisoblanadi. U
mahsulotlarnt kimyoviy, biclogik va fizik o‘zgarishlardan himoya
giladi, Ozig-ovqat mahsulotlarini gadogqlashning asosiy maqsadi
iste’molchilar va sanoat tarmoqlarining ¢htiyojlari hamda talablarini
gondirgan holda oziq-ovqat mahsulotlarini himoyalash, yetkazib
berishning qulay usulini magbul narxda ta’minlash xisoblanadi.
Bundan tashqari, gqadoqglash tizimini loyihalashda barqarorlikni
ta’minlash, atrof-muhitga ta’sirni kamaytirish, saqlash muddatini
uzaytirish kabi dolzarb muammolarni asta-sekin eng asosiy
tamoillardan biriga aylandi.

Takomillashgan qadoqlash mashinalari yangi qadoqlash
materiallari paydo bo'lishi va qadoqlash texnologiyasida doimiy
innovatsiyalar bilan rivojlandi. Xitoyda ixtiro gilingan qog‘oz ishlab
chigarish texnologiyasi tarixan qog‘oz qadoglarni ishlab chiqgarish
uchun shart-shareitlarni yaratib bergan. 1850 yilda jahon qog‘oz
narxi keskin tushdi va qog‘oz gadoglash oziq-ovgat mahsulotlarida
ishlatila boshlandi.

1852 yilda Amerika Qo‘shma Shtatlarda Worley qog‘oz
sumkalar mashinasini ixtiro qildi, bu esa qog‘oz mahsulotlari ishlab
chigaradigan mashinalarning payvdo bo‘lishiga olib keldi. 1861 yilda
Germaniya dunyodagi birinchi qadoglash mashinalari zavodini
varatdi va 1911 yilda to‘lig avtomatik to‘ldiruvchi to‘ldirish va
muhrlash mashinasini ishlab chiqardi. 1890 yilda Amerika Qo‘shma
Shtatlari suyuqlik nasos mashinalarini, 1902 yilda esa tortish
to‘ldirish mashinalarini ishlab chigarishni boshladi. 20-asrning
boshlarida Buyuk Britaniyadagi Durand oziq-ovqat mahsulotlarini
saglash uchun metall idishlardan foydalangan, buning natijasida
turli xil konservalar paydo bo‘lgan.

60-yiltardan boshlab yangi materiallar asta-sekin an'anaviy
gadoglash materiallarini almashtirdi, aynigsa plastik qadoglash
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materiallari ishlatilgandan so‘ng qadoglash mashinalari  katta
o‘zgarishlarga duch  keldi. Supermarketlarning  ko‘payishi
mahsulotlaming qadoglanishiga yangi talablarni qo‘ydi. Yuklarni
tez va xavfsiz tashishni ta'minlash uchun konteyner paydo bo‘ldi va
konteyner tanasi hajmi  asta-sekin  standartlashtirish  va
seriyalashtirishni amalga oshirdi, bu gadoglash mashinalarini
yanada takomillashtirish va rivojlantirishga yordam berdi,

Qadoqlash mashinalari, gadoqlash mashinalarining roli
mahsulotning aylanish maydoniga kirishining zaruriy sharti bo‘lib,
qadoglashning asosiy vositasi gadoqlash texnikasidan foydalanish
hisoblanadi. Zamonning rivojlanishi va texnologiyaning rivojlanishi
bilan gadoglash mashinalari qadoglash schasida tobora muhim rol
o'ynayapti. Uning asosiy funktsiyalari quyidagilardan iborat:

-mehnat  unumdorligini  sezilarli  darajada  yaxshilaydi.
Mashinasining mexanik gadoqlashi qo‘lda qadoglashdan ko‘ra
tezroq. Masalan, shakar qadoqlash, qo‘lda shakar bilan to‘ldirish 1
daqiqgada atigi 10 donadan ko‘proq narsani to‘plashi mumkin va
shakar gadoqlash mashinasi yuzlab yoki hatto minglab dagiqada
bo‘lishi mumkin. Minglab bo‘laklar, samaradorlik o‘nlab marta
oshadi. Bu qadoqlash sifatim samaralt kafolatlashi mumkin.
Qadoqglash  buyumlarining talablariga  muvofiq, gadoglash
materiallari talablariga muvofig, bir xil xususiyatlarga ega
gadoqlash materiallari olinishi mumkin va qo‘lda qadoqlash kafolat
herilmaydi. Bu aynigsa eksport tovarlari uchun juda muhimdir.
Fagat mexanik gqadoqlash mahsulotni standartlashtirish va
standartlashtirishga erishishi mumkin va jamoaviy qadoglash
talablariga javob beradi.

-qo‘lda qadoqlash orqali amalga oshirib bo‘lmaydigan
operatsiyani  amalga oshirishi mumkin. Vakuumli gadoglash,
pnevmatik gadoglash, tanani o‘rash, izostatik to‘ldirish va boshqalar
kabi ba'zi gadoqlash operatsiyalarini qo‘lda qadoglash orgali amalga
oshirish mumkin emas va fagat mexanik qadoqlash orgali amalga
oshirilishi mumkin. Bu mehnat intensivligini pasaytirishi va mehnat
sharoitlarini yaxshilashi mumkin. Qo‘lda qadoqlashning mehnat
zichligi juda yuqori. Masalan, katta va og‘ir mahsulotlar uchun
qo‘lda qadoqlashdan foydalanish mehnat talab qiladigan va xavfli.
Yengil va kichik mahsulotlar uchun yuqori chastota tufayli,
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monoton harakatlar ishchilarga kasbiy kasailiklarni olishni
osonlashtiradi.

-Ishchilarni mehnatni muhofaza qilish. Tananing sog‘lig‘iga
jiddiy ta'sir ko‘rsatadigan ba'zi mahsulotlar, masalan, chang va
zaharli mahsulotlar, tirnash xususiyati beruvchi va radicaktiv
mahsulotlar uchun, qo‘lda gadoqlash orgali sog‘liq uchun xavf
tug‘dirishi mumkin, shu bilan birga mexanik gadoqlashning oldini
olish mumkin. Atrof-muhitni ifloslanishdan samarali himoya qilishi
mumkin.

-Qadoglash narxini kamaytirishi va saglash narxini tejashga
qodir. Bazi chorvachilik mahsulotlar uchun uni siqgishni va
qadoglash mashinasi bilan o‘ralishi mumkin, bu esa hajmni sezilarli
darajada kamaytirishi va gadoqlash narxini pasaytirishi mumkin.
Shu bilan birga, hajmning katta gisqarishi, saqlash hajmini tejash,
saqlash xarajatlarini kamaytirish va transportni osonlashtirish. Bu
ozig-ovqat va  dori-darmonlarni  qadoglash  kabi  ba'zi
mahsulotlarning gigienasini ishonchli tarzda ta'minlaydi. Gigiena
qoidalariga ko‘ra, qo‘lda gqadoqlashdan foydalanishga yo‘l
go‘yilmaydi, chunki u mahsulotni ifloslantiradi va mexanik
qadoqlash ozig-ovqat va dori-darmonlar bilan bevosita aloga
qilishdan saqlaydi. Gigienik sifat.

Chorvachlik mahsulotlarini qadoglash materiallari va
Jihozlarining tavsifi

Chorvachilik mahsulotlarini qayta ishlash texnologiyasi
sohasining rivojlanishi bilan ushbu sohada gadoglash fani ham
toboro muhim o‘rin egallab bormoqda. Mahsulotlami qadoglash
mafagat uning tashqi tomondan ximoya qilish balki sovdo
rastalarida xaridorgirligini oshirishga xam muxum axamiyatga ega.
Shuning uchun qadoqlashda spisifik yondashuvlar marketingning
ajralmas qismi xisoblanadi. Masalan: sutni qadoqlashda sigir yoki
buzoglar giyofasidan foydalanish, go‘shtni gadoqlashda esa
nimtaning ba’zi gisimlari yoki nasilli bugalar rasmidan foydalanish
yugori samara beradi.
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Shuning uchm bufmgi lnnming chorvachilik nmtaxasislar <borvachilik mahsulodaniu
yetishinish sw va gayla ishlash rexaologiyalanini puxta bilishlan katra amaliy
ahainiyaiga cga. Chorvachiitk mabsulolanung sifatini biltsh. standartlash sistemasi bilan

tanishish. chorvachilik mabsuiotlarim sacLlash va qayia ishlashlmmlogx{asmmg
o'zlashririlishi mahsuelot sifatin oshiradi va nobudgarchilkm imkond boricha kamayiiradi.

] Bu borada chorvachilik mahsulotlarini qayta ishlash jarayonida
wyyorlanayorgan wabsulotlennng nukan ortib bo da. Sl bilan bir payitda
wmahsmotlu assortilnetiga qarab ulami qadodoncfﬁglhda l’oydalamladiigauyl
idishlar ham xilwa illigi bilan ajralib naradi.

Mahsuiot assortimenti:

Bizga ma'lunki bugimgi kunda mahsulotlani qadoglash uchun qo'tlanitadigan idishlar
nurfi-xil waterisltaidan tayyoriannoqda va shu bilan bir payitda bu mahsulotlar ruli xil
konstruksiyah jixozlarda gadoglamshi mabsutotlami tabbiy sifatini saqlab qolishda katta

ahamiyatga cga.

2-sxema. Zamonaviy gadogqlash fanining qo’shimcha vazifalari
quydagilardan iborat.

Qadoglash materiallarining turlari va ularning tuzulishi
Konserva sanoatida mahsulotlamt idishlarga joylash, germetik
gadoglash va ularni uzoq muddat saqlashda turli materiallardan
tayyorlangan xar-xil idishlar qo‘llaniladi. Ular tunuka va shisha idishlari,
butil va butilkalar, alyuminiy idishlar , alyuminiy qopqogli shisha
idishlar; korobkalar , yog'och idishlar bo‘lib bir -biridan ko‘rinishi bilan
va materiallar turi bilan farq qiladi. Idishlaming nomlanishi davlat
standartida «Konserva uchun metal bankalar» degan termin bilan
yuritiladi. Ularni solishtirib garaganda bir-biridan farq qiluvchi
tomonlari, ya'ni kamchiliklari va ustunlik tomeonlari bor. Germetik
yopiladigan idishlarga solingan mahsulotlar sterilizasiya yoki
pasterizasiya qilinadi.

Germetik yopilmaydigan idishlarga asosan yog‘ochdan gilingan
bochka va qutilar, fanerdan gqilingan quti va barabanlar, karton
korobkalari, qog‘oz haltalari, plastmassadan qilingan quti va lotoklar
kiradi. Yog‘ochdan gilingan bochkalar povidlo, djem, tuzlangan tomat
pastalarini joylab saglashda qo*llaniladi.



Qadoglash
materiyallari

3-sxema. Qadoglash materiyallari turlart va shakli.

Quritilgan mahsulotlar fanerdan gilingan quti va barabanlarda,
ayrim hollarda esa gqog‘oz qoplarga solinadi.

10



1-rasm. Quritilgan mahsulotlar uchin qadoglar

Tayyor konserva mahsulotlarini transportirovka qilishda ular
karton qutilarga joylanadi. Parafinli karton qutilari muzlatilgan
qutitilgan bali, go‘sht, dudlangan balig, go‘sht va tayyor ozig-ovqat
konservalari uchun go‘llaniladi.

1L 1L
033L o5L
02L
L 2L
075L
j 05L

CKDPD

2-rasm. Suyuq mahsulotlar uchin garton qadeqlar

Polimerlardan qilingan qutilar butil va butilka idishlarini
transportirovka gilishga mo‘ljallangan.

Sterilizasiya qilishga mo‘ljallangan mahsulotlar uchun tunuka
idishlari keng qo‘ltaniladi. Tunuka idishlari yengil bo‘lib shisha
idishlarga nisbatan uch marta yengildir. Lekin tunuka idishlari tashqi
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muhit ta'sirida zanglashi mumkin. Ularni ichki va tashqi mubhit ta’sirida
zanglashini  va oksidlanishini oldini olish uchun ularga lak, cmal va
boshga himoya moddalari surtiladi.

Konserva idishlarim tayyorlash uchun qahnligi ¢,2-0,25 mm
bo‘lgan metal materiallardan foydalaniladi. Tunukalarni qalinligi
jixatidan ularni sonlari ham o‘zgarib boradi, masalan 0,28 mm
galinlikdagi tunukani 28 soni bilan belgilanadi.

Konservalashda ishlatiladigan tunukani ustki va ichki qismiga
qalay bilan ishlov beriladi. Buning uchun tarkibida (aralashmalarda)
qalayni miqdori 0,14% va qo‘rg‘oshin migdori 0,04% dan ko'p
bo‘lmagan aralashmalardan foydalaniladi.

Konserva idishlari tayyorlashda ishlab chigariladigan idishlarga
surtiladigan qalaynin; miqdoriga garab 3 sinfga bo‘linadi:

1 sinf - 100 sm” tunuka listga 0,39-0,45 g;

Il sinf - 0,28-0,38 g;

IIT sinf - 0,23-0,27 g sarflangan bo‘ladi.

3-rasm. Tunika idishlar.

Tunukaga surtilgan qalayni surtilishi bir-xil galinlikda bo*lishi
talab etiladi. Shunga qaramay sinflami hisobga olgan holda ulami ustki
gismida ayrim nosozlikka yo‘l qo‘yilgan bo‘lishi mumkin, masalan,
pufakcha, nugta, to‘Iginsimon va h k. Bunday nugsoni bor tunika listlar
va idishlar ishlab chigarishda foydalanilmaydi va qayta ishlashga
yuboriladi. Konservalashda qo‘llaniladigan idishlarda ko*z bilan ko‘rib
bo‘lmaydigan kamchiliklar bo‘Imasligi zarur.

Laklangan idishlarda saqlanayotgan mahsulotlaming nordonligi
yugori bo‘ladi, lak plyonkalari komroziyaga olib keluvchi mahsulot
tarkibida oqsil moddasi yoqori bo‘lgan mahsulotlarni saglay olmaydi.
Tarkibida ogsil moddasi yugori bo‘lgan mahsulotlarni mahsus ogsilga
chidamli emal surtilgan idishlarda saglanadi. Bunday emal olish uchun
lak sink (Zn) pastasi bilan aralashtinladi, ayrim hollarda emaining
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qgovushqoqligini o‘zgartinish magqsadida skipidar (suyultirilgan sirka)
go‘shiladi. Idishlami ichki gismiga emalning KP-1, EP-513 va boshqa
markalari ishlatiladi.

Sanoatda qo'llanilodigan tunuka va shisha idishlar. Tunuka
idishlar shakli jixatidan amaliyotda ko‘p targalgan silindrli va figurali
bo‘ladi, konstruksiyasi bo‘yicha terma wva tamg‘alangan holda
tayyorlanadi. Terma holdagi bankalar korpus, qopqoq va tag gismidan
iborat, tamg‘alangan idishlar esa mahsus presslarda, uning qopgog‘i
alohida tayyorlanadi. Silindrli banka idishlarini tayyorlash usuli, hajmi
va o‘lchamlari 1-jadvalda keltirilgan.

1-jadval
Sig‘imi, Qabul Ichki Tashqi Tashqi Tayyorlash
mm qilingan diametri, | diametri, | balandli- usuli
idishlarmi mm mm gi, mm
ragamlanishi
1 2 3 4 5 6
69 34 50,5 53,7 42,0 terma
93 24 50,5 53,7 54,0 terma
96 | 72,8 76,0 27,0 tamg*ali
96 35 59,5 62,7 420 terma
137 36 50,5 53,7 76.0 terma
153 20 59,5 62,7 623 terma
175 2 99,0 102,3 27,0 tamali
191 23 59,5 63,7 76,0 terma
213 39 50,5 53,7 14,0 terma
122 40 91,0 04,3 42,0 ter.va tam.
240 5 83,4 86,7 51.4 terma
241 3 99,0 102,3 39,2 ter.va tam,
260 4 72,8 76,0 70,0 terma
316 7 72,8 76,0 83,4 tertma
353 8 99.0 102,3 53,2 ter.va tam.
364 9 72,8 76,0 95.0 terma
444 43 72.8 76,0 114,0 terma
473 11 99,0 102,5 69,4 terma
565 12 99.0 102,5 81,4 terma
767 45 91,0 94,5 126,0 terma
889 13 99,0 102,5 123,6 terma
2060 46 2230 2269 61,0 terma
3020 14 153,1 157,1 172,5 terma
8760 15 2150 2194 2497 terma
9515 48 223,0 2274 282,0 terma
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Metal idishlarm tayyorlash uchun olib kelingan tunuka (jest) larmi
qalinligi bo‘yicha navlarga ajratiladi. Bundan tashqari ularni sifati
tekshiriladi, ya'ni zanglagan, teshilgan va har-xil dog‘i bor tunukalar
chigitga chiqariladi.

Diskli qaychilar yordamida tunuka korpus uchun kesiladi va
korpus holatiga keltirilib, ularni qulf shaklida yopiladi. So‘ngra galay va
go‘rg‘oshin aralashmasini (40-50; 60-40%) bir xilda yopilgan joylariga
surtiladi. Surtilgan aralashma birlashtirilgan korpusning ichki va tashqi
tomonidan chiqib ketmasligi kerak. Keyin mahsus mashina yordamida
korpusni chekka qismlari, ya'ni tag va qopqoq yopadigan joylariga
ishlov beriladi. Korpusga tag qismi press yordamida tamg‘alanadi.

Idishni  birlashtirilgan  joylarini  germetikligini  yaxshilash
magsadida suv-ammiak pastasi qo‘llaniladi. Bu pasta surtilgandan so‘ng
idishlar quritish pechiga yubonladi va bu jarayonda pastada bo‘lgan
erituvchidan tozalanadi, ustki qismida germetik bo‘lgan yupga elastik
plyonka qoladi.

Idishni tag gismini tamg‘alayotgan paytda unga bir yo‘la 10 ta
shartli belgilar ham tamg‘alanadi. Masalan, K- konservali, M- go‘sht
sanoati, R- balig sanoali va h.k. Bundan tashqari shu korxonani o‘zining
ragami va ishlab chigargan yih (oxirgi raqamini) tamg‘alanadi. Misol
tarigasida konservaning tagida K 156 tamg‘alangan bo‘lsa, u holda
«konserva sanoatidagi» 15 ragamli korxona 2025 yili ishlab
chigganligini bildiradi.

Konserva korxonasini tunuka sexida idishnt qopqoqlari ishlab
chigiladi, lekin ishlab chigilayotgan vaqtda ularga hech ganday belgi
tamg‘alanmaydi.

Idishning qgopqgog‘i konserva sexida mahsulotni solgandan
keyingina markirovka gilinadi. Markirovka quyidagi ragamlardan iborat
bo‘ladi: Birinchi ikkita ragam - smena raqgami, keyingi ikkita ragam
konservaning ishlab chigilgan vaqgti-kuni, harf esa mahsulotni ishlab
chigilgan oyini shartli indeksini bildiradi

( Masalan, A-yanvar, V-fevral, Ye- iyun va hk, fagat 3 harfi
go‘yilmaydi). Oxirgi hisob ragami konservalami assortiment ragamini
bildiradi. Masalan; idishning qopqog‘ida 105J003 markirovka
tamg‘alangan bo‘lsa, konserva 1 smenada 05 iyul kuni ishlab chiqilgan
003-ko‘k no*xot konservasini bildiradi.

Tunuka idishlarni maxsus avtomatlashtirilgan liniyalarda minutiga
300-400 banka ishlab chigariladi.
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Tunuka idishlarni konservalashda qo‘llash ko‘pgina qulayliklarga
cga bo‘lib ulami massasi mahsulotni massasiga nisbatan 10-17% ni
tashkil etadi. Tunuka idishlar sinmaydi va sanitariya ishlov berishga
qulay. Ular temperatura o‘zgarishiga chidamli, bundan tashqari ularni
konservalashda qo‘llash:

Uzoq
masofalarga va
sayoxarlarga
qulay

konservalashda idishni

xavil bo‘lmaydi;
idishlarni

ﬂn.h:ihﬂﬂlh
. va avtomatiashtirishga
Tunika qulay b
idishlarnin
avzalliklari

4-sxema. Tunika idishlarning boshqalariga ko‘ra avzalliklari.

Tunuka idishlarning yana bir qulaylik tomonlari shundan iboratki,
bu idishdagi mahsvlet bilan xarbiylar, turistlar, geologlar va
ekspedisiyvada gatnashuvchilari uchun oziq - ovqat olib yurish quiay.

Konserva sanoatida keng tarqalgan idishiardan biri shisha idishlar
hisoblanadi. Xozirda ishlab chiganlayotgan konservalarning 80% shisha
idishlarda ishlab chigariladi.

Shisha idishlari tuz, kislota, oqsil va boshqa moddalar ta'siriga
chidamli bo‘lgani uchun ham bu idishlarga tuzlangan, nordon va boshga
turdagi mahsulotlarni  konservalash mumkin. Saglash jarayonida
mahsulotni sifati to‘la saglantb qoladi.
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Konservalash uchun shisha idish zavodlanda bir necha
ko‘rinishdagi bankalar: butil va butilkalar ishlab chiqariladi. Eng ko'p
targalgan 1dishlarga idishni og‘zini diametri 58, 68 va §2 mm bo‘lgan
banka va butillar kiradi. Ularning razmerlan va sig‘imlari 2-jadvalda
keltirilgan. Shisha idishlarni yopish turi bo‘yicha ulami 3 xil ko‘rinishda
ishlab chiqariladi.

4-rasm. Aylantirib mahkamlash; Rezvali mahkamlash. Siqib
mahkamlash;

Masalan: 1-82-1000 bo‘lsa, bu aylantirib makamlash turi, og‘zini
diametri-82 va 1000 ml sig‘imi.Chorvachilik mahsulotlarini joylashda
ko‘pincha 2 chi, ya'ni siqib mahkamlab yopish turi keng targalgan.
Aynigsa bu tur bilan 0,5, 1, 2 va 3 litrli sig‘imdagi bankalar yopiladi.
Sharbatlarni, souslarni va gazli ichimliklarm yopishda og‘zi kichkina
bo‘lgan sig‘imi 200 - 500 ml dagi idishlar ishlatiladi. Ulami og‘zi
gopgoqlar  bilan vyopiladi. Idishlarmi  germetik  yopilishi  uchun
gopgog’ining ichki tomonidan rezinali, polietilen wva po‘kakli
prokladkalar qo‘yiladi. Bular esa o‘z navbatida butilkani ichida hosil
bo‘lgan bosimga qarshilik qiladi. Idishni mahsulot bilan sterilizasiya
gilganda katta bosim hosil bo‘ladi. Bir litr sig°imdagi konserva idishda
hosil bo‘lgan 490 kPa bosimga, 2 va 3 litcli idishdagi mahsulot esa 343
kPa dan kam bo‘lmagan besimga bardosh berishi kerak.

2-jadval
Idish Sigtimi ldish- Silindr 1dish Silindr | Pastki
og'zining ning | qismining | bo‘ynini| gqismi- | aylanma
ragami |[pominal |to‘la baland-| diametri, |diametri| ning [qismining
ligri baland- |balandiligi
ligi
58 100 130-3 65-1 64-1 54 14 22
58 200 225-7 100-1  |64-1 54 49 22
69 350 385-10 125-2  |72-1 64 63 22
82 350 385-10 88-1 89-2 78 26 30
82 500 560-15 118-2  |89-2 78 56 30
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82 650 710-15 141-2  |89-2 78 79 30
82 800 365-15 164-2  |93-2 738 93 25
82 1000 1030-26  |162-2 |105-2 78 37 30
82 2000 2080-30  j207-3  1133-2 78 89 40
82 3000 3200-50 1286-3  ]154-2 78 107 40
82 5000 5200-10G |286-3 |172-2 78 164 35
100 5000 5260-10G |286-3 |172-2 96 164 35
82 10000 |10360-150 (380-3 |220-2 78 165 70

Sous va ziravorlar uchun (gorchisa va hk.) foydalaniladigan
idishlarni yopishda rezvali berkitadigan tunuka qopqoglar ishlatiladi.

Shisha idishlar meva va sabzavotlarni konscrva qilishda ishlatilib
umumiy chigarilayotgan konserva mahsulotini 70-80% ni, chorvachilik
mahsulotlarining esa 25-30 % ni tashkil etadi.

Shisha idishlari mahsus zavodlarda ishlab chigarilib ularning
asosiy gismini kremnezem qumi tashkil etadi. Kremnezem kvars qumi
shaklida bo‘lib, unig sifati shisha idishning sifatiga ta'sir giladi. Yuqori
sifatli kvars qumi 99-99,8% Si02 va 1,0-0,2% boshga aralashmadan
iborat bo‘ladi. Kvars qumini optimal o‘lchami 0,2-0,5 mm be'lib,
umumiy ishlatilayotgan qumni 85-30% shu o‘lchamda bo‘ladi, Qumni
tarkibida yana bor oksidi (B203), alyuminiy oksidi (A1203 ), natriy
oksidi (Na20), kalsiy oksidi {Ca0), magniy oksidi (MgQ) va bariy
oksidi (Ba0)) aralashmalari bor,

Shisha ishlab chiqarish jarayoni kompleks jarayonlardan tuzilgan
bo‘lib, birinchi operasiya eritma holdagi shisha massasini va ularga
sanoatda qo‘llanadigan idishlar shaklini berishga garatilgan. Buning
uchun xom-ashyo aralashmasi yuqori ya'ni 1450-15500C haroratda
eritiladi (gaynatiladi), keyin esa massa sovutish gismiga yubarilib uni
1150-12000C haroratgacha sovutiladi. Sovutilgan shisha massasi shisha
yasash mashinalariga yuboriladi. Konserva idishlarini yasash uchun
PVM-press mashinalari qo‘llaniladi, Idishlarni yasash ikki gismdan
ibora bo‘lib ishning birinchi gismida press yordamida pulka gilinadi va
shisha idishni og‘zini yakuniy shaklini yasaladi. Ishning ikkinchi
gismida esa havo bilan idishga kerakli shakl va o‘lcham beriladi. Idishni
sovutilgandan so‘ng kuydirish pechlarida ishlov beriladi. Kuydirishda
idishni yumshoq holgacha davom ettirib tezda sovutiladi. Idishni
tayyorlashda  texnologik  rejimlarga va  jihozlarmni  texnik
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ekspluatasiyasiga rioya gilmaslik idishlarni sifatini buzilishiga olib

keladi,
o 3
Sifati buzilgan idishlami konservalashda qo*llash
chegaralangan bo‘lib, ayrimlari esa umuman ishlab chigarishga
qo'yilmaydi,
L J

| Ak

- bir xil ko'rinishda va shisha zarrachalari kristallangan turlari.

r

AF

- shishaning ustki va ichki qismida pufaksimon bo‘shliq hosil bo‘lgan

turlari.

il

- bir yoki bir necha joyida 0,8 mm li mayda pufakchalar bo*lgan turi;
Ak

- shishani ichida toshsimon zarrachalar, og‘zida ko‘rinarli qatlamlar

va aalinligi bir-xilda be‘lmagan turlari:
1l
- shisha idishdagi yuvilmaydigan dog‘lar bo*lgan turlari; i

=
ik
- qo‘lda ushlaganda idishni ustki tomonida ingichka ipchalar sezilarli

| I
r L
- rangi bir-xil bo‘lmagan shisha idish turlari konserva

sanoatida qo‘lanilmaydi.

S5-sxema. Shisha idishlarga talablar

O‘Ichami va sig“imi jixatidan shisha idishlari standartlarga javob
berishi kerak.
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- shisha idishlar
korroziyaga
uchramaydi

- kimyoviy

ta'sirga chidamli

va sanitar ishlov
berishga qulay

- shisha idishlarga
har-ganday mahsulot
konserva gilinadi va
kislota, ogsil va
boshga moddalar
ta'siriga chidamli

Shisha idishlarini
konservalashda

qo‘llash ko'pgina
qulayliklarga ega;

-shisha idishning ~ shisha idishlar

ichidagi mahsulotning ko'p marta ishlab
sifatini iste'mol chiqarishda
giluvchi ko‘ra oladi

“Ilaniladi;
va sifatiga baho bera et
oladi;

6-sxema. Shisha idishlarning qulayliklari.

Shunga qaramay shisha idishlari ayrim kamchiliklarga ega,
masalan;
¥ idishni massasini og‘irligi (35-50%);

» mo‘rtligi, mexanik ta'sirga wva haroratni tezda o‘zgarishiga
chidamsizligi.

Shisha idishlarini issiglik o‘tkazuvchanligi tunuka idishga nisbatan
bir necha marta kamdir, shuning uchun ham shisha idishlari tunuka
idishlarga nisbatan uzoq vaqt sterilizasiya gilinadi.

Keyingi vagtlarda konservalami gadoglash uchun pelimerlardan
foydalanish anchagina samaradorlikka ega bo‘lmogda.

Sut va sut mahsulotlati, tayyor wva yarim tayyor go‘sht
mahsulotlarini gadoglash uchun turli plyonkalardan tayyorlangan
paketlar ishlatiladi. Bu paketlar bitta materialdan-polietilendan,
sellofandan, polipropilendan va boshqgalardan tayyorlanishi mumkin.
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L emmm—

1

Ba’zan kombinasiyalashtirilgan materiallardan bir necha qavat hosil
qilib tayyorlanadi. Ayrim vaqgtlarda alyuvmin folgasidan yoki kartondan
ham tayyorlanishi mumkin. Keltirilgan materiallardan gattiq yoki yarim
qattiq idish tayyorlanib ularga sharbatlar, souslar hamda tayyer quyuq
taomlar solinadi. Bunday taradagi konservalar sterilizasiyalanadi.
Tashishni qulaylatish va mexanik shikastlanishdan saglash magsadida
paketlar, karton korobkalarga joylanadi. Bunday qadoqlash xilini
«korobkadagi qopcha» deb ataladi.
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5-rasm. Taraning ichki tuzilishi.

Polimer taraning qattiq xilini tayyorlash uchun polivinilxloriddan
(PVX) tayyorlangan, issiqga chidamli plyonka ishlatiladi, yana
polistiroldan ham foydalanish mumkin. Taralami tayyorlash va ularga
konservalami gadoglash avtomatlashtirilgan joylovchi-qadoglovchi
liniyalar olib boriladi. Sharbat va ichimliklami quyish uchun zich qog‘oz
yoki karton asosida kombinasiyalashtirilgan material tayyorlanadi. Shu
maqgsadda ko‘pincha folgalangan kartonga har tkki tarafidan
termoplastikali materiallar qoplash orqali tayyorlangan govushmadan
paketlar tayyorlanadi. Bunday idishlarga mahsulotni joylash asseptik
sharoitda yoki konservalovchi modda qo‘shib ( sorbin kislota yoki uning
tuzlari} amalga oshiriladi.

Polimer materiallar konserva sanoatida xom-ashyo va konserva
tayyorlash jarayonidagi yarim tayyor mahsulotlarni joylash uchun
mo‘ljallangan qutilarni (yashik) tayyorlashda ham ishlatiladi. Ushbu
idishlar turli shaklga va hajmga ega bo‘lib, tayyorlangan qorishmani
quyish usulida tayyorlanadi.

Konservalash korxonalarida konservalangan mahsulotlarni joylash
uchun bochkalar, barabanlar va yog‘och qutilardan foydalaniladi.
Bochkalar ishlatilish maqsadiga asosan 15 dm3 dan 250 dm3 gacha
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bo‘lgan xajmda tayyorlanadi. Ulardan konserva sanocatida eng ko‘p
qo‘llaniladigani 50-100 dm3 sig‘imdagi bochkalardir. Bochkalarga
povidlo, murabbo, tomat pasta, oltingugurt bilan ishlov berilgan mevalar
va pyurelar, tuzlangan sabzavotlar joylanadi. Bochkalarni tayyorlashda
dub, buk, osina va boshqa turdagi daraxtlardan foydalaniladi.

Barabanlarni tayyorlashda 3 gqavatdan iborat bo'lgan gayin,
qarag‘ay va boshqa daraxtlardan tayyorlangan fanerlar ishlatiladi,

Yog'och qutilar yog‘och bo‘laklaridan tayyorlanib asosan tayyor
mahsulot va bo‘sh shisha taralami tashishda foydalaniladi. Fanerdan
yasalgan qutilardan ham foydalaniladi. Ularga kifir, smetana, gaymoq,
ryajenka, prastakvasha, quyiltirilgan sut va boshgalar joylaniladi.

Tayyor konservalarni va quritilgan mahsulotlarni joylash uchun
zich kartondan yoki gofrirovkalangan kartondan tayyorlangan karton
idishlardan foydalaniladi.

Suv o'tkazmaydigan kartondan (parafin bilan ishlov berilgan)
tayyorlangan qutilarga muzlatilgan mahsulotlar joylaniladi.

Chorva mollari go‘shti va baliq mahsulotlarini qurituvchi
korxonalarda qog‘ozdan qilingan (ko‘p gabatli qog‘ozdan tayyorlangan
kraft-qop) taralaridan foydalaniladi. Bunday qoplardagi mahsulot
sig‘imi 25-50 kg bo‘ladi.

1-topshiriq. 1 tonna kifirni gadoqlash uchun gancha butilka kerak.
Buiilkalar sig‘imi standartlar asosida ixtiyoriy tanlanishi mumkum.

2-topshiriq. 1,8 tonna sutni taralash uchun gancha tara ishlariladi.

3-topshiriqg. Agar quritilgan baligning massasi 23 tonna quritilgan
go‘shtning massasi 11 tonna bo‘lsa uni gqadoglash uchun gancha krafi-
gop kerak.

Nazorat uchun savollar;

1. Chorvachilik mahsulotlarini  gadoqlash materiallari  va
Jihozlarining tanxiy va bugungi kundagi ahamiyati nimalardan iborat?

2. Davlat tomonidan qanday gonunlar gabul gilinmogda?

3. Loyihalashtirish institutining tuzilishi va faolivatini tushuntirib
bering.

4. Germetik yopiladigan idishlar?

5. Idishlarning tuzilishi va turlarga bo*linishi?
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2. Chorva mahsulotlarini saglash va qayta ishlashda go‘llaniladigan
gadoqlash jihozlariga qo‘yilgan umumiy talablar

Tayanch iboralar: Konstruktiv, fizikaviy va kimyoviy, kam
mehnat sarf etilishi, uning korroziyaga chidamliligini, ko‘rib chiqish,
tozalash, ta’mirlash oson bo‘lishi, shovqin, vibratsiya, ultratovush, elektr
tokini urishidan, elektrostatik zaryadlar paydo bo‘lishidan, yuqori va
past haroratdan, mexanik, kimyoviy, biologik faktorlardan
himoyalanishi

Qadoglash jikozlariga qo'yilgan umumiy talablar: Qadoglashda
qo‘llaniladigan texnologik jihozlarga qo‘yilgan umumiy talablar, shartli
ravishda texnologik, ekspluatatsion, energetik, konstruktiv va igtisodiy
talablarga bo‘linadi 2-sxemada aks etgan.

Jihozlarga go‘yilgan umumiy
talablar

I T

Texnologik. Ekspluatatsion. Konstruktiv. Energetik. Iqtisodiy.
Ishlash _Xizmat _Mashinasozlik _Minimal _Kam
rejimiga. ko'rsatishning darajasiga energiya sarfida | |  xarajatlik.

_Texnologik oddiyligi. mosligi. jarayonni Solishtirma
ko‘rsatkichlariga | | _K2mmexnat _Ishlash bajarish. unumdarlik.

_lIshchi kamera sarfL. _qobiliyati, _Jihoming Sclishtirma

s i _Ko_rroz:yaga (lshlamoqhg!).‘ energiya kam energiya sarfl.
Ortish, chidamligi. _Mustahkamligi. sarfligi _Metallilik
_tushirish, d 1{:92:12:1: _Uzoq muddatda funksiyasi. sig*imi.
mahsulotea et ishlashi. Solishtirma Faydali ish
—mat: E tozalashda, Ta'mirlashga e_rmrgiya sarfi. koeffitsienti.
 bo'lgan ta"mirlashda varogligi. Solishtirma
Jarayonlarmi osonlik. _O'zini-o'zi S
bajarilishiga Uzluksiz va saqlashi. ’
_Sifatli mahsulot shovginsiz _Ishlab chigarish
chiqari]ishiga ishlash. astetikasi va
mo'|jaliangan _Texnika ergonomik
texnologik xavfsizligi va talablarga javob
Jarayonga sanitariya berishi.
mostigi. goidalariga
rioya etish;

7-sxema. Qadoqlashdagi texnologik jihozlarga qo‘yilgan umumiy
talablar
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Jihozlarga bo‘lgan talablar ularning to'g‘ri ekspluatatsiya qilish,
yaratilishida optimal variantlarini tanlash, ishlab chiqarish xavfsizligi va
sanitariya qoidalarini amalga oshirish, ishlab chiqarish va xizmatlar sarf
xarajatini kamaytirishga va boshqalar asoslanadi.

Jihozlarga qo‘yilgan texnologik talablar deganda, ularning
ishlash rejimining maksimal darajada bajarilishini ta’minlash, loyixa
parameirlariga mosligini apparat ishchi kamerasining tuzilishi, ortish va
bo‘shatish qurilmasining mahsulotlar qayta ishlovi, fizikaviy va
kimyoviy jarayonlariga tayyor mahsulot sifatini yaxshilashga to‘g‘ri
kelishiga tushuniladi. Jihoziarning texnologik parametrlariga ulardagi
harorat va bosim kuchi, mahsulotning apparat bo“ylab harakat tezligi va
boshqalar kiradi,  ular hali jihozlarda qayta tayyorlov jarayonlar
talablaridan kelib chiqib, tayyor mahsulotlar sifatiga ta’sir etuvchi asosiy
omillar hisoblanadi.

Ekspluatatsion  talablar, jihozlami ishlatishda, xizmat
ko‘rsatishda oddiylik bajarilishini, kam mehnat sarf etilishi, uning
korroziyaga chidamliligini, ko‘rib chigish, tozalash, ta’mirlash oson
bo'lishi; sababsiz, to‘xtovsiz va shovqinsiz ishlashini ta’minlashni
bajaradi. Ekspluatatsion talablar, jihozlarning qo‘lianilishidagi texnika
xavfsizligi va ishlab chigarish sanitariyasi talab va qoidalari bilan
bevosita bog‘liq ravishda bo‘ladi. Ularga jihozlaming ishlashida
havoning tozaligi, normal yorug'likning bo‘lishi, ionizatsiyadan, qizil va
ultrabinafsha nurlardan, elektromagnit nurlanishdan himoyalanganligi;
shovqin, vibratsiya, ultratovush, elektr tokini urishidan, elektrostatik
zaryadlar paydo bo‘lishidan, yuqori va past haroratdan, mexanik,
lamyoviy, biologik faktorlardan  himoyalanishi;  jihozlaming
o‘ralganligi, elektr blakirovkalanishi, signalizatsiya va nazorat
uskunalarida turli ranglaming go*llanilishi ta’minlangan bo‘lishi kerak.

Energetik talablaming asosiy maqgsadi mashina yoki apparat
texnologik jarayonni bajarishda minimal miqdorda energiya sarflash
yoki apparatning energiya kamsarflik funksiyasi bo‘lishi hisoblanadi.
Issiglik apparatlarida issiqlik miqdorini, mexanik mashinalaming
harakat gismlarining yengillashtiruvchi vositalar bo‘lishi va boshqalar
ko‘zda tutiladi. Energetik talabning barcha xildagi jihozlari uchun
ko‘rsatkichi bu: tayyor mahsulot birligiga to‘g‘ri keluvchi solishtirma
energiya sarfi hisoblanadi.

Konstruktiv talabning asosiy mohiyati, jihozlar konstruksiyaviy
tuzilishining  zamonaviy mashinasozlik  darajasida  bo‘lishidir,
Jihozlaming ishlash qobiliyati ishonchligi, mustahkamligi, uzoq
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muddatda ishlay olishi, ta’mirfashga yaroqligi, o‘zimi — o'zi saqlay
olishi, ishlab chiqarish estetik va ergonomik talablarga javob berishi
konstruktiv talablaming asosini tashkil etadi.

Ish qobiliyati — bu mashina yoki apparatning texnikaviy hujjati
talablari bo‘yicha, ma’lum berilgan parametrlar funksiyalarining
bajarilish gobiliyatiga aytiladi.

Ishonchligi esa, uning ma’lum berilgan vaqtgacha buzilmasdan
ishlashiga tushinilib, migdor jihatdan jthozlaming buzilmasdan ishlagan
vaqtining optimal texnikaviy foydalanish koeffitsientiga ko'paytmasi
bilan baholanadi. Albatta, jihozlarning ishonchli ishlashi ularning
buzilmasdan uzoq muddatda, ta’'mirga yaroqliligi va saglanishiga
bog‘lig bo‘ladi .

Jihozlamning ishlamay qolishi — bu ularming ish gobiliyatining
buzilganligidan, ishenchliligining pasayishi va ta'mirga muhtojligidan
darak beradi. Jihozlamning ishlamay qolishi to‘satdan yoki uning
eskirgant (izdan chigishi) sababli bo‘lishi mumkin. Uzoq muddatda
ishlashi, jihozlaming ma’lum chegaraviy holatdagi texnikaviy xizmat
ko‘rsatish va ta’mirlash uchun tanaffuslardan iborat ish qobiliyati
tushuniladi  va wv jihozning resursi yoki xizmat muddati bilan
xarakterlanadi.

Resurs tushunchasi — bu tayyorlagan zavodning o‘rta va kapital
ta'mirlashni hisobga olgan holda kafolatlangan wvaqti bo‘lsa, xizmat
muddati — jihozning chegaraviy holatgacha yoki butkul hisobdan
chigarishgacha bo'lgan kalendar ekspluatatsiva qilish muddatiga
tushuniladi.

Ta’mirga yarogligi — bu, jihozning ishlamay qolishi va buzilishini
ogohlantiruvchi, aniglovehi va uni bartaraf etish qobiliyati bo‘lib ular
texnikaviy xizmat ko‘rsatish va ta’miriashga moyilligi hisoblanadi.

O‘zini saglash — bu, jihozlaming saglashda va transportirovka
gilishda ekspluatatsion ko‘rsatkichlarini o'zgartirmasdan saqlash
tushuniladi.

Jihozlamning texnikaviy estetikasi deganda, texnika va
sanoatdagi badiiy (dizaynli) konstruksiyalanish bo‘lib, uning vositalari
va tashkiliy ishlariga jihozlarning badiy tayyorlanishi, yoritilishi va
shamoilashining ratsional ko‘rinishida bo‘lib, xona jihoz ranglarining
mosligi, qulay ish kiyimlarining bo‘lishi, zamonaviy sanitar— gigienik
qurilmalar, turli xildagi signal ranglarining bo‘lishi, xavfsiz belgilar va
funksional muzika va h.k bo‘lishi tushuniladi .
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Ergonomik (yunonchadan ergon - ish, nomos - qonun)
talablarini: gigienik (yorug'lik, mikroklimat, havoning tozaligi, magnit
va elektromaydondan uning kuchlanganligini, tovush bosimi va
vibratsiyasi ko‘rsatkichlar normalligi; antropometrik (konstruksiyaning
yuzasi) va gavdasining normal holati insonning va psixofiziologik
{odamning kuchi, tezlig:, energiyasi, ko‘rish, eshitish va sezish
qobiliyati}) ko‘rsatkichlari mosligi va psixologik normativlariga
{odamning yengil va tez, ma’lum hajmda va tezlikda informatsiyani
qabul qilishi) mos bo‘lishligi talab etiladi. Umuman olganda,
jihozlaming razmerlari, boshqaruv pultlai va ularning formasi,
insonning ergonomik va antropologik xususiyatlaridan kelib chiggan
holda bo'lishi kerak.

Texnologik jihozlarining iqtisodiy talablari — mashina yoki
apparatlaming yuqor texnikaviy — iqtisodiy ko‘rsatkichlarini saqlagan
holda uning tayyorlanishi, o‘rnatilishi va ekspluatatsiya gilishda minimal
sarf — xarajat qilish tushuniladi. Iqtisodiy talablar ko‘rsatkichlariga:
solishtirma wnumdorlik, solishtirma energiya sarfi, solishtirma metall
sigéimi va foydali ish koeffitsienti (ushbu ko‘rsatkichlarni keyingi
paragraflarda batafsil ko'rib chigamiz) kiradi.

Qadoqlash jiholarining umuniiy ekspluatatsiva goidalari

Texnologik jihozlarining hammasi ekspluatatsion va ta’mirlash
texnikaviy hujjat bilan ta’minlangan bo‘lishi lozim,

Ekspluatatsion hujjat, jihozning ekspluatatsiya qgilinishi hagidagi
yo'llanmadan, uni qo‘llash xavfsizlik texnikasi bo‘yicha eslatmadan,
pasporti, formulyar va ulardaga ilovadan tarkib topgan,

Jihozlamt ckspluatatsiya qilish hagidagi yo‘llanmada jihozning
tuzilishi, chizmalari  bilan yozuvi, ekspluatatsiya qilish bo'yicha
instruksiyasi, texnikaviy xizmat ko‘rsatish va boshga xujjatlar bo‘ladi,
Jihozning pasporti, uni tayyorlagan korxona tomonidan kafolatlangan
asosiy parametrlarini, tavsifini, qo‘yilish komplektini, zaved nomerini
tasdiglaydi. Formulyarda, jihoz haqida umumiy ma’lumotlar birgalikda
ekspluatatsiya qilishdan boshlab ishlash resursi, rejali — ogcohlantiruvchi
ta’mirlash rejasi, ta'mirlash sikli orasi strukturasi bo*lishi kerak. Chunki,
uning yordamida ekspluatatsiya davridagi oylar va yillar bo‘yicha
buzilishlari, texnikaviy xizmat ko‘rsatishlar va ta'mirlash hisobi olib
boriladi. Ushbu hujjatlar korxona boshlig‘ining buyrug‘i bilan
ekspluatatsiya qilish bo‘yicha javobgar shaxsda saglanishi kcrak.

Jihozlarning umumiy ekspluatatsiya etish qoidalari bo‘yicha,
ishlash oldidan albatta jihozlarming sanitariya — texnikaviy holati
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tekshiriladi. Bunda: elektr o‘tkazgichlar va yerga tutashtinilganligining
sozligi, barcha harakatlanuvchi qgismlar va ishchi organlarning atrofini
o'rab olinganligi, alohida ulash elektr priborlari bo‘lgan: rubilniklar,
paketh o‘chirgichlar, magnitli ulovchilar va h.k. holatini; jihozning
polga yoki ishchi stolda mahkamlanganligini; yog‘ini, ayrim uzellari va
mexanizmlarini, ishchi organlari va o‘rnatilganligini sozligini, sanitariya
holatini, bo‘sh holatda ishlashini tekshirish va sozligini ta’minlash
kerak.

Jihozlamming ekspluatatsiyasida xom ashyoni ularning ishga
nlangandan so‘ng ortish va mashinalarga me’yoridan ortiqcha ortmaslik
kerak. Chunki, bunda mashinalar ishdan chiqishi tezlashadi, harakat
manbai bo‘lgan elektrodvigatellar ortigcha yukda ishlab, gizib ishdan
chigishi va mahsulot sifati pasayadi. Jihozlar me’yoridan kam yuklatilsa
unda foydali ish koeffitsienti kamayadi. Jihozning ishlashim diggat bilan
kuzatish va ortigcha tovush yoki taqillagan ovoz chigsa darrov to‘xtatish
lozim.

Jihozning ishlash vaqtida qo‘l bilan ortigcha mahsulotni itarish,
to‘g‘rilash qat'iyan man etiladi. Buning uchun maxsus itaruvchi
vositalardan foydalanish kerak jihozlaming ish vaqtida sozlash,
ta’mirlash, olish, turish joylarini tozalash ham, man etiladi. Jihozni
ishlatishdan oldin, elekirodvigatel va ishchi organlaming to‘g'ri
tomonga aylanayotganligiga ishonch hosil gilish kerak. Agar tezligini
o‘zgartiuvchi variatori bo‘lmasa, uning tezligini o‘zgartirish faqat
elektrodvigatelini to‘xtatgandan so*ng bajariladi.

Jihozlami ishlatishdan so‘ng ofchiriladi, ochilishi kerak bo‘lgan
gismlari ochilib tozalanadi, keyin yaxshilab vyuviladi. Tashqi yuzasi
oldin ho‘l, so‘ng quruq material bilan artiladi. Yuvilgan qismlar esa
quritiladi, so‘ng yeyiladigan va korroziya bo‘lishi mumkin bo‘lgan
joylariga tuzsiz ozig-ovgat vog‘i surtiladi. Zanglamas metalli va
alyumendan qilingan joylar haftada bir marta yaltiragunga gadar flanelli
matenal bilan artiladi. Barcha elektr jihozlar ishlamagan vaqtda elekir
tarmog‘idan uzib qo‘yish kerak,

Jihozlaming har birining o‘ziga xos ekspluatatsiya talablari keyingi
jihozlar bilan tanishishda ko‘rib chigamiz.
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1-topshiriq. Qadoglash jixozlariga qo'yiladigan umumiy
talablarga rioya gilgan xolda quyigadi qadoqlash agrigatni
tasniflang.

2-topshiriq. Qadoglash jixozlariga go‘yiladigan umumiy
talablarga rioya qgilgan xolda quyigadi qadoqglash agrigatni
tasniflang.
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3-topshiriq. Qadoqlash jixozlariga qo‘yiladigan umumiy
talablarga rioya qilgan xolda quyigadi qayta ishlash agrigatni
tasniflang.

CYTHM KAHTA WUWinAWw YCKVHAJ’IAPH

Nazorat uchun savollar:
1. Ishlab chiqarish jihozlarining klassifikatsiyasi.
2. Jihozlarni klassifikatsiyalashdan magsad nima?
3. Jihozlarda  bajariladigan  texnologik  jarayonlar  bo‘yicha
klassifikatsiyalanishi?
4. Iihozlami klassifikatsiyalash uwmumiy alomatlarini  tushuntinb
bering?
3. Ovqatlanish korxona jihozlarining klassifikatsiyasi.
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3. Kombinatsiyalashgan gadoqlash materiallarining turlari

Tayanch iboralari: Qog‘oz poletelin, Suv gaz va xidni
o‘tkazmaydigan material bo‘lib, yuqori xaroratda yaxshi payvandianadi,
eng oddiy usuli-bir yoki ikkki tamonini lak bilan koplab falganing
kimyoviy turg‘unligini va germetikligini ta’minkash,

Kombinatsilalangan qadoglash materilalari deganda 2 va undan
ortiq materiyallarni o‘zora aralashgan xolda yangi turgasi malcriyalni
gadoglashda ishlatish tushuniladi. Bunday materilallarni yaratishdan
magsad shisha, qog‘oz, palimer vat emir qadoglash materiyallarining
bazi nuqsonlarini ko‘ldirish hamda chidamli va arzon, ko‘rinishi
jixatdan chiroyli, ishlarililik qulay bo'lgan qadoqlarni yaratish
xisoblanadi. Himoyalash xossalarini yaxshilash va mahsulot sifatini
saqlash uchun gadoglovchi materiallarining butun yuzasiga yoki uning
bir qismiga boshqa xossalari turli xil bo*lgan ikki yoki uch materiallar
(gog‘oz karton aluminiyli falga suniy materiallar) qoplanishi munkin.

Kombinatsiyalangan gadoglash materiallarining keng assortimenti
ularni tavsifini to'liq yoritish imkoniyatini bermaydi va quyida asosiy
kombinatsiyalaming sharhini keltiramiz.

G-rasm. Kombinatsiyalashgan qadoglash materiallarining turlari

Qog ‘oz-polimer material. Bunday material keng tarqalgan
kombinatsiya hisoblanadi. Qog‘oz mustaxkamlik, yozuv va rasmlami
yaxshi gabul qilishi ta’minlasa, plenka kichik o‘tkazuvchanlik va termik
payvandlanish imkoniyatini yaratadi. Qog‘oz poletelin kombinatsiyasi
yaxshi termik payvantlanish xossasiga ega. Qog‘oz poliviniliden xlorid
kombinatsiyasi. Dispersiya usuli bilan tayyorlanadi. Suv gaz va xidni
o‘tkazmaydigan material bo‘lib, yuqori xaroratda yaxshi payvandlanadi.

Qog ‘oz-polietilen-polivinilidenxiorid kombinatsiyasida
polictilenning osan ishlov berilish  xossasi va kam migdorda
qo‘shiladigan polivi niledin xloridning yuqori germetiklik xosssalari
umumlashadi.
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Issiglik ta’sirida qoplama bilan qoplangan qog‘oz. Qoplash uchun
tarkibida katta miqdorda sintetik materiallar mavjud bo‘lganlardan
foydalaniladi. Parafinlangan qog‘ozlarning yuqori o‘tkazmaslik
xususiyati bukilgan joylarining sinishi natijasida keskin yomonlashadi,
ammo mustahkamlik va tayyorlash tannarhining pastligi ularni
qadoqlashdagi ahamiyatini pasaytirmaydi.

Bu materiallarning ko‘pchiligi yaxshi termo payvantlanish va
o‘tkazmaslikni taminlaydi. Su’niy materiallar bilan bo‘lgan barcha
kombinatsiyalarida qog‘ozni karton bilan almashtirish mumkin. Bunday
kombinatsiyalashtirilgan material yarim qattiq va qattiq gadoqglash
vositalari tayyorlashda qo‘llaniladi. Keng tarqalgan karton polietilen
kombinatsiyasi ham qo'llaniladi.

Viskoza plenkasi bilan kombinatsiyalar. Lak bilan qoplash usul
bilan viskozaning namlikka sezgirligining kamayishi, o‘tkazmaslik va
isssiglik bilan payvantlanish qobiliyatlarining ortishiga erishiladi.
Qoplovchi material sifatida nitrosellyuloza va polivinilidenxloriddan
foydalaniladi. Lak bir yoki ikki tamondan surkaladi. Nitro sellyuloza
qoplangan viskoza plenkasining laklangan tamoni yaxshi payvantlanadi.

7-rasm. Viskoza kombinatsiyali gadoqlar.

Bu materalning bug® va namga chidamiiligi sof plenkaning
chidamliligidan yugori bo‘ladi. Nitrosellyuloza qoplangan viskoza

Viskoza plenkasining sun’ly materiallar bilan kombinatsiyalari
ichida yaxshi ishlov berish qobiliyatiga ega bo‘lgan viskoza polietilen
kombinatsiyasi keng qo‘llanilmoqda. Bu material mahsulotni yaxshi
himeya qilish va tannarxi ham unchalik baland emas. Aluminiy folgasi
bilan kombinatsiyalar.

Yumshoq gadoglovchi material sifatida foydalaniladigan
aluminiyli folga mexanik ta’sirlarga chidamsiz bo‘ladi, ba’zi bir ozig-
ovqat mahsulotlan bilan ta’sirlashadi, uni termik usulda payvantlab
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bo‘lmaydi, shuning uchun ko‘pincha boshga materiallar bilan
kombinatsiyalangan xolda ishlatiladi.

Kombinatsiyalashning eng oddiy usuli-bir yoki ikki tamonini lak
bilan koplab falganing kimyoviy turgunligini va germetikligini
ta’minlash va termo payvantlash imkonini yaratishdir,

8-rasm. Alyumi.n‘iy Kombinatstyali matrriyallar,

Mahsulotni kuchliroq mexanik zo‘rigishlardan himoyalash uchun
aluminiy falgasi qog‘oz yoki sintetik plenka bilan kombinatsiyalanadi.
Bu kombinatsiyada folga mahsulotni yaxshi ximoyalaydi, qog'oz
gadoglash vositasining qattiqligi va mustaxkamligini ta’minlasa,
elimlovchi muhit silikat elim suvli dispersiya issiq eritma esa
germetikligini issiqlik va namlikka bardoshliligini oshiradi. Aluminiy
folgasi plenka bilan birlashtirish uchun sun’iy materiallardan ko‘progq
polictilendan foydalaniladi. Bu kombinatsiya termik payvandianish,
o‘rtacha mexanik mustahkamlik va kimyoviy turg‘unlikka ega bo‘lib,
turli sohalarda keng ko‘llaniladi. Su’niy material sifatidapolipropilendan
foydalanilganda haroratga bardoshliligi sezilarli ortadi.

Bunday qadoqlash wvositalari sterilizatsiyalash uchun yaroqli
hisoblanadi. Polipropilen bilan payvantdlangan yupqa alyumin varag'i
chuqur muzlatiladigan mahsulot uchun yarim qattiq qadoglash vositalari
tayyorlashda asosty material hisoblanadi.

Keyingi yillarda uch qatlamli kombinatsiyalar suniy material-_
alyuminli folga -su’iy material keng qo‘llanilmogda. Tashqi qatlamning
plenkasi sezgir aluminiyli folgani shikaslanishdan saqlaydi va gavatlar
orasiga yozuv va rasmlami bosish imkonini beradi. Bu magsadlar uchun
ko‘pincha poliester yoki polipropilendan tayyorlangan plenkadan ba’zi
hollarda esa rolivinilxlorid yoki poliamiddan foydalaniladi. Mahsulot
bilan ta’sirlashadigan ichki gatlarn uchun esa ¢son payvandlanadigan
polietilen plenkasi yarogli hisoblanadi.
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9-rasm. Uch qavatli komninatsilalar.

Uch qatlamli kombinatsiyalarning yuqori germetikligi asosan
suyuq mahsulotlarini va yorug'lik ta’siriga sezgir bo‘lgan mahsulotlami
vakum ostida va inert gaz bilan qadoqlashga qo‘yilgan talablariga javob
beradi. Su’niy materiallarni to'g’ri tanlanganda, mahsulotlami
sterilizatsiyalab gadoglash uchun vositalami ham tayyorlash mumkin.

Ba’zi ollarda to‘rt qatlamli kombinatsiyalar plyonka aluminiy
falgasi qog'oz termo payvandlangan qoplamadan foydalanish magsadga
muvofiq bo'ladi.

Sun’iy material sun’ly material kombinatsiyasi. Komponetlanning
biri ishlov berish qobiliyatiga ega bo‘lgan polietilendan iborat
kombinatsiyalar keng targalgan.

Qoydasiga ko‘ra polietilenga ekstrukziya yo'li bilan poliamid
goplanadi. Bunday kombinatsiya yuqori gaz o‘tkazmaslik, yog'ga
chidamlilik chuqur so‘rilish va qadoqlash vositasining kerakli
qayishqoqligiga ega bo‘ladi va shuning uchun vakuum ostida
gadoqlashda keng qo‘llaniladi.

Xuddi shu xossalarda va vyuqori haroratga bardoshlilikqa
poliesterpoli etilen va poliester polipropilen kombinatsiyalari ega
bo'ladi. Oxirgi kombinatsiya sterilizatsiyalab qadoqlash uchun ham
yarogli hisoblanadi. Qadoglash va joylash vositalari qadoqlash
materiallari qog'oz karton etiketika qog‘ozi parafinlangan qogoz
pergament podpergament tabiy plenkali materiallar sun’iy plenkali
materiallar  metaldan  tayyorlangan  qadoglash  mateniallari
kombinatsiyalangan qadoglash materiallar,
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1-topshiriq. Sut va sut mahsulotlarining barcha turlariga qanday
kombinatsiyalashgan qadoglar ishlarilishini jadval shaklida tayyorlang.

2-topshiriq. Go‘sht va po‘sht mahsulotlarining barcha turlariga
ganday kombinatsiyalashgan qadoglar ishlarilishini jadval shaklida
tayyorlang.

3-topshiriq. Kombinatsiyalashgan gqadoqlash materiyallarini
sxematik jadval shaklida klasifikatsiyasini tayyorlang.

Nazorat uchun savollar:

1.Qadoglash va joylash vositalari qanday vazifalarni bajarish
uchun mo‘ljallangan.

2.Qadoglash materiallani ganday xossalarga ega bo‘lishi kerak.

3.Qog'oz qadoglovchi material sifatida ganday xossalarga ega va
uning ganaqa turlari mavjud.

4.Qanaqa qog ‘oz etiketkalar tayyorlash uchun qo‘llaniladi.

5.Pergament va podpergament qanday xossalarga ega,
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4. Polimer gadoglash materiallarining turlari

Tayanch iboralari: Polimer materiallar, fizik-kimyoviy,
poliolefinlar polivinilxlorid, floroplastiklar, polistircllar, poliakrilatlar,
aminoplastiklar, polietilen tereftalat lavsan polikarbonatlar, eckopsi
birikmalar, tsellyuloza asosidagi materiallar, kauchuk aralash birikmalar

Polifinli asosdagi gadoqlash materiallari. Yuqori va past
zichlikdagi polipropilenlar. Polimer materiallarning katta assortimenti
mavjud. Tabily polimerlar masala kauchuk ham sintetik ham bor.
Odatda kompozitsiyada ishlatiladigan moddalar nomi bilan polimer
materiallar ishlatilishini tushunishingiz mumkin. Agar so‘z poly prefiksi
bilan boshlangan bo‘lsa demak bu aniq o‘sha polemir. Misol uchun:
polietilen olipropilen polistirol polivinilatsetat va boshqalar. Ulaming
hammasi poly prefiksiga ega va polimetrik moddalarga tegishlidir.
Ammo ba’zi materiallarning kimyoviy xossalari to‘g‘risidagi asosiy
bilimlar yaxshi lekin qoidalariga havola qilish yaxshiroq.

Afsuski polimetrik materiallarning normativ tasdiqlangan 1o‘yxati
yo‘q. Ammo shu bilan birga polimer materiallar ro‘yxati. Komissiya
qarori bilan tasdiglangan ozig-ovqat mahsulotlari bilan alogada bo*lgan
gadoqlardan  chigadigan moddalar sanitariya-gigienik xavsizlik
ko‘rsatkichlari va standartlari jadvalida mavjud.

3-jadval
QOzig-ovqat sanoatida ishlatiladigan polimerlar va ularning issiqqa
chidamliligi
T/r Poilmerning nomi Qisqartmasi Erish xarorati "C

1 | Polifarmaldegid POM 165-175

2 | Past zichlikdagi polietilin LDPE 90-125

3 | Yugori zichlikdagi polietilin HDPE 125-140

4 | Qattig polivinilxlorid U-PVX 150-200

5 | Moslashuvchan polivinilxlorid PVX 80-120

6 | Kopolimer poliproplen PP-R 140-160

7 | Gomopolimer poliproplen PP-H 160-175

3 | ABS ABS 120

9 | Polistirol PS 120

10 | Poliamid 6 PAG 210-240

11 | Poliamid 66 PAGO 230-260

12 | Poliefir efir keton PEEK 320-350

13 | Polyester gatroni up 140-150

14 | Polietilin treftalat PET 225-260

15 | Polibutelin trefialat PBT 225-235

16 | Polikorbanat PC 230-260

17 | Poliolifinfar. PF 100-110
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Polimer materiallar. Ozig-ovgat sanoati, umumiy ovqatlanish va
savdo-ombor tarmog‘ida  polimer materiallardan  tayyorlangan
mahsulotlar tobora ko‘proq foydalanilmogda. Polimer materiallari
mashina gismlan va sovutish moslamalari, quvirlar, idishlar, gadoglash
materiallarini ishlab chiqarishda ishlatiladi. Polimer materiallar {xom
ashye va mahsulotlari) har xil kimyo korxonalarida ishlab chiqariladi va
har xil texnologiyalar yordamida ishlab chiganiladi va har xil fizik-
kimyoviy xossalarga ega bo‘lishi mumkin. Shu munosabat bilan SES
tayinlangan katta rol polimer materiallardan mahsulot chiqarish va ulami
ozig-ovqat korxonalarida ishlatish bo‘yicha profilaktik sanitariya
nazoratini tashkil etish va o‘tkazish to*g‘risida.

Polimer materiallardan tayyorlangan mahsulotlarning afzalliklari
ularning mustahkamligi yengilligi va oziq-ovqat mahsulotlarining yaxshi
saqlanishini ta’minlaydi. Polimer materiallarning kamchiliklari vaqt
o‘tishi bilan salbiy xususiyatlarga ega bo‘lish qobiliyatini o'z ichiga
oladi garash. Yuqori harcratlar UB nurlari atmosferadagi kislorod va
boshga omillar ta’sirida polimerlarda murakkab kimyoviy o‘zgarishlar
sodir bo'ladi, natijada polimerlaming xossalari yomonlashadi-kuch
elastiklik pasayadi mo‘rthk paydo bo‘ladi sirt yog* va bo'yoglar unga
singdiriladi, dezinfeksiyadan keyin xlor hidi qoladi, bundan tashqari
polimer massasida suyuq ozig-ovqat muhitida eriydigan va inson
organizmiga salbiy ta’sir ko'rsatadigan past molekular og‘irlikdagi
toksin moddalar hosil bo*ladi.

Polimerlaming inson tanasiga salbiy ta'siri bo‘lishi munkinligi
sababli, mahsulotiami har bir mahsulotda sovuq suv uchun, ozig-ovqat
uchun, issiq taomlar uchun belgisida ko‘rsatilgan magsadga muofiq
ishlatish tavsiya etiladi va boshqgalar. Eng ko‘p ishlatiladiganlar quyidagi
guruhlar  polimerlar: poliolefinlar  polivinilxlorid, floroplastiklar,
polistirollar, poliakrilatlar, aminoplastiklar, polietilen tereftalat lavsan
polikarbonatlar, ekopsi birikmalar, tsellyuloza asosidagi materiallar,
kauchuk aralash birikmalar.

Poliolifiniar. Bu guruhga polipropilen va past va yuqori bosimli
polietilen kiradi. Polietilen agressiv  birikmalarga yuqori kimyoviy
garshilikka ega, namlikka chidamli, sovugga chidamli. 15 °%C dan 110
%C gacha bo‘lgan haroratga bardosh beradi. Atmosfera kislorodi va UB
nurlari ta’sirida qaraydi.
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t0-rasm. Poliolifinlar.

Plyonka shakildagi polietilen turli nomdagi mahsulotlarni (non,
sut, baliq., gandolat mahsulotlari, quyma mahsulotlar va boshqalar)
gadoglash uchun ishlatiladi. Polietilen paketlar sho‘r suvda, tuzlangan va
tuzlanmagan sabzavotlarda baliq mahsulotlarini  saglash uchun
bochkalarda astar sifatida ishlatiladi. Sulfatli kartoshka polietilin
qoplarga tashiladi. Sut va sut mahsulotlari uchun idish sifatida 0,5 va 1
litr hajimli sumkalar ishlatiladi.

Polipropilen mahsulotlarni konserva qilish, ovqatlanish uchun
tovoglar, ehtiyoj gisimlar qismlar ishlab chigarish uchun ishlatiladi idish
yuvish mashinalari va boshqalar. Qattiglik, qattiglik, kimyoviy garshilik
10 °C dan 65 °C gacha bo‘lgan haroratga chidamli. PVX quvurlar,
uskunalar gismlari, ozig-ovqat mahsulotlari uchun kichik idishlar ishlab
chigarish uchun ishlatiladi. Saran tipidagi plyonka polivinilxloriddan
tayyorlangan bo‘lib v ozig-ovqat sanoatida parranda tana go‘shtini
gadoglash uchun ishlatiladi. Kalbasa Boshka xilma-xillik polivinil spirti-
kalbasa qobig‘i va qattiq pishlogh qoplamalar ishlab chiqarishda
ishlatiladi.

Floroplastika. Ular issiglikka chidamli, sovuqqa chidamli,
kimyoviy garshilikka, kuchga ega. Ular baliq qovurish uchun tovalar
uchun qoplamalar sifatida ishlatiladi. Polistirol. Ular gattiq, namlikka
chidamli va yog'larga chidamli. Kamchiliklar orasida zarbalarga
beqarorlik va 80 °C dan yuqori harorat kiradi. Polistrol pishloglar go‘sht
va sut mahsulotlari, idish-tovoglar, toveglar, tortgichlar,
muzlatgichlarning qismlart va boshqalarni gadoqlash uchun idishlar
ishlab chigarishda ishlatiladi.

Polistirol. Ular qattiq, namlikka chidamli va yog‘larga chidamli.
Kamchiliklar orasida zarbalarga begarorlik va 80 °C dan yuqori harorat
kiradi. Polistrol pishloglar go‘sht va sut mahsulotiari, idish-tovoqlar,
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tovoqlar, tortgichlar, muzlatgichlarning qismlari va boshgalami
gadoqlash uchun idishlar ishlab chiqarishda ishlatiladi.

11-rasm. Polistirol.

Poliakrilatlar. Agressiv muhitga chidamli. Poliakrilatning bir turi-
organik shisha-qandolat va nonvoyxonalarda xamir, suyuq xamirturish
va meva-berry massalari uchun idish sifatida ishlatiladi. Sog‘ish
mashinalari uchun qismlar pleksiglasdan gilingan.

12-rasm. Poliakrilatlar,
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Aminoplastiar. Ushbu guruhdan bitta polimer-melalit-dekorativ
laminatlangan plastmassa-umumiy ovqatlanish va savdo korxonalarida
stollar devorlar uchun goplama materiali sifatida ishiatiladi.

13-rasm. Aminoplastlar.

Lavsan. Bu bardoshli, issiqlikka chidamli, nur va kislotaga
chidashli. Lavsan sutimi filtirlash uchun ishlatiladi, undan tvarok
tayyorlashda zardobni siqish uchun sumkalar ishlatiladi.

14-rasm. Lavsan.

Polikarbonati. Ular bardoshli, agressiv vositalarga (sut va sut
mahsulotlari, yog‘lar, spirtli ichimliklar, dizenfektsiyalovchi eritmalar)
chidamli, mahsulot rangini o‘zgartirmaydi. 140 °C gacha qizdirishga
chidamli. Ular samaliyot yo*lovchilarini ovqatlantirish uchun idish idish
tayyorlashda ishlatiladi.
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15-rasm. Polikarbonati.

Poliamidlar(neylon, kaprolon). Juda bardoshli  material
hisoblanadi.  Kamchiliklarga yog‘lar  ishqorlar, mog‘or va
bakteriyalamning beqarorligi kiradi. Ular qaymoq ishlab chigaruvchi
mashinalarning qaymogq(kerol) bilan aloga gilmaydigan gqisimlarini va
sut va go‘shi bilan aloga qiladigan qisimlarini (karolon) ishlab
chiqarishda ishlatiladi.

Epoksi birikmalar. Epoksi qartonlar shaklida ular vino, pivo,
sharbatlar uchun metall idishlarning ichki koplamlariga, shuningdek,
bankalami ichkaridan qoplash uchun laklarga kiritilgan. Ishqorlarga
dezinfcksiyalovchi vositalarga, bug® bilan ishlov berishga chidamli.

Tsellyuloza asosidagi materiallar(selofan va boshqalar). Ular past
haroratda va yog‘larga chidamli. Ular namlikka chidamli emas. Ular
plonka ishlab chiqarishda ishlatiladi. Kolbasa qobiglarini tayyorlash
uchun uch qavatli selofan ishlatiladi. Nitro lak bilan goplangan selofan
makaron, baliq tayyorlash, saryog®, popkem, gandolat mahsulotlari,
muzlatilgan ovqatlarni  gadoglash uchun ishlatiladi. Santexnika
uskunalari tsellyuza asosidagi materiallardan tayyorlangan.

16-rasm. Tsellyuloza asosidagi materiallar
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Kauchok. Tabily va suniy kauchik asosidagi polimer materiallar.
Ularda zaharli plomba moddalari bor, ular mahsulot massasida enydi va
qarish paytida rezina buyumlarning toksikligini keltirib chiqaradi.
Kauchok mashina gismlar uchun gistirmalar va qistirmalarni tayyorlash
uchun ishlatiladi.

17-rasm. Kauchok,

Ozig-ovgat sanoatida kauchik asosli plyonkalar (eskaplen va
boshgalar) ishlatiladi. Filmlar muzlatilgan va gigroskopik mahsulotlami
(muzlatkichda quritilgan)-mevalarni, shuningdek oshpazlik mahsulotlari
va gobigsiz pishlogni gadoqlash uchun ishlatiladi.

1-topshiriq. Peramidaga polimerlami shunday joylashtiringki
issigga chidamliligi bo‘yicha pasaya borsin.




2-topshirig. UP, PS, PA6, PC Palimerlarini qanday gqadoglar
ekanligini  tasniflan va chorvachilik mahsulotlarining qaysilari
qadoglanishini tuchuntirib bering.

3-topshiriq. Sizda 358 kg aminoplastlar bor bo‘lsa siz undan
qancha 1 liter, gqancha 3 literli bakalashkalar tayyorlardingiz.

Nazorat uchun savollari.
1.Polimer gadoqlash materiallarining turlarini sanang?
2.Polimer materiallardan tayyorlangan mahsulotlarning afzalliklari
nimalardan iborat?
3. Palimerlaming oziq ovqat sanoatida tutgan o'mi ganday?
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5.Xom ashyo va idishlarni yuvish uskunalari

Tayanch iboralari: Silkitib yuvish mashinasi, barabanli yuvish
mashinasi, shyotkali yuvish mashinasi, klapan, patrubok, barbatyor,
bunker, kollektor.

Yuvish mashinalarning klassifikatsiyasi

Yuvish mashinalar xam ashyo va idishlarmi yuvadiganlarga
bo'linadi.

1. Xom ashyo uchun: shprislab yuvadigan; ivitib yuvadigan; ivitib
va shprislab yuvadigan bo‘ladi. Bu yuvish mashinalari bir necha turlarga
bo‘linadi: lentali, barabanli, silkinadigan, ventilatorli, shetkali,
elevatorli, parrakli, flotatsion va bosh.;
mukammallashtirilgan:gravitatsion-barabanli, bir gatorli va ko‘p qatorli
va bosh.

2 Idishlarni yuvish uchun: shprislab yuvadigan va ivitib yuvadigan
mashinalar bo‘ladi. Ular idishlarni yuvadi, bug® bilan gizdiradi, tuzilishi
bir gatorli va ko‘p gatorli, aylanma va vannali bo‘ladi.

(Yuvish mashinalari turlari)

| l

Idishlarni yuvadigan Xom ashtoni yuvadigan
mashinalar mashinalar
|
L . Shetkali, elevatorh lentali,
shetkali, elevatorli, parrakli, shprislab yuvadigan va ivitib
flotatsion, lentali, barabanli,
yuvadxgan
silkinadigan, ventilatorli

gravitatsion-barabanli, bir bir gatorli va ko‘p qatorli,
qatorli va ko‘p qatorli aylanma va vannali

8-sxema. Yuvish mashinalari turlari

Yuvish mashinalarga kuyidagi texnologik talablar kuyiladi:
ishning universalligi, yuviladigan ob’ektlaming tozaligi, suv va
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energiyanl kam mikdorda sarflash, xom ashyo va idishlarm buzmaslik
va sindirmaslik, yuklash wva tushirishni mexanizatsiyalanganligi,
oddiyligi, xavfsizligi va xak.

Silkitib yuvadigan mashinada (F9-KM2S) meva, sabzavotlarni,
rezavor mevalar, dukkakli mevalar yuviladi. Mashina kuyidagicha
ishlaydi. Xom ashyo bunkerga (5) keyin silkinadigan elakga (4) tushadi.
Xom ashyo mikdori zadvijka (3) yordamida boshkariladi. Elak kiyalik
bilan joylashganligi sababli, xom ashyo intensiv aralashidi va kiyalik
tomonga xarkatlanadi. Elak tepasida joylashgan kollekiordan (7) suv
okib turadi, ifloslangan suv lar togaraga (12) yigiladi va kanalizatsiyaga
yuboriladi.

Mashina kuyidagi kismlardan iborat: 1- rama, 2- elektrodvigatel, 3-
zadvijka, 4-elak, 5-bunker, 6- shtanga, 7-kollektor, 8-sharmirli
podveskalar, 9-val, 10-ekssentrik mexanizm, 11-kamar, 12- togorA)

a
=3

.

9-sxema. Yuvish mashinasi AS-KM28S.
Barabanli yuvish mashinasi konsistensiyasi kattik bulgan

meva va sabzavotlami yuvish uchun kullaniladi. Yuviladigan xom ashyo
ulchamlari 15-200 mm dan oshmasligi kerak.

-
i LS

55,
14-rasm. Bir bosqichli va ko‘p bosgichli yuvish mashinalari.
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Mashina po‘lat karkasida-1 urnatiladi. Karkasida ikkiga
bo‘lingan vanna 2 umatiladi. Vannaga xar bir kismga bir xil barabanlar
4,5 joylashtiriladi, Umumiy valda 10 uchunchi baraban 6 urnatilgan.
Xamma barabanlar aylanadi. Barabanlarning sirti girralik bo‘lib, qirralar
orasida teshiklar qilingan.

Birinchi va ikkinchi barabanlarda xom ashyo ivib yuviladi,
iftosliklar teshiklar orkali vannaga tushadi va lyuk & orkali chiqariladi.
Uchinchi barabanda xom ashyo toza suv bilan dush orkali chaykatilad;.

Xom ashyo kabul kilish lotok 3 kelib tushadi, yuvilgan xom ashyo
boshqa lotok 12 orqali keyingi jarayonralga jonatiladi.

Dush moslamasiga suv magnit ventili 11 orqali beriladi.

i

10-sxema Barabanli yuvish mashinasi.

Shyotkali yuvish mashinasi TI-KUM-Sh bodring, kartoshka,
kabachki, urug‘li mevalarni yuvish uchun muljallangan.

15-rasm. Shyotkali yuvish mashinasi
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Mashinaning asosiy kismi metalldan tayyorlangan 4-ta stoykaga
o‘mnatilgan vanna-1 buladi. Vannaning yugori gismda beshta blak-11
o‘matiladi, blaklarda kapron va rezina barmogqli shyotkalar yig‘iladi.

Blaklar tagida beshta seksiyadan iborat bo‘lgan shyotkali taglik
bo‘ladi. Xar bir seksiya ketma-ket o‘matilgan plyonkalar va
shyotkalardan iborat. Xarakatlanmaydigan va aylanadigan shyotkalar
orasidagi masofa ekssentriklar-12 yordamida o‘zgartiriladi.

Vannaning oldingi gismida begona qattiq narsalami ajratish uchun
metall reshyotkasi-13 o‘matiladi, oxirida esa kovishli-3 elevator-4
bo‘ladi. Elevatordan keyin rolikli transportyor o*rnatiladi.

Elivator va rolikli transportyorga parailel qilib shprisli moslamalar-
2 bo‘ladi. Suv trubopravoddan ventil-5 orqgali keladi, ortiqcha suv kista-
14 orgali olib chiqiladi.

Xom ashyo vannadagi metall reshyotkasiga tushib, shyotkali
blaklar tagiga xarakatlanadi, bu yerda yuwviladi va blaklar yordamida
elevatorga xarakatlanadi. Elevator orqali xom ashyo rolikli
transportyorga ko‘tariladi va chaykatiladi.

11-sxema Shyotkali yuvish mashinasi.

Tunuka idishlarni yuvish mashinasi

Chorvachilik mahsulotlarini gayta ishlash korxonalarida tunuka
idishlar gadoglashdan oldin va sterilizatsiyadan oldin yuviladi.

Bush idishlar sirtida mineral moylar va chang bo‘ladi. Bunday
idishlami yuvish uchun A9-KM1-125, A9-KM2-125 va A9-KM2-250
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markali mashinalar ishlatiladi,(ishlab chiqarish quvvati 125 va 250
banka/min}.

A9-KM2-250 markali mashina vanna —1 va yuvish kameradan-12
iborat. Vanna 3-ta scksiyaga bo‘lingan. 1-chi seksiyada-& ishlatilgan suv
yig'ilib patrubok-7 orgali olib chigiladi. 2-chi seksiya 6- asosiy yuvish
eritma seksiya xisoblanadi, 3- chi seksiyada-5 barbater-4 va trubali
qizdirgich-2 o‘rnatilgan be‘lib, bu yerda xom ashyo chayqatiladi va
patrubok-3 orqali chayqatiladi.

Yuvish kamerani ichida transportyor-11 va bankalar uchun
yo‘naltimuvchilar-10, kollektor-16 va trubalar-17 toza suv uchun
o‘matilgan. Yuvish kameralariga yuklash lotoki-9 va tushirish lotoki-19
maxkamlanadi. Yuvish kamerening yonida yuvish eritma uchun sig‘im —
21 o‘rnatilgan. Yuvish eritma kollektorlarga nasoslar 20 va 22
yordamida yuboriladi. Suvning temperaturasi qizdirgich yordamida 70-
80°C atrofida ushlab turiladi.

N

—
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12-sxema. Metall bankalarni yuvish uchun mashina A%-KM2-250,

Shisha idishlarni yuvish uchun mashinalar. Ozig-ovqat sanoatida
turli xajmli idishlar banka va butilkalar ishlatiladi: 100, 200, 250, 330,
500, 650, 800, 1000, 2000, 3000, 5000, 10000ml. Kelib tushadigan
shisha idishlar ikkita gruppaga bulinadi: yangi, zavodlardan kelib
tushadigan va ishlatigan idishlar. Yangi idishlarni yuvish osonrok.
Ishlatilgan idishlar uchun issiq suv va yuvish eritmalari ishlatiladi
Shisha idishlarni yuvish uchun bir gator avtomatik yuvish mashinalar
mavjud: SP-57, SP-59A, SP-59B, SP-61, SP-68, SP-70, SP-70, SP-72.

SP-70-markali mashina 2- va 3- litrli bankalami yuvish uchun
mo‘ljallangan. Mashinaning asosiy qismi metall korpusdan 1 iborat.
Butilka va bankalar transportyor-2 va keyin valikli to‘ldirgichga-3 kelib
tushadi. Yuklash mexanizmi 21 yordamida idishlar to‘ldirgichdan
ikkizanjirli transportyorlarga —16 maxkamlangan tashuvchi kassetaga-19
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yuboriladi. Kassetalarga yuklangan idishlar vannaga 20 kuyiladi va suv
bilan 40-45°C cha isitiladi. Ikkinchi vannada 15 idishlar yuvish eritmada
ivitiladi. Eritmaning temperaturasi 70-90°C buladi.

Asosty tranportyoming giyaliq gismida idishlar nasoslar 10 va 11
yordamida yuvish eritma bilan shprislanadi. Oldingi nasadkalardan-3
idishlar temperaturasi 900C bo‘lgan suv bilan ishlatilgan, keyingi
nasadkalardan-7 temperaturasi 600C bulgan toza suv bilan shprislanadi.
Oxirida nasadkalar-6 yordamida idishlar bug bilan kizdiriladi. Toza
idishlar transportyorda-4 umatilgan tushirish mexanizm-5 orqali
mashinadan chikariladi.

~nu rw

13-sxema. Yuvish mashinasi SP-72,

1-topshiriq. 35000 ta shisha idishni yuvish uchunq gancha vaqt,
suv, elector va ishchi kuchi ketishini xisoblang. SP-70-markali
mashinada.

2 —topshiriq. A9-KM2-250 mashinasida yuviladigan tunika
bankalaming sig‘imi va sifati qanday bo‘lishi kerak. Mashina soatiga
gancha banka yuvadi.

3-topshiriq. Silkitib va barabanli usulda 300 tonna kartoshkani
qancha vaqtda yuviladi va ish unumdorligi qaysida ko‘proq bo‘ladi.

Nazorat uchun savollari

1. Yuvish mashinalarning klassifikatsiyasi.

2. Silkitib yuvadigan kurilmaning tuzilishi.

3. Barabanli kurilmaning tuzilishi

4. Shyotkali kurilmaning tuzilishi.

5. Tunuka idishlami yuvadigan mashinalarning tuzilishi va ishlash

prinsipi.
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6. Tabiiy va sun’iy plyonkali materiallar

Tayanch iboralari: Ozig-ovqat sellyuloza plyonkali materiallar
Sellofan polimerlardan o‘tkazmaydi shaffof, aromatik suv va bug* ozig-
ovqat

Oxirgi  yillarda dunyoning olimlari va mutaxassislari
kombinatsiyalashgan mahsulotlar ishlab chigarish uchun bor kuchini
sarflashga vo‘naltirmoqda. Bunday mahsulotda a'naviy iste’mol
xususiyatlari va oksilli hayvonot va ofsimlik xom ashyolaridan
foydalanish ko‘zda tutilgan.

O‘tkazilgan tadqiqotlar shuni ko‘rsatmoqdaki, kelajakda giymati
yuqori bo‘lgan sifatli, retsepturasiga turli xildagi ogsilli xom ashyolar,
jumladan, sut oqsili, hayvonot qonini plazmasi, II kategoriyali
submahsulotlar, soya ogsili, suyak ogsili va boshgalami go‘llash to‘la
qiymatga ega bo‘lgan kombinatsivalashgan mahsulotlarni ishlab
chigarish imkonini beradi.

Go‘sht mahsulotlarini ishlab chigarishning bu usuli an’anaviy
go‘sht mahsulotlaridan ishlab chigarishni keng imkoniyatlaridan
foydalanishni, go‘sht xom ashyosidan to‘la (chigindisiz ishlab chigarish)
foydalanish, II kategoriya submahsulotlari, hayvonot va o'simlik xom
ashyolarini ishlab chiqarishda qo‘llash imkonini beradi. To‘la giymatga
ega bo‘lgan kombinatsiyalashgan go‘sht mahsulotlarini yaratish
vazifalarini yechish ozig-ovqat texnologiyasi yangi ozig-ovqat
loyihalashtirish  yo‘nalishini  keltirib ~ chigqadi.  Qzig-ovgatni
loyihalashtirish — murakkab ozig-ovqat mahsulotlari talablari o‘rtasidagi
kompleks muammolaridan. Bunday cheklovlar ko'p, kimyoviy tarkib,
odamlaming an’analari, xususivatlari wva boshgalarmi kompleks
organoleptik ko‘rsatkichlari bilan solishtirishdan iborat. Saqglashga
chidamlilgi, gadoglash, barcha komponentlari bilan balanslashtirish,
ozugaviy va biologik giymati hamda ozig-ovqat mahsulotini yarogliligi
ham bu vazifani echishdagi muhim muammolardan hisoblanadi.

Kolbasa qobig‘ining tasnifi
Tasniflash ikkita mezon bo‘yicha amalga oshiriladi: ishlab
chiqarish materiali va gaz-bug’ o‘tkazuvchanligi darajasi. Oxirgi
parametr go‘sht mahsulotining organoleptik sifatiga va saqglash
muddatiga ta'sir giladi.
Materialga ko'ra, kolbasa qobiglarining quyidagi turlari
tasniflanadi:
-Tabiiy kolbasa qobig*i - turli hayvon ichaklaridan tayyorlangan;

48



-sun'iy kolbasa gobig‘i - tabiiy xom ashyodan sanoatda ishlab
chiqariladi;
-sintetik kolbasa qobig‘i - sun'iy materiallarga asoslangan;

Kalbasalar
qobiglari

|
I 1
[ Tabiiy qobiglar ] [ Suniy qobiqlar ]
I |
I 1
Tabiiy ichaklar Tabiiy tolalardan Polimerlardan
(goramol, qo’y, foydalanilgan foydalanilgan
chochqa)
Sentetik polimer
Selluloza (e
Fibrinlar
Ogsil
-

Istemol Istemol
qgilinadigan qilinmaydigan

14-sxema. Kolbasa qobiglari
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Tabiiy kelbasa qobig‘i.Turli xil hayvonlarmning ichaklaridan
kolbasa mahsulotlari uchun qobiglar vyugori tutun va namlik
o'tkazuvchanligi

bilan ajralib turadi. Ular giyma go'shtni tayyorlashning deyarli
barcha usullariga chidamli bo‘lib, issiglik bilan ishlov berishdan keyin
go‘shimcha

kuchga ega bo‘ladilar. Tabily qadoqtash ham uy qurilishi, ham
zavod kolbasalarini tayyorlash uchun ishlatiladi. Uning yagona
kamchiliklari mahsulotning tashqi ta'sirlardan past himoyasi bo‘lib,
buning natijasida saqlash muddati 3-5 kungacha gisqaradi.

lS—rasm.Su’iy kolbasa gobig‘i

Kollagenli gadoqlash qoramol terisidan olingan xomashyodan
tayyorianadi. Ishlab chiqarish texnologivasiga garab, u qutulish mumkin
yoki yeyilmaydigan bo‘lishi mumkin. Tabily ko‘rinishi va yugori bug'
o‘tkazuvchanligi tufayli xariderlar ko'pincha uni tabiiy kolbasa qobig‘i
bilan yanglishadilar. Kollagenli gadoglash bir necha kun davomida
gaynatilgan va dudlangan mahsufotlarning saqlash  muddatini
ta'minlaydi.

Tolali kolbasa qobig'i viskoza tolalari va qog‘ozdan tayyorlanadi.
Bu havo, namlik va tutunni yaxshi o‘tkazadigan o‘tkazuvchan
membranadir. Ajoyib konservativ xususiyatlar tufayli ushbu turdagi
kolbasa qobiglarini ishlab chiqarish go‘shini qayta ishlash sanoatt
rivojlangan barcha mamlakatlarda yo‘lga go‘yilgan. Telali qadogdagi
mahsulotlaming ruxsat etilgan saqlash muddati 15-120 kun.

= ——

19-rasm. Tolali koibasa qobig'i viskoza
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Polimerlaming inson tanasiga salbiy ta’siri bo‘lishi munkinligi
sababli, mahsulotlami har bir mahsulotda sovuq suv uchun, oziq-ovgat
uchun, issiq taomlar uchun ko‘rsatilgan maqsadga muofiq ishlatish
tavsiya etiladi. Eng ko'p ishlatiladiganlar quyidagi gurub polimerlari:

Poliolefinlar Polikarbonati,
Floroplastika, Poliamidlar{neylon, kaprolon).
Polistirol.
glistirgs Epoksi birikmalar,

Poliakrilatlar,

tsellyuloza asosidagi materiallar,
Aminoplastlar

kauchuk aralash birikmalar.
Lavsan

Sintetik kolbasa qobig*i

Sintetik materiallardan kolbasa gobiglarini ishlab chigarish fagat
bir necha o‘n yillar oldin boshlangan. Dastlab, polipropilen xom ashyo
sifatida ishlatilgan, u yugori mexamk kuch va yuqori to‘sig
parametrlariga  ega. Bundan  tashqari, kolbasa  qobiglarini
polipropilendan tayyorlash har qanday chigindilarni yo*q giladi,
gadoqlash narxini pasaytiradi.

Poliamid qadoqlash asming boshida paydo bo‘ldi. U polimer
plyonkadan tayyorlangan va o'z sifatiga ko‘ra kolbasa uchun
polipropilen qoplamalarga o‘xshaydi. Minimal o‘tkazuvchanlik tufayli
polimer  plyonkasi  mikroorganizmlaming  oksidlanishi  yoki
penciratsiyasi natijasida go'sht mahsulotlarining shikastlanishiga yo‘l
qo‘ymaydi. Mahsulotlarning saqlash muddati 15 dan 60 kungacha.

Sintetik materiallardan kolbasa qobiqlarini ishlab chigarish faqat
bir necha o'n yillar oldin boshlangan. Dastlab, polipropilen xom ashyo
sifatida ishlatilgan, u yugori mexanik kuch va yugori to'siq
parametrlariga ega. Bundan tashqari, kolbasa  qobiglarini
polipropilendan tayyorlash har qanday chigindilami yo‘q qiladi,
gadaqlash narxini pasaytiradi.

Poliamid qadoqlash asr boshida paydo bo‘ldi. U polimer
plyonkadan tayyorlangan va o‘z sifatiga ko‘ra kolbasa uchun
polipropilen goplamalarga o‘xshaydi. Minimal o‘tkazuvchanlik tufayli
polimer  plyonkasi  mikroorganizmlarning  oksidlanishi  yoki
penetratsiyasi natijasida go'sht mahsulotlarining shikastlanishiga yo‘l
qo‘ymaydi. Mahsulotiaming saqlash muddati 15 dan 60 kungacha.
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20-rasm. Poliamid gadoqlash

YVENN DIAGRAMMASI” GRAFIK ORGANAYZERI (GO)

Tabiiy — turli Sunliy kolbasa qobigi \ Sintetik
hayvontaming - tabtiy xom ashyodan maieriallarga
ichaklaridan sanoatda ishlab asoslangas

tayyorlangan ; chiqgaritadi
e & y ///"
15-sxema

Turlar bo‘yicha kolbasa va go‘sht mahsulotlarini gadoqlash
Vakuum

Gaz (MGS - o‘zgartirilgan gaz muhiti)

Termal muhrlanish inert gazlar aralashmasi

Flowpack tipidagi qadoglash

Vakuum

Vakuumli gadoglashda mahsulot idish yoki sumkaga

Joylashtiriladt, undan barcha havo pompalanadi. O‘zgartirilgan
atmosferada qadoglash kabi, bu usul tez buziladigan tovariarning
saglash muddatini bir necha barobar oshirish imkonini beradi. Misol
uchun, dudlangan kolbasa 1 vil, qadoglanmagan holda - maksimal 3 oy
saqlanishi mumkin.
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21-rasm. Vakuumli gadoglashda mahsulot

Gaz (MGS - o‘zgartirilgan gaz muhiti)

Gazli qadoglash - bu mahsulotlarni maxsus mubhitga
(plenkadagi sumka yoki idish) joylashtirish, bu erda havo inert gazlar
(azot, karbonat angidrid) aralashmasi bilan almashtiriladi, bu csa ozig-
ovqatning buzilishini sezilarli darajada sekinlashtiradi yoki butunlay
yo'q giladi. Bu bunday qadoglashning asosiy afzalligi, shuning uchun u
ko‘pincha kolbasa va go‘sht mahsulotlari uchun ishlatiladi.

22-rasm. Gazli gadoqlash

Gazni gadoqlash texnologiyasining asosiy elementlari:
* Termal muhrlanish inert gazlar aralashmasi

To'sigli  gatlamli  kino konteyner. Go‘sht mahsulotlarini
qadoglashning o‘ta ishonchli vositasi bo‘lib, u asosan ma'lum toifadagi
mahsulotlar uchun uzoq umr ko‘rishni ta'minlash uchun mo‘ljallangan,
Masalan, go‘sht konservalari, uning asosiy nuqtasi mahsulot sifatini
buzmasdan saqlash uchun bir yil yoki undan ko*p shartlarni
shakllantirishdir.
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23-rasm. To‘sigli gatlamli kino konteyner.

* Flowpack tipidagi gadoqlash
Fiow-pack plyonka ozig-ovqat mahsulotlarini, shu jumladan
o‘zgartirilgan atmosferada yarim tayyor go‘sht mahsulotlarini qadoqlash
uchun ishlatiladi. Bunday mahsulotlar gorizontal yoki vertikal avtomatik
Flow-pack liniyalarida uch tikuvli qoplarga qadoqlanadi.

24-rasm. Flow-pack plyonka

Selofan to‘r
Mato tolalari bilan selofan to‘r mahsulotga o‘ziga xos ko‘rinish
berish uchun mo‘ljallangan - u boshqa turdagi goplamalar bilan
birgalikda ishlatiladi.Ko‘rib turganingizdek, qobiglarming ko‘p turlari
universaldir. Ammo shunga garamay, har bir turdagi go‘sht mahsulotlari
uchun magsad va vazifalaringizga qarab, u yoki bu turdan foydalanish
yaxshirogdir.

54



25-rasm. Mato tolalari

Ramsay To‘qimachilik korpusi fagat eng yuqori turdagi
kolbasalarni saqlash uchun mo‘ljallangan. Bu kompozitsiya kontekstida
Juda tabiiy va 0°z joyiga nisbatan magbul narx bilan tavsiflanadi.

26-rasm. Ramsay

Bilaman. Bilishni xohlayman. Bilib oldim grafik organayzeri
(BBB)

O‘quv faoliyati bevosita yozuv taxtasi yoki ish qog‘ozida o‘z
aksini topgan quyidagi sxema asosida tashkil etiladi: Talabalarga
muayyan mavzular bo‘yicha bilimlari darajasini baholay olish imkonini
beradi. Uni qo*llashda talabalar guruh yoki jamoada ishlashlari mumkin.
Guruhda ishlashda mashg‘ulot yakunida guruhlar tomonidan bajarilgan
ishlar tahlil gilinadi.

4-jadval

Bilaman. Bilishni xohlayman. Bilib oldim grafik organayzeri

(BBB)

Bilaman Bilishni xohlayman Bilib oldim
Kelbasa mahsulotlarini | Shpislar %
qadoglashda Kuterlar %
ishlatiladigan jixoztar Volchoklar %

1-topshiriq. Tabiiy qadoqlami tayyorlash etaplarini sxematik
shakili tayyorlang.
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2-topshirig. Suniy tollalar manbaini yoriting ganday xollarda
qo'llanilmaydi jadval tayyorlang

3-topshirig. 1 tonna kutterlangan xom ashyoni gadoglashda
gancha sentetin qadoglash materiyali ketishini xisoblang.

Nazorat savellari
1.Tabiiy va sun’iy plyonkali materiallar?
2 Tabiiy manbalar asosida tayyorlangan plyonkali materiallar?
3. Mato tolalari bilan selofan to‘r nima?

7. Metallardan tayyorlangan qadoqlash materiallari

Tayanch iboralari:Aluminiyli folga, go‘sht, sut va baliq, qopqoq
va tag qgismidan iborat, terma va tamg‘alangan, K- konservali, M- go‘sht
sanoati, R- baliq sanoati

Metallardan tayyorlangan gadoqlash matenallari. Alyumimi
falgalar asosan — ozig-ovgat mahsulotlarini yumshoq gadoglash uchun
foydalaniladi. U A5, A6 (GOST 11069) va AD1 (GOST 4784)
rusumdagi yupqa aluminiy varagidan tayyorlanadi. Yuzasining holatiga
ko‘ra, folga quyidagi markalarga bo‘linadi: FG (sillig), FL (laklangan,
rangsiz lak bilan goplangan), FO (bo‘yalgan, rangh lak bilan goplangan)
va FT (sigilgan). Folga kombinatsiyalashgan bezak bilan — FOT
(bo‘yalgan va siqilgan) holda ishlab chigarilishh mumkin.

)

28-rasm.FG

2 cpeamy, FO
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30-rasm.FL

Folganing yuzasini qoplash uchun faqat Sog‘ligni saqdash vazirligi
tomonidan ruxsat etilgan lak va bo‘yogdan foydalanish mumkin.
Yumshoq gqadoqglash uchun toblanganidan so‘ng  kuydirilib
tayyorlanadigan yumshog, toza, sog‘liqqa ta’siri bo'lmagan aluminiyli
folgadan foydalaniladi. Aluminiyli folga yugqori issiglik o*tkazishi
Xususiyatiga ega. Yormg‘likdan saglaydi va nurlanishning ma’lum
qismini ushlab qoladi. Nazariy tomondan olib qaraganda, folga suv, suv
bug‘i, yog‘, moy, gaz va aromatik moddalami o‘tkazmaydigan ishonchli
himoya vositasi hisoblanadi. Ammo yupqa folgani ishlab chigarish
jarayonida ma’lum bir g‘ovaklik xosil bo'ladi va yugorida nomlangan
moddalar shu gfovakliklardan o‘tishi mumkin. Qalinligi 0,015-0,030
mm bo‘lgan folga butunlay g‘ovaksiz hisoblanadi.

Aluminiyning o‘ziga xos tomoni shundaki, u kislorodga nisbatan
o‘ta ta’sirchan bo‘lgani holda iqlim ta’sirlariga chidamli hisoblanadi. Bu
shu bilan tushuntiriladiki, aluminiyning yuzasida tezda bir tekis yupqa
oksid qavati hosil bo‘lib, bu gavat aluminiyni bundan keyingi
oksidlanishdan himoyalaydi. Aluminiyli folganing ijobiy xossalari —
yumshoqgligi, egiluvchanligi, elastikligi hamda yozuv va rasmlami
yaxshi gabul gilishidir.

Ao B-te

31-rasm. Alyuim iishlar.

Mexanik mustahkamligi past bo‘lgani uchun alyumin folga
gadoglash magsadlarida kombinatsiyalashgan holda qo‘llaniladi.
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Ma’'lum bir kombinatsiyada alumintyni termik payvandlash imkoni
tug‘iladi. Chuqur so‘rish orqali yarim qattiq va gattiq gadoglovchi
konstruksivalar (masalan, likopchalar, bankachalar) tayyorlanadi.
Aluminiyning qadoqglangan mahsulotga zararli ta’sirining oldini olish
uchun folga sun’ly materiallar (masalan, polipropilen) bilan
kombinatsiyalanadi. Boshqa metallar ruxlangan va laklangan po‘lat
varaqglar ko'rinishida konserva sanoatida banka va idishlarni tayyorlash
uchun go‘llaniladi.

Chorva mahsulotlarini  gadoglashda ishlatiladigan  tunuka
idishlaming xususiyatlari. Chorvachilik mahsulotlarini qadoqlashda
foydalaniladigan tunuka idishlarning turlari, go‘sht, sut wva baliq
mahsulotlanini  joylashtirishda foydalaniladigan tunuka idishlarning
tarkibiy gismini o‘rganish, qadoglanadigan mahsuletlaming saglanish
muddatiga, sifatiga, konsistensiyasiga qarab materiallarni tanlash,
qo‘llash tartib va talablari.

Tunuka idishlar shakli jixatidan amaliyotda ko‘p tarqalgan silindrli
va figurali bo‘ladi, konstruksiyasi bo‘yicha terma va tamg‘alangan holda
tayyorlanadi. Terma holdagi bankalar korpus, qopgoq va tag qismidan
iborat, tamg‘alangan idishlar esa mahsus presslarda, uning qopqog'i
alohida tayyorlanadi. Chorvachilik konservalashda ko‘p qo‘llaniladigan
idishlardan silindrli tunuka idishlar bo‘lib, aynigsa 9, 12, 13, va 14
raqamdagi, hamda ayrim hollarda 8 va 3 ragamdagi terma va tamg‘ali
idishlar ishlatiladi.

Metal idishlarni tayyorlash uchun olib kelingan tunuka (jest) lami
qalinligi bo'yicha navlarga ajratiladi. Bundan tashqari ulami sifati
tekshirtladi, ya’ni zanglagan, teshilgan va har-xil dog'i bor tunukalar
chigitga chiqariladi.

Diskli gaychilar yordamida tunuka korpus uchun kesiladi va
korpus holatiga keltirilib, ularni quif shaklida yopiladi. So‘ngra galay va
go'rg'oshin aralashmasini (40-50; 60-40%) bir xilda yopilgan joylariga
surtiladi. Surtilgan aralashma birlashtirilgan korpusning ichki va tashqi
tomonidan chiqib ketmasligi kerak. Keyin mahsus mashina yordamida
korpusni chekka qismlari, ya’ni tag va qopqoq yopadigan joylariga
ishlov beriladi. Korpusga tag qismi press yordamida tamg‘alanadi.

Idishni  birlashtinlgan  joylarini germetikligini  yaxshilash
magsadida suv-ammiak pastasi qo‘llaniladi. Bu pasta surtilgandan so‘ng
idishlar quritish pechiga yuboriladi va bu jarayonda pastada bo‘lgan
erituvchidan tfozalanadi, ustki qismida germetik bo‘lgan yupqa elastik
plvonka goladi.
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Konserva korxonasini tunuka sexida idishni qopgogqlari ishlab
chigiladi, lekin ishlab chiqilayotgan vaqtda ularga hech qanday belgi
tamg‘alanmaydi.

Idishning qopqog‘t konserva bo‘limida mahsulotni solgandan
keyingina markirovka qgilinadi. Markirovka quyidagi raqamlardan iborat
bo‘ladi: Birinchi ikkita ragam - smena ragami, keyingi ikkita ragam
konservaning ishlab chigilgan vaqti-kuni, harf esa mahsulotni ishlab
chiqilgan oyini shartli indeksini bildiradi (masalan, A-yanvar, V-fevral,
Ye- iyun va boshqalar faqat 3 harft qo‘yilmaydi). Oxirgi hisob ragami
konservalarni  assortiment raqamini bildiradi. Masalan; idishning
qopqog‘'ida 105J003 markirovka tamg‘alangan bo‘lsa, konserva 1
smenada 05 iyul kuni ishlab chiqilgan 003-ko‘k no‘xot konservasini
bildiradi.

Sterilizasiya gilishga mo‘ljallangan mahsulotlar uchun tunuka
idishlari keng qo‘Haniladi. Tunuka idishlari yengil bo‘lib shisha
idishlarga nisbatan uch marta yengildir. Lekin tunuka idishlari tashqi
mubhit ta’sirida zanglashi mumkin, Ularni ichki va tashqi muhit ta’sirida
zanglashini va oksidlanishini oldini olish uchun wlarga lak, emal va
boshqa himoya moddalan surtiladi. Konserva idishlarini tayyorlash
uchun qalinligi 0,2-0,25 mm bo‘lgan metal materiallardan foydalaniladi.
Tunukalarni qalinligi jixatidan ulami sonlari ham o‘zgarib boradi,
masalan 0,28 mm qalinlikdagi tunukani 28 soni bilan belgilanadi.

Konservalashda ishlatiladigan tunukani ustki va ichki qismiga
qalay bilan ishlov beriladi. Buning uchun tarkibida (aralashmalarda)
galaynt miqdori 0,14% va qo‘rg‘oshin migdori 0,04% dan ko‘p
bo‘lmagan aralashmalardan foydalaniladi.

32-rasm. Tunuka idishlari
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S-jadval
Konserva idishlari tayyorlashda ishlab chigariladigan idishlarga
surtiladigan galayning miqdoriga garab 3 sinfga bo‘linadi:

Sinflar OIchami sm® Miqdori gram
I sinf 100 0,39-0,45

H sinf 100 0,28-0.38
II sinf 100 0,23-0,27

Tunukaga surtilgan qgalayni surtilishi bir-xil qalinlikda bo‘lishi
talab etiladi. Shunga qaramay sinflari hisobga olgan holda ulami ustki
gismida ayrim nosozlikka yo‘l go‘yilgan bo‘lishi mumkin, masalan,
pufakcha, nuqta, to‘lqinsimon va boshgalar. Konservalashda
qo‘llaniladigan idishlarda ko‘z bilan ko‘rib bo‘lmaydigan kamchiliklar
bo'lmasligi zarur.

Laklangan idishlarda saglanayotgan mahsulotlaming nordonligi
yugori bo‘ladi, lak plyonkalari korroziyaga olib keluvchi mahsulot
tarkibida ogsil moddasi yogori bo‘lgan mahsulotlarni saglay olmaydi.

Tarkibida oqgsil moddasi yugori bo‘lgan mahsulotlarni mahsus
ogsilga chidamli emal surtilgan idishtarda saglanadi. Bunday emal olish
uchun lak sink (Zn) pastasi bilan aralashtiriladi, ayrim hollarda emalning
govushqoqligini o‘zgartirish magsadida skipidar (suyultirilgan sirka)
qo‘shiladi. Idishlarni ichki gismiga emaining KP-1, EP-513 va boshqa
markalari ishlatiladi.

Metall. Kalay, aluminiy, boshqa metallar wva ulaming
qotishmalaridan tayyorlangan idishlar konservalarmni qadoglashda eng
ko'p ishlatiladi. U tovarlami mexanik stress va oksidlanishdan ishonchli
himoya qiladi. Uning kamchiliklari: yuqori narx, kichik assortiment va
inson salomatligi uchun xavfsizlikning etarli emasligi (ishlab chiqarish
va qadoqlash texnologiyasi buzilgan taqdirda).

Metall idishlaming mahsulot sifatiga ta’siri, Metallar asosan
korroziyaga uchrashi bilan mahsulot sifatiga ta’sir ko‘rsatadi. Shu bois
metallar idishlar yasashda ishlatilganda ular korroziyaga qarshi
moddalar bilan (bo‘yoq, lak, kermik qoplama va hokazo) qoplantiriladi.

Tayyor mahsulotmi kimyoviy tarkibiga qo‘yilgan talablar
standartda belgilangan tayyor mahsulotda qo‘rg*eshinni bo‘lishi ruhsat
etilmaydi. Tunikadagi qalayni issiqlik tasirida go‘sht mahsulotiga o‘tish
migdori ham chegaralangan bo‘lib 1 klogram mahsulot uchun 200 mg
belgilangan.
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Tunika idish germetik yopilgan deformatsiyaga uchramagan
va zanglagan dog‘lari bo‘lmasligi kerak. Xuddi shunday vetchina
mahsulotida, qiyma va konscrva mahsulotlarida nitrit-natriy goldig‘i 3
mg % dan oshmasligi kerak.

1-topshiriq. 23510 m’ tunika listga qancha qalay ishlariladi.

2-topshirig. 256000 tonna xomashyoni gadoglash uchun gancha
bir shartli banka xajmiga ega tunika idishlar ishlatiladi. Qiymalangan
go'sht konservalariga.

3-topshirig. Laklargan va tamg‘alangan falga qag‘ozlami ishlab
chigarish sxemasini tayyorlang va asoalab bering,

Nazorat uchun savollar:

1. Qishloq xo‘jalik mahmulotlarini saglash uchun go‘llaniladigan
idishlar necha turga bo‘linadi va bular qaysilar?

2. Germetik yopiladigan idishlar qanday izohlanadi?

3. Idishlaming tuzilishi va turlarga bo‘linishini aytib bering?
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8. Sut va sut mahsulotlarini gadogqlashda ishlatiladigan
materiallarga qo‘yiladigan talablar

Tayanch iboralari: Sutni suzish, sovutish, ayrim xollarda
pasterlash texnik va fizik-kimyoviy ozig-ovgat sut zavodi, sutchilik
sexlari, sotish korxonalari flagalar, bidonlar, sisterna, o‘lchagich, sut
tarozi

Sut mahsulotlarini qayta ishlash texnologiyasi Mamlakatimizni
iqtisodiy va ijtimoiy rivojlanishi, xalqimiz farovonligini tobora oshirish,
shuningdek, xalgimizni oziq-ovqat turlariga va aynigsa, sut va sut
mahsulotlariga bo‘lgan talabni to‘la qondirish eng muxim masalalardan
hisoblanadi.

Coziig az=yat
talablzrine
mos bitishi

16-sxema. Sut maxsulotlariqadoglash materiyalariga
go ‘viladigan saosiy talablar

Aynigsa, sut yetishtirish sermashaqqatli va murakkab bo‘lgan
xolda juda ko‘p va o‘ta nozik tadbirlarni amalga oshirilishini talab etadi
Binobaarin, sut mahsulotlari (sariyog®, qaymog, pishloq, qatiq suzma va
boshqalar)larni to'yimli va mazali xamda muattar xidli bo‘lishi ko‘p
jixatdan sog‘ib olinadigan sutning sifatiga bog‘ligdir. Bu esa, birinchi
galda, hayvonlarning yemishi va ulaming tur, to‘yimliligi hamda
salomatliligi bilan bog'liq xolda bo*ladi.
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Sut  mahsulotlarini qadoglashda  quyidagi materiyllardan
foydalanamiz:

Butilka Stakan Kantener
Butilka Stakan Sumka
Butilka Banka
A T
y  Dog'n »  Sumka Pergamaet Varanka
r

17-sxema. Qadoqlash materiyallari

Yuqorida keltirilgan  malumotlarimizda shuni  ko‘rishimiz
mumkunki sut maxsulotlarini gadoglashda saosiy etibor gigenik tozalik
va tezkorli hisoblanadi. Respublikadagi sutchilik fermalarida olib
boriladigan texnologik jarayonlar sigirlarda ko‘p va sifatli sut sog‘ib
olish bilan bir qatorda uning sifatini pasaytirmagan xolda mahsus
tashkilot (sut zavodi, sutchilik sexlari, sotish korxonalari va boshqalar)
larga yetkazib berishni o'z zimmzsiga olishi lozim. Barcha xo‘jaliklarda
va sut-tovar fermalarida foydalaniladigan apparat va mexanizmlar
me'yor darajada ishlash quvvatiga va imkoniga ega bo‘lish kerak, Ular
uchun zaxira gismlar bo‘lishi kerak. Barcha asbob-uskuna, avtomat va
mexanizmlaming uzoq vaqt uzluksiz ishlashini ta'minlash lozim. Bunda
texnika xavfsizligiga aloxida e’tibor bergan xolda yugori texnikaviy
xamda iqtisodiy ko‘rsatkichlarga erishish talab etiladi. Shuningdek,
mexnat unumdortligining yuqori bo‘lishi, maxsulet tannarxining arzon
bo‘lishi eng muxim ko‘rsatkichlardan biri xisoblanadi. Barcha
fermalarda texnologik ish jarayonlarini sifatli va mas'uliyat bilan olib
borishda fermerlar malakasining yuqori bo'lishi, xar bir mashina,
mexanizm va apparatning tuzilishi, ishlash prinsiplarini yaxshi bilishi va
ulardan unumli foydalanish chora-tadbirlarini to*g‘n tushungan bo'lishi
lozim.

63



Sutni sog’ish jarayonini yo'g’ri tashlik
etish va ganitariva qoldalariga rioya

y ilish
4 ailish.

—
_a

So’ilgan sutni 2 soat ichida gayta
ishiash yoki sovitish. Bunday xollarda
fermadan gayta ishlah korxonasigacha
tshish mashinalarining spisifik bo'lish
talab gilinadi.

Xom ashyeni bir ish kunida qayta
ishlash va gadoqlashni tashkil qilish.
Qayta ishlangan va gadoglanmay
qgolgan maxsulotlarni kegingi ish
kuniga goldirmaslik,

Ishlab chigarilgan maxsulotni kerakli
normalarda va xaroratda saglashni
tashlik etish va riyalizatsiyani
ta'minlash.

18-sxema. Sutni qayta ishlashda uzliksizlik

Sutga dastlabki ishlov berish barcha ferma va xo‘jaliklar sharoitida
bimuncha muxim xamda o‘z vaqtida bajarilishi lozim bo‘lgan
tadbirlardandir. Sutga dastlabki ishlov berilmas ekan, u tez vaqtda
ayniydi, tarkibi buziladi va ishlatishga yarogsiz bo‘lib golishi mumkin.
Binobarin, bu tarkib barcha xo‘jaliklarda, sut-tovar fermalarida,
shuningdek, fermerlar xonadonida xam bajarilishi yuksak natijalarga
olib keladi va foydadan xoli emas.

Sutga dastlabki ishloq berish deganda, asosan, quyidagi bir necha
talablar nazarda tutiladi. Masalan, sog‘ib olingan sutni turli mexanik
go‘shimchalardan tozalash, ya’ni sutni suzish, sovutish, ayrim xollarda
pasterlash va jo‘natish (transportirovka qilish) shular jumlasidandir.

Sutni fizik-kimyoviy xususiyatlari. Sutni umumiy nordonligi
gradus Ternerda (T) ifodalanadi va 100 mg sutni fenclftalein ishtirokida
0,1 n ishgor eritmasi bilan titrlaganda ketgan miqdori bilan aniqlanadi.
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Yangi sog'ilgan sutning nordonhigi 16-18° T ni tashkil giladi. Sutning
zichligi 1027/1032 kg/m3 bo‘ladi. Sutga suv qo‘shganda uni zichligi
pasayadi, bundan soxtalashtirilganligini bilish mumkin. Sutni gqaynash
harorati 1002 °C, ya'ni suvni qaynash haroratidan yuqori. Yuqori
bo‘lishiga sabab uni tarkibida tuzlar va qandini borligidir.

Ushbu malumotiamni asos gilgan xolga gadoglash materiyallarini
tanlashimiz lozim. Sut mahsulotlarining konsentratsiyasi va kimyoviy
tarkibini inobatga olgan xolda quyidagi jadvaldan foydalanamiz.

6-jadval
Turli sut konservalarini gadoglash
» Shisha butilkalarga » Shisha bankalarga * Qog’oz pergament
+ Plastik butilkalarga * Tupli o'Ilchamdagi * Polimer ptlonkalar
va shakildagi plastic
idishiarga

Texnik va fizik-kimyoviy nugsonlar sutga texnologik ishlov berish
jarayonlari buzilgan hollarda ro‘y beradi. Masalan, sutlami
pasterizatsiya va sterilizatsiya yo‘llari bilan ishlov berganda ularning
tarkibidagi uglevodlar, yog'lar va aminokislotalar chuqur o‘zgarishlarga
borib o*ziga xos hid va ta’m paydo giladi.

Sut idishlarini  yuvish wva tozalash. Sutchilik ishlarida
go‘llaniladigan barcha turdagi sut idishlari: flagalar, bidonlar, sisterna,
o‘lchagich, sut tarozi va boshqa asbob-uskunalari o‘z vagtida yuvish va
dizinfeksiya qilish eng muxim va majburiy tadbirlardan xisoblanadi.
Yuvish ishlarini bajarishda idishlarda sut goldiglari bo‘lmasligi kerak.
Sut goldiglari olinib bo*lgach oldin 25-35°C suv bilan, so‘ngra chyotka
yordamida yuvish va shuningdek, tayyorlangan maxsus eritma bilan 65-
70°C xaroratda yuvish tavsiya qilinadi. So‘ngra yuvib bo‘lingach
idishlar toza suv bilan chayiladi, dizinfeksiya qiluvchi eritma bilan
yuviladi, keyin yana issiq suv bilan yaxshilab chayiladi. So‘ngra ular
quritiladi.
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T-jadval
Sut mahsulotlarini gadeqlashda ishlatiladigan polimer
materiyallarning issiglika va sevuqqa chidamliliki bo‘yicha
quyidagi jadvaldan aniqlaymiz.

Sut mahsuloti Qadoqlash Issiqlikka Sovuqqa
turi materiyali yuri | chidamliligi, ’'c chidamliligi, e
C
Suti(pgetgrizats! Aminoplastlar. 75 30
yalangan)
Qaymog Polistirol. 80 25
Smetana Polistirol. 80 25
Kifir Aminoplastlar. 75 30
Sir Poliolifinlar. 110 15
Sirog Poliolifinlar. 110 15
tvarog Poliakrilatlar. 90 20

Yog‘och-taxtadan yasalgan asbob-uskunalar avval issiq suv bilan,
so‘ng kalsiylashlirilgan sodaning 1 foizli eritmasi yoki ishqorlar bilan
yuviladi, Keyin bir necha maria gaynoq suv bilan chayiladi xamda
quritib shamollatiladi.

Eng oxirgi marta yuvilayotgan idish, asbob-uskunalarni chayish
uchun yuvilayoigan suv rangsiz, toza xolda chiqgishi zarur. Aks xolda
xali yaxshi tozalanmagan xisoblanadi.

Maxsus yuvish moddalari bilan idish va sutga alogador bo'lgan
asbob-uskunalami yuvish eng mas’uliyatli tadbir xisoblanadi. Uning
samaradorligi yuvish uchun maxsus tayyorlangan eritmaning tarkibi,
konsentratsiyasi, xarorali va ta’sir etish quvvatiga bog‘ligdir.
Shuningdek, yuvish eritmasining miqdori ifloslangan (yuvish talab
etilgan) ashob-uskuna, idish, apparat va xokozolami tozalashga yetarli
miqgdorda tayyorlanishi kerak. Agar eritma yetarli bo‘lmasa, 0*z-0‘zidan
ma'lumki, idishlar toza yuvilmaydi. Bundan tashqari, ayniqsa, gish va
kech kuz oylan eritma tez soviydi, binobarin, uning tozalash qobilyati
pasayadi. Albatta, buni xam xisobga olish lozim,

Agar yuvish critmasining xarorati 50°C atrofida bo‘lsa, uning
tozalash xususiyati deyarli ikki martaga ortadi. Ayniqsa, yuqori xaroratli
yuvish eritmalari sut yog‘ini tozalashda muxim rol o‘ynaydi. Lekin,
yuqori xaroratli yuvish critmasi kishi teri qatlamiga salbiy ta’sir
ko*rsatadi, ba'zan qo‘Ini kuydirishi xam mumkin. Shuningdek, ba’zi bir
ashob-uskunalarda komroziya xosil bo‘ladi. Binobarin, tayyorlangan
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maxsus yuvish eritmasining xarorati 45°C dan yugori bo‘ lmasligi ma’qul
xisoblanadi. Lekin, ayrim xollarda 65°C va undan xam yuqori xaroratli
eritmalardan foydalanish mumkin, Buning uchun asbob-uskunalar
avtomatik, vopiq xolda yuvilishini amalga oshirish imkoni bo‘hshi
kerak,

Yuvish va dezinfeksiyalash ishlari yakunlangach, yana so‘nggi
marta sovuq va issiq suv yordamida chayib tashlash talab ctiladi. Bunda
yakunlovchi chayishda issiq suvdan foydalanishdan asosiy magsad,
birinchidan, sut yo‘llaridagi kimyoviy moddalarni osonlik bilan
tashgariga chigarib yuborish xisoblansa, ikkinchidan, yuvilib, chayilgan
idish va anjomlarning ichki yuzasi tez quriy oladi. Agar eng so‘nggi
xarorat 85°C bo‘lgan qaymoq suv bilan chayilsa, dezinfeksiyaga xojal
xam golmaydi. Qaymoq suv sut yo‘llaridagi barcha spora xosil giluvchi
bakteriya va mikroblarni nobud qiladi va ijobiy natijalarga olib keladi.

L-topshiriq. Sut maxsulotlarini gadoglashni tashkil etish
ketmaketligini sxemaga joylashtiring.

2-topshiriq. Qadoglashda ishlariladigan polimerlar turlarini
shunday joylashtirinki natijada turli sir mahsuiotlari idial qadeqlansin.
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3-topshiriq. Suyoq sut maxsulotlarini ishlab chiqarishda
go‘Naniladigan shisha idishlarni ishlab chiqarish texnologik jarayonini
to*gri tashkil qilishni tasvirlang.

Nazorat uchun savollar:

1. sut mahsulotlarini gadoglash uchun qo‘llaniladigan idishlar
necha turga bo‘linadi va bular qaysilar?

2. sut mahsulotlarini gadoglashda germetik yopiladigan idishlar
ganday izohlanadi?

3. sut mahsulotlarini gadoqlashda dishlarning tuzilishi va turlarga
bo‘linishini aytib bering?

4. yuqotidagilardan boshqa yana qanday gadoqlash materiyallarini
bilasiz?

5. Qadoglash materiyallariga go‘yiladigan yalablami sanang.



9. Sut va sut mahsulotlarini gadoqlashdagi idish turlari

Tayanch iboralari: Sutni suzish, sovutish, ayrim xollarda
pasterlash texnik va fizik-kimyoviy oziq-ovgat sut zavodi, sutchilik
sexlari, sotish korxonalari flagalar, bidonlar, sistema, o‘lchagich, sut
tarozi kabi jarayonlarga ishlatiladigan idishlar.

Respublikamiz sut sanoati ilg‘or texnologiya bilan jihoziangan
tarmogqlardan biri hisoblanadi. Bu tarmoq tizimiga sut, achitilgan sut
mahsulotlari, gaymoq, sariyog‘, pishloq, sut konservalari ishlab
chigariladigan korxonalar kiradi. Sut va sut mahsulotlari aholining eng
noyob ozuqaviy modda oqsilga bo‘lgan talabini gondirishda, iste’'mol
gilinayotgan 0zig-ovgat mahsulotlan strukturasint yaxshilashda muhim
ahamiyatga egadir. Shu sababli sut va sut mahsulotlarining sifatini
oshirish bugungi kunning muhim vazifalaridan biri hisoblanadi

Pasterizatsivalangan sut maxsulotiari ishlab chigarishga turli
vog'lilikda va xajimda ishlab chigariladi ular quyidagilar.

SuT
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%

33 -rasm. taraga qadoqlangan sut

34- rasm. politelin piyonkaga qadoglangan sut
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35-rasm. pelimer butilkaga qadoglangan sut

11990

36-rasm. Tarada qadoglangan koktellar.

Standart  talabi bo‘yicha sutlarning fizik-kimiyoviy
ko‘rsatkichlaridan yog® migdori, yog'siz quruq modda migdori,
nordonligi, tozalik darajasi va harorati tekshiriladi., Sutlarda yog*
migdori ularning turiga garab 2,5% dan 6% gacha, yog‘siz qurug modda
migdori 7,8-8,1% dan kam bo‘lmasligi, nordonligi kichik idishlarga
gadoglangan pasterizatsiya qilingan sutda 21°T dan, sterilizatsiya
gilingan sutda esa 20° T dan ko‘p bo‘lmasligi talab etiladi. Aholiga
sotilayotgan sutlarning hamma turi tozaligi bo‘yicha [-darajali
tozalikdan kam bo‘imasligi kerak.

Savdo tarmoglariga flaga, sisterna, konteynerlarda keltirilgan sutlar
iste’mol gilishdan oldin albatta qaynatilishi kerak.

Sutlami gadoglaganda idishlar toza, sizib chigayotgan joylari
bo‘lmasligi, paketlarda bo‘lsa paketlar ivib, deformasiya bolib
golmagan, aniq va to“g‘ri tamg‘alangan bo‘lishi kerak.
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Achitilgan sut maxsulotiarini qadoglashda ishlatiladigan
qadoglash materivallari turlari va shakli quyidagilardan iborat,

e — e
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37-rasm. Polimer idishga qadoqlangan

39-rasm. Polimer butilkaga qadoglangan
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40-rasm. Kombinatsiyalangan taraga qadoglangan

Yuqoridagi malumotlardan ko‘rinib turibdiki bitta riyajenka
maxsulotining o‘zini turli xildagi qadoglarga qadoglashimiz mumkun.
Ularni qadoglashdagi bunday xilmaxillik nafagat qadoqlash
samaradorligini oshiradi baliki sovdo rastalaridagi markrtingni xam
kuchaytiradi. Bundan tashqari turli qgadoglash nateriyalariga
qadeqlangan bir turdagi maxsulotning sagianish xororati va muddarlari
xam turlisha bo‘ladi. Masalan politelen paketiarga gadoglangan
mahsulotlarning polimer idishlatrga garaganda yaroglilik muddati
kamroq bo‘ladi va boshqgalarda ham shunday o‘zgarishlarni ko‘rishimiz
mumkun.

42-rasm. Pergamenthi yupga qarton gadoq
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46-rasm. Vakumlik polimerga qadoglangan
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47-rasm. Polimer va qog‘ozli qambinatsiyaga qadoglangan

Yugoridagi gadoglangan mahsulotlar ham sirli maxsulotlar
bo‘lishiga garamasdan turli hil o‘lcham wva tarkibdagi qadoqlash
materiyallardan foydalanilgan. Mahsulotlarini kimyoviy tarkibi va
konsestensiyasini etiborga olgan xolda materyallami va o‘lchamni
tanklashimiz mumkun. Bu albatda korxonaning ishlik qarori va
markitologning maslaxatini xam inobatga olgan xolda ishlab chiqarish
jarayoni tashkil etiladi.

Quyidagi mahsulotlar ham xuddi shunday ularni mustaqil
ravishda qadoglarini aniglang.
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Sutni joylashtirish va saglash; Quyultinlgan sut konservalarini
og'irligi 400 g va bundan ortiq gilib, germetik tiqinlangan tunuka
bankalarga joylanadi. Har qaysi bankada chiroyli qilib bezatilgan qog‘oz
yorliq bo‘lib, unda vazirlikning va mahsulot tayyorlagan korxonaning
nomi, mahsulotning nomi, sof og'irligi, chakana narxi, standart nomeri
va qisqa kimyoviy tarkibi ko‘rsatilishi kerak.

Qandli quyultirilgan sut 1 dan 0°C gacha bo‘lgan haroratda 12 oy
saqlanadi.

Hozirgi vaqtda quritilgan prostokvasha va quntilgan smetana ham
chiqariladi. Quritilgan prostokvasha asidofil va bolgar tayoqchalardan
(bakteriyalardan) hamda termofil streptokokdan iborat tomizg‘i solib
achitilgan sutni purkagich qurilmalarda quritib olinadi.

1-topshirig. Sur masuolotlarini qadoqlash materilalarining turlari
va shaklini sxemaga joylang



2-topshiriq. Sizda 5 tonna kifir bo‘lsa uning 2 tonnasini taraga, 1.5
tonnasini plastic butilkaga va qolganini polimer piyonkalarga
joylashingiz kerak. Aytinchi sizda nechta dona maxsulot bo‘ldi.

3-topshiriq. Sxemani shunday to‘ldiringki sizning sut
maxsulotiaringiz to‘liq qadoalash materiyallari shakillarini gamrab olsin.

Nazorat savoilari:
1. Sut va uning ozuqaviy ahamiyatini qadoqglashga tasin.
2. Tabiiy sigir sutining ahamiyati.
3. Sutning assortimentlari to*g‘risida tushuncha bering.
4. Qaymoq va uning sifat ko‘rsatkichlari.
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10. Qadoglangan mahsulotlarni sifatini baholash.

Tayanch iboralari: Shtrix-kodlarmi, mahsulot, Tovar, iste’mol,
markirovkalash, assotsiaisiyasi davlat kodi; korxona (firma) mahsulot
kodi; nazorat soni.

1. Qayta ishlash korxonalarida qadoqlangan mahsulotlarni sherixli
kodlash

Qayta ishlash korxonalarida tayyorlanadigan mahsulotlar turli
xildagi idishlarda gadoglanib tayyor mahsulotlar saglanadigan
omborlarga yuborishdan oldin ularni albatta markirovkalash jihozlari
bilan yorliq, ishiab chiqarilgan sanalar qo‘yilib, iste’'molga va saqlash
omborlariga jo‘natiladi.

Ba’zan biror bir mahsulot xarid gilganimizda uning ko‘rinarli
Joyida yoki etiketkasida har xil qalinlikdagi chiziglar va raqamlar bilan
belgilangan shakllarni ko‘rishimiz mumkin. Ularga shtrix kod nomi
berilgan. Xo'sh, shtrix-kodlar nima va gachon paydo bo‘lgan.

Shtrix-kodlarmi mahsulotlarga nisbatan tadbiq etish g'oyasi ilk
bora 1930-yillarda AQSHning Garvard biznes maktabida yaratilgan
bo‘lib, undan amalda foydalanish bir necha o‘n yillardan so‘nggina,
ya'ni, 1960-yillardan boshlangan. Shtrix-kodlami dastlabki go‘llovchilar
temir yo‘lchilar bo‘lib, shu wusul orqali temir yo! vagonlari
identifikatsiyalashtirilgan. Mikroprotsessor texnikasining gurkirab
rivojlanishi 1970-yillardan boshlab shirix 36 kodlardan keng ravishda
foydalanish imkoninmi yaratdi. 1973-yil AQSH da Mahsulotning
Universal Kodi (IPC) gabul qilinib, 1977-yildan boshlab esa, Yevropa
Kodlash Tizimi EAN (Europcan Article Numbering) ta’sis etildi va
hozirda undan nafaqat Yevropada, balki boshqa mintagalarda ham keng
ravishda foydalanilmoqdA)

Shtrix-kod ketma-ket almashinib keluvchi qora (shtrix) va oq
(probel) rangli, trli qalinlikdagi chiziglardan iborat bo‘lib, bu
chiziglaming o‘Ichamlari standartlashtirilgan. Shtrixkodlar maxsus optik
qurilmalar — skanerlar yordamida o‘gishga mo‘ljallangan. Uning
vositasida, mikroprotsessorlar orgali shtrixlar ragamlarga dekoderlanib,
mahsulot hagidagi ma’lumotlar kompyuterga uzatiladi. Vazirlar
Mahkamasining  qaroriga  binocan  davlatimizda  O‘zbekiston
Respublikasida ishlab chigarilayotgan tovarlami shirixli kodlash
kiritilmoqdA) «GS1 Intemationals (EAN Uzbekistan) (Belgiya,
Bryussel) xalqaro assotsatsiyasi tomonidan mamlakatimizga 478 ragamli
identifikatlashtirish kodi berildi.
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U bo'yicha bu tovar gayerda ishlab chiqarilganligini aniglash
mumkin, Mamlakat kodidan keyingi raqamlar tovamni ishlab
chigarayolgan yoki realizatsiya qilayotgan korxcnani belgilaydi.
Keyingi beshta ragam bilan mahsulotning iste’'molchilik xossalari
o‘lchami, massasi, tarkibi, shakli, o‘ramining ko‘rinishi va boshga
ma'lumotlar shifrlab qo‘yilgan.

Bu ragamlar gatoriga muvofiq kompyuter yordamida shtrixli kod
shakllantiriladi. Oxirgi 13-ragam tekshirish uchun va barcha kiritilgan
axborotning shtrixli kodini skaner bilan o‘qilishi to‘g‘riligim tekshirish
uchun ishlatiladi, Shirixli kodga o‘zganb turuvchi, masalan, sifati va
bahosi haqidagi ko ‘rsatkichlar kiritilmaydi.

Har bir tovar ishlab chigaruvchi bizda tashkil etilgan «GSI
International» (EAN Uzbekistan) tovarlar va xizmatlarni avtomatik
identifikatlashtirish Markazida ro‘yxatga olinadi.

Shirixli kodlash texnologiyasini joriy ctishning iqtisodiy samarasi
aylanma mablag‘lar harakatini tezlashtirish, tovar zaxiralarini
boshgarish tezkorligini ta’minlash, omborxonalarda saglash xarajatlarini
kamaytirishdan tashkil topadi. Shtrixli kodning borligi psixologik
ahamiyatga ham ega, xaridor albatta «zebra» belgili tovarni (anlaydi.
Lekin shtrixli kod shaxsan iste’molchi uchun axborotga ega emasligini
ta’kidlash kerak. Ammo o°z hurmatini bilgan ishlab chiqaruvchi
o‘zining obro‘si uchun yagona ma’lumotlar bazasiga ma’lumotlar berib,
albatta, tovarlar va o‘zi hagida umumiy ma’lumotlarini bildiradi. Bu
ma’lumotlami soxtalashtirish mumkin emas. Garchi ayrimlar intilsa
ham, natijada ular bozorda aks reklamaga ega bo‘ladilar, bu esa
chigimlarga olib keladi. Grafik tasvir va ragamli qatorning loyigligini
taqqoslashni buyum haqidagi axborotning to‘g‘riligi uchun javobgar
bo‘lgan ixtiyeriy EAN milliy yoki xalgaro ma’lumotlar bankida
o‘tkazish mumkin. Bu tizimdan ishlab chiqaruvchilar, etkazib
beruvchilar va savdoda muvaffagiyatli foydalaniladi. Savdo sheriklari
barcha zanjir bo‘ylab identifikatsiyalashtirish ragamiga havola gilishadi.
Bu gulay, chalkashlik va har xil tushunishni bartaraf giladi. Tovarlarni
ragamlash bilan mashg‘ul bo‘lgan qator xorijiy tashkilotlar bilan
kelishilgan holda ma’lumeotlar banklarini ayirboshlash
rejalashtirilmoqda, bu esa O‘zbekiston tovarlarini import gilishni
mo‘ljaliagan mamlakatlarda bizning korxonalar uchun mahsulotlarining
manzilli reklamasini ta’minlaydi. Bunday xizmatlar dunye bozorida
keng qo‘llaniladi.
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Shtrixh kod bo'yicha me'yoriy hujjatlami xalgaro talablar bilan
uyg‘unlashtirish bo‘yicha tadqiqotlar olib borilmoqda, ushbu muhim
sohada mutaxassislar tayyorlash bo‘yicha kurslar amal gilmogdA)

Xullas, O‘zbekiston tovarlarining ragobat gila olish imkonini
oshirish, ulaming tovarlami raqamlash xalgaro tizimiga kirishi,
iste’molchilar huguglarini himoya qilish, «O‘zbhekistonda tayyorlangan»
nomli markali mahsulot ishlab chiqarishning avtomatlashurilgan
hisobini ta’minlash uchun magsadga qaratilgan ish olib borilmoqdA)

EAN assotsiatsiyasi turli davlatlar uchun kodlar ishlab chiqqan
bo‘lib, ushbu kodlardan foydalanish uchun markazlashgan tarzda
litsenziyalar tavsiya etadi, Masalan, Fransiya uchun davlat kodi sifatida
30-37, Italiya uchun 80-87 oraliglari tavsiya yetilgan. Ba'zi
davlatlaming kodlari uch xonali sondan iborat. Masalan, Gretsiya — 520,
Rossiya — 460, Braziliya — 789. Quyiroqda keltirilgan 1-jadvalda ba’zi
bir davlatlarning litsenziya asosida olingan kodlari keltirilgan.

Asosan, EANning ikki kodidan ko‘proq foydalaniladi: 13-razryadli
va 8-razryadli raqamlii kodlar. Bunda eng ingichka shirix birlik sifatida
olinadi. Har bir ragam (yoki razryad) ikki shirix va ikki probeldan iborat
bo‘ladi (16 va 17-rasmlar). 13-razryadhi kodning tarkibida quyidagi
kodlar ko‘rsatiladi:

— davlat kodi;

- korxona (firma)

— mahsulot kodi;

— nazorat soni.

Tayyorlovchi korxonaning kodi har bir davlatda tegishli
organlar tomonidan tuziladi. Odatda, bu kod beshta ragamdan iborat
bo‘lib, davlat kodidan keyin kecladi. Mahsulot kodi tayyorlovchi
tomonidan tuziladi va u ham beshta ragamdan iborat bo‘ladi. Bu
kodning rasshifrovkasi standart emas, u mahsulotga taallugli bo‘lgan
muayyan xususiyatlarni (belgilarni) yoki fagat tayyorlovchining
o‘zigagina ma'lum bo‘lgan va shu mahsulotning gayd ectish tartib
raqamini ifodalashi ham mumbkin.

EAN-8 kodi uzun kodlami belgilab bo‘lmaydigan kichik o*ramlar
(upakovkalar) uchun mo‘ljallangan. EAN-8 kodi quyidagi kodlar
tartibidan iborat:
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19-sxema. Kodlar turlari

Ba’zan, tayyorlovchi korxona kodining o*rmiga mahsulotni gayd
etish tartib raqami keltirilishi ham mumkin.

Raqamlar qatori skaner uchun emas, balki xaridorlar uchun
mo‘ljallangan. Talabgor (xaridor) uchun ma’lumot fagat mahsulot
tayyorlangan davlatni bildirish bilan chegaralanadi, chunki davlat kodi
maxsus nashrlarda va ma’lumotnomalarda keltirilib turadi yoki
ma’lumot bazalarida va banklarida saglanishi mumkin. To‘lig shtrixli
kod tashqi savdo tashkilotlariga yoki savdo obycktlariga mahsulotning
aniq kelib chigish rekvizitlarini bilish va kerak bo‘lsa, mahsulotning
kontrakt (shartnoma) talablariga mos kelmaydigan paramectrlari va
ko‘rsatkichlari borasida aniq manzilga raddiya yoki norozilik bildirish
imKkoniyatini yaratadi.

Nazorat soni EAN algoritmi bo‘yicha kodning skaner vositasida
to‘g‘ri o'qilganligini tekshirish uchun xizmat giladi.

O<zbekiston Respublikasida shtrixli kodiashning tatbiq etilishi, eng
avvalo, 1996-yilning 26-aprelida gabul qilingan «Iste’molchilarning
huquqglarini himoya qilish to‘g‘risidangi Qonunning 4-moddasida
ko‘rsatilgan iste"molchining xarid gilinayotgan mahsulot hagida zarur va
ishonchli ma’lumot olish huquqini amalga oshirishda yangi zamin
yaratadi.

Shtrixli kodlash ishlab chigarish korxonalari uchun quyidagi
imkoniyatlarni yaratadi:

— avtomatlashtirilgan boshgaruv tizimlarining tatbiq etilishini
osonlashtiradi;
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— ishlab chiqarish, mahsulotni saglash va realizatsiya qilish kabi
faoliyatlardagi hisob-kitob ishlarining samaradorligini oshiradi;

— resurslarni tahlil gilish imkoniyatini beradi;

— hujjatlar aylanishini gisqartiradi;

— mahsulotni realizatsiya qilish va harakati haqidagi ishonchli
ma’lumotlarni muntazam ravishda yig‘ishni yo‘lga qo‘yish mumkin;

— boshqgaruv va nazorat organlariga ravishda mahsulot xususidagi
ma’lumotlarni tezkor tavsiya etish,

20-sxema. Shtrix kodlashning inkoniyatlari.

Biroq xaridor sotib olayotgan mahsulotining nafagat tayyorlangan
davlati borasidagi ma’lumotni, balki tegishli barcha ma’lumotlarni ham
bilishni istaydi. Bu muammo ham vaqti kelib standartlashtirish
yordamida hal etilishi mumkin. Buning uchun sertifikatlashtirish yo‘li
bilan tasdiglanuvchi, standartlaming majbuny talablari ro‘yxatini
kengaytirish lozim bo*ladi.
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22-sxema. EAN-13 kodi

8-jadval
Davlatlar va ularga mos kod oldi qo‘shimchasi (prefikst)
Davlat nomi | Davlat Davlat nomi Davlat | Davlat nomi | Davlat
kodi kodi kodi
AQSh va 000-139 Shvetsiya 730-739 Latviya 475
Kanada
Fransiva 30-37 Meksika 750 Tayvan 471
Bolgariya 380 Venesuela 759 Estoniya 474
Germaniya | 400-440 Shvetsariya 760-769 Filippin 480
Rossiya 460-469 Argentina 779 Malta 535
Syangan 489 Chili 780 Janubiy 600-601
Afrika
Yaponiya 450-459 Braziliya 789 Marokko 611
Buyuk 500-509 Italiva 80-83 Tunis 619
Britaniya
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Gresiya 520 Ispaniva 840-849 | Gvatemala 740
Kipr 529 O*zbekiston 478 Salvadar 741
Irlandiya 539 Kuba 850 Gonduras 742
Belgiya va 54 Chexiya 859 Panama 745
Lyuks
Portugaliya 560 Yugoslaviya 860 Nikaragua 743
Islandiva 569 Turkiya 869 Kosta-Rika 744
Daniya 57 Niderlandiya | 870-879 | Kalumbiya 770
Paolsha 590 Janubiy Koreya 880 Urugvay 773
Vengriya 599 Singapur 888 Peru 715
Finlandiya | 640-649 Avstriya 900-919 Ekvador 788
Xitoy 690-695 Avstraliva 930-939 Tayland 885
Yangi 940-949 Sloveniya 383 Indoneziya 899
Zelandiya
Isroil 729 Xaorvatiya 385 Malayziya 955
Gonkong 489 Norvegiya 700-709 Litva 477
Azarbayjan 476 Belorus 481 Ukraina 482
Gruziya 486 Liban 528 Portugaliya 560
Vengriva 599 Mavrikiya 609 Aljir 613
Tunis 619 Egipet 622 Tordaniya 625
Quvayt 627 Emirat CAE 629 Paragvay 784
Slovakiya 258 Tailand 885 V'etnam 893
Qirg'ziston 470 Bahrayn 608 Shri-Lanka 479
Bosniya- 387 Maldova 484 Armeniya 485
Gersego
Makedoniya 591 Ruminiya 594 Dominika 746
Keniva 616 Suriya 621 Liviya 624
Eron 626 Saudiya- 628 Boliviya 777
Arabiston
Shimoliy 867 Hindiston 390 Makao 958
Korcya

2. Qadoglangan mahsulotlarni markirovkalash mashinalari
Markirovkalash mashinalart.
EE-4 rusumli temir bankalar uchun etiketka yopishtirish mashinasi.
ER-2 rusumli shisha bankalar uchun etiketka yopishtirish
mashinasi,
VEM shisha bankaga etiketka yelimlovehi mashina.
ROTIKS-69 «Nageman (GFR) - etiketka yelimlovchi mashinasi.
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A9-KSH6 - etiketkalangan tarani quritish mashinasi.

BUMS-2-82-500 bankalarni karobkalarga joylashtirish uchun
ishlatiladi.

3. Shisha idishlarni yashiklarga joylash jihozlari

Tayyor mahsulotni tashish uchun yashik wva korobkalarga
joylashtiriladi. Tayyor mahsulotni yashiklarga joylash jixozlarning
tuzilishi bankalarning turiga ko‘ra farqlanadi. Shisha idishlami joylash
uchun BUMS markali, tunuka bankalar uchun A9-BUM markali jihozlar
ishlatiladi.

Shisha idishlarni yashiklarga joylash apparati Bunday jihozlar
yordamida to‘ldirilgan wva yopilgan idishlar karton va yog‘och
yashiklarga joylanadi,

BUMS-2 markali apparat quyidagi gismlardan iborat: stanina,
uzatma, transportyor, bankalarni blakirovka qilish mexanizmi, yig‘gich,
arava, yashikni ko‘tarish mexanizmi, elektroshkaf, Apparatning
uzatmasi elektrodvigatel va reduktordan iborat.

Transportyor orqali keladigan bankalar 3-4 dan apparatga uzatiladi.
Bankalar miqderi blakirovka mexanizmi yordamida boshqgaritadi.
Kelgan bankalar yuklash stoli-yig‘gichda gidromexanizm yordamida
qatorlab (xar bir qatorda 3 yoki 4 dan) qo‘yiladi. Qatorlar soni 3 yoki 4
bo'ladi, ya'ni bankalar migdori 9 yoki 16 bo‘lishi kerak. Oxirgi qator
qo‘yilganda vig‘gich stoli ko‘laritadi va yig‘ilgan bankalarni yashiklarga
Jjoylashtiriladi.

Bu jarayon telejka orgali quyidagicha bajariladi. Aravaga 4 ta
planka, har bir plankada 4 dan uchlari rezina bilan qoplangan trubkalar
umatilgan. Bankalar yig‘ilganda arava xarakatlanadi, bankalar
ko‘tariladi. Shu vaqt stolda bo‘sh yashik qo‘yiladi. Rolik ko‘tarilib
yashikni bankalarga kiygizadi. Bankalarni ko‘taradigan mexanizm
vakuum yordamida ishlaydi. Idishlar korobkaga tushganda mexanizm
vakumsizlanadi va bankalarni tushiradi. Yashik qo‘yilgan stolik
dastlabki holatga gaytadi. Yashikga yopiladi.

Apparatning texnik xarakteristikasi

Ishlab chigarish quvvati, banka/min

1-82-500 100 gacha

1-82-350 100 gacha

1-82-1000 60 gacha

Yashik o'lchamlari

1-82-500 bankalar uchun 400x400x115
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1-82-350 bankalar uchun 400x400x86
1-82-1000 bankalar uchun 350x350x165
Uzatma quvvati, kVt 3,07

Gabaritlari, mm 2400x1540x1390
Massa, kg 1100

Boshgaruvchi, 1 kishi,

23-sxem Shisha idishlarni yashiklarga joylashtirish apparati

Ozig-ovqat mahsulotlarining tadqiqot etishning asosiy uslublari

Tayyor ozig-ovqat mahsulotlari sifatini ishlab chigarish uchun
baholashda organoleptik, mikrobiclogik va fizik-kimyoviy kabi uchta
asosiy usullar guruhidan foydalaniladi.

Organoleptik (sensorli) tahlil tayyor mahsuloini ta’mi, hidi,
konsistensiyasini, strukturasini, rangini, shakli, o‘lchami, tashqi
ko‘rinishi va yuzasi holatini baholashdan iboratdir. Bunday tahlil
ko‘rish, hid bilish va ta’mni sezish organlari yordamida amalga
oshiriladi va hech qanday maxsus jihoz, qimmatbaho reaktivlarga
ehtiyo] sezmaydi. Tayyor mahsulotga uni organoleptik baholash
natijasida beriladigan baho xolisligi fagat brakemi (ushbu tahlilni
amalga oshirayotgan shaxs) yetarlicha tayyorgarligi bilan belgilanadi.
Ushbu savol bo‘yicha maxsus adabiyotlarni o‘rganish (sensorli tahlilni
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o‘tkazish bo'yicha ko‘rsatmalar va ballar berish jadvallari) va doimy
amaliy faoliyat orqali qisqa fursatda brakermi tegishli tayyorgarligiga
erishish mumkin. Shuday qilib, organoleptik tahlilni afzalligi uning
oddivligi va uni amalga oshirish uchun kam vositalar zarurligi
hisoblanadi.

Sensorli tahlilni asosiy kamchiligi bunda olinadigan axborot
ko‘lamini keng bo‘lmasligidic. Birinchidan, bu ijobiy (yugori)
organoleptik baholashga tegishli bo‘lib, organoleptik ko‘rsatkichlari
bo'yicha barcha talablarga javob beruvchi mahsulot shu asosda nafaqat
unga xos bo‘lgan to‘la oziqaviy giymaiga ega ekanligi, balki umuman
olganda, sog‘liq uchun xavfsiz ekanligi tan olinishi mumkin emas. Buni
shunday tushuntirish mumkinki, ishlab chiqarilgan mahsulotni tarkibida
inson organizmi uchun xavfli bo'lgan ba’zi moddalarni (masalan,
radionuklidlar yoki og'ir metall tzlari) mavjud bo‘lishi va mahsulot
qiymatini belgilovchi qator zaruriy kimyoviy birikmalarni (masalan,
vitaminlar) bo‘imasligi ko'pgina  hollarda uni  organoleptik
ko‘rsatkichlariga hech ganday aks etmaydi. lkkinchidan, mahsulot
holatini organoleptik baholash sifatli tavsifga epa bo‘lib, uni iste’molchi
sog‘ligi uchun xavfsizligi yoki oziqaviy to‘laqonligi haqida yakuniy
xulosa chiqgarish, hozirda gator miqdoriy ko‘rsatkichlarmi (tnahsulotda
modda migdorini ma’lum giymatdan “kam emas” yoki “ko‘p emas™ligi)
jalb etishni taqozo etadi.

Mikrobiologik uslublamni  ozig-ovgat korxonalarida tayyor
mahsulotni nazorat etish jarayonidagi ahamiyati ishlab chiqariladigan
mahsulot turiga bog*lig bo‘ladi.

Bakteriologik tahlil tabiatiga ko‘ra sog‘liq uchun, ba’zi hollarda
¢sa inson hayoti uchun xavili bo‘lgan patogen (kasallik tug'diruvchi)
mikroorganizmlar bilan zararlanishi mumkin bo‘lgan xom-ashyoni gayta
ishlash bilan shug‘ullanuvchi barcha korxonalar uchun ulami ishlab
chigarish quvvatiga bog‘liq bo‘lmagan holda majburiy hisoblanadi.
Bunda fagat mayda quvvatli korxonalar uchun xususiy bakteriologik
laboratoriyani bo‘lmasligiga va mikrobtologik tahlillarni shartnomaga
ko‘ra akkreditasiya gilingan laboratoriyalarda of‘tkazishga ruxsat
beriladi. Agar mikrobiologik tahlillar korxonani ishlab chiqarish
laboratoriyasida amalga oshirilsa, shuni nazarda tutish joizki, ular faqat
tegishli soha mutaxassislari tomonidan o‘tkazilishi mumkin. Shunday
qilib, mikrobiclogik uslublar oziq-ovqat sanoatini gator sohalarida
tayyor mahsulotni tahlil etishda, uni iste’molchilar uchun xavfsizligini
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aniqlashda katta ahamiyatga egA) Ammo mikrobiologik uslublar guruhi
bevosita mahsulotlar kimyoviy tarkibini aniglash bilan bog‘lig bo‘lgan
oziqaviy qiymalni baholashga nisbatan ancha kam ma’lumotlar
olinishini ta’minlaydi. Bunday baholashni fagat tayyor mahsulotni fizik-
kimyoviy tahlil etish yordamida amalga oshirish mumkin.

Fizik-kimyoviy tahlil mahsulotni fizik-kimyoviy xususiyatlarini
bevosita tadgiq etishni, jumladan undagi foydali va zararli elcmentlar va
birikmalar migdorini aniglashni tagozo etadi.

Organoleptik, mikrobiologik va asosan fizik-kimyoviy ustublar
yordamida aniglangan ko‘rsatkichlar to‘plami tahlil etilayotgan
mahsulotni ozigaviy qiymati va xavfsizligi to‘g‘risida asosli xulosa
chigarish imkonini beradi. Oziqaviy giymat va xavfsizlik har bir ozig-
ovqat mahsulotini asosiy sifat mezonlari hisoblanadi

Qadogqlangan ozig-ovqat mahsulotlarining ozigaviy qiymati

Oziq-ovqat mahsulotlarini ishlab chiqarish va ovgatlanishni tashkil
etish bilan bog‘lig bo‘lgan amaliy ishda ozigaviy, biologik va encrgetik
qiymat kabi tushunchalar mavjud. Barcha ushbu tushunchalar ozig-ovgat
mahsulotlarini ulami kimyoviy tarkibiga bop‘liq holda foydaliligini
tavsiflaydi va alohida ozigaviy moddalarni inson organizmidagi
metabolik o‘zgarishlari xususiyatiariga asoslanadi,

“Oziqaviy giymat” tushunchasi eng keng umumiy twshuncha
hisoblanadi. U mahsulotni, undagi gator moddalar migdorini baholash
bilan bog‘liq bo‘lgan, foydali xususiyatlarini to‘lig ko‘lamini aks
ettirad:.

“Biologik qiymat” va “energetik giymat” ko‘proq xususiy
tushunchalar hisoblanadi.

Bilamizki oziq ovqat mahsulotlarini gadoglaganimizda ularning
kimyoviy tarkibiga zarar bermaslikka xarakat qilamiz. Ularning bazi
turlarida esa aynan qadoqlangandan kegi kimyoviy reyaksiyalar sodir
bo‘ladi va ta;m xususiyatlari tuqori o‘rinni egallaydi.

Ushbu  sxemada  (24-sxema) tayyorlangamidag  kegin
qadoglanadigan va gadoglanganidan so‘ng tayyortanadigan mahsulotlar
guruhlari keltiritgan.

Ma'lumki, ozig-ovqat bilan inson organizmiga uni normal
faoliyati uchun zarur bo‘lgan kimyoviy moddalar kelib tushadi. Bu
moddalar organizmni energetik sarflarining tiklashni ta’miniaydi va
yangi hujayra strukturalarini qurish manbalari sifatida xizmat gqiladi.
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Bular jumlasiga, muhim hayotiy funksiyalami rostlashning murakkab
jarayoniarida ishtirok etuvchi birikmalar ham tegishlidir.

favvorlan

e

e

24-sxema. tayyorlangénidag kegin gadoglanadigan va
gadoglanganidan so*ng tayyorlanadigan mahsulotlar

Shuni ta’kidlash lozimki, inson organizmida ushbu moddalarni
(suv, mineral tuzlar, ba’zi pastmolekulyar organik birikmalardan
tashqari} ozig-ovgat mahsulotlarida mavjud bo‘lgan shakllari sifatida
foydalanilishi kuzatilmaydi. Dastlab, ularni ovqat hazm qilish traktida
mayda strukturali komponentlarga parchalanishi ro‘y beradi. So‘ngra bu
komponentlar turli organ va to‘gimalarda kechayotgan reaksiyalarga
kirishib organizm uchun zarur materiallar hosil gilinadi. Ammo,
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shunday katta kimyoviy birikmalar guruhi mavjudki, ulami odam
organizmi mustaqil ravishda sintez gila olmaydi va ulamni faqat ozig-
ovqat bilan olishi mumkin. Bunday moddalar essensial
(almashtirilmaydigan) deb nomlangan,

1-topshiriq. Markirovkalashning asosiy tamotillarini va imkoniyatlarini
jadval shakida shakillantirin.

Asosiy tamotillarini Imkoniyatlarini

2-topshiriq. Markirovkalash qachon paydo bo‘lgan va ikl tizim xaqgida
prezintatsiya tayyoriang.

3-topshiriq. Quyidagi chorvachilik mahsulotlaridan namunalardan
markirovkasini kenpaytirib yozing.
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Nazorat savollari:

1. shtirix god nima ?

2. EAN kodi nima ?

3. QR kod nima?

4. kodlar nimaga kerak

5. nima uchun davlatlar kodlarini bilishimiz kerak.
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FAN BO‘YICH TEST SAVOLLARI

1.Mahsulotlarni gadoglashda qo‘llaniladigan idishlar necha turga
bo‘linadi?

A2

B)3

D)4

E)6

2.Mahsulotlarni gadoqlashda ishlatiladigan idishlar?
A)Tunika va shisha idishlar

B) Tunika va yog‘och idishlar

D) Shisha va karton idishlar

E) Hama javob to‘g‘ri

3.Suyugq konsissensiyali bir shartli bankaning o*lchov birligi?
A)ml

B) litr

D) kub

E) sm3

4.100 °C xaroratdandan yuqori xaroratda ishlov berish bu?
A) Sterilizatsiya

B) Pasterilizatsiya

D) Izaliyatsiya

E) Mexanizatsiya

5.Nel yashikning o‘lchamlarini korsating?

AYUzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 8kg

B) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 25kg

D) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 18kg

E Uzunligi 1.8m, eni 0.8m, sig‘imi 8kg

6. 100° C gradus xaroratdan past xaroratda ishlov berish bu?
A) Pasterilizatsiya

B) lzaliyatsiya

D) Mexanizatsiya

E) Sterilizatsiya

7. Tunika idishlarga nima maxsadda galay surtiladi?

A) Karroziyani oldini olish uchun

B) Sifatini saqlash uchun

D) Rangini saqlash uchun
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E) Uzoq saglash uchun

8. 2 shartli banka suyug mahsulotlar uchun gancha mi?
A) 706

B) 400

D) 350

E) 600

9. 2 shartli banka quyuq mahsuletlar uchun qancha gr?
A)B0O0

B) 353

D)} 354

E) 500

10.Chirish, achish, bijg‘ish qanday jarayon?

A) Mikrobiologik

B) Biologic

D) Fizialogik

E) Organaliptik

11. Mahsulotlarni konservalash nechi puruxga bo‘linadi?
A)3

B) 4

D)2

E)5

12. Tunika idishlarga gancha migdorda qalay va qo‘rg‘oshin surtildi?
A) 0,14%-0.04%

B) 0.16%-0.04%

D) 0.14%-0.06%

E) 0.01%-0.12%

13. Plastmassa idishlari nima maxsadda qo‘llaniladi?
A) Turli mahsulotlarni jaylashtirib tashish uchun

B) Muzlatilgan hom-ashyo uchun

D} Quritilgan maxsulot uchun

E) Tomat pastasini joylash uchun

14. Nomer-2 yashikning o‘Ichamlarini toping?

A) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 16kg

B) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 8kg

D) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 25kg

E) Uzunligi 1.2m, eni 0.8m, sig‘imi 18kg

15. 105A003 ushbu markirovka tamg‘asini izoxlang?
A} lsmena, 05 yanvar, 003 ko'k-no“xat
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B) 1smena, 05sana, yanvar, 003 makkajo‘xori

D) 1smena, 05sana, mart, 003ko‘k no‘xat

E) 1smena, 050y, yanvar, 003 ko'k no‘xat

16. Tunika idishlaming ichki va ustki gismiga ganday modda surtiladi?
A) Qalay va qo‘rg‘oshin

B) Qalay va mishyak

D) Qo'rg‘oshin va kadmiy

E) Qalay va kadmiy

17. Hozirda ishlab chigarilayotgan konserva mahsulotlarining necha feizi
shisha idishlarda ishlab chigarilmoqda?

A) 70-80%

B) 90%

D) 70%

E) 100%

18. Omborhonada xarorat 400dan 0°Cga tushirildi, xarorat koifsenti 2ga
teng bo‘lsa biokimyoviy jarayon qanday o‘zgaradi?

A) 16-marta sekinlashadi

B) 16-marta kupayadi

D) 10-marta pasayadi

E) 2-marta pasayadi

19, Mahsulotdagi kuruq modda migdon qanday asbob yordamida
aniqglanadi?

A) Refraktometr

B) barometr

D) psixromeitr

E) Termometr

20. Bir shartli banka qanday sig*‘imdagi idishlarga to‘g‘ri keladi?
A) 353-400

B) 353-450

D) 400-500

E) 350-400

21. Shisha qandey xom-ashyolardan olinadi?

A) Ohak-tosh, soda yoki patash va qum.

B) Ohak-tosh, oltingugurt, kremniy.

D) Ohak-tosh, soda, kremniy.,

E) Ohak-tosh, soda, oltingugurt.

22, 225A003 ushbu markirovka tamg*asini izoxlang?

A) 2 smena, 25 yanvar, 003 ko‘k-no‘xat
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B) 1smena, 25sana, yanvar, 003 makkajo‘xori

D) 2smena, {5sana, mart, 003ko'k no*xat

E) 2smena, 050y, yanvar, 003 ko'k no‘xat

23. Qalay surtilish migdori bo‘yicha necha gurvhga bo‘linadi?
A)3

B)2

D)6

E)4

24. Yog'och idishlarning namligi necha foizdan oshmasligi kerak?
A) 16-18%

B) 14-18%

D) 18-20%

E) 10-12%

25. Omborhonada harorat 30°C dan10°Cga tushirildi, harorat koifsenti 2ga
teng bo'lsa biokimyoviy jarayon qanday o‘zgaradi?

A) 4-marta sekinlashadi

B) 8-marta pasayadi

D) 10-marta pasayadi

E) 2-marta pasayadi

26. Konservalashda antibiotik-larni go*llashdan maxsad nima?
A} Mahsulotlarning buzilishini oldini olish

B) Mahsulotlarming rangini saglash

D) Mahsulotlaming tamini saqtash

E} Mahsulotlarning hidini saqlash

27. Shisha idishlarga gadog-langan mahsulotning xisobi ganday birlikda
olib boriladi?

A) Shartli banka

B) Dona

D) Kilogram

E) Tonna

28. Germetik yopiladigan idishlar?

A) tunika va shisha idishlar

B) Shisha va karton idishlar

D) Tunka va mato idishlar

E) Hama javob to‘g‘ri

29. Germetik yopilmaydigan idishlar?

A)Qog'ozli, yog‘ochli, plastik idishlar

B) Yog‘ochdan yasalgan bochka va yashiklar
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D) Fanerdan yasalgan baraban va yashiklar

E) Plastmas latok va yashiklar

30. Nima maxsadda tunika idishlarga galay surtiladi?

A} karroziyani oldini olish uchun

B) Sifatini saglash uchun

D Rangini saglash uchun

E Uzoq muddat saglash uchun

31, Murabbo solingan shisha idishning shartli bankasi nechaga teng?
A)400gr

B) 460ml

D) 1000gr

E) 1000ml]

32. Tunika idishlaming massasi mahsulot massasining necha foyizini
tashkil etadi?

A) 10-17%

B) 15-18%

D) 10-20%

E) 25-30%

33. Tunika idishlarning afzalligi?

A) 2,3, 4javoblar to‘g'ri

B) Nisbatan yengil, temperatura o*zgarishlarga chidamli, sinmaydi
D) Mehnat unimdorligini oshiradi, harajatlarni kamaytiradi
E) Idishlarni mexanizatsiyalashtirish va avftomatlashtirish
34. Qanday tasir ostida mahsulotlarda buzilish sodir bo‘ladi ?
A) Mikroorganizimlarning rivojlanishi natijasida

B) Sporalaming kupayishi

D) Zamburug‘laming kattalashishi

E) Ishqorlarning ta’sirida

35. Konservalashning ganday usullari bor?

A) Bioza, abioza, anabioza

B) Bioza, muzlatish, gaynatish

D Bioza, abioza, plazmoliz

E Bioza, abioza, muzlatish

36. Konservalashning nechta usuli bor?

A)3

B)2

D4

E6
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37. Kartondan yasalgan idishlarga?

A) Yashik, quti, stakanlar.

B) Qutilar.

D Stakanlar.

E Yashiklar.

38. Atmosferaning subnormal tarkibi?

A)N-90-94%, O 3-5%, CO2 3-5%

B) N-90-94%, O 3-5%, CO2 5-5%

D N-90-98%, O 3-5%, CO2 3-5%

E N-90-95%, O 3-5%, CO2 4-5%

39. Meva va sabzavotlarni marinadlashda qaysi modda konservant sifatida
ishlatiladi?

A)Sirka

B) Tuz

D) Shakar

E) Spirt

40. Quritishning qaysi usulida mahsulot o*zining boshlang‘ch hajmini,
rangini, hidini, tamini va h-k saglab qoladi?

A)Sublimatsion

B) Tabiy

D) Suniy

E)2-3to‘g'ri

41. O‘zining tabiy imunitetidan foydalangan holda xom-ashyodagi hayotiy
jarayonlamni ushlab turishga asoslangan usul?

A)Bioza

B) Abioza

D) Anabioza

E) Plazmoliz

42. Turli fizik-kimyoviy va biologik faktorlar yordamida
mikroorganizimlari hayot faoliyatini to‘xtatishga asoslangan usul?
A) Anabioza

B) Bioza

D Abioza

E Plazmoliz

43, Konservalashda antibiotiklarni qo*ilashdan maxsad nima?

A) Mahsulotlaming buzilishint oldini olish

B) Mahsulotlarning rangini saqlash

D Mahsulotlaming tamini saqlash
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E Mahsulotlarning hidini saglash

44. Penisilin, streptomisin, gramisidin ushbu antibiotiklar qaysi
organizimlardan clinadi?

A) Mikroblardan

B) Hayvonlarda

D O'simliklardan

E Zamburug‘lardan

45, Fitonsidlar ushbu antibiotiklar gaysi organizimlardan olinadi?
A) O'simliklardan

B) Mikriblardan

D Hayvonlardan

E Zamburug‘lardan

46. Antiseptiklar ganday magsadda go‘llaniladi?

A) Ogsil bilan boitish uchun

B) Yog' bilan boitish uchun

D Uglevod bilan boitish uchun

E Konservant sifatida

47. Anabioza prinsipiga asoslangan konservalashda qanday usullar
qo‘llaniladi?

A) Sovitish, muzlatish, quritish, marinandlash, tuzlash va boshqariluvchi
atmosferada saglash

B) Antisiptiklar, antibiotiklar, o‘zgaruvchan elektr toki

D Sovitish, muzlatish, quritish va issiqgtik sterilizatsiyasi

E Barcha javob to‘gri

48. Abioza prinsipiga asoslangan kenservalashda ganday usullar
qo‘llaniladi?

A) Issiqlik sterilizatsiyasi, o‘zgaruvchan elektr toki, antiseptiklar va
antibiotiklar

B) Sovitish, muzlatish, quritish, marinandlash, tuzlash va boshgariluvchi
atmosferada saglash

D Sovitish, muzlatish, quritish va issiglik sterilizatsiyasi

E Barcha javob to‘g'ri

49. Shisha idishlarga turli sig‘imii?

A) Butilka, banka, balonlar.

B) Butilkalar.

D Balonlar,

E Bankalar.

50. Mahsuletlami buzilishdan oldini olishni ganday usulini bilasiz?
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A) Bioza, anabioza, abioz

B) Anabioz

D Abioz

E Bioz

51. Yog'ochdan yasaladigan idishdan namlik necha foizdan oshmasligi
kerak?

A) 16-18%.

B) 20-25%.

D 5-10%.

E 10-15%.

52. Mahsulotlarni qadoqlashda qo*llaniladigan metall idishlarga
A)2.3.4 javoblar to'g'ri

B) Flyagalar, tublar.

D Tunika yashiklar va alyuminiy flyagalar.

E Tunikadan tayyorlangan bochkalar.

53. Polimir materiallardan tayyorlangan idishlarga?
A)Stakanlar bedonlar.flyaga va konteynerlar.butilka va bankalar
B) Stakan.

D Flyagalar

E Butilka, banka

54. Sterilizasiya deb nimaga aytiladi?

A) Mahsulotga 100° Cdan yuqori xaroratda ishlov berish

B) Mahsulotga 100° C dan kam xaroratda ishlov berish.

D Mahsulotga bug® bilan ishlov berish

E Mahsulotlarga gaynoq suv bilan ishlov berish

55. Pastirizasiya deb nimaga aytiladi?

A)Mahsulotga 100° C dan kam xaroratda ishlov berish.

B) Mahsulotga 100° C dan yuqori xaroratda ishlov berish,

D Mahsulotga bug* bilan ishlov berish.

E Mahsulotlarga qaynoq suv bilan ishlov berish.

56. Issiqlikka chidamli shisha formulasi?

A) K20.Ca0.65i02

B) Na2Si0O3

D Na20.Ca0.6S8i02

E 2A1203.38i02

57. Quynq konsestensiyali mahsulotlar uchun 1 shartli banka deb nima
qabul gilingan?

A} 400 gr.
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B. 373 ml.
D.1kg
E. 1-11i idish

58. Suyuq kosestensiyali mahsulotlar uchun 1 shartli banka deb nima qabul

qitingan?

A) 353 ml

B) 400gr

D1 kg.

E 1 h idish.

59. Massa netto deb nimaga aytiladi?

A)Qadoqglangan mahsulotning sof idishsiz massasiga

B) Qadoglangan mahsulotning massasi.

D Qadoglangan mahsulotning tara bilan massasigA)

E Mahsulot massasiga

60. Shisha bankalarni qadoqlash necha xil bo‘ladi?

A) Idish og'zi sigib, aylantirib va rezbali

B) Il-sigib maxkamlanadigan

D 11I-rezbali

E I-aylantirib berkitiladigan

61, Quyidagi shisha idishning belgisida [-82-500, ikkinchi belgi nimani
bildiradi?

A) Shisha idish og‘zining diametri (mm).

B) Idishning uzunkigi (sm).

D Idish sig“imi (ml).

E Shisha idish som

62. Quyidagi shisha idishning belgisida I-82-500, birinchi belgi nimani
bildiradi?

A)ldish aylantirib berkitilganini.

B) 1 kg idish massasi.

D 1 ta idish soni.

E 1 1idish sig*imi.

63. Quyidagi shisha idishning belgisida I-82-500, uchinchi belgi nimani
bildiradi?

A) Idish sig‘tmi (ml}.

B) Shisha idish og‘zining diametri (ml).

D Idish massasini (rp)

E Shisha idish soni {(dona)

64 Etiketkada nccha razryadli shirix kodlash ishlatiladi?
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A)8 va 13 razryadli.

B) 13 razryadli.

D 8 razryadli.

E 14 razryadl.

65. Qayta ishlash korxonalarida shisha idishlami yuvishda ganday
reagentlar eritmasi ishlatiladi?

A)Kaustik soda eritmasi.

B) Sirka kislota eritmasi,

D Oxak eritmasi.

E Osh tuzi.

66. O‘zbekistonda ishlab chigarilgan mahsulotlarning shirix kod: qanday
raqamlar bilan boshlanadi?

A)78.

B} 400.

D 460.

E 470.

67. Shisha idishlarni yuvish uchun 5 kg 2 % li soda eritmasini tayyorlash
uchun gancha soda va suv olish kerak?

AMO00 gr soda va

B) 4.9 1suv.2,5 kg soda va 2,5 | suv.,

D 200 gr soda va 4,8 kg suv.

E 2 kg soda va 3 kg suv

68. Sig*imi 11 bo*lgan shisha idishda zichligi 1,15 gr/sm3 bo‘lgan tomat
pasta gadoglangan bo’lsa bu necha shartli banka?

A)2,88.

B) 1,15.

D 2,00.

E 1,00.

69. Sig‘imi 1 1 bo*lgan shisha idishda zichligi 1,15 gi/sm3 bo‘lgan tomat
pasta gadoqlangan bo’lsa massa neto necha kg teng?

AN, 1S k.

B) 0,50 kg.

D 2,15 kg.

E 1,00 kg.

70. Sig‘imi 3 | bo'lgan shisha idashda tindirilgan olma sharbati bo’lsa bu
necha shartli banka?

A)BS.

B) 4,2
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D 6,0

E3,5

71. Oddiy shisha bilan issiglikka chidamli shishaning farqi nima?

A) Tarkibiy qismidA)

B) Farqi yo’q.

D ChidamliligidA)

E Tashqi kurinishida

72. Issiglikka chidamli pishirishda xom-ashyo sifatida ganday birlamchi
moddalar olinadi?

A} Potash, oxak tesh, toza qum.

B) Tuz, qum, tuproq.

D Soda, toza qum, oxak tosh.

E Toza qum, tuprog, oxak tosh.

73. Issiqlikka chidamli shishaning 1 molekulasida necha mol kremney
(IV)oksidi bor?

A)6.

B) 4.

D5.

E2.

74. Yer osti suvlari xandak yoki o‘ra tagidan kamida nccha metr uzoqda
bulishi lozim?

A)2,0m

B.2,5m

D.1,5m

E.1,0m

75. Suyuq va quyuq mahsulot uchun xom ashyo sarflash normasiga
tushuncha bering.

A) 1 m.sh.b yoki 1t mahsulot ishlab chigarish uchun sarflangan xom ashyo
miqdori

B. Asosiy va qushimcha xom ashyo migdori.

D. Tayyor mahsulot uchun sarflangan xom ashyo miqdori.

E. Xar oyda ishlab chigariladigan mahsulotning turi va miqdori.

76. Shisha idishlarni berkitish usullari necha turga sinflanadi?

A)3.

B) 2.

D1,

E 4

77. Shisha idishlami joylash uchun qanday markali jixozlar ishlatiladi?
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A) BUMS.

B) IMKV-2000

D A9-KM.

E A9-BUM

78. Tunika bankalarni joylash uchun qanday markali jixoz ishlatiladi?
A)A9-BUM

B) IMKV-2000

D A9-KM

E BUMS

79. Shisha idishlami yashiklarga joylash uchun gqanday apparat ishlatiladi?
A) BUMS-2

B} IMKV-2000

D A9-KM

E BUMS

80. Shisha olishda ishlatiladigan toza qum (kvar formulasi?

A) Si02

B) CaCO3

D SiO

E AI203

81. Issigtikka chidamli shisha pishirishda sodani urniga nima ishlatiladi?
A) Kaliy karbonat

B) Osh tuzi

D Kaustik soda

E Oxak

82. Qayta ishlash korxonalarida tayyor mahsulotlami gadoqlash uchun
ishlatiladigan shisha idashlar qayerda ishlab chiqiladi?

A} Quva

B} Samargand

I Navoiy

E Toshkent

83. Tunikadan yasalgan idishlar ganday metall bilan koplanadi?

A)Sn

B) Al

D Ti

E Cu

84. Tayyor mahsulotni shisha idishlarga qadoglashdan maqsad nima
A} Maxsulotni uzoq vaqt davomida yuqori sifatli qilib saqlash

B) Mahsulotmi buzilishdan eldini olish.
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D Germetikligini ta’mirlash

E Saglash muddatini oshirish

85. Shisha idishlarni tunika idishlardan avzalligi?

A) Ko’p marta ishlatilishi.

B) Tashqi kurinishi

D Tinigligi

E Yengilligi.

86. Tunika idishning shisha idishdan avzalligi?

A) Uzoq regionlarga junatilishining qulayligi

B) Tashgi kurinishi

D Transporta belligi

E Yengilligi

87. Ko’k rangli shisha olishda qanday metall tuzlari ishlatiladi?
A Kobalt

B) Temir

D Qalay

E Mis

88. Yashil rangli shisha olishda qanday metall tuzlari ishlatiladi?
AMis(I) tuzlari yoki xrom(11T)oksidi

B) Mis(1l) tuzlari

D Mis(I} tuzlari

E Xrom(1IT)oksidi

89. Germetik berkitilgan idishlarda saglanadigan qayta ishlangan
mahsulotlamni saglashda ganday konscrvantlar ishlatiladi?
A)Shakar, osh mzi, sirka

B) Shakar

D Sirka esensiyasi

E Osh tuzi

90. Shisha bankalarga qadoglangan mahsulotlar ganday jixozda
sterillanadi?

A) Avtoklavlarda

B) Pishirish qozonlari

D Pasterizatorlarda

E Vakuum bug‘latuvchi apparat

91. Saglanayotgan mahsulotda kechadigan nafas olish jarayonining tezligi
ganday gonuniyatga buysunadi?

AYant-Goff qoidasiga

B) Klayperon-Mendeleyev qenuniga
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D Gaz gonuniga

E Modda massasining saglanish qonuniga

92. Tayyor mahsulotlar omborida saglanadigan mahsulot miqdori...
AY Ikki oyda ishlab chiqarilgan mahsulotning 75 %.

B. Mavsumda ishlab chiqarilgan mahsulotning 50%.

D. Uch oyda ishlab chigarilgan mahsulotning 50 %.

E. Mavsumda ishlab chigarilgan mahsulotning 85%.

93. Idishlami tashish uchun qo‘llaniladigan transport uskunalar?
A) Plastinkali transportyor.

B. Gidrotransportyor.

D. Elektrotelfer.

E. Elevator.

94. Omborxona xarorati 30°C tushirilganda biokimyoviy jarayon tezligi
qanday o’zgaradi? (Y=3)

A) 9 marta kamayadi

B) 3 marta kamayadi

D 9 marta ortadi

E 3 marta ortadi

95. Bir korpusli bug'latish apparatlarining tuzulishi?

A} Ikki gsimdan iborat

B. Isitish kamerasi va separatordan iborat

D. Bug'latish va isitish kameralaridan iborat

E. Isitish kamerasi,bug‘latish kamerasi va separatordan iborat
96, Qadoglashda ishlatiladigan poleetilen plyonkasining formulasi?
AY-CH2-CH2-)n

B) C2Hé

D C3HS

E C2H4

97 Muvagqat omborlaming turlarini aniglang?

A) Uyum, xandak, 0'rA)

B. Uyum, erto’la

D. Xandak va sovutgich

E. Konteyner va konveyr.

98.Doimiy omborlarning necha xil turi mavjud?

A) 5xil

B. 3 xil

D. 6 xil

E. 4 xil
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99, Muvaqqat omborlarga joy tanlashda nimalarga e’tibor beriladi?
A) Tuproq tarkibi, yer osti suvining chuqurligi, o’simlik va organik
qgoldiglardan tozalanganligi.

B. Tuprokning mexanik tarkibigA)

D. Yer osti suvining chukurligigA)

E. Tanlangan joyning yuza qismi o’simlik qoldig‘i va organik
qoldiqlardan tozalanganligi

100. Suyuq va quyuq mahsulot uchun xom ashyo sarflash normasiga
tushuncha bering.

A) 1 m.sh.b yoki 1t mahsulot ishlab chigarish uchun sarflangan xom ashyo
migden

B. Asosiy va qushimcha xom ashyo miqdori.

D. Tayyor mahsulot uchun sarflangan xom ashyo miqdori.

E. Xar oyda ishlab chiqariladigan mahsulotning turi va miqdori.

101. Xom ashyo maydonchasida uskunalami joylashtirish mumkinmi?
A) Yuvish mashinalar va inspeksion transporterlarni mumkin.

B. Bulmaydi.

D. Yuvish mashinalar, tozalash va kesish apparatlari.

E. Xom ashyoni dastlabki qayta ishlash uskunalari mumkin.

102, Tashish konveyyerlaming balandligi qancha?

A} 0,80 sm

B. 100 sm

D. 0,60 sm

E. 0,50 sm

103.Saqlash omborxonalarini loyihalashda yer —tuproq xarakteristikasi va
iglim sharoitlari nima magsadda o‘rganiladi?

A) Xom ashyo zonasini aniglash maqsadidA)

B. Xom ashyo yetishtirish imkoniyati, xosildorligi va sifatini aniglash
maqsadidA)

D. Ishchi kuchini aniglash magsadidA)

E. Bosh rejani tuzish magsadida

104. Ichimlik suvning asosiy sifat ko'rsatkichlari?

A) Loyqgaligi va aralashmalar migdori.

B. Mikrobiologik ko‘rsatkichlari, qattiqligi.

D. Organik moddalar miqdori.

E. Organoleptik sifat ko’rsatgichlari.

105. Mahsulot ishlab chigarishdagi texnologik sxemalarda nima
ko‘rsatiladi?
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A)Texnologik jarayonlaming ketma-ketligi.

B. Asosiy uskunalar.

D. Texnologik wskunalaming ketma-ketligi.

E. Qushimcha uskunalar.

106. Mahsulotlarni saglash vchun kichik omborxonalaming sig‘imi necha
tonnagacha bo’ladi?

A) 100-200 tonnA)

B. 500-600 tonnA)

D. 80-100 tonnA)

E. 50-60 tonnA)

107. Bug‘latish apparatlari qaysi ko*rsatkich bo*yicha klassifikatsiyalanadi
A) Korpuslar soni bo’yicha

B. Ichidagi bosim bo’yicha

D. Tuzulishi bo’yicha

E. Isitish usuli bo’yicha

108. Qirqimlarda asosan nima ko‘rsatiladi?

A) Binoning tuzulishi va oldinda (birinchi planda ko'rinadigan) uskunalar,
B. Hamma ko’rinadigan uskunalar,

D. Binoning tuzulishi uskunalarning ketma-ketligi.

E. Binoning tuzulishi va hamma ko'rinadigan uskunalar.

109. Korxonaning xom ashyo zonasi deganda nimani tugshunagiz?

A) Zavoddan 50 km radiusda joylashgan xo'jaliklar,

B. Zavoddan 50-150 km radiusda joylashgan xojaliklar,

D. Zavoddan 10-40 km radiusda joylashgan xo*jaliklar.

E. Zavod atrofida joylashgan xojaliklar,

1190. Shartli banka deganda nimani tushunasiz?

A) Massasi 400 g yoki xajmi 353 ml bo‘lgan bankalarda ishlab chigarilgan
mahsulot.

I3. Ishlab chigarilgan mahsulotning aniq bir turi.

D. Zavodda ishlab chigarilgan mahsulot.

E. Bitta sexda ishlab chigarilgan mahsulot.

111. Qanday tasir ostida mahsnlotlarda buzilish sodir bo*ladi ?

A) Mikroorganizimlarning rivojlanishi natijasida

B) Sporalarning kupayishi

D Zamburug'larning kattalashishi

E Ishqotlarning ta’sirida

112. Konservalashning ganday usullari bor?

A) Bioza, abioza, anabioza
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B) Bioza, muzlatish, qaynatish

D Bioza, abioza, plazmoliz

E Bioza, abioza, muzlatish

113. Qayta ishlash korxonalarini qurilish uchun joy tanlash uchun nimalar
aniqlanadi?

A} Ishchi kuchi mavjudligi, xom ashyo zonasi, bug’, suv va elekir energiya
bilan ta’minlanishi.

B. Transport alogalari, tozalash inshootlarning mavjudligi.

D. Korxenalarning mavjudligi va ishlab chiqarish quvvati.

E. Mahsulotga bo‘lgan talab, xom ashyo zaxiralari mavjudligi, regiondagi
0‘xshash.

114, Mahsulotlarni saglash uchun omborxona quvvati nimaga asoslanib
aniqlanadi?

A) Mahsulotga bo‘lgan talab asosida, asosiy omillargA)

B. Asosiy va ikkinchi darajali omillargA)

D. Istigbol va mavjud planlargA)

E. Sizot suvlarining yaginligigA)

115. Texnoiogik liniyalar deganda nimani tushunasiz?

A) Quvvati bir xil bo‘lgan ketma-ket o“rnatilgan apparatlar.

B. Xom ashyoni qayta ishlash ketma-ketligi.

D. Texnologik jarayonlar.

E. Mahsulomi ishlab chigarish uchun ketma-ket ornatilgan uskunalar.
116. Idishlarni tashish uchun qo‘llaniladigan transport uskunalar?

A) Plastinkali transportyor.

B. Gidrotransportyor.

D. Elcktrotelfer.

E. Elevator.

117. Qayta ishlash korxonalarida tayyor mahsulotlami qadoeglash uchun
ishlatiladigan shisha idashlar gayerda ishlab chiqiladi?

A)Quva

B) Samarqand

D Navoiy

E Toshkent

11&. Tunikadan yasalgan idishlar qanday metall bilan koplanadi?

A) 8Sn

B) Al

D Ti

ECu

106



119, Shtrix kod 460 ragami bilan boshlansa bu maxsulot qaysi davlatda
ishiab chiqarilgan?

A) Rossiya

B) O’zbekiston

D Germaniya

E AQSh

120. Shtrix kod 400 ragami bilan boshlansa bu maxsulot qaysi davlatda
ishlab chigarilgan?

A) Germaniya

B) O’zbckiston

D Rossiya

E AQSh

121, Qog‘ozli idishlarga qanday maxsulot gadoqlanadi?

A) Sterilizasiyalanmaydigan

B} sterilizasiyalanadigan

D Quyuq maxsulot

E Suynq maxsulot

122. Metal idishlar sirti ganday metall bilan goplanadi?

A)Qalay

B) Rux

D Mis

ETemir

123. Polimer materiallardan yasalgan idishlar bu?

A)Polietilen xaltalar, stakanlar, qutilar

R) bankalar

D Butillar

E Banka va butillar

124. Mahsulotlarga ishlov berishning aloxida bajariladigan xar bir turiga
nima deyiladi?

A} Texnologik operasiyA)

B. Texnologik sikl.

D. Texnologik liniyA)

E. Texnologik jarayon,

125. Qanday turdagi idishlarga joylangan mahsulotlar uzoq vaqt davomida
sterilizatsiya qilinadi

A)Shisha

B) tunika

D karton
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E Polimer

126. Qanday mashinalar yordamida shisha idishlarga shakil beriladi

A PBM-press

B) PBM-4-press

D PB-press

E PBM-8-press

127. Qadoglangan mahsulot massasining necha foizini shisha idish tashkil
etadi

A)35-50%

B) 25-40%

D 10-15%

E 15-30%

128. Temperaturaning tez o‘zgarishiga qaysi turdagi idishlar chidamsiz
A) Shisha

B) karton

D tunika

E Polimer

129. Muvaqqat omborlarning sig'imi qanday aniqlanadi?

A) Mahsulotning hajm birligidagi massasini omborning foydali
hajmiga ko*paytirish orqali topiladi.

B. To'kilgan mahsulotni o‘lchash orqali.

D. Mahsulotning hajm birligidagi massasini omborning umumiy hajmiga
ko*paytirishi kerak.

E. Hajmiga garab aniqlanadi.

130. Muvaqqat omborlar quyoshga nisbatan ganday joylashadi?

A) Uzunligi garbdan sharqqa qarab chuzilgan bo’ladi,

B. Joylanishi tarkibining farqi yo‘q.

D. Uzunligi shimoldan jonubga garab cho‘zilgan xoldA)

E. Omborlaming joylashuvi quyoshga boglig cmas.

131. Shnekli yumshatkich apparatining ishlab chigarish quvvati nimaga
boglig?

A) Xom ashyo turiga

B. Apparatning tuzulishiga

D. Shnekning aylanish tezligiga

E. Shnekning xarakatlanish tezligiga

132. Bug‘latish apparatlari qaysi ko*rsatkich bo‘yicha klassifikatsiyalanadi
A) Korpuslar soni bo‘yicha

B. Ichidagi bosim bo‘yicha
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D. Tuzulishi bo‘yicha
E. Isitish usuli bo‘yicha
123. Bir korpusli bug‘latish apparatlarining tuzulishi?
A) Ikki gsimdan iborat
B. Isitish kamerasi va separatordan iborat
D. Bug'latish va isitish kameralaridan iboral
E. Isitish kamerasi,bug®latish kamerasi va separatordan iborat
124. Separatorlammi ishlatish magsadi?
A} Vino hamda sharbatlami filtrlash
B. Barcha aralashmalar ajratish
D. Dagal aralashmalami ajratish
E. Xom ashyoni maydalash
125. Filtrlash plastinkalar g'ovakligi gaysi nomerlar bilan belgilanadi?
A)1B. 20
B.5-10
D.1B.5
E. 1-7
126. Bosimni xosil gilish usuli bo‘yicha qanday presslami bilasiz?
A) Pnevmatik hamda Gidravlik
B. Gidravlik va shamolli
D. Elektr va mexanikli
E. Issiglik, Gidravlik
127 Termoapparatlarning hisobi nima magsadda o*tkaziladi?
A) Haqiqiy ish quvvatini aniglash uchun
B. Mahsulotni isitish uchun saflangan issiglik migdorini aniglash
D. Sarflangan issiglik migdorini aniglash uchun
E. Umumiy issiglik migdorini aniglash
128. Termoapparatlarning hisobi nima maqsadda o*tkaziladi?
A} Haqiqiy ish quvvatini aniglash uchun
B. Umumiy issiglik migdorini aniglash
D. Mahsulotni isitish uchun saflangan issiglik miqdorini aniglash
E. Sarflangan issiglik migdorini aniglash uchun
129. VNIKOP -2 apparatida mahsulot qanday isitiladi?
A) Ikkidevorli bug® kamerasi yordamida
B. Bug* yordamida
D. Bug‘ni suvga yuborish orqali
E. Ichidagi trubalar yordamida
130. Digestrda yumshatish jarayonining davomiyligi?
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A} 10— 15 min

B.5-7min
D.1-2min
E.5 - 10 min

131. Idishlarni tashish uchun qo‘llaniladigan transpert uskunalar?
A) Plastinkali transportyor.

B. Gidrotransportyor.

D. Elektrotelfer.

E. Elevator,

132. Avtoklavlar nima uchun ishlatiladi?

A) Idishlarga gadoglangan tayyor mahsulot hamda uni sterilizatsiya qilish
uchun

B. Mahsulotni isitish uchun

C. Idishlarni sterilizatsiya qilish uchun

D. Tayyor mahsulotni pasterizatsiya qilish uchun.

133. Issiglikka chidamli shisha pishirishda sodani urniga nima ishlatiladi?
A) Kaliy karbonat

B) Osh tuzi

D Kaustik soda

E Oxak

134. Separatorlarda aralashmalar qayerda yig'iladi?

A) Separator ichidagi tarelkalarda

B. Ftltrlash setkasida

D. Silindr setkasida

E. Elaklarda

135. T1 KOS -7,5 markali qurilma nima uchun muljallangan?
A) Pomidorni maydalash hamda urug‘ini ajratish

B. Olmani maydalash po‘stidan tozalash

D. Pomidor sharbatini ajratish

E. Xom ashyoni kesish va maydalash

136. Yopiq yumshatkich apparati?

A) Digester

B. Blanshirovatel

D. Vakuum-apparat

E. Qizdirgich

137. VNIKOP-2 apparatida mahsulot qanday aralashtiriladi?
A) Aralashtirgich yordamida

B. Pastdan bug‘ yuborib
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C. Pastdan sikilgan havo yuborib

D. Bug* va sikilgan havo yordamida

138. Mahsulotni avtoklavga yuklash moslamasining nomi?

A) Elektrotelferlar

B. Elektropogro‘zchik

D. Elevator

E. Noriya

139. Yog'ni olish uchun uskuna?

A.Ekstraktorlar

B.Gomogenizator

D.Separator

E.Sentrifuga

140. Blanshirlash apparatlaming ishiab chiqarish quvvati nimaga bog*liq?
A. Xom ashyo turiga

B. Apparat tuzulishiga

D, Isitish usuliga

E. Xom ashyo o‘lchamlariga

141. Ko*p korpusli bug‘latish qurilmalarida oxirgi korpusdan chiqayotgan
bug* qayerga yuboriladi ?

A) Kondensatorga

B. Sexlarni isitish uchun

D. Birinchi korpusga

E. Ikkinchi korpusni isitish uchun

142. Bolalar uchun konservalangan mahsulotlami tayyorlash liniyasida
o‘matiladigan qgizdirgich apparati?

A) Vakuum va apparat

B. Shnekli yumshatgich

D. Lentali blanshirovatel

E. Digester, Deaerator

143, Idishlami tashish uchun go‘llaniladigan transport uskunalar?
A) Plastinkali transportyor.

B. Gidrotransportyor.

D. Elektrotelfer.

E. Elevator.

144. Shnekli yumshatgichda bug® qayerdan yuboriladi?

A. Vallarning ichidan

B. Pastki barbotyordan

D. Pastki forsunkalardan
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E. Truba orqali

145, Qirg‘ich mashinalarining asosiy ishchi gismi?
A. Baraban, bichlar hamda elaklar

B. Elaklar

D. Barabanlar

E. Pichoklar, setkalar

146. Qovushqoq suyugqliklarni uzatish uchun ishlatiladigan uskunalar?
A. Porshenli nasos

B. Gidronasos

D, Pnevmatik nasos

E. Noriya

147. Separatorlarda mahsulot necha gismga ajraladi?

A. 2 qismga

B. 3 gismga

D. 4 gismga

E. § qismga

148. Sotsiologik usulda mahsulotlami qanday ko’rsatkichlari e’tiborga
olinadi?

A, Iste’molchilarmni mahsulot sifatiga bergan baholari va boshqalar
B. Rangi, ta’mi, xidi

D. Natura og‘irligi

E. Bunday usul mavjud emas

149. Mahsulotning ergonomik sifat ko’rsatkichi nimani harakterlaydi?
A. Mahsulotning tashqi ko’rinishini, chiroyliligini, ta’mi, mazasi

B. Mahsulotning tarkibi, dunyoviy va biologik energetik giymatini
C. Mahsulotni ayni bir saglash muddatida va transportirovkalashga
yaroqliligini

D. Tara va upakovkalarning etiketkalarining dizayni-bejirimliligi,
shinamligi

150. Mahsulotning saqglanish sifat ko’rsatkichi nimani harakterlaydi?
A.Mahsulotni ayni bir saqlash muddatida va transportirovkalashga
yaroqliligini

B.Mahsulotning tarkibi, dunyoviy va biologik energetik qiymatini
D.Mahsulotning tashqi ko’rinishini, chiroyliligini, ta’mi, mazasi

E.Mahsulotni chetda to'sigsiz realizatsiya qilish imkoniyatini harakterlaydi
151. Mahsulotning patent xuquqiy sifat ko’rsatkichi nimani harakterlaydi?

A.Mahsulotni chetda to'sigsiz realizastiva qilish imkoniyatini
xarakterlaydi
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B.Mahsulotning tarkibi, dunyoviy va biologik energetik giymatini
D.Mahsulotni ayni bir saglash muddatida va transportirovkalashga
yaroqliligini
152. Sifat darajasining differensial usuli nima?
A Sifat darajasi baholangan mahsulot ayrim sifat ko rsatkichlarining
qiymati tayanchli ko’rsatkichlar qiymatiga solishtirib ko’rish yo'li bilan
topiladi
B. Mahsulot sifatida rejasini umumiylashtirilgan ko'rsatkichlarni
solishtirish asosida aniglash vsulidir
C. Kelgan mahsulotning ganchasi yarogsiz holda qabul gilinishi
mumkinligini protsent yoki absolyut miqdor sifatida ko'rsatuvchi nazorat
normatividir
D. Standartlarda kelgan mahsulot tarkibida protsent yoki absolyut migdor
hisobida nuqsoniy mahsulot gabul gilinmasligi kerakligini bildiruvchi
nazorat normatividir
153. Ishlab chiqarishda nazorat turlari nima?
A) Kiruvchi, operatsion va tayyor mahsulot nazorati
B) Kiruvchi
C)Operastion
D) Tayyor mahsulot nazorati
154. Shisha idishlarga qadog-langan maxsulotning xisobi qanday birlikda
olib boriladi?
A) Shartli banka
B) Dona
D Kilogram
E Tonna
155. Germetik yopiladigan idishlar?
A. tunika va shisha idishlar
B. Shisha va karton idishlar
D. Tunka va mato idishlar
E .Hama javob to*g'ri
156. Germetik yopilmaydigan idishlar?
A) Qog‘ozli, yogochli, plastik idishlar
B) Yog‘ochdan yasalgan bochka va yashiklar
D)Fanerdan yasalgan baraban va yashiklar
E) Plastmas latok va yashiklar

157. Tunika idishlaming massasi mahsulot massasining necha foyizini
tashkil etadi?
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AY 10-17%

B} 15-18%

D) 10-20%

E) 25-30%

158. Tunika idishlarning afzalligi?

A)2,3,4javoblar to*g ri

B) Nisbatan yengil, temperatura o‘zgarishlarga chidamli, sinmaydi
D) Mehnat unimdorligini oshiradi, harajatlarni kamaytiradi

E) Idishlarni mexanizatsiyalashtirish va avftomatlashtirish

159. Konservalashning ganday usullari bor?

A) Bioza, abioza, anabioza

B) Bioza, muzlatish, qaynatish

D) Bioza, abioza, plazmoliz

E) Bioza, abioza, muzlatish

160. Konservalashda foydalanadigan idish shakillarini sanang?
A)S

B) 7

D)9

E)8
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FAN BO*YICHA GLOSSARIY (O*ZBEK, RUS, INGLIZ

TILLARDA)

Ozbek

Rus

Ingliz

Konserva — issiglik-
sterilizasiya usulida meva-
sabzavotlardan gayta ishlab
tayyorlangan mahsulot

KoRcepRUpPOBAHNE - 3TO
NMPOAYKT, TONYUSHHELIH
W3 HPYKTOR M OBOLUER
MYTEM TCPMHYECKON
CTEPHIH3ALMNH.

Canning is a product
obtained from fruits
and vegetables by
thermal sterilization

Markirovka — tayyor
mahsulotga uning nomi,
tarkibi, quvvati, foydalanish
muddati va boshga
ma’lumotlar yozilpan yorlig
yopishtirish

MapknpoBka -
HaHeCceHHe ITHKeTKH Ha
TOTOBBIW NMPOAYKT C
YKataHHEM €ro HalBaHHA,
€OCTaBA, MPOMHOCTH,
CpOKa FTOOHOCTH U
OpyToH HHQOPMALIFH.

Marking - applying a
label to a finished
product indicating its
name, Composition,
strength, shelf life and
other information.

Konveyer — korxonada biror- | Kongeiiep - 510 cnctema | The conveyor isa

mahsulotni tayyorlash HenpepHRROTO AcHeTrus | continuous system for

bo'‘yicha uzluksiz tizim TS MPAH3IBOICTBA the production of any
no60R NPOIYKIHUY Ha product in the
IpeInpUATHY, enterprise

Sterilizasiya — mahsulotdagi
mikrobiologik jarayonlami
to*xtatish uchun issiqlik bilan
ishlov berish

CTepunnianua - 310
TepMuyeckan obpaborka
AR OCTAHORKY
MUKPOOHONOTHYECKHX
NPOIECCOR B IPOOYKTE.

Sterilization is heat
treatment to stop
microtiological
processes in a product.

Yashik — meva-sabzavotlarni
joylashtirish uchun taxtadan
yasaladigan trli hajmli qutilar

HIMIHKA - 3TO sUAKK
Pa3HETX pa3MEDOB U3
JcpeBa /A paiMelIeHHe
$PpPYKTOR B OBOLIEH.

Boxes are boxes of
different sizes made of
wood for storing fruits
and vegetables.

Konteyner —-meva-
sabzavotlami joylashtirish
uchun metal asosli, yon
devorlari taxtadan yasaladigan
yirik haymli idish

Kontelnep - Gonniion
MCTALNHYECKHA
KOHTEAHED IR XpaHeHNs
oBouIcH H $pyxTOB,
BOKOBBIE CTEHKH
KOTOPOro ACpERAHMBIE,

Container - a large
metal container for
storing vepetables and
fruits, the side walls of
which are wooden

Banka — meva-sabzavot
konservalari uchun shishadan
turli hajmda ishlab
chigariladigan idishlar

BaHkR - 370 eMKOCTH H3
CTEKJIA Pa3HBIX PAIMEPOR
JUTA KOHCEPBHPORAHHA
oromnied 1 GpykTon.

Jars are glass
cantainers of different
sizes for preserving
vegetables and fruits.

Kolibrovka — Meva-
sabzavotlami katta-kichikligi
bo‘yicha saralash

Kanubponka -

copTHPOBKE QPYKTOR 1
OBOINEH MO pa3Mepy

Sizing - sorting fraits
and vegetables by size
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Vakuum — havosiz muhit

Baxyym - Ge3gozayiuusan
cpena

Vacuum - airless
environment

Termosterilizatsiya — yuqori | TepmocTepnzaums - Heat sterilization -
haroratda qizitib saglash Harpee NpH BBICOKHUX heating at high
TeMIepaTypax temperatures
Kimyoviy sterilizatsiya — XumHueckan Chemical sterilization
saqlashda mahsulotni CTEPHAH3ALNA ~ 3TO is the use of antiseptics
buzadigan HCIIONB30BAHNE against
mikroorganizmlarga garshi AHTHCENITHKOE NPOTHE microorganisms that
antiseptiklar qo*llash MHKDOOPraHH3MOB, spoil the product
NOPTAWHX mpoaykT npu | during storage.
XpaneHHH.
Ozig-ovqatlik gimmati — THIeRas HEHHOCTE - Nutritional value -
mahsulotlarming ozig-cvqgathik | IIniueras ueHHOCTS The nutritional value
qimmati uning kimyoviy npoxykra onpeaenaerca | of a product is
tarkibidagi oziq moddalar KOSHYECTROM determined by the
miqdori bilan beigilanadi TIMTATEABHBIX BellecTB B | amount of nutrients in
€I0 XHMHIECKOM its chemical
COCTaBe. compaesition.
Energetik gqimmati — hazm DHepreTHveckan Energy value is
gilingandan keyingi ajralib LEeHHOCTh onpenenserca | determined by the
chiqaradigan issiglik TeIIoBOi 3HEprieR, thermal energy
energivasi bilan aniglanadi BBIZENRIOMERCS TIOCe released after
THIIERADEHHS. digestion.
Texnologik omillar — TexnoJornuecKHe Technological factors
dehgonchilik madaniyati va dakTopnl - - crops and crop
mahsulot etishtirish CENbLXO3KYIBTYPa H production technology
texnologiyasi TeXHONOTHA
pacTeHHEBOACTHA.
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